GRUPO

ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCA(;AO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE
UASG 158365
UGR 151605 — CAMPUS MOSSORO
PREGAO N° 03/2022
(Processo Administrativo n.° 23093.001846.2021-11)

1. DO OBJETO

1.1 Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servico continuo, sem dedicacao
exclusiva de médo de obra, de fornecimento de refeicbes diarias para discentes do IFRN Campus
Mossoro, vinculada a concesséo onerosa de uso da area da cantina, conforme condi¢8es, quantidades
e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos:

VALOR
ITEM DESCRICAO DO ITEM CATSER = UNIDADE @ QUANTIDAD = UNITARIO VALOR
DE E ANUAL ESTIMADO TOTAL
MEDIDA ESTIMADA (R9)

Fornecimento de refeicéo
tipo: Almocgo
Composicéo:

1 3697 und. 38.400 10,48 402.432,00

1 porcéo de salada (crua ou
cozida). A salada crua com
porcdo minima de 60g, e a
cozida de 110g.

1 porcéo de prato principal
(variando de 130g a 180q):
podendo ser carne bovina,
de cordeiro desossada,
suina, pescados ou ave; 1
porcéo de prato principal
vegetariano (150g): sendo a
base de soja, lentilha, gréo
de bico ou de outros
alimentos usualmente
consumidos na culinéria
vegetariana; 1 porcao de
guarni¢éo (100g): podendo
ser batata doce ou inglesa,
macaxeira, macarrao, puré,
farofa, pirdo ou suflé;

1 porcéo de feijdo (150g); 1
porcédo de arroz (1509);
200mL de suco de fruta
natural da fruta ou da polpa
(concentragdo minima de
30%) e ndo industrializado. 1
porcdo (média de 150g) de
fruta como sobremesa
(exemplo: banana, melao,
mamao, tangerina, maga,
abacaxi, goiaba).
Fornecimento de refeicéo
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tipo: Jantar
Composicéao (igual ao
almoco): 3697 uUnd. 9.600

1 porc¢éo de salada (crua ou
cozida). A salada crua com
porcdo minima de 60g, € a
cozida de 110g.

1 porc¢éo de prato principal
(variando de 130g a 180q):
podendo ser carne bovina,
de cordeiro desossada,
suina, pescados ou ave;

1 porc¢éo de prato principal
vegetariano (150g): sendo a
base de soja, lentilha, gréo
de bico ou de outros
alimentos usualmente
consumidos na culinaria
vegetariana; 1 porcéo de
guarni¢éo (100g): podendo
ser batata doce ou inglesa,
macaxeira, macarrao, puré,
farofa, pirdo ou suflé;

1 porcéo de feijao (1509); 1
porcdo de arroz (1509);
200mL de suco de fruta
natural da fruta ou da polpa
(concentracdo minima de
30%) e nao industrializado. 1
porcdo (média de 150g) de
fruta como sobremesa
(exemplo: banana, meléo,
mamao, tangerina, maca,
abacaxi, goiaba).

VALOR GLOBAL ESTIMADO (R$)

1.1.1. Valor a ser pago pela Contratada e area de concessao da cantina:

R$ 10,48

LOCAL S/F:ECAAL(%)KAL VALOR MENSAL DA CONCESSAO
(ALUGUEL):

IFRN — Campus 145,91m?

Mossoro R$ 3.820,35

Lincluindo no valor do aluguel a taxa de energia elétrica e servigos de vigilancia armada.

100.608,00

503.040,00

1.2. O objeto da licitagd@o consiste no fornecimento de refei¢cdes diarias, sem dedicacdo exclusiva

de mé&o de obra, continuo e concomitantemente & exploragdo onerosa do espaco da cantina

escolar mediante pagamento de aluguel.

1.3. Os quantitativos e respectivos cédigos dos itens sdo os discriminados na tabela acima.

1.4. A presente contratacao adotara como regime de execu¢do a Empreitada por Preco Unitario,

sO sendo pago o valor efetivamente executado (em unidade de refeicédo), apds a entrega e
recebimento regular, devidamente comprovado e atestado pelo fiscal do contrato.
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1.5. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse
das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, I, da Lei 8.666, de
1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratacdo encontram-se pormenaorizados em Topico especifico
dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. A escolha do regime de execucdo empreitada por preco unitario se da pela impossibilidade de
se prever precisamente o quantitativo de servigos a serem prestados durante a execuc¢ao contratual,
ficando a quantidade a ser executada condicionada a demanda da Contratante que € variavel no
tempo

3. DESCRICAO DA SOLUCAO:

3.1. A descricao da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICAGCAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de mao de obra em
regime de dedicacdo exclusiva, a ser contratado mediante licitacdo, na modalidade pregédo, em
sua forma eletrénica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de
21 de setembro de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do
aludido decreto, cuja execucdo indireta é vedada.

4.3. A prestacao dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada
e a Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinacéo direta.

4.4. O objeto sera licitado pela modalidade Pregéo, na forma eletrdnica.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:

5.1.1. servi¢o continuado, sem fornecimento de méo de obra em regime de dedicacéo
exclusiva;

5.1.2.0 fornecimento de refeicbes deve se dar através de almogo, jantar e café da
manhd, de segunda a sexta-feira, nas dependéncias do IFRN Campus
Mossor6, localizado na Rua Raimund Firmino de Oliveira, 400 — Conjunto Ulrick
Graff — Mossor6/RN, CEP: 59.628-330, onde as refeicdes serdo preparadas
porcionadas e distribuidas no horario previsto das 12h00min as 13h30m
(almogo) e das 18h as 19hs (jantar)

5.1.3.A estimativa de fornecimento de refei¢bes aos discentes contemplados pelo
programa de alimentac@o escolar é de até 200 (duzentas) refei¢cBes didrias
(incluindo almocgo e jantar), com total estimado em até 48.00 (quarenta e oito
mil) refeicdes ao longo do periodo do contrato de 12 meses. A demanda levou
em consideragdo alguns pontos como, a hecessidade do discente em
permanecer maior atividades académicas, pesquisas, quantidade de horas na
instituicdo em extenséo artistico culturais e desportivas
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5.1.4.0 servico a ser prestado € de refei¢cbes servidas na forma de prato feitona
modalidade “Livre”, na qual o comensal podera optar pelos itens
disponiveis no cardapio e apenas as opgdes proteicas serdo porcionadas pela
contratada. As preparacdes deverdo ficar disponiveis nos horarios
estabelecidos e dispostas em balcdes térmicos de distribuicdo tipo self-
service (buffet) a quente e a frio, visando garantir o controle higiénico
sanitario das refei¢des fornecidas.

5.1.5.A Contratada devera manter, em seu quadro técnico um responsavel técnico
Nutricionista (habilitado nos termos da Lei n° 8.234/1991 regularmente
inscrito no Conselho Regional competente, que devera estar presente no local
de prestacdo do servigo, no minimo20 horas semanais, de segunda a sexta-
feira visando acompanhar e supervisionar 0s processos de producdo
e distribuicdo das refei¢des.

5.1.6.0 fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de
consumo geral (utensilios, loucas, descartaveis, materiais de higiene e
limpeza, recarga de gas GLP, entre outros), equipamentos e sua respectiva
manutencao, méo de obra  especializada, operacionalizagédo
e administracdo, em quantidades suficientes para desenvolver todas as
atividades previstas, serdo de responsabilidade da Contratada, observadas as
normas vigentes, entre elas a RDC ANVISA n° 216/2004 e RDC ANVISA
218/2005.

5.1.7.A prestacdo do servico de fornecimento de refeicbes envolvera todas as
etapas do processo de operacionalizacdo e distribuicdo das refeicbes aos
alunos, conforme o padrdo estabelecido, no que se refere aos géneros
alimenticios que compordo os cardapios, quantidade, nimero e tipo de
refeicdes, nos horarios definidos pelo IFRN Campus Mossor6

5.1.8.A Contratada devera fornecer aos seus empregados que atuarem nas
dependéncias do Campus Mossor6 os fardamentos e equipamentos de
protecdo e seguranca que se fizerem necessarios a execucao dos servicos.
Além disso devera manter as instalacdes destinadas a operacionalizacédo das
atividades em perfeitas condi¢cdes de uso, higiene e limpeza, de acordo com as
legislacBes vigentes pertinentes ao assunto

5.1.9.Em hipétese alguma serd permitida a negociacdo, entre a Contratada e 0
discente beneficiado com direito a refeicAo pelo plano de alimentacdo
institucional, da troca da refeicdo por outros produtos ofertados pela
Contratada;

5.1.10. O valor das refei¢cdes podera ser reajustado anualmente, sempre ho més de
aniversario da proposta vencedora do certame licitatério, com base no indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo — IPCA (IBGE) acumulado dos
Gltimos 12 (doze) meses.

5.1.11. O servigo possui natureza continuada, nos termos do art. 15 da IN SEGES n°
5/2017, assim considerado aquele que, pela sua essencialidade, atendem a
Administracdo por mais de um exercicio financeiro e cuja interrupcéo pode
ocasionar comprometimento da prestacdo de um servico publico ou
cumprimento da missdo institucional. Estando, portanto, o atendimento
alimentar aos estudantes estabelecido em politica institucional, comprova- se a
essencialidade deste servigco para a manutencdo da execuc¢do da finalidade
do 6rgéo;

5.1.12. D esse modo, a duracdo inicial do contrato serd de 12 (doze) meses,
podendo ser prorrogado até atingir o maximo de 60 (sessenta) meses, conforme
estabelecido pelo art. 57, inciso Il, da Lei n° 8.666/1993

5.1.13. N &0 se observa a necessidade de exigir a transi¢do contratual da futura
contratada, com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas
empregadas, visto que o0 servi¢o a ser executado € comum nos termos do art.
39 inciso Il, do Decreto n°® 10.024/2019, que considera comuns aqueles
servigos cujos “padrées de desempenho e qualidade possam ser
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objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificacdes reconhecidas e usuais do mercado;

5.1.14. Quanto as caracteristicas dos ingredientes:

5.1.14.1. Para o preparo e elaboracdo de refei¢cbes, deverdo ser observadas e
cumpridas as seguintes caracteristicas do ingredientes;

- Utilizacdo de carnes e derivados adquiridos de estabelecimentos que
tenham Selo de Inspecéo Federal (SIF), inspecao do Ministério da Agricultura
ou do 6rgao fiscalizador municipal;

- Arroz tipo 1 (um);

- Feijdo novo tipo 1(um), com umidade até 15% (quinze por cento), cores
variadas;

- Massas com ovos, de primeira qualidade, embalagem integra. O produto
devera apresentar validade minima de seis meses da entrega);

- Folhosos de primeira qualidade (verde textura e consisténcia de vegetal
fresco, com folhas integras e de primeira qualidade, coloragéo uniforme; isenta
de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos a
superficie externa);

- Legumes, raizes e tubérculos (no estado in natura, de primeira qualidade,
vegetal firme e integro textura e consisténcia de vegetal fresco, lavado,
coloracdo uniforme; isentos de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos
estranhos aderidos a casca);

- Frutas de primeira de primeira qualidade, firmes, sem defeitos bem
desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de prévia deterioracao;

-Leite pasteurizado e queijos com selo de inspecao.

5.1.15 - Quanto a composicao das refeicdes para os estudantes

5.1.15.1 - Disposi¢des gerais: A elaboracdo da alimentacdo deve estar de acordo
com a Lei n® 11.947/2009 e a Resolucdo FNDE n° 06/2020, que dispdem sobre a
alimentacéo escolar no que se refere a:

- Valor energético e recomendagfes nutricionais;
- Tipos de alimentos e preparac0es;

- Atender ao disposto no art. 19 da Res. FNDE n° 6/2020, em que para as
refei¢cbes dos estudantes, recomenda-se no maximo:

- 7% (sete por cento) da energia total proveniente de acucar simples
adicionado;

- 15 a 30% (quinze a trinta por centro) da energia total proveniente de
gorduras totais;

- 7% (sete por cento) da energia total proveniente de gordura saturada;
- 600 mg (seiscentas miligramas) de sédio ou 1,5 gramas de sal per capita;

- Sendo proibida a oferta de gorduras trans industrializadas em todas as
preparacdes.

- E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de
carnes ou de outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as
caracteristicas desses géneros alimenticios.

- Deve-se evitar 0 uso de condimentos industrializados, dando-se
preferéncia as ervas arométicas e especiarias naturais (frescas ou
desidratadas).
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5.1.15.2 - Almogo:

-1 opcao de salada (crua ou cozida). A salada crua com por¢do minima
de 60g, devendo ter, no minimo, quatro vegetais com combinacées
diferentes. A salada cozida com por¢édo minima de 110g, devendo ter, no
minimo, trés vegetais. As saladas cruas poderao incluir frutas.

-1 opcéo de prato principal, sendo respeitadas as opc¢des: carne bovina,
de cordeiro desossada, suina, pescados, aves;

- 1 opcao de prato principal vegetariano: sendo a base de soja, lentilha, grao
de bico ou de outros alimentos usualmente consumidos na culinaria
vegetariana,;

- 1 opcéo de guarni¢do: batata doceou inglesa, macaxeira, macarréo, puré,
farofa etc.;

- lopcéo de feijao;

- 1 opcéo de arroz;

- 1 opcao de suco de fruta com e sem acUcar: 0s sucos deverdo ser de
concentracdo minima de 30%, naturais da fruta ou da polpa (ndo
industrializados), seu preparo devera respeitar rigorosamente  as
recomendacBes de rotulagem de cada produto e/ou de acordo com a
aceitacdo dos usuarios. O sabor do suco ndo podera ser o mesmo nas
refeicbes do mesmo dia e ndo podera ser repetido durante a semana.

- 1 opcao de sobremesa (fruta): Utilizar frutas da época, sem casca e que
estejam sempre prontas para consumo, ou seja, nhem verde nem madura
demais, ou azeda.

5.1.15.3- Jantar:

- Devera seguir a mesma composicdo do almoco ou uma das opcodes
proteicas de origem animal podera ser substituida por uma sopa com dois
paes tipo francés, de acordo com solicitacdo prévia da
Nutricionista/Fiscal de contrato, dependendo da aceitacdo deste produto
na unidade.

-Quando houver a disponibilizacdo da sopa o comensal devera optar pela
refeicdo completa (proteina, arroz, feijdo, guarni¢cdo e salada) ou pela sopa
com dois paes.

- A composicdo do jantar podera ser alterada por preparacdes especificas:
arroz de leite com pacgoca; cuscuz temperado com proteina, macaxeira
com carne de sol e sopa com dois paes tipo francés, de acordo com a
aceitagdo do publico e solicitacdo da fiscalizac@o de contrato. Nesses
casos, deverao ser sempre ofertados

- 1 tipo de salada (respeitando as especificacbes anteriores a respeito das
saladas) e disponibilizados café e leite.

5.1.16 -Quanto a frequéncia e porcionamento dos géneros alimenticios

5.1.16.1. Disposi¢des gerais: os cardapios elaborados pela Contratada para
cada refeicdo (café da manha, almoco e jantar) atenderdo as frequéncias
e porcdes prontas para consumo descritas nos quadros a seguir

i. Almoco:
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Referéncia de frequéncia de alimentos ou prepara¢fes para composi¢dao do ALMOCO
(considerando 2 semanas com 5 dias cada uma)

TIPO PER CAPITA FREQUENCIA MEDIA
QUINZENAL
SALADAS
Vegetais crus 60g 06
Vegetais cozidos 110g 04

As saladas devem vir temperadas com azeite de oliva extravirgem, liméo, vinagre de maca
ou orégano e as cozidas com salsa, coentro ou maionese. Deverado ser preparadas e
decoradas a fim de serem atrativas visualmente para os comensais.

PRATO PRINCIPAL

Alcatra/contrafilé/cox&o mole/patinho 1309 02

Carne de cordeiro 1309 01

Carne de sol de 12 (patinho, alcatra ou coxao 130g 01
mole)

Filé de peito de frango 130g 01

Coxa ou sobrecoxa de frango 180g 02

Filé de peixe (pescada, merluza, tilapia) 130g 01

Preparacdes especiais — frango ou carne 150-200g 01

xadrez, estrogonofe de carne
bovina ou de frango, salpicédo

Preparacdes mistas — panqueca, lasanha, 150-220¢g 01
empadao, torta (frango ou
carne)
Preparacéo vegetariana - bolinhos e 150-200g 10

alméndegas feitos com PTS;
omelete com vegetais; hamburguer de feijao,
gréo-de-bico ou lentilha;
lasanha vegetariana; estrogonofe de soja; e
torta de legumes; etc.

GUARNICAO
Batata doce 100g 01
Batata inglesa 100g 01
Farofa (de farinha de mandioca ou flocos de 60g 03
milho, feita com 6leo,
cebola e alho)
Jerimum 100g 01
Macarrao 100g 02
Macaxeira 100g 01
Puré, pirdo ou suflé 100g 01
ARROZ
Parboilizado 1509 06
Da terra 1509 02
Integral 1509 02
FEIJAO
Preto 1509 03
Carioca 1509 03
Branco ou macassar 1509 02
Verde 1509 02
BEBIDA
Suco natural 200mL 10
SOBREMESA
Fruta 100-150g 10

Jantar:
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Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparag¢fes para composi¢cdo do JANTAR
(considerando 2 semanas com 5 dias cada)

TIPO PER FREQUENCIA
CAPITA MEDIA QUINZENAL
SALADAS

Vegetais crus 60g 06

Vegetais cozidos 110g 04
As saladas devem vir temperadas com azeite de oliva extravirgem, lim&o, vinagre de maga ou orégano e

as cozidas com salsa, coentro ou maionese. Deverdo ser preparadas e decoradas a fim de serem
atrativas visualmente para os comensais.
PRATO PRINCIPAL

Alcatra/contrafilé/cox&o mole/patinho 1309 02
Carne de cordeiro 1309 01
Carne de sol de 12 (patinho, alcatra ou coxdo mole) 130g 01
Filé de peito de frango 130g 01
Coxa ou sobrecoxa de frango 180g 02
Filé de peixe (pescada, merluza, tilapia) 130g 01
Preparacdes especiais — frango ou carne xadrez, estrogonofe de 150-200g 01
carne
bovina ou de frango, salpicédo
Preparacdes mistas — panqueca, lasanha, empadao, torta (frango 150-220¢g 01
ou
carne)
Preparacdo vegetariana - bolinhos e alméndegas feitos com PTS; 150-200g 10
omelete com vegetais; hamburguer de feijédo, grao-de-bico ou
lentilha;
lasanha vegetariana; estrogonofe de soja; e torta de legumes; etc.
GUARNICAO
Batata doce 100g 01
Batata inglesa 100g 01
Farofa (de farinha de mandioca ou flocos de milho, feita com 6leo, 60g 03
cebola e alho)
Jerimum 100g 01
Macarrao 100g 02
Macaxeira 100g 01
Puré, pirdo ou suflé 100g 01
ARROZ
Parboilizado 1509 06
Da terra 1509 02
Integral 1509 02
FEIJAO
Preto 1509 03
Carioca 1509 03
Branco ou macassar 1509 02
Verde 1509 02
BEBIDA
Suco natural 200mL 10
SOBREMES
A
Fruta 100-150g 10
SUBSTITUICAO (quando solicitado, conforme aceitaco)
Sopa ou canja (legumes/folhosos, feijdo, macarréo, musculo ou 300mL -
frango)
P&o francés ou doce 100g -
Café com leite sem acgucar 200mL -
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5.1.17 - Quanto ao planejamento dos cardapios

5.1.17.1. Disposi¢des gerais:

i. os cardapios oferecidos e elaborados pela Contratada devem ser compostosde
receitas padronizadas e balanceadas, sendo submetidos a aprovagdo do
profissional em nutricdo ou servidor indicado da Contratante e em comum acordo
com os fiscais do contrato, os quais poderdo sugerir alteracdes;

ii. os carddpios quinzenais devem ser montados (acompanhado dalista de
ingredientes e informag¢des nutricionais, contendo o0s valoresde energia,
carboidratos, proteinas, gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans,
fibras, calcio, ferro e sédio) e enviados eletronicamente a Contratante com 05
(cinco) dias de antecedéncia, assinados pela  profissional Nutricionista

representante da Contratada. Em caso de eventuais
substituicdes de qualquer item do cardapio, devera a Contratada comunicar com
no minimo 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida apreciacao
e aprovacao pelos fiscais do contrato;

iii. Os cardapios devem ser compostos de receitas padronizadas, por meio de
Fichas Técnicas de Preparo, confeccionadas e balanceadas por nutricionista
da CONTRATADA, devendo ser elaborados com os valores nutricionais de
cada refeicdo (energia, macronutrientes, micronutrientes prioritarios e
fibras). Os cardapios devem apresentar, ainda, a identificacdo (nome e CRN)
e a assinatura do nutricionista responsavel por sua elaboracéo;

iv. Quando necessario, devem ser previstas adaptacfes no cardapio, contendo
preparacdes diferenciadas para contemplar alunos que possuam alguma
restricdo alimentar, a fim de manter o estado clinicoe nutricional do comensal.
As adaptacBes devem ser aprovadas pelo fiscal do contrato.

V. Devem ser previstos cardapios diferenciados cujo padrdo alimentar tenha
influéncias de habitos alimentares socioculturais, em consonancia com o
estado clinico e nutricional dos comensais;

Vi. Os cardapios deverdo ser elaborados utilizando alimentos considerados
basicos, priorizando os in natura e os semielaborados, ndao sendo permitido
servir bebida de baixo teor nutricional, tais como refrigerantes, sucos e outras
bebidas similares, bem como bebidas que contenham corantes e/ou
aromatizantes artificiais. Evitar, ainda, ou restringir ao maximo alimentos e
preparacdes com alto teor de gordura saturada, gordura trans, agucar livre
e sodio;

Vil. Os cardéapios deverao estar disponiveis em locais visiveis ho Campus.

5.1.18. Quanto a concessao e funcionamento da cantina

5.1.18.1. Disposicdes gerais:

i. Afrequéncia a cantina é franqueada pela comunidade da Instituicéo e ao
publico em geral que acessa as dependéncias do IFRN Campus Mossoro;

i. A tabela de precos praticados devera ser exposta para 0s usuarios.

ii. A Contratada devera manter a pontualidade no cumprimento dos horérios
estipulados abaixo, observando que os mesmos poderdo ser alterados
em caso de necessidade da Administragéo:
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Vi.

vil.

viii.

Xi.

Xii.

Xiii.

Xiv.

O horério de funcionamento da cantina sera das 06h:30min as 21h:30min,
de segunda a sexta-feira e, ocasionalmente, aos sabados, domingos e
feriados, bem como em hordrios diversos, em comum entendimento
entre a Contratada e a Administragdo do Campus Mossord, quando
houver atividades que justifiquem essa necessidade, ocasido em que
a Contratante devera avisar com antecedéncia minima de 5 (cinco)
dias Uteis;

Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de
paralisacdo das atividades da Instituicdo), serd obrigatério o
funcionamento da cantina/lanchonete, por periodo minimo de
4(quatro) horas diarias para a comercializacdo de refeicdes tipo
almocos e lanches, preferencialmente entre as 09:00 e 13:00 horas,
podendo esta condicdo ser modificada desde que acordada com a
Administracdo do Campus;

Qualquer alteracdo no horario de funcionamento s6 devera ser
procedida com prévia autorizacdo da Direcao-Geral do Campus;

Qualquer alteracdo ou ampliacdo que implique em obras, servicos de
engenharia ou madificacbes do espaco fisico objeto da concessao
(cantina) s6 devera ser executada apos aprovacdo da Direcdo-Geral do
Campus;

A Contratada devera disponibilizar um minimo de 3 (trés) funcionarios
em cada turno, visando prestar um atendimento de boa qualidade aos
seus usuarios, sendo 1 (um) funcionario apenas para o atendimento de
caixa, ndo podendo o mesmo manipular alimentos preparados,
embalados ou néo;

A Contratada devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e
municipais, higiénico-sanitarias e os procedimentos técnicosadequados
a aquisicdo, estocagem, pré-preparoe acondicionamento a fim de
garantir a qualidade higiénico-sanitaria, nutritivas e sensoriais dos
lanches servidos. Dever4, ainda, seguir as normas do manual de cantinas
escolares saudaveis do Ministério da Saude;

N&o sera permitida em hip6tese alguma a venda de cigarros nem bebidas
alcéolicas e remédios ou similares;

Nao sera permitida a colocagéo de propagandas comerciais nas paredes,
mesas ou na &rea de acordo com a Regulamentacdo de Alimentos
em Escolas no Brasil do Ministério da Saude, publicada em 2007;

A Contratada devera expor um mural com orienta¢des nutricionais e
educativas a respeito do alimento saudavel;

A Contratada devera fornecer ao fiscal do contrato, quando solicitado
por este, listagem de TODOS os produtos e servigos ofertados e seus
respectivos pregos.

A contratada devera adotar as préaticas de sustentabilidade ambiental
de acordo com o Art. 6° da Instru¢@o Normativa n® 01 de 19 de janeiro de
2012 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacgéo do
Ministério do Planejamento, orcamento e Gestao.
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5.1.18.2 — Do fornecimento de lanches

i. O fornecimento de lanches postos a venda na cantina podera seguir a
sugestéo de cardapio abaixo;

ALIMENTOS E BEBIDAS

01
02

03

04

05

06

07
08

09

10
11

12

13

14

15

Agua de coco

Agua mineral com gas ou sem gas

(garrafa
/copo)

Acai na tigela com frutas ou cupuagu

Achocolatado (leite com
chocolate)
Barras de cereais com e sem
acucar

Bolo sem cobertura (coco, cenoura,

beterraba, milho, banana, laranja,
baunilha e bolo comum) fatia
Café com leite com e sem acUcar

Café tradicional com e sem agucar

Chés: de camomila, erva cidreira,
maca
etc.

Chocolates diversos

Cuscuz temperado (verduras e ervas)

com ovo cozido

Fruta in natura

Gelatina saborizada com suco de fruta

Leite integral (frio e quente)

Milho verde, pamonha ou canjica

ii.O cardapio sugerido podera ser modificado, desde que as modificacbes
sejam em funcéo das especificagfes regionais e do programa da cantina
saudavel mediante aprovacao pela Administracdo do Campus Mossoro e

fiscais do contrato;

iii. Com base no Programa Cantina Saudavel, conforme manual
das cantinas escolares elaborado pelo Ministério da Salde e da Nota
Técnica 02/2012-COTAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, a Administracdo podera
restringir ou eliminar a oferta de alimentos considerados ndosaudaveis
como balas, pirulitos, gomas de mascar, sucos artificiais, salgadinhos
industrializados, salgados fritos, refrigerantes, pipocas industrializadas,

entre outros.

iv. Os lanches seréo preparados nas dependéncias da lanchonete
por pessoas capacitadas e a operacao de preparo deverd ser efetuada,
obrigatoriamente, no dia correspondente ao da venda dos produtos aos
usuarios, seguindo rigorosamente o padrdo de higiene, qualidade e

16
17

18

19

20

21

22
23

24

25
26

27

28

29

30

Pipoca caseira
P&o com manteiga

P&o com queijo
P&o com ovo

Pastéis de forno,
impreterivelmente
Pizza (margarita ou mussarela)

Picolés e sorvetes de frutas
Sanduiche natural (pao de forma,
tomate,
alface, mussarela, no minimo)
Sucos naturais: laranja, laranja com
mamao, abacaxi, abacaxi com
horteld, maracuja, limao, acerola,
manga (com e sem agucar).
Sanduiche com paté vegetal
Sobremesas (pudim, pavé, mousse,
delicia
de abacaxi, gelatina, docinhos etc.)
Tapioca simples e recheada (frango,
queijo de coalho, mussarela ou
carne)

Vitaminas de fruta in natura (graviola,
acerola, goiaba, uva, mamao) ao
leite semidesnatado ou deshatado
Crepes simples e recheados (frango,
queijo de coalho, mussarela ou
carne)

Salada de frutas (banana, maca,
meléo, laranja, uva etc.)
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conservacao;

v.Todas as pessoas que manipularem alimentos, do preparo ao servico,
deverdo utilizar os equipamentos de protecéo individual (avental de vinil,
luvas descartaveis de polipropileno, mascara dupla com elastico e touca de
TNT);

vi. O armazenamento de produtos pereciveis e estocaveis deve
obedecer as regras de temperatura (estocaveis: temperatura ambiente
entre 25° e 30°; refrigerados: entre 4° e 10°; congelados: entre 0° e -18°);

vii. Os sanduiches deverdo ser preparados com ingredientes de
primeira qualidade, devendo, apds o preparo, ser entregues aos USUArios
devidamente condicionados em sacos de papel ou plasticos apropriados
para alimentos;

viii. Os sucos naturais, vitaminas, leites ou qualquer liquido deverao
ser fornecidos em copos descartaveis, e com canudo protegido, quando
solicitado pelo usuario.

iX. Todas as frutas in natura deverdo ser ofertadas protegidas
envoltas por plastico filme transparente;

Xx.A Contratada deve, diariamente, apresentar opc¢des de lanches
vegetarianos.

5.1.18.3 -Do fornecimento de refeicdes para servidores e publico geral

i. A Contratada devera ofertar opcao de refeicdes (café, almoco e jantar)
em separado do cardapio contratado para o fornecimento aos discentes,
aos servidores e publico em geral, separadamente do ponto de
distribuicdo disponibilizado para os alunos beneficiarios das refeicdes;

ii. As refeicbes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina por
pessoas capacitadas e a operacdo de preparo devera ser efetuada,
obrigatoriamente, no dia correspondente ao da venda dos produtos aos
usuarios, seguindo rigorosamente o padrdo de higiene, qualidade e
conservacao;

iii. O almoco deverd ser servido em sistema self service, com as
preparacdes dispostas em balcdes térmicos (quente e frio) e serem
cobradas por peso;

iv. As sobras das preparacdes que ficarem no balcéo térmico apds o término
do horério destinado a refeicdo ndo poder&o ser reutilizadas em outras
preparacdes ou refeicdes;

v. O cardapio do almogo devera possuir, obrigatoriamente, os seguintes
itens:

* 2 opgdes de saladas (1 crua e 1 cozida);

* 3 pratos principais (tendo opg¢fes de carne branca — frango ou
peixe, carne vermelha, e uma opcao vegetariana);

* 2 opgdes de guarnicdes;

* 2 opgdes de arroz, sendo um tipo integral;

* 1 opcao de feijéo (preto, carioca, fava, verde, branco ou
macassar);

2 opcodes de frutas fatiadas.

vi. A contratante poderd oferecer as opg¢des do cardapio do Programa de
Alimentagdo (fornecido aos estudantes) e/ou outras preparagfes
aprovadas pela Administracao.

5.1.18.4 - Dos materiais, equipamentos e instalacdes
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i. A Contratada ndo podera fazer uso de mobiliario e equipamentos de
qualquer natureza da Contratante, exceto em situacbes nas quais a
Contratante, a seu critério, podera ceder a Contratada, medianteinventario
e Termo de Responsabilidade, o direito de uso de méveis, equipamentos e
magquinas, que por acaso existam nas dependéncias da cantina,;

ii. A Contratada devera apresentar a lista de todos os materiais instalados no
espaco reservado ao funcionamento da cantina ao responsavel pela
fiscalizacdo do contrato, que repassard ao responsavel pela gestdo do
Patrimdnio da Instituicao;

ii. A Contratada devera fornecer todo o material descartavel, necessario a boa
execucado do servico;

iv.Os materiais descartaveis devem apresentar embalagens integras,
proprias para cada produto e com identificagdo correta no rétulo;

v. A Contratada devera utilizar todos os utensilios em aco inoxidavel, tais
como talheres e conchas;

vi.A Contratada devera fornecer todos os utensilios (pratos de porcelana,
copos descartaveis e talheres) necessdarios para servir a refeicdo e
responsabilizar-se pelos mesmos, ndo cabendo a Contratante fazer a
reposicao de utensilios extraviados;

vii. Os talheres a disposi¢cédo dos usuarios deverdo ser embalados
individualmente, em sacos plasticos transparentes ou enrolados em papel
toalha;

viii. A Contratada devera manter em perfeito estado de asseio e
limpeza, toalhas de mesa ou similar, utensilios, areas de trabalho,
instalacbes e o material utilizado pelo setor durante o periodo em que
estiver prestando seus servi¢cos, empregando produtos de boa qualidade e
adequados a higienizacdo das diversas areas e das superficies, ndo
deixando residuos ou cheiros;

ix. Toda manutencdo/reparo nas instalagées objeto da Concesséo sera de
responsabilidade da Contratada, devendo ser previamente aprovadas pela
Administracdo e mantidos 0s mesmos padrdes de materiais e
acabamentos. A manutenc@o abrange os seguintes itens: agua/esgoto,
energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores,
interruptores), GLP (valvulas, conexdes, recarga e reposicdo de
vasilhame);

x. A limpezatotal da cantina (cozinha, area de atendimento — interna e externa
e equipamentos) devera ser diaria, sob a responsabilidade da Contratada;

5.2. Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaragdo de que tem pleno
conhecimento das condi¢gfes necessérias para a prestacdo do servico como requisito para
celebragéo do contrato.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. A Contratada deverd adotar as préticas de sustentabilidades de que trata a IN SLTI/MPOG n°

01/2010.
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6.2. Séo critérios de sustentabilidade a serem obedecidos pela Contratada:

6.2.1 - A contratada devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus
empregados para reducdo de consumo de energia elétrica, de agua e reducdo de producao de
residuos sdlidos, observadas as normas ambientais vigentes.

6.2.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e
equipamentos que apresentem eficiéncia energética e reducdo de
consumo; realizar verificagdes e, se for o caso, manutencgdes periddicas
nos seus aparelhos elétricos, extensdes, filtros, e evitar a0 maximo o uso

de extensfes elétricas;

6.2.3. Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em
suas composi¢cdes chumbo, cadmio, mercurio e seus compostos, para que
adote, por meio de terceiros, os procedimentos de reutilizacéo, reciclagem,

tratamento ou disposicdo final ambientalmente adequada, em face dos
impactos negativos causados ao meio ambiente pelo descarte inadequado
desses materiais, em atencao a Resolucdo CONAMA n° 257, de 30 dejunho
de 1999;

6.2.4. Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de gas que apresentem selo
PROCEL ou CONPET, respectivamente, de melhor classificacdo energética
para estes, quando aplicavel.

6.2.5 A contratada devera utilizar produtos elétricos que possuam a Etiqueta Nacional de
Conservacado de Energia — ENCE, na (s) classe (s) de melhor classificacdo energética e
nos termos das respectivas portarias do INMETRO, que aprovam os Requisitos de
Avaliacdo da Conformidade — RAC do produto e trata da etiqueta compulséria

6.2.6 A contratada deverd utilizar liquidificador que possua Selo Ruido, indicativo

do respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos da Resolugdo CONAMA

n° 20, de 07/12/94 e da Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de fevereiro de
2000, e legislacao correlata.

6.2.7 Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e uso de produtos biodegradaveis;

6.2.8 - Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servicos devera
observar regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e reducdo drastica de hipoclorito de
sédio, devidamente registrados no 6rgdo de vigilancia sanitaria competente, do Ministério da Saude
(artigos 14 e 15 do Decreto 79.094, de 05 de janeiro de 1997, que regulamenta a Lei6.360, de 23
de setembro de 1976).

6.2.9. A Contratada devera adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada,
conforme instituido no Decreto n. 48.138, de 8 de outubro de 2003.

7. VISTORIA PARA A LICITACAO

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante poderéa realizar
vistoria nas instalacdes do local de execucdo dos servicos, acompanhado por servidor
designado para esse fim, somente em dias Uteis, devendo agenda-la junto & Diretoria de
Administracdo (diad.mo@ifrn.edu.br) do IFRN Campus Mossoré, preferencialmente no
periodo das 8hs as 11hs e das 14hs as 16hs.
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7.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicagao do Edital, estendendo-
se até o dia Gtil anterior a data prevista para a abertura da sesséo publica.

7.2.1. Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e
documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a
realizacdo da vistoria.

7.3. Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-
ROM, “pen-drive” ou outra forma compativel de reprodugédo, contendo as informacdes
relativas ao objeto da licitacdo, para que a empresa tenha condi¢Bes de bem elaborar sua
proposta.

7.4. A nao realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagfes de desconhecimento
das instalacdes, dividas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacéao
dos servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

7.5. Alicitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informac6es e das condi¢des
locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacao.

7.6. Na ocasido da vistéria sera firmada e emitida uma Declaracao de Vistoria, na qual o licitante
toma ciéncia das caracteristicas e peculiaridades dos servicos, posto que ndo serdo aceitas
alegac0bes posteriores quanto ao desconhecimento de situacfes existentes

7.7. O licitante que optar por ndo realizar vistoria para dimensionamento e elaboracéo da proposta
DEVERA declarar que assume todos os riscos provenientes da execucdo do contrato, tendo
em vista que ndo serdo aceitas alegacdes posteriores quanto ao desconhecimento de
situacdes existentes

8. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO

8.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

8.1.1.0 inicio da execucdo dos servicos sera definido quando do aceite e do
recebimento da ordem de servicos ou da retirada do instrumento
equivalente ao contrato (subitem 2.5, a, a.1, do anexo V da IN SEGES/MP n
02/2017

8.1.2.Considerando a necessidade, a natureza e a complexidade do objeto, fica
estipulado prazo de até 15 (quinze) dias corridos, contados da assinatura do
contrato, para inicio da execucao dos servi¢cos

8.1.2.1. N&o serd realizado o pagamento por servigos ainda
nao executados, mesmo que o contrato esteja vigente
8.1.3.A dindmica geral de execucdo dos servigos corresponde ao disposto, no que
couber, no tépico especifico sobre os Requisitos da Contratacao

09. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
9.1 - A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

9.1.1- Tomando por base o historico de refeicdes ofertadas nos Ultimos anos que seguia
uma dindmica similar com a solucdo identificada neste documento, através dos
contratos 129/2014 PROAD/IFRN e 285/2019 PROAD/IFRN, estima-se que a quantidade
total de refeigBes (almogo e jantar) a ser oferecida para atender a demanda dos alunos dessa
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instituicdo sera de 79.200 (setenta e nove mil e duzentas) refeicbes ao longo do periodo do
contrato de 12 meses, sendo 300 refeicbes diarias. Séo considerados200 dias letivos no
ano

9.1.2 - As quantificagbes foram definidas no intuito de atender ao maior nimero possivel dos
estuantes que possuem o perfil s6cio-econdmico estabelecido pelo PNAES, que séo os que
tem o direito as refeigfes a serem fornecidas. Em levantamento realizado por meio do
SUAP pode-se constatar que durante o ano de 2018 e 2019 foram ofertadas cerca de 36 mil
refeicdes

9.1.3 - A quantidade a ser contratada foi calculada tomando como base as solicitag8es diarias
dos alunos que necessitam permanecer no contraturno devido as atividades académicas
obrigatorias, assim como as informacdes repassadas por meio de entrevistas e analise
documental no processo seletivo dos Programas de Assisténcia Estudantil 1° semestre ano
letivo2019. Apds analise constatou-se que a maioria dos alunos inseridos no programa
de auxilio alimentacdo comprova estar em situacdo de vulnerabilidade social. Com
base nestas informacdes estima-se que o novo quantitativo a ser contratado conseguira
atender a demanda do exercicio. Devido & suspensédo das atividades presenciais, ndo foram
considerados dados de 2020, visto que desde maio daquele ano os alunos ndo tém aulas
presenciais

9.1.4. A quantidade estimada para a realizacdo dos servigcos esta demonstrada no quadro

abaixo:
UNIDADE REFEICOES
QUANT. ESTIMADA MENSAL 4.000
QUANT.ESTIMADA ANUAL 48.000
QUANT. ESTIMADA EM 5 ANOS 240.000

9.1.4.1 - Tomando por base o histérico de refeicbes ofertadas nos
Gltimos anos, que seguia uma dindmica parecida com a solucao
identificada neste documento, através do contrato 050/2017
PROAD/IFRN, estima-se que a quantidade total de refeicdes
(almogo e jantar) a ser oferecida para atender & demanda dos
alunos dessa instituicdo serd de 48.000 (quarenta e oito mil)
refeicbes/ano, sendo 200 (duzentas) refeicdes diarias. S&o
considerados 200 dias letivos no ano.

9.1.4.2 - As quantificagbes foram definidas no intuito de atender ao
maior numero possivel dos estudantes que possuem o peffil
socioecondmico estabelecido pelo PNAES. Em levantamento realizado
por meio do SUAP, pode-se constatar que, durante o ano de 2019,
foram ofertadas cerca de 48 mil refei¢cbes.

9.1.4.3 - A quantidade a ser contratada foi calculada tomando como
base as solicitacdes diarias dos alunos que necessitam permanecer no
contraturno devido as atividades académicas obrigatérias, assim como
as informagdes repassadas por meio de entrevistas e analise
documental no processo seletivo dos Programas de Assisténcia
Estudantil no ano letivo 2019.

9.1.4.4 - Apés andlise, constatou-se que a maioria dos alunos inseridos
no Programa de Alimentacdo comprova estar em situacdo de
vulnerabilidade social. Com base nessas informacgdes, estima-se que 0
guantitativo a ser contratado conseguira atender a demanda do
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exercicio. Devido a suspenséo das atividades presenciais, ndo foram
considerados dados de 2020, visto que, desde marc¢o daquele ano, os
alunos ndo tém aulas presenciais.

9.1.4.5 - A quantidade estimada para a realizacdo dos servicos esta
demonstrada no quadro abaixo:

GRUPO ITEM SERVICO QUANT. QUANT. QUANT.ANUAL
DIARIA MENSAL
1 1 Almocgo 160 3.200 38.400
2 Jantar 40 800 9.600
TOTAL 200 4.000 48.000

9.1.5. Pela concesséo de uso de area da cantina, A CONCESSIONARIA se obriga a pagar a
CONCEDENTE o valor mensal total de R$ 3.820,35 (trés mil oitocentos e vinte reais e trinta
e cinco centavos), sendo R$ 2.772,29 (dois mil setecentos e setenta e dois reais e cinquenta
e trés centavos) referente ao espaco fisico, R$ 931,47 (novecentos e trinta e um reais e
guarenta e sete centavos) referente ao consumo de energia elétrica e R$ 116,59 (cento e
dezesseis reais e cinquenta e nove centavos) pelo uso dos servigcos da vigilancia armada.

9.1.5.1. O valor do espaco fisico estabelecido no subitem anterior foi baseado no
Laudo de Avalicdo apresentado pelo Engenheiro Civil do Campus Mossoro, o servidor
Nilton Ribeiro Pereira Bomfim, com base nos valores de alugueis em prédios
comerciais na cidade de Mossoro.

9.1.5.2. O valor cobrado pelo uso do espago fisico sera reajustado anualmente com
base no Indice de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) do més de aniversario do
contrato;

9.1.5.3. O valor do consumo da energia elétrica sera reajustado anualmente,
juntamente com o espaco fisico, tomando-se por base o percentual de reajuste das
tarifas da Concessionéria de energia elétrica com que mantemos contratos.

9.1.5.4. O valor dos servicos de vigilancia armada seré reajustado anualmente,
juntamente com o espaco fisico, tomando-se por base o percentual de reajuste do
Contrato de prestacéo de servigos de vigilancia.

9.1.5.5 Em sendo constatada a defasagem da retribuicio mensal fixada nesta
Clausula em relagdo aos precos praticados pelo mercado, podera haver, a qualquer
época, a recomposi¢cdo dos precos com vistas & obtencéo do valor de mercado

DO SERVICO DE VIGILANCIA ARMADA
A ®) (BIA) ~ ©
Area coberta Valor do Valor do servico Area da cantina do
Servigo pela vigilancia servi¢o de de Campus Mossord
(m?) Vigilancia (por | vigilancia mensal (m?)
més) (R$) por m2
Vigilancia
Armada patrimonial
do Campus 27000M2 R$ 21.562,04 R$ 0,79859 145,91Mm2
Mossoré -
Contrato n°®
064/2021-
PROAD/IFRN
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Valor mensal da seguranca patrimonial relativo a area da
Cantina ((B/A) x C):

R$ 116,59

* Considerou-se a area do campus a qual o vigilante faz a ronda.

ESTIMATIVA DE CONSUMO DE ENERGIA ELETRICA DA CANTINA

Consumo C&gizgo
o : Quant. | Poténcia . : . Mensal Custo
Iltem | Equipamento wun) (kW) Horas/Dia | Dias/Més na ponta fg;e;l;jae Mensal (R$)
(KWh) (KWh)
Lampada
1 | Fluorescente 23 0,04 14 22 35,42 247,94 R$ 227,40
2 | Freezer Horizontal 4 0,17 10 30 25,5 178,50 R$ 13,26
3 | Freezer Vertical 2 0,18 10 30 13,5 94,50 R$ 86,67
Liquidificador
4 | Industrial 1 1,30 2 22 7,15 50,05 R$ 45,90
5 | Forno Microondas 2 1,20 2 22 13,2 92,40 R$ 84,74
6 |Estufa 1 1,00 10 22 27,5 192,72 R$ 176,66
7 | Ventilador 3 0,08 10 22 6,6 46,25 R$ 42,40
8 | Fritadeira 2 2,00 2 22 22 154,18 R$ 141,33
9 | Gelagua 1 0,10 10 22 2,75 19,27 R$ 17,67
10 | Televisdo 1 0,07 10 22 1,925 13,49 R$ 12,37
11 |Banho Maria 1 1,50 4 22 8,25 115,63 R$ 83,06
Total 163,80 1.205 R$ 931,47
Tarifa de Energia na ponta por KWh
(R$) =| R$2,78
Tarifa de Energia fora de ponta por
KWh (R$) =| R$ 0,52

*Horario de Funcionamento 07h as 21h

VALOR TOTAL DO ALUGUEL A SER COBRADO

Valor referente ao espaco fisico R$ 2.772,29
Acréscimo dos custos do servi¢co de R$ 116,59
vigilancia armada:
Acréscimo dos custos médio de energia R$ 931,47
elétrica:
VALOR TOTAL DO ALUGUEL MENSAL R$ 3.820,35

9.1.6. O valor a ser pago pela Contratada pela Concessédo do espago da cantina podera ser
reduzido, mediante solicitagdo da empresa, excepcionalmente e por prazo determinado, nas

seguintes situacdes:

9.1.6.1 - Enquanto durar a suspensao total de atividades e/ou aulas presenciais do Campus
Mossoré do IFRN, por mais de 15 dias consecutivos, por motivo de pandemia de COVID-
19 ou outro motivo que leve a suspensao.
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9.1.6.2 - Quando a suspensao for de 16 dias a 1 més, sera cobrado 50% do aluguel.

9.1.6.3. - Enquanto durar e, se houver, a aplicagdo de medidas restritivas de acesso da
comunidade interna ao Campus Mossord para combate a COVID-19 ou outra situacao similar,
desde que da seguinte forma:

9.1.6.3.1 - Quando a limitagcdo de ocupacao do Campus for até 30% da comunidade
interna (servidores e alunos), sera cobrado 30% do aluguel.

9.1.6.3.2 - Quando a limitagédo de ocupacgdo do Campus for superior a 30% até 50%
da comunidade interna (servidores e alunos), sera cobrado 50% do aluguel.

9.1.6.3.3 - Quando a limitagédo de ocupacgdo do Campus for superior a 50% até 75%
da comunidade interna (servidores e alunos), sera cobrado 75% do aluguel.

9.1.6.3.4 - Quando a limitacdo de ocupacdo do Campus for superior a 75% da
comunidade interna (servidores e alunos), voltar4 a ser cobrado o valor total do
aluguel.

9.1.6.4- Durante periodos de férias ou recessos escolares que durem mais de 15 dias.

9.1.6.4.1 - Quando as férias ou recesso escolares forem de 16 dias a 1 més, sera
cobrado 50% do aluguel.

9.1.6.4.2- O célculo sera feito proporcionalmente aos dias de cada ocupacgdo no més.

9.1.7. As alteracbes do valor do aluguel supracitadas ficam condicionadas a solicitagdo da
Contratada e a existéncia de documentos institucionais que comprovem a situacdo ensejadora,
tais como portarias, resoluc@es, calendéarios etc

9.1.8 - O pagamento a Contratante sera realizado através de Guia de Recolhimento da
Unido, enviada a Contratada.

10. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

10.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissao
especialmente designados, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia,
més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando
0s apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

10.3 Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicBes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execu¢do dos servicos, fixando prazo para a sua
correcao, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

10.4 Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servigo, no prazo e condi¢des
estabelecidas neste Termo de Referéncia;

10.5 Efetuar as reteng®es tributérias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada,
no que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

10.6 Né&o praticar atos de ingeréncia na administra¢do da Contratada, tais como:

10.6.1 exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se
somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da
contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos servigcos de recepcao e apoio ao
Usuario;
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10.6.2 direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas
Contratadas;

10.6.3 promover ou aceitar o desvio de fungfes dos trabalhadores da Contratada,
mediante a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da
contratacao e em relacao a funcao especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

10.6.4 considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do
proprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratacdo, especialmente para efeito de
concessao de diarias e passagens.

10.7 Fornecer por escrito as informagfes necessarias para o desenvolvimento dos
servigos objeto do contrato;

10.8 Realizar avaliagcGes periddicas da qualidade dos servicos, apos seu recebimento;
10.9 Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para

adocédo das medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela Contratada;

10.10 Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificacfes técnicas,
orcamentos, termos de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspe¢fes técnicas
apo6s o recebimento do servico e notificacdes expedidas;

10.11 Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n°® 8.666, de 1993.

10.12 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacdes,
apresentem condi¢Bes adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranca
e saude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

11. OBRIGACOES DA CONTRATADA

11.1 Executar os servicos conforme especificacées deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em
sua proposta;

11.2 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigcos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

11.3 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢do do objeto, bem
como por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir
imediatamente a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a
descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor
correspondente aos danos sofridos;

11.4 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinac¢des em vigor;

115 Vedar a utilizacdo, na execugdo dos servigos, de empregado que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comisséo ou fungédo de confianga no 6rgéo Contratante,
nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;

11.6 Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada deveri entregar ao setor responsavel pela
fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servigos, 0s
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seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do
contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n.
5/2017;

11.7 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagbes previstas em Acordo,
Convencéo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a
Contratante;

11.8 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servicos.

11.9 Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pela Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugdo do empreendimento.

11.10 Paralisar, por determinacéo da Contratante, qualquer atividade que néo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens
de terceiros.

11.11 Promover a guarda, manutencéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessario a execucgao dos servicos, durante a vigéncia do contrato.

11.12 Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-
los eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este
Termo de Referéncia, no prazo determinado.

11.13 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente,
cumprindo as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos
e nas melhores condi¢des de seguranca, higiene e disciplina.

11.14 Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacao,
guaisquer mudancas nos métodos executivos que fujam as especificacbes do memorial
descritivo.

11.15 N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto
na condi¢éo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; hem permitir a utilizagdo do trabalho
do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

11.16 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitac@o e qualificacdo exigidas na licitagcéo;

11.17 Cumprir, durante todo o periodo de execucdo do contrato, a reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como
as regras de acessibilidade previstas na legislagéo, quando a contratada houver se beneficiado
da preferéncia estabelecida pela Lei n° 13.146, de 2015.

11.18 Guardar sigilo sobre todas as informacg@es obtidas em decorréncia do cumprimento
do contrato;

11.19 Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
guantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores
futuros e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o
atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.
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11.20 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal, as normas de seguranca da Contratante;

11.21 Prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos
0s materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com
a observancia as recomendaces aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

11.22 Assegurar 8 CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e
“b”, do Anexo VIl — F da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

11.22.1 O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as
eventuais adequacbes e atualizacbes que vierem a ser realizadas, logo apos o
recebimento de cada parcela, de forma permanente, permitindo a Contratante distribuir,
alterar e utilizar os mesmos sem limitacées;

11.22.2 Os direitos autorais da solucdo, do projeto, de suas especificacbes técnicas, da
documentacdo produzida e congéneres, e de todos os demais produtos gerados na
execucao do contrato, inclusive aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando
proibida a sua utilizacdo sem que exista autorizacdo expressa da Contratante, sob pena
de multa, sem prejuizo das san¢des civis e penais cabiveis.

11.23. Elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para redugéo
de consumo de energia elétrica, de agua e reducdo de producdo de residuos solidos,
observadas as normas ambientais vigentes.

11.24. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e redugdo de consumo; realizar verificagfes e, se for o caso,
manutencdes periédicas nos seus aparelhos elétricos, extensdes, filtros, e evitar ao maximo
0 uso de extensdes elétricas;

11.25. Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas
composicbes chumbo, cadmio, mercario e seus compostos, para que adote, por meio de
terceiros, os procedimentos de reutilizacdo, reciclagem, tratamento ou disposicdo final
ambientalmente adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio ambiente
pelo descarte inadequado desses materiais, em atencdo a Resolucdo CONAMA n° 257 de 30
de junho de 1990;

11.26. Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de gas que apresentem selo PROCEL ou
CONPET, respectivamente, de melhor classificagédo energética para estes, quando aplicavel.

11.27. A contratada devera utilizar produtos elétricos que possuam a Etiqueta Nacional de
Conservacdo de Energia — ENCE, na (s) classe (s) de melhor classificacdo energética e nos
termos das respectivas portarias do INMETRO, que aprovam o0s Requisitos de Avaliagédo da
Conformidade — RAC do produto e trata da etiquetagem compulsoria.

11.28. A contratada devera utilizar liquidificador que possua Selo Ruido, indicativo do respectivo
nivel de poténcia sonora, nos termos da Resolugdo CONAMA n° 20, de07/12/94 e da
Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de fevereiro de 2000, e legislagéo correlata.

11.29. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos
biodegradaveis;

11.30. Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nosservigos devera
observar regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e reducgéo drastica de hipoclorito
de soédio, devidamente registrados no oOrgdo de vigilancia sanitaria competente, do
Ministério da Saude (artigos 14 e 15 do Decreto 79.094, de 05 de janeiro de 1997, que
regulamenta a Lei 6.360, de 23 de setembro de 1976).

11.31. A Contratada deverd adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada,
conforme instituido no Decreto n. 48.138, de 8 de outubro de 2003.
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12. DA SUBCONTRATA(;AO
12.1 N&o sera admitida a subcontratacéo do objeto licitatorio.

13. ALTERAGAO SUBJETIVA

13.1 E admissivel a fuséo, cisdo ou incorporagéo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢Ges do
contrato; ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da
Administracé@o a continuidade do contrato.

14. CONTROLE E FISCALIZAGCAO DA EXECUGAO

141 A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execugao do servigco, devera comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracdo dos valores contratuais previstos
no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

14.2 A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execucdo dos
servicos devera ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a
relacdo detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia,
informando as respectivas quantidades e especificacdes técnicas, tais como: marca, qualidade
e forma de uso.

14.3 O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais,
conforme o disposto nos 8§88 1° e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.

14.4 O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas
pela Contratada ensejara a aplicacdo de sancdes administrativas, previstas neste Termo de
Referéncia e na legislagdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto
nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

145 As atividades de gestéo e fiscalizacdo da execucdo contratual devem ser realizadas
de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizac@o ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribui¢des, fiqgue assegurada a
distincdo dessas atividades e, em razdo do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho
de todas as ac¢Bes relacionadas a Gestdo do Contrato.

14.6 A fiscalizac@o técnica dos contratos avaliara constantemente a execu¢éo do objeto.

14.7 Durante a execuc¢do do objeto, o fiscal técnico deverd monitorar constantemente o
nivel de qualidade dos servi¢os para evitar a sua degeneracado, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a corre¢do das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

14.8 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da
execucdo do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacao dos
servicgos realizada.

14.9 Em hipotese alguma, sera admitido que a prépria CONTRATADA materialize a
avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizada.

14.10 A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com
menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada
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a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios
ao controle do prestador.

14.11 Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do
servico em relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar 0s niveis minimos
toleraveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangdes
a CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.

14.12 O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o
periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade
da prestacéo dos servicgos.

14.13 As disposic¢des previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da
Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

14.14 A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicbes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus
agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n°® 8.666, de 1993.

15. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDICAO PARA FATURAMENTO

15.1 A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado
(IMR), conforme previsto no adendo em anexo devendo haver o redimensionamento no
pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:

a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou hdo executar com a qualidade
minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execuc¢do do
servico, ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

15.1.1 A utilizacdo do IMR n&o impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a
avaliacdo da prestacao dos servicos.

15.2 A afericdo da execucédo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes
0s critérios que constam no IMR (Adendo)

15.3 Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de
2017, sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada,
sem prejuizo das sancdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

15.3.1 nao produziu os resultados acordados;

15.3.2 deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima
exigida;

15.3.3 deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execucéo do servico,
ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

16. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

16.1 A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do
objeto contratual, nos termos abaixo.

16.2 No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera
entregar toda a documentag¢éo comprobatéria do cumprimento da obrigacéo contratual;
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16.3 O recebimento provisorio sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe
de fiscalizacao ap0s a entrega da documentacao acima, da seguinte forma:

16.3.1 A contratante realizara inspecao minuciosa de todos os servigcos executados, por meio de
profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo
servigo, com a finalidade de verificar a adequacdo dos servicos e constatar e relacionar
0s arremates, retoques e revisoes finais que se fizerem necessarios.

16.3.1.1 Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o
fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagbes da execucado do objeto e,
se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizados
em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento
de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao
gestor do contrato

16.3.1.2 A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as
suas expensas, no todo ou em parte, 0 objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execucdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagao
ndo atestar a Ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

16.3.1.3 O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de todos
os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

16.3.2 No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da
CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera elaborar Relatério
Circunstanciado em consonancia com suas atribuicées, e encaminha-lo ao gestor do
contrato.

16.3.2.1 quando a fiscalizacéo for exercida por um Unico servidor, o relatério circunstanciado
devera conter o registro, a andlise e a concluséo acerca das ocorréncias na execucao do
contrato, em relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que
julgar necessérios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento
definitivo.

16.3.2.2 Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério
circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do Ultimo.

16.3.2.2.1 Na hipotese de a verificacdo a que se refere o pardgrafo anterior ndo ser procedida
tempestivamente, reputar-se-4 como realizada, consumando-se 0 recebimento
provisorio no dia do esgotamento do prazo.

16.3.3 Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentacédo apresentada pela fiscalizacdo
e, caso haja irregularidades que impe¢am a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar
as clausulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as
respectivas correcoes;

16.3.4 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigcos
prestados, com base nos relatérios e documentagfes apresentadas; e

16.3.5 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medi¢édo de Resultado (IMR).

16.4 O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da
Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execucdo do contrato, ou, em qualquer
época, das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por for¢a
das disposic¢fes legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

16.5 Os servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com
as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
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corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada,
sem prejuizo da aplicacao de penalidades.

17. DO PAGAMENTO

17.1 A emissao da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servico,
conforme este Termo de Referéncia.

17.2 Quando houver glosa parcial dos servigos, a contratante deverd comunicar a empresa
para que emita a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

17.3 O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados
do recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

17.3.1 Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que
trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverado ser efetuados no prazo de até 5
(cinco) dias Uteis, contados da data da apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos
do art. 5°, § 3°, da Lei n° 8.666, de 1993.

17.4 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacao
da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade
de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrbnicos oficiais ou a
documentacdo mencionada no art. 29 da Lei n°® 8.666, de 1993.

17.4.1 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do fornecedor contratado,
deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instrucdo Normativa n° 3,
de 26 de abril de 2018.

17.5 O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou
Fatura apresentada expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

17.5.1 o prazo de validade;

17.5.2 a data da emisséo;

17.5.3 os dados do contrato e do 6rgédo contratante;

17.5.4 o periodo de prestacdo dos servicgos;

17.5.5 ovalor a pagar; e

17.5.6 eventual destaque do valor de retencdes tributérias cabiveis.

17.6 Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liguidacdo da despesa, o pagamento ficar4 sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apds a comprovacao
da regularizacéo da situacéo, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante;

17.7 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancéria para pagamento.

17.8 Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para
verificar a manutencgédo das condi¢Bes de habilitacao exigidas no edital.

17.9 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize
sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, a critério da contratante.

17.10 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal
guanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
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efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

17.11 Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
contratada a ampla defesa.

17.12 Havendo a efetiva execucdo do objeto, 0s pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisao do contrato, caso a contratada ndo regularize sua
situacdo junto ao SICAF.

17.12.1 Sera rescindido o contrato em execug¢do com a contratada inadimplente no SICAF, salvo
por motivo de economicidade, seguranca nacional ou outro de interesse publico de alta
relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da
contratante.

17.13 Previamente a emissédo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracéo
devera realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspenséo tempordria de participacédo
em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem
como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instru¢do Normativa
n° 3, de 26 de abril de 2018.

17.14 Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacao
aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do
Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

17.15 E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, a empresa privada
gue tenha em seu quadro societario servidor publico da ativa do 6rgdo contratante, com
fundamento na Lei de Diretrizes Orgcamentarias vigente.

17.16 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizacédo
financeira, e sua apuracdo se fard desde a data de seu vencimento até a data do efetivo
pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao
més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:

EM=1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensac&o financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100) | = 0,00016438
I = (TX) I= 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%
18. REAJUSTE
18.1 Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano

contado da data limite para a apresentacéo das propostas.

18.2 Apos o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os
precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicacdo, pela CONTRATANTE, do indice IPCA —
indice de Precos ao Consumidor Amplo (IBGE), para as refei¢bes, e para o valor do aluguel
pago pela concesséo da cantina exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apés
a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte férmula (art. 5° do Decreto n.° 1.054, de 1994):

R=V (I-1°/1° onde:
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R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data
fixada para entrega da proposta na licitacéo;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

18.3 Nos reajustes subsequentes ao primeiro, 0 interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

18.4 No caso de atraso ou ndo divulgacgédo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE
pagara a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tao logo seja divulgado o indice definitivo.

18.5 Nas afericbes finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o
definitivo.
18.6 Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer

forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicao, o que vier a ser determinado
pela legislacdo entdo em vigor.

18.7 Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

18.8 O reajuste sera realizado por apostilamento.

19. GARANTIA DA EXECUCAO

19.1 A Contratada apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual
periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de
prestacdo de garantia, podendo optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica,
seguro-garantia ou fianca bancéria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor
total do contrato, com validade durante a execucdo do contrato e 90 (noventa) dias apos
término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacao.

19.1.1 A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a aplicacédo de
multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso,
até o maximo de 2% (dois por cento).

19.1.2 O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisdo
do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme
dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

19.2 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

19.2.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes nele previstas;

19.2.2 prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucgédo do contrato;

19.2.3 multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada; e

19.2.4 obrigac¢bes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nédo
adimplidas pela contratada, quando couber.

19.3 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados
no item anterior, observada a legislacao que rege a matéria.
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19.4 A garantia em dinheiro deverd ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na
Caixa Econémica Federal, com corregdo monetaria.

19.5Caso a opcéo seja por utilizar titulos da divida pablica, estes devem ter sido emitidos sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custodia
autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme
definido pelo Ministério da Economia.

19.6 No caso de garantia na modalidade de fianca bancaria, devera constar expressa rendncia do
fiador aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

19.7 No caso de alteracao do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia devera
ser ajustada a nova situagdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando
da contratacao.

19.8Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacéo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cao no prazo maximo de 10 (dez)
dias (teis, contados da data em que for notificada.

19.9 A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacéo que rege a matéria.
19.10 Seré considerada extinta a garantia:

19.10.1 com a devolucdo da apodlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracao
da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as
clausulas do contrato;

19.10.2no prazo de 90 (noventa) dias ap6s o término da vigéncia do contrato, caso a
Administracdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado,
nos termos da comunicacao, conforme estabelecido na alinea "h2" do item 3.1 do Anexo
VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

19.11 O garantidor ndo € parte para figurar em processo administrativo instaurado pela
contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

19.12 A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma
prevista no neste Edital e no Contrato.

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
20.1 Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

a) falhar na execugdo do contrato, pela inexecucdo, total ou parcial, de quaisquer das
obrigagbes assumidas na contratacao;

b)  ensejar o retardamento da execuc¢édo do objeto;
c) fraudar na execucéo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

20.2 Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes sancoes:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacbes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam
prejuizos significativos para o servico contratado;

i) Multade:
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(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execug¢do dos servi¢os, limitada a incidéncia a 15
(quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de
execugdo com atraso, podera ocorrer a nao-aceitacdo do objeto, de forma a
configurar, nessa hipotese, inexecucéo total da obrigacéo assumida, sem prejuizo da
rescisdo unilateral da avenca,

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de atraso na execucao do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem
acima, ou de inexecucéo parcial da obrigacdo assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de inexecucdo total da obrigacdo assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento
constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na
apresentacdo da garantia (seja para reforco ou por ocasido de prorrogacado),
observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco)
dias autorizard a Administragdo CONTRATANTE a promover a rescisao do contrato;

(6) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracéo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo
de até dois anos;

iv) Sancédo de impedimento de licitar e contratar com 6rgaos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

20.3 A Sangéao de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é aplicavel
em quaisquer das hipoteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de
Referéncia.

20.4 As sancgoes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv’ e “v” poderao ser aplicadas a CONTRATADA
juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

20.5Para efeito de aplicacdo de multas, as infragcbes sé@o atribuidos graus, de acordo com as

tabelas 1 e 2:
Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
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1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU
Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar
1 dano fisico, lesdo corporal ou conseqiiéncias letais, 05
por ocorréncia,;
Suspender ou interromper, salvo motivo de forca
2 maior ou caso fortuito, 0s servicos contratuais por dia 04
e por unidade de atendimento;
3 Manter funcionario sem qualificacdo para executar 0s 03
servigos contratados, por empregado e por dia;
4 Recusar-se a executar servico determinado pela 02
fiscalizacdo, por servico e por dia;
Retirar funcionarios ou encarregados do servico
5 durante o expediente, sem a anuéncia prévia do 03
CONTRATANTE, por empregado e por dia;
Para os itens a seguir, deixar de:
Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a
6 pontualidade de seu pessoal, por funcionario e por 01
dia;
7 Cumprir determina¢éo formal ou instrucao 02
complementar do érgéao fiscalizador, por ocorréncia;
Substituir empregado que se conduza de modo
8 inconveniente ou ndo atenda as necessidades do 01
servic¢o, por funcionério e por dia;
9 Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos 03
ndo previstos nesta tabela de multas, apds
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reincidéncia formalmente notificada pelo érgéo
fiscalizador, por item e por ocorréncia;

Indicar e manter durante a execucdo do contrato 0s

10 . : 01
prepostos previstos no edital/contrato;
Providenciar treinamento para seus funcionarios
11 conforme previsto na relacéo de obrigacdes da 01

CONTRATADA

20.6 Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as
empresas ou profissionais que:

20.6.1 tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

20.6.2 tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;

20.6.3 demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

20.7 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo
gue assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o
procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.

20.8 As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a
serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando
for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

20.8.1 Caso a Contratante determine, a multa deverd ser recolhida no prazo maximo de 15
(quinze) dias, a contar da data do recebimento da comunicacéo enviada pela autoridade
competente.

20.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme
artigo 419 do Cadigo Civil.

20.10 A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levara em consideragédo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracéo, observado o principio da proporcionalidade.

20.11 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de préatica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo
a administracdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo
necessérias a apuracéo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade
competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracdo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacéo -
PAR.

20.12 A apuracao e o julgamento das demais infrag6es administrativas ndo consideradas
como ato lesivo & Administrac@o Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846,
de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

20.13 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracéo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracao
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participacdo de agente publico.
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20.14 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

21. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

21.1 As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sédo as
usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

21.2 Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor
estdo previstos no edital.

21.3 Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor seréo:

21.3.1 Certiddo de registro da licitante no Conselho Regional de Nutriccdo — CRN, conforme
Resolucdo CFN N° 378/2005 e suas alteracdes, em plena validade;

21.3.2 Comprovacao de aptiddo para a prestacdo dos servigos em caracteristicas, quantidades
e prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item pertinente, mediante a
apresentacdo de atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou
privado.

21.3.2.1 Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer
respeito a servicos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

21.3.2.1.1 Para o Grupo 1 devera ser comprovada experiéncia minima de 1 (um) ano na
prestacdo de pelo menos 50% do quantitativo anual estimado dos servi¢os, sendo
aceito o somatério de atestados de periodos diferentes, nado havendo
obrigatoriedade de 1 (um) ano ser ininterrupto

21.3.2.1.2 Para efeito da comprovacdo da quantidade de servigos prestados, poderdo ser
aceitos os servicos de fornecimento de refeicdes em geral sem distingdo entre os
tipos (almoco e jantar)

21.3.2.1.3 O(s) atestado(s) devem se referir a servicos prestados até 3 anos antes da
publicacdo do instrumento convocatorio.

21.3.2.2 Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no dmbito de sua atividade
econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

21.3.2.3 Somente serdo aceitos atestados expedidos ap6s a conclusdo do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucdo, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5,
de 2017.

21.3.2.4 Podera ser admitida, para fins de comprovacéo de guantitativo minimo do servico, a
apresentacéo de diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois
essa situagdo se equivale, para fins de comprovacédo de capacidade técnico-operacional,
a uma Unica contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n.
5/2017.

21.3.2.5 O licitante disponibilizar4 todas as informacdes necessarias a comprovacdo da
legitimidade dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, copia
do contrato que deu suporte & contratacdo, endereco atual da contratante e local em que
foram prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.

21.3.3 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de vistoria
assinado pelo servidor responsavel
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21.3.3.1 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragéo emitida pelo licitante em
gque conste, alternativamente, ou que conhece as condi¢bes locais para execucdo do
objeto; ou que tem pleno conhecimento das condi¢cdes e peculiaridades inerentes a
natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato e nédo utilizara deste
para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou financeiras
com a contratante.

21.3.4 Comprovacao da capacitacao técnico-profissional: comprovacéao do licitante de possuir em
seu quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta, profissional de nivel
superior de Nutricdo reconhecido pela entidade profissional Conselho Regional de
Nutricdo (art. 1°, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do Decreto N° 84.444\1980), detentor
de atestado de responsabilidade técnica relabvo a execucao dos servigos que compdem
as parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo da contratacao, a saber:

21.3.4.1.1 Para o profissional de Nutricdo: servicos de planejamento, organizacdo, direcéo,
supervisdo e avaliacdo de servicos de alimentag&o e nutricdo e controle de qualidade
de géneros e produtos alimenticios (art. 3°, inc. Il e art. 4°, inc. IV, da Lein. 8.234/1991)

21.3.4.1.2 Entende-se, para fins deste Termo de Referéncia, como pertencente ao quadro
permanente do licitante, na data prevista para entrega da proposta, o s6cio que
comprove seu vinculo por intermédio de contrato/estatuto social; o administrador
ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e
Previdéncia Social; e o prestador de servicos com contrato escrito firmado com o
licitante, ou com declaracdo de compromisso de vinculacao futura, caso o licitante
se sagre vencedor do certame. No decorrer da execucao do servico, os profissionais
de que trata este subitem poderdo ser substituidos, nos termos do ar6go 30, 810, da
Lei n° 8.666, de 1993, por profissionais de experiéncia equivalente ou superior,
desde que a substituicdo seja aprovada pela Administracao.

21.4 Os critérios de aceitabilidade de precos seréo:

21.4.1 Valor Global Anual Estimado: R$ 503.040,00 (quinhentos e trés mil e quarenta reais).

21.4.2 Valores unitarios: conforme valores unitarios maximos aceitaveis descritos no item 1.1
deste Termo de Referéncia

21.5 O critério de julgamento da proposta é o menor preco global.

21.6 As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

22. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

22.10 custo estimado anual da contratagdo R$ 503.040,00 (quinhentos e trés mil e quarenta
reais).

23. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS.

23.1 A indicacdo da dotacao orcamentéria € a que segue:

UG: 158365
GESTAO: 26435
PTRES: 171169
FONTE: 0100000000
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ND: 339032
SUBITEM: 05
UGR:151605

Pl: 2994P23ACN

Municipio de Mossor6, 12 de abril de 2021

THAIS TEXEIRA DOS SANTOS
Fiscal do Contrato

MARINEZIO GOMES DE OLIVEIRA
Fiscal Substituto do Contrato

FRANCISCO BENTO DAS CHAGAS
Diretor de Administracéo

ANA CRISTINA ALMEIDA DE OLIVEIRA
Membro

HELIO NOGUEIRA BEZERRA
Membro

JOSE WILSON FIRMINO JUNIOR
Membro

Aprovacéo do Termo de Referéncia:

Hélio Henrique Cunha Pinheiro
Portaria n°® 1782/2020 - Reitoria/IFRN, de 21 de dezembro
de 2020, publicada no Diario Oficial da Unido, de 22 de
dezembro de 2020
Diretor Geral do Campus Mossoré

Anexos:

| — Estudo Técnico Preliminar;
Il = Instrumento de Medi¢cdo de Resultado (IMR);
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