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APRESENTACAO

O presente documento constitui o Projeto Pedagdgico do Curso de Formagdo Inicial e
Continuada ou Qualificacdo Profissional (FIC) em Operador de Processamento de Frutas e Hortaligas, na
forma integrada ao ensino fundamental, na modalidade Educacado de Jovens e Adultos - EJA, presencial.
Esse PPC se propde a contextualizar e a definir as diretrizes pedagdgicas para o respectivo Curso no
ambito do Instituto Federal do Rio Grande do Norte (IFRN).

Esse documento representa uma proposta curricular baseada nos fundamentos filosoficos da
pratica educativa progressista e transformadora, nas bases legais da educacao profissional e tecnolégica
brasileira, explicitadas na LDB n2 9.394/96, atualizada pela Lei n2 11.741/08, bem como, no Decreto ne.
5.840/2006, que rege o Programa Nacional de Integracdo da Educagdo Profissional com a Educacdo
Basica na Modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos — PROEJA, e demais marcos legais e diretrizes
gue normatizam a educacdo brasileira, notadamente os que regulamentam as propostas de integracao
da educacdo profissional e tecnoldgica-EPT com a modalidade EJA.

Assim, o Curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas, na forma integrada
ao ensino fundamental, na modalidade EJA, presencial, vincula-se ao Projeto Basico para Transferéncia
Eletronica Disponivel (TED) para desenvolvimento de agGes para implementagdo da politica de educagdo
de jovens e adultos integrada a educagao profissional — Projeto EJA Integrada - EPT.

A concepc¢do, os principios e a organizagdo curricular deste curso estdao explicitados no
Documento Base do PROEJA formacdo inicial e continuada - ensino fundamental (BRASIL, 2007), nos
termos do Decreto n2 5.840/2006. Além disso, estdo presentes, como marco orientador dessa proposta,
as decisdes institucionais explicitadas no PPP do IFRN, traduzidas nos objetivos, na fun¢do social e na
compreensdo da educagdo como uma pratica social. Dessa maneira, o Curso FIC em Operador de
Processamento de Frutas e Hortalicas, integrado a modalidade EJA tem por finalidade promover
qualificacdo profissional aliada a elevacdo da escolaridade, de forma a articular as dimensdes ciéncia,
trabalho, tecnologia e cultura, tomando, como referéncia, o perfil dos estudantes e suas experiéncias
anteriores, na perspectiva da formag¢do humana integral.

A formacado inicial e continuada e a qualificacdo profissional, na forma integrada aos anos finais
do ensino fundamental na modalidade de educag¢do de jovens e adultos, constituem-se em um
complexo desafio, a medida que busca associar educac¢do basica e qualificagao profissional, orientando-
se pelos principios politicos e pedagdgicos da EJA.

Enguanto politica de universalizagcdo da educacdo basica e de acesso aos que foram excluidos

dos processos educativos na faixa etaria considerada regular, é de fundamental importancia que essa
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acao educativa se paute pela qualidade referenciada no social, de carater publico, gratuito, igualitario e
universal. Para tanto, faz-se necessario que essa pratica seja assumida como um campo de
conhecimento especifico, o que implica investigar as reais necessidades de aprendizagem dos
estudantes e pressupde o reconhecimento, o respeito e o didlogo com os saberes ja adquiridos com as
experiéncias de vida, como também articular os conhecimentos prévios acumulados pelos educandos e
os sistematizados pela cultura escolar.

Assim, o curso no ambito do Projeto EJA Integrada - EPT aspira “uma formacdo que permita a
mudanca de perspectiva de vida por parte do estudante; a compreensdo das relacbes que se
estabelecem no mundo do qual ele faz parte; a ampliacdo de sua leitura de mundo do qual ele faz parte;
a ampliacdo de sua leitura de mundo e a participacdo efetiva nos processos sociais.” (BRASIL, 2007, p.
5). Dessa forma, almeja-se propiciar uma formacdo humana e integral em que o objetivo
profissionalizante ndo tenha uma finalidade em si, nem seja orientado pelos interesses do mercado de
trabalho, mas se constitui em uma possibilidade para a construcdo dos projetos de vida dos estudantes
(FRIGOTTO, CIAVATTA e RAMOS, 2005).

Esse documento apresenta, portanto, os pressupostos tedricos, metodoldgicos e didatico-
pedagdgicos estruturantes desse Curso em consonancia com o PPP Institucional. Em todos os elementos
estardo explicitados principios, categorias e conceitos que materializardo o processo de ensino e de

aprendizagem destinados a todos os envolvidos nessa praxis pedagdgica.
1. IDENTIFICACAO DO CURSO

O presente documento constitui o PPC do Curso FIC ou Qualificacdo Profissional em Operador
de Processamento de Frutas e Hortaligas, na forma integrada ao ensino fundamental, na modalidade
EJA, presencial, com carga hordria total de 273 horas. O curso sera desenvolvido na forma integrada a
EJA - ensino fundamental (anos finais), por meio de convénio com escolas parceiras a ser estabelecido
com secretarias municipais de educag¢do, conforme diretrizes institucionais e legislagdo prépria no

ambito da EJA - EPT.

2. JUSTIFICATIVA

Em seu aspecto global, a formacao inicial e continuada ou qualificagdo profissional é concebida
como uma oferta educativa — especifica da educacdo profissional e tecnolégica — que favorece a

qualificacdo, a requalificacdo e o desenvolvimento profissional de trabalhadores nos mais variados
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niveis de escolaridade e de formacdo. Centra-se em ac¢des pedagdgicas, de natureza tedrico-pratica,
planejadas para atender a demandas socioeducacionais de formacgao e de qualificacdo profissional.

Nesse sentido, consolida-se em iniciativas que visam formar, qualificar, requalificar e possibilitar
tanto atualizacdo quanto aperfeicoamento profissional a cidaddos em atividade produtiva ou nao.
Contemple-se, ainda, no rol dessas iniciativas, trazer de volta, ao ambiente formativo, pessoas que
foram excluidas dos processos educativos formais e que necessitam dessa acdo educativa para dar
continuidade aos estudos.

Ancorada no conceito de politecnia e na perspectiva critico-emancipatodria, a formacao inicial e
continuada, ao se estabelecer no entrecruzamento dos eixos sociedade, cultura, trabalho, educacdo e
cidadania, compromete-se com a elevacao da escolaridade, sintonizando formacdo humana e formacao
profissional, com vistas a aquisicio de conhecimentos cientificos, técnicos, tecnolégicos e ético-
politicos, propicios ao desenvolvimento integral do sujeito.

Assim, o Curso FIC EJA Fundamental prevé, como alternativa metodoldgica e emancipatéria para
a formacado inicial e continuada ou qualificacdo profissional a integracdo com os anos finais do ensino
fundamental na modalidade EJA. Essa proposta foi organizada tendo em vista a busca de alternativas
para a implementacdo da Lei n? 13.005, de 25 de junho de 2014 que institui o Plano Nacional de
Educagao — PNE, que estabeleceu a Meta 10 na qual define a oferta de, no minimo, 25% das matriculas
da EJA, nos ensinos fundamental e médio, sejam oferecidas de forma integrada a Educagao Profissional.

A meta 10 do PNE foi estabelecida considerando dados da Pesquisa Nacional por Amostra de
Domicilios — PNAD do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica — IBGE que retratam o nivel de
instrucdo das pessoas de 25 anos ou mais de idade no Brasil: 31,3% da populagdo esta no nivel do
ensino fundamental incompleto, o que corresponde a 53 milhdes de pessoas. Soma-se a isso 51% da
populagdo brasileira, cerca de 66,3 milhGes de pessoas, que possuem apenas o ensino fundamental
completo. Somando-se a populacdo com o ensino fundamental incompleto (PNAD, 2015) e a populagdo
com ensino fundamental completo (PNAD, 2016) tem-se cerca de 80 milhdes de brasileiros com 25 anos
de idade sem o ensino médio, publico potencial para a oferta de educacdo de jovens e adultos integrada
a educacdo profissional.

Esses dados tornam-se ainda mais desafiadores, quando sdo analisadas as matriculas da Sinopse
Estatistica do Censo da Educacdo Basica 2019, ao constatar que existem apenas 3.273.668 de
estudantes frequentando a educacdo de jovens e adultos, sendo 1.937.583 no ensino fundamental EJA
e, 1.336.085 no ensino médio EJA. O quantitativo de matriculas para a modalidade teve redugdo de
7,68% frente ao ano de 2018 sendo 8,09% no ensino fundamental, e 7,08% no ensino médio. No que

tange as matriculas especificas de EJA integrada a educac¢do profissional o Relatério do 22 Ciclo de
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Monitoramento das Metas do PNE — 2018 demonstra também uma queda significativa que vai de
105.454 matriculas em 2015 para 54.502 em 2017. Em sintese, o publico para educacdo de jovens e
adultos, nos niveis fundamental e médio, continua crescendo e as matriculas escolares decrescendo, o
gue reafirma que essa demanda ndo é pretérita, mas continua sendo atual e imperativa.

Dai a importancia de que o IFRN se empenhe em contribuir com esse desafio da escolarizagdo e
da formacao profissional de trabalhadores, colaborando para a superacao de dificuldades e desafios na
educacao basica brasileira, tanto no contexto global como no contexto local do Rio Grande do Norte, a
partir de uma proposta de educacdo inclusiva e emancipatéria, em consonancia com os principios de
educacdao humana integral defendidos no PPP institucional. Para isso, promove esse tipo de acdo que
“busca tanto elevar a escolaridade de milhGes de jovens e adultos trabalhadores que ndo concluiram
sequer o ensino fundamental quanto, ao mesmo tempo, preparar para o exercicio de uma atividade
profissional” (IFRN, 2012, p. 166).

A concepgado, os principios e a organizacgdo curricular deste curso estdo explicitados no decreto
n? 5.154/2004, em conformidade com a legislagdo sobre a educagdo de jovens e adultos e nos
fundamentos do curriculo integrado. Além disso, estdo presentes, como marco orientador desta
proposta, as decisdes institucionais explicitadas no Projeto Politico-Pedagdgico, traduzidas nos
objetivos, na fungao social desta Instituicdo e na compreensdo da educagao como uma pratica social.

Dessa maneira, este curso tem por finalidade promover qualificagdo profissional aliada a
elevacao da escolaridade, de forma a articular as dimensdes ciéncia, trabalho, tecnologia e cultura,
tomando, como referéncia, o perfil dos estudantes e suas experiéncias anteriores, na perspectiva da
formagdo humana integral.

A formagao inicial e continuada ou qualificagdo profissional, na forma integrada aos anos finais
do ensino fundamental na modalidade de educacdo de jovens e adultos constitui-se em um complexo
desafio, a medida que busca integrar formacdo basica e educacgdo profissional, orientando-se pelos
principios politicos e pedagdgicos da EJA.

Como politica de universalizacdo da educagdo basica e de acesso aos que foram excluidos dos
processos educativos na faixa etaria considerada regular, é de fundamental importancia que essa agdo
educativa seja tratada com o padrdo de qualidade socialmente referenciada, estabelecido nas demais
ofertas, de carater publico, gratuito, igualitario e universal. Para tanto, faz-se necessario que essa
pratica seja assumida como um campo de conhecimento especifico, o que implica investigar as reais
necessidades de aprendizagem dos estudantes e pressupde o reconhecimento, o respeito e o didlogo

com os saberes em jogo, como também articular os conhecimentos prévios produzidos e os
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disseminados pela cultura escolar. Exige, portanto, a compreensdo de como transitar nessa relacdo de
multiplos aprendizados.

Nesse sentido, o IFRN ampliou sua atua¢do em diferentes municipios do estado do Rio Grande
do Norte, com a oferta de cursos em diferentes areas profissionais, conforme as necessidades locais. A
oferta do Curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas no campus Pau dos Ferros,
presencial, no ambito do Projeto EJA INTEGRADA - EPT, justifica-se por possibilitar a qualificacdo
profissional de produtores da agricultura familiar para atuarem na drea de Processamento de Frutas e
Hortalicas, contribuindo para o desenvolvimento da cadeia produtiva e proporcionando a inclusdo
destas familias no processo de agro industrializacdo e comercializacdo de sua producao, gerando renda
e oportunidades de trabalho no meio rural.

O Processamento de Frutas e Hortalicas tem apresentado grande expansao no mercado e um
novo perfil passa a ser exigido do setor, onde se busca ndo somente melhoria na eficiéncia do processo
produtivo, mas também melhoria na qualidade do produto e garantias sanitarias. Dessa forma, torna-se
imprescindivel o incentivo a profissionalizacdo do setor, juntamente com a adogdo de estratégias que
possibilitem melhorar a qualidade dos produtos processados.

O IFRN, ao integrar a formacdo inicial e continuada ou qualificagdo profissional/FIC a educacdo
de jovens e adultos/ensino fundamental, inova pedagogicamente, em resposta aos diferentes sujeitos
sociais para os quais se destina, por meio de um curriculo integrado a qualificacdo profissional
vinculados ao mundo do trabalho e da pratica social dos estudantes, levando em conta o didlogo entre
os saberes de diferentes areas do conhecimento. Propondo-se a contribuir com a elevagdo da qualidade
dos servigos prestados a sociedade, qualificando e requalificando cidad3aos norte rio-grandenses por
meio de um processo amplo que envolve a apropria¢do, socializagdo, difusdo e produgdo de
conhecimentos cientificos e tecnolédgicos. Tal proposta pedagogica fundamenta-se na concepgdo de
formacdo humana integral e no comprometimento com o desenvolvimento socioeconémico da regido,
articulados aos processos de democratizagao e justica social.

Nessa perspectiva, o IFRN, em parceria com escolas publicas da rede municipal ofertantes do
ensino fundamental na modalidade EJA, propde-se a ofertar o Curso FIC em Operador de
Processamento de Frutas e Hortalicas, na forma integrada a EJA, por entender que estara contribuindo
para a elevacdo da qualidade dos servicos prestados a sociedade, formando o Operador de
Processamento de Frutas e Hortalicas, por meio de um processo de apropriacdo e de produgdo de
conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, capaz de contribuir com a formag¢do humana integral e com o
desenvolvimento socioecondmico da regido, articulado aos processos de democratizacdo e justica

social.
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3. OBJETIVOS

O curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas, na forma integrada ao

ensino fundamental na modalidade EJA, presencial, tem como objetivo geral integrar os saberes da

formacdo geral com a educacgdo profissional, do ponto de vista da formacdo inicial e continuada ou

qualificacdo profissional, para que os/as cidaddos/as beneficiarios/as possam atuar como operadores/as

de Processamento de Frutas e Hortalicas, priorizando-se a elevacdo da escolaridade.

Os objetivos especificos do curso compreendem:

Realizar o beneficiamento e Processamento de Frutas e Hortalicas;

seguir os principios das boas praticas de fabricacdo de alimentos;

zelar pelas condicGes de seguranca no local de trabalho;

proporcionar a atuagdo dos egressos como operadores de Processamento de Frutas e
Hortalicas, desenvolvendo habilidades e competéncias necessarias para acompanhar e
controlar as etapas da industrializacdo de alimentos derivados de frutas e hortalicas;
desenvolver um curriculo integrado e interdisciplinar, possibilitando que os estudantes
atuem como sujeitos desse processo pedagdgico;

possibilitar aos estudantes oportunidades de relacionar os novos conhecimentos com
suas experiéncias cotidianas, de modo a situa-las em diferentes momentos de suas

vidas.

4. PARCERIAS PARA O DESENVOLVIMENTO DA OFERTA

De forma a possibilitar qualificacdo profissional com elevagdo de escolaridade, esse curso FIC é

desenvolvido por meio de um projeto pedagdgico integrado Unico, no formato interinstitucional, por

meio de uma parceria com a escola da rede publica municipal de ensino, por meio da Secretaria

Municipal de Educagao.

Para a realizagdo das a¢des, compete ao IFRN:

elaborar o Projeto Pedagdgico do Curso FIC, prevendo diretrizes e metodologias para o
funcionamento do curso de forma integrada;

aprovar o PPC do curso de acordo com as diretrizes do IFRN;
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realizar a matricula dos estudantes no Curso FIC em Operador de Processamento de
Frutas e Hortalicas, no respectivo campus do IFRN, com base na turma indicada pela
Rede Municipal de Ensino/escola parceira conveniada;

ofertar todas as disciplinas dos nucleos articulador e tecnolégico da matriz curricular
deste PPC;

promover a articulacdo das instituicGes parceiras, visando a integracdo curricular das
duas areas de formagdo envolvidas no curso;

planejar e articular a¢des didatico-pedagdgicas que viabilizem a implementacdo do
curso na forma integrada;

promover planejamento conjunto e momentos coletivos de integracdao do trabalho
pedagdgico entre os profissionais de educacao envolvidos no desenvolvimento do curso;
disponibilizar o espaco fisico do Campus do IFRN para o funcionamento do curso e o
desenvolvimento das atividades académicas;

organizar estratégias e subsidios para a permanéncia dos estudantes no curso e a
conclusdo dos estudos;

produzir material pedagdgico para o desenvolvimento dos componentes curriculares do
Nucleo Articulador e do Nucleo Tecnolégico do Curso para ser utilizado pelo estudante;
e

certificar os estudantes que, comprovada a conclusdo da EJA Ensino Fundamental - Anos
finais (EJA/EF-AF) na escola conveniada, tenham integralizado todos os componentes

curriculares equivalentes ao Curso FIC.

De forma anéloga, sdo competéncias da secretaria municipal/escola conveniada:

ofertar os componentes curriculares relativos ao ensino fundamental/EJA;
selecionar/indicar a turma de estudantes que estejam matriculados/as na escola
parceira, no ultimo ciclo da EJA (concluintes), que ingressara no Curso FIC em Aukxiliar de
Manutencado Predial do IFRN;

destinar docentes para lecionarem no curso, com disponibilidade de carga hordria
compativel para o desenvolvimento das disciplinas da formacao geral;

disponibilizar, quando necessdrio, o espaco fisico da instituicdo para realizagdo das

atividades do curso; e
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e certificar os/as estudantes que integralizarem todos os componentes curriculares da

EJA/EF-AF.

5. REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO

O curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortaligas, no ambito da EJA integrada
a EPT, na modalidade presencial, é destinado a pessoas a partir de 15 anos que:

e estejam matriculados no Ultimo ciclo (anos finais do ensino fundamentalO, na
modalidade de Educacdo de Jovens e Adultos (EJA/EF-AF), da rede publica municipal de
ensino.

Os critérios para o acesso para cursar o Curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e
Hortalicas, serdo definidos em conjunto com as duas instituicGes parceiras e publicados a comunidade

por meio de edital e estabelecimento de termo de convénio entre as instituicdes parceiras.

6. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO DO CURSO

O/a estudante egresso/a do Curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortaligas,
presencial, no ambito do Projeto EJA INTEGRADA - EPT, deve ter demonstrado avancgos na aquisicdo de
seus conhecimentos basicos, estando preparado para dar continuidade aos seus estudos.

Do ponto de vista da qualificacdo profissional, deve estar qualificado/a para atuar nas atividades
relativas a drea do curso para que possa desempenhar, com autonomia, suas atribuicGes, com
possibilidades de (re)insercdo positiva no mundo trabalho.

Espera-se que o/a egresso/a seja capaz de processar e se apropriar das informacgdes, a fim de
desenvolver senso critico, criatividade e atitudes éticas, integrando os conhecimentos gerais, os da
cidadania e os da qualificagdo profissional, motivando-se pela eleva¢do da escolaridade.

Dessa forma, ao concluir a sua qualificacdo profissional, o/a egresso/a do Curso FIC em
Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas deverd demonstrar um perfil que lhe possibilite:

e Realizar o beneficiamento e Processamento de Frutas e Hortaligas;

e Conhecer os principios das boas praticas de fabricacdo de alimentos;
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,

Além

aptos/as a:

Atuar como operadores de Processamento de Frutas e Hortalicas, desenvolvendo
habilidades e competéncias necessarias para acompanhar e controlar as etapas da
industrializacdo de alimentos derivados de frutas e hortalicas;

Conhecer sobre a industrializacao de alimentos derivados de frutas e hortalicas;

Realizar o processamento industrial do recebimento da matéria-prima a comercializagdo
dos produtos derivados de frutas e hortalicas;

Utilizar instrumentos de andlises de riscos de processos, de acordo com os principios de

seguranca, de higiene industria e destinacado final de produtos.

das habilidades especificas da qualificacdo profissional, esses/as estudantes devem estar

conhecer e utilizar diferentes formas de linguagem, com vistas ao letramento, ao
exercicio da cidadania e a preparacdo para o mundo do trabalho;

adotar atitude ética no trabalho e no convivio social, compreendendo os processos de
socializagdo humana em ambito coletivo e percebendo-se como agente social que
intervém na realidade;

desenvolver habilidades e relagGes interpessoais para trabalhar em equipe; e

ter iniciativa, criatividade e responsabilidade.

7. ORGANIZAGAO CURRICULAR

A organizagao curricular deste curso considera a necessidade de proporcionar o Curso FIC em

Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas aos/as ingressantes do ultimo ciclo/anos finais do

ensino fundamental, de forma integrada. Dimensionado pelos valores humanisticos e comprometido

com a formagdo humana integral, com a integracao curricular e com a eleva¢do da escolaridade, esse

curso, em seu aspecto global, busca possibilitar uma qualificagdo laboral aliada a continuidade dos

estudos, relacionando educacdo, trabalho, ciéncia, tecnologia e cultura.

Organizado em sincronia com o eixo tecnoldgico Produgao Alimenticia, esse curso estd

estruturado em nucleos politécnicos, conforme a seguinte organizagao:

® Nucleo estruturante: compreende os conhecimentos do ensino fundamental,

contemplando conteudos de base cientifica e cultural basilares para a formagdao humana
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integral. Os componentes curriculares referentes a esse Nucleo serdo ofertados pela escola
conveniada.

® Nucleo articulador: compreende conhecimentos do ensino fundamental e da educacgdo
profissional, traduzidos em conteudos de estreita articulagio com o curso, por eixo
tecnolégico, representando elementos expressivos para a integracdo curricular. Pode
contemplar bases cientificas gerais que alicercam suportes de uso geral, tais como
tecnologias de informacdo e comunicacao, tecnologias de organizacdo, higiene e seguranca
no trabalho, nocGes basicas sobre o sistema da producdo social e relagGes entre tecnologia,
natureza, cultura, sociedade e trabalho. Os componentes curriculares referentes a esse
Nucleo serdo ofertados pelo IFRN.

® Nucleo tecnoldgico: compreende conhecimentos de formacao especifica, de acordo com o
campo de conhecimentos do eixo tecnolégico, com a atuacdo profissional e as
regulamentacGes do exercicio da profissdo. Deve contemplar outras disciplinas de
qualificacdo profissional ndo elencadas no nucleo articulador. Os componentes curriculares

referentes a esse Nucleo serdo ofertados pelo IFRN.

A Figura 1 apresenta a representagao grafica do desenho e da organizagao curricular dos cursos
da EJA INTEGRADA - EPT, estruturados numa matriz curricular integrada, constituida por nucleos
politécnicos, com fundamentos nos principios da politécnica, da interdisciplinaridade e nos demais

pressupostos do curriculo integrado.
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ENSINO FUNDAMENTAL

Figura 1 — Representagdo grafica do desenho e da organizagdo curricular dos cursos FIC Integrada Fundamental no IFRN.

>

QUALIFICACAO PROFISSIONAL

A\ 4
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NUCLEO ESTRUTURANTE
Disciplinas do
ensino fundamental
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comuns aos eixos
tecnologicos e disciplinas de
articulagdo e integragdo

NUCLEO TECNOLOGICO

Disciplinas especificas do

curso, ndo contempladas
no Nucleo Articulador

Como diretriz, o tempo minimo previsto para a duragdo de cursos FIC no ambito da EJA-EPT é

estabelecido, legalmente, pelas diretrizes nacionais para esse formato. Convém esclarecer que, no IFRN,

o tempo méximo para integralizagdo dos cursos do Projeto EJA INTEGRADA - EPT é de um ano.

7.1 ESTRUTURA CURRICULAR

A matriz curricular do Curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas, na

forma integrada a EJA - EPT Ensino Fundamental, presencial, em articulacio com a rede municipal

conveniada, estd organizada por disciplinas em regime modular!, com carga horaria total de 273

1 Esse regime se aplica, exclusivamente, 3s disciplinas relativas a qualificacdo profissional.
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(duzentas e setenta e trés) horas, com duragdo de um ano, conforme regulamenta o Art. 42 do Decreto
n? 5.840/2006 e a Resolucdo N2 1, de 28 de maio de 2021. O Quadro 1, que segue, descreve a matriz
curricular desse curso e os Anexos | e Il apresentam as ementas e os programas das disciplinas dos
nucleos articulador e tecnoldgico.

As disciplinas que compdem a matriz curricular estdo articuladas, fundamentadas na integracao
curricular numa perspectiva interdisciplinar e orientadas pelos perfis profissionais de conclusao,
ensejando uma formacdo de uma base de conhecimentos cientificos e tecnolédgicos, bem como a
articulacdo entre teoria e pratica, a partir dos conhecimentos especificos da area profissional,

contribuindo para uma formacao técnico-humanistica.
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Quadro 1 — Matriz curricular do Curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortaligas, no ambito do Projeto EJA Integrada - EPT,

presencial.
Numero de aulas por Médulo Carga-horaria total
a Hor
DISCIPLINAS Modulo Unico a?.llaa/ Hora

Nucleo Estruturante (0 Nucleo Estruturante correspondente aos conhecimentos do ensino fundamental é de responsabilidade das
instituicdes parceiras, contabilizando a carga hordria em conformidade com a legislagdo vigente da rede municipal conveniada).

Nucleo Articulador

Introdugdo a Informatica Basica 20 20 15
Trabalho, Etica e Cidadania 20 20 15
Desenvolvimento de Projeto Integrador 20 20 15
Seguranca do Trabalho 20 20 15
Subtotal da carga horaria do Nticleo Articulador 80 60

Nucleo Tecnoldgico

Métodos de Conservacgdo de Alimentos 40 40 30
Embalagens de Alimentos 40 40 30
Higiene e Seguranca alimentar 40 40 30
Tecnologia de Processamento de Frutas 80 80 60
Tecnologia de Processamento de Hortaligas 80 80 60
Subtotal da carga horaria do Nticleo Tecnoldgico 280 210
Atividades complementares

Semindrio de Integra¢cdo Académica X 4 3
Total da carga horaria de Atividades Complementares 4 3

TOTAL DA CARGA HORARIA DO CURSO

Observagdo: A hora-aula considerada possui 45 minutos.

8. DIRETRIZES PEDAGOGICAS

Este PPC é o norteador do curriculo do Curso de Formacdo Inicial e Continuada - FIC em
Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas, presencial. Caracteriza-se, portanto, como
expressao coletiva, devendo ser avaliado periddica e sistematicamente pela comunidade escolar,
apoiados por uma comissdo avaliadora com competéncia para a referida pratica pedagdgica. Qualquer
alteracdo deve ser vista sempre que se verificar, mediante avalia¢des sistematicas anuais, defasagem
entre perfil de conclusdo do curso, objetivos e organizacdo curricular frente as exigéncias decorrentes
das transformagdes cientificas, tecnoldgicas, sociais e culturais. Entretanto, as possiveis altera¢des
poderao ser efetivadas mediante solicitagdo aos conselhos competentes.

Considera-se a aprendizagem como um processo de construcdao de conhecimento, em que,

partindo dos conhecimentos prévios dos/as estudantes, os/as professores/as criam estratégias de
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ensino de maneira a articular o conhecimento do senso comum e o conhecimento académico,
permitindo aos estudantes desenvolver suas percepgbes e convicgdes acerca dos processos sociais e 0s
do trabalho, construindo-se como cidaddos/as e profissionais responsaveis.

Nesse sentido, a gestdo dos processos pedagdgicos deste curso orienta-se pelos seguintes

principios:

e da aprendizagem e dos conhecimentos significativos;

e dorespeito ao ser e aos saberes dos/as estudantes;

e da construcdo coletiva do conhecimento;

e davinculagdo entre educacdo e trabalho;

e dainterdisciplinaridade; e

e da avaliagdo como processo.

Para o funcionamento do curso, as aulas serdo organizadas conforme as diretrizes a seguir:

e O desenvolvimento do Curso acontecerd no ano letivo de 2022, sendo as disciplinas
referentes ao Nucleo Fundamental de responsabilidade da Rede Municipal, conforme
termo de convénio, estabelecido entre as partes, e as disciplinas referentes aos Nucleos
Articulador e Tecnoldgico desenvolvidas pelo IFRN. A definigdo do campus, das turmas e do

turno de funcionamento do curso devera estar explicita no termo de convénio.

8.1 INDICADORES METODOLOGICOS

A metodologia é um conjunto de procedimentos empregados para atingir os objetivos
propostos. Respeitando-se a autonomia dos/as docentes na transposicdo didatica dos conhecimentos
selecionados nos componentes curriculares, as metodologias de ensino pressupdem procedimentos
didatico-pedagdgicos que auxiliem os/as estudantes nas suas construcdes intelectuais, procedimentais e
atitudinais, tais como:

e elaborar e implementar o planejamento, o registro e a andlise das aulas e das atividades

realizadas;

e problematizar o conhecimento considerando os diferentes ritmos de aprendizagens e a

subjetividade do estudante, incentivando-o/a a pesquisar em diferentes fontes;

e contextualizar os conhecimentos, usando as experiéncias de vida dos/as estudantes sem

perder de vista a (re)construcdo dos saberes;
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e elaborar materiais didaticos adequados a serem trabalhados em aulas expositivas
dialogadas e atividades em grupo;

e utilizar recursos tecnoldgicos adequados ao publico envolvido para subsidiar as atividades
pedagdgicas;

e disponibilizar apoio pedagdgico para estudantes que apresentarem dificuldades, visando a
melhoria continua da aprendizagem;

e diversificar as atividades académicas, utilizando aulas expositivas dialogadas e interativas,
desenvolvimento de projetos, aulas experimentais (em laboratdrios), visitas técnicas,
semindrios, debates, atividades individuais e em grupo, exposicdo de filmes, grupos de
estudos e outros; e

e organizar o ambiente educativo de modo a articular multiplas atividades voltadas as
diversas dimensdes de formacdo dos jovens e adultos, favorecendo a transformacdo das

informacGes em conhecimentos diante das situa¢des reais de vida.

8.1.1. Desenvolvimento de Projetos integradores

O Projeto EJA Integrada - EPT toma a interdisciplinaridade como principio, defendendo a ideia
do conhecimento como uma constru¢do em rede, em didlogo entre os componentes curriculares
(BRASIL, 2007), com o objetivo de superar a fragmentagdo do conhecimento e qualificar as praticas
educativas favorecendo a integracdo curricular (IFRN, 2012). Desse modo, como estratégia
metodolégica para o desenvolvimento de atividades didaticas, a partir da relagdo teoria-pratica, os
projetos integradores se apresentam como uma estratégia metodoldgica que aponta a problematizagdo
do conhecimento realizando a transposicao do saber popular para o conhecimento curricular dentro da
perspectiva emancipatodria, promovendo o estudante da EJA Integrada a EPT a um ser critico e reflexivo,
como esperado pelas concepgdes que sustentam esta metodologia.

Os Projetos integradores se constituem de uma concepg¢do e de uma postura metodoldgica
que tem como objetivo fortalecer a articulagdo entre a interdisciplinaridade, a contextualiza¢do de
saberes e a inter-relagdo entre teoria e pratica. Neste sentido, eles poderdao permear as disciplinas do
curso, na aplicagdo dos conhecimentos adquiridos ao longo do ano, tendo em vista a intervencdo na
realidade social, no mundo do trabalho, de forma a contribuir para o desenvolvimento local a partir da
producdo de conhecimentos, do desenvolvimento de tecnologias e da construcdo de solugdes para

problemas.
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O espirito critico, a problematizacdo da realidade e a criatividade poderdo contribuir com os
estudantes na concepgao de projetos didaticos integradores que visem ao desenvolvimento cientifico e
tecnolédgico da regido ou contribuam para ampliar os conhecimentos da comunidade académica
(MARTINS, 2018). Para que isto se concretize, de modo que a proposta compreenda uma metodologia
conscientizadora, observaremos a metodologia proposta por Freire (2013) sobre “temas geradores”,
evidenciado como parte da educacdao problematizadora e investigadora da realidade. Assim, é
importante enfatizar que “o tema gerador ndo se encontra nos homens isolados da realidade, nem
tampouco na realidade separada dos homens. SO pode ser compreendido nas relagdes homens-
mundo”. (FREIRE, 2013, p. 136).

Enfim, o Projeto Integrador é um elemento impulsionador da pratica, uma metodologia a ser
adotada que podera ser realizada por meio de pesquisa de campo, voltada para um levantamento da
realidade do exercicio da profissdo, levantamento de problemas relativos as disciplinas do curso ou por
meio ainda, de elaboracdo de projetos de intervengdo na realidade social.

O detalhamento das fases de desenvolvimento do Projeto Integrador estd explicitado no

programa da disciplina Desenvolvimento de Projeto Integrador, no Anexo | deste PPC.

9. OPERACIONALIZAGCAO DO CURSO

De forma a possibilitar o desenvolvimento do Curso FIC por meio de um projeto pedagdgico
integrado, sendo a sua oferta realizada no IFRN, cabe ao campus ofertante optar pela realizagdo do

curso da seguinte maneira:

9.1 Opcao 1: Implementagao do curso — Aulas realizadas no IFRN.

1. Coordenacgdo do curso - Cada campus do IFRN nomeara um profissional como coordenador de curso

do Projeto EJA Integrada - EPT. Sao atribui¢des do coordenador do curso:

- Disponibilizar o diagnédstico (perfil socioeconémico) da oferta de EJA ensino fundamental;

- Realizar o acompanhamento da turma EJA Integrada EPT;

- Organizar reunides para organizacdo do trabalho pedagogicas, articulando os dois grupos de
docentes (formacédo geral e formacdo profissional) no ambito do IFRN;

- Planejar e articular acdes didatico-pedagodgicas junto com os/as professores/as que viabilizem a

implementac¢do do curso na forma integrada;
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- Acompanhar o monitoramento e as avaliacdo das a¢des do projeto a nivel local, articulando-se
com gestores do projeto e da escola, docentes e discentes do curso;

- Organizar estratégias e subsidios, junto aos/as gestores/as do Projeto e da escola, para a
permanéncia dos/as estudantes no curso e a conclusdo dos estudos;

- Demais atribui¢Oes definidas nos normativos institucionais do IFRN.

2. Modalidade de oferta e organizacdo de turmas - A modalidade de oferta do Projeto EJA Integrado -

EPT é presencial.

Recomenda-se que as turmas sejam organizadas em espacos adequados com, no mdximo, 30
estudantes por ambiente e com recursos compativeis, ndo devendo ultrapassar o quantitativo de uma

turma de 40 estudantes.

3. Formagdo de professores/as - A formagdo de professores/as acontecerd de modo continuo por meio
da participacdo dos/as professores/as em cursos de formacdo inicial e continuada e momentos de
integracdo curricular entre as duas areas do curso para os profissionais da educa¢do envolvidos,
voltados para Educacgdo de Jovens e Adultos e Educacdo Profissional, bem como por meio de encontros
regionais, seminarios e reunides pedagadgicas. Tal formacao, especificamente relacionada a realiza¢do de
Reunido Pedagdgica, acontecera no campus do IFRN em dia e hordrio pré-estabelecido pelo grupo de
professores (formacgdo geral e formacgdo profissional) junto com o/a coordenador/a de curso da EJA

Integrada - EPT.

4. Material pedagdgico - Entende-se por materiais pedagdgicos todos os recursos de apoio a mediagdo
pedagdgica baseados no uso das tecnologias de comunicagdo e interagdo para a producgdo e veiculagao
das propostas pedagdgicas e acesso do/a estudante a materiais que contemplem os contetidos a serem

abordados relacionados ao Curso FIC.

9.2 Opcao 2: Implementagdao do curso — Aulas realizadas concomitantes entre o IFRN e a Rede

Municipal.

1. Coordenacdo do curso - Cada campus do IFRN nomeara um/a profissional como coordenador da EJA

Integrada EPT.

- Disponibilizar o diagnéstico (perfil socioeconémico) da oferta de EJA ensino fundamental.
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- Realizar o acompanhamento da turma EJA Integrada EPT: no campus e na escola, por meio de
visitas a turma;

- Organizar reunides para organizacao do trabalho pedagdgicas, articulando os dois grupos de
docentes (formacdo geral e formagdo profissional), bem como a coordenacido pedagdgica da
escola municipal, no ambito do IFRN;

- Acompanhar o monitoramento e as avaliacdo das a¢des do projeto a nivel local, articulando-se
com gestores/as do projeto e da escola, docentes e discentes do curso;

- Planejar e articular a¢des didatico-pedagdgicas junto com os/as professores/as, que viabilizem a
implementacdo do curso na forma integrada;

- Organizar estratégias e subsidios, junto aos/as gestores/as do Projeto e da escola, para a

permanéncia dos/as estudantes no curso e a conclusdo dos estudos.

2. Modalidade de oferta e organizacdo de turmas - A modalidade de oferta do Projeto EJA Integrada -
EPT é presencial, acontecendo as aulas das disciplinas do nucleo estruturante em quatro dias da semana
na Rede Municipal, e um dia da semana com aulas dos nucleos articulador e tecnoldgico no IFRN.
Recomenda-se que as turmas sejam organizadas em espagos adequados com, no maximo, 30

estudantes por ambiente e com recursos compativeis.

3. Formagéo de professores/as - A formacdo de professores/as acontecera de modo continuo por meio
da participagdo dos/as professores/as em cursos de formagdo continuada e momentos de integracdo
curricular entre as duas areas do curso para os profissionais da educagao envolvidos, voltados para
Educacdo de Jovens e Adultos e Educagdo Profissional, bem como por meio de encontros regionais,
semindrios e reunides pedagodgicas. Tal formacgao, especificamente relacionada a realizagao de Reunido
Pedagdgica, acontecerd no campus do IFRN em dia e horario pré-estabelecido pelo grupo de
professores (formacdo geral e formacdo profissional) junto com o/a coordenador de curso da EJA

Integrada EPT.

4. Material pedagodgico - Entende-se por materiais pedagdgicos todos os recursos de apoio a mediagdo
pedagdgica baseados no uso das tecnologias de comunicacdo e interagdo para a producdo e veiculagdo
das propostas pedagdgicas e acesso do/a estudante a materiais que contemplem os conteldos a serem

abordados relacionados ao Curso FIC.
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10. CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIAGAO DA APRENDIZAGEM

Na avaliagdo da aprendizagem, como um processo continuo e cumulativo, sdo assumidas as
funcbes diagndstica, formativa e somativa, de forma integrada ao processo ensino e aprendizagem.
Essas funcdes devem ser observadas como principios orientadores para a tomada de consciéncia das
dificuldades, conquistas e possibilidades dos/as estudantes. Nessa perspectiva, a avaliacdo deve
funcionar como instrumento colaborador na verificacdo da aprendizagem, levando em consideracdo o
predominio dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

A avaliacdo é concebida, portanto, como um diagndstico que orienta o (re)planejamento das
atividades, que indica os caminhos para os avancos, como também que busca promover a interacao
social e o desenvolvimento cognitivo, cultural e socioafetivo dos/as estudantes.

No desenvolvimento deste curso, a avaliacdo do desempenho escolar sera feita por componente
curricular (podendo integrar mais de um componente), considerando aspectos de assiduidade e
aproveitamento.

A assiduidade diz respeito a frequéncia didria as aulas tedricas e praticas, referente ao
acompanhamento da participacdo dos/as estudantes nas atividades pedagdgicas cotidianas.

O aproveitamento escolar é avaliado através de acompanhamento continuo e processual do/a
estudante, com vista aos resultados alcancados por ele/a no processo de avaliagdo da aprendizagem,
com vistas as avaliativas.

Para efeitos de certificagdo conjunta sera exigida a média minima para a obtengao da conclusdo
do curso em todos os componentes curriculares especificados na matriz curricular. Nesse processo,
serdo seguidas as normas vigentes das duas escolas envolvidas. No que compete a parte da qualificagdo
profissional (nucleos articulador e tecnoldgico), serdo observados os critérios de verificagdo do
desempenho académico dos/as estudantes estabelecidos pela Organizacdo Didatica do IFRN, sendo
necessario o alcance da média 60 (sessenta) em cada disciplina. No caso das disciplinas para a
certificacdo do ensino fundamental EJA (Nucleo Fundamental), serdo observados os critérios de
verificacdo do desempenho académico dos/as estudantes estabelecidos pelo Regulamento do Ensino
Fundamental da escola parceira.

Assim, a avaliacdo da aprendizagem assume dimensGes mais amplas, ultrapassando a
perspectiva da mera aplicacdo de provas e testes para assumir uma pratica diagndstica e processual
com énfase nos aspectos qualitativos. Em atencdo a diversidade, apresentam-se, como sugestdo, os
seguintes instrumentos de acompanhamento e avaliacdo da aprendizagem escolar:

e observacao processual e registro das atividades;
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e avaliacdes escritas em grupo e individual;

e producdo de portfélios;

e relatos escritos e orais;

e relatérios de trabalhos e projetos desenvolvidos; e

e instrumentos especificos que possibilitem a auto avaliacdo (do docente e do estudante)

Para efeitos de RECUPERACAO, as etapas do processo serdo organizadas conforme as seguintes

orientagdes:

e No IFRN, a recuperacdo sera feita sempre que necessario, podendo ser desenvolvidos
estudos ou cursos complementares, bem como estratégias diferenciadas para realizacdo de
estudos de recuperacdo em qualquer periodo.

o Nas escolas parceiras, o processo de recuperagdo sera organizado por componente
curricular em cada bimestre de forma continua, seguindo as normas definidas na

proposta pedagdgica de cada escola.
11. CRITERIOS DE AVALIACAO DO PROJETO DO CURSO

Para o acompanhamento e avaliacdo do Projeto, serad criada uma Comissdo interinstitucional,
destinada a avaliar a qualidade e os resultados do Curso. Os principais procedimentos que serdo
utilizados para acompanhamento das a¢des do projeto sdo:

e caracterizar o perfil socioecondmico dos estudantes no momento da matricula;

e implementar acdes de acompanhamento junto aos/as profissionais das duas instituicGes
envolvidas no curso, promovendo encontros pedagdgicos e formagdo continuada; e

e implementar a¢des de acompanhamento pedagdgico aos/as estudantes, de modo a
promover acompanhamento sistematico, analisando as dificuldades apresentadas pelos/as
estudantes, os fatores que favoregam a permanéncia e as causas e 0s motivos das

provaveis desisténcias.
12. CRITERIOS DE CERTIFICACAO DE CONHECIMENTOS

No ambito desse projeto pedagdgico de curso, compreende-se a certificagdo de conhecimentos
como a possibilidade de certificacdo de saberes adquiridos através de experiéncias previamente

vivenciadas, inclusive fora do ambiente escolar. Tal encaminhamento tem a finalidade de alcancar a
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dispensa de disciplinas integrantes da matriz curricular do curso, por meio de uma avaliagdo tedrica ou
tedrico-pratica, conforme as caracteristicas da disciplina.

Os aspectos operacionais da certificacdo de conhecimentos, adquiridos através de experiéncias
vivenciadas previamente ao inicio do Curso, respaldam-se nas normas aferidas pela Organizacao

Didatica do IFRN.

13. INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

As instalacOes disponiveis para o curso deverdo conter: salas de aula, biblioteca, laboratério de
informatica, sala de professores/as e banheiros.

A biblioteca deverd propiciar condicdes necessarias para que os/as estudantes dominem a
leitura, refletindo-a em sua escrita.

Os/as docentes e os/as estudantes poderdo solicitar, por empréstimo, titulos cadastrados na
Biblioteca. Nessa situacgdo, os/as usuarios/as estardo submetidos as regras do Sistema de Biblioteca do
IFRN.

Os quadros 2 e 3 apresentam detalhamentos referentes a instalacbes e equipamentos

necessarios ao funcionamento do Curso de FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas.

Quadro 2—- Quantificagio e descrigdo das instalagdes necessdrias ao funcionamento do curso.

Qtde. Espaco Fisico Descrigao

Com 40 carteiras, condicionador de ar, disponibilidade para

01 Sala de Aul e . S
ala de Aula utilizagdo de computador e projetor multimidia.

, . L. Com 20 maquinas, bancadas de trabalho, equipamentos e materiais
01 Laboratorio de Informatica q quip

especificos.

01 Laboratdrio da Unidade Com bancadas de trabalho, equipamentos e materiais
Industrial-Escola especificos.

01 Laboratdrio de analises Fisico- Com bancadas de trabalho, equipamentos e materiais
guimicas especificos.

Quadro 3 — Descrigdo do Laboratdrio da unidade industrial-escola

A 2 2 = 2
Laboratdrio: Unidade Industrial-Escola Area (m7) m”por estacao m" por
estudante
57,00 57/20 2,85

Descrigdo (softwares instalados, e/ou outros dados)

Equipamentos (materiais, ferramentas, hardwares instalados e/ou outros)

Qtde. Especificacoes

01 Refratdmetro de campo

01 | Tacho para fabricagdo de doce
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01 Fogdo industrial
01 Balanga eletronica digital
01 Balanga semi-analitica digital
01 Liquidificador industrial
01 Moinho de rotor
01 Refrigerador
01 Estufa de secagem com circulagdo de ar
01 Mesa de higienizagdo por aspersao
01 |Tanque de recepgdo e equilibrio para polpas
01 Mdquina seladora de embalagens
01 Forno elétrico
Quadro 4 — Descrigdo do Laboratdrio de andlises fisico-quimicas
Laboratdrio: Analises Fisico-quimicas de Alimentos Area (m’) m por estagio m* por
estudante
57,00 57/20 2,85

Descrigdo (softwares instalados, e/ou outros dados)

Equipamentos (materiais, ferramentas, hardwares instalados e/ou outros)

Qtde. Especificacbes
01 Sistema de extragdo de gordura
01 Banho maria digital
01 Banho termostatizado
01 Sistema de Determinacgdo de Nitrogénio
01 | Centrifuga
01 Capela de exaustdo de gases e vapores
01 Estufa para esterilizacdo e secagem
01 Estufa de secagem com circulagdo de ar
01 Incubadora tipo BOD
01 Refrigerador
01 | Crioscopio
01 Destilador de dgua
01 Determinador de Atividade de Agua
01 pHmetro
01 | Condutivimetro
01 Balanca analitica digital
01 Balanca eletrdnica digital
01 Balanca semi-analitica digital
01 Chapa aquecedora
02 Chapa aquecedora com agitacao
02 Agitador magnético sem aquecimento
01 | Agitador tipo Vortex
01 | AnemOmetro
04 Refratdmetro
01 Fotémetro de cor de mel
01 Forno Mufla
01 |Tensiometro de bancada
01 |Termometro digital
02 Paquimetro digital
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14. PESSOAL DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO

Os Quadros 5 e 6 descrevem, respectivamente, o pessoal docente e técnico-administrativo

necessario ao funcionamento do Curso, tomando por base o desenvolvimento simultdaneo de uma turma

para cada ano.

Quadro 5 — Pessoal docente necessario ao funcionamento do curso

Descricao Responsavel Qtde
Formacgao Geral - Nucleo Estruturante
Os/as docentes do Nucleo Estruturante sdo de responsabilidade das | Rede Publica Municipal
instituicdes parceiras, contabilizando a carga hordria em conformidade conveniada
com a legislacdo vigente da rede municipal conveniada.
Formagao Profissional - Nticleo Articulador e Nucleo Tecnolégico
Professor/a com graduagdo na area de Computacgdo IFRN 01
Professor/a com graduac&o na area de Ciéncias Sociais IFRN 01
Professor/a com graduacdo na area de Alimentos IFRN 06
Total de professores/as dos Nucleos Articulador e Tecnoldgico 08
Quadro 6 — Pessoal técnico-administrativo necessdrio ao funcionamento do curso.
Descricao Qtde.
Apoio Técnico
Profissional de nivel superior na area de Pedagogia, para assessoria técnica ao/a coordenador/a de
curso e professoresf/as, no que diz respeito as politicas educacionais da instituicdo, e 01
acompanhamento didatico-pedagdgico do processo de ensino aprendizagem.
Profissional de nivel superior servidor/a docente ou servidor/a membro da equipe técnico- 01
pedagdgica, para coordenador de curso.
Profissional técnico de nivel médio/intermediario na area de Alimentos para manter, organizar e 02
definir demandas dos laboratérios especificos do Curso.
Apoio Administrativo
Profissional de nivel técnico e/ou superior para prover a organizagdo e o apoio administrativo. 01
Profissional técnico de nivel médio/intermediario na drea de Informatica para manter, organizar e 01
definir demandas dos laboratérios de apoio ao Curso
Total de técnicos-administrativos necessarios 06
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15. CERTIFICADOS

A certificacdo sera feita pelas duas instituicdes de ensino envolvidas no Projeto, de acordo com
suas competéncias legais, desde que o estudante tenha integralizado todos os componentes
curriculares das duas formacoes, sendo:

a) O certificado equivalente a conclusdo da EJA/EF-AF serd emitido pela escola
conveniada/secretarias municipais de educacdo, conforme legislacdo especifica;
b) O certificado equivalente a conclusdo do Curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e

Hortalicas sera emitido pelo IFRN, desde que o/a estudante comprove a integralizacdo dos

componentes curriculares da EJA/EF-AF.
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ANEXO | - PROGRAMAS DAS DISCIPLINAS DO NUCLEO ARTICULADO
Curso: FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina Introducgdo a Informatica Basica Carga-Horaria: 15h (20h/a)

EMENTA

Histdrico e evolugdo dos computadores; Hardware; Software; Sistemas operacionais; Internet; Softwares aplicativos.

PROGRAMA

Objetivos

®  Conhecer os conceitos basicos da informatica, o processo de evolugdo e o histérico dos computadores;

® |dentificar os componentes basicos de um computador: entrada, processamento, saida, dispositivos de
armazenamento e periféricos;

® Descrever as fungdes dos principais tipos de software e sistemas operacionais;
®  Conhecer os principais servigos da Internet;
®  Conhecer as operagGes basicas de software Editor de Texto.

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetidos)

1. Historico e evolugdao dos computadores;
2. Hardware:
2.1. Conceitos Basicos;
2.2. Dispositivos de Entrada, Saida e de Entrada/Saida;
2.3. Dispositivos de Armazenamento;
2.4. Periféricos.
3. Software:
3.1. Conceitos Basicos;
3.2. Tipos de Software;
4. Sistemas operacionais:
4.1. Conceitos basicos;
4.2. Estudo de caso: operagdo basica do MS Windows e de distribui¢do Linux e sistemas operacionais para
dispositivos méveis.
5. Internet
5.1. Conceitos basicos;
5.2. Navegador web;
5.3. Servigos web: acesso a pdginas eletronicas, pesquisa de informagdes, correio eletrénico, redes virtuais.
6. Estudo de caso: nogdes basicas de software Editor de Texto.

Procedimentos Metodolégicos
®  Aulas tedricas expositivas, aulas praticas em laboratério;
®  Semindrios, pesquisas bibliograficas.
Recursos Didaticos

®  Quadro branco, computador, projetor multimidia, retroprojetor, videos.
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Avaliagao

AvaliagOes escritas e praticas;
Trabalhos individuais e em grupo (listas de exercicios, estudos dirigidos, pesquisas);
Apresentagdo dos trabalhos desenvolvidos na forma de seminarios.

Bibliografia Basica

CUNHA, Guilherme Bernardino da; MACEDO, Ricardo Tombesi; SILVEIRA, Sidnei Renato. Informatica Basica. 1. ed.
Santa Maria, RS: UFSM, NTE, 2017.

FUSTINONI, Didgenes Ferreira Reis; LEITE, Frederico Nogueira; FERNANDES, Fabiano Cavalcanti. Informatica Basica
para o Ensino Técnico Profissionalizante. 1. ed. Brasilia, DF: IFB, 2012.

MIRANDA, Luiz Fernando Fernandes; MATTAR, Mirtes Mahon. Informatica basica. 1. ed. Recife, PE: IFPE, 2014.
PARENTE, Raimundo Nonato Camelo. Introdugdo a Informatica. Natal, RN: UFRN, 2008.
Bibliografia Complementar

BORGES, Rosemary Pessoa; ALMEIDA, Lucas Mariano Galdino de. Tecnélogo em Gestdao Ambiental: Mddulo | -
Informatica. 1. ed. Natal, RN: IFRN Editora, 2014.

GALDINO, Jean Carlos da Silva [Organizador]. Curso de Informatica Avangada. 1. ed. Natal, RN: IFRN Editora, 2013.

PERREIRA, Fabio José. et al. Aplicativos Computacionais Aplicados a Educagdo. 1. ed. Santa Maria, RS: UFSM, NTE,
2017.

SILVEIRA, Sidnei Renato. et al. Metodologia do Ensino e da Aprendizagem em Informatica. 1. ed. Santa Maria, RS:
UFSM, NTE, 2019.

Software(s) de Apoio

MS Windows, Linux, Linux Educacional, MS Office, Libre Office (ou equivalente), Microsoft Edge, Google Chrome,
Mozilla Firefox.
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Curso: FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina: Trabalho, Etica e Cidadania Carga-Horéria: 15h (20h/a)

Trabalho e as relagdes com a vida em sociedade: o mundo do trabalho. A ética como fundamento para mudanga da atitude
pessoal e coletiva em uma sociedade sustentavel. Cidadania, democracia e politica. A¢do cidadd e o ambiente natural:
desafios para cidadania planetaria. O mundo do trabalho e os fundamentos da orientagdo profissional.
PROGRAMA
Objetivos
e  Refletir sobre o mundo do trabalho e as suas relagGes com a vida em sociedade;
e Fomentar a compreensdo conceitual dos principios, valores e condutas que fundamentam a formacgdo do sujeito
social, na perspectiva da ética, como pilares essenciais da vida em sociedade;
®  Problematizar a agdo cidad3, direitos e deveres, na sociedade técnico-cientifica.
o  Refletir sobre a sua prépria atuagdo problematizando as relagGes de trabalho, as estruturas e as finalidades das
organizagdes da vida social.

Conteudos
1. O mundo do trabalho e as relagdes da vida em sociedade;
2. Os fundamentos da ética no mundo do trabalho e da vida;

2.1. Moral e ética;
2.2. Correntes éticas e conceitos filoséficos fundamentais.
2.3. As preocupag¢des com o homem, seu bem-estar social e as relagdes com o mundo do trabalho.
3. Cidadania, democracia e politica. Agdo cidada e o ambiente natural: desafios para cidadania planetaria.
4. O mundo do trabalho e os fundamentos da orientagdo profissional.
4.1 As profissdes: escolha e implicagdes do mundo do trabalho;
4.2 Perfil, postura profissional e relagdes de trabalho;
4.3 NogGes de normas e legislagdo trabalhista: responsabilidade social.

Procedimentos Metodoldégicos
Aulas expositivas dialogadas, desenvolvimento de seminario com debates com exposi¢cdes tematicas e rodas de conversas,
discussdo sobre filmes, musicas e outros recursos midiaticos/textuais, leitura, construgéo e discussdo de textos.

Recursos Didaticos
Utilizacdo de quadro branco e marcador de quadro branco, recurso de multimidia: computador, projetor de slides,
aparelho de som, etc.; material didatico expositivo e/ou impresso.

Avaliagao
A avaliagdo serd diagndstica, formativa e somativa tendo em vista 0 acompanhamento do desempenho dos estudantes em
sala de aula durante o desenvolvimento das atividades individuais e em grupo. Para efeitos de sistematizagdo, serdo

observados critérios como assiduidade, pontualidade, participacdo e o envolvimento nos trabalhos propostos e nas
discussdes tematicas.

Bibliografia Basica

1. ALBORNOZ, Suana. O que é trabalho? S3o Paulo: Editora Brasiliense, 1986.

2. COVRE, Maria de Lourdes M. O que é cidadania. Colegdo Primeiros Passos. Sdo Paulo: Brasiliense, 2007.

3. VALLS, Alvaro L. M. O que é ética. Colecdo Primeiros Passos, 32. ed., S3o Paulo: Brasiliense, 1989.

Bibliografia Complementar

1. ANTUNES, Ricardo. Os Sentidos do Trabalho. Ensaio sobre a Afirmacao e a Negacao do Trabalho. Ed. Boitempo, 72 ed,
Sao Paulo, 2003.

2. ELIN, Elizabeth; HERSHBERG, Eric. Construindo a democracia: direitos humanos, cidadania e sociedade na América
Latina. Sdo Paulo: Edusp, 2006. 334 p. (Direitos Humanos; v. 1).

3. FRIGOTTO, Gaudéncio. A dupla face do trabalho: criagado e destruigao da vida. In: FRIGOTTO, Gaudéncio. CIAVATTA,
Maria (org.) A experiéncia do trabalho e a educagdo basica. Rio de janeiro: DP&A, 2002.

4. GALLO, S. Etica e cidadania: caminhos da filosofia (elementos para o ensino de filosofia). 15. ed. Campinas, SP: Papirus,
2007.

5. GENTILI, Pablo. FRIGOTTO, Gaudéncio (org.) A cidadania negada: politicas de exclusdo na educagdo e no trabalho. Sdo
Paulo: Cortez, 2011.

Software(s) de Apoio:
Software de Apresentagdo Power Point.
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Curso: FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina: Seguranga do Trabalho Carga-Horéria:  15h (20h/a)

EMENTA

Nogdes de saude e seguranga do trabalho. Riscos ambientais e prevengdo de acidentes. Equipamentos de protegdo.
PROGRAMA
Objetivos
e  Mostrar a importancia sobre salude e seguranga do trabalho.
e  Apresentar os riscos no trabalho e prevengdo de acidentes de trabalho.
e  Oportunizar a comunidade o conhecimento sobre a importancia da seguranga do trabalho.
e Identificar os riscos em unidades processadoras de alimentos.

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetidos)

1. Nogdes de saude e seguranga do Trabalho

1.1. Historico e evolugao

1.2. Legislagdo sobre seguranga do trabalho

1.3. Seguranca do Trabalho: aplica¢Ges e definigdes
2. Riscos ambientais e prevengdo de acidentes

2.1. Riscos ambientais;

2.2. Formas de prevencgao de acidentes;

2.3. Identificagdo de riscos ambientais.

3. Equipamentos de protecdo

3.1 Equipamentos de Protegdo Individual;

3.2 Equipamentos de Protegdo coletiva;

3.3 Protegdo contra Incéndio.

Procedimentos Metodoldgicos
e Aulas expositivas/dialogadas, demonstracdes praticas supervisionadas, visitas técnicas
Recursos Didaticos
e  Projetor multimidia e computador, Amplificador / Caixa de som, quadro branco e Pincel para quadro branco, videos
técnicos, livros.
Avaliagao

A avaliagdo realizar-se-a de forma continua mediante a sistematizagdo dos conteldos, estabelecendo-se relages entre os
objetivos propostos e sua efetivagdo, bem como a frequéncia e a participagdo dos discentes nas atividades desenvolvidas
(individual e em grupo)

Bibliografia Basica

1. BARBOSA FILHO, A. N. Seguranca do trabalho e gestdao ambiental. 32 ed. S3o Paulo: Atlas, 2010. 314 p.

2. CAMILLO JUNIOR, A.B. Manual de prevengio e combate a incéndios. 102 ed. S3o Paulo: SENAC, 2008. 211p.

3. Servico Nacional de Aprendizagem Comercial (SENAC). Primeiros socorros: como agir em situagdes de emergéncia. 22
ed. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 1996. 144p.

Bibliografia Complementar

1. GOMES, A.G. Cartilha de prevengao contra incéndios. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2001.

2. MORAIS, C.R.N. Perguntas e respostas comentadas em seguranca e medicina do trabalho. 42 ed. Sdo Caetano do Sul:
Yendis, 2010. 774 p.

3. PONZETTO, G. Mapa de riscos ambientais: aplicado a engenharia de seguran¢a do trabalho - CIPA: NR-05. 32 ed. Sao
Paulo: LTr, 2010. 151 p.

4. SALIBA, T.M.; CORREA, M.A.C. Insalubridade e periculosidade: aspectos técnicos e praticos. 102 ed. S3o Paulo: LTr, 2011.
284 p.

5. TAVARES, J.C. Nogbes de prevencdo e controle de perdas em seguranga do trabalho. 82 ed. Sdo Paulo: 1. SENAC Sdo
Paulo, 2010. 165 p.

Software(s) de Apoio

e  Software de Apresentagdo Power Point e Reprodutor de midias de dudio e video
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Curso: FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina: Desenvolvimento de Projeto Integrador Carga-Horéaria: 15h (20h/a)

EMENTA

e Compreensdo dos conceitos de projeto e de interdisciplinaridade. Desenvolvimento de projeto integrador como
componente curricular. Unidade e articulagdo entre formagdo geral e qualificagdo profissional e entre teoria e pratica.
Temas geradores e situagdo-problema. Socializagdo de vivéncias e experiéncias sintonizadas com o tempo, a realidade,
as necessidades, os espagos e o processo de formagdo dos estudantes da EJA, envolvendo aspectos cognitivo, afetivo,
social e educacional/qualificacdo profissional.

e Aplicagdo do conhecimento tedrico para atuar como operador de Processamento de Frutas e Hortaligas, bem como
desenvolver atividades interdisciplinar voltados para qualificagdo profissional e atuar em unidades processadoras de
alimentos.

Objetivos

e Compreender conceitos de projeto e de interdisciplinaridade a partir dos conhecimentos prévios.

e Consolidar conhecimentos e contelidos ministrados nas disciplinas do curso (nucleo estruturante, articulador e
tecnoldgico) por meio do desenvolvimento do projeto integrador, fortalecendo a articulagdo da teoria com a pratica
com base na integragdo de disciplinas.

e  Socializar as vivéncias e experiéncias voltadas a qualificagdo profissional por meio da articulagdo de temas geradores,
compartilhando vivéncias, experimentos e aprendizados como culminancia do projeto.

e Compreender a articulagdo existente entre a teoria e a pratica em relagdo ao mundo do trabalho e aos conhecimentos
académicos cientificos.

e  Estudar sobre a conservagdo de alimentos para atuagdo na drea de Processamento de Frutas e Hortaligas,

e  Capacitar profissionais para atuar em unidades processadoras de alimentos.

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetdos)
Desenvolvimento do projeto integrador.
Conservagdo de alimentos
Embalagens alimenticias
Processamento de Frutas e Hortaligas
Nogdes de seguranga e higiene na industria de alimentos

Procedimentos Metodolégicos

12 momento: Rodas de conversas acerca dos conhecimentos prévios sobre projetos e interdisciplinaridade; tempestades de
ideias; aula expositiva dialogada.
22 momento: Circulo de debates sobre situagdes-problemas a partir de experiéncias sintonizadas com o tempo, a realidade,
as necessidades, os interesses, os espagos da comunidade e o processo de formagdo do estudante no curso; atividade em
grupo para registro de possiveis temas geradores a partir de situagdes-problemas (a partir do tema selecionado, podera
descrever a realizagdo de experimentos, relatos de experiéncias na construgdo e/ou demonstragdo e/ou desenvolvimento
de produtos e servigos - na drea da qualificagdo profissional); pesquisa de materiais ou informagdes sobre o tema gerador
definido pelo grupo de estudantes.
32 momento: Discussdo sobre a relevancia do projeto integrador no processo de ensino e aprendizagem, atividades em
grupo sobre a elaboragdo e fases de desenvolvimento do projeto integrador, feira de ideias sobre os temas geradores para
escolha do tema do projeto integrador da turma.
42 momento: OrientagGes sobre a elaboragdo do projeto integrador, articulando teoria e pratica relacionadas as disciplinas
do curso, cujos professores irdo participar do projeto, observando as fases de desenvolvimento.
52 momento: acompanhamento do desenvolvimento do projeto integrador.
62 momento: Culmindncia do projeto integrador e a socializagdo das vivéncias e experiéncias acontecidas ao longo do
projeto.
72momento: direcionamento e elaboragdo de trabalhos técnicos-cientificos com énfase em Processamento de Frutas e
Hortaligas.
82momento: apresentagdo do projeto integrador, cuja tematica é voltada para o Processamento de Frutas e Hortaligas.
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Componentes Curriculares/Disciplinas Envolvidos
Durante a elaborac¢do do projeto integrador serdo previstas as disciplinas/componentes curriculares que estardo vinculadas e
dardo subsidio ao desenvolvimento do PI.
1. Métodos de Conservagdo de alimentos
2.Tecnologia e Processamento de frutas
3. Tecnologia e Processamento de hortalicas
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Recursos Didaticos
Computador, projetor audiovisual, aparelho de som, papel oficio, lapis grafite, papel madeira, cartolina comum, colegdo
hidrocor, lapis Pilot, colecdo giz de cera, cola, tesoura, fita adesiva, durex, equipamentos disponiveis no Laboratdrio da
Unidade Industrial-Escola e de analise fisico-quimica .

Avaliagao

A avaliagdo acontecera de modo formativo, uma vez que fara parte de todo o processo de ensino e aprendizagem durante a
disciplina. Envolveré a observagdo cotidiana e os registros de todo o trabalho realizado pelos /as estudantes/as, de forma
que seja possivel perceber todos os aspectos que a turma conseguiu avangar, tendo em vista o trabalho de discussdo de
situagdo-problema, definicdo de temas geradores, a elaboragdo e o desenvolvimento do projeto integrador, observando as
possiveis dificuldades e propondo agGes para a sua superagao.

A avaliagdo realizar-se-a de forma continua mediante a sistematizagdo dos conteudos, estabelecendo-se relagGes entre os
objetivos propostos e sua efetivagdo, bem como a frequéncia e a participagdo dos discentes nas atividades desenvolvidas
(individual e em grupo).

Bibliografia Basica

1. FAZENDA, Ivani C. A. Didatica e Interdisciplinaridade. Campinas, SP: Papirus, 1988.
. Integragdo e interdisciplinaridade no ensino brasileiro: efetividade ou ideologia. Sdo Paulo: Loyola, 2002.
3. Instituto de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte [IFRN]. Projeto Politico Pedagégico do IFRN: uma
construgdo coletiva. Natal: IFRN. http://portal.ifrn.edu.br/institucional/projeto-politico-pedagogico
Bibliografia Complementar
1. FAZENDA, Ivani C. A academia vai a escola. Campinas, SP: Papirus, 1995.
FREIRE, P. Pedagogia da autonomia: saberes necessarios a pratica educativa. Sdo Paulo: Paz e Terra, 1996
3. HERNANDEZ, F. T. Transgressdao e mudanca na educagao: os projetos de trabalho. Porto Alegre: Artmed, 1988.
Software(s) de Apoio:

N
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Software de Apresentagdao Power Point


http://portal.ifrn.edu.br/institucional/projeto-politico-pedagogico
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ANEXO Il - PROGRAMAS DAS DISCIPLINAS DO NUCLEO TECNOLOGICO

Curso:  FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina: Métodos de Conservagao de Alimentos Carga-Horéaria:  30h (40h/a)

EMENTA

Historico e fundamentos da conservagdo de alimentos. Métodos de conservagdo de alimentos.
PROGRAMA

Objetivos
e  Conhecer os métodos gerais de conservagdo dos alimentos;

. Entender os fatores que condicionam a estabilidade dos alimentos;

e  Compreender os efeitos dos métodos de conservagdo sobre a qualidade nutricional e sensorial dos alimentos.
Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Contetidos)

Importancia da conservagdo de alimentos;

Principais causadores de alteragdes nos alimentos;

Histdrico e principios gerais da conservagdo de alimentos;

Conservagao pelo calor.

Conservagao pelo frio.

Conservagdo pelo controle de umidade.

Conservacdo pelo uso de aditivos.

Conservagao pelo uso da fermentagao.
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Procedimentos Metodolégicos
e Aulas expositivas/dialogadas, demonstra¢des praticas supervisionadas de como conservar alimentos por meio da
pasteurizagdo, refrigeragdo, congelamento, fermentagdo e uso de aditivos
Recursos Didaticos
e  Projetor multimidia e computador, Amplificador / Caixa de som, quadro branco e Pincel para quadro branco, videos
técnicos, livros, equipamentos disponiveis no Laboratério da Unidade Industrial-Escola.
Avaliagao
A avaliacdo realizar-se-a de forma continua mediante a sistematizacdo dos conteldos, estabelecendo-se relagdes entre os
objetivos propostos e sua efetivagdo, bem como a frequéncia e a participagdo dos discentes nas atividades desenvolvidas
(individual e em grupo)
Bibliografia Basica
1. EVANGELISTA, José; Tecnologia de Alimentos. 2. ed. S3o Paulo: Atheneu, 2008. 652p.
2.  FELLOWS, P. J.; Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.
602p. il.
3. GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de Alimentos: Principios e
aplicagbes. Sdo Paulo: Nobel, 2009. 511 p. il.
Bibliografia Complementar
1. AZEVEDO, Henriette Monteiro Cordeiro de. Fundamento de Estabilidade de Alimentos. 2. ed. Brasilia: Embrapa, 2012.
326p. il.
2. FRANCO, Bernadette Dora Gombossy de Medo; LANDGRAF, Mariza. Microbiologia dos Alimentos. 1. Ed. Sdo Paulo:
Atheneu, 2016. 182p. Il.
3. OETTERER, Marilia. Fundamento de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. S3o Paulo: Manole, 2006. 612p. il.
4. ORDONEZ, J.A.P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e Processos.V.1, Porto Alegre:
Artmed,2005. 294p.
5. LIMA, U.A. Matérias-primas dos alimentos: parte I: origem vegetal, parte Il: origem animal. 12 ed. S3o Paulo: Edgard
Bliicher, 2010. 402 p.
Software(s) de Apoio
e  Software de Apresentagdo Power Point e Reprodutor de midias de dudio e video
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Curso: FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina:  Embalagens de Alimentos Carga-Horaria:  30h (40h/a)

EMENTA

Defini¢Ges, finalidades e caracteristicas de embalagens de alimentos. Tipos, composi¢do, propriedades e utilizagdo de
embalagens.
Objetivos
e  Conhecer as defini¢es, propriedades e materiais para uso em embalagens para alimentos;
e  Distinguir os tipos de embalagens, composigdo e custos;
e  Conhecer as normas de rotulagem.
Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetidos)
1. Introdugdo
1.1. Histdrico e conceito de embalagem
1.2. Finalidades e caracteristicas das embalagens
1.3. Principais embalagens para fins alimentares
2. Embalagens celuldsicas
2.1. Composic¢do, propriedades e utilizagao
3. Embalagens de vidro
3.1. Composigdo, propriedades e utilizagdo
4. Embalagens metdlicas
4.1. Composigao, propriedades e utilizagdo
5. Embalagens plasticas
5.1. Composigao, propriedades e utilizagdo
6. Embalagens flexiveis
6.1. Composicdo, propriedades e utilizagdo
7. Embalagens biodegraddveis, ativas e inteligentes
7.1. Composigao, propriedades e utilizagdo
8. Rotulagem
8.1. Normas de Rotulagem e especificagdes
Procedimentos Metodoldgicos
e  Aulas expositivas/dialogadas, estudos dirigidos, seminarios. Disciplina de caréter tedrico.
Recursos Didaticos
e  Projetor multimidia e computador, Amplificador / Caixa de som, quadro branco e Pincel para quadro branco, videos
técnicos, livros.
Avaliagao
A avaliagdo realizar-se-a de forma continua mediante a sistematizagdo dos conteldos, estabelecendo-se relagbes entre os
objetivos propostos e sua efetivagdo, bem como a frequéncia e a participagao dos discentes nas atividades desenvolvidas
(individual e em grupo)

Bibliografia Basica
1. EVANGELISTA, José; Tecnologia de Alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 652p.
2. FELLOWS, P. J.; Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.
602p. il.
3. GAVA, Altanir Jaime; SILVA, Carlos Alberto Bento da; FRIAS, Jenifer Ribeiro Gava. Tecnologia de Alimentos: Principios e
aplicagdes. Sdo Paulo: Nobel, 2009. 511 p. il.
Bibliografia Complementar
BILL, S. Estratégias de design para embalagens. v. 5 S3o Paulo: Blucher, 2010. 180 p.
DIANA, T. Materiais para embalagens. Sdo Paulo: Blucher, 2010. 171 p.
GRAHAM, M. Nanotecnologia em embalagens. v.2. Sdo Paulo: Blucher, 2010. 80 p.
NEWTON, D. A. Corte e embalagem de carne bovina e suina. Vigosa: CPT, 1999. 60 p.
NNAMDI, A. Embalagens flexiveis. Sdo Paulo: Editora Blucher, 2010. 127 p.
Software(s) de Apoio
e Software de Apresentagdo Power Point e Reprodutor de midias de dudio e video
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Curso: FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina:  Higiene e Seguranga Alimentar Carga-Horaria:  30h (40h/a)

EMENTA

Principios gerais da Seguranga Alimentar. Doengas transmitidas por alimentos e seus vetores. Boas Praticas de Fabricagdo.
Nogdes de controle de qualidade de alimentos
Objetivos
e  Compreender os riscos fisicos, quimicos e bioldgicos e sua relevancia para seguranca dos alimentos;
e Aprender sobre as principais doencas vinculadas ao consumo de alimentos contaminados;
e  Conhecer as agGes de controle higiénico sanitdrio na industria de alimentos e relaciona-las aos procedimentos de
garantia da qualidade dos produtos alimenticios.
Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Contetidos)
1 Defini¢Ges e conceitos
1.1 Seguranga de alimentos e alimentar
1.2 Perigos Quimicos, Fisicos e Bioldgicos
Doengas transmitidas por alimentos
Alteragdes quimicas causadas por microrganismos
Deterioragdo de alimentos de origem animal
Deterioragdo de alimentos de origem vegetal
Controle do crescimento microbiano
Boas Praticas de Fabricagdo (BPF): principios e Implantagado
Nogdes de controle de qualidade de alimentos
Procedimentos Metodolégicos
e Aulas expositivas/dialogadas, estudos dirigidos, semindrios. Disciplina de carater tedrico.
Recursos Didaticos
e  Projetor multimidia e computador, Amplificador / Caixa de som, quadro branco e Pincel para quadro branco, videos
técnicos, livros.

c0ONO UL WN

Avaliagao
A avaliagdo realizar-se-a de forma continua mediante a sistematizagdo dos conteldos, estabelecendo-se relages entre os
objetivos propostos e sua efetivagdo, bem como a frequéncia e a participagdo dos discentes nas atividades desenvolvidas
(individual e em grupo)

Bibliografia Basica

1. FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranga Alimentar. Editora Artmed, 2013. 2 Ed.

2.  GERMANO, Pedro Manuel Leal; GERMANO, Maria Izabel SimGes. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos: qualidade
das matérias-primas, doencas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos humanos. 4. ed. Sdo Paulo: Manole,
2011. 1034 p. il.

3. SILVAJUNIOR, JR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em servicos de alimentagao. 7. ed. S3o Paulo: Livraria
Varela, 2014. 704 p.

Bibliografia Complementar

1. BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia: énfase na seguranca dos alimentos.

Porto Alegre: Artmed, 2010. 320 p.

CREDIDIO, Edson. Doengas transmitidas por alimentos: na nutrologia médica. Itu: Ottoni, 2006. 232 p.

FRANCO, B. D.G.DE M.; LANDGRAF, M. Microbiologia de Alimentos. Atheneu, Sdo Paulo,2008.

GAVA, A.J. Principios e Aplicagdes. S3o Paulo: Nobel, 2009. 511 p.

JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed. 2005.
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Software(s) de Apoio
e  Software de Apresentagdo Power Point e Reprodutor de midias de dudio e video
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Curso: FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina:  Tecnologia de Processamento de Frutas Carga-Horaria:  60h (80h/a)

Conhecimento tedrico-pratico sobre os aspectos introdutérios do processamento de frutas, transformagdes e alteragGes pos-
colheita. Reconhecimento das principais matérias-primas utilizadas, bem como as etapas e caracteristicas do processamento
de frutas, incluindo as legislagGes pertinentes.
PROGRAMA
Objetivos
e Compreender as caracteristicas fisiologicas pos colheita de frutas;
e  Conhecer as etapas de processamento de frutas;
e  Conhecer as legislagGes pertinentes de frutas.
Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Contetidos)
1. Aspectos introdutdrios do processamento de frutas
1.1 Importancia da tecnologia de frutas
1.2. Fatores que influenciam na qualidade das frutas
1.3. Manuseio durante a colheita e pds-colheita
1.4. Sistemas de transporte, resfriamento e armazenamento
1.5. Componentes nutricionais e funcionais das frutas
2.Tecnologia e processamento minimo de frutas
3.Tecnologia e processamento de polpas, sucos e néctares
4.Tecnologia e processamento de doces, compotas e geleias
5.Tecnologia e processamento de produtos desidratados
Procedimentos Metodoldgicos
e Aulas expositivas dialdgicas, aulas praticas em laboratérios bem como leitura e discussdo de textos, palestras,
seminarios, visitas técnicas, pesquisas bibliogréficas.
Recursos Didaticos
e  Projetor multimidia e computador, Amplificador / Caixa de som, quadro branco e Pincel para quadro branco, videos
técnicos, livros, equipamentos disponiveis no Laboratdrio da Unidade Industrial-Escola e de analise fisico-
quimica.
Avaliagao
A avaliagdo realizar-se-a de forma continua mediante a sistematizagdo dos conteldos, estabelecendo-se relages entre os
objetivos propostos e sua efetivagdo, bem como a frequéncia e a participagdo dos discentes nas atividades desenvolvidas
(individual e em grupo).

Bibliografia Basica
1.CHITARRA, M.I.F.; CHITARRA, A.B. Pés-colheita de frutas e hortaligas: fisiologia e manuseio. 2. ed. rev. Lavras, MG: UFLA,
2005. 783 p.
2. OLIVEIRA, E.N.A.; SANTOS, D.C. Tecnologia e processamento de frutos e hortaligas. Natal: IFRN, 2015. 234 p.
3. OLIVEIRA, E.N.A.; FEITOSA, B.F.; SOUZA, R.L.A. Tecnologia e processamento de frutas: doces, geleias e compotas. Natal:
IFRN, 2018. 313 p.
Bibliografia Complementar
1. GAVA, A.). Tecnologia de alimentos: principios e aplicagGes. Sdo Paulo: Nobel, 2009. 511 p.
2.KOBLITZ, M.G.B. Bioquimica de alimentos: teorias e aplicagGes praticas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008. 242 p.
3. LIMA, U.A. Matérias-primas dos alimentos: parte I: origem vegetal, parte II: origem animal. 12 ed. S3o Paulo: Edgard
Bliicher, 2010. 402 p.
4. LIMA, U.A. Agroindustrializagdo de frutas. 2.ed. Piracicaba: FEALQ, 2008. 164 p. v.5.
5. OETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M.A.B. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. S3o Paulo: Manole, 2006.
612 p.
Software(s) de Apoio
e  Software de Apresentagdo Power Point e Reprodutor de midias de dudio e video
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Curso: FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina:  Tecnologia de Processamento de hortaligas Carga-Horaria:  60h (80h/a)

EMENTA

Conhecimento tedrico-pratico sobre os aspectos introdutérios do processamento de hortaligas, transformacgGes e alteragées
pés-colheita. Reconhecimento das principais matérias-primas utilizadas, bem como as etapas e caracteristicas do
processamento de hortaligas, incluindo as legislagdes pertinentes.
PROGRAMA
Objetivos
e  Compreender as caracteristicas fisiologicas pos colheita de hortaligas;
e  Conhecer as etapas de processamento de hortaligas;
e  Conhecer as legislagGes pertinentes de hortaligas.
Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Contetidos)
1. Aspectos introdutdrios do processamento de hortaligas
1. Aspectos introdutérios do processamento de hortalicas
1.1. Importancia da tecnologia de hortalicas
1.2. Fatores que influenciam na qualidade das hortaligas
1.3. Manuseio durante a colheita e pds-colheita
1.4. Sistemas de transporte, resfriamento e armazenamento
1.5. Componentes nutricionais e funcionais das hortalicas
2. Transformagdes metabdlicas de hortaligas na pds-colheita
3. Alteragdes na composig¢do de hortaligas na pds-colheita
4. Secagem e Desidratagdo de hortalicas
5. Tecnologia do Processamento de Hortaligas
5.1 Processamento Minimo de Hortalicas
5.2 Processamento de vegetais fermentados
5.3 Processamento de Alho
5.5 Processamento de Produtos Concentrados de Tomate
Procedimentos Metodolégicos
Aulas expositivas dialdgicas, aulas praticas em laboratérios bem como leitura e discussdo de textos, palestras, seminarios,
visitas técnicas, pesquisas bibliograficas.
Recursos Didaticos
e  Projetor multimidia e computador, Amplificador / Caixa de som, quadro branco e Pincel para quadro branco, videos
técnicos, livros, equipamentos disponiveis no Laboratdrio da Unidade Industrial-Escola e de analise fisico-
quimica.
Avaliagao
A avaliagdo realizar-se-a de forma continua mediante a sistematizagdo dos conteldos, estabelecendo-se relagdes entre os
objetivos propostos e sua efetivagdo, bem como a frequéncia e a participagdo dos discentes nas atividades desenvolvidas
(individual e em grupo).
Bibliografia Basica
1.CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, A. B. Pés-colheita de frutas e hortaligas: fisiologia e manuseio. 2. ed. rev. Lavras, MG: UFLA,
2005. 783 p.
2. OLIVEIRA, E. N. A,; SANTOS, D. C. Tecnologia e processamento de frutos e hortaligas. Natal: IFRN, 2015. 234 p.
3. SCHMIDT, F. Pré-processamento de frutas, hortalicas, café, cacau e cana de agticar. GEN LTC; Edigdo: 1. 2014. 168p.

Bibliografia Complementar
1. GAVA, A.J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de Alimentos: Principios e Aplicagdes. Sdo Paulo: Nobel, 2009. 511 p.
2. GERMANO, P.M.L.; GERMANO, M.I.S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas
transmitidas por alimentos, treinamento de recursos humanos. 4. ed. Sdo Paulo: Manole, 2011. 1034 p.
3. KOBLITZ, M.G.B. Bioquimica de alimentos: teorias e aplicagdes praticas. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008. 242 p.
4. LIMA, U.A. Matérias-primas dos alimentos: parte |: origem vegetal, parte Il: origem animal. 12 ed. Sdo Paulo: Edgard
Blucher, 2010. 402 p.
5. OETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M.A.B. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Manole, 2006.
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Software(s) de Apoio
e  Software de Apresentagdo Power Point e Reprodutor de midias de dudio e video



Curso FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortaligas, presencial, no Gmbito do Projeto EJA Integrada- EPT.

IFRN, 2023
ANEXO Ill - PROGRAMAS DAS ATIVIDADES COMPLEMENTARES
Curso: FIC em Operador de Processamento de Frutas e Hortalicas — EJA FUNDAMENTAL INTEGRADA A EPT
Disciplina Semindrio de Integra¢do Académica Carga-Horéria: 3h (4h/a)

EMENTA

Acolhida aos estudantes. InformagGes gerais sobre o curso. Organizagdo didatico-pedagogica do curso. Informes sobre a
sistematica de avaliagdo da aprendizagem escolar. Normas de funcionamento da Institui¢do. Direitos e deveres do estudante.
O calendario escolar.

Objetivos
Acolher os estudantes. Apresentar o PPC do curso. Discutir sobre os aspectos académico-pedagogicos da organizagdo e do
funcionamento do curso ao longo do ano. Informar sobre normas e procedimentos da Instituicdo. Discutir sobre direitos e
deveres do estudante. Apresentar os informes acerca dos servigos de assisténcia ao estudante.

Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Contetidos)

Apresentagdo da estrutura do curso (na forma integrada).

Informagdes gerais sobre a organizagdo didatico-pedagdgica do curso.
Normativas para o funcionamento do curso pelas duas Instituigdes envolvidas.
Calendario escolar anual.

Sistematica de avaliagdo da aprendizagem escolar.

Direitos e deveres dos estudantes.

Atendimento estudantil.

Nous~wWwNR

Procedimentos Metodoldgicos

e  Aulainformativa
e  Visita as instalagGes da instituicdo, em especial as relativas ao curso e aos locais que prestam servigos de assisténcia ao

estudante.

Recursos Didaticos
e  Projetor multimidia e computador
e  Amplificador / Caixa de Som
e Quadro branco e pincel para quadro branco
Avaliagao
A avaliagdo sera feita por meio dos registros da presenga e da participacdo dos estudantes nas atividades desenvolvidas,
individual ou em equipe, de modo a viabilizar a acolhida e a integragdo de todos os envolvidos no curso desde o primeiro dia
de aula.
Bibliografia Basica

1. BATISTA, Ana Carolina Oliveira et al. Guia Metodolégico do Sistema de Acesso, Permanéncia e Exito. Brasilia: Ministério

da Educagdo, 2011.
2. IFRN/Instituto Federal do Rio Grande do Norte. Projeto politico-pedagégico do IFRN: uma construgdo coletiva. Natal/RN:

IFRN, 2012.
3. ROSA (Org.) Mulheres Mil: do sonho a realidade. Brasilia: Ministério da Educagao, 2011.

Bibliografia Complementar

1. COLL, C. et al. O construtivismo na sala de aula. S3o Paulo: Atica, 1999.
2. . Os conteudos na forma: ensino e aprendizagem de conceitos, procedimentos e atitudes. Porto Alegre: Artes

Meédicas, 1999.
3. MONICA, Padilha Fonseca; GABRIELA Freitas de Almeida. Recepgdo aos Calouros: uma alternativa ao trote violento.

Brasilia: 2005.

Software(s) de Apoio:

Editor de Texto
Software de Apresentagdao Power Point
Reprodutor de midias de audio e video
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