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Estudo Teécnico Preliminar - 21/2022

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23466.000919.2022-45

2. Descricao da necessidade

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE
DO NORTE na ocasido da elaboracdo do Calendario de Compras e Contratacbes Comuns para o
exercicio de 2022 manifestou a necessidade de realizacdo de processo licitatério utilizando o
Sistema de Registro de Precos para a aquisicdo de géneros alimenticios, visando suprir os
diversos campi com 0s insUMos necessarios para o preparo e distribuicéo de alimentacdo escolar
para 0s seus alunos.

O referido calendario constitui uma politica interna de aprimoramento dos processos licitatorios,
através do planejamento e coordenacdo de esforcos. Ele visa evitar a repeticdo de certames com
0S mesmos objetos ou semelhantes, minimizar o atraso nas contratagdes e compras fracionadas,
além de gerar economia de escala. Nele sdo referenciados diversos objetivos de contratacéo
(bens e servicos), com indicagcdo das datas em que os processos de licitagdo devem ser iniciados
a e expectativa de conclusdo. Por fim, a criacdo do calendéario de compras tem por objetivo
atender aIN n° 1, de 2019, da Secretaria de Gestao do Ministério da Economia, em especia ao
art. 6° dainstrucéo normativa.

Art. 6° O setor de licitagdes devera andisar as demandas encaminhadas
pel os setores requisitantes promovendo diligéncias necessarias para:

| - agregacdo, sempre que possivel, de demandas referentes a objetos de
mesma natureza;

Il - adequacéo e consolidacdo do PAC; e

[11 - construcéo do calendério de licitacdo, observado o inciso VIII e IX
do art. 5°.

Feitas as devidas consideractes, a presente demanda refere-se a aquisicdo de géneros
alimenticios destinados ao preparo e distribuicdo de alimentagdo escolar para os alunos do
IFRN, com entrega parcelada de acordo com a necessidade de consumo, até a quantidade limite
e entrega de acordo com as exigéncias contidas no cronograma a ser estabelecido pelas
Coordenactes de Atividades Estudantis dos campi.

A contratacdo se faz necesséria para aquisicdo de material de consumo direcionado ao
atendimento do PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE, nos
termos da Lel n.° 11.947, de 16/06/2009 e Resolucdo n° 6, de 8 de maio de 2020 - FNDE,
implementado nos diversos campi do IFRN.
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3. Area requisitante

Area Requisitante

Coordenacdo de Assuntos Estudantis - Campus Natal Cidade

Alta Jean Flavio Pires

Coordenacdo de Assuntos Estudantis - Campus Natal Zona
Norte

Coordenacdo de Assuntos Estudantis - Campus Ceara Mirim  Diogo Vale

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Estudo Técnico Preliminar 21/2022

Responsavel

Isau Emannuel Ramalho de Oliveira

As licitantes deverdo observar rigorosamente as especificacdes dos materiais conforme tabela

abaixo:

Especificacao

Cadigo
CATMAT

Unid. de
fornecimento

ABACAXI. De primeira qualidade, in natura, uniforme,
com 80 a 90% de maturagdo, tamanho médio, no grau
maximo de evolugéo do tamanho, pesando em média de 1,0
a 1,5 kg por unidade, aroma e sabor da espécie e firme.
Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica,
terra aderente, sujidades, parasitas e larvas, de acordo com &
resolucéo N° 12/78 da CNNPA.

464374

kg

ABOBORA. Jerimum, primeira qualidade, tamanho grande]
ou médio, uniforme, sem ferimentos ou defeitos, cascalisa ¢
com brilho, sem corpos estranhos ou terra aderidos &
superficie externa. Integro, consisténcia firme, livre de
fungos e casca grossa, de acordo com a resolucdo N° 12/78
daCNNPA.

463746

kg

ALFACE AMERICANA. De primeira qualidade, in natura|
, uniforme, talo verde, folhas inteiras, firmes e intactas, sem
manchas, tamanho médio, no grau maximo de evolucdo do
crescimento, pesando em média de 0,4 a 0,6 kg por unidade.
Aroma, cor e sabor tipicos da espécie. Isenta de danos €
defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente,
sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a resolucdo N°
12/78 da CNNPA.

463830

kg
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ALHO IN NATURA. Gratdo do tipo comum, de aparéncigl 461695 kg
fresca e s, colhidos ao atingir o grau de evolugdo maximo,
com bulbos curados, completo e perfeito estado dg
desenvolvimento, pesando em meédia de 25g a 35g por
cabecga. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas, deg
acordo com aresolucdo N° 12/78 da CNNPA.

BANANA PRATA. Em pencas, in natura, de primeiral 464381 kg
gualidade, uniforme, com 80 a 90% de maturacdo, tamanho
médio a grande, no grau maximo de evolucdo do tamanho,
aroma e sabor da espécie, com polpas intactas e firmes,
casca sem ferimentos ou defeitos. Isenta de danos e defeitos
de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades,
parasitas e larvas, de acordo com a resolucéo N° 12/78 da
CNNPA.

BATATA INGLESA. Tipo inglesa, de primeira qualidade, | 463754 kg
in natura, uniforme, firme, ndo brotada, com parte internag
intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, tamanho
médio a grande, no grau maximo de evolucéo do tamanho.
Aroma, cor e sabor tipicos da espécie. Isenta de danos €
defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente,
sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a resolucdo N°
12/78 da CNNPA.

CEBOLA BRANCA. De primeira qualidade, in natura,| 463781 kg
uniforme, firme, ndo brotada, com a parte interna intacta g
firme, casca sem ferimentos ou defeitos, tamanho médio a
grande, no grau maximo de evolugdo do tamanho. Aroma,
cor e sabor tipicos da espécie. |senta de danos e defeitos de
natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades,
parasitas e larvas, de acordo com a resolucdo N° 12/78 da
CNNPA.

CENOURA. De primeira qualidade, in natura, uniforme,| 463770 kg
firme, com a parte interna intacta e firme, casca sem
ferimentos ou defeitos, tamanho médio a grande, no grau
méaximo de evolucdo do tamanho. Aroma, cor e sabor tipicos
da espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

CHUCHU. De primeira qualidade, in natura, uniforme,| 463778 kg
firme, com a parte interna intacta e firme, casca sem
ferimentos ou defeitos, tamanho médio a grande, no grau
maximo de evolucdo do tamanho. Aroma, cor e sabor tipicos
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da espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas, deg
acordo com aresolucdo N° 12/78 da CNNPA.

LARANJA PERA. De primeira qualidade, in natura, 464393 kg
uniforme, firme, com polpa intacta e firme, casca sem
ferimentos ou defeitos, frutos de tamanho médio a grande,
no grau maximo de evolucéo do crescimento, com 80 a 90%
do grau de maturagdo. Cor, aroma e sabor tipicos da espécie.
Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica,
terra aderente, sujidades, parasitas e larvas, de acordo com a
resolucéo N° 12/78 da CNNPA.

LIMAO TAHITI. De primeira qualidade, in natura, com 80| 464398 kg
a 90% de maturacdo, tamanho médio a grande, no grau
maximo de evolugdo do tamanho, cor, aroma e sabor dd
espécie, com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou
defeitos, firme e uniforme. Isenta de danos e defeitos de
natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades,
parasitas e larvas, de acordo com a resolucdo N° 12/78 da
CNNPA.

MANDIOCA/MACAXEIRA CONGELADA E| 466600 kg
DESCASCADA. De primeira qualidade, limpa, descascada,
congelada, uniforme, firme, aroma, cor e sabor tipicos dg
espécie. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificac8o e procedéncia, informagdo nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados.

MACA NACIONAL. Macad nacional, de primeira 464400 kg
gualidade, gralida, tamanho e cor uniformes, desenvolvida €
madura, sem danos fisicos e quimicos oriundos do manuseio
e transporte, pesando em média de 90g A
110g. Acondicionada em embalagem transparente atoxica,
com etiqueta de pesagem. de acordo com a resolucdo N° 12
/78 da CNNPA.

MAMAO. Tipo formosa, de primeira qualidade, fresco, bem| 464405 kg
desenvolvido e maduro, com polpa firme e intacta, tamanho
e coloracdo uniformes, livre de sujidades, parasitas e larvas,
sem danos fisicos e mecéanicos oriundos de manuseio de
transporte. Acondicionado em embalagem transparente
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atoxica. Transporte protegido do sol e em caixas plasticas.
De acordo com aresolugdo N° 12/78 da CNNPA.

MELANCIA. De primeira qualidade, in natura, com 80 a 464418 kg
90% de maturagdo, tamanho médio a grande, no grau
maximo de evolugdo do tamanho, aroma e sabor da espécie,
com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos,
firme e uniforme. Isenta de danos e defeitos de natureza
fisica ou mecénica, terra aderente, sujidades, parasitas e
larvas, de acordo com aresolucéo N° 12/78 da CNNPA.

MELAO JAPONES. De primeira qualidade, in natura, com| 464421 kg
80 a 90% de maturacdo, tamanho médio a grande, no grau
maximo de evolucédo do tamanho, aroma e sabor da espécie,
com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos,
firme e uniforme. Isento de danos e defeitos de natureza
fisica ou mecéanica, terra aderente, sujidades, parasitas e
larvas, de acordo com aresolugéo N° 12/78 da CNNPA.

TANGERINA. In natura, livre de sujidades, sem qualquer| 464437 kg
lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia, sem manchas ou defeitos na casca, de acordo com
aresolucdo N° 12/78 da CNNPA.

TOMATE TIPO ITALIANO. De primeira qualidade, in| 463805 kg
natura, uniforme, firme, com polpa intacta e firme, casca
sem ferimentos ou defeitos, frutos de tamanho meédio &
grande, no maximo de evolucéo do crescimento, com 80 &
90% do grau de maturacdo. Cor, aroma e sabor tipicos da
espécie. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas, dg
acordo com aresolucdo N° 12/78 da CNNPA.

ACUCAR REFINADO. Tipo refinado, de primeira 463988 kg
gualidade, obtido de cana-de-agucar. Coloragao branca, odor
e sabor proprio do produto. Acondicionado em pacote
plastico, integro, resistente, vedado hermeticamente.
Embalagem com 1kg. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucbes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.
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AMIDO DE MILHO. Produto amilaceo extraido do milho,| 459077 | Caixa500g
fabricado a partir de matérias primas sas e limpas isentas de
matérias terrosas e parasitas, ndo podendo estar umidos,
fermentados ou rangosos. Sob a forma de pd, deverdo
produzir ligeira crepitagdo quando comprimido entre oS
dedos. Sem adicdo de agucar. Embalagem de 500g. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacéo nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgado competente
(ANVISA), referentes a aimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

ARROZ PARBOILIZADO. Longo fino, tipo 1, gréoy 458908 kg
inteiros, isento de sujidades e matérias estranhas.
Acondicionado em pacote pléastico, integro, resistente,
vedado hermeticamente. Cor e odor caracteristico.
Embalagem com 1kg. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informac&o nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucdes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

AVEIA EM FLOCOS FINOS. Aveia em flocos finos,| 460501 | Caixal170g
isenta de sujidades, parasitas, larvas e material estranho,
acondicionada em embalagem resistente de polietileno
atoxico. Embalagem contendo 170g. Embalagem contendo,
externamente, os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, data de validade,
guantidade do produto, nimero de registro. Deve estar de
acordo com as resolucdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. Validade minima de 06 (seis) meses a contar
da data de entrega.

BISCOITO DOCE TIPO MARIA. De primeira qualidade,| 232235 | Pacote 3509
integro e crocante. A base de farinha de trigo enriquecida
com ferro e écido fdlico, agUcar, gordura vegetal, amido de
milho, leite ou soro de leite em pd e demais substancias
permitidas. Sem corantes artificiails. Em embalagem
plastica resistente, do tipo 3 em 1, pacote com 350g. A
embalagem deverd4 conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacéo nutricional, nimero
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do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

BISCOITO TIPO CREAM-CRACKER. De primeirg 460235 | Pacote 3509
gualidade, integro e crocante. A base de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico, gordura vegetal
hidrogenada, &gua, sal, fermento, leite ou soro de leite €
demais substancias permitidas. Sem corantes artificiais. Em
embalagem pléstica resistente, do tipo 3 em 1, de 350g. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificaco e procedéncia, informagéo nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

CANELA EM PO. Canela p6 fino, sem aglicar, corantes,| 463872 | Embalagem
conservantes e aditivos, acondicionado em embalagem de 30g

polietileno, integro, atoxico, resistente, vedado
hermeticamente. Embalagem minima de 30g. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificac8o e procedéncia, informagdo nutricional, nimero|
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a aimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

CANJICA AMARELA/ MILHO AMARELO PARA| 279262 | Pacote 500g
MUNGUNZA. Milho seco processado em gréos crus,
inteiros, para o preparo de mungunzd, com aspectos, cor,
cheiro e sabor préprio, livre de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e detritos animais ou vegetais. Embalagem
de 500g. Acondicionado em sacos plésticos transparentes €
atoxicos, limpos ndo violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagéo nutricional, nimero|
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor.
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COLORIFICO. Fino, homogéneo, obtido de fruto§ 463937 | Pacote 100g
maduros de urucum, limpos, descascados e moidos. O
colorifico deve apresentar coloracdo avermelhada, podendo
apresentar ingredientes tais como: fuba, 6leo de soja e
urucum com matéria prima de boa qualidade. Apresentar
aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristicos do produto.
Embalagem pléstica de 100g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacdo nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucbes em vigor do oOrgao competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

CREME DE LEITE. Creme de leite leve homogeneizado| 446533 | Caixa200g
UHT. Ingredientes principais. creme de leite, soro de leite
em po ou leite em pd e aditivos alimentares. Deverd
apresentar consisténcia cremosa e uniforme. A embalagem
deverd conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informacfes nutricionais, nimero do lote,
quantidade, data de fabricacdo e prazo de validade. Devera
apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data
de entrega. Caixa tetra park de 200g cada. Inspecionado
pelo 6rgdo competente.

ERVILHA EM CONSERVA. Reidratada, em conserva| 462823 | Embalagem
Acondicionada em recipiente de folha de flandres, integro, 200g
resistente, vedado hermeticamente e limpo. Contendo 200g
de peso liquido drenado. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgdes nutricionais, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto, data de fabricagdo e prazo de
validade. O produto devera apresentar validade minima de 6
meses a partir da data de entrega. Embalagem sem
amassadura e sem ferrugem. Embalagem saché de 200g.
Registro no MS.

EXTRATO DE TOMATE. Concentrado, isentos de peles ¢ 346922 | Embalagem
sementes, acondicionado em recipiente revestido 340g

internamente por folha de flandres, integro, resistente,
vedado hermeticamente e limpo. Isento de glutamato
monossodico. Embalagem de 340g. A embalagem deverd
conter externamente os dados de identificacdo €
procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de
validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com
as resolucdes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
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produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

FARINHA DE MILHO PRE COZIDA TIPO FLOCAO. | 459017 | Pacote 500g
Farinha com flocos de milho pré-cozidos de cor amarelada.
Acondicionada em pacote plastico, integro, transparente,
limpo, resistente, vedado hermeticamente. Embalagem com
500g. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagéo nutricional, nimero|
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a aimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO. De primeirg 465332 kg
qualidade, enriguecida com ferro e écido fdlico, fabricada a
partir de gréos de trigo sdos e limpos, isento de matéria
terrosa e parasitas, em perfeito estado de conservagdo. Sem
fermento, embalada em sacos limpos, ndo violados,
resistentes. Embalagem deverd conter externamente oS
dados de identificagcdo, procedéncia, informactes
nutricionais, nimero do lote, quantidade do produto. Néo
podendo estar umida fermentada ou rancgosa, contendo 01
kg. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de
entrega. Embalagem de 1kg.

FERMENTO QUIMICO EM PO. Produto formado dg 260263 | Embalagem
substancias quimicas que por influéncia do calor e/ou de 100g

umidade produz desprendimento gasoso capaz de expandir
massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. Contendo no
ingrediente bicarbonato de sbédio, carbonato de calcio €
fosfato monocélcico. Embalagem lata de 100g.

LEITE EM PO INTEGRAL. Tipo instantaneo. Embalado| 446019 | Pacote 200g
em pacotes integros, resistentes, ndo violados. Embalagem
de 200g. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto.
Deve estar de acordo com as resolucdes em vigor do érgéo
competente (ANVISA), referentes a aimentos embalados g
/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.
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MACARRAO TIPO ESPAGUETE. Produto obtido a 458953 | Pacote500g
partir da mistura de farinha de trigo enriquecida com ferro g
acido félico, e demais substancias permitidas. De cor
amarela, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas.

Embalagem de 500g, em sacos pléasticos transparentes €
atoxicos, limpos ndo violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificaco e procedéncia, informagéo nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

MILHO VERDE EM CONSERVA. Acondicionado em| 462824 | Embalagem
recipiente de folha de flandres, integro, resistente, vedado| 200g
hermeticamente e limpo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacgdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
guantidade do produto, data da fabricagdo e prazo de
validade. O produto devera apresentar validade minima de 6
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante. Peso liquido drenado de 200g. Em conserva.
Registro no MS. Saché contendo 200g.

MILHO PARA PIPOCA. Milho tipo 1, grupo duro, classe 462122 | Embalagem
amarelo, isenta de mofo ou bolores, odores estranhos e de 500g
substancias nocivas. Embalagem de 500g. Acondicionado
em sacos plésticos transparentes e atoxicos, limpos nao
violados, resistentes que garantam a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucbes em vigor do oOrgao competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

OLEO DE SOJA. De primeira qualidade, 100% natural,| 463692 | Frasco de
comestivel, extrato refinado e limpo. Embalagem plastical 900ml

de 900 ml. A embalagem devera conter externamente oS
dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolucdes em vigor
do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos

10 de 33



UASG 152711 Estudo Técnico Preliminar 21/2022

embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

OREGANO. Condimento, matéria-prima orégano,| 463916 |Pacote de 10g
desidratado, puro, aplicacdo culinaria em geral. Embalado
em saco pléstico transparente, atdxico, limpo, ndo violado e
resistente que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
nimero do lote, data de fabricagdo, data de validade €
guantidade do produto. O produto deverd apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entregal
na unidade requisitante. Pacote contendo 10g.

PIMENTA DO REINO. Condimento, matéria-prima 463919 |Pacote de 509
pimenta do reino, moida, pura, aspecto fisico po, aplicacdo
culindria em geral. Embalagem contendo 50g do produto.
Validade minima 06 (seis) meses.

SAL REFINADO. Sa iodado, constituido de cristais degl 291893 kg
granulacdo uniforme e isento de impurezas e umidade,
acondicionado em saco pléastico, integro, atoxico, resistente.
Embalagem de 1 kg. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacdo nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucbes em vigor do oOrgao competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

SARDINHA EM LATA, AO MOLHO DE TOMATE. 449002 | Latal25g
Lata em folhas de flandres e verniz sanitario, sardinha em
conserva elaborado com pescado integro, fresco, limpo €
eviscerado, sem escamas, conservado em 6leo e molho de
tomate, com sal. Embalagem com dizeres de rotulagem,
composicado nutricional, data de fabricacdo, numero de
registro no 6rgédo competente, carimbo de SIF. Embalagem
em lata de 1259. A lata devera apresentar revestimento|
interno apropriado, vedada, isento de ferrugem e substancias
nocivas. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

VINAGRE DE ALCOOL. Acido acético obtido mediante 8 217093 | Embalagem
fermentacdo acética de solucbes agquosas de alcool. de 500ml
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Padronizado, refiltrado, pasteurizado e envasado para &
distribuicdo no comércio em geral. Com acidez de 4,15% &
4,40%. Embalagem pléastica/garrafa pet com 500ml, sem
corantes, sem esséncias e sem adicdo de agUcares. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificaco e procedéncia, informagéo nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

BEBIDA LACTEA (MORANGO). Bebida elaborada a 339482 I
partir de leite e ou leite em po reconstituido, soro de leite em
po, aclcar, preparado de fruta, espessantes, conservantes,
estabilizantes, fermento lacteo, aroma e corantes Sabor
morango e mamao com laranja Peso liquido aproximado
1000g Embalagem com dizeres de rotulagem, contendo
informacdes de ingredientes, data de fabricacdo e prazo de
validade Registro no 6rgédo competente. Inspecdo estadual
ou municipal pertinente.

LEITE INTEGRAL PASTEURIZADO. Tipo B, 446003 I
acondicionado em saco de polietileno leitoso, com
identificagcdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso liquido de 1L, com selo do servico estadual
de inspecdo de produtos de origem animal (SEIPOA) ou selo
do servico de inspecéo federal (SIF). Transportada em
condi¢cBes que assegure a manutencao da temperatura a frio
(< 10 graus).

MANTEIGA COMUM. Produto de primeira qualidade,| 446393 | Embalagem
obtido exclusivamente do creme do leite de vaca, isenta de de 5009

ranco ou outras caracteristicas indesgjaveis como sujidades,
com sal. Embalagem com dizeres de rotulagem, contendo
informacdes dos ingredientes, composicéo nutricional, data
de fabricacdo e prazo de validade. Registro no Ministério da
Agricultura, inspecionado pelo SIF. Transportado em
condicbes que assegure a manutencdo da temperatura a frio
(< 10 graus). Prazo de validade minima de 90 dias a partir da
data da entrega da unidade requisitante.

QUEIJO MUSSARELA. Fatiado, de 12 qualidade,| 446636 kg
acondicionado em embalagem atéxica de 1,0 kg, limpa, ndo
violada, em saco plastico transparente e resistente, com
dizeres de rotulagem. A embalagem deverda conter
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externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informacBes nutricionais, nUmero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF
/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIF. O produto deverd
apresentar validade minima de 30 (trinta) dias a partir da
data de entrega na unidade requisitante.

QUELJO DE coALHO. De 12 qualidade, acondicionado em|447072 kg
embalagem atoxica de 1,0 kg, limpa, ndo violada, em saco
plastico transparente e resistente, com dizeres de rotulagem.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacBes nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto, nimero do registro|
no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF. O produto deverd apresentar validade
minima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

CARNE BOVINA (TIPO PATINHO/MUSCULO| 447498 kg
MOIDO). Carne bovina moida resfriada, proveniente de
peca inteira de animais sadios, abatidos sob inspecéo
veterinaria, que deve ser resfriada, limpa, devendo
apresentar coloragdo vermelho-vivo, odor caracteristico €
aspecto proprio ndo amolecido nem pegajoso. Isenta de:
vestigios de descongelamento, excesso de gordura, 0SsoS,
cartilagem, coloragéo arroxeada, manchas esverdeadas ou
pardacentas, odor forte e desagradavel, parasitas, sujidades,
larvas e qualquer substancia contaminante, com no maximo
10% de sebo e gordura, conter no maximo 3% dg
aponeurose. Embalagem de 1 kg. A embalagem deverd
conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
numero de lote, quantidade do produto, validade, nUmero do
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de servico de inspecédo federal do Ministério da Agricultura
(SIF) ou estadual (SEIPOA).

FRANGO (FILE DE PEITO). Filés de peito de frango| 447581 kg
congelados, sem pele e sem 0ssos, sem adicdo de agua e sem
temperos. Embalados em saco pléstico transparente, atdxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto. lIsento de vestigios de descongelamento.
Embalagem de 1kg. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, marca, procedéncia,
numero de lote, quantidade do produto, validade, nUmero do
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de servico de inspecdo federal do Ministério da Agricultura
(SIF) ou estadual (SEIPOA).

446617
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OVO DE GALINHA. Branco, tipo grande, de primeira Bandeja com
gualidade. Selecionado, com casca integra, sem manchas, 30 unidades
sujidades ou rachaduras, cor, odor e aspectos caracteristicos;
acondicionados em embalagem primaria atéxica
devidamente rotulada conforme legislacdo vigente. Peso
médio de 50g por unidade. Deve possuir registro nos
orgaos de Inspecdo Sanitéria. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
numero de lote, quantidade do produto, validade, nUmero do
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de servico de inspecéo federal do Ministério da Agricultura
(SIF) ou estadual (SEIPOA). Com validade minima de 20
dias do momento da entrega.

BOLO DE MILHO. Sem cobertura, produzido de formal 308248 kg
artesanal, com insumos naturais, sem conservantes, corantes
e outros aditivos utilizados nos industrializados. Massa
preparada com milho, farinha de trigo enriquecida (ferro,
célcio e vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou 6leo,
coco e aglcar. Deve estar livres de sujidades ou quaisquer
outros tipos de contaminantes como fungos e bolores.
Acondicionado em embalagem pléstica de polietileno
transparente resistente, lacrado, contendo 1kg do produto.
A data de fabricagdo igual a da entrega na unidade
requisitante. Na embalagem deve constar informacoes
nutricionais, data de fabricagcéo e validade, ingredientes g
peso do produto. Serdo rejeitados bolos mal assados,
gueimados, amassados, achatados e aspecto de massa pesadal
e de caracteristicas organol épticas anormais.

BOLO DE OVOS. Sem cobertura, produzido de forma 308248 kg
artesanal, com insumos naturais, sem conservantes, corantes
e outros aditivos utilizados nos industrializados. Massal
preparada farinha de trigo enriquecida (ferro, célcio ¢
vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou 6leo e aglcar.
Deve estar livres de sujidades ou quaisguer outros tipos dej
contaminantes como fungos e bolores. Acondicionado em
embalagem pléastica de polietileno transparente resistente,
lacrado, contendo 1kg do produto. A data de fabricacéo
igual a da entrega na unidade requisitante. Na embalagem
deve constar informac@es nutricionais, data de fabricacdo €
validade, ingredientes e peso do produto. Serdo rejeitados
bolos mal assadas, queimados, amassadas, achatados €
aspecto de massa pesada e de caracteristicas organol épticas
anormais.

460380 kg
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PAO FRANCES. De fabricaggo propria, fresco, produzido
nas Ultimas 12 horas, peso médio unitario de 50g, isento de
contaminacdo, embalado em sacos plésticos transparentes e
resistentes. A empresa deve dispor das informactes
nutricionais caso seja solicitado. A empresa deve ter
disponibilidade para entrega semanal no campus do IFRN
em veiculo fechado.
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PAO SEDA. De fabricagdo propria, fresco, produzido nas
Gltimas 12 horas, peso médio unitério de 50g, isento de
contaminacéo, embalado em sacos plasticos transparentes €
resistentes. A empresa deve dispor das informacdes
nutricionais caso seja solicitado. A empresa deve ter
disponibilidade para entrega semanal no campus do IFRN
em veiculo fechado.

460385

kg

PAO TIPO HOT DOG. Produto fabricado com matérias-
primas de primeira qualidade. A base de farinha de trigo,
adgua, sal, e fermento quimico. Sem adicdo de leite e
derivados. Isentos de matéria terrosa, parasitas, fungos e em
perfeito estado de conservagdo. Com teor de sodio baixo
(menos que 4% da porcéo). Sem adicdo de farelo de
gualquer espécie, leite e corantes. Sera rejeitado o pao
gueimado ou mal-cozido. Embalado em pacotes de 500g
com 10 unidades 50g. Deverdo ser acondicionadas em sacos
de polietileno atoxico, resistente e transparente de forma que
0 produto seja entregue integro e ndo amassado. O produto
devera apresentar validade minima de 48 horas ap0s entrega.
Na embalagem deve constar informacdes nutricionais, data|
de fabricacdo e validade, ingredientes e peso do produto.

460386

POLPA DE FRUTAS (SABOR ACEROLA). Produto do
beneficiamento de fruta selecionada, obtida da extragéo da
fruta in natura. Isenta de contaminacdo e vestigios de
descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes,
aditivos e aclcar. Embalagem individual de 1,0 kg, feita dg
peliculas pléasticas impermedveis, resistentes e transparentes.
Registro do produto no Ministério da Agricultura, Pecuéria €
Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar
identificacdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso.

241598

kg

POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJA). Produto do
beneficiamento de fruta selecionada, obtida da extragéo dal
fruta in natura. Isenta de contaminacdo e vestigios de
descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes,

aditivos e acucar. Embalagem individual de 1,0 kg, feita

259679

kg

15de 33



UASG 152711 Estudo Técnico Preliminar 21/2022

de peliculas plasticas impermeaveis, resistentes €
transparentes. Registro do produto no Ministério dg
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). AS
embalagens deverdo apresentar identificacdo do produto,
marca do fabricante, prazo de validade e peso.

POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJU). Produto do| 217796 kg
beneficiamento de fruta selecionada, obtida da extracéo da
fruta in natura. Isenta de contaminacdo e vestigios de
descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes,
aditivos e acucar. Embalagem individual de 1,0 kg, feita de|
peliculas pléasticas impermeaveis, resistentes e transparentes.
Registro do produto no Ministério da Agricultura, Pecu&ria €
Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar
identificagcdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso.

POLPA DE FRUTAS (SABOR GOIABA). Produto do| 217794 kg
beneficiamento de fruta selecionada, obtida da extracéo da
fruta in natura. Isenta de contaminagdo e vestigios de
descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes,
aditivos e agucar. Embalagem individual de 1 kg, feita de|
peliculas pléasticas impermeavels, resistentes e transparentes.
Registro do produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria €
Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar
identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso.

POLPA DE FRUTAS (SABOR MANGA). Produto do| 217797 kg
beneficiamento de fruta selecionada, obtida da extracéo da
fruta in natura. Isenta de contaminacdo e vestigios de
descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes,
aditivos e agucar. Embalagem individual de 1 kg, feita de
peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e transparentes.
Registro do produto no Ministério da Agricultura, Pecuéria €
Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar
identificagcdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso.

POLPA DE FRUTAS (SABOR UVA). Produto do| 217793 kg
beneficiamento de fruta selecionada, obtida da extragéo da
fruta in natura. Isenta de contaminacdo e vestigios de
descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes,
aditivos e acucar. Embalagem individual de 1 kg, feita dg
peliculas plésticas impermeaveis, resistentes e transparentes.
Registro do produto no Ministério da Agricultura, Pecuéria €
Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar
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identificacdo do produto, marca do fabricante, prazo de
validade e peso.
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ADOGCANTE DIETETICO ARTIFICIAL LiQUIDO A
BASE DE SUCRALOSE. Contendo como ingredienteg
&gua, sucralose como edulcorante principal, conservante
benzoato de sédio e acidulante acido citrico. Pode conter
outros ingredientes e aditivos. Isento de gliten. Frascos de
polietileno atoxico de 100ml. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucbes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

407523

Frasco 75ml

AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM. Acidez maxima|
de 0,5%. Produto (6leo) comestivel obtido do fruto das
oliveiras através de processos tecnolgicos adequados que
ndo levem a deterioracdo do azeite e que ndo tenha sido
submetido a outro tratamento que ndo a lavagem,
decantacdo, centrifugacéo e filtragem. Tem aspecto liquido]
limpido a 25°C e cor amarela clara ao verde. Apresenta bico
dosador. N&o pode apresentar mistura com qualquer outro
tipo de 6leo. Embalagem de vidro escuro contendo 500 ml.
A embalagem devera proteger o produto contra a luz, conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdo nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto e acidez. Deve estar de acordo com
as resolucdes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA),
referentes a alimentos embal ados e/ou processados.

463698

Frasco de
500ml

BISCOITO DE ARROZ. Biscoito a base de arroz integral
e sal. Isento de glaten. Embalagem plastica de 80g a 90g.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagéo nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

478564

Embalagem
de 80g

CHOCOLATE EM PO 100% CACAU. Chocolate em po
soltvel, 100% cacau, sem adi¢do de aclcar. Embalagem
de 200g. A embalagem devera conter externamente os dados

463532

Pacote de
200g
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de identificacdo, procedéncia, informagbes nutricionais,
nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade €
guantidade do produto. O produto deverd apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data entrega na|
unidade requisitante.

GOMA/FECULA DE TAPIOCA. Primeira qualidade, 459085 kg
lavada e peneirada, livre de impurezas. Embalada a vacuo
em saco plastico resistente e transparente, contendo nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo e prazo de
validade. Embalagem de 1 kg. Deve estar de acordo com ag
resolucbes em vigor do oOrgao competente (ANVISA),
referentes a alimentos embal ados e/ou processados.

LEITE EM PO DESNATADO. Tipo instantaneo. 446021 | Pacote 200g
Contendo no méximo 0,5% de gordura Embalado em
pacotes integros, resistentes, ndo violados. Embalado em
pacotes de 200g. A embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolucdes em vigor
do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

LEITE EM PO SEM LACTOSE. Leite de vaca integral| 447375 | Pacote 400g
contendo enzima lactase, enriquecido com vitaminas e
minerais. Isento de gluten. Embalagem de 200g. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo e procedéncia, informacéo nutricional, nimero
do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar
de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgado competente
(ANVISA), referentes a aimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA. Granulada, dg 383472 kg
cor escura obtida por processamento tecnoldgico adequado,
a partir de farinha de soja desengordurada, proteina isolada
de soja e proteina concentrada de soja, isenta de sujidades,
deve apresentar umidade maxima de 8% e proteina de base
seca minima de 50%. Embalagem com identificacdo do
produto, informacdo nutricional, peso liquido de 400g €
prazo de validade.
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MACARRAO DE ARROZ. Macarrdo a base de farinha de
arroz, emulsificantes e corantes naturais. Produto sem glUten.
Embalagem pléstica de 500g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informacdo nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucbes em vigor do oOrgao competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Estudo Técnico Preliminar 21/2022

465335

Embalagem
500g

PO PARA PREPARO DE BEBIDA A BASE DE SOJA.
Alimento em p6 a base de proteina isolada de soja,
enriguecido com vitamina e minerais, para criancas acima de
2 anos. Sabor original e isento de lactose. Popularmente
conhecido como leite de soja. Embalado em lata de 300g.
A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagbes nutricionais,
nimero de lote e quantidade do produto. Deve estar de
acordo com as resolucdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. Deverd apresentar validade minima de 6 (seis)
meses a partir da data de entrega. Sugestdo de marca:
Milnutri Premium, Supra Soy ou similar.

239861

Lata 300g

UVA PASSA. Escura, sem semente, embalagem original
com no minimo 250g.

464882

Embalagem
2509

Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo ao disposto na legislacdo
de aimentos com caracteristicas de cada produto (organolépticas, fisico-quimicas,
microbiolOgicas, microscopicas, toxicologicas), estabelecida pela Agencia Nacional de
Vigilancia Sanitéaria — ANVISA, Ministério da Agricultura/Pecuaria e Abastecimento e pelas
Autoridades Sanitéarias Locais para cada género descrito conforme tabela de especificacéo e
guantidades e registro no 6rgao fiscalizador quando couber (SIF, SEIPOA/RN).

Os produtos de origem animal deverdo atender as exigéncias do Decreto n. 9.013/2017.

Todos o0s géneros alimenticios deverdo ser entregues no refeitério de cada campus do IFRN, nos

seguintes enderecos:

59.012-190;

Natal Cidade Alta Rua das Donzelas, 151, bairro Rocas, Natal/RN, CEP

(84) 4005-0954

Natal Zona Norte R. Brusque, 2926 - Potengi, Natal - RN, 59112-490

(84) 4006-9500

CEP: 59570-000

Ceara Mirim BR-406, Km 145, Bairro Planalto, Ceara-Mirim/RN,

(84) 4005 4113
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A empresa devera confirmar o recebimento da Nota de Empenho em até 05 (cinco) dias corridos,
contado a partir do dia do recebimento da referida Nota de Empenho.

No campo assunto do e-mail devera conter apenas 0 n° do empenho: 2022NEXX XXX X.

Além da confirmagdo de recebimento, a mensagem devera conter no minimo os seguintes dados:
razéo social, CNPJ, n° do pregdo eletronico, nome completo do representante legal da empresa,
telefone para contato e nome completo do responsavel pelas informacdes.

O prazo de inicio da entrega dos géneros alimenticios é de 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota de Empenho, em remessa parcel ada, nos enderecos supracitados.

O prazo para inicio do fornecimento podera ser estendido por autorizagdo da Diretoria de
Administracdo, conforme o interesse da Administraco.

Iniciando o fornecimento, as entregas seréo feitas conforme o empenho, de forma parcelada, de
acordo com os locais determinados e cronogramas (dias, horarios e quantidades) repassados as
empresas pelo (a) servidor @) designado (@) pela Contratante em cada campus.

A solicitacdo de entrega sera feita por um dos servidores designados pela Contratante, que
enviara a Contratada, por meio eletronico (e-mail), uma Ordem de Fornecimento, contendo os
géneros alimenticios solicitados, suas respectivas quantidades e prazo de entrega.

A Contratada devera confirmar o recebimento da ordem, também por meio eletrénico (e-mail) e
tomara as providéncias necessérias para 0 seu atendimento.

No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a
um terco do prazo total recomendado pelo fabricante.

Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 5 (cinco) dias, pelo(a) responsavel pelo
acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua
conformidade com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no
prazo de 5 (cinco) dias, a contar da notificagcdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da
aplicacdo das penalidades.

Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, contados do recebimento
provisorio, apés a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacéo
mediante termo circunstanciado.

Na hipotese de a verificagdo a que se refere 0 subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-4 como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do
esgotamento do prazo.

O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada
pel os prejuizos resultantes da incorreta execucéo do contrato.

E proibido transportar, no mesmo compartimento do veiculo, alimentos e substancias estranhas,
pessoas e animais que possam contaminar o aimento. A cabine do condutor deve ser isolada da
parte que contém os alimentos.
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Os géneros ndo pereciveis e perecivels, como hortalicas e frutas, devem ser transportados em
carro tipo bal, devidamente armazenado em caixotes plésticos e sobre pal etes.

Produtos de panificacdo devem ser transportados em carros fechados (ball), embalados em sacos
pl&sticos e acondicionados em caixas de polietileno na cor branca.

Os géneros congelados e/ou resfriados, como carnes, aves e produtos lacteos, devem ser
transportados em veiculos refrigerados, providos de termémetro adequado, temperatura ideal,
assegurando aintegridade e a qualidade sanitaria, conforme especificado no quadro abaixo.

Produto Armazenamento Faixa detemperatura
Temperatura ambiente Ambiente Entre 24°C e 26°C

Termolébels Congelado Igual ou inferior a-18°C
Refrigerado Entre4°C e 10°C

Todos os produtos congel ados deveréo estar, no ato da entrega, completamente congel ados.

No ato da entrega dos produtos in natura, congelados e/ou resfriados, o responsavel pelo
recebimento no campus fard a inspecdo visual e pesagem (se possivel) dos itens. Em seguida, 0
mesmo devera autorizar ou ndo o recebimento dos géneros.

Toda mercadoria devera ser entregue conforme a marca licitada, ndo sendo permitida a
substituicdo de marcas.

Iniciando o fornecimento, as entregas serdo feitas conforme o0 seguinte cronograma:

* Hortifratis e panificados: entrega parcelada, semanalmente, nos dias acordados com o(a)
servidor(a) designado(a) pela Contratante, no horario das 07:00 as 08:00hs ou conforme
horério solicitado previamente pelo campus.

e Carnes, ovos e laticinios: entrega parcelada, quinzenalmente, nos dias acordados com o(a)
servidor(a) designado(a) pela Contratante, no horario das 07:00 as 08:00hs ou conforme
horario solicitado previamente pelo campus.

e Demais aimentos. Entrega parcelada, quinzenalmente, nos dias acordados com o(a)
servidor(a) designado(a).

Fica proibida a entrega de géneros alimenticios fora do horério estabelecido, ou em dias de final
de semana.

Os funcionérios das empresas responsaveis pelas entregas deverdo apresentar-se com uniformes
e Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) adequados, bem como com a identificagcdo
funcional.

N&o serd permitido, em hipétese alguma, que os funciondrios no momento da entrega, se
apresentem com vestimentas inadequadas (“shorts’, bermuda, camisa regata, sem camisa ou de
sanddlias abertas).
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O fornecedor devera enviar funcionérios em nimero suficiente para descarga das mercadorias.

A empresa vencedora devera portar ferramenta de trabalho que facilite a entrega das
mercadorias, como carrinho para o transporte.

Para qualificacao técnica serdo obrigatorios 0s seguintes documentos:

¢ Osfornecedores de todos os lotes devem apresentar Alvara Sanitério de funcionamento do
estabel ecimento, expedido pelo 6rgdo sanitario competente do Estado ou do Municipio
onde estiver instalado.

e De acordo com o Decreto-Lei n° 986/1969, que institui normas basicas sobre alimentos, 0s
estabelecimentos onde sdo fabricados, preparados, beneficiados, acondicionados,
transportados, vendidos ou depositados alimentos devem ser previamente licenciados pela
autoridade sanitaria competente estadual, municipal ou do Distrito Federal, mediante a
expedicdo do respectivo alvara sanitario. Para isso, a empresa interessada deve dirigir-se
ao Orgdo de vigilancia sanité&ria de sua localidade para obter informacGes sobre os
documentos necessarios e a legislagdo sanitéria que regulamenta os produtos e a atividade
pretendida.

* Com base na Portaria n° 326/1997 (SVS/MS), os fornecedores de todos os lotes também
devem apresentar o Certificado de Vistoria do Veiculo utilizado no transporte dos
produtos, emitido pela Vigilancia Sanitéria do Estado ou do municipio que a empresa
vencedora se localiza ou do municipio sede datransportadora.

e Para os fornecedores de produtos de origem animal (tais como carnes, aves, leite e
derivados):

1. Classificados como abatedouro frigorifico e/ou unidade de beneficiamento: deverdo
apresentar o rétulo dos produtos com os devidos registros nos 0rgaos responsaveis pela
inspecdo; e o Certificado de Registro de Estabel ecimento, expedido pelo Instituto de Defesa
e Inspecdo Agropecuéria do Rio Grande do Norte (IDIARN), ou de seu respectivo Estado,
comprovando que a empresa esta registrada e evidenciando o nimero do registro.

2. Para as empresas classificadas como entreposto de produtos de origem animal; e casa
atacadista, as quais ndo serdo permitidos quaisquer trabalhos de manipulacdo, de
fracionamento ou de reembalagem, deverdo apresentar o rétulo dos produtos, com os devidos
registros nos 6rgaos responsavei s pelainspecao.

* A execucdo dainspecéo e da fiscalizagdo pelo Departamento de Inspecéo de Produtos de
Origem Animal isenta 0 estabelecimento de qualquer outra fiscalizagdo industrial ou
sanitéria federal, estadual ou municipal, para produtos de origem animal (Art. 7°, Decreto
N°9.013/ 2017).

* Para os fornecedores de produtos de panificagéo (lote 5) apresentar, conforme previsto no
art. 2°, Resolucdo CFN N° 378/2005, também a documentacéo do Responsavel Teécnico
(RT) do local, ou sgja, o registro de inscricdo no Conselho Regiona de Nutricdo (CRN).
Além da comprovagdo da existéncia de vinculo com esse RT.

* Para os fornecedores das polpas de fruta (lote 6) deverdo ser apresentados laudos de
potabilidade da agua e qualidade microbioldgica. As polpas deverdo apresentar em sua
embalagem o nimero de registro no Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento -
MAPA.

Rotulagem:
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O produto devera ser rotulado de acordo com a legislacé@o vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero do lote, data de fabricacéo,
validade ap0s aberta a embalagem, peso e validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de
entrega. De acordo com a RDC n° 263 de 22/09/05 da ANVISA.

No rétulo da embalagem (inicial) dever8o constar de forma clara e indelével, as seguintes
informagoes:

e |dentificacdo do produto, inclusive marca;

* Nome e endereco do empacotador;

e Data de validade ou prazo maximo para consumo: validade minima de 6 (seis) meses a
partir da data de entrega. De acordo com a RDC n° 263 de 22/09/05 da ANVISA.

* Peso liquido e n° do lote;

* Grupo, classe, tipo;

¢ Informagédo nutricional: todas as embalagens ou lotes devem conter as especificacdes
qualitativas, rotuladas na vista principal, em local de destaque e de f&cil visualizagéo.

Amostr as:

O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio
de funcionalidade disponivel no sistema, estabelecendo no MINIMO, prazo de 2 (duas) horas,
sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada
feitano chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se 0s que contenham as
caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia,
aém de outras informacdes pertinentes, a exemplo de catdlogos, folhetos ou propostas,
encaminhados por meio eletronico, ou, se for 0 caso, por outro meio e prazo indicados pelo
Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletronico, sob pena de ndo aceitagdo
da proposta.

Caso a compatibilidade com as especificacbes dos itens demandados, sobretudo quanto a
padrdes de qualidade, ndo possa ser aferida pelas caracteristicas encaminhadas pelo participante
por meio eletrénico, tais como marca, tipo, fabricante, 0 Pregoeiro exigird que o licitante
classificado em primeiro lugar apresente amostra no local a ser indicado dentro do prazo de 3
(trés) dias Uteis e/ou envie catdlogo/rotulo no prazo de 1 (um) dia dtil, contados da data de
solicitagdo, sob pena de ndo aceitacdo da proposta. As amostras deverdo ser encaminhas nas
guantidades abaixo relacionadas:

Grupo Itens Quantidade
1 Macaxeira descascada e congelada 1kg
2 N&o pereciveis 1 unidade ou 1 embalagem unitaria de
cadaitem
3 Laticinios
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1 unidade ou 1 embalagem unitariade

cadaitem
4 Carnes e ovos 1 kg ou 1 bandeja com 30 unidades
5 Panificados 1kg
6 Polpa de frutas 1 kg de cada sabor

7 Alimentos para necessidades alimentares | 1 unidade ou 1 embalagem unitéria de
especiais cadaitem

Amostras e/ou catalogos/rétulos poderdo ser solicitados sempre que for necessario retirar
duvidas quanto a qualidade do produto e adequagéo aos critérios especificados em cada item da
licitac&o.

As amostras e/ou catél ogos/rotul os seréo avaliadas pela equipe técnica de nutricionistas do IFRN
e comparados com 0s critérios exigidos em edital e seus anexos, tendo como parametro de
analise as caracteristicas organol épticas tipicas de cada produto.

Durante a andlise, as amostras poderdo ser abertas, testadas, preparadas e/ou consumidas. Apos a
avaliacdo, sera emitido um relatério ao Pregoeiro informando a aprovagdo ou ndo das mesmas.

As amostras deverdo ser encaminhadas em embalagens que assegurem a sua chegada em
perfeitas condicdes de andlise, devidamente identificadas (nome da licitante e n° da licitagcdo).
Na entrega dos itens, devem constar as marcas e especificacdes iguais ao da proposta financeira,
em conformidade com as indicagBes do edital. A contratante ndo se responsabilizara por amostra
gue segja entregue com embalagem danificada e/ou sem condi¢des para analise.

Caso hgja recusa do item por parte dos membros da equipe técnica de nutricionistas ou a ndo
entrega da amostra dentro do prazo pré-determinado, o licitante sera desclassificado e o item
serd negociado com o licitante subsequente, levando em consideragcdo a ordem de classificagéo.

N&o sera realizada devolucdo das amostras, aprovadas ou ndo, tampouco qualquer tipo de
ressarcimento financeiro.

Visitastécnicas

Serdo redlizadas visitas técnicas aos estabelecimentos das empresas concorrentes e/ou
ganhadoras com o objetivo de identificar as condiges fisicas e higiénico-sanitérias dos mesmos,
guando necessario, conforme a RDC n° 216/2004 - ANVISA.

Sempre que necess&rio, a equipe de técnica do IFRN, fara novas visitas aos estabel ecimentos
com a finalidade de acompanhar as condi¢des higiénicas sanitarias do ambiente, de pessoal e de
egui pamentos.

Critériosde sustentabilidade
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Quanto aos critérios de sustentabilidade ambiental, de acordo com a Instru¢cdo Normativa N° 01,
de 19 de janeiro de 2010, a empresa contratada devera adotar as seguintes praticas de
sustentabilidade na execucéo do objeto, quando couber:

| - que os bens sgjam constituidos, no todo ou em parte, por material
reciclado, atoxico, biodegradavel, conforme ABNT NBR — 15448-1 e
15448-2;

Il - que sgjam observados os requisitos ambientais para a obtencéo de
certificagdo do Instituto Nacional de Metrologia, Normalizagcdo e
Qualidade Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis ou de
menor impacto ambiental em relagdo aos seus similares;

[11 - que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em
embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que
utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecéo
durante o transporte e 0 armazenamento; e

IV - que os bens ndo contenham substancias perigosas em concentracdo
acima da recomendada na diretiva ROHS (Restriction of Certain
Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo
hexavaente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBS), éteres
difenil-polibromados (PBDEsS).

A comprovacdo do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentacdo de
certificac8o emitida por instituicdo publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer
outro meio de prova que ateste gue o bem fornecido cumpre com as exigéncias do edital.

O edital podera estabelecer que, selecionada a proposta, antes da assinatura do contrato ou
documento equivalente, em caso de inexisténcia de certificagdo que ateste a adequacédo, 0 0rgéo
ou entidade contratante podera realizar diligéncias para verificar a adequagdo do produto as
exigéncias do ato convocatorio, correndo as despesas por conta da licitante selecionada. O edital
ainda deve prever que, caso ndo se confirme a adequacéo do produto, a proposta selecionada

sera desclassificada.

5. Levantamento de Mercado

Atualmente, no ordenamento juridico brasileiro, a Lei n° 8666/93 € a responsavel por instituir
normas para licitagdes e contratos da Administracdo Publica, sgjam eles pertinentes a obras,
servicos, inclusive de publicidade, compras, alienactes e locagdes no ambito dos Poderes da
Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.

Subordinam-se ao regime desta Lei, além dos Orgaos da administracdo direta, os fundos
especiais, as autarquias, as fundagdes publicas, as empresas publicas, as sociedades de economia
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mista e demais entidades controladas direta ou indiretamente pela Unido, Estados, Distrito
Federa e Municipios. O IFRN, portanto, se enquadra no rol supracitado na condicdo de
autarquia, criada por lei especifica.

A Lei n° 8666/93 trouxe como modalidades a concorréncia, a tomada de precos, o convite, o
concurso e o leildo. Modalidades estas utilizadas com frequéncia até o advento da Lei n° 10.520
/02, aqual instituiu a nova modalidade de licitacdo denominada pregéo (posteriormente teve sua
forma eletronica regulamentada pelo Decreto n° 10.024/19), para aquisicdo de bens e servicos
comuns. Esta lei caracterizou bens e servigos de natureza comum como sendo aqueles cujos
padrdes de desempenho e qualidade possam ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificagdes usuais no mercado.

A categoria dos géneros alimenticios se enquadra nesta definicdo, hagja vista serem itens
passiveis de detalhamento, sendo possivel estabelecer, para efeito de julgamento das propostas,
mediante especificagbes utilizadas no mercado, padrdes de qualidade e desempenho peculiares
ao objeto, consequentemente possibilitando que sua escolha possa ser feita tdo somente com
base nos precos ofertados, haja vista serem comparaveis entre si.

Explorando um pouco mais a base legal da matéria, especificamente quanto aos normativos
referentes a alimentacdo escolar, a resolucéo n° 6/2020 do Fundo Nacional de Desenvolvimento
da Educacéo - FNDE, que dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da
educacdo basica no ambito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE, em seus
artigos 24 e 25, estabelece que:

Art. 24 A aquisicao dos géneros alimenticios com recursos do PNAE devera ocorrer por:

| - Dispensa de licitacdo, por meio de Chamada Publica, quando das
compras da agricultura familiar nos termos do Art. 14 da Lei 11.947
/2009 e dos arts. 29 a 49 desta Resolucdo, sem prejuizo das demais
possibilidades de dispensa de licitagdo previstasna Lel 8.666/1993;

Il - Licitacdo, obrigatoriamente na modalidade de pregéo, na forma
eletronica, nos termos da Lei 10.520/2002 e, subsidiariamente, da Lei
8.666/1993.

Art. 25 Os contratos referentes aos processos de aquisicdo de géneros
alimenticios no ambito do PNAE sdo regidos pela Lei n° 8.666/1993 e
demais dispositivos legais aplicaveis.

Ainda sobre os processos para aquisicéo de géneros alimenticios, a referida resolucéo traz em
seu Art. 27:

Art. 27 A aquisicdo de géneros alimenticios no ambito do PNAE, ressalvadas as hipoteses de
dispensa de licitacdo previstas no art. 24, inciso |, desta resolucdo, devera ser realizada por meio
de licitagdo publica, na modalidade de pregéo, na forma eletrénica, nos termos da Lei 10.520, de
17 de julho de 2002 e do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019.

Paragrafo Unico: A Entidade Executora que se utilizar de modalidade de licitacdo diversa do
pregdo eletrdnico deverd apresentar a(s) devida(s) justificativa(s) em sistema disponibilizado
pelo FNDE.

Das duas possibilidades de contratagdo indicados pelo normativo, a Dispensa de licitagdo, por
meio de Chamada Publica, ja vem sendo utilizada em processos distintos, considerando suas
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especificidades legais e atendendo a previsdo de que, do total dos recursos financeiros
repassados pelo FNDE no ambito do PNAE, no minimo 30% (trinta por cento) deve ser utilizado
na aguisicdo de géneros alimenticios diretamente da Agricultura Familiar e do Empreendedor
Familiar Rural ou suas organizacfes, priorizando os assentamentos da reforma agréria, as
comunidades tradicionais indigenas e comunidades quilombolas, conforme o art. 14, da Lel n°
11.947/20009.

Diante do exposto, como a primeira solugdo ja vem sendo cumprida pelo IFRN, a recomendacéo
normativa para a presente demanda € suficientemente clara no sentido de apontar que 0 processo
sgja instruido na modalidade pregdo, na forma eletrénica, hgja vista esta trata-se de aquisicéo
complementar aquela.

A solucéo proposta mostra-se também viavel no atual cenario das compras governamentais, pela
observancia do éxito obtido em contratacbes semelhantes por parte de outros 6rgéos da
Administracdo Direta e entidades da Administracéo Indireta.

6. Descricao da solucao como um todo

Para atendimento da demanda em questdo, a solucdo proposta € a realizagdo de processo
licitatorio amplo na modalidade Pregéo (Lei n° 10.520/02), no formato eletrdnico (Decreto n°
10.024/19), utilizando-se o Sistema de Registro de Precos - SRP (Decreto n° 7.892/13), para
aguisicdo de géneros alimenticios destinados ao preparo e distribuicdo de alimentacdo escolar
para os alunos do IFRN, com entrega parcelada de acordo com a necessidade de consumo, até a
guantidade limite e entrega de acordo com as exigéncias contidas no Cronograma a ser
estabel ecido pelas Coordenagtes de Atividades Estudantis dos Campi.

O certame deverd possibilitar a ampla concorréncia entre os fornecedores interessados, desde
gue atendam aos requisitos minimos de habilitacdo e do objeto, a se fazerem constantes no
Edital e Termo de Referéncia.

No caso especifico, justifica-se a propositura da utilizagdo do Sistema de Registro de Precos, em
virtude da (1) possibilidade de haver ampliacdo da demanda dos produtos a serem adquiridos,
(2) necessidade de entregas parceladas por se tratar de géneros pereciveis, bem como (3)
possibilita que outros Orgdos interessados participem do referido certame. Desta forma, o
presente processo se enquadra nosincisos I, |1 e lll do art. 3° do Decreto 7.892/2013, que rezam
que:

Art. 3° O Sistema de Registro de Precos podera ser adotado nas seguintes
hipéteses:

| - quando, pelas caracteristicas do bem ou servico, houver necessidade
de contratages frequentes;

Il - quando for conveniente a aquisi¢do de bens com previsio de entregas
parceladas ou contratacdo de servicos remunerados por unidade de
medida ou em regime de tarefa;

[11 - quando for conveniente a aquisicdo de bens ou a contratacdo de
servigos para atendimento a mais de um 0Orgédo ou entidade, ou a
programas de governo.
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Os quantitativos dos itens foram inicialmente definidos mediante realizacdo de levantamento
junto aos campi interessados na contratacdo, ocasido na qual tiveram a possibilidade de indicar
suas respectivas estimativas de consumo individualizadas por meio de Documento de
Oficializagdo de Demanda (DOD), incluidos no processo n. 23466.000919.2022-45

No calculo da estimativa, foi utilizado o valor per capta estabelecido por item multiplicado pelo
quantitativo de alunos atendidos nos diversos Campi.

Desta forma, a quantidade total de itens a serem adquiridos encontram-se detalhados na tabela |
anexa a este Estuo Técnico Preliminar.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

No ambito das aquisi¢es publicas, a pesquisa de pregos possui como uma das principais
finalidades, estimar o custo do objeto para fins de andlise quanto a existéncia de recursos
orcamentarios suficientes para 0 pagamento da despesa com a contratagéo e servir de parametro
objetivo parajulgamento das of ertas apresentadas quando da aceitacéo das propostas.

Oinciso V do art. 15. da Lei 8.666 de 1993 apresenta a necessidade de que as compras, sempre
gue possivel, deverdo balizar-se pelos precos praticados no ambito dos 6rgdos e entidades da
Administracdo Publica

Fundamenta-se ainda na Instrucdo Normativa n® 73 de 5 de agosto de 2020, que dispde sobre os
procedimentos administrativos béasicos para a realizacdo de pesquisa de pregos para a aguisicao
de bens e contratacdo de servicos em geral, bem como na jurisprudéncia do Tribuna de Contas
daUnido sobre o tema.

Com base nos normativos supracitados, tentou-se obter os pregos praticados em contratagoes
similares de outros entes publicos através da ferramenta Painel de Precos. Foi dada a preferéncia
por certames realizados em 6Orgdos e entidades localizados na regido Nordeste, visando obter
valores condizentes com a realidade local, minimizando as distor¢cdes. Também foram obtidos
precos através de pesquisa publicada em sitios eletronicos de dominio amplo, dando preferéncia
a sites de supermercados gque possuem unidades no estado do Rio Grande do Norte. Para a
grande maioria dos itens, foram encontrados pelo menos 5 (cinco) valores vélidos, dos quais
foram desconsiderados os valores maximos e minimos. Dos valores restantes, foi calculada a
média aritmética, valor este que foi definido como valor maximo por item a ser aceito pela
Administracéo.

O resultado da pesquisa encontra-se detalhado na tabela anexa a este Estudo Técnico Preliminar.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Buscando-se 0 aumento da competitividade, sendo tecnicamente possivel e inexistindo prejuizo
a economia de escala ou ao conjunto da contratacdo, as disputas licitatorias devem ser divididas
em parcelas ou itens (adjudicagdo por itens), gerando certames autbnomos, mesmo que em um
mesmo edital, de forma a beneficiar o aumento da competitividade.
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Assim ja prevé a Simula n° 247 do Tribunal de Contas da Unido, que estabeleceu que “é
obrigatéria a admissao da adjudicacdo por item e ndo por prego global, nos editais das licitacbes
para a contratacéo de obras, servigos, compras e alienacdes, cujo objeto sgja divisivel, desde que
ndo haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o
objetivo de propiciar a ampla participacdo de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade
para a execucao, fornecimento ou aguisicdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagdo
a itens ou unidades autbnomas, devendo as exigéncias de habilitacdo adequar-se a essa
divisibilidade’.

Ocorre que, conforme a propria sumula supracitada, o raciocinio de parcelamento ou
adjudicacdo por itens ndo deve ser levado a termos absolutos, pois a divisdo da pretensao
contratual, em alguns casos, pode prejudicar a economia de escala e gerar outros custos
relacionados aos diversos contratos, aém de potencializar riscos e dificuldades na gestdo de uma
pluralidade de contratos autbnomos para atendimento da mesma pretensdo contratual .

O préprio TCU ja entendeu em algumas ocasifes que seria legitima a reunido de elementos de
mesma caracteristica, quando a adjudicacdo de itens isolados onerar “0 trabalho da
administracdo publica, sob o ponto de vista do emprego de recursos humanos e da dificuldade de
controle, colocando em risco a economia de escala e a celeridade processual”, o que pode
comprometer a selecdo da proposta mais vantgjosa (Acordado 5301/2013-TCU-Segunda Camara).

De qualquer forma, a decisdo sobre a aglutinacdo, ou ndo, de itens envolve contornos técnicos
especificos. E possivel que o 6rgdo contratante identifique a necessidade de reunio e tome essa
decisdo, de forma justificada, fundamentando-a em ponderacdes econdmicas e gerenciais, como
ganhos de economia de escala ou mesmo gerenciamento contratual .

Dito isso, € importante pontuar a atuacdo do IFRN em praticamente todo o territério do Rio
Grande do Norte, onde se observa uma amplitude de até 400 km de distancia entre as unidades
mais distantes. Fator este que incorrera em variacbes nos custos de transporte e
consequentemente nos val ores prati cados nas distintas |ocalidades.

Logo, no caso especifico de aquisicdo de géneros alimenticios para as unidades do IFRN
observa-se potencial prejuizo ao conjunto projetando-se 0 risco da ndo contratacéo/execucao
ante a falta de interesse logistico dagueles que lograrem a adjudicacéo de apenas um ou poucos
itens, eis que irdo necessariamente empregar aparato logistico desproporcional (veiculo,
combustivel, funcionério, tempo) ao fornecimento desses poucos itens, onerando os custos de
transporte dos licitantes e desestimulando-os a execucéo do certame, comprometendo também o
cumprimento do cardapio escolar, ao passo que no agrupamento o fornecimento tornar-se-ia
mai s vantajoso do ponto de vista financeiro e logistico.

Conforme estas consideracgdes, a aquisi¢cao por lotes, com aglutinagdo dos itens por natureza e
caracteristicas intrinsecas dos géneros alimenticios ou quanto aos seus insumos e processos de
fabricagdo, conforme definicdo da Equipe Técnica, € técnica e economicamente vantajosa por
possibilitar a otimizacéo da logistica. Alguns campi apresentam um menor nimero de alunos e,
conseguentemente, requerem um menor quantitativo de géneros alimenticios para a alimentacdo
escolar, 0 que poderia desestimular a participacdo dos licitantes e prejudicar a aquisicéo dos itens

Diante do exposto, o certame em apreco devera ser estruturado em L otes da seguinte forma:

LOTE CARACTERISTICA
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1 Hortifratis

2 Alimentos ndo pereciveis

3 L aticinios refrigerados

4 Carnes e ovos

5 Panificados

6 Polpas de fruta

7 Alimentos ndo pereciveis especiais

Recomenda-se, portanto, a utilizagdo do critério de adjudicacéo do objeto por lote.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se fazem necessérias contratagOes correlatas e/ou interdependentes com o objeto da

contratacdo em referéncia.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratagéo esta em conformidade com o Plano de Desenvolvimento Institucional -
PDI do IFRN, conforme quadro a seguir:

Projeto estratégico

AC — Rotinas de Atividades Estudantis - DIGAE

Etapa 1 - Acompanhamento do planejamento e da implementacéo das a¢les
e programas da assisténcia estudantil
Atividades Alimentacdo Estudantil

Origem de recur so

AC.2994.171169.3
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A contratagdo em questdo também foi contemplada no Plano Anual de Contratagdes dos
respectivos campi participantes, conforme comprovantes anexos a este Estudo Preliminar.

12. Resultados Pretendidos

A presente contratagdo tem como objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento
biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formagdo de préticas alimentares
saudaveis dos alunos, por meio de agdes de educacdo alimentar e nutricional e da oferta de
refei cBes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo letivo.

Além disso, a contratacdo possibilitara:

1. O emprego da alimentacdo saudével e adequada no ambiente escolar, compreendendo o0 uso
de alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradi¢cdes e os habitos alimentares
saudaveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do
rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etaria e seu estado de salde, inclusive dos
gue necessitam de atencéo especifica;

2. A inclusdo da educacdo alimentar e nutricional no processo de ensino e aprendizagem,
promovendo a alimentagdo adequada e o desenvolvimento de préticas saudéveis de vida na
perspectiva da seguranca alimentar e nutricional;

3. A promocgdo do direito a alimentagdo escolar, visando garantir a seguranca alimentar e
nutricional dos alunos, com acesso de forma igualitaria, respeitando as diferencas biolégicas
entre idades e condicdes de salide dos alunos que necessitem de atencéo especifica e aqueles que
se encontrem em vulnerabilidade social.

13. Providencias a serem Adotadas

Seguindo as orientagOes apresentadas no Art. 42 da Resolucdo n° 6/2020 - FNDE, cabera as
unidades participantes adotar medidas de controle higiénico-sanitario que garantam condicbes
fisicas e processos adequados as boas préticas de manipulacdo e processamento de alimentos na
aguisicdo, no transporte, na estocagem, no preparo/manuseio e na distribuicdo de alimentos aos
alunos atendidos;

Devem ser implantados Manual de Boas Praticas - MBP e Procedimentos Operacionais
Padronizados — POPs especificos para cada unidade escolar, em conformidade com as
normativas da ANVISA e 6rgaos locais de vigilancia sanitéria.

Deve haver capacitacdo periddica dos manipuladores de alimentos com vistas a implementagdo
das boas préticas e dos POPs.

Registros de capacitacdo e de monitoramento do MBP e dos POPs e relatérios de inspecéo
sanitaria de servicos de alimentacdo escolares devem ser arquivados permanecer a disposicao
dos 6rgéos fiscalizadores e do FNDE por um prazo de cinco anos.
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As unidades devem também atender ao Art. 21 da Resolugdo n° 06/2020 no que diz respeito a
aplicacdo dos recursos no ambito do PNAE, respeitando 0s percentuais de aquisicdo de
alimentos in natura ou minimamente processados; processados e ultraprocessados; e ingredientes
culinarios processados.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Um possivel impacto ambiental relacionado a contratacéo pleiteada € a destinagéo incorreta dos
residuos oriundos das embalagens dos produtos. Apds o0 uso, as embalagens dos itens devem
passar por um processo de triagem e posteriormente serem destinadas ao servico de coleta
especifico, no caso de a unidade possuir ou participar de programa de coleta seletivalocal.

Outra categoria de residuo proveniente das atividades de pré-preparo, preparo e distribuicdo de
alimentos e da limpeza regular das areas das Unidades s80 os residuos organicos. Quando nédo
tratados adequadamente, podem causar risco de contaminagéo, seja pelo favorecimento da
proliferacdo de micro-organismos como as bactérias ou pela atracdo de vetores e pragas.

A principal norma relacionada a0 manejo e ao descarte de residuos € a Resolugdo ANVISA n°
216, de 15 de setembro de 2004.

Ela determina que os estabel ecimentos devem dispor de recipientes identificados e integros, de
facil higienizagdo e transporte, em ndmero e capacidade suficientes para conter os residuos.
Ainda, os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das areas de preparacdo e
armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual. O
normativo dispde também que os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em
local fechado e isolado da érea de preparacéo e armazenamento dos alimentos. 1sso de modo a
evitar focos de contaminagdo e atragdo de pragas e vetores urbanos.

Os residuos alimentares, ap0s armazenados corretamente, devem ser descartados também de
forma adequada. Mesmo se forem industriais, os residuos alimentares também podem ser
reaproveitados. Opcdes viavels sGo a compostagem e a biodigestéo desses residuos.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Ap6s todas as consideragoes registradas nos itens anteriores, a Comissao de Planejamento aponta como viavel a contratacdo
considerando a essencialidade da demanda, a natureza comum dos itens, a manifesta suficiéncia de fornecedores no mercado, o

alinhamento com o Planejamento Estratégico do IFRN como um todo, e pelo fato da solucdo apontada revelar-se calcada nos
normativos que regem a matéria, resguardando assim a imprescindivel legalidade e o interesse ptblico.
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16. Responsaveis

JEAN FLAVIO PIRES
Servidor da COAES/CAL

ISAU EMANNUEL RAMALHO DE OLIVEIRA
Coordenador da COAES/ZN

GERLIENE MARIA SILVA ARAUJO
Servidora da COAES/CM

MIGUEL FERNANDES KOLODIUK
DIRETOR GERAL DO CAMPUS NATAL-ZONA NORTE EM EXERCICIO
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Natal/RN, 07 de julho de 2022
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