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APRESENTACAO

O presente documento se constitui do Projeto Pedagégico do Curso de Formacao Inicial e
Continuada em Processamento de Frutos, na modalidade presencial. O projeto do curso é a
materializacdo de acbGes do Programa Mulheres Mil, Educacdo, Cidadania e Desenvolvimento
Sustentavel, instituido pela Portaria MEC de 21 de julho de 2011, que esta inserido no Plano Brasil sem
Miséria e integra um conjunto de acdes que consolidem Politicas Publicas governamentais de incluséo
educacional, social e produtiva de mulheres em situacéo de vulnerabilidade.

Este projeto pedagdgico de curso estd fundamentado nas bases legais, nos principios
norteadores e niveis de ensino explicitados na LDB n°® 9.394/96, que estabelece as Diretrizes e Bases da
Educacao Nacional; no Decreto 5.154/2004, que regulamenta o § 2°do Art. 36 e 0s Arts. 39 a 41 da
LDB, que trata da Educacédo Profissional; no Parecer CNE/CEB n° 39/2004, que trata da aplicacdo do
decreto 5.154/2004 na Educacdo Profissional e nos referencias curriculares e demais resolucdes e
decretos que normatizam a Educacédo Profissional no sistema educacional brasileiro.

O curso de Formacdo Inicial e Continuada em Processamento de Frutos, na modalidade
presencial, aspira “uma formacédo que permita a mudanca de perspectiva de vida por parte do aluno; a
compreenséo das relacdes que se estabelecem no mundo do qual ele faz parte; a ampliacdo de sua
leitura de mundo e a participacdo efetiva nos processos sociais.” (BRASIL, 2009, p. 5). Dessa forma,
almeja-se propiciar uma formacdo humana e integral em que o objetivo profissionalizante ndo tenha uma
finalidade em si, nem seja orientado pelos interesses do mercado de trabalho, mas se constitui em uma
possibilidade para a construcao dos projetos de vida dos estudantes (FRIGOTTO, CIAVATTA e RAMOS,
2005).

Neste projeto estdo presentes, como marco orientador desta proposta, as decisGes institucionais
traduzidas nos objetivos e na compreensdo da educagdo como uma pratica social, os quais se
materializam na funcdo social do IFRN de promover educacdo cientifico-tecnolégico-humanistica,
visando a formacdo do profissional-cidaddo critico-reflexivo, competente técnica e eticamente e
comprometido com as transformacdes sociais, politicas e culturais.

Este documento apresenta, portanto, os pressupostos tedricos, metodolégicos e didatico-
pedagdgicos estruturantes da proposta do curso em consonancia com o Projeto Politico-Pedagogico
Institucional. Em todos os elementos estardo explicitados principios, categorias e conceitos que
materializardo o processo de ensino e de aprendizagem destinados a todos os envolvidos nesta praxis
pedagogica.

Dessa maneira, a Instituicdo busca contribuir para a formacdo do profissional-cidaddo em
condicdes de atuar no mundo do trabalho, na perspectiva da edificacdo de uma sociedade mais justa e
igualitaria, através da formacdo inicial e continuada de trabalhadores; da educacéo profissional técnica
de nivel médio; da educacao profissional tecnol6gica de graduacado e pés-graduacao; e da formacao de

professores fundamentadas na construcéo, reconstrucdo e transmissédo do conhecimento.




1. IDENTIFICACAO DO CURSO

O presente documento constitui 0 projeto pedagégico de Formacao Inicial e Continuada (FIC) em

Processamento de Frutos, na modalidade presencial, com carga horaria total de 254 horas.

2. JUSTIFICATIVA

A ampliacdo do acesso a Educacao Profissional, nos termos previstos na legislacdo nacional
vigente, devera estar intrinsecamente ligada a uma elevagéo da escolaridade, ao desenvolvimento dos
arranjos produtivos locais, bem como a um processo de ampliacdo de direitos/garantias individuais que
caracterizam o desenvolvimento humano, contribuindo para um crescimento sociopolitico e econémico
da sociedade.

Nesse sentido, a Formacao Inicial e Continuada de Trabalhadores, integrante da politica de
Educacao Profissional, apresenta-se como uma estratégia para assegurar o aumento da qualidade de
vida da populacéo e a reducdo da excluséo social e cultural, objetivando o desenvolvimento de aptiddes
para a vida produtiva e social.

O Rio Grande do Norte é um estado de base econdmica diversificada, além de ser o maior
produtor de petroleo do pais em terra e segundo maior produtor no mar, maior produtor nacional de sal,
também destaca-se na agropecudria, com a producdo de caprinos, bovinos, ovinos, mel, aves, camarao,
lagosta; em relacdo a lavoura permanente destaca-se com a producdo de manga, mamao, coco-da-
bahia, castanha de caju, banana; na lavoura temporéria, com a producao de algodao herbaceo, arroz,
feijdo, melancia, meldo, milho, sorgo dentre outras bases econdémicas como a producdo de acucar,
granito e fibras téxteis.

Neste cenario, com a finalidade de qualificar profissionais para atuar de forma autbnoma e
contribuir para o desenvolvimento do potencial econémico do estado, conhecendo e desenvolvendo
técnicas e tecnologias que agreguem valor aos produtos oriundos desses arranjos produtivos,
conhecendo o manejo adequado para o desenvolvimento sustentavel, o Instituto Federal de Educacao,
Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte em parceria com a Associagdo dos Colleges Comunitarios
Canadenses (ACCC) e com a Agéncia Canadense para o Desenvolvimento Internacional (CIDA), em
atendimento a chamada publica N°01/2011 do Ministé rio da Educagéo, por intermédio da Secretaria de
Educacgédo Profissional e Tecnologica — SETEC, oferta o curso de Formacéao Inicial e Continuada em
Processamento de Frutos, como uma a¢do do Programa Mulheres Mil.

O Programa Mulheres Mil nasceu em 2007 e esta estruturado em torno dos eixos Educacéo,
Cidadania e Desenvolvimento Sustentavel, com o objetivo de promover a inclusdo social e econémica de
mulheres desfavorecidas do nordeste e norte brasileiro, permitindo-lhes melhorar o seu potencial de
mao-de-obra, suas vidas e as vidas de suas familias e comunidades e a elevacdo da escolaridade

dessas mulheres por meio do estabelecimento de parcerias entre instituicdes educativas. A partir da




oferta de cursos de formacéo especificas, que apresentem em seus programas tematicas como direitos
e saude da mulher, relagdes interpessoais, incluséo digital, entre outros, o projeto trabalha o processo de
emancipacao dessas mulheres, que, cientes de seus direitos e capacidades, possam se tornar sujeitos
ativos na construcdo de um novo itinerario de vida, galgando espacos cada vez maiores na sociedade e
promovendo o desenvolvimento de sua comunidade.

O Curso de Formacéo Inicial e Continuada em Processamento de Frutos, pensado nos termos
instituidos pela filosofia do Programa Mulheres Mil, congregard na matriz de formacdo além da
gualificacdo técnica especifica, conteldos como direitos e saude da mulher, relacdes interpessoais,
inclusédo digital e objetiva possibilitar que mulheres com baixo indice de desenvolvimento humano, sem o
pleno acesso aos servicos publicos basicos, ou integrantes dos Territérios da Cidadania, tenham uma
formacdo educacional, profissional e tecnolégica que permita sua elevacdo de escolaridade,
emancipacéo e acesso ao mundo do trabalho, por meio do estimulo ao empreendedorismo, as formas
associativas solidarias e a empregabilidade.

A proposta do curso sera desenvolvida por meio da metodologia Mulheres Mil — Sistema de
Acesso, Permanéncia e Exito — voltada para acolher mulheres que se encontram em diversos contextos
sociais de marginalizacao e/ou vulnerabilidade social e inclui-las no processo educacional e no mundo
do trabalho, contribuindo para o atendimento das politicas de género, de equidade, de inclusdo e de

acOes afirmativas, em favor da diminuicdo dos problemas sociais.

3. OBJETIVOS

O Curso de Formacéo Inicial e Continuada em Processamento de Frutos, presencial, tem como
objetivo geral:

e Capacitar mulheres vinculadas ao Programa Mulheres Mil em conhecimentos que as
habiltem a desenvolver com competéncias técnica e atitudinal as atividades
relacionadas a processamento de frutos, a fim de proporcionar uma alternativa de
desenvolvimento sustentavel para a regido na qual estdo inseridas, a inclusdo social e
econdmica das mesmas através da ocupacdo e geracado de renda na cadeia produtiva
da apicultura.

Os objetivos especificos do curso compreendem:
e Promover a formacdo técnica, ética e cidadd das mulheres para atuar na cadeia

produtiva da fruticultura;

e Atender as demandas existentes de mercado, no ambito do Rio Grande do Norte, com

relagdo a Producgédo de Produtos oriundos do Processamento de Frutos;

e Contribuir para o desenvolvimento sustentavel dos arranjos produtivos de sua area de

qualificacdo profissional,

e Conhecer as tecnologias relacionadas a Producéo de doces, compotas e polpas.




e Conhecer préticas de empreendedorismo e associativismo;

e Estimular o desenvolvimento de praticas empreendedoras como alternativa para o

desenvolvimento local;

e Difundir as tecnologias de producédo de produtos apicolas e protecdo do meio ambiente;

e Conhecer as normas reguladoras das atividades pertencentes a cadeia produtiva da

fruticultura;

e Conhecer as principais discussdes a respeito dos direitos da mulher e cuidados com a
saude, a fim de proporcionar uma reflexdo sobre o papel da mulher na sociedade
contemporénea.

e Compreender os processos de socializacdo humana em &mbito coletivo.

4. REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO

O Ingresso ao Curso de Formacdao Inicial e Continuada em Processamento de Frutos sera por
meio de Processo Seletivo destinado a mulheres em condi¢do de vulnerabilidade social ou integrantes
dos Territérios da Cidadania, tendo como base os critérios técnicos estabelecidos pelo Programa
Mulheres Mil.

5. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO DO CURSO

O profissional egresso do Curso de Formacédo Inicial e Continuada em Processamento de
Frutos, presencial, deve ser capaz de processar as informacdes, acompanhando e avaliando a evolugéo
dos conhecimentos oriundos da atividade exercida, tendo senso critico, criatividade, atitude ética e
capacidade de desenvolver com autonomia suas atribuicbes. Deve ser um agente impulsionador do
desenvolvimento sustentavel, integrando a formacdo técnica a cidadania na busca da formacéo
continuada.
Dessa forma, ao concluir sua formagéo, o profissional qualificado em Processamento de
Frutos, devera demonstrar um perfil que lhe possibilite:
e Produzir doces, compotas e polpas com conhecimento técnico e sustentabilidade;
e Desenvolver praticas empreendedoras e associativistas;

e Aplicar as normas reguladoras das atividades pertencentes ao Processamento de Frutos;
e Aplicar as tecnologias relacionadas ao Processamento de Frutos;

e Estruturar seu préprio negdcio e ser um agente impulsionador do desenvolvimento
sustentavel, integrando formacéo técnica e humana;
e Atuar aplicando os conhecimentos técnicos, éticos, relativos ao exercicio da cidadania e

referentes aos direitos da mulher, na sua pratica como trabalhadora, como forma de
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insercdo no mundo do trabalho, bem como de construir respeito no que se refere ao

papel da mulher na familia e na sociedade.

e Trabalhar em equipe, sem abrir mao de sua criatividade e do espirito de iniciativa e de

empreendedorismo.

6. ORGANIZACAO CURRICULAR DO CURSO

6.1. ESTRUTURA CURRICULAR

A matriz curricular do Curso de Formagcao Inicial e Continuada em Processamento de Frutos esta
organizada por disciplinas em maddulos, acrescida do Seminario de Integracdo, correspondente a 20h da
carga-horéria total, a ser realizado ao longo do curso. A carga-horaria total € de 254 horas, conforme

disposicdo no Quadro 1. O Anexo | apresenta as ementas e programas das disciplinas.

Quadro 1 — Matriz curricular do Curso de Formagcéo Inicial e Continuada em Processamento de Frutos, presencial.

Numero de ?)L:)I?s semanal Carga-
MODULOS/DISCIPLINAS periodo/més T )
1°12°|3°|4°|5° |6° |7° [8° | Hora/
Hora
aula

MODULO | - NUCLEO FUNDAMENTAL
Lingua Portuguesa 4 20
Matematica 4 20
Subtotal de carga -horaria do  Ndcleo

40h
Fundamental
MODULO Il - NUCLEO ARTICULADOR
Informética Basica 4 20h
Cooperativismo 2 8h
Empreendedorismo: Aprender a Empreender 6 24h
Formacéo de Preco e Controle Financeiro 3 14h
Comercializagdo e Economia Solidaria 3 12h
Associativismo 4 16h
Subtotal de carga -horaria do Nucleo Articulador 94h
MODULO IIl - NUCLEO TECNOLOGICO
Producao e conservacao de polpas de frutas 4 16h
Fabricag&o de doces caseiros com frutas 414 32h
Legislacdo 2 8h
Alimentacéo Alternativa 313 24h
Género Feminino 2 08h
Meio ambiente (Agroecologia) 2 08h
Subtotal de carga -horaria do  Ndcleo 96h
Tecnolégico




ATIVIDADES COMPLEMENTARES

Atividade de Integracdo com Gestores/Formadores -
Capacitacdo na Metodologia de Avaliacdo e 4 04
Reconhecimento de Aprendizagem Prévia — ARAP
Atividade de Integracdo com
Gestores/alunas/Formadores - Oficina: Metodologia de

Avaliacdo e Reconhecimento de Aprendizagem Prévia — 4 04
ARAP

Atividade de Integracdo com Gestores/alunas: Mapa da 4 04
Vida.

Palestra: Saude da Mulher 4 04
Seminario: Etica e Cidadania 4 04
Seminario: Politicas Publicas 4 04
Subtotal de carga -horaria das Atividades 24h

16 (1614|1010 | 6 | 3 | 3

Complementares

Carga-horaria total do curso

6.2. DIRETRIZES CURRICULARES E PROCEDIMENTOS PEDAGO GICOS

7

A aprendizagem €& um processo de construcdo de conhecimento, em que, partindo dos
conhecimentos prévios dos alunos, os professores formatam estratégias de ensino de maneira a articular
0 conhecimento do senso comum e o conhecimento académico, permitindo aos alunos desenvolver suas
percepcdes e convicgdes acerca dos processos sociais e de trabalho, construindo-se como cidadéos e
profissionais responsaveis.

O trabalho coletivo entre os professores é fundamental para a construcédo de praticas didatico-
pedagodgicas integradas, que resultem na construgdo de uma postura técnica e eticamente
comprometidas com o bem-estar da sociedade. Para tanto, os professores, assessorados pela equipe
técnico-pedagogica, deverdo desenvolver aulas que estabelecam a relagdo entre o mundo ideal,
teoricamente construido, e o mundo real.

Este projeto pedagdgico, norteador do curriculo no Curso de Formacao Inicial e Continuada em
Processamento de Frutos, presencial, sera desenvolvido por meio da Metodologia de Avaliagédo e
Reconhecimento de Aprendizagem Prévia — ARAP, conforme Diretrizes do Programa Mulheres Mil, que
visa desenvolver as Componentes Curriculares previstas no Curso a partir dos conhecimentos prévios
das alunas, reconhecendo as aprendizagens adquiridas ao longo da vida e a partir desse
reconhecimento re(construir) novos significados, podendo em algumas situacdes, transformar
conhecimento do senso comum em conhecimento cientifico.

Este projeto pedagdégico, norteador do curriculo no Curso de Formacao Inicial e Continuada em
Processamento de Frutos, presencial, deve ser avaliado periédica e sistematicamente pela comunidade
escolar. As alteracfes, solicitadas aos coordenadores e aprovadas pelos Conselhos competentes,
devem ser: 1) implementadas sempre que se verificar, mediante avaliacbes sisteméaticas (anuais),

defasagem entre o perfil de conclusdo do curso, seus objetivos e sua organizacdo curricular; 2)
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resultantes das exigéncias decorrentes das transformag@es cientificas, tecnolégicas, sociais e culturais,

gque demonstrem a impossibilidade de o Curso atender aos interesses da sociedade.

6.3.INDICADORES METODOLOGICOS

A metodologia € um conjunto de procedimentos empregados para atingir os objetivos propostos,
sendo recomendavel considerar as caracteristicas especificas dos alunos, seus interesses, condi¢des de
vida e de trabalho, além de observar os seus conhecimentos prévios, orientando-os na (re)construcéo
dos conhecimentos escolares. Para tanto, faz-se necesséaria a adogdo de procedimentos didatico-
pedagogicos que auxiliem os alunos nas suas construcdes intelectuais, procedimentais e atitudinais, tais
como:

e elaborar e executar o planejamento, registro e andlise das aulas realizadas, ministrando-as
de forma interativa por meio do desenvolvimento de projetos, seminarios, debates, atividades
individuais e, em alguns momentos, atividades em grupo;

e problematizar o conhecimento, sem esquecer de considerar os diferentes ritmos de
aprendizagens e a subjetividade do aluno, incentivando-o a buscar a confirmag¢édo do que
estuda em diferentes fontes;

e entender a totalidade como uma sintese das multiplas relacdes que o homem estabelece na
sociedade, articulando e integrando os conhecimentos de diferentes areas;

e elaborar materiais impressos a serem trabalhados em aulas expositivas dialogadas e
atividades em grupo;

e utilizar recursos tecnoldgicos para subsidiar as atividades pedagdgicas.

6.4. CRITERIOS DE AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

Considera-se a avaliagdo como um processo continuo e cumulativo. Nesse processo, sao
assumidas as fung¢des diagnoéstica, formativa e somativa, de forma integrada ao processo ensino-
aprendizagem, as quais devem ser utilizadas como principios orientadores para a tomada de consciéncia
das dificuldades, conquistas e possibilidades dos estudantes. Igualmente, deve funcionar como
instrumento colaborador na verificacdo da aprendizagem, levando em consideracdo o predominio dos
aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

A avaliacdo do desempenho escolar é feita por disciplinas, considerando aspectos de
assiduidade e aproveitamento. A assiduidade diz respeito a frequéncia as aulas tedricas, aos trabalhos
escolares, aos exercicios de aplicacdo e as atividades praticas. O aproveitamento escolar é avaliado
através de acompanhamento continuo do estudante e dos resultados por ele obtidos nas atividades
avaliativas.

Serdo contemplados os seguintes aspectos no processo de avaliagdo: ado¢do de procedimentos
de avaliacdo continua e cumulativa, prevalecendo os aspectos qualitativos sobre os quantitativos;
inclusdo de atividades contextualizadas; disponibilizacdo de apoio pedagdgico para aqueles que tém

dificuldades, visando a melhoria continua da aprendizagem; adocdo de estratégias cognitivas e
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metacognitivas; discussdo em sala de aula dos resultados alcancados pelos estudantes nas atividades
desenvolvidas; observagéo das caracteristicas dos alunos e de seus conhecimentos prévios, integrando-
0s aos saberes sistematizados do curso, consolidando o perfil do trabalhador-cidaddo, com vistas a
(re)construcdo do saber escolar; adocdo da autoavaliacdo pelos sujeitos (alunos) participantes do

processo de ensino-aprendizagem que desenvolverdo suas atividades referentes a cada disciplina.

7. INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

As instalacdes disponiveis para o curso deverdao conter: salas de aula, biblioteca, sala dos
professores e banheiros.

A biblioteca devera propiciar condic8es necessarias para que os educandos dominem a leitura,
refletindo-a em sua escrita.

Os alunos regularmente matriculados no curso e os docentes que ministram as disciplina
também poderéo solicitar, por empréstimo, titulos cadastrados na Biblioteca. Nessa situacéo, os usuarios
estardo submetidos as regras do Sistema de Biblioteca do IFRN.

Os quadros 2 e 3 apresentam detalhamentos referentes a instalacdes e equipamentos necessarios

ao funcionamento do Curso de Formacao Inicial e Continuada em Processamento de Frutos.

Quadro 2 — Quantificagdo e descrigdo das instalagdes necessarias ao funcionamento do curso.

Qtde. Espaco Fisico Descri¢do

06 Salas de Aula C(_)m 40 carteiras, condicionqdor de ar, Qisponibilidade para
utilizacdo de notebook com projetor multimidia.
Com 40 cadeiras, projetor multimidia, computador, televisor 29”
e DVD player.
Com 160 lugares, projetor multimidia, notebook, sistema de
caixas acusticas e microfones.
Com espaco de estudos individual e em grupo, equipamentos
especificos e acervo bibliografico e de multimidia. Quanto ao
01 Biblioteca acervo da biblioteca deve ser atualizado com no minimo cinco
referéncias das bibliografias indicadas nas ementas dos
diferentes componentes curriculares do curso.

01 Sala de Audiovisual

01 Auditério

Laboratério de

01 f Com 40 maquinas, software e projetor multimidia.
Informatica

01 Laboratério de Estudos | Com computadores, para apoio ao desenvolvimento de
de Informatica trabalhos por alunos

Quadro 3 — Descricdo do Laboratério Especifico necessario ao funcionamento do curso.

A 2 2
Laboratorio Apicola (*) Are%ém ) m p0|'2aluno
Descricao (Equipamentos , materiais, ferramentas, softwares instalados, e/o0  u outros dados)
Quant. Especificacbes

01 Fogéo semi-industrial a gas
01 Liquidificador Industrial
01 Balanca de cozinha (pesagem em gramas)
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(*) A existéncia do laboratério é optativa, podendo ser oferecida em parceria com as prefeituras municipais, e, ainda poderédo
ocorrer através de atividades externas em carater de aula de campo.

8. PESSOAL DOCENTE E TECNICO-ADMINISTRATIVO

Os Quadros 4 e 5 descrevem, respectivamente, o pessoal docente e técnico-administrativo

necessarios ao funcionamento do Curso.

Quadro 4 — Pessoal docente necessario ao funcionamento do curso.

Descrigédo Qtde.
Professor com licenciatura plena em Matematica 01
Professor com licenciatura plena em Lingua Portuguesa 01
Professor com graduagédo na area de Informatica 01
Professor com graduagdo na area de Ciéncias Agrarias 01
Professor com graduacgdo na area de Cooperativismo 01
Total de professores necessarios 06

Quadro 5 — Pessoal técnico-administrativo necessario ao funcionamento do curso.

| Descrigéo | Qtde.
Apoio Técnico

Profissional de nivel superior na area de Pedagogia, para assessoria técnica ao
coordenador de curso e professores, no que diz respeito as politicas educacionais da
instituicdo, e acompanhamento didatico pedagégico do processo de ensino
aprendizagem.

Profissional técnico de nivel médio/intermediario na area de Informéatica para manter,
organizar e definir demandas dos laboratérios de apoio ao Curso.

Profissional técnico de nivel médio/intermediario na &rea de Processamento de Frutos
para manter, organizar e definir demandas do laboratério de apoio ao Curso.

Apoio Administrativo

Profissional de nivel superior para prover a gestdo, organizacéo e desenvolvimento do 02
Curso.

Total de técnicos -administ rativos necessarios 05

01

01

01

9. CERTIFICADOS

ApoOs a integralizacdo dos componentes curriculares que compdem o Curso de Formagéo Inicial
e Continuada em Processamento de Frutos , na modalidade presencial, sera conferido ao egresso o

Certificado de Auxiliar Técnico em Processamento de Frutos.
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ANEXO | - PROGRAMAS DAS DISCIPLINAS

Curso: Formacao Inicial e Continuada em ProcessantenFrutas
Disciplina: COOPERATIVISMO

Area/ Eixo Tematico: Producéo Alimenticia

Carga-Horéria: 8horas

Objetivos |

Objetivos Gerais
- Apresentar a historia do COOPERATIVISMO, comararde instigar a valorizacdo do
trabalho em regime de cooperacéo junto ao pubbderdjeto.
Objetivos Especificos
- Promover a difusdo da tematica do COOPERATIVISjM®@o as mulheres do Projeto
Mulheres Mil
-Capacitar mulheres na temética do COOPERFKVMO
-Colaborar com o aprendizado das mulheresfligadas pelo Projeto

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Conteudos)

- Etimologia da palavra COOPERACAQO
- Contexto histérico do surgimento do COOPERATIVISM
- Primeira cooperativa “pioneiros de Raale”
- Surgimento do COOPERATIVISMO no Brasil
- Principios do COOPERATIVISMO
- Principais ramos do COOPERATIVISMO
- Por que o COOPERATIVISMO em nossa regido jadoidesvalorizado?
- COOPERATIVISMO contemporaneo
- Experiéncia da COOPAPI (Visita)

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

- Cartilha com contetdo abordado pastitiuir entre participantes
- Apresentacao efower Point

- Dindmicas
- Visitas a COOPAPI

Avaliagao |

- Ser& de forma continua, através dacgaatdo das alunas nas atividades desenvolvidas
em sala/aulas de campo durante o curso.
- Trabalhos individuais.

Bibliografia |

ORGANIZACAO DAS COOPERATIVAS DO ESTADO DE SAPAULO (S&o Paulo).
Portal do Cooperativismo.Disponivel em: <http://www.portaldocooperativismag.bor/>.
Acesso em: 28 dez. 2011.
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Curso: Formacgéo Inicial e Continuada em Process@anaenFrutas
Disciplina: Empreendedorismo: Aprendendo a empreend
Area/ Eixo Tematico: Producdo Alimenticia

Carga-Horaria: 24horas

| Objetivos
- Desenvolver caracteristicas que compdem o perfil empreendedor, despertando atitudes,

conhecimentos, habilidades e valores de empreendedorismo, estimulando o participante a empreender

atividades produtivas.

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Conteudos)
- O Empreendedor
- O Mercado (consumidor, concorrente e fornecedor)
- A Empresa e o Mercado (Marketing)
- Os Numeros da Empresa (financas)
- Ponto de Equilibrio (comportamento financeiro)
- Resultado da Empresa
- Resultado com Varios Produtos
- Capital de Giro e o Fluxo de Caixa
- Problemas e as Solugbes
- Plano da Empresa
| Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos |
-TELE SALA - Ambiente de aprendizagem onde os participarggistam aos videos em
grupos e léem o material impresso, estudando soler@acao do Orientador de Aprendizagem.
‘ Avaliacao ‘
- Sera de forma continua, atraves @atigpacdo das alunas nas atividades
desenvolvidas em sala/aulas de campo durante 0.curs
- Trabalhos individuais e em grupos

Bibliografia
BERNARDI, Luiz Antonio.Manual do empreendedorismo e gestaddundamentos, estratégias
e dinamicas. Sao Paulo: Atlas, 2008.
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Curso: Formacao Inicial e Continuada em ProcessanaenFrutas
Disciplina: Formacéo de Preco e Controle Financeiro

Area/ Eixo Tematico: Producdo Alimenticia

Carga-Horéria: 14horas

Objetivos

- Desenvolver no participante a competéncia de formar preco de vendas a partir da composicéo
dos gastos do seu negécio.

Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Conteudos) \
- Elementos de formacéo do preco;

- Custos e despesas fixas;
- Custos e despesas variaveis;
- Formacéao do preco de venda;
‘ - Definicao do preco de venda.

Procedimentos Metodologicos e Recursos Didaticos |
-Aulas expositivas dialogadas, com amplacussdo dos diversos aspectos que
conformam os custos e a formacdo de precos de vendaa insercdo no ambiente
mercadoldgico.

- Debates, trabalhos em sala individaas equipe, leitura dirigida de textos e artigos.
Avaliacéo

- Serd de forma continua, através datigpacdo das alunas nas atividades
desenvolvidas em sala/aulas de campo durante 0.curs

- Trabalhos individuais e em grupos

Bibliografia |
MORANTE, Antonio Salvador. JORGE, Fauzi Timd@armacao de Pre¢os de Venda. Precos

e Custos. Precos e Composto de Marketing. Preco€encorréncia. Precos e ClientesSao
Paulo: Atlas, 2009.
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Curso: Formacao Inicial e Continuada em ProcessanaenFrutas
Disciplina: Comercializacdo e Economia Solidaria

Area/ Eixo Temético: Producdo Alimenticia

Carga-Horaria: 12horas

Objetivos |

Objetivos Gerais _
- Apresentar um pouco da historia da COMER@IACAO DE PRODUTOS DA
AGRICULTURA FAMILIAR, buscando tragar estratégiaara comercializar a producdo da

Agricultura Familiar ]
- Apresentar o contexto histérico da ECON@MIOLIDARIA, no mundo e no Brasil.

Objetivos Especificos

- Promover a difusdo da temética da COMBRZACAO DE PRODUTOS DA

AGRICULTURA FAMILIAR junto as mulheres do Projetowheres Mil

- Capacitar mulheres na tematica da COMBR@ACAO DE PRODUTOS DA
AGRICULTURA FAMILIAR

- Colaborar com o aprendizado das mulhegesfiriadas pelo Projeto

- Estimular as mulheres a buscar a comé&agio para seus produtos

- Promover a difusdo da teméatica da ECONOB@LIDARIA junto as mulheres do
Projeto Mulheres Mil;

- Capacitar mulheres na tematica da ECONOBIDLIDARIA;

- Colaborar com o aprendizado das mulhegesfiriadas pelo Projeto.

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Conteudos)

- Origem

- Conceito

- Organizacao e estratégias

- Economia solidaria na Europa

- Economia Solidaria no Brasil

- Principios da economia solidaria

- Atores do movimento brasileiro de economia swlal

- Empreendimentos econdmicos solidarios (EESS)

- Empreendimentos locais que praticam a Econowlid&ia
- Contexto do surgimento da comercializagéo n@ifigsda humanidade
- Primeiras manifestacdes “escambo”

- Comercializacao de produtos da Agricultura Femil

- Programas governamentais que podem ser acessados
- PAA

- PNAE

- Compra Direta

- Experiéncia da COOPAPI com comercializacao

- Qualidade dos produtos

- Regularidade no fornecimento

- Diversidade de produtos

- Apresentacao dos produtos

- Visita a Feira da Agricultura Familiar Apodi
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Procedimentos Metodologicos e Recursos Didaticos

- Cartilha com contetdo abordado para thstrientre participantes

- Apresentacdo em Power Point

- Dindmicas

- Visitas a Feira da Agricultura Familiar podi e a BUDEGA TERRA FIRME

Avaliacéo

- Serd de forma continua, através datigpacdo das alunas nas atividades
desenvolvidas em sala/aulas de campo durante 0.curs
- Trabalhos individuais e em grupos

Bibliografia

Economia Solidaria, outra economia acontece: Cattia da Campanha
Nacional de Mobilizacdo Social Brasilia: MET, SENAES, FBES, 2007.

Manual para formadores: descobrindo a outra econonai que ja
acontece- Brasilia: MTE SENAES, 2007

BRASIL escola Disponivel em: <http://www.brasilelscoom/>. Acesso em: 28 dez. 2011.

MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO AGRARIO Brasil escola.Disponivel em:
<http://www.mda.gov.br/portal/>. Acesso em: 28 d&x11.

FACES do Brasil Disponivel em: <http://www.facesdasil.org.br/>. Acesso em: 28 dez. 2011.
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Curso: Formacgéo Inicial e Continuada em Process@anaenFrutas
Disciplina: Praticando o Associativismo

Area/ Eixo Tematico: Producédo Alimenticia

Disciplina: Carga-Horaria: 16horas

Objetivos

- Propiciar condi¢cbes para que os participantes desenvolvam competéncias para reconhecer os
valores, principios e atitudes indispensaveis ao sucesso de um empreendimento coletivo, refletindo e
decidindo sobre a sua participacdo no processo de constituicdo e organizacdo do empreendimento

coletivo.

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Conteudos)

- Cooperacao;
- Participacéo;
- Associativismo;
- Cooperativismo;

- Visdo geral sobre as caracteristicas das pessoas juridicas de Direito Privado

Procedimentos Metodologicos e Recursos Didaticos |

- Aulas expositivas dialogadas, com agjiscusséo sobre o Associativismo;
- Debates, trabalhos em sala individaaasn equipe, leitura dirigida de textos e artigos.

Avaliacao \

- Sera de forma continua, atraveés @atigpacdo das alunas nas atividades
desenvolvidas em sala/aulas de campo durante 0.curs
- Trabalhos individuais e em grupos

Bibliografia

AVRITZER, L. Um desenho institucional para o novo associativism&@ao Paulo: Cedec,
1997.
SOUZA, L. C.Associac¢besVitoria: Sebrae, 2007.
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Curso: Formagao Inicial e Continuada em Process@angenFrutas
Disciplina: Fabricagdo de Doces Caseiros com Frutas

Area/ Eixo Tematico: Producdo Alimenticia

Disciplina: Carga-Horaria: 32horas

\ Objetivos
- Desenvolver corretamente os processosallechcdo de doces caseiros com fruta,

aplicando as boas praticas de higiene

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Conteudos)

- Boas praticas na fabricacao;

- Valores nutricionais das frutas;

- Alimentos construtores;

- Alimentos energéticos;

- Alimentos reguladores;

- Processo de higienizacao dos frutos;
- Preparacao de doces em corte;

- Preparacao de doces em pasta;

- Preparacao de compotas;

- Preparacéo de doces diversos;

- Técnicas de preparacao e coccao correta;
- Embalagem,;

- Rotulagem;

- Orcamento — custo e venda.

\ Procedimentos metodologicos e recursos didaticos \

- Aulas praticas com utilizacéo de Flip chart, Chas e Utensilios de Cozinha.

‘ Avaliacéo ‘
- Sera de forma continua, através da participagd@hlinas nas atividades desenvolvidas em

aulas praticas durante o curso.

| Bibliografia |

DUTRA, Eliane SaidFabricacdo de Geléiasgoiaba e morango. 3.ed. Brasilia: SENAR, 2010.
COUTINHO, Aurora Maria Aredes-abricacdo de compotasabacaxi e maméo. 3 ed. Brasilia:
SENAR, 2010.
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Curso: Formagao Inicial e Continuada em Process@angenFrutas
Disciplina: Producéo e Conservacéo de Polpas das-ru

Area/ Eixo Tematico: Producdo Alimenticia

Disciplina: Carga-Horaria: 16 horas

Objetivos

- Desenvolver corretamente os processosra@upido e conservacao de polpa de frutas,
aplicando as boas praticas de higiene

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Conteudos)

- Boas praticas na fabricacao;

- Valores nutricionais das frutas;

- Conservagdao e alteracao dos alimentos;

- Medidas para controle e eliminagdo de microoigJans;

- Fases do processamento das frutas;

- Técnicas de controle de qualidade na gy@dulas polpas;
- Processamento e fabricagéo das polpas;

- Embalagem,;

- Rotulagem;

- Orcamento — custo e venda.

Procedimentos metodologicos e recursos didaticos \

- Aulas praticas com utilizacéo de Cartilhas e Utessde Cozinha.

Avaliacao \

- Sera de forma continua, através da participag8@hlinas nas atividades desenvolvidas em

aulas praticas durante o curso.

Bibliografia |

SOUZA, Antonio Carlos Gomes de&abricacdo de polpa de maracuja, mamao, goiaba e
abacax. 2 ed. Brasilia: SENAR, 2010.
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Curso: Formacdo Inicial e Continuada em Corte duCasvestuario masculino e feminino
Disciplina: Meio AmbienteAgroecologia)

Area/ Eixo Tematico: Producédo Cultural e Design

Carga-Horaria: 08h

Objetivos

- Desenvolver um processo pedagdgico quelplitesn aos participantes a compreenséo e a
capacidade de intervir e transformar a sua readida perspectiva de contribuir para o
desenvolvimento agroecoldgico e sustentavel déosafidade de atuacéo;

- Capacitar agentes para a 0 uso pratico d&s afe cultivo agroecolégico sustentaveis por
meio da aplicacdo de meétodos alternativos de pémdwpm menor impacto ambiental nas
unidades rurais;

- ldentificar possibilidades de aplicacdo maatida ciéncia agroecoldgica na agricultura
familiar e no seu cotidiano, para aperfeicoar 0 dese recursos naturais por intermédio da
integracdo das atividades produtivas econémicas®asumo;

- Contribuir para a compreenséo das relacéaegdero, como resultante do entendimento das
relacbes entre a agricultura familiar e a agroegaloa partir da perspectiva do consumo de
alimentos produzidos de forma sustentavel;

- Fortalecer os vinculos com a agricultura ifiam promovendo a socializacdo do
conhecimento construido pelos agricultores no psaede producdo agroecologica com a
comunidade;

Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Conteudos)

-Introducéo a agroecologia e a transicdo agroecolagt Génese e emergéncia da ciéncia
agroecologia; o conceito de transicdo agroecoldgjisaus niveis; agroecossistemas tradicionais
como oportunidade para a transicdo agroecoldgica;

- Dindmicas biofisicas em agroecossistema® conceito de agroecossistema; processos
ecologicos no agroecossistema (energéticos, sooessi biogeoquimicos, hidrologicos, de
regulacdo bidtica); fundamentos para uso de indremd de sustentabilidade; construcdo e
utilizacdo de indicadores de facil aplicacéo justs agricultores.

- Integracédo dos sistemas de producdadesenho de agroecossistemas sustentaveis; uso
Otimo do espaco e dos recursos; ciclagem de ntdsginteracdo entre agroecossistemas e
ecossistemas naturais; interacdo entre agroe@mssistvoltados para a producédo vegetal com

agroecossistemas animais;
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- Praticas de manejo vegetalmanejo do solo, plantas de cobertura, adubagéie vplantas
companheiras, alelopatia, compostagem, mandakiasakementes criolas, rotacdo de culturas,
eliminando o uso do fogo; revalorizagcdo das praticke policultivo; SAFs; sistemas
agrosilvopastoris; permacultura; manejo e consé@waa variabilidade genética;

- Praticas de manejo animal Aspectos ecolégicos do manejo animal; confinameetsus
pastoreio natural, manejo ecoldgico de pastagafesaiacdes animais; pastoreio rotativo; ragas
animais mais adequadas ao manejo ecoldgico; etosggiicada a producédo animal; recuperacao
e enriquecimento de pastagens degradadas; magejtrele ecologico de ecto e endoparasitas
nos animais domésticos;

- Manejo ecoldgico de insetos, doencas e plantas edoeas: manejo integrado de pragas
e doencas; métodos Bioldgicos; uso da biodiversidadmanejo de doencas;

- Agregacao de valores socio-ambientaisVerticalizacdo da producdo; mercados
convencionais e alternativos; sistemas participativde garantia (certificacdo socio-
participativa); relacdes sociais de género e geragaagricultura;

- Agroextrativismo: caracterizacdo da atividade a nivel regional;

- Trocas de experiéncias e praticas.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

- Aulas Tedricas e Praticas.
- Data show;

- Filmes;

- Graficos;

- Cartazes;

- Jornais;

- Livros;

- Mural didético;
- Quadro branco;
- Revistas;

- Slides;

- Textos.

Avaliacéo

- Sera diagnostica e de forma continuayvésrala participacdo das alunas nas atividades

desenvolvidas em sala de aula durante o curso.
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Curso: Formagao Inicial e Continuada em Process@angenFrutas
Disciplina: Género Feminino(a mulher na histéria e direito da mulher)
Area/ Eixo Tematico: Producdo Alimenticia

Carga-Horarial2 horas.

Objetivos

- Apresentar os principais conceitbsgcussdes e abordagens relacionadas a categoria
género feminino;
- Discutir as legislactes relacionagasulher;
- Mostrar a relevancia de se publicizar o diregiminino face ao desrespeito vivenciado
pelas mulheres em situacéo de violéncia,
- Debater as conquistas da mulher na historia;
- Refletir acerca das politicas publicas direci@saa mulher.
Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Conteudos)
- Lei 11.340/2006 — Lei Maria da Panh
- Licenca-maternidade para méae adptiv
- Notificacdo compulsoria da violé&ci
- Assisténcia da gestante no ambit8ds;
- Licenca maternidade de 6 meses;
- Politicas publicas de género;
- A mulher na historia;
- Politica Social.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos

- Seminarios

- Aulas expositivas (com uso de dstaw)
- Rodas de conversa;

- Textos impressos;

- llustracgodes;

- Dindmicas de grupo;

- Videos;

- Sketch.

Avaliacéo

- Realizar-se-a de forma continuavasade interacdo e participagdo das alunas nas
atividades desenvolvidas em sala.

- A evolucéo apresentada pelas alanagecorrer do curso também se configurara como
uma forma de avalia-las.

Bibliografia

BRASIL. Lei Maria da Penha. Presidéncia da Republica do Bsil. Brasilia: [S.n.], 2006.
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COLETANIA DE LEIS DE SERVICO SOCIAL.CRESS/RN-142 Regido- Seccional de
Mossoro.6ed. Natal/RN, 2008.
SECRETARIA de Politicas para as Mulheres Disponérel <www.sepm.gov.br>. Acesso em:
01 nov. 2011.
MAAR. Wolfgang Leo.O que € politica sociall6. ed. Sdo Paulo: Brasiliense, 1994.
MONTANO. Sonia [et al]As Politicas publicas de géneroum modelo para armar. O Caso do
Brasil. Disponivel em: < http:///www.aclec.org/pidalciones.br. Acesso em 05 de Novembro de
2011.
PEREIRA. Mariana Cunha et. &Questdo de género e etniaklnitins, 2006.
PITANGUY. JacquelineMovimento de Mulheres e politicas de género no BrésDisponivel
em: http:// www.eclac.cl/mujer/proyectos/gobernabilidad.Bcesso em 05 de Novembro de
2011.
QUEIROZ. Fernanda Marques de (org.). Politicas publicaxaortexto de desconstrucdo de
direitos: desafios a materializacdo da lei Maria Renha. In:Servico Social na Contra
Corrente: lutas, direitos e politicas sociaigviossor6-RN. UERN, 2010.

Fernanda Marques dd80 de rima amor e dor: cenas cotidianas de violérc
contra a mulher. Mossor6-RN:UERN, 2008.
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Curso: Formacgéo Inicial e Continuada em Process@anaenFrutas
Disciplina: Matemética

Area/ Eixo Temético: Producdo Alimenticia

Carga-Horaria: 20h

Objetivos

- ldentificar os diversos tipos e representa¢fesideeros;

- Operar os diversos tipos de numeros nazeezld de célculos;

- Resolver problemas de matematica a partsitdacdes-problemas;

- Utilizar os conceitos e propriedades de @aiagens na resolucdo de situacdes-
problemas;

- Utilizar ferramentas de calculos (calculadoplanilhas, etc.).

Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Conteudos)

- Conjuntos numéricos: conceito e propriedade

- Operagdes basicas nos conjuntos numéricos: seaidracdo, multiplicacdo, diviséo,
potenciacao e radiciacao;

- Porcentagem: conceito e aplicacéo;

- Resolugéao de situagdes problemas com o uso claa@bra.

Procedimentos metodologicos e recursos didaticos \

- Discussfes em grupo, trabalhos em grupo, aufasséias, estudos de casos.

Avaliacao \

- Avaliacdo continua durante o curso.
- Observacdes procedimentais e atitudinais;
- Trabalhos individuais e em grupo (estudos dingigesquisas, situacbes problemas)

- Apresentacao de solucdes as situacdes-problgmeseatadas.

Bibliografia |

Telecurso 2000Matematica do Ensino Fundamental. [S.L]: [S.n.],$.d.].

28



Curso: Formagao Inicial e Continuada em Process@angenFrutos
Disciplina: Alimentagéo Alternativa

Area/Eixo Temaético: Producdo Alimenticia

Carga-Horaria: 24 horas.

Objetivos

- Aplicar os conhecimentos dos valores icigimais dos alimentos na elaboracdo de
receitas.

Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Conteudos)

- Valor nutricional dos alimentos;

- Aproveitamento de casca, talos, folhasreentes;
- Fabricacéo de geleias, bolos, tortas, secetc.;

- Principio da multimistura;

- Higienizacao dos alimentos;

- Higienizacéo dos utensilios;

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos \

- Aulas préticas desenvolvidas com a padigiio das alunas.

Avaliacao \

- Sera de forma continua, através da [@at}éo das alunas nas atividades desenvolvidas

durante o curso.

Bibliografia |

GUIMARAES, C. A.; BRANDAO, C. T. T.; COSER, L. RALBUQUERQUE, Z. P.; SIU, C.

E. & COITINHO, D. C., 1994. Conclusbes do Grupo dmbalho Sobre “Alimentacéo
Alternativa”. Brasilia: Ministério da Saude, Ingtt Nacional de Alimentagdo e
Nutricdo/Organizacdo Pan-Americana da Saude, FdasidNacGes Unidas para a Infancia.

DIETAS n&o usuais : naturalismo, vegetarianismaneitacdo alternativa e macrobidtica
Disponivel em: <http://www.nutriweb.org.br/n0102disnaousuais.htm>. Acesso em: 28 dez.
2012.
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Curso: Formacgéo Inicial e Continuada em Processt@anaenFrutos
Disciplina: Legislacéo

Area/Eixo Temaético: Producédo Alimenticia

Carga-Horaria08 horas.

Objetivos \

- Demonstrar conhecimentos basicdsgislacdo para se adequar as exigéncias legais.

Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Contetdos) \

- Lei n°® 8.918/94- Dispbe sobre a pathacao, a classificacdo, o registro, a inspegéo,
producao e a fiscalizacado de bebidas, autorizéagém da Comisséo Intersetorial de Bebidas e
da outras providéncias

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos \

- Aulas expositivas (com usodita-show)
- Rodas de conversa;

Avaliacao \

- Ser& de forma continua, através décgzacao das alunas nas atividades desenvolvidas

durante o curso.

Bibliografia

PRESIDENCIA DA REPUBLICA.LEI N° 8.918, DE 14 DE JULHO DE 1994 Disponivel
em: <http://www.planalto.gov.br/ccivil 03/Leis/L83htm>. Acesso em: 28 dez. 2012.

ANVISA. Resolucdo - CNNPA n°® 12, de  1978. Disponivel em:
<http://www.anvisa.gov.br/legis/resol/12_78 polpah. Acesso em: 3 fev. 2012.
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Curso: Qualificacdo Profissional em Corte e Costueatuario masculino e feminino
Disciplina: Lingua Portuguesa

Area/ Eixo Tematico: Area/ Eixo Tematico: ProduZidtural e Design
Carga-Horéria: 20 horas

Objetivos

- Aperfeicoar os conhecimentos linguisticos e as lidalies de leitura e producdo de
textos orais e escritos.

- Conhecer e produzir géneros textuais diversosdateto a necessidades comunicativas
variadas.

Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Conteudos)

- Comunicacao, linguagem, lingua e fala;

- Linguagem verbal e ndo-verbal,

- Elementos da comunicacéao e funcdes da linguagem;

- Variagao linguistica;

- Nocdes de texto, textualidade e género textual;

- Trabalho com géneros textuais diversos: biografiicia, reportagem, charge, andncio
publicitario, carta comercial, curriculum vitagatientre outros;

- Nocdes de coesao e coeréncia.

Procedimentos Metodoldgicos e Recursos Didaticos |

- Aulas expositivas, leituras orientadas, atividagelviduais e em grupo, envolvendo
leitura, interpretacao e producdao textual,

- Apresentagédo em Power Point;

- Dinamicas.

Avaliacao \

- A avaliacdo sera de forma continua, observandortcipacdo e o desempenho dos
alunos nas atividades realizadas em sala de aula.
- Seminarios, listas de exercicios, estudos dirigidesquisas, entre outros.

Bibliografia |

ABAURRE, Maria Luiza M; ABAURRE, Maria Bernadete MPONTARA, Marcela
Portugués: contexto, interlocucéo e sentido, Vo&do Paulo: Moderna, 2008.

CEREJA, William Roberto e MAGALHAES, Thereza CochRortugués linguagem: Vol.
1, 7 ed. Refom. — S&o Paulo: Saraiva, 2010.

FARACO, Carlos Alberto e TEZZA, Cristovao. Oficirde texto. 7 ed. Petropolis, RJ:
Vozes, 20009.

. Texto e interacdo: uma proposta deupém textual a partir de géneros e
projetos. Sao Paulo: Atual, 2000.

FIORIN, José Luiz e SAVIOLI, Francisco Platdo. legdde texto: leitura e redacéo. 4. ed.
Sé&o Paulo: Atica, 2000.

KOCH, Ingedore Villaca e ELIAS, Vanda Maria. LelEscrever: estratégias de producao
textual. 2. ed. — S&o Paulo: Contexto, 2010.

. Ler e compreender: os sentidos do:t8&b Paulo: Contexto, 2006.

VIANA, Antonio Carlos (Coord.) Roteiro de redagcdendo e argumentando. S&o Paulo,
Scipione, 1998.
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Curso: Formacao Inicial e Continuada em Corte duCasvestuario masculino e feminino
Disciplina: Informatica

Area/ Eixo Tematico: Producdo Cultural e Design

Carga-Horéria: 20h

Objetivos

Operar sistemas operacionais.

Operar softwares utilitarios.

Operar softwares aplicativos (Editor de Texto eniha Eletronica), despertando para o
uso da informética na sociedade

wn e

Bases Cientifico-Tecnologicas (Contetdos)

1. Sistema Operacional e Utilitarios
1.1. Conceito de sistemas operacionais
1.2. Sistema operacional Windows
1.1.1. Programas Utilitarios
2. Navegacao web
3. Aplicativos
3.1. Editor de texto
3.2. Planilha eletronica

Procedimentos Metodolégicos e Recursos Didaticos

1. Aulas expositivas com projetor multimidia e ativdda praticas
2. Utilizacdo de computador com uso individualizadmem grupo

Avaliacéo

3. A avaliacdo serd de forma continua, observandoricipacdo e o desempenho dos
alunos nas atividades realizadas em sala de aula.

Bibliografia

1. CAPRON, H. Introducéo a informatica. 82 Ederiéice Hall, 2004.

2. MANZANO, André Luiz N. G. e MANZANO, Maria Izahé\. G. Informética Basica. Erica.
1998.

3. MICROSOFT, Manual do Windows XP.

4. NORTON, Peter. Introducéo a informéatica. MakBmoks, 1996.

5. Open Office. Manual do Writer, Calc e Impress.

6. http://www.broffice.org

Informacgdes Adicionais

Software(s) de Apoio: Windows Vista, Foxit Reader, WinZip, VirusScan, Mia Firefox,
Writer, Calc, Impress.
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