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O PRESIDENTE DO CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO DO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO
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de dezembro de 2012,

CONSIDERANDO
o que consta no Processo n° 23136.010284.2013-35, de 16 de abril de 2013,

DELIBERA:

I - APROVAR, na forma do anexo, o projeto pedagégico do Curso de Formagéo
Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial, a

ser ofertado pelo Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte.

I - AUTORIZAR a criagdo do curso no ambito deste Instituto Federal e seu
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Presidente

funcionamento no Campus Apodi.
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APRESENTACAO

O presente documento se constitui do Projeto Pedagdgico do Curso de Formacdo Inicial e
Continuada (FIC) em Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial. A oferta do curso
visa a materializacdo de acdes do Programa Mulheres Mil, Educacdo, Cidadania e Desenvolvimento
Sustentavel, instituido pela Portaria MEC n2 1.015 de 21 de julho de 2011, que estd inserido no Plano Brasil
sem Miséria e integra um conjunto de a¢des que consolidem Politicas Publicas governamentais de inclusao
educacional, social e produtiva de mulheres em situacao de vulnerabilidade social. Este projeto pedagégico
de curso se propde a contextualizar e a definir as diretrizes pedagdgicas para o respectivo curso no ambito
do Instituto Federal do Rio Grande do Norte.

Consubstancia-se em uma proposta curricular baseada nos fundamentos filoséficos da pratica
educativa progressista e transformadora, nas bases legais da educacdo profissional e tecnoldgica brasileira,
explicitadas na LDB n?2 9.394/96 e atualizada pela Lei n? 11.741/08, no Decreto 5.154/2004, que
regulamenta o § 2° do Art. 36 e os Arts. 39 a 41 da LDB, e demais documentos oficiais que normatizam a
Educacdo Profissional brasileira, mais especificamente a que se refere a formacao inicial e continuada ou
qualificacdo profissional.

Este curso de Formacdo Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de Origem Animal, na
modalidade presencial aspira “uma formagdo que permita a mudancga de perspectiva de vida por parte do
aluno; a compreensao das relagdes que se estabelecem no mundo do qual ele faz parte; a ampliagdao de sua
leitura de mundo e a participagdo efetiva nos processos sociais.” (BRASIL, 2009, p.5). Dessa forma, almeja-
se propiciar uma formagdo humana e integral em que o objetivo profissionalizante ndo tenha uma
finalidade em si, nem seja orientado pelos interesses do mercado de trabalho, mas se constitui em uma
possibilidade para a construgdo dos projetos de vida dos estudantes (FRIGOTTO, CIAVATTA e RAMOS,
2005).

Este documento apresenta, portanto, os pressupostos tedricos, metodolégicos e didatico-
pedagdgicos estruturantes da proposta do curso em consonancia com o Projeto Politico-Pedagdgico
Institucional. Em todos os elementos estardo explicitados principios, categorias e conceitos que
materializardo o processo de ensino e de aprendizagem destinados a todos os envolvidos nesta praxis
pedagdgica.

Estdo presentes, também, como marco orientador desta proposta, as decisdes institucionais
traduzidas nos objetivos desta Instituicdo e na compreensao da educagdo como uma pratica social, as quais
se materializam na fungdo social do Instituto Federal de Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do
Norte (IFRN) de promover educagdo cientifico-tecnoldgico-humanistica, visando a formacdo do
profissional-cidaddo critico-reflexivo, competente técnica e eticamente e comprometido com as

transformacdes sociais, politicas e culturais.
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1. IDENTIFICAGAO DO CURSO

O presente documento constitui o projeto pedagdgico do Curso de Formacao Inicial e Continuada
(FIC) em Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial, no ambito do Programa

Mulheres Mil, com carga hordria total de 201 horas.

2. JUSTIFICATIVA

Em seu aspecto global, a formacdo inicial e continuada é concebida como uma oferta educativa —
especifica da educacdo profissional e tecnoldgica — que favorece a qualificacdo, a requalificacdo e o
desenvolvimento profissional de trabalhadores nos mais variados niveis de escolaridade e de formacao.
Centra-se em acdes pedagogicas, de natureza tedrico-pratica, planejadas para atender a demandas
socioeducacionais de formacdo e de qualificacdo profissional. Nesse sentido, consolida-se em iniciativas
que visam formar, qualificar, requalificar e possibilitar tanto atualizacdo quanto aperfeicoamento
profissional a cidaddaos em atividade produtiva ou ndo. Contemple-se, ainda, no rol dessas iniciativas, trazer
de volta, ao ambiente formativo, pessoas que foram excluidas dos processos educativos formais e que
necessitam dessa acdo para dar continuidade aos estudos.

Ancorada no conceito de politecnia e na perspectiva critico-emancipatéria, a formacdo inicial e
continuada, ao se estabelecer no entrecruzamento dos eixos sociedade, cultura, trabalho, educacdo e
cidadania, compromete-se com a elevacdo da escolaridade, sintonizando formacdo humana e formacdo
profissional, com vistas a aquisicdo de conhecimentos cientificos, técnicos, tecnoldgicos e ético-politicos,
propicios ao desenvolvimento integral do sujeito.

A partir da década de noventa, com a publicacdo da atual Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo (Lei
n2 9.394/96), a educacgio profissional passou por diversas mudancas nos seus direcionamentos filoséficos e
pedagdgicos, passa a ter um espac¢o delimitado na prépria lei, configurando-se em uma modalidade da
educacdo nacional. Mais recentemente, em 2008, as instituicdes federais de educagdo profissional, foram
reestruturadas para se configurarem em uma rede nacional de instituicdes publicas de EPT, denominando-
se de Institutos Federais de Educac¢do, Ciéncia e Tecnologia. Portanto, tem sido pauta da agenda de
governo como uma politica publica dentro de um amplo projeto de expansdo e interiorizagdo dessas
instituicdes educativas.

Com a finalidade de qualificar profissionais para atuar de forma auténoma é que o Instituto Federal
de Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte ampliou sua atuagdo em diferentes municipios
do Estado, com a oferta de cursos em diferentes areas profissionais, conforme as necessidades locais, bem
como aderiu a diversos Programas gerenciados pela Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnoldgica —

SETEC/MEC.
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Este projeto estd vinculado ao Programa Mulheres Mil, em atendimento a chamada publica
n201/2011 do Ministério de Educagdo, por intermédio da Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
- SETEC. A oferta de cursos FIC, como uma acdo do Programa Mulheres Mil, utiliza uma metodologia
denominada “Sistema de Acesso, Permanéncia e Exito”, sistematizada a partir da experiéncia e dos
conhecimentos desenvolvidos pelos Community Colleges Canadenses em suas experiéncias de promogao
da equidade e nas a¢des com populacdes desfavorecidas naquele pais ao longo de dez anos. O sistema
canadense, denominado Sistema ARAP (Avaliagdo e Reconhecimento de Aprendizagem Prévia) que
consiste, em linhas gerais, em certificar todas as aprendizagens de trabalhadores, sejam aprendizagens
formais ou ndo formais, e proporcionar a qualificacdo nas areas necessarias a complementacao da
qualificacdo, foi aqui ampliado e inovado. O Sistema de Acesso, Permanéncia e Exito contempla
instrumentos e mecanismos de acolhimento de populacdes ndo tradicionais, que viabilizem o acesso a
formacdo profissional e cidad3, com elevacdo de escolaridade, a insercdo produtiva e a mobilidade no
mundo do trabalho, o acompanhamento dos egressos e os impactos gerados na familia e na comunidade.

O Programa Mulheres Mil nasceu em 2007 e estd estruturado em torno dos eixos Educacdo,
Cidadania e Desenvolvimento Sustentdvel, com o objetivo de promover a inclusdo social e econémica de
mulheres desfavorecidas do nordeste e norte brasileiro, permitindo-lhes melhorar o seu potencial de mao-
de-obra, suas vidas e as vidas de suas familias e comunidades e a elevacdo da escolaridade dessas mulheres
por meio do estabelecimento de parcerias entre instituicGes educativas. A partir da oferta de cursos de
formacdo especificas, que apresentem em seus programas tematicos como direitos e saide da mulher,
relagdes interpessoais, inclusao digital, entre outros, o projeto trabalha o processo de emancipagao dessas
mulheres, que, cientes de seus direitos e capacidades, possam se tornar sujeitos ativos na construcdo de
um novo itinerario de vida, galgando espagos cada vez maiores na sociedade e promovendo o
desenvolvimento de sua comunidade.

Para acompanhar o nivel de competéncias necessdrias a manuten¢ao da sua empregabilidade, as
pessoas necessitam buscar conhecimentos atualizados em relagdo as exigéncias da sua area de trabalho
profissional, seja para ingressarem no primeiro emprego ou para desenvolverem novas habilidades e
competéncias.

No dmbito do estado do RN, a oferta do Curso FIC em Derivados de Produtos de Origem Animal, na
modalidade presencial, no ambito do Programa Mulheres Mil nasce a partir de levantamento de demandas
da comunidade. Torna-se uma oferta necessaria a uma regido com potencial na producdo de pequenos
ruminantes como ovinos e caprinos, além de aves, peixes e abelhas, a exemplo do que se apresenta no alto
oeste potiguar. Nesses casos, geralmente se destacam os produtos principais, como as carnes nos seus
diferentes cortes e o mel. No entanto, sabe-se que existe uma gama de outros produtos que podem ser
produzidos a partir desses, como acontece com a carne bovina.

Neste sentido, o curso em Derivados de Produtos de Origem Animal pode proporcionar melhorias

guando se trata da oferta, da diversidade e da qualidade dos diferentes produtos extraidos dessas espécies,
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além de agregar valor, promovendo melhor praticidade e maior variedade ao consumidor. Deve-se
considerar que a estrutura do Programa oferece, ainda, uma formagao no acompanhamento dos processos
de fabricacdo e boas praticas de producdo para melhor controle de qualidade dos derivados de produtos de
origem animal, garantindo melhor qualidade e segurancga alimentar ao consumidor final.

Nessa perspectiva, o IFRN propde-se a oferecer o curso de formacgdo inicial e continuada em
Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial, por entender que estara contribuindo
para a elevacdao da qualidade dos servicos prestados a sociedade, formando o Auxiliar Técnico em
Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial, através de um processo de
apropriacdao e de producdo de conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, capaz de contribuir com a
formagao humana integral e com o desenvolvimento socioecon6mico da regido articulado aos processos de

democratizacdo e justica social.

3. OBIJETIVOS

O curso de Formacdo Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de Origem Animal, na
modalidade presencial, tem como objetivo geral proporcionar as mulheres vinculadas ao Programa
Mulheres Mil, o conhecimento e a capacidade de desenvolver, com competéncias técnica e atitudinal, as
atividades relacionadas a fabricagdo de Derivados de Produtos de Origem Animal, a fim de proporcionar
uma alternativa de desenvolvimento sustentdvel para a regido na qual estdo inseridas, assim como a
inclusdo social e econbmica das mesmas, através da ocupac¢dao e da geracdo de renda a partir do
beneficiamento dos produtos de origem animal em diferentes culturas.

Os objetivos especificos do curso compreendem:

e Conhecer e fazer uso de diferentes praticas de fabricagdo para que os Derivados
confeccionados sejam de melhor qualidade para a seguranga alimentar dos consumidores;

e Capacitar as mulheres para desenvolver derivados de produtos de origem animal
utilizando-se leite de vaca e de cabra, carnes de caprino, ovino, aves e peixe, além dos
derivados apicolas, de forma a agregar valor ao produto e gerar renda para a familia;

e Conhecer e mostrar para o consumidor que os produtos de origem caprina e ovina
apresentam caracteristicas nutricionais que sdo consideradas funcionais, melhorando a
gualidade de vida do consumidor;

e Contribuir para o desenvolvimento sustentavel dos arranjos produtivos de sua darea de
qualificagdo profissional;

e Conhecer as tecnologias relacionadas a fabricacdo de derivados de produtos de origem
animal;

e Estimular o desenvolvimento de praticas empreendedoras como alternativa para o

desenvolvimento local;
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e Conhecer as principais discussdes a respeito dos direitos da mulher e cuidados com a
saude, a fim de proporcionar uma reflexdo sobre o papel da mulher na sociedade
contemporanea.

e Compreender os processos de socializagdo humana em ambito coletivo.

4. REQUISITOS E FORMAS DE ACESSO

O curso de FIC em Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial, serd por
meio de processo seletivo destinado a mulheres em condicdo de vulnerabilidade social ou integrantes dos
Territérios da Cidadania, observando, sobretudo, os seguintes critérios técnicos estabelecidos pelo
Programa Mulheres Mil:

e ser do sexo feminino;

e ser moradora da comunidade (ou do entorno) a ser atendida pelo Programa;
e ter nivel ensino fundamental incompleto

e teridade minima de 18 anos; e

e ter disponibilidade para participar de todas as atividades previstas no projeto;

5. PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO DO CURSO

A estudante egressa do Curso Formacdo inicial em Derivados de Produtos de Origem Animal, na
modalidade presencial, deve ter demonstrado avang¢os na aquisicdo de seus conhecimentos bdsicos,
estando preparada para dar continuidade aos seus estudos. Do ponto de vista da qualificacdo profissional,
deve estar qualificado para atuar nas atividades relativas a drea do curso para que possa desempenhar,
com autonomia, suas atribuicdes, com possibilidades de (re )insercdo positiva no mundo trabalho.

Dessa forma, ao concluir a sua qualificacdo profissional, o egresso do curso de Derivados de
Produtos de Origem Animal devera demonstrar um perfil que lhe possibilite:

e  Produzir derivados de produtos de origem animal a partir do leite de vaca e cabra, carne

caprina e ovina, carne de aves e peixe, além dos derivados do mel de abelha;

e Desenvolver praticas empreendedoras e associativistas;

e Aplicar as boas praticas de fabricagdo na confec¢do dos diferentes derivados de produtos de

origem animal proposto;

e Aplicar tecnologia na confeccdo dos diferentes derivados de produtos de origem animal

propostos;

e  Estruturar seu prdprio negdcio e ser um agente impulsionador do desenvolvimento

sustentavel, integrando formacéao técnica e humana;
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e  Atuar aplicando os conhecimentos técnicos e éticos, relativos ao exercicio da cidadania e
referentes aos direitos da mulher, na sua pratica como trabalhadora, como forma de insercao
no mundo do trabalho, bem como de construir respeito no que se refere ao papel da mulher
na familia e na sociedade.

Além das habilidades especificas da qualificacdo profissional, estes estudantes devem estar aptos a:

e adotar atitude ética no trabalho e no convivio social, compreendendo os processos de socializacao
humana em ambito coletivo e percebendo-se como agente social que intervém na realidade;
e saber trabalhar em equipe; e

e teriniciativa, criatividade e responsabilidade.

6. ORGANIZACAO CURRICULAR

A organizacdo curricular deste curso considera a necessidade de proporcionar qualificacdo
profissional em Derivados de Produtos de Origem Animal. Essa formacdo estd comprometida com a
formacdo humana integral uma vez que propicia, a educanda, uma qualificacdo laboral relacionando
curriculo, trabalho e sociedade.

Dessa forma, com base nos referenciais que estabelecem a organizacdo por eixos tecnolégicos, os
cursos FIC do IFRN estdo estruturados em ntcleos politécnicos, segundo a seguinte concepgao:

e Nucleo fundamental: compreende conhecimentos de base cientifica do ensino fundamental
ou do ensino médio, indispensdveis ao bom desempenho académico dos ingressantes, em
fungao dos requisitos do curso FIC;

e Nucleo articulador: compreende conhecimentos do ensino fundamental e da educacdo
profissional, traduzidos em conteudos de estreita articulagdo com o curso, por eixo
tecnoldgico, representando elementos expressivos para a integra¢do curricular. Pode
contemplar bases cientificas gerais que alicercam suportes de uso geral tais como tecnologias
de informagdo e comunica¢do, tecnologias de organizagao, higiene e seguranc¢a no trabalho,
nog¢oes bdsicas sobre o sistema da produgdo social e relagdes entre tecnologia, natureza,
cultura, sociedade e trabalho.

e Niucleo tecnoldgico: compreende conhecimentos de formacdo especifica, de acordo com o
campo de conhecimentos do eixo tecnoldgico, com a atuagdao profissional e as
regulamentac¢bes do exercicio da profissdao. Deve contemplar outras disciplinas de qualificacdo

profissional ndo contempladas no nucleo articulador.

A Figura 1 apresenta a representacdo grafica do desenho e da organizagao curricular dos cursos FIC

de qualificacdo profissional, estruturados numa matriz curricular constituida por nucleos politécnicos, com

10
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fundamentos nos principios da politécnica, da interdisciplinaridade e nos demais pressupostos do curriculo

integrado.

CURSO FIC DE
QUALIFICAGAO
PROFISSIONAL

NUCLEO FUNDAMENTAL
Disciplinas de revisdo do
ensino fundamental ou
médio

NUCLEO ARTICULADOR
Disciplinas de base
cientifica e tecnoldgica
comuns aos eixos
tecnoldgicos e disciplinas de
articulagdo e integragdo

NUCLEO TECNOLOGICO
Disciplinas especificas do
curso, ndo contempladas

no ndcleo articulador.

Figura 1 — Representagdo grafica do desenho e da organizagdo curricular dos cursos FIC de qualificagdo profissional
Convém esclarecer que o tempo minimo de duragdo previsto, legalmente, para os cursos FIC é

estabelecida no Catdlogo Nacional de Cursos FIC ou equivalente.

6.1. ESTRUTURA CURRICULAR

A matriz curricular do curso FIC em Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade
presencial, estd organizada por disciplinas em regime modular, com uma carga-horaria total de 201 horas,
totalizando 12 disciplinas distribuidas em 4 mddulos, na propor¢do de 1 més para cada mddulo, com a
previsdo da distribuicdo da carga horéria de 4 h/a para cada dia de aula. O Quadro 1 descreve a matriz
curricular do curso e os Anexos | a lll apresentam as ementas e os programas das disciplinas.

As disciplinas que compdem a matriz curricular estdo articuladas, fundamentadas na integracdo
curricular numa perspectiva interdisciplinar e orientadas pelos perfis profissionais de conclusdo, ensejando
a educanda a formacdo de uma base de conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, bem como a aplicagdo de
conhecimentos tedrico-praticos especificos de uma darea profissional, contribuindo para uma formacdo

técnico-humanistica.

11
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Quadro 1 — Matriz curricular do Curso de FIC em Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial.
Numero de aulas por periodo/médulo Carga-
DISCIPLINAS " :°:a'}'a total
1° 20 30 © 7" Hora
aula
Nucleo Fundamental
Lingua Portuguesa 20 20 15
Matematica 20 20 15
Subtotal de carga-horaria do nucleo fundamental 200200 (0|0|0|0|0O|O0|0]|O 40 30
Nucleo Articulador
Informatica Basica 20 20 15
Etica e Cidadania 12 12 9
Cooperativismo 12 12 9
Empreendedorismo: Aprender e Empreender 8 (12|12 32 24
Comercializagdo e Economia Solidaria 12 12 9
Pratica do Associativismo 12 12 9
Subtotal de carga-horaria do nucleo articulador 0| 0|20(24|24(24|12{ 0| 0|0 | 0| 100 75
Ntcleo Tecnoldgico
Bogs Praticas de Fabrica¢do para Produtos de Origem 16 16 12
Animal
Derivados do Leite 8 12|12 32 24
Derivados da Carne 12| 8 |12 32 24
Derivados Apicolas 4 (28| 32 24
Subtotal de carga-horaria do nicleo tecnoldgico 0|{0|0|0|0|0|24({24|20(16|28| 112 84

| Carga-hordria total de disciplinas

|20]20/20[24[24[2436] 6 | 5 [16]28] 252 | 189

Atividades Complementares

Atividade de Integracdo com gestores/alunas: Mapa da
Vida

Palestra: Saude da Mulher

Palestra: Meio Ambiente (Agroecologia)

Seminario: Género Feminino

Subtotal de carga-horaria das atividades complementares

TOTAL DE CARGA-HORARIA DO CURSO

268 | 201

Obs.1: A hora-aula considerada possui 60 min., de acordo com a Resolugéo n® 023/2012-FNDE. Para a organizagéo do hordrio de
aula com 45 min., deve-se considerar a proporgdo de 75% de 60 minutos.
Obs.2: Previsdo da distribuicdo de 4h/a para cada dia de aula da disciplina.

6.2. DIRETRIZES PEDAGOGICAS

Este projeto pedagdgico de curso deve ser o norteador do curriculo no Curso FIC em Derivados de

Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial. Caracteriza-se, portanto, como expressao coletiva,

devendo ser avaliado periddica e sistematicamente pela comunidade escolar, apoiados por uma comissao

avaliadora com competéncia para a referida pratica pedagégica. Qualquer alteracdo deve ser vista sempre

que se verificar, mediante avaliacOes sistematicas anuais, defasagem entre perfil de conclusdo do curso,

objetivos e organizacdo curricular frente as exigéncias decorrentes das transformacgdes cientificas,
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tecnoldgicas, sociais e culturais. Entretanto, as possiveis alteracGes poderdo ser efetivadas mediante

solicitagdo aos conselhos competentes.

Considera-se a aprendizagem como um processo de construcdo de conhecimento, em que,
partindo dos conhecimentos prévios dos alunos, os professores formatam estratégias de ensino de maneira
a articular o conhecimento do senso comum e o conhecimento académico, permitindo aos alunos
desenvolver suas percepcdes e convicgdes acerca dos processos sociais e os do trabalho, constituindo-se
como cidaddos e profissionais responsaveis.

Assim, a avaliacdo da aprendizagem assume dimensdes mais amplas, ultrapassando a perspectiva
da mera aplicacdao de provas e testes, para assumir uma pratica diagndstica e processual, com énfase nos
aspectos qualitativos.

Nesse sentido, a gestdo dos processos pedagogicos deste curso orienta-se pelos seguintes
principios:

e daaprendizagem e dos conhecimentos significativos;

e do respeito ao ser e aos saberes dos estudantes;

e da construcdo coletiva do conhecimento;

e davinculagdo entre educacdo e trabalho;

e dainterdisciplinaridade; e

e daavaliagdo como processo.

6.3. INDICADORES METODOLOGICOS

A metodologia é um conjunto de procedimentos empregados para atingir os objetivos propostos.
Respeitando-se a autonomia dos docentes na transposicdo didatica dos conhecimentos selecionados nos
componentes curriculares, as metodologias de ensino pressupéem procedimentos didatico-pedagdgicos
gue auxiliem os alunos nas suas construgdes intelectuais, procedimentais e atitudinais, tais como:

e elaborar e implementar o planejamento, o registro e a analise das aulas e das atividades

realizadas;

e problematizar o conhecimento, sem esquecer de considerar os diferentes ritmos de

aprendizagens e a subjetividade do aluno, incentivando-o a pesquisar em diferentes fontes;

e contextualizar os conhecimentos, valorizando as experiéncias dos alunos, sem perder de vista a

(re)construgdo dos saberes;

e elaborar materiais didaticos adequados a serem trabalhados em aulas expositivas dialogadas e

atividades em grupo;

e utilizar recursos tecnoldgicos adequados ao publico envolvido para subsidiar as atividades

pedagdgicas;
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disponibilizar apoio pedagdgico para alunos que apresentarem dificuldades, visando a melhoria
continua da aprendizagem;

diversificar as atividades académicas, utilizando aulas expositivas dialogadas e interativas,
desenvolvimento de projetos, aulas experimentais (em laboratdrios), visitas técnicas,
seminarios, debates, atividades individuais e em grupo, exposicao de filmes, grupos de estudos
e outros,.

organizar o ambiente educativo de modo a articular multiplas atividades voltadas as diversas
dimensodes de formagdo dos jovens e adultos, favorecendo a transformacdo das informacgdes

em conhecimentos diante das situac¢des reais de vida;

A proposta metodoldgica direcionada para a formacdo humana engloba trés perspectivas: a

individual, pois valoriza os saberes e trajetdrias de vida de cada mulher; o mundo do trabalho, por ser

instrumento de certificacdo de experiéncias de trabalho; e a educacdo, visto que agrega valores ao

processo de aprendizagem em um itinerario formativo planejado. Nessa perspectiva, em conformidade

com as diretrizes do Programa Mulheres Mil, orienta-se que o seu desenvolvimento articule quatro etapas,

especificadas na Figura que segue.

PERCURSO FORMATIVO-
PROGRAMA MULHERS MIL
12 ETAPA

Diagndstico/Sensibilizagdo e
matricula das 100 mulheres

22 ETAPA
Aplicagdo da metodologia

32 ETAPA
Curso de qualificagdo
profissional

42 ETAPA
Acompanhamento
sistematico das egressas

Figura 1 - Etapas previstas para o percurso formativo do Programa Mulheres Mil

CRITERIOS E PROCEDIMENTOS DE AVALIAGAO DA APRENDIZAGEM

Na avaliacdo da aprendizagem, como um processo continuo e cumulativo, sdo assumidas as

fungdes diagndstica, formativa e somativa, de forma integrada ao processo ensino e aprendizagem. Essas

fungdes devem ser observadas como principios orientadores para a tomada de consciéncia das

dificuldades, conquistas e possibilidades dos estudantes. Nessa perspectiva, a avaliacdo deve funcionar

como instrumento colaborador na verificacdo da aprendizagem, levando em consideragdo o predominio

dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos.
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A avaliacdo é concebida, portanto, como um diagndstico que orienta o (re)planejamento das
atividades, que indica os caminhos para os avangos, como também que busca promover a interagcdo social e
o desenvolvimento cognitivo, cultural e socioafetivo dos estudantes.

Para efeitos de aprovagdo para a conclusdo do curso, serdo acatadas as normas vigentes na
Organizacdo Didatica do IFRN. No desenvolvimento deste curso, a avaliacdo da aprendizagem e
desempenho escolar sera feita por componente curricular (podendo integrar mais de um componente),
considerando aspectos de assiduidade e aproveitamento.

A assiduidade diz respeito a frequéncia obrigatédria, que sera de 75% (setenta e cinco) do conjunto
de todas as disciplinas que compdem a matriz curricular do curso. Refere-se ao percentual minimo exigido
de presenca didria da estudante as aulas tedricas e praticas, destinadas ao desenvolvimento de trabalhos
escolares, exercicios de aplicacdo e a realizacdo das demais metodologias do curso. O aproveitamento
escolar é avaliado através de acompanhamento continuo e processual do estudante, com vista aos
resultados alcangados por ele nas atividades avaliativas. Para efeitos de certificacdo, sera exigido o alcance
da média 6,0 (seis) em cada disciplina, como média minima para a obtengdo da conclusdo deste curso.

Em atencdo a diversidade, apresentam-se, como sugestdo, os seguintes instrumentos de
acompanhamento e avalia¢cdo da aprendizagem escolar:

e observacdo processual e registro das atividades;

e avaliacOes escritas em grupo e individual;

e producdo de portfélios;

e relatos escritos e orais;

e relatdrios de trabalhos e projetos desenvolvidos; e

e instrumentos especificos que possibilitem a autoavaliacdo (do docente e do estudante)

Convém salientar que os critérios de verificacdo do desempenho académico, inclusive para efeitos
de RECUPERACAO das estudantes nos componentes curriculares, s3o tratados pela Organiza¢do Didatica do

IFRN.
8. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE ESTUDOS E DE CERTIFICAGAO DE CONHECIMENTOS

No ambito deste projeto pedagdgico de curso, compreende-se o aproveitamento de estudos como
a possibilidade de aproveitamento de disciplinas estudadas em outro curso de educa¢do profissional
técnica de nivel médio; e a certificagdo de conhecimentos como a possibilidade de certificacdo de saberes
adquiridos através de experiéncias previamente vivenciadas, inclusive fora do ambiente escolar, com o fim
de alcancar a dispensa de disciplinas integrantes da matriz curricular do curso, por meio de uma avaliacao
tedrica ou tedrico-pratica, conforme as caracteristicas da disciplina.

Os aspectos operacionais do aproveitamento de estudos e da certificacdo de conhecimentos,
adquiridos através de experiéncias vivenciadas previamente ao inicio do curso, sdo tratados pela

Organizacdo Didatica do IFRN.
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9. INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

As instalacdes disponiveis para o curso deverdo conter: salas de aula, biblioteca, sala dos
professores e banheiros.

A biblioteca devera propiciar condi¢des necessdrias para que as educandas dominem a leitura,
refletindo-a em sua escrita.

As alunas regularmente matriculadas no curso e os docentes que ministram as disciplinas também
poderdo solicitar, por empréstimo, titulos cadastrados na Biblioteca. Nessa situa¢do, os usudrios estarao
submetidos as regras do Sistema de Biblioteca do IFRN.

Os quadros 2 e 3 apresentam detalhamentos referentes a instalacGes e equipamentos necessarios
ao funcionamento do Curso de Formacao Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de Origem

Animal.

Quadro 2 — Quantificagdo e descrigdo das instalagbes necessdrias ao funcionamento do curso.

Qtde. Espago Fisico Descrigao

Com 40 carteiras, condicionador de ar, disponibilidade para
utilizacdo de notebook com projetor multimidia.

Com 40 cadeiras, projetor multimidia, computador, televisor 29”
e DVD player.

Com 160 lugares, projetor multimidia, notebook, sistema de
caixas acusticas e microfones.

Com espacgo de estudos individual e em grupo, equipamentos
especificos e acervo bibliografico e de multimidia. Quanto ao
01 Biblioteca acervo da biblioteca deve ser atualizado com no minimo cinco
referéncias das bibliografias indicadas nas ementas dos
diferentes componentes curriculares do curso.

06 Salas de Aula

01 Sala de Audiovisual

01 Auditério

Laboratorio de - . s
01 ‘o Com 40 maquinas, software e projetor multimidia.

Informatica
Laboratério de Estudos | Com computadores, para apoio ao desenvolvimento de

de Informatica trabalhos por alunos

01

Quadro 3 — Descrigéio do Laboratdrio Especifico necessdrio ao funcionamento do curso.

L, Area (m® m’ por aluno
Laboratoério Apicola(*) it P

60 2
Descri¢do (Equipamentos, materiais, ferramentas, softwares instalados, e/ou outros dados)
Quant. EspecificagGes

01 Casa de Mel
01 Centrifuga

01 Decantador

03 Peneiras de aco inox
01 Mesa desoperculadora
03 Baldes de inox

20 Colmeias

(*) Em caso de inexisténcia do laboratdrio no Cdmpus, poderdo ser estabelecidas parcerias para as aulas prdticas com prefeituras
municipais ou érgdos demandantes do curso e, ainda essas prdticas poderdo ocorrer através de atividades externas em cardter de
aula de campo.
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Laboratdério de processamento Area (m?) m’ por aluno
de alimentos (*) 60 2
Descri¢do (Equipamentos, materiais, ferramentas, softwares instalados, e/ou outros dados)
Quant. EspecificagGes

01 Mesa multiuso em ago inox

01 Fogdo semi-industrial a gas

01 Liquidificador Industrial

01 Freezer

01 Balanca de cozinha (pesagem em gramas)

01 Seladora

01 Moinho

01 Embaladora a vacuo

01 pHmentro para lacteos

01 logurteira

01 Embutidor para carnes

(*) Em caso de inexisténcia do laboratdrio no Cdmpus, poderdo ser estabelecidas parcerias para as aulas prdticas com prefeituras
municipais ou érgéos demandantes do curso e, ainda essas prdticas poderdo ocorrer através de atividades externas em cardter de aula de

campo.

10. PERFIL DO PESSOAL DOCENTE E TECNICO-ADMINISTRATIVO

Os Quadros 4 e 5 descrevem, respectivamente, o pessoal docente e técnico-administrativo

necessarios ao funcionamento do Curso.

Quadro 4 — Pessoal docente necessario ao funcionamento do curso.

Descricao Qtde.
Professor com licenciatura plena em Matematica 01
Professor com licenciatura plena em Lingua Portuguesa 01
Professor com graduacdo na area de Informatica 01
Professor com graduacdo na area de Ciéncias Agrarias 02
Professor com graduacdo na area de Administracdo 01
Professor com graduacdo em Tecnologia de Alimentos ou Engenharia de Alimentos 02
Total de professores necessarios 08
Quadro 5 — Pessoal técnico-administrativo necessario ao funcionamento do curso.
| Descricao | Qtde.

Apoio Técnico

Profissional de nivel superior na drea de Pedagogia para assessoria técnico-pedagdgica
junto a gestdo, a professores e alunos, no que diz respeito as politicas educacionais da

s Sy ;. . 01
Instituicdo, e acompanhamento didatico pedagdgico do processo de ensino
aprendizagem.

Profissional técnico de nivel médio/intermedidrio na area de Informatica para manter, o1
organizar e definir demandas dos laboratérios de apoio ao Curso.

Profissional técnico de nivel médio/intermedidrio na drea de Derivados de Produtos de
Origem Animal para manter, organizar e definir demandas dos laboratérios de apoio ao 01
Curso.

Apoio Administrativo

Profissional de nivel médio para prover a organizacdo e o apoio administrativo da 02
secretaria do Curso.

Total de técnicos-administrativos necessarios 05

17



Curso FIC em Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial.
IFRN, 2013

11. CERTIFICADOS

Apds a integralizagao dos componentes curriculares do Curso de Formagao Inicial e Continuada em
Derivados de Produtos de Origem Animal, na modalidade presencial, e observada a obtencdo da
escolaridade requerida constante no Guia/Catalogo Nacional de Cursos FIC, sera conferido a egressa o

Certificado em Auxiliar em Derivados de Produtos de Origem Animal.
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ANEXO | - PROGRAMAS DAS DISCIPLINAS DO NUCLEO FUNDAMENTAL
Curso: Formagao Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de Origem Animal
Disciplina: Leitura, interpretagdo e Produgao de Textos Carga-Horéria: 15h (20h/a)

EMENTA

Estudos dos cddigos linguisticos e suas variagOes. Leitura e compreensdo de textos. Produgdo textual. Géneros textuais. Analise
linguistica.

PROGRAMA

Objetivos

Revisar conhecimentos e aperfeicoar competéncias de leitura e escrita necessarias ao uso da linguagem em diferentes situagdes
comunicativas.

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetidos)

1. Leitura, interpretagdo, compreensdo e produgdo de texto;
2. Aspectos Normativos da Lingua Portuguesa;

2.1. Andlise Linguistica: pontuagdo, ortografia, acentuagdo grafica, estrutura e formacdo das palavras;
3. Géneros textuais: autobiografia, carta pessoal, poema, carta de leitor, textos jornalisticos.

Procedimentos Metodoldgicos
Aulas expositivas, estudos dirigidos (trabalhos em grupo), debates e seminarios, entre outros.
Recursos Didaticos
e  Retroprojetores, televisor, videos, além do quadro branco e pincel.
Avaliagao

A Avaliagdo devera ser diagndstica, continuada e progressiva, de acordo com o desenvolvimento da aprendizagem das alunas. Os
critérios de avaliagdo se baseiam na observagdo do processo de ensino-aprendizagem ao longo do curso, bem como nas
discussBes durante as aulas expositivas, seminarios e atividades. Além disso, serdo considerados os registros sistematicos dos
estudos, a leitura da bibliografia indicada, o desempenho de atividades individuais e trabalhos em grupo; a participagdo nas aulas,
bem como a assiduidade, pontualidade e compromisso com as atividades propostas no modulo. Atividades orais e escritas,
individuais e/ou em grupo, como debates e produgdes de texto.

Bibliografia Basica

1. BECHARA, E. Gramatica escolar da Lingua Portuguesa. 2. ed.ampl. e atualizada pelo Novo Acordo Ortografico. Rio de Janeiro:
Nova Fronteira, 2010.
DIONISIO, A. P.; BEZERRA, M. de S. (Orgs.). Tecendo textos, construindo experiéncias. Rio de Janeiro: Lucerna, 2003.
DISCINI, N. Comunicagao nos textos. S3o Paulo: Contexto, 2005.
KOCH, I. V.; ELIAS, V. M. Ler e escrever: estratégias de produgdo textual. Sdo Paulo: Contexto, 2009.

. Ler e compreender: os sentidos do texto. Sdo Paulo: Contexto, 2009.
MAINGUENEAU, D. Andlise de textos de comunicagdo. 5. ed. Trad. Cecilia P. de Souza e Silva. Sdo Paulo: Cortez, 2001.
MARCUSCHI, L. A. Géneros textuais: definicdo e funcionalidade. In: DIONISIO, A. P.; MACHADO, A. A.;
BEZERRA, M. A. B. (Orgs.). Géneros textuais e ensino. Rio de Janeiro: Lucena, 2002, p. 19-38.
MACHADO, A. R. et al. (Org.). Planejar géneros académicos. Sdo Paulo: Parabola Editorial, 2005.

. Resumo. S3o Paulo: Parabola Editorial, 2004.

LN AWN

-
©

Bibliografia Complementar

COSTA, S. R. da. Dicionario de géneros textuais. Belo Horizonte: Auténtica, 2008.
FIORIN, J. L.; SAVIOLI, F. P. Ligdes de texto: leitura e redacdo. S3o Paulo: Atica, 1996.

. Para entender o texto: leitura e redacdo. 11. ed. S3o Paulo: Atica, 1995.
KOCH, I. G. V. Desvendando os segredos do texto. Sdo Paulo: Cortez, 2002.

Ao NPE

Software(s) de Apoio:
e  Software Power Point, Flesh, Corel Draw entre outros.
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Curso: Formagao Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de Origem Animal
Disciplina: Matematica Carga-Horaria: 15h (20h/a)

EMENTA

Conjunto dos Numeros Naturais, Conjunto dos Niumeros Racionais, Grandezas e Medidas e Porcentagem.

Objetivos
Revisar os conceitos fundamentais da matematica a fim de aplica-los durante o curso. Conhecer as aplicagdes da matematica basica
nas ciéncias e na tecnologia.
Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetidos)

Conjunto dos Numeros Naturais

e Comparagdo e ordenagdo de numeros naturais de qualquer ordem de grandeza;

e Composi¢do e decomposi¢do de nimeros;

* Antecessor e sucessor;

¢ Organizagao do sistema de numeracgdo decimal: classes e ordens, valor posicional;

e SituagGes-problema compreendendo diferentes significados das 4 operagdes fundamentais desenvolvendo nimeros naturais;
¢ AdicGes e subtragdes com nimeros naturais;

¢ Fatos fundamentais da multiplicagado;

¢ Algoritmo convencional da multiplicagdo;

e Estratégias de calculo mental;

Conjunto dos Numeros Racionais

* Representagdo na forma fracionaria;

® Representagao na forma decimal;

e Comparacdo e ordenagdo de numeros racionais de uso frequente, na representagdo fracionaria;
* Representagdo decimal das fragdes (décimos e centésimos);

e SituagGes-problema compreendendo diferentes significados das operagdes envolvendo nimeros racionais;
¢ Adigdo e subtragdo de nimeros racionais na forma decimal (medidas de valor);

¢ Multiplicagdo de um nimero natural por outro decimal (medidas de valor);

¢ Algoritmo convencional da multiplicagdo e da divisao;

e Estimativas.

Grandezas e Medidas

¢ Medida de valor

¢ Medidas de tempo: o calendario, o relégio

¢ Medidas de temperatura

¢ Medidas de comprimento

¢ Medidas de massa

¢ Medidas de capacidade

Porcentagem

* Porcentagem no contexto diario, como 10%, 20%, 25%,30%,40% 50%, 100%.

® Resolugdo de problemas envolvendo operagdes de compra e venda.

Procedimentos Metodoldgicos

e Auladialogada;

e  Trabalhos individuais e em grupo;

e  Resolugdes de exercicios.

Recursos Didaticos:
e  Quadro branco e projetor multimidia.
Avaliagao

e Serd continua considerando os critérios de participagdo ativa dos alunos no decorrer das aulas expositivas. Resolugdo de
exercicios em forma de trabalhos escritos e orais, individuais e em grupo, sinteses, seminarios, avaliagdes em duplas para
que a aluna tenha oportunidade de pensar do ponto de vista do outro, exercitar sua argumentagdo, aprender a trabalhar
cooperativamente e aprimorar suas relagGes sociais e prova com consulta, pois provas desse tipo podem ser realizadas
em grupo para propiciar a discussio de um problema ou de um tema. E um instrumento importante que direciona a
estudante para a busca e selegdo de informagdes, permite que ela se habitue ao procedimento de pesquisa e
identificagdo de fontes mais adequadas para coleta de dados que a auxiliardo na resolugao dos problemas propostos.

Bibliografia Basica:
1. FAVARO, Silvio; KMETEUK FILHO, Osmir. Nog¢des de légica e matematica basica. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2005.
2. |EZZI, Gelson [et al]. Fundamentos de Matematica Elementar (vol. 1, 2, 3,4, 5,6, 7, 8,9, 10, 11). Sdo Paulo: Atual, 2005.
3. SCHWERTL, Simone Leal. Matematica Basica. Blumenau/SC: Edifurb, 2008.

Bibliografia Complementar
4. BARROSO, J.M. (Ed.) Conexbes com a matematica. (vol. 1, 2, 3) - 12 Ed. Sdo Paulo: Moderna, 2010.
5. LIMA, Elon Lajes [et al]. A Matematica do Ensino Médio (vol. 1, 2, 3). Rio de Janeiro: SBM, 2008EZZI, Gelson [et al].
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ANEXO Il - PROGRAMAS DAS DISCIPLINAS DO NUCLEO ARTICULADOR
Curso: Formacgao Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de origem Animal
Disciplina:  Informatica Basica Carga-Hordéria: 15h (20h/a)

EMENTA

Introdugdo aos principais conceitos relacionados ao funcionamento de computadores; sistema operacional; principais mecanismos
de busca e navegacgdo na Internet; redes sociais; correio eletronico; prejuizos e beneficios causados pelo uso da Internet.
PROGRAMA
Objetivos
eConhecer um sistema operacional e seus aplicativos.
e|niciar as alunas no uso dos recursos da informatica;
e Aprender a ligar e desligar um computador
e Manipular periféricos, tais como mouse e teclado;
eCapacitar as alunas a utilizarem os recursos de editor de texto;
eIntroduzir e/ou aperfeicoar as alunas na utilizacdo dos recursos disponiveis na internet.
e Conhecer e usar ferramentas de escritério. Aprender a acessar mecanismos de comunicagdo (redes sociais).
Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Contetdos)
1. Conhecendo o computador.
1.1. Ligar e desligar.
1.2. Manipulagdo de periféricos.
1.3. Criar, excluir e renomear pastas e arquivos.
2. Sistema Operacional:
2.1. Area de trabalho.
2.2. Barra de tarefas e botdo iniciar.
2.3. Meu computador.
2.4. Desligar o computador.
2.5. Utilizagdo de teclado e mouse.
2.6. Gerenciar pastas e arquivos:
2.6.1. Criar, excluir e renomear pastas;
2.6.2. Copiar, recortar, mover e colar arquivos e pastas.
3. Editor de Texto:
3.1. Digitacdo de texto:
3.1.1. Selegdo de estilo de fontes, tamanho, cores, formatos e alinhamento.
3.2. Salvar documento.
3.3. Imprimir documento.
4. Internet.
4.1. Acessar paginas — endereco eletronico.
4.2. Download de arquivos.
4.3. Correio eletronico: mensagem de texto, arquivos anexos (envio e recebimento).
5. Acesso as redes sociais.

Procedimentos Metodoldgicos

e  Aulas expositivas e praticas em laboratorio.
e  Estudos dirigidos com abordagem pratica.
o Pesquisas na Internet.

Recursos Didaticos
e  Projetor multimidia
e  Computador
e Amplificador / Caixa de som
e Quadro branco
e  Pincel para quadro branco
e  Videos

Avaliagao

A avaliagdo realizar-se-a de forma continua mediante a sistematizagdo dos conteuldos, estabelecendo-se relagdes entre os objetivos
propostos e sua efetivagdo, bem como a frequéncia, participagdo das alunas nas atividades desenvolvidas e o resultado obtido a
partir das atividades praticas propostas.

Bibliografia Basica
HUNT, T. O poder das redes sociais. Sdo Paulo: Editora Gente, 2009.
JUNIOR, C. C.; PARIS, W. S. Informatica, Internet e Aplicativos. Curitiba: Ibpex, 2007.
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KUROSE, J. F.; ROSS, K. W. Redes de Computadores e a Internet: uma Abordagem Top-down. 5.ed. Sdo Paulo: Pearson, 2010.
Bibliografia Complementar
MARGCULA, Marcelo; BRNINI FILHO, Pio Armando. Informatica: conceitos e aplicagdes. 3.ed. S3o Paulo: Erica, 2008.
NORTON, Peter. Introdugdo a informatica. Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 2007.
MORGADO, Flavio Eduardo Frony. Formatando teses e monografias com BrOffice. Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2008.
MANZANO, André Luiz N. G.; MANZANO, Maria Izabel N. G. Estudo dirigido de informatica basica. 7. ed. Sdo Paulo: Erica, 2008.
Software(s) de Apoio:

e  Suite de escritorio
e  Navegadores web
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Curso: Formagado Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de origem Animal
Disciplina: Etica e Cidadania Carga-Horéria: 9h (12h/a)

EMENTA

Nogdes e principios de ética e cidadania para o trabalho.

PROGRAMA

[

(2 IO, I SO )

Objetivos
Abordar nogdes e principios de ética e moralidade, de modo a preparar o aluno para uma atuagao profissional ética e
cidada.
Produzir um padrdo referencial de convivéncia de diferengas, minimamente adequado, a construgdo do cidaddo
profissional produtivo e ético.
Estimular o amplo debate sobre as questdes da convivéncia socio-profissional, e seus registros dednticos e morais, em
suas diferencas especificas, na atividade produtiva e na atividade social. Ou seja: face aos problemas praticos atuais e
através do debate ético conjunto e fundamentado, pretende-se estimular a consciéncia critica moral dos futuros
profissionais e cidaddos em formagdo pelos cursos FIC/IFRN; e, de tal modo que a disciplina produza um padrio
referencial de convivéncia de diferengas, minimamente adequado, a constru¢do do cidaddo profissional produtivo e
ético.

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetidos)

. NogGes de ética

1.Etica e moral (consciéncia moral e lei)
2.0 questionamento ético na histdria
1.2.1. Breves consideracdes sobre A ética aristotélica, a Etica do dever (Kant) e a Etica utilitarista.

. Cidadania

. Relagdo entre Etica e cidadania.

. A questdo da ética na contemporaneidade. (a bioética, ética ambiental e ética animal)
. Etica e exercicio profissional nas organizagdes ndo governamentais

Procedimentos Metodoldgicos

Aulas expositivas;

Técnicas de dindamica de grupo;

Discussao sobre filmes, musicas e outros recursos multimidia;
Leitura, construcdo e discussdo de textos;

Atividades praticas individuais e em grupo.

Recursos Didaticos
Utilizagdo de TV/DVD, quadro branco, projetor de slides, aparelho de som, etc.
Avaliagao
A avaliagdo sera processual, com o acompanhamento do desempenho individual em sala de aula e nas atividades
individuais e em grupo.
Bibliografia Basica
BARBOSA, Maria Nazaré Lins. Etica e terceiro setor. Disponivel em: http://bit.ly/GMHJL3 Em:22/03/2012.
CHAUI, Marilena. Convite a Filosofia. S3o Paulo: Atica, 2000.
VALLS, Alvaro L. M. O que é ética. Colecdo Primeiros Passos, 32. ed., S3o Paulo: Brasiliense, 1989.
Bibliografia Complementar
SECRETARIA de Educag3o Bésica - SED/MEC. Etica e cidadania: construindo valores na escola e na sociedade [recurso
eletrénico]. Brasilia: MEC, 2007.
ELIN, Elizabeth; HERSHBERG, Eric. Construindo a democracia: direitos humanos, cidadania e sociedade na América Latina.
S3o Paulo: Edusp, 2006. 334 p. (Direitos Humanos ; v. 1).
BUFFA, Ester; ARROYO, Miguel; NOSELLA, Paolo. Educagado e cidadania: quem educa o cidaddo?. 2. ed. Sdo Paulo: Cortez,
1988. 94 p. (Polémicas do nosso tempo, v. 23).
SEVERINO, Anténio Joaquim. Filosofia da educagdo: construindo a cidadania. S3o Paulo: FTD, 1994. 152 p. (Colegdo
aprender e ensinar).
GUTIERREZ, Francisco; PRADO, Cruz; INSTITUTO PAULO FREIRE. Ecopedagogia e cidadania planetaria. 3. ed. S3o Paulo:
Cortez, 2002. 128 p. (Guia da escola cidada).
COVRE, Maria de Lourdes M. O que é cidadania. S3o Paulo, Brasiliense, 2007.
DALLARI, Dalmo de Abreu. Direitos humanos e cidadania. Sdo Paulo, 1998.

Software(s) de Apoio:
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Curso: Formagado Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de Origem Animal
Disciplina:  Empreendedorismo: aprendendo a empreender Carga-Horaria: 24h (32h/a)

EMENTA

Andlise dos conceitos basicos de empreendedorismo. Fundamentos e critérios para tomadas de decisdo. Abordagem dos
critérios técnico-econdmicos e de mercado para definicdo de atividades agropecuarias, agroindustriais e de prestacdo de
servigos. A gestdo de recursos humanos e dos fatores de produgdo. As relagdes humanas no processo de comercializagdo. Os
fatores de produgdo. O plano de trabalho da empresa.
PROGRAMA
Objetivos
Desenvolver caracteristicas que compdem o perfil empreendedor, despertando atitudes, conhecimentos, habilidades e valores
de empreendedorismo, estimulando o participante a empreender atividades produtivas.
Bases Cientifico-Tecnolégicas (Conteudos)

e O Empreendedor

e O Mercado (consumidor, concorrente e fornecedor)

e A Empresa e o Mercado (Marketing)

e Os Numeros da Empresa (finangas)

e Ponto de Equilibrio (comportamento financeiro)

e Resultado da Empresa

e Resultado com Vdrios Produtos

e Capital de Giro e o Fluxo de Caixa

e Problemas e as Solugdes

e Plano da Empresa

Procedimentos Metodoldgicos
TELE SALA - Ambiente de aprendizagem onde os participantes assistem aos videos em grupos e leem o material
impresso, estudando sob a orientagdo do Orientador de Aprendizagem.

e Atividades praticas individuais e em grupo.

Recursos Didaticos
e Utilizagdo de quadro branco, projetor de slides, aparelho de som, etc.
Avaliagao
e Sera de forma continua, através da participacdo das alunas nas atividades individuais e/ou em grupo desenvolvidas em
sala/aulas de campo durante o curso.
Bibliografia Basica
BERNARDI, Luiz Antonio. Manual do empreendedorismo e gestdo: fundamentos, estratégias e dinamicas. Sdo Paulo: Atlas,
2008.
DRUCKER, P. F.; Inovagdo e espirito empreendedor (entrepreneurship): pratica e principios. Sdo Paulo: Pioneira Thomson
Learning, 2003.
MAXIMIANO, A. C. A. Administra¢do para empreendedores: fundamentos da criagdo e da gestdo de novos negdcios. Sdo Paulo:
Prentice-Hall, 2006.
Bibliografia Complementar
AZEVEDQO, J.H. Como iniciar uma empresa de sucesso. R.J.: Qualitymark, 1992.
CHIAVENATO, Idalberto. Administracdo de empresas - uma abordagem contingencial. 3 ed. Sdo Paulo: Makron Books, 1994.
GAWLAK,Albino; RATZKE, Fabiane. Cooperativismo: primeiras licGes. 3a. Ed. Brasilia: Sescoop, 2007. 112p
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Curso: Formagado Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de origem Animal
Disciplina: =~ Comercializagdo e Economia Solidaria Carga-Hordria: 9h (12h/a)
Curso: Formagao Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de origem Animal
Disciplina: ~ Cooperativismo Carga-Hordéria: 9h (12h/a)

EMENTA

Andlise dos conceitos basicos do cooperativismo. Contexto histérico do surgimento do cooperativismo. As diferentes formas de
cooperativismo e as vantagens do cooperativismo. Estudo dos principios do cooperativismo. Os procedimentos para constituigdo
e legalizagdo de cooperativas. A legislagdo cooperativista.
PROGRAMA
Objetivos
Objetivos Gerais
e  Apresentar a historia do COOPERATIVISMO, como forma de instigar a valorizagdo do trabalho em regime de cooperagao
junto ao publico do Projeto.
Objetivos Especificos
e  Promover a difusdo da Tematica do COOPERATIVISMO junto as mulheres do Projeto Mulheres Mil;
e  Capacitar mulheres na tematica do COOPERATIVISMO;
e  Colaborar com o aprendizado das mulheres beneficiadas pelo Projeto.
Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Contetidos)
e  Etimologia da palavra COOPERACAO
e  Contexto histérico do surgimento do COOPERATIVISMO
e  Primeira cooperativa “pioneiros de Rochdale”
e  Surgimento do COOPERATIVISMO no Brasil
. Principios do COOPERATIVISMO
. Principais ramos do COOPERATIVISMO
e  Porque o COOPERATIVISMO em nossa regido ja foi tdo desvalorizado?
° COOPERATIVISMO Contemporaneo
e  Experiéncia da COOPAPI (Visita)
Procedimentos Metodoldgicos
e  Aulas expositivas
e  Atividades praticas individuais e em grupo
e  Dinamicas
e  Visitas a COOPAPI
Recursos Didaticos
e Utilizagdo de quadro branco, projetor de slides, aparelho de som, etc.
e Cartilha com conteudo abordado para distribuir entre participantes.
Avaliagao
e Sera de forma continua, através da participagdo das alunas nas atividades individuais e/ou em grupo desenvolvidas em
sala/aulas de campo durante o curso.
Bibliografia Basica
ABRANTES, José, Associativismo e cooperativismo. Rio de Janeiro, Interciéncia, 2004.
OLIVEIRA, Djalma de Pinho Rebougas. Manual de Gestao das Cooperativas. 3ed, Sao Paulo: Atlas, 2006.
ORGANIZACAO DAS COOPERATIVAS DO ESTADO DE SAO PAULO (S3o Paulo). Portal do Cooperativismo. Disponivel em:
<http://www.portaldocooperativismo.org.br/>. Acesso em: 28 dez. 2011.
VEIGA, Sandra Mayrink; Cooperativismo uma revolugdo pacifica em agdo. Editora DP&A

Bibliografia Complementar

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Evolugdo do Cooperativismo no Brasil: DENACOOP, Brasilia: Mapa,
2006.
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EMENTA

Estudos dos conceitos basicos de comercializagdo e economia solidaria. Historico da economia solidaria, no sentido de provocar
uma melhor compreensdo acerca do funcionamento deste sistema associativista e desta nova maneira de organizagdo
econdmica.
Objetivos
1. Apresentar uma sintese histérica da COMERCIALIZACAO DE PRODUTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR, buscando tragar
estratégias para comercializar a produgdo da Agricultura Familiar.
2. Apresentar o contexto histérico da ECONOMIA SOLIDARIA, no mundo e no Brasil.
Compreender o funcionamento do sistema associativista e a nova maneira de organizagdo econémica.
Promover a difusdo da Tematica da COMERCIALIZACAO DE PRODUTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR junto as mulheres do
Projeto Mulheres Mil.
Capacitar mulheres na teméatica da COMERCIALIZACAO DE PRODUTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR;
Colaborar com o aprendizado das mulheres beneficiadas pelo Projeto;
Estimular as mulheres a buscar a comercializagdo para seus produtos;
Promover a difusdo da Teméatica da ECONOMIA SOLIDARIA junto as mulheres do Projeto Mulheres Mil;
Capacitar mulheres na teméatica da ECONOMIA SOLIDARIA;
10. Colaborar com o aprendizado das mulheres beneficiadas pelo Projeto.
Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetidos)
e Origem e histdrico da comercializagdo e economia solidaria.
e Contexto do surgimento da comercializagdo na historia da humanidade
e Organizagdo e estratégias
eEconomia Solidaria no Brasil
e Principios da economia soliddria
eEmpreendimentos econémicos solidarios (EESs)
- Empreendimentos locais
e Comercializagcdo de produtos da Agricultura Familiar
e Programas governamentais
-PNAE
- Compra Direta
-Experiéncia da COOPAPI com comercializagdo
e Regularidade, diversidade e apresentacdo dos produtos
eQualidade dos produtos

W
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Procedimentos Metodoldgicos

e Aulas expositivas

e Atividades individuais e em grupos

e Dinamicas

e Visitas a Feira da Agricultura Familiar de Apodi e a BUDEGA TERRA FIRME

Recursos Didaticos
e Utilizagdo de quadro branco, projetor de slides, aparelho de som, etc.
e Cartilha com contetdo abordado para distribuir entre participantes.
Avaliagao
e Sera de forma continua, através da participagdo das alunas nas atividades individuais e/ou em grupo desenvolvidas em
sala/aulas de campo durante o curso.
Bibliografia Basica
SECRETARIA NACIONAL DE ECONOMIA SOLIDARIA. Economia Solidaria, outra economia acontece: Cartilha da Campanha
Nacional de Mobilizagdo Social. Brasilia: MET, SENAES, FBES, 2007.
. Manual para formadores: descobrindo a outra economia que ja acontece — Brasilia: MTE SENAES, 2007.
BRASIL escola Disponivel em: <http://www.brasilescola.com/>. Acesso em: 28 dez. 2011.
MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO AGRARIO. Brasil escola. Disponivel em: <http://www.mda.gov.br/portal/>. Acesso em: 28
dez. 2011.
FACES do Brasil Disponivel em: <http://www.facesdobrasil.org.br/>. Acesso em: 28 dez. 2011.
ECONOMIA Solidaria: outra economia acontece. Produgdo da Secretaria Nacional de Economia Solidaria. Brasilia: MET, SENAES,
FBES, 2007.1 DVD.
ECONOMIA Solidaria: outra economia acontece. Produgdo da Secretdria Nacional de Economia Solidaria. Brasilia: MET, SENAES,
FBES, 2007. 2 CDs-ROM.
Bibliografia Complementar

FACES do Brasil Disponivel em: <http://www.facesdobrasil.org.br/>. Acesso em: 28 dez. 2011.
ECONOMIA Solidaria: outra economia acontece. Produgdo da Secretaria Nacional de Economia Solidaria. Brasilia: MET, SENAES,
FBES, 2007.1 DVD.
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Curso: Formagado Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de origem Animal
Disciplina:  Pratica do Associativismo Carga-Horéria: 9h (12h/a)

EMENTA

Estudos dos conceitos basicos do associativismo. Contexto histérico e importancia do associativismo. Formas associativas.
Abordagem da Estrutura e do funcionamento das organizagGes: cooperativas, sindicatos e associagoes.
Objetivos
Propiciar condi¢cGes para que os participantes desenvolvam competéncias para reconhecer os valores, principios e atitudes
indispensaveis ao sucesso de um empreendimento coletivo, refletindo e decidindo sobre a sua participagdo no processo de
constituicdo e organizacdao do empreendimento coletivo.
Bases Cientifico-Tecnolégicas (Conteudos)

e Cooperagao;

® Participacao;

e Associativismo;

e Cooperativismo;

e Visdo geral sobre as caracteristicas das pessoas juridicas de Direito Privado.

Procedimentos Metodoldgicos
e Aulas expositivas dialogadas, com ampla discussao sobre o Associativismo;
e Debates, trabalhos em sala individuais e em equipe, leitura dirigida de textos e artigos.
Recursos Didaticos
o Utilizagdo de quadro branco, projetor de slides, aparelho de som, etc.
Avaliagao
e Serd de forma continua, através da participa¢do das alunas nas atividades individuais e/ou em grupo desenvolvidas
em sala/aulas de campo durante o curso.
Bibliografia Basica

AVRITZER, L. Um desenho institucional para o novo associativismo. S3o Paulo: Cedec, 1997.

SOUZA, L. C. Associagoes. Vitdria: Sebrae, 2007.

Gawlak,Albino; Ratzke, Fabiane. Cooperativismo: primeiras ligdes. 3a. Ed. Brasilia: Sescoop, 2007. 112p.

REGO, J. de J. M. Cooperativismo nacional: dimensdes politicas e econémicas. Brasilia, DF:OCB, 1984.

LUCENA, M. B. de. Cooperacdo e organizagao: desafios do cooperativismo. Natal: OCERN. 1994.
BENECKE, D. W. Cooperagdo e desenvolvimento: o papel das cooperativas no processo de desenvolvimento econémico nos
paises do terceiro mundo. Porto Alegre: Coojornal; Recife: Assocene, 1980.

o wN e

Bibliografia Complementar
1. REGO, J. de J. M. Cooperativismo nacional: dimensdes politicas e econdmicas. Brasilia, DF:OCB, 1984.
2. Queiroz, C. A. R. S. Manual da cooperativa de servigos e trabalho. Sdo Paulo: STS Publicagdes e Servigos. 1996.
3. P.Singer. A. R. Sousa. A economia soliddria no Brasil: A autogestdo como resposta ao desemprego. Sdo Paulo:
Contexto. 2000.
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ANEXO 11l - PROGRAMAS DAS DISCIPLINAS DO NUCLEO TECNOLOGICO
Curso: Formacao Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de Origem Animal
Disciplina:  Boas Praticas de Fabricagao para Produtos de Origem Animal Carga-Horéria: 12h (16h/a)

EMENTA

Caracterizagdo e realizagdo de procedimentos higiénico-sanitarios aplicados durante o processo de fabricagdo dos derivados de
producgdo animal (leite, carne e mel) desde a entrada de matéria prima (produtos e ingredientes) até o produto final.
Objetivos
Conhecer os procedimentos higiénicos, sanitarios e operacionais aplicados em todo o fluxo de confeccdo de derivados de
produtos de origem animal (leite, carne e mel), desde a obtengdo dos ingredientes e matérias-primas até a distribuicdo do
produto final, com o objetivo de garantir a qualidade e segurancga dos produtos destinados a alimentagdo.
Bases Cientifico-Tecnoldgicas (Contetidos)

Diretrizes para as Boas Praticas de Fabricagdo
CondigGes Higiénico-Sanitdrias
Roteiro para Elaboragdo do Manual de BPF
Lista de Verificagdo (check list) das BPF
Procedimento Operacional Padrao de Higienizagdo — POP E POPH

o v e wNPE

Sugestdo de roteiro para a confecgdo de um Procedimento Operacional Padronizado.
Procedimentos Metodoldgicos
e Aulas expositivas;
e Aulas praticas na fabricagdo de produtos de origem animal;
o Atividades praticas individuais e em grupo.
Recursos Didaticos
o Utilizagdo de quadro branco, projetor de slides, aparelho de som, etc.
e Produtos de origem animal.
e Equipamentos e utensilios especificos.

Avaliagao
e Sera de forma continua, através da participacdo das alunas nas atividades desenvolvidas em sala/aulas de campo durante o
curso.
e Trabalhos individuais e em grupos.
Bibliografia Basica
1. CHAVESM, J. B. P. C.; ASSIS, F. C. C.; PINTO, N. B. M.; SABAINI, P. S. Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) para Restaurantes,

Lanchonetes e Outros Servigos de Alimentagdo. 2006. Editora UFV.
2. FORSYTHE, S.J. Microbiologia da Seguranca Alimentar, Sdo Paulo: ARTMED, 2005. 424p.

3. RIEDEL, G. Controle sanitério dos alimentos. 32ed, Sdo Paulo: Atheneu, 2005.455p.

Bibliografia Complementar
4. SANTOS, S.G.F.S. Treinando Manipuladores de Alimentos. Sdo Paulo: Livraria Varela, 1999. 134p.
5. SILVAJR, E. Manual de controle higiénico-sanitario em servigos de alimentag3o. Livraria Varela, 62 edigao, 2005.
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Curso: Formagao Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de origem Animal
Disciplina: Derivados do Leite Carga-Horaria: 24h (32h/a)

EMENTA

O EWNE

Caracterizagdo e realizagdo de procedimentos higiénico-sanitarios que devem ser aplicados durante o processo de fabricagdo dos
derivados do leite, desde a entrada de matéria prima (produtos e ingredientes) até a obtengdo dos produtos finais (iogurtes,
doce, queijos, entre outros).
PROGRAMA
Objetivos
Conhecer e realizar procedimentos higiénicos, sanitarios e operacionais aplicados em todo o fluxo de confecgdo de derivados do
leite, desde a obtencgdo dos ingredientes e matéria-prima (o leite) até a distribuigdo dos produtos finais, com o objetivo de garantir
a qualidade e seguranca dos produtos destinados a alimentagdo.
Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetdos)
Conceito de leite e seus derivados;
Legislagdo para obtengdo e processamento do leite e seus derivados;
Métodos de conservagdo do leite e de seus derivados;
Fluxo de obtencgédo dos principais queijos, iogurtes, doce de leite, manteiga, sorvete, entre outros produtos lacteos;
Vida util dos produtos lacteos (vida de prateleira);
Principais defeitos de fabricagdo dos derivados lacteos.
Procedimentos Metodoldgicos
° Aulas expositivas;
. Aulas praticas de confecgdo dos produtos lacteos;
. Atividades praticas individuais e em grupo.
Recursos Didaticos
e  Quadro branco, projetor de slides, aparelho de som, etc.;
. Leite pasteurizado;
° Ingredientes (conservantes, corantes, estabilizantes, entre outros);
e  Equipamentos e utensilios especificos.
Avaliagao
Avaliagdo continua através da participagdo das alunas nas atividades desenvolvidas em sala e em atividades praticas
durante o desenvolvimento do curso.
Bibliografia Basica
ARRUDA B, M. L. Tecnologia do leite: leite, queijo, manteiga, caseina, iogurte, sorvetes e instalagées: produgao,
industrializacdo, andlise. 13 ed. Sdo Paulo: Nobel, 1999. 320p.

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. INSTRUCAO NORMATIVA N2 62, 29 DE DEZEMBRO DE 2011.
TRONCO, V.M. Manual para Inspegao da Qualidade do Leite. 2ed. Santa Maria: UFSM, 1997.

Bibliografia Complementar
ORDONEZ et al. Tecnologia de Alimentos. Volume 2. Alimentos de Origem Animal. Arimed, 2005, 163p.
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Curso:

Formagao Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de origem Animal

Disciplina:  Derivados da Carne Carga-Horaria: 24h (32h/a)

EMENTA
Caracterizagdo e realizagdo de procedimentos tecnoldgicos para diferentes fabricagGes dos derivados da carne caprina, ovina,
aves e de peixes.

PROGRAMA

Objetivos

A partir do conhecimento e aquisigdo da carne das espécies de caprino, ovino, aves e peixes, as mulheres poderdo confeccionar
diferentes derivados comestiveis, dentro dos padrdes higiénico-sanitarios para o consumidor.

Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetidos)

Derivados da Carne Caprina e Ovina

1.
2.

4.
5.

Produtos comestiveis e ndo comestiveis resultantes do abate
Caracteristicas nutricionais dos derivados da carne caprina e ovina
Embutidos (salsicha, linguigca e mortadela)

Hamburguer e almondega

Alternativas alimentares (cubos e aperitivos)

Derivados da Carne de Aves

1.

8.

Nownkwn

Produtos comestiveis e ndo comestiveis resultantes do abate
Caracteristicas nutricionais dos derivados da carne de aves
Carne mecanicamente separada (CMS)

Embutidos (salsicha, linguigca e mortadela)

Empanados

Hamburguer e almondega

Patés

Alternativas alimentares (desfiados, cubos e aperitivos)

Derivados de Peixes

1.

O NV EWN

Produtos comestiveis e ndo comestiveis resultantes do abate

Caracteristicas nutricionais dos derivados de peixe

Sardinhagem

Ceviche

Hamburguer e almondega

Empanados

Aperitivos

Embalagens e armazenamento dos produtos

Procedimentos Metodolégicos
Aulas expositivas;
Aulas praticas na fabricagdo dos derivados da carne caprina, ovina, aves e de peixes;
Atividades praticas individuais e em grupo.
Recursos Didaticos
Utilizagdo de quadro branco, projetor de slides, aparelho de som, etc;
Produtos de origem animal;
Ingredientes (conservantes, corantes e estabilizantes);
Equipamentos e utensilios especificos.
Avaliagao
Sera de forma continua, através da participacdo das alunas nas atividades desenvolvidas em sala/aulas de campo
durante o curso.
Trabalhos individuais e em grupos.
Bibliografia Basica

BOBBIO, P. A.; BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos. S3o Paulo: Livraria Varela 2001.
EMBRAPA. S. C. R. Colegdo Saber: embutidos, frios e defumados. 1996.

ORDONEZ, J.A.P. et al. Tecnologia de Alimentos: Componentes dos Alimentos e Processos.v.1, Porto Alegre: Artmed, 2005.

294p.

PARDI, M.C. et al. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Goidnia: CEGRAF-UFG/Niterdi: EDUFF, v.1, 2001.
PARDI, M.C,, et al. Ciéncia, higiene e tecnologia da carne. Goidnia: CEGRAF-UFG/Niterdi: EDUFF, v.2, 2001.

Bibliografia Complementar

TRONCO, V.M. Manual para Inspegdo e Qualidade do Leite. Editora UFSM, 1997.
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Curso: Formagao Inicial e Continuada em Derivados de Produtos de origem Animal
Disciplina:  Derivados Apicolas Carga-Horaria: 24h (32h/a)

EMENTA

Caracterizagdo e realizagdo de procedimentos tecnoldgicos na fabricagdo de diferentes produtos derivados apicolas.

PROGRAMA

Objetivos
A partir do conhecimento da fabricagdo de produtos derivados apicolas, as mulheres poderdo confeccionar diferentes derivados
comestiveis, atendendo aos padr&es higiénico-sanitarios para o consumidor.
Bases Cientifico-Tecnolégicas (Contetidos)
Caracteristicas nutricionais do mel
Avaliagdo da qualidade do mel
Infraestrutura, utensilios e equipamentos utilizados para produgdo de derivados apicolas.
Derivados apicolas
4.1. Balas
4.2. Biscoitos
4.3. Bebidas fermentadas
4.4. Prépolis
4.5. Cera
4.6. Pdlen
4.7. Cosméticos
5. Embalagens e armazenamento dos produtos
Procedimentos Metodoldgicos

el N

e Aulas expositivas;
e Aulas praticas na fabricagdo de produtos derivados apicolas;
e Atividades praticas individuais e em grupo.
Recursos Didaticos
e  Utilizagdo de quadro branco, projetor de slides, aparelho de som, etc.
Avaliagao
e Serd de forma continua, através da participacdo das alunas nas atividades desenvolvidas em sala/aulas de campo
durante o curso.
e  Trabalhos individuais e em grupos.
Bibliografia Basica
ANDRADE, J. A. et all. Higienizagdo na IndUstria de Alimentos. . Editora CPT/Universidade Federal de Vigosa. 1ed. Vigosa. 2003.
COSTA, P. S. C., Manejo do Apidrio - Mais Mel com Qualidade. Editora CPT/Universidade Federal de Vigosa. 2ed. Vigosa. 2006.
EVANGELISTA J. et all. Tecnologia de alimentos. Editora Ateneu. 3ed. Sdo Paulo. 2004.
GAVA A. J. Principios de Tecnologia de Alimentos. Editora Nobel. 2ed. Sdo Paulo. 2005

HELMUTH Wiese. Apicultura Novos Tempos. Editora Agrolivros. 2ed. Sdo Paulo. 2005.

Bibliografia Complementar
OLIVEIRA, M. O. Processamento de mel e composto. Editora CPT/Universidade Federal de Vigosa. 2ed. Vigosa. 2005.




