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Informacoées Basicas

Numero do

158371-INST.FED.DO R.G.DO NORTE

UASG
artefato
23/2024 /CAMPUS APODI
Status
ASSINADO

Outras informacoes

Categoria

V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico

continuado sem dedicacdo exclusiva de mao de obra

1. Definicao do objeto

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
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1.1. Contratacdo de servicos de fornecimento de alimentagdo por meio da operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas as
atividades envolvidas na producdo e distribui¢do local de refei¢oes para os discentes, sendo esta vinculada a concessado de uso da
area destinada a cantina do IFRN Campus Apodi, nos termos da tabela abaixo, conforme condicGes e exigéncias estabelecidas

neste instrumento.

. VALOR |QUANT.| VALOR | VALORG(
RUPO|ITEM |[DESCRICAO| UND [CATSER h
GRUPO SCRICAO| UND |CATSER| (1 TARIO |(5 ANOS)| ANUAL ANOS)
1 |Café damanhi| und | 3697 R$ 14,07] 10.000 | R$28.140,00] R$ 140.700,00
1 2 |Almoco und | 3697 R$ 14,67| 150.000 RS | 2$2.200.500,00
s ’ ' 440.100,00 " <P2NY
3 |jantar und | 3697 R$ 14,10| 20.000 | R$ 56.400,00] R$ 282.000,00
VALOR ANUAL E TOTAL (5 ANOS) RS | b6 2.623.200,00
524.640,00 = <070
LOCAL AREA TOTAL VALOR MENSAL DA CONCESSAO DE USO
IFRN - Campus Apodi 140m?2 R$ 2.311,15
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1.2. O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo
Técnico Preliminar.
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1.4. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 5 (cinco) anos, contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 5 (cinco)
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.4.1. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que sua interrupcdo pode comprometer a continuidade
das atividades do 6rgdo e cuja necessidade desta contratacdo deva estender-se por mais de um exercicio financeiro e
continuamente, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando os seguintes motivos:

1.4.1.1. No ambito da economicidade esta relacionada a sistematica de planejamento do IFRN, que tem suas agdes
orcamentarias planejadas também de forma plurianual, permitindo assim, a contemplacdo do orcamento total estimado
para esses servicos continuados, embora, o aporte financeiro ocorra anualmente, essa previsao contorna o funcionamento
de forma mais eficiente.

1.4.1.2. No ambito da execucdo contratual, uma das vantagens seria o ganho na otimizacdo da forca de trabalho utilizada
para os processos de prorrogacdo que, atualmente, sdo realizados anualmente. Ademais, que a cada 12 meses é
necessario a consulta a contratada em busca de sua anuéncia para prorrogacdo desse prazo, o que envolve o risco da
empresa se negar a prorrogar;

1.4.1.3. Outra vantagem seria mitigar o risco de uma contratacdo emergencial, pela ndo prorrogacdo por parte da
contratada, pois os procedimentos necessarios para uma nova contratacdo demoram em torno de 5 a 6 meses, ou seja,
metade de um ano, o que mais uma vez recai na otimizacdo da forca de trabalho dos servidores envolvidos na
contratacdo. No caso de contratar por 5 (cinco) anos, no dltimo ano é que se anteciparia para iniciar os procedimentos de
uma nova contratagdo, em virtude da empresa se negar futuramente a renovar. Isso implica em um ganho
aproximadamente de 4 anos, de tempo, forca de trabalho, eficiéncia e principalmente a continuidade dos servicos,
essenciais ao funcionamento do campus.

1.5. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratacdo.

2. Fundamentacdo da contratacao

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagoes Anual 2025, conforme detalhamento a seguir:
I) ID PCA no PNCP: 10877412000168-0-000006/2025
IT) Data de publicagdo no PNCP: 19/04/2024
I1T) Id do item no PCA: 53
IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICO DE FORNECIMENTO DE COMIDA

V) Identificador da Futura Contratagdo: 158371-23/2025

3. Descricado da solucao

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO
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3.1. De acordo com o Artigo 3° § 1° do Decreto n° 9.507 de 21/09/2018:
Art. 3° Ndo serdo objeto de execugdo indireta na administracdo publica federal direta, autarquica e fundacional, os servigos:

I - que envolvam a tomada de decisdo ou posicionamento institucional nas areas de planejamento, coordenacdo, supervisdo e
controle;

IT - que sejam considerados estratégicos para o 6rgdo ou a entidade, cuja terceirizagdo possa colocar em risco o controle de
processos e de conhecimentos e tecnologias;

III - que estejam relacionados ao poder de policia, de regulacdo, de outorga de servigos ptiblicos e de aplicagdo de sancao; e

IV - que sejam inerentes as categorias funcionais abrangidas pelo plano de cargos do 6rgdo ou da entidade, exceto disposigdo
legal em contrario ou quando se tratar de cargo extinto, total ou parcialmente, no dambito do quadro geral de pessoal.

§ 1° Os servigos auxiliares, instrumentais ou acessorios de que tratam os incisos do caput poderdo ser executados de forma
indireta, vedada a transferéncia de responsabilidade para a realizacdo de atos administrativos ou a tomada de decisdo para o
contratado.

Sendo assim, a contratacao dos servigos que compdem o objeto deste estudo, pode ser objeto de execucdo indireta, uma vez que,
sdo definidos como acessérios a atividade fim da Instituicdo e estdo em consonancia com o § 1° do art. 3° do Decreto n.° 9.507
/2018.

E importante ressaltar, também, a conformidade da contratacio pretendida com o Art. 1°, da Portaria n° 443, de 27 de dezembro
de 2018, que revogou a Portaria n° 409, de 21 de dezembro de 2016 e dispoe que:

Art. 1° No ambito da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional, serdo preferencialmente objeto de execugdo
indireta, dentre outros, os seguintes servigos:

I - alimentacdo;
(...)

Paragrafo tinico. Outras atividades que ndo estejam contempladas na presente lista poderdo ser passiveis de execucdo indireta,
desde que atendidas as vedagdes constantes no Decreto n° 9.507, de 2018.

A prestacdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administracdo Contratante,
vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagdo direta.

3.2. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao
4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagbes Sustentdveis:

4.1.1. Devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para reducdo de consumo de
energia elétrica, de 4gua e redugdo de producdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

4.1.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que apresentem eficiéncia
energética e reducdo de consumo; realizar verificagdes e, se for o caso, manutengdes periédicas nos seus aparelhos
elétricos, extensoes, filtros, e evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas;

4.1.3 Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas composi¢des chumbo, cddmio,
mercirio e seus compostos, para que adote, por meio de terceiros, os procedimentos de reutilizagdo, reciclagem,
tratamento ou disposicdo final ambientalmente adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio ambiente
pelo descarte inadequado desses materiais, em atencdo a Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999;
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4.1.4 Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de gas que apresentem selo PROCEL ou CONPET, respectivamente,
de melhor classificagdo energética para estes, quando aplicavel.

4.1.5 A contratada devera utilizar produtos elétricos que possuam a Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia —
ENCE, na classe "A" de classificacdo energética e nos termos da respectivas portarias do INMETRO, que aprovam o0s
Requisi

PRODUTO CLASSE - ENCE PORTARIA
Microondas A Portaria n° 268 de 22/06/2021

Aparelhos eletrodoméstivos e similares
(refrigerador, congelador, liquidificador, grill,
panelas elétricas, moedor, fritadeira, estufa,

. A Portaria n.° 148 de 28/03/2022
espremedor de frutas, processador de alimentos,
coifa, exaustor, banho-maria, fogdo e fornos
elétricos, etc)
Fogoes e fornos a gas de uso doméstico A Portarias n.° 8 de 05/01/2022
Ventiladores _de Mesa, Parede, Pedestal e A Portaria n.° 299 de 09/07/2021
Circuladores de Ar
Refrigeradores e Assemelhados A Portaria n.° 332 de 02/08/2021

4.1.6 Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizagdo de liquidificadores ou aspiradores de p6 com Selo Ruido,
indicativo do nivel A de poténcia sonora, nos termos da Resolucido CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n° 430, de 16 de
agosto de 2012 - INMETRO e legislacao correlata

4.2 Quanto a limpeza e conservacdo, deverdo ser adotadas as seguintes praticas de sustentabilidade na execucdo do servico,
quando couber:

4.2.1. Uso produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificagoes e
especificacOes determinadas pela ANVISA,;

4.2.2. Adogdo de medidas para evitar o desperdicio de 4gua tratada, conforme pardmetros do Decreto estadual n° 48.138,
de 8/10 2003, do Estado de Sdo Paulo.

4.2.3. Observacgdo a Resolucdo CONAMA n 20, de 7/12/94, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no
seu funcionamento:

4.2.4. Fornecimento aos empregados dos equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucao de
Servigos:

4.2.5. Realizagdo de um programa interno de treinamento de seus empregados, nos tres primeros meses de execucdo
contratual, para reducdo de consumo de energia elérica, de consumo de 4gua e redugdo de producdo de residuos sélidos,
observadas as normis ambientais vigentes.

4.2.6. Realizacdo da separagdo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades da Administragdo Publica
Federal direta, autdrquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinagdo as associagOes e cooperativas dos
catadores de materiais reciclaveis, que sera precedida pela coleta seletiva de papel para reciclagem, quando couber, nos
termos da IN MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

4.2.7. Respeito as Normas Brasileiras NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos
sohdos.

4.2.8. Previsdo da destinacdao ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na
Resolucdo do CONAMA vigente.

frdicacio-de-marcasoumodelosArt—HrcisoFdaFein 4333 de 2025 (SUPRESSAO)

—)(SUPRESSAO)
Pavedacio-deutilizacio-de-marca/produtomaexecuciodo-servico-(SUPRESSAO)
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proautos

fmarcas-(SUPRESSAO)

#3-+—(SUPRESSAO)
#:3:3—(SUPRESSAO)

4:3:3——=(SUPRESSAO)

Parexigénciadecartadesolidariedade-(SUPRESSAO)

assegurenrexecucdodocontrato:(SUPRESSAO)
Subcontratacao
4.5. Nédo é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

ey

4-6—F-admitidaasubcontratacioparciai-doobjeto; mas-seguintescomdicoes:(SUPRESSAO)

aso—admitida.

(SUPRESSAO)

Garantia da contratag¢do

etas razoes

constantesdo-Fstudo-FécnicoPretimimar-(SUPRESSAQ)
ov

4.9. Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, no percentual e
condicdes descritas nas clausulas do contrato.

4.10. Em caso de opcdo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria deverd apresenta-la, no maximo, até a data de assinatura do
contrato.

4.11. A garantia, nas modalidades caucdo e fianca bancéria, devera ser prestada em até 10 dias titeis ap6s a assinatura do contrato.

4.12. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a garantia da contratagéo.

Vistoria

feos-(SUPRESSAO)

4.14. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condicdes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 8 horas as 11 horas e das 14 horas as 17 horas.

4.15. Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.16. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico deverd estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizacao
da vistoria.

4.17. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada pelo responséavel técnico do
licitante acerca do conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da contratagdo.
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4.18. A ndo realizagdo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegacoes de desconhecimento das instalagdes, dividas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servicos
decorrentes.

5. Modelo de execucdo do objeto

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicoes de Execucdo

5.1. A execugdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

5.1.1. Inicio da execucdo do objeto: 10 (dez) dias da assinatura do contrato;

5.1.2. Descricédo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e periodicidade de execucédo do
trabalho:

5.1.2.1 As refeigdes deverdo ser preparadas, porcionadas e distribuidas no refeitério do Instituto Federal de educacdo, Ciéncia e
Tecnologia — Campus Apodi;

5.1.2.2 A CONTRATADA deverd manter, em seu quadro técnico um responsavel técnico Nutricionista (habilitado nos termos da
Lei n° 8.234/1991) regularmente inscrito no Conselho Regional competente, que devera estar presente no local de prestagdo do
servico, no minimo 20 horas semanais, visando acompanhar e supervisionar os processos de producdo e distribuicdo das
refei¢des, conforme determinacéo presente no anexo II, item VII, da portaria 1.428 de 26/11/93 do Ministério da Saude.

5.1.2.3 As refeicdes deverdo ser servidas em balcdes térmicos de aquecimento (calor seco), e balcao refrigerado independentes,
ambos do tipo “self service”, com protetores de saliva, disponibilizados pela CONTRATADA, nos locais em que serdo servidas
as refeicoes. O numero de balcGes devera ser suficiente para armazenar adequadamente todos os itens do cardapio. A modalidade
adotada devera ser tipo “self service”, na modalidade Livre, na qual o comensal podera optar pelos itens disponiveis no cardapio
e apenas as opgOes proteicas serdo porcionadas pela contratada;

5.1.2.4 A CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios em ac¢o inoxidavel, tais como conchas e talheres;
5.1.2.5 Os talheres deverdo ser embalados individualmente em sacos plasticos transparentes ou enrolados em papel toalha;

5.1.2.6 As refeigdes serdo preparadas, porcionadas e distribuidas, no horério previsto das 06:30h as 07:00h (café da manha), 11:
20h as 12h:40min (almogo) e 18:00h as 18h:50min (jantar), de segunda a sexta-feira, podendo ser alterado de acordo com a
demanda da Institui¢do e com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas ou menos, em casos fortuitos ou de forca maior;

5.1.2.7. A CONTRATADA devera enviar, por meio eletrdnico, mensalmente, até o 20° dia do més corrente o carddpio mensal
detalhado do café da manhd, do almogo e do jantar do més subsequente (acompanhado da lista de ingredientes e informagoes
nutricionais), elaborado obrigatoriamente pelo nutricionista da empresa de acordo com o presente Termo de Referéncia, o qual
deverd ser apreciado pelo Nutricionista e/ou fiscal de IFRN. Apés a validacdo, A CONTRATADA devera disponibilizar o
cardapio semanalmente a comunidade académica;

5.1.2.8. Em caso de eventuais substitui¢des de qualquer item do card4pio, a comunicagdo devera ser realizada com no minimo 24
(vinte e quatro) horas de antecedéncia, para a devida aprovacao do fiscal de contrato e/ou nutricionista;

5.1.2.9. Os dias, turnos e horérios de execugdo dos servicos estdo sujeitos a eventuais alteragdes, conforme as necessidades do
IFRN, bastando para tanto, oficiar a empresa licitante vencedora com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas. Podendo
a realizacdo dos servicos ser executado em finais de semana;

5.1.2.10. O servico social da contratante informaré diariamente a PREVISAO da quantidade de refeicdes para o dia;
5.1.2.11. Deve ser garantido a oferta de TODOS os itens do cardapio até o fim da distribuigdo do almogo e jantar;

5.1.2.12. Nao havera qualquer 6nus para a Unido quanto as obrigacGes trabalhistas e demais encargos devidos aos empregados da
cessiondria;

5.1.2.13. Para realizacdo de qualquer obra de adequacdo do espaco fisico a ser utilizado pela cessionaria devera haver aprovagao
prévia do 6rgdo cedente.
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5.1.3. Do funcionamento da cantina:

5.1.3.1. A frequéncia a cantina é franqueada a comunidade da Instituicdo e ao piblico em geral em espaco especifico que difere
da cozinha localizada no Refeitério do campus;

5.1.3.2. O horério de funcionamento da cantina é de 06h30min as 21h:30min, de segunda a sexta-feira, e, ocasionalmente, aos
sabados, domingos e feriados, bem como em horarios diversos, em comum entendimento entre a Empresa CONCESSIONARIA
e a Administracdo do Campus Apodi, quando houver atividades que justifiquem essa necessidade;

5.1.3.3. A CONCESSIONARIA deverd manter a pontualidade no cumprimento dos horéarios estipulados, observando que os
mesmos poderdo ser alterados em caso de necessidade da Administracao;

5.1.3.4. Quando houver ocorréncia de servigos nos sabados, domingos e feriados, a CONCESSIONARIA devera ser informada
pela CONCEDENTE com antecedéncia minima de 03 (trés) dias tteis;

5.1.3.5. Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de paralisacdo das atividades da Institui¢do), sera
obrigatério o funcionamento da cantina/lanchonete, por periodo minimo de 4(quatro) horas didrias para a comercializacdo de
refeicdes tipo almocos e lanches, preferencialmente entre as 09:00 e 13:00 horas, podendo esta condicdo ser modificada desde
que acordada com a Administracdo do Campus;

5.1.3.6. No periodo de férias escolares e paralizagdes das atividades de ensino e administrativas da CONCEDENTE, que
porventura ocorrerem, o valor mensal da concessdo de uso (cantina) podera sofrer reducdo proporcional aos dias sem o pleno
funcionamento do servico mediante solicitagio por escrito da CONCESSIONARIA, feita com antecedéncia minima de 1 (um)
més;

5.1.3.7. Qualquer alteracdo no horério de funcionamento, ampliagdo ou diversificacdo consideravel no cardapio s6 devera ser

procedida com prévia autorizagdo do Fiscal de Contrato;

5.1.3.8. A CONCESSIONARIA deveré disponibilizar um funciondrio exclusivo para o caixa, o qual ndo poderd manipular
alimentos preparados, embalados ou nao;

5.1.3.9. A CONCESSIONARIA devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais;
5.1.4. Das obrigacgdes higiénico-sanitarias da contratada

5.1.4.1. A CONCESSIONARIA devera seguir as normas federais, estaduais e municipais higiénico-sanitarias e os procedimentos
técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo e acondicionamento a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria,
nutritivas e sensoriais dos alimentos ofertados;

5.1.4.2. A CONTRATADA se obriga a manter o fornecimento de refei¢des deste Contrato em conformidade com o disposto na
Resolucdo RDC n° 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), bem como
demais legislacOes sanitarias e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitdria estaduais e municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis vigentes;

5.1.4.3. Os funcionarios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e deverdo usar toucas e luvas
descartaveis;

5.1.4.4. Conservar o uniforme sempre limpo e completo. Gorro ou touca, bata, calca comprida, calcado de seguranca, avental,
luvas de protecdo, mascara (quando necessario);

5.1.4.5. Os uniformes deverdo ser de cor clara e serdo de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as despesas
com sua manutencdo e reposicdo que deverdo ser trocados diariamente;

5.1.4.6 Os manipuladores ndo poderdo portar anéis, alianga, relégios ou outros adornos que possam acumular sujeira nas maos ou
cair sobre os alimentos;

5.1.4.7. Ndo levar para o refeitério objetos ndo pertencentes ao mesmo, como radio, jornal, bolsas, livros, aparelhos
eletroeletronicos;

5.1.4.8. Em atendimento ao disposto no artigo 2° da Lei 9.294/96 é terminantemente proibido fumar dentro e envolta do refeitério;

5.1.4.9. E obrigatério manter a maxima higiene nas dependéncias que envolvam o recebimento, armazenamento, preparacao
(cocgdo) e distribuicdo, de acordo com a legislacdo sanitdria vigente;
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5.1.4.10. A higienizagdo dos Refeitdrios (limpeza dos balcoes de distribuicdo das refei¢des, das mesas, cadeiras, piso e demais
areas internas) sera de responsabilidade da CONTRATADA e devera ocorrer imediatamente apés o uso;

5.1.4.11. As mesas e cadeiras para uso durante as refeicdes serdo disponibilizadas pela CONTRATADA e deverdo ser mantidas
sempre limpas e sanitizadas durante a distribuicdo das refei¢des;

5.1.4.12. E de responsabilidade da CONTRATADA todo o material de limpeza, como: &lcool em gel a 70% (setenta por cento),
detergente para higienizacdo das maos, papel toalha descartavel nao reciclado, sacos plasticos resistentes de 100 a 200 litros para
acondicionamento do lixo, guardanapos, assim como materiais utilizados para higienizacdo do ambiente suficientes para atender
a demanda;

5.1.4.13. Os utensilios, equipamentos e materiais utilizados no preparo dos alimentos ou cocg¢do e distribuicdo deverdo ser
higienizados imediatamente ap6s o uso;

5.1.4.14. Os equipamentos, utensilios, pisos, materiais e instala¢cdes ap6s a sua utilizagdo, deverdo ser convenientemente lavados
com detergente neutro e esterilizados com solugdo bactericida a base de cloro (antes do uso e apds a higienizagdo) ou élcool 70%,
de forma a que estejam sempre em condi¢Ges de uso dentro dos padrdes de higiene requeridos;

5.1.4.15. A higienizagdo de pratos, bandejas e talheres deverd ser realizada através de lavagem com 4gua e sabdo neutro e
imersdo em solugdo sanitizante e/ou alcool 70%;

5.1.4.16. Sempre que solicitado pela Administracdo, a Contratada deverd efetuar a dedetizacdo do restaurante, cozinha e areas
adjacentes do prédio, com empresa especializada, conforme legislacdo vigente. Os registros deverdo ser disponibilizados para
consulta e fornecido copia ao fiscal de contrato;

5.1.4.17. Nao serd permitida a utilizacdo de panos ou flanelas para limpeza das superficies da cozinha. Deverdo ser utilizados de
papel toalha branco ou panos descartaveis préprios, os quais ndo podem ser reaproveitados;

5.1.4.18. Diariamente, ap6s o término da distribui¢do das refei¢oes, o piso da cozinha os balcdes térmicos e os refeitérios deverdo
ser lavados com sabdo neutro e solugdo desinfetante apropriada;

5.1.4.19. O lixo do refeitério deverd ser armazenado em sacos plasticos, que serdo lacrados e colocados em éarea destinada
exclusivamente a tal finalidade, utilizando-se 01 (um) saco para lixo seco e 02 (dois) sacos para lixo imido ou pastoso, de modo
a se evitar o rompimento dos mesmos até a sua remogao a qual deveréd ocorrer diariamente, e devera ser retirado do saldo no
minimo duas vezes ao dia, sempre ap6s a distribuicdo das refeigdes.

5.1.5. Realizar a retirada de amostras de no minimo 100g de cada preparagdo/alimento servido em todas as refei¢cdes. Devendo
elas serem acondicionadas em potes de vidro esterilizados ou em sacos de alimentos especificos para andlise, em temperatura
abaixo de -4°C, identificadas com o nome da preparacdo/alimento, data, horario de coleta, responsavel pela coleta da amostra e
devem ser mantidas sob controle por um periodo de no minimo 72 horas ap6s serem coletadas e armazenadas, para andlise
microbiolégica, quando necessério, de acordo com a legislacdo vigente. As amostras deverdo ser retiradas de todos os balcoes
térmicos que tiverem alimentos expostos;

5.1.6. Encaminhar a fiscalizacdo do IFRN Apodi os resultados obtidos e os relatérios técnicos emitidos por ocasido das atividades
descritas no item 5.1.5. Caso esses resultados apontem alguma irregularidade, a CONTRATADA terd que tomar as medidas
cabiveis de imediato, repetir as analises e encaminhar os laudos no prazo de até 20 (vinte) dias corridos;

5.1.7. A CONTRATADA devera apresentar o Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs) em
atendimento a RDC n° 216 de 15/09/2004, alterada pela RDC n° 52/2014, da ANVISA da sua sede, e devera apresentar, no prazo
de 30 dias corridos ap6s a instalagdo na instituicdo, Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs)
das instala¢Ges dentro da institui¢do. Devera ser disponibilizada cépia para os fiscais de contrato do IFRN;

5.1.8. A empresa CONTRATADA devera manter as areas de lavagens de maos dos comensais e de seus funcionarios abastecidas
com sabonete bactericida, papel toalha ndo reciclado ou secadora elétrica e alcool gel 70%;

5.1.9. A CONTRATADA deverd promover cursos semestrais de higiene e manipulacdo de alimentos para seus funciondrios,
apresentando o cronograma anual dos referidos cursos. A CONTRATADA deverd manter em suas dependéncias as listas de
frequéncia ou certificados dos referidos cursos de capacitacdo e apresentar copia ao fiscal de contrato;

5.1.10. Todos os empregados da CONTRATADA deverdo apresentar-se asseados, barbeados, com as unhas das méaos aparadas e
sem esmalte, ndo podendo portar cabelos grandes e bigodes, nem usar colares, pulseiras, anéis, brincos, aliancas ou similares,
bem como devidamente uniformizados;
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5.1.11. Os empregados encarregados da distribuicdo das refeicdes nos Refeitérios e cantina, antes de iniciarem os respectivos
servicos, deverdo obrigatoriamente, apresentar-se fardados e em totais condi¢des higiénicas, sendo obrigatério o uso de luvas
descartaveis, mascaras e botas durante a distribuicdo das refei¢Ges;

5.1.12. Todos os empregados da CONTRATADA utilizados no fornecimento de refei¢des deverdo, antes de iniciar suas
atividades, submeter-se a exame médico (ASO); devendo tal exame ser repetido periodicamente, duas vezes ao ano, correndo as
respectivas despesas por conta da CONTRATADA. Os exames deverdo permanecer arquivados nas unidades de trabalho dos
funcionarios e apresentados cdpia ao fiscal de contrato.

5.1.13. Nos termos da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19/01/2010, a CONTRATADA devera adotar as seguintes
providéncias:

5.1.13.1 Realizar o adequado acondicionamento dos residuos reciclaveis descartados pela Administragao.

5.5.13.1.1 Os residuos sélidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados adequadamente e de forma diferenciada, para
fins de disponibilizacdo a coleta seletiva.

5.1.13.2 Otimizar a utilizacdo de recursos e a reducdo de desperdicios e de poluicdo, através das seguintes medidas, dentre outras:
5.1.13.2.1 Racionalizar o uso de substancias potencialmente t6xicas ou poluentes:
5.1.13.2.2 Substituir as substancias téxicas por outras atoxicas ou de menor toxicidade;

5.1.13.2.3 Usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacGes e
especificagdes determinadas pela ANVISA:

5.1.13.2.4 Racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica) e adotar medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada;

5.1.13.2.5 Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucdo contratual,
para reducdo de consumo de energia elétrica, de csumo de dgua e reducdo de producdo de residuos sélidos, observadas as normas
ambientais vigentes:

5.1.13.2.6 Treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de reducédo de desperdicios e poluigdo;

5.1.13.3 Utilizar lavagem com &agua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel (dguas de chuva. pogos cuja adgua seja
certificada de ndo contaminagdo por metais pesados ou agentes bacteriolégicos, minas e outros);

5.1.13.4 Observar a Resolucdo CONAMA n° 20, de 7/12/94, e legislacdo correlata, quanto aos equipamentos de limpeza que
gerem ruido no seu funcionamento;

5.1.13.5 Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a execugio de servicos:
5.1.13.6 Respeitar as Normas Brasileiras NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;
5.1.13.7 Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente poluidores, dentre os quais:

5.1.13.7.1 Pilhas e baterias que contenham em suas composi¢cdes chumbo, cddmio, mercirio e seus compostos devem ser
recolhidas e encaminhadas aos estabelecimentos que as comercializam ou a rede de assisténcia técnica autorizada pelas
respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou importadores;

5.1.13.7.2 Lampadas fluorescentes e frascos de acrosséis em geral devem ser separados e acondicionados em recipientes
adequados para destinagdo especifica;

5.1.13.7.3 Pneumaéticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para destinagdo final, ambientalmente adequada,
conforme disciplina normativa vigente.

5.1.14. A CONTRATADA devera enviar a cada 3(trés) meses ou sempre que ocorrer mudangas no quadro de profissionais, a
listagem dos nomes dos funciondrios e seus respectivos cargos;

5.1.15. Quando solicitado, a CONTRATADA deverd fornecer ao Fiscal de Contrato listagem de TODOS os produtos e servigos
ofertados e seus respectivos precos, no meio que for determinado pelo fiscal (impresso, em planilha digital editavel etc.).

5.1.16. A execucao dos servigos esta prevista para ser iniciada em meados de maio de 2025, na forma que segue:
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5.1.16.1 Apo6s declarada vencedora do certame, homologado o resultado e assinado o contrato, iniciar-se-do os procedimentos
preparatorios a execucdo dos servicos;

5.1.16.2 A contratada terd um prazo de 7 (sete) dias, a contar da sua convocacgdo, para adequacdo da solucdo e realizacdo dos
procedimentos necessarios para inicio da prestagdo dos servicos.

5.1.17 A contratada deverd assinar a autorizacdo complementar (anexo IIT) para que seja descontado das faturas devidas
possiveis valores da concessdo de uso do espago da cantina e cozinha do refeitério ndo pagos e ndo comprovados os pagamento
pela contratada dentro do vencimento, incluindo juros e multas devidos por atraso Local e horério da prestacdo dos servigos:

5.1.18. E VEDADO o fornecimento de refeicdes com preco subsidiado a servidores, inclusive professores, e empregados
terceirizados.

Local e horario da prestacao dos servicos

5.2. Os servigos serdo prestados no seguinte enderego: IFRN Campus Apodi, localizado a RN 233, Km 02, Sitio Lagoa do
Clementino, S/N. Zona Rural - Apodi/RN - CEP 59.700.000.

5.3. Os servicos serdo prestados no seguinte horario: Das 06h:30min as 07:00h (café da manhd), das 11:20h as 12h:40min
(almocgo) e 18:00h as 18h:50min (jantar), sendo o funcionamento da cantina das 06h:30min as 21h:30min.

Rotinas a serem cumpridas
5.4. A execucdo contratual observara as rotinas descritas no Anexo I - Estudo Técnico Preliminar.
Materiais a serem disponibilizados

5.5. Para a perfeita execugdo dos servigos, a Contratada deverd disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando
necessdrio:

5.5.1. A CONCESSIONARIA deverd apresentar a lista de todos os equipamentos instalados no espaco reservado ao
funcionamento da cantina/lanchonete ao responsavel pelo patriménio do Campus;

5.5.2. A CONCEDENTE poderé ceder a CONCESSIONARIA, mediante inventério e Termo de Responsabilidade, o direito de
uso de méveis, equipamentos e maquinas, que por acaso existam nas dependéncias da cantina/lanchonete/restaurante;

5.5.3. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar mesas e cadeiras para acomodacio dos clientes, em quantidade suficiente,
sendo proibida a utilizacdo de méveis com propaganda de bebida alcodlica e/ou cigarro e/ou remédios;

5.5.4. A licitante vencedora receberd as instalacdes, sendo de sua inteira responsabilidade as despesas com as adequagdes
necessdrias a execugdo dos servigos, inclusive adequagdes fisicas, assim como a manutengdo do espaco.

5.5.5. A CONCESSIONARIA devera responsabilizar-se totalmente pela aquisicdo e instalacio do gas GLP, caso seja consumido,
no atendimento do objeto desta licitagdo;

5.5.6. A licitante vencedora devera manter as instalagdes destinadas a operacionalizacdo das atividades, em perfeitas condi¢oes
de uso, higiene e limpeza, de acordo com as legislagdes vigentes sanitérias vigentes.

5.5.7. A CONCESSIONARIA devera fornecer lixeiras com tampa mével acionadas por pedal e sacos de plasticos no interior,
para toda area do estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva, ou conforme determinado pela Diretoria do
Campus; ndo serd permitida a utilizacdo de lixeiras abertas ou com acionamento manual.

5.5.8 Dos equipamentos que deverdo ser disponibilizados pela CONTRATADA para distribuicdo das refeicGes:

5.5.8.1. Balcoes térmicos de aquecimento (calor seco) refrigerados com capacidade de armazenamento de TODOS os itens dos
cardapios em cada balcdo;

5.5.8.2. Balcdes refrigerados com capacidade de armazenamento de TODOS os itens dos cardéapios;
5.5.8.3. Refresqueiras com capacidade de armazenamento de todo o suco que sera disponibilizado para os comensais;

5.5.8.4. Garrafas térmicas, com capacidade de armazenamento de todas as bebidas quentes necessarias para atender toda a
demanda;
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5.5.9. Dos aparelhos elétricos

5.5.9.1. A contratada deverd utilizar produtos elétricos que possuam a Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia — ENCE, na
classe "A" de classificacdo energética e nos termos da respectivas portarias do INMETRO, que aprovam os Requisitos de
Avaliagdo da Conformidade — RAC do produto e trata da etiquetagem compulséria, conforme quadro abaixo:

PRODUTO CLASSE - ENCE PORTARIA
Microondas A Portaria n° 268 de 22/06/2021

Aparelhos eletrodoméstivos e similares
(refrigerador, congelador, liquidificador, grill,
panelas elétricas, moedor, fritadeira, estufa,

. A Portaria n.° 148 de 28/03/2022
espremedor de frutas, processador de alimentos,
coifa, exaustor, banho-maria, fogdo e fornos
elétricos, etc)
Fogdes e fornos a gas de uso doméstico A Portarias n.° 8 de 05/01/2022
Ventiladores .de Mesa, Parede, Pedestal e A Portaria n.° 299 de 09/07/2021
Circuladores de Ar
Refrigeradores e Assemelhados A Portaria n.° 332 de 02/08/2021

5.5.9.2 Os liquidificadores ou aspiradores de pd utilizados na prestacdo do servico deverdo possuir Selo Ruido, indicativo do
nivel A de poténcia sonora, nos termos da Resolucdo CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n° 430, de 16 de agosto de 2012 -
INMETRO e legislacdo correlata

Informacées relevantes para o dimensionamento da proposta
5.6. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:
5.6.1. Composicdo minima das refei¢des pagas pelo IFRN:
5.6.1.1 Café da manha:
® 2 opgdes de cereais ou tubérculos;
® 1 opgdo de carne ou ovos;
® 1 opgdo de leite e derivados;
® 1 opgdo de fruta e/ou salada de fruta, com farelo de aveia separadamente;

® (Café. Dispor uma garrafa térmica com café ndo adocado para porcionamento conforme o estudante preferir e, oferecer
acucar e adogante para adogar.

5.6.1.2 Almoco:

® 1 opcdo de salada (crua ou cozida). A salada crua com por¢do minima de 60g, devendo ter, no minimo, quatro vegetais
com combinag0es diferentes. A salada cozida com porc¢do minima de 110g, devendo ter, no minimo, trés vegetais. As
saladas cruas poderdo incluir frutas.

® 1 opgdo de prato principal, sendo respeitadas as opg¢des: carne bovina, de cordeiro desossada, suina, pescados, aves;

® 1 opcdo de prato principal vegetariano: sendo a base de ervilha, lentilha, grao de bico, soja ou de outros alimentos
usualmente consumidos na culindria vegetariana;

1 opcéo de guarnicdo: batata doce ou inglesa, macaxeira, macarrdo, puré, farofa etc.;

lopgdo de feijdo;

1 opgdo de arroz;

1 opcéo de suco de fruta com e sem agticar: os sucos deverdo ser de concentracao minima de 30%, naturais da fruta ou da
polpa (ndo industrializados), seu preparo devera respeitar rigorosamente as recomendagoes de rotulagem de cada produto
e/ou de acordo com a aceitacdo dos usudrios. O sabor do suco ndo podera ser o mesmo nas refeicdes do mesmo dia e nao
podera ser repetido durante a semana.

1 opcéo de sobremesa (fruta): Utilizar frutas da época, sem casca e que estejam sempre prontas para consumo, ou seja,
nem verde nem madura demais, ou azeda.
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5.6.1.3 Jantar:

® Deverd seguir a mesma composicdo do almoco ou uma das opgdes proteicas de origem animal podera ser substituida por
uma sopa com dois pdes tipo francés, de acordo com solicitacdo prévia da Nutricionista /Fiscal de contrato, dependendo
da aceitacdo deste produto na unidade.

A composicdo do jantar podera ser alterada por preparacOes especificas: arroz de leite com pagoca; cuscuz temperado
com proteina; tapioca recheada com proteina; macaxeira com carne de sol; sopa com dois paes tipo francés, de acordo
com a aceitacdo do publico e solicitacdo da fiscalizagdo de contrato. Nesses casos, deverao ser sempre ofertados 1 tipo de
salada (respeitando as especificagdes anteriores a respeito das saladas) e disponibilizados café e leite.

Em casos de alteragdo da composicdo do jantar, o per capita da macaxeira, inhame, cuscuz temperado e arroz de leite
devera ser de, no minimo, 450g.

5.6.2. Ndo sdo permitidas preparagdes no cardapio pré-prontas ou industrializadas (por exemplo: empanados, salsichas, linguigas,
sardinhas, refrigerantes, hamburgueres, entre outros);

5.6.3. Peso minimo das refei¢des: o per capita total do prato pronto para servir ao aluno ndo devera ser inferior a 700 gramas.

5.6.4. Os cardapios elaborados pela Contratada para cada refeicdo (café da manhd, almoco e jantar) atenderao as frequéncias e
porg¢des prontas para consumo descritas nos quadros a seguir:

5.6.4.1. Café da manha:

Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparagdes para composi¢do do CAFE DA MANHA
(considerando 4 semanas com 5 dias cada)
Tipo Per capita Frequéncia mensa
Cereais e tubérculos

Batata doce cozida 100g 06
Bolo sem recheio (ovos/cenoura/milho/batata 609 08
/macaxeira/banana/moca)

Cuscuz 100g 08
Macaxeira cozida 100g 06
P&o francés 50g 04
P&o integral 509 04
Pao doce 509 04

Carnes e ovos

Carne moida 100g 06
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Frango cozido desfiado 100g 04
Ovo cozido 100g 04
Ovo frito/mexido 100g 06

Leites e derivados

Leite quente 250mL 08
Vitaminade fruta 250mL 04
Queijo fatiado (mucarela, coaho, minas, manteiga) 209 04
Chocolate quente (Cacau em p6 no minimo 50%) 250mL 02
logurte natural 200mL 02
Frutas

Frutas fatiadas (manga, melancia, meldo, maméo, 100-150g 12
abacaxi)

Frutas inteiras (banana, tangerina, maga, goiaba) 100-150g 06
Salada de frutas* (minimo de 4 frutas diferentes) 1509 02

*Deixar farelo de aveia disponivel paraacrescentar e mel de abelha no dia que for servido salada

defrutas.

Bebidas
Café sem aglcar 150mL 20
Suco natural dafruta ou da polpa (ndo 250mL 20
industrializados) com e sem agUicar

5.6.4.2 Almoco:
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Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparagdes para composi¢ao do ALMOCO
(considerando 4 semanas com 5 dias cada)

Tipo Per capita Frequéncia mensal
Saladas
\ egetais crus 60g 12
Vegetais cozidos 110g 08

As saladas devem vir temperadas com azeite de oliva extravirgem, lim&o, vinagre de maga ou
orégano e as cozidas com salsa, coentro ou maionese. Deverdo ser preparadas e decoradas a fim
de serem atrativas visual mente para os comensais.

Prato principal
Alcatra/Contra filé/Cox&o mole/Patinho 130g 04
Carne de cordeiro 130g 01
Carne de sol de 12 (patinho, alcatra ou cox&o mole) 130g 02
Filé de peito de frango 130g 02
Coxa ou sobrecoxa de frango 180g 04
Filé de peixe (pescada, merluza, tilapia) 130g 01
Preparacbes especiais — frango ou carne xadrez, 150-200g 06
estrogonofe de carne bovina ou de frango, salpicéo,
feijoada, fritada mista, panqueca, lasanha, empadéo,
torta (frango ou carne)
Preparacdo vegetariana - Bolinhos e amondegas 150-200g 20
feitos com PTS; Omelete com vegetais, Hamburguer
de feijdo, grdo-de-bico ou lentilha; Lasanha
vegetariana;, Estrogonofe de soja; Torta de legumes,
etc.

Guarnicao
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Batata doce 100g 02
Batatainglesa 100g 02
Farofa (de farinha de mandioca ou flocos de milho, 60g 08
feita com 6leo, cebola e alho)

Macarréo 100g 04
Macaxeira 100g 02
Puré, piréo ou suflé 100g 02

Arroz
Parboilizado 1509 12
Branco 150g 04
Integral 150g 04
Feijao
Preto 150g 06
Carioca 1509 06
Branco ou macassar 150g 06
Verde 1509 02
Bebida
Suco natural 200mL 20
Sobremesa
Fruta 100-150g 2
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5.6.4.3 Jantar:
Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparacdes para composicdo do JANTAR
(considerando 4 semanas com 5 dias cada)
Tipo Per capita Frequéncia mensal
Saladas
Vegetais crus 60g 12
Vegetais cozidos 110g 08

As saladas devem vir temperadas com azeite de oliva extravirgem, lim&o, vinagre de maga ou
orégano e as cozidas com salsa, coentro ou maionese. Deverdo ser preparadas e decoradas a fim
de serem atrativas visual mente para 0s comensais.

Prato principal
Alcatra/Contra filé/Cox&o mole/Patinho 1309 04
Carne de cordeiro 130g 01
Carne de sol de 12 (patinho, alcatra ou coxdo mole) 130g 02
Filé de peito de frango 1309 02
Coxa ou sobrecoxa de frango 180g 04
Filé de peixe (pescada, merluza, tilépia) 130g 01
Preparacfes especiais — frango ou carne xadrez, estrogonofe de carnel  150-200g 06
bovina ou de frango, salpicao, feijoada, fritada mista, panqueca,
lasanha, empaddo, torta (frango ou carne)
Preparacdo vegetariana - Bolinhos e almondegas feitos com PTS;|  150-200g 20
Omelete com vegetais; Hambarguer de feijdo, gréo-de-bico ou
lentilha; Lasanha vegetariana; Estrogonofe de soja; Torta de legumes,
etc.

Guarnicéo
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Batata doce 100g 02

Batatainglesa 100g 02

Farofa (de farinha de mandioca ou flocos de milho, feita com dleo, 60g 08

cebola e alho)

Macarréo 100g 04

Macaxeira 100g 02

Puré, piréo ou suflé 100g 02
Arroz

Parboilizado 1509 12

Branco 150g 04

Integral 150g 04
Feijdo

Preto 150g 06

Carioca 150g 06

Branco ou macassar 150g 06

Verde 1509 02
Bebida

Suco natural 200mL 20

Sobremesa
Fruta 100- 20
150g
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Substitui¢do (quando solicitado, conforme aceitaco)
Sopa ou canja (legumes, feijao, macarrdo, masculo ou frango) 300mL -
P&o francés ou doce 100g -
Café com leite sem acUicar 200mL -

5.6.4.5 Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que garantam que o 6leo utilizado ndo
constitua uma fonte de contaminag¢do quimica aos alimentos e ndo usar manteiga ou margarina para frituras.

5.6.4.6 Ndo utilizar alimentos industrializados com teores elevados de gordura saturada, gForduras trans, sédio e actcar em
nenhuma preparagdo.

5.6.4.7 Os 6leos utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C, sendo substituidos e desprezados logo
ap6s a utilizagdo sob coccéo;

5.6.4.8 Realizar a retirada de amostras de no minimo 100g de cada preparagdo/alimento servido em todas as refei¢cdes. Devendo
elas serem acondicionadas em sacos plasticos transparentes, em temperatura abaixo de -4°C, identificadas com o nome da
preparacgdo/alimento, data, horéario de coleta, responsavel pela coleta da amostra e devem ser mantidas sob controle por um
periodo de no minimo 72 horas ap6s serem coletadas e armazenadas, para analise microbiol6gica, quando necessario, de acordo
com a legislagdo vigente.

5.6.49 A CONTRATADA deverd obrigatoriamente sinalizar com um asterisco (*) no cardapio quando a refeicdo contiver
lactose e/ou gliten em sua composicao, para aqueles que sdo sensiveis a estes ingredientes.

5.6.4.10 A temperatura deverd ser aferida no inicio e no final do porcionamento em todos os balcdes térmicos e devera ser
registrada em mapas de temperatura, que deverdo ser guardados e disponibilizados para consulta.

5.6.5 Composicdo minima das refeicoes para fornecimento na cantina:

5.6.5.1 A Contratada devera ofertar opcdo de refei¢des (café da manha, almoco e jantar) em separado do cardapio contratado para
o fornecimento aos discentes, aos servidores e ptiblico em geral, separadamente do ponto de distribuicdo disponibilizado para os
alunos beneficiarios das refeicdes. Os valores dessas, deverdo ser previamente informados ao fiscal do contrato e a administracao
do Campus, e ndo deverdo estar acima dos valores praticados no mercado local:

® (Café da Manha: R$ 10,66 (dez reais e sessenta e seis centavos);
® Almoco: R$ 25,66 (vinte e cinco reais e sessenta e seis centavos);
® Jantar: R$ 24,96 (vinte e quatro reais e noventa e seis centavos).

5.6.5.2 As sobras das preparagtes que ficarem no balcdo térmico apds o término do horéario destinado ao almogo/jantar nae
poderao ser reutilizadas em outras preparagdes ou refeicdes e deverdo ser descartadas;

5.6.5.3. O almoco devera ser servido em sistema self-service, com as preparacoes dispostas em balcdes térmicos (quente e frio);

5.6.5.4 O cardapio sugerido deve ser constituido com o minimo de opc¢des de preparacdes abaixo, considerando o per capita
descrito no Programa de Alimentagdo (item 5.6.4):

5.6.5.4.1 Almoco:

2 opcdes de saladas (1 crua e 1 cozida);

2 pratos principais (tendo opg¢des de carne branca — frango ou peixe, carne vermelha, e uma opg¢do vegetariana, quando
solicitado pelo Fiscal do Contrato);

2 opc¢des de guarnicoes;

2 opcdes de arroz, sendo um tipo integral;

1 opgdo de feijao (preto, carioca, fava, verde, branco ou macassar);

1 opcao de fruta fatiada.
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5.6.5.4.2 Jantar:

® Deverd seguir a mesma composicdo do almoco ou uma das opgdes proteicas de origem animal podera ser substituida por
uma sopa com dois pdes tipo francés, de acordo com solicitacdo prévia da Nutricionista /Fiscal de contrato, dependendo
da aceitacdo deste produto na unidade.

® A composicdo do jantar podera ser alterada por preparacOes especificas: arroz de leite com pagoca; cuscuz temperado
com proteina; tapioca recheada com proteina; macaxeira com carne de sol; sopa com dois paes tipo francés, de acordo
com a aceitacdo do publico e solicitacdo da fiscalizagdo de contrato. Nesses casos, deverao ser sempre ofertados 1 tipo de
salada (respeitando as especificagdes anteriores a respeito das saladas) e disponibilizados café e leite.

® Em casos de alteragdo da composicdo do jantar, o per capita da macaxeira, inhame, cuscuz temperado e arroz de leite
devera ser de, no minimo, 450g.

5.6.5.5 As refeicdes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina por pessoas capacitadas e a operagdo de preparo deverd
ser efetuada, obrigatoriamente, no dia correspondente ao da venda dos produtos aos usuarios, seguindo rigorosamente o padrao
de higiene, qualidade e conservagao.

5.6.5.6 Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que garantam que o éleo utilizado nédo
constitua uma fonte de contaminagdo quimica aos alimentos e ndo usar manteiga ou margarina para frituras.

5.6.5.7 Nao utilizar alimentos industrializados com teores elevados de gordura saturada, gorduras trans, sédio e aglicar em
nenhuma preparagao.

5.6.5.8 Os 6leos utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C, sendo substituidos e desprezados logo
apo6s a utilizacdo sob cocgdo;

5.6.5.9 Realizar a retirada de amostras de no minimo 100g de cada preparagdo/alimento servido em todas as refei¢cdes. Devendo
elas serem acondicionadas em sacos plasticos transparentes, em temperatura abaixo de -4°C, identificadas com o nome da
preparacdo/alimento, data, horédrio de coleta, responsavel pela coleta da amostra e devem ser mantidas sob controle por um
periodo de no minimo 72 horas apds serem coletadas e armazenadas, para andlise microbiolégica, quando necessario, de acordo
com a legislacdo vigente.

5.6.5.10 A CONTRATADA devera obrigatoriamente sinalizar com um asterisco (*) no carddpio quando a refeicdo contiver
lactose e/ou gliten em sua composicdo, para aqueles que sdo sensiveis a estes ingredientes.

5.6.5.11 A temperatura deverd ser aferida no inicio e no final do porcionamento em todos os balcdes térmicos e devera ser
registrada em mapas de temperatura, que deverdo ser guardados e disponibilizados para consulta.

5.6.6. Funcionamento e fornecimento de lanches na cantina:

5.6.6.1. O horério de funcionamento devera ser de 06h30min as 21h30min, de segunda a sexta-feira, e ocasionalmente aos
sabados, domingos e feriados, bem como em horérios diversos, em comum entendimento entre a Contratada e a Administragdo
do Campus Apodi, quando houver atividades que justifiquem essa necessidade.

5.6.6.2 A Contratada devera disponibilizar um minimo de 3(trés) funciondrios em cada turno, visando prestar um atendimento de
boa qualidade aos seus usuérios, sendo 1(um) funciondrio apenas para o atendimento de caixa, ndo podendo o mesmo manipular
alimentos preparados, embalados ou ndo.

5.6.6.3 Ndo serd permitida em hip6tese alguma a venda de cigarros nem bebidas alcéolicas e remédios ou similares.

4.6.6.4 Nao serd permitida a colocacdo de propagandas comerciais nas paredes, mesas ou na drea de acordo com a
Regulamentacdo de Alimentos em Escolas no Brasil do Ministério da Satide, publicada em 2007.

5.6.6.5 A Contratada devera expor um mural com orientagdes nutricionais e educativas a respeito do alimento saudavel.

5.6.6.6 Os lanches serdo preparados nas dependéncias da cantina por pessoas capacitadas, cuja operacdo de preparo devera ser
efetuada, obrigatoriamente, no dia correspondente a venda destes produtos aos usudrios e, seguindo rigorosamente o padrdo de
higiene, qualidade e conservacdo.

® Sanduiches, torradas e tapiocas recheados, exclusivamente, com queijo deverdo conter no minimo 40g do derivado
lacteo;

® Os sanduiches deverdo ser preparados com ingredientes de primeira qualidade, devendo, ap6s o preparo, ser entregues
aos usuarios devidamente acondicionados em pratos, sacos de papel ou plasticos apropriados;

® Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes e leites deverdo ser fornecidos em copos de vidro e/ou descartaveis;
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® Todas as frutas “in natura” deverdo ser previamente higienizadas de acordo com a legislacdo pertinente e, as que forem
servidas fatiadas/cortadas, deverdo estar protegidas por plastico filme transparente.

5.6.6.7 Todas as pessoas que manipularem alimentos, do preparo ao servico, deverdo utilizar os equipamentos de protecao
individual (avental de vinil, luvas descartaveis de polipropileno, mascara dupla com eldstico e touca de TNT).

5.6.6.8 Sugestdo de carddpio minimo da cantina, conforme a tabela:

TABELA — SUGESTAO DE CARDAPIO MINIMO DA CANTINA

01 Agua de coco 16 P&o com manteiga ou torrada

P&o com queijo de manteiga/ coalho e

02 Aguamineral copo 17 mozzarella ou torrada

03 Aguamineral garrafa 18 P&o com ovo

04 Agua mineral gasosa 19 Milho verde, pamonha ou canjica
05 Barras de cereais com e sem agUcar 20 Sanduiche com paté

06 Café com leite com e sem aglcar 21 Pizza (margarita ou mozzarella)
07 Café tradicional com e sem aglcar 22 Torrada de queijo mozzarella

Chés: de camomila, mate, preto, ervacidreira,

2 Frutai
08 hortel3, maca etc. 3 rutain natura
09 L eite com chocolate ou achocolatado 24 Milho verde, pamonha ou canjica
10 Pipoca (micro-ondas ou de panela) 25 Picolés e sorvetes de fruta
o . Salada de frutas e frutas variadas (banan
11 Leiteintegra (frio e quente) 26 y N . V ! ( &
maga, meldo, laranja, uvaetc.)
12 Chocolates com no minimo de 55% de puro 7 Sanduiche natura (péo de forma, tomate,
cacau, de acordo com arotulagem alface e mozzarella no minimo).
Sucos naturais: laranja, abacaxi, abacaxi
. . h a jé
Coxinha de massa de macaxeira ou batata, c_om~ orteld, beterraba, cenoura, maracuja,
13 28 |limdo, acerola, manga etc. (com e sem
recheada com frango , . . .
acUcar, misto ou simples) feitos na hora de
Servir.
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14 Tapioca simples e recheada (frango, queijo de 29 Cuscuz temperado (verduras e ervas) com
coaho, mozzarella ou carne) ovo cozido, frango ou carne de sol;
Vitaminas de frutas in naturas mamao,
Bolo sem cobertura (coco, cenoura, ameixa, banana, maca, graviola, acerola, goiaba,
15 milho, banana, goiaba, beterraba, laranja, ovos,| 30 |uva etc. (preparadas no momento do
etc.) fatia. consumo com leite integral,
semidesnatado ou desnatado).

5.6.6.9 A cantina devera seguir os itens minimos determinados na Portaria Interministerial n° 1010/2006, assim como a exposicao
dos produtos disponiveis.

5.6.6.10 A CONTRATADA ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes ou adocados.
5.6.6.11 Os refrigerantes de qualquer tipo somente poderdo ser comercializados, quando autorizados pela administragao.

5.6.6.12 A Contratada deve, diariamente, apresentar op¢des de lanches vegetarianos.

5.6.6.13 Com base no Programa Cantina Saudavel, conforme manual das cantinas escolares elaborado pelo Ministério da Satide e
da Nota Técnica 02/2012-COTAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, a Administracdo podera restringir ou eliminar a oferta de alimentos
considerados ndo saudaveis como balas, pirulitos, gomas de mascar, sucos artificiais, salgadinhos industrializados, salgados
fritos, refrigerantes, pipocas industrializadas, entre outros.

Befesado-Constmidory: (SUPRESSAQ)

@ —=(SUPRESSAQ)

b—=(SUPRESSAO)

S—=(SUPRESSAO)

b. Ndo serdo necessarios procedimentos de transicdo e finalizagdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.

6. Modelo de gestdao do contrato
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e as normas da Lei n® 14.133,
de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execucdo sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.
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6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adocdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apbs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacdo, que contera informacdes acerca das obrigacdes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizacéo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucdo da
contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das san¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servigos, indicando no
instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto uma vez por més ou quando solicitado pela
CONTRATANTE.

6.8. A CONTRATANTE poderd recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa,
hip6tese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato deveré ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (
Lein® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administragdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22,
Vi;

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucao
do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de
2021, art. 117, 81° e Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, 1I);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird notificagdes para a correcdo da
execucdo do contrato, determinando prazo para a corre¢do. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, I1I);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adocéo de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246,
de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacdo contratual (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacdo Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutengdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, acompanharé o
empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigacOes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuard tempestivamente na
solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

68+()(SUPRESSAO)

Gestor do Contrato
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6.19. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos
os registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de
ocorréncias, das alteragdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de
adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.21. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢des de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III).

6.22. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacado realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execucdo contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de
atesto de cumprimento de obrigagdes. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.23. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicacdo de sang0es, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo

setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.24. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacSes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato devera enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos
de liquidac@o e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdao nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento

7. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO
7.1. A avaliagdo da execugdo do objeto utilizard o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo II.

7.1.1. Serd indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sancdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1. ndo produziu os resultados acordados,
7.1.1.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou utilizou-os com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2. A utilizacao do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestacdo dos servigos.
7.3. A afericdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:
7.3.1. Ateste da oferta do servigo de acordo com os termos contratuais.
7.3.2. Quantidade de refeigdes efetivamente consumidas.
Do recebimento
7.4. Os servicos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10(dez) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante

termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, I, a , da Lei n°
14.133 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n° 11.246, de 2022).
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7.5. O prazo da disposi¢do acima sera contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda do contratado com a
comprovacao da prestagdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.6. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.7. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022)

7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e administrativo.

7.9. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o
resultado das avaliacdes da execucdo do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos
realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.9.1. Seré considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais
de um a ser feito, com a entrega do tltimo;

7.9.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em
parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucdo ou materiais empregados,
cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a dltima e/ou tnica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério.

7.9.3. A fiscalizacdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n° 14133,
de 2021)

7.9.4. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instru¢Ges exigiveis.

7.9.5. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades

7.10. Quando a fiscalizagdo for exercida por um tnico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise e a
conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessarios, devendo encaminhéa-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.11. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou
comissdo designada pela autoridade competente, ap6s a verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitagao
mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.11.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando
houver, no cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencdo ao seu desempenho na execugdo
contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo
constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n° 11.246, de
2022).

7.11.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as cldusulas contratuais pertinentes,
solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregoes;

7.11.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servicos prestados, com base nos relatérios e
documentagdes apresentadas; e

7.11.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizacao.

7.11.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacado e gestdo.

7.12. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o
teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento.
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7.13. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na
execucdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.14 O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a
responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

Liquidacao

7.15. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias titeis para fins de liquidagdo, na
forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.16. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacdo, nos casos de
contratacOes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n° 14.133, de
2021.

7.17. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente
apresentado expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.17.1. o prazo de validade;

7.17.2. a data da emissdo;

7.17.3. os dados do contrato e do érgdo contratante;

7.17.4. o periodo respectivo de execucdo do contrato;

7.17.5. o valor a pagar; e

7.17.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.
7.18. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovacao da regularizacao

da situagdo, sem Onus a contratante;

7.19. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacédo da regularidade fiscal, constatada por
meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos
oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.20. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condi¢des de habilitagdo exigidas
no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, que implique
proibicio de contratar com o Poder Piiblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas (INSTRUCAO NORMATIVA N° 3,
DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.21. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificacao, por escrito,
para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.22. Ndo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.23. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.24. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.25. O pagamento sera efetuado no prazo méaximo de até dez dias tteis, contados da finalizacdo da liquidacdo da despesa,
conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022,

7.26. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final
do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice IPCA de corre¢do monetdria.
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Forma de pagamento

7.27. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo
contratado.

7.28. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.29. Quando do pagamento, sera efetuada a retencdo tributéria prevista na legislacdo aplicavel.

7.29.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando
da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo vigente.

7.30. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a
retencdo tributdria quanto aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard
condicionado a apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido
previsto na referida Lei Complementar.

Amntecipacao-de-paganmrento-(SUPRESSAO)

presentetdpico-(SUPRESSAO)

gmmcj—pmu—qummuﬂmfemmwmmmapudv(SUPRESSAO)
F33—Paraasetapasseguintesdocontrato;arantecipacdo-do-pagamento-ocorrerd-da-seguinteforma=-(SUPRESSAO)

Cessao de crédito
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7.40. £ admitida a cessdo fiducidria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucao Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020, conforme as regras deste presente
tépico.

7.40.1. As cessdes de crédito ndo abrangidas pela Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020,
dependerdo de prévia aprovacdo do contratante.

7.41. A eficacia da cessdo de crédito, nao abrangidas pela Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020, em
relacdo a Administracdo, estd condicionada a celebracdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.42. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condigdes de habilitagdo por
parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também
se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL.-01, de
18 de maio de 2020.

7.43. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execugdo do objeto
contratual, restando absolutamente inc6lumes todas as defesas e excegdes ao pagamento e todas as demais cldusulas exorbitantes
ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacdo do fato gerador, quando for o caso, e
o desconto de multas, glosas e prejuizos causados a Administracao.

7.44. A cessdo de crédito ndo afetara a execucdo do objeto contratado, que continuard sob a integral responsabilidade do
contratado.

Do pagamento pela concessdo de uso da area da cantina e da cozinha do refeitorio.

7.45 Observados o disposto no Acérdio TCU n° 187/2008, A CONCESSIONARIA pagara ao IFRN Campus Apodi, a titulo de
reembolso das despesas, uma compensagdo mensal de R$ 2.311,15 (dois mil, trezentos e onze reais e quinze centavos) pela
concessdo de uso da Cantina e da cozinha do refeitério.

7.46 Os valores mensais a serem pagos pela CONCESSIONARIA, referentes a concessdo de uso da area da cantina e da cozinha
do refeitorio, deverao ser recolhidos mediante pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU).

7.47 No caso de impossibilidade de recolhimento do valor devido referente ao aluguel da concessdo de uso, através do
pagamento da GRU, a CONCEDENTE procederd com o desconto no pagamento da nota fiscal do més subsequente, cobrando
uma multa de 2% e os valores devidos deverdo ser atualizados financeiramente desde a data prevista em contrato para pagamento
até a data do efetivo pagamento, tendo como base o Indice Geral de Preco de Mercado (IGP- M) — FGV, mediante a aplicacdo da
seguinte férmula:

AF =[ (1 + IGPM - FGV/100) N/30 — 1] x VP, onde:

IGPM - FGV = Indice Geral de Precos de Mercado — Fundagéo Getiilio Vargas;

AF = Atualizacao Financeira;

VP = Valor da parcela a ser paga

N = numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento.

7.48. O valor mensal da concessdo de uso da 4rea da cantina permanecera fixo e irreajustavel durante o periodo de doze meses.
Apb6s um ano do inicio da concessdo, o valor do aluguel serd reajustado com base no IGP-M acumulado dos dltimos 12 meses.

7.49 A CEDENTE poderd, a qualquer momento, solicitar a instalacdo de medidores individuais de dgua e energia elétrica s
concessionarias locais em substituicdo aos de sua propriedade, caso em que o pagamento das despesas correspondentes devera
ser efetuado diretamente pela cessiondria aos 6rgdos correspondentes.
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8. Critérios de selecao do fornecedor
8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITAGAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adog#o do critério de julgamento pelo MENOR PREGCO.

Regime de execucao

8.2. O regime de execucdo do contrato sera empreitada por preco unitario.
Exigéncias de habilitacao

8.3. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitac¢ao juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territério nacional;

8.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Ptblico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitagdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

>

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Ptiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Didrio Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragcdes ou da consolidagdo respectiva.

8.13.1. O licitante classificado em primeiro lugar devera apresentar Alvara/Licenca de funcionamento expedido pelo
6rgdo competente.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.14. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;
8.15. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela

Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributérios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
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Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.16. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.17. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lein® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.18. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.19. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor, relativa
a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.20. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital ou Municipal/Distrital relacionados ao objeto
contratual, devera comprovar tal condi¢cdo mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.21. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econémico-Financeira

8.22. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa
fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitacdo (art. 5°, inciso II, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n° 116,
de 2021), ou de sociedade simples;

8.23. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso II);

8.24. Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contdbeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais, comprovando:

8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.24.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e
poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura; e

8.24.3. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao tltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida
ha menos de 2 (dois) anos.

8.24.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmissdo da Escrituracdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

8.25. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), serd exigido, para fins de habilitacdo, 10% do valor total estimado da
contratagao.

8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.27. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaracdo assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

8.28. Declaracéo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢Ges locais para o cumprimento das
obrigacdes objeto da licitacao;

8.29. A declaragdo acima poderd ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do
conhecimento pleno das condig¢des e peculiaridades da contratacao.
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8.30. Registro ou inscricdo da empresa licitante na entidade profissional competente, a saber: Conselho Regional de Nutricao
(CRN), na regido a que houver vinculada, em plena validade, conforme art. 15, pardgrafo unico c/c art 18, da Lei n° 6.583, de 20
de outubro de 1978 e Decreto n° 84.444, de 30 de janeiro de 1980;

8.30.1. Sociedades empresdrias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no momento da assinatura
do contrato, da solicitacdo de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

8.31. Comprovagdo de aptidao para execucéo de servigo de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou superior com
o objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacdo de certidoes ou atestados, por pessoas juridicas de
direito ptblico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.31.1. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados
com as seguintes caracteristicas minimas:

8.31.1.1. Devera haver a comprovacdo da experiéncia minima de 1 (um) ano na prestacdo dos servicos, sendo aceito o
somatorio de atestados de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade do periodo citado serem ininterruptos,
conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017;

8.31.1.2. Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente;

8.31.1.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apés a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano
do inicio de sua execucdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A
da IN SEGES/MP n. 5, de 2017;

8.31.1.4. Atestado(s) de Capacidade Técnica emitido(s) por pessoa juridica de direito ptblico ou privado, que comprove
(m) a realizacdo dos servigos de fornecimento de refei¢cdes compativeis em quantidade estimada por dia;

8.31.1.5 Comprovacao da capacita¢do técnico-profissional:

8.31.1.5.1 Comprovacao do licitante de possuir em seu quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta,
profissional de nivel superior de Nutricao reconhecido pela entidade profissional Conselho Regional de Nutri¢do (art. 1°,
caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do Decreto n. 84.444\1980), detentor de atestado de responsabilidade técnica

relativo a execucdo dos servigos que compdem as parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo da
contratacao, a saber:

8.31.1.5.1.1. Para o profissional Nutrigdo: servicos de planejamento, organizagdo, direcdo, supervisdo e
avaliagdo de servigos de alimentacdo e nutricdo e controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios (art.
3% inc. II e art. 4°, inc. IV, da Lei n. 8.234/1991).

8.31.1.5.1.2. Entende-se, para fins deste Edital, como pertencente ao quadro permanente do licitante, na data
prevista para entrega da proposta, o sécio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato/estatuto social; o
administrador ou o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e
o prestador de servicos com contrato escrito firmado com o licitante, ou com declaracdo de compromisso de
vinculagdo futura, caso o licitante se sagre vencedor do certame.

8.31.2. Serd admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatério de diferentes
atestados executados de forma concomitante.

8.31.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.31.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados,
apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cépia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da
contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.31.5. (SUPRESSAO)

8.32. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo complementar:

8.32.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que executardo o
contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da
cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;
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8.32.2. A declaragdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados
indicados;

8.32.3. A comprovacdo do capital social proporcional ao niimero de cooperados necessdrios a prestacdo do servico;

8.32.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.32.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato; e

8.32.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b)
estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata
da assembleia; d) editais de convocacgdo das trés dltimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenga
dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os
cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacdo;

8.32.7. A tltima auditoria contdbil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou
uma declaracdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo érgdo fiscalizador

9. Estimativas do Valor da Contratacao
Valor (R$): 2.623.200,00
9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O custo estimado total da contratacdo é de RS 2.623.200,00 (dois milhdes, seiscentos e vinte e trés mil, e duzentos reais),
conforme custos unitarios apostos na tabela acima.

10. Adequacao orcamentaria

10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orcamento Geral
da Unido.

10.1.1. A contratagao serd atendida pela seguinte dotagdo:
I) Gestdo/Unidade: 26435/158371;

IT) Fonte de Recursos: 1000000000;

IIT) Programa de Trabalho: 231799;

IV) Elemento de Despesa: 339032;

V) Plano Interno: L.2994P23AEN;

10.1.2 A dotagdo descrita acima é estimada e podera ser alterada, uma vez que foi detalhada considerando o orcamento
de 2024.

10.1.3 A presente contratacao ndo incidird em nova despesa, pois trata-se da celebracdo de um novo contrato apés o
término da vigéncia do contrato atual.

10.2. A dotacéo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apés aprovacdo da Lei Orcamentdria respectiva e
liberacdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.
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11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

RILZA SOUZA DE GOIS COSTA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 06/02/2025 as 14:44:23.

JANEKEYLA GOMES DE SOUSA

Membro da comissdo de contratagdo

tf Assinou eletronicamente em 06/02/2025 as 11:13:03.

JOSE AMAURI COSTA FERNANDES

Membro da comissdo de contratagdo

b
&f Assinou eletronicamente em 06/02/2025 as 11:24:19.

MILKIA JANNE CAMARA MARINHO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 06/02/2025 as 10:43:36.

Despacho: Pelos poderes delegados ao Diretor Geral do Campus Apodi do IFRN, através da PORTARIA N° 2.304/2024-RE
/IFRN, de 23 de dezembro de 2024, APROVO este Termo de Referéncia.
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CLEONE SILVA DE LIMA

Autoridade competente

&f Assinou eletronicamente em 06/02/2025 as 14:33:34.
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Lista de Anexos

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg", ".jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados
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Estudo Teécnico Preliminar 26/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23136.001249.2024-88

2. Descricao da necessidade

Faz-se necesséria a contratagdo, de forma continuada, dos servicos de fornecimento de refeicdes didrias aos
discentes do Campus Apodi do IFRN (café da manhd, almogo e jantar), concomitantemente a concessdo do
espaco da cantina, para fazer face ao cumprimento da politica de suporte aos discentes do Campus nas suas
diversas atividades letivas. O Programa de Alimentacdo Estudantil do IFRN (aprovado pela Resolugdo n° 37
/2017- CONSUP/IFRN) é uma das acdes da Politica de Assisténcia Estudantil do IFRN, com vistas a ampliar
as condi¢Bes de permanéncia e éxito escolar dos estudantes regularmente matriculados na instituicdo. A
Resolucéo aprova o Regulamento do Programa Auxilio Alimentacio no Ambito do IFRN. O programa se
norteia nas diretrizes da Politica Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), Lei n° 14.914 de 03 de julho de
2024, do Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional, Lei n° 13.346/2006, e do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), Resolugdo CD/FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020.

O Programa de Alimentacdo tem por finalidade ofertar o servico de refeicdo aos alunos, com vistas a
possibilitar a permanéncia do estudante do estudante no contraturno para a participacéo de acdes e atividades
relativas ao processo de ensino-aprendizagem, projetos de pesguisa e extensdo, atividades artistico-cultural,
desportivo e politico estudantis, priorizando o estudante em situagcdo de vulnerabilidade social. Além de
contribuir para a formagdo integral do estudante através do acompanhamento da equipe multidisciplinar
formada por assistente social, pedagogo, psicologo e profissionais da salde.

Vislumbra-se a contratacdo dos servicos de fornecimento de refeicdes de forma indireta, por entender-se que é
a opgdo mais econdmica, eficiente e eficaz para o Campus Apodi, pois em caso de optar por producdo direta
dos alimentos (com a obtencdo de todos os recursos inerentes a atividade), seria necessario um dispéndio
financeiros para a compra dos vérios insumos (alimentos em geral), dos véarios equipamentos necessarios a
cozinha (fogdes, panelas, refrigerados), e, ndo menos importante e ainda mais dispendioso, a contratagdo dos
servicos dos profissionais que seriam necessarios para o controle, preparo, distribui¢do e limpeza da cozinha, e
dos demais ambientes correlatos a atividade.

Observa-se que ha a necessidade de vincular o fornecimento de refeicdes a concessdo de uso da area destinada
a cantina ndo apenas para garantir um local adequado as refei ¢des dos estudantes contemplados pelo programa
de alimentagdo deste instituto, como também a oferta de refeicles e lanches para servidores, demais estudantes
nado contemplados pelo programa e pablico que frequente ainstituicéo.

Ainda vale lembrar que a contratacdo pretendida esta em consonancia com a politica que o Governo Federal
vem implantado na reestruturacéo da maquina administrativa através de estratégias de racionalidade, buscando
atingir padrdes de exceléncia em qualidade e produtividade, focando sua agdo nas &reas fins e reduzindo a
demanda por servicos de apoio ao estritamente necessario.

O 6rgéo possui 0 Contrato n° 171/2021 — PROAD/RE/IFRN, vigente até 14/02/2025, referente a estes
Servicos, no entanto, apos consulta, a Contratada ndo demonstrou interesse em prorroga-lo, motivo pelo qual
se faz necessario o plangjamento de nova licitagdo.

Lista-se, abaixo, os principais documentos normativos a serem observados para o planejamento da licitagdo no
formato pretendido, por meio de contratacdo indireta, continuada, sem dedicacdo exclusiva de méo de obra:
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- Lei n®14.133/2021 - Lei de LicitagBes e Contratos Administrativos;
- Decreto n° 10.024/2019 - Regulamenta a licitagdo, na modalidade pregéo, naformaeletrénical...];

- Decreto n® 9.507/2018 - Dispde sobre a execucdo indireta, mediante contratacdo, de servicos da
administracdo publicafederal direta, autrquica e fundaciond [...];

- Instrucdo Normativa SEGES n° 5/2017 - Dispfe sobre as regras e diretrizes do procedimento de
contratacdo de servigos sob o regime de execucdo indireta no ambito da Administragdo Publica federal
direta, autarquica e fundacional;

- Instrucéo Normativa SEGES n° 73/2020 - Dispde sobre o procedimento administrativo para a
realizag8o de pesquisa de pregos para a agquisicao de bens e contratacdo de servigos em geral, no &mbito
da administracéo publicafederal direta, autarquica e fundaciond;

- Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010 - Dispbe sobre os critérios de sustentabilidade
ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo de servicos ou obras pela Administracdo Publica Federal
direta, autarquica e fundacional e d4 outras providéncias,

- Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 02/2014 - Dispde sobre regras para a aquisi¢do ou locagédo de
maguinas e aparel hos consumidores de energia pela Administracdo Publica Federal direta, autarquica e
fundacional, e uso da Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia (ENCE) nos projetos e respectivas
edificagBes publicas federais novas ou que recebam retrofit;

- Portaria n.° 443, de 27 de dezembro de 2018 - Estabelece os servigos que serdo preferencia mente
objeto de execucdo indireta[...];

- Guia Nacional de Licitagbes Sustentaveis AGU/CGU 2023.
Lista-se, abaixo, 0s principais documentos normativos rel acionados ao objeto que se pretende contratar:

- Lei n®11.947/2009 - Dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar e do Programa Dinheiro
Direto na Escola aos alunos da educacdo basica;

- Lei n®14.914/2024 - Institui a Politica Nacional de Assisténcia Estudantil - PNAES;

- Resolugdo n° 37/2017- CONSUP/IFRN — Aprova o Regulamento do Programa de Auxilio
Alimentacdo no ambito do IFRN;

- Resolucdo FNDE n° 6/2020 - Dispde sobre o atendimento da alimentacdo escolar aos alunos da
educacdo basica no ambito do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE;

- RDC ANVISA 216/2004, adterada pela RDC 52/2014 - Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas
Préticas para Servicos de Alimentacao;

- RDC ANVISA 218/2005 - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para
Manipulagdo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais.

Observando a contratagdo anterior do mesmo objeto, realizada através de licitagdo deste érgdo (processo
23136.000999.2021-90) no que tange ao plangjamento da licitacdo, ndo foram identificados elementos que
justificam aateragdo do planejamento da presente licitagdo em relacéo a anterior.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
COORDENAGCAO DE ATIVIDADES ESTUDANTIS RILZA SOUZA DE GOIS COSTA
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4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

DESCRICAO DOSREQUISITOSDA CONTRATACAO
4.1 INFORMACOES GERAIS PARA O FORNECIMENTO

4.1.1 O fornecimento de refeicBes deve se dar através de almoco, jantar e café da manha (este quando houver
demanda), de segunda a sexta-feira, nas dependéncias do IFRN Campus Apodi localizado a RN 233, Km 02, Sitio
Lagoa do Clementino, S/N. Zona Rural - Apodi/RN - CEP 59.700.000, onde as refeicdes sero preparadas,
porcionadas e distribuidas, no horério previsto das 06:30h as 07:00h (café da manhd), 11:20h as 12h:40min
(almogo) e 18:00h as 18h:50min (jantar).

4.1.2 A estimativa de fornecimento de refei¢des aos discentes contemplados pelo programa de alimentagdo escolar é
de até 180 (cento e oitenta) refeicdes didrias (incluindo café da manhd, almoco e jantar), com total estimado em até
36.000 (trinta e seis mil) refeicdes ao longo do periodo do contrato de 12 meses, considerando 200 dias letivos. A
demanda levou em consideracdo alguns pontos como a necessidade do discente em permanecer uma quantidade de
horas na instituicdo em atividades académicas, pesquisas, atividades de extensdo, artistico culturais e desportivas, e

a situacdo orcamentaria. Para que os discentes desenvolvam suas atividades, existe a necessidade de atendimento as suas
necessidades nutricionais.

4.1.3 O servico a ser prestado € de refeicBes servidas na forma de prato feito na modalidade “Livre”, na qual o
comensal poderd optar pelos itens disponiveis no cardapio e apenas as opgdes proteicas serdo porcionadas pela
contratada. As preparagtes deverdo ficar disponiveis nos horérios estabel ecidos e dispostas em bal cBes térmicos de
distribuicgo tipo self-service (buffet) a quente e a frio, visando garantir o controle higiénico-sanitério das refei¢es
fornecidas.

4.1.4 Conforme determinagdo presente no anexo II, item VII, da portaria 1.428 de 26/11/93 do Ministério da Satide, a contratada
devera manter, em seu quadro técnico um responsavel técnico Nutricionista (habilitado nos termos da Lei n° 8.234
/1991) regularmente inscrito no Conselho Regional competente, que deverd estar presente no local de prestagéo do
servico, no minimo 20 horas semanais, visando acompanhar e supervisionar os processos de producgo e distribuicdo
das refeicOes.

4.1.5 O fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo geral (utensilios, loucas,
descartaveis, materiais de higiene e limpeza, recarga de gas GLP, entre outros), equipamentos e sua respectiva
manutencdo, méo de obra especializada, operacionalizacdo e administracdo, em quantidades suficientes para
desenvolver todas as atividades previstas, serdo de responsabilidade da Contratada, observadas as normas vigentes de
vigilancia sanitéria e outros preceitos legais.

4.1.6 A prestacdo do servico de fornecimento de refeicdes envolvera todas as etapas do processo de
operacionalizagdo e distribuicdo das refeicdes aos alunos, conforme o padréo estabelecido, no que se refere aos
géneros alimenticios que compordo os cardapios, quantidade, nimero e tipo de refei¢cdes, nos horérios definidos
pelo IFRN Campus Apodi.

4.1.7 Em hipétese alguma serd permitida a negociagdo, entre a Contratada e o discente beneficiado com direito a
refeicdo pelo plano de alimentacdo institucional, datroca darefeicdo por outros produtos of ertados pela Contratada;

4.1.8 Qualquer alteragdo na forma de fornecimento das refei¢des deve ser previamente autorizada pelo fiscal do contrato;

4.1.9 E de responsabilidade da contratada a adequacdo do espaco destinado a concessdo aos seus equipamentos e instalacdes
sendo necesséaria a prévia autorizacdo da Administracdo em caso de modificagdes na estrutura do imével;

4.1.10 Todas as etapas do processo de operacionalizagdo e distribuicdo das refei¢cdes deverdo estar de acordo com as legislacdes
pertinentes e vigentes, entre elas a RDC n° 216/2004-ANVISA (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de
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Alimentagdo), alterada pela RDC n° 52/2014, e RDC n° 218/2005-ANVISA (Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-
Sanitarios para Manipulacao de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais).

4.1.11. A Contratada devera fornecer aos seus empregados que atuarem nas dependéncias do Campus Apodi os fardamentos e
equipamentos de protecdo e seguranga que se fizerem necessdrios a execucdo dos servicos. Além disso, devera manter as
instalacOes destinadas a operacionalizacdo das atividades em perfeitas condi¢des de uso, higiene e limpeza, de acordo com as
legislagOes vigentes pertinentes ao assunto.

4.1.12 O servigo possui natureza continuada, nos termos do art. 15 da IN SEGES n° 5/2017, assim considerado
aquele que, pela sua essencialidade, atendem a Administragdo por mais de um exercicio financeiro e cuja
interrupcdo pode ocasionar comprometimento da prestagdo de um servigo pablico ou cumprimento da missao
institucional. Estando, portanto, o atendimento alimentar aos estudantes estabelecido em politica institucional,
comprova-se a essencialidade deste servigo para a manutengéo da execucdo da finalidade do 6rgéo.

4.1.13. Desse modo, o prazo de vigéncia da contratacdo sera de 5 (cinco) anos, contados da assinatura do contrato,
podendo ser prorrogado por até 5 (cinco) anos, conforme estabel ecido pelos art. 105 e 106 da Lei n° 14.133/2021.

4.1.14. Néo se observa a necessidade de exigir a transicdo contratual da futura contratada, com transferéncia de
conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas, visto que o0 servico a ser executado é comum nos termos do art. 3°,
inciso 11, do Decreto n® 10.024/2019, que considera comuns aqueles servicos cujos “padrées de desempenho e
qualidade possam ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagcdes reconhecidas e usuais do
mercado”.

4.1.15. Deverdo ser observadas as préticas de sustentabilidades de que trataa IN SLTI/MPOG n° 01/2010 e o Guia
de Contratactes Sustentaveis CGU/AGU 2023.

4.2 DA COZINHA DESTINADA

4.2.1 As refei¢Oes deverdo ser preparadas nas dependéncias para tal fim, localizada no refeitério, por pessoas capacitadas, cuja
operacdo de preparo devera ser realizada, obrigatoriamente, no dia correspondente ao fornecimento destes produtos aos usuadrios,
e, seguindo rigorosamente o padrdo de higiene, qualidade e conservacao;

4.2.2 A contratada devera enviar, por meio eletrénico, mensalmente, até o 20° dia, o carddpio mensal detalhado, podendo ser
repetido para o més seguinte. O cardapio deverd estar assinado pelo(a) nutricionista da contratada. Em caso de eventuais
substituicdes de qualquer item do cardapio, devera ser feita uma comunicagdo com 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia,
para a devida aprovagao;

4.2.3 Quando necessdrio, devem ser previstas adaptacdes no cardapio, contendo preparacdes diferenciadas para contemplar
alunos que possuam alguma restricdo alimentar, a fim de manter o estado clinico e nutricional do comensal. As adaptacdes
devem ser aprovadas pelo fiscal do contrato;

4.2.4 O vaor das refeigdes podera ser reajustado anualmente, sempre no més de aniversério da proposta vencedora
do certame licitatrio, com base no indice Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo — IPCA (IBGE) acumulado
dos ultimos 12 (doze) meses.

4.3 DO PREPARO DASREFEICOES

4.3.1 Deve haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios nutritivos (de acordo com o que é preconizado
pelo PNAE) e demais especificagdes sendo relevante a higienizagdo e o controle da assepsia nas preparagoes e manipulagdes;

4.3.2 A elaboracdo da alimentacdo deve ser dentro do melhor padrdo técnico alimenticio no que se refere a:

4.3.2.1 Valor energético e nutricional, o qual deve obedecer ao que é preconizado na Resolucdo n° 26 de 17 de junho de 2013 do
Ministério da Educacdo/FNDE;

4.3.2.2 Tipos de alimentos e preparacdes, levando-se em consideracao a restri¢do a aquisicdo de alimentos enlatados, embutidos,
doces, alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados separadamente para consumo conjunto), preparacdes semiprontas

ou prontas para o consumo, ou alimentos concentrados (em p6 ou desidratados para reconstitui¢do);

4.3.2.3 Considerar os fatores psicolégicos relacionados com a aceitacdo do alimento, ou seja, odor, sabor, textura e regionalismo;
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4.3.2.4 Considerar a safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade;

4.3.3 Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que garantam que o 6leo e a gordura
utilizados ndo constituam uma fonte de contaminagdo quimica aos alimentos e em situacdo algumas os mesmos devem ser
reutilizados. Os 6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C, sendo substituidos
sempre que houver alteracdo em suas caracteristicas;

4.3.4 Ndo utilizar alimentos industrializados com teores elevados de gordura saturada, gordura trans, sédio e acticar em nenhuma
preparagao;

4.3.5 Realizar a retiradas de amostras de no minimo 100g de cada preparagdo/alimento servido em todas as refeicdes. Devendo
elas serem acondicionadas em sacos plésticos transparentes, em temperaturas abaixo de -4 °C, identificadas com o nome da
preparagao/alimento, data, horério de coleta, coletor da amostra e devem ser mantidas sob controle por um periodo de no minimo
72 horas ap6s serem coletadas e armazenadas;

4.3.6 Em caso de suspeita de surto de intoxicacéo alimentar, a Contratada, apds notificacdo pela Contratante, devera
encaminhar as amostras recolhidas para andlise microbiol 6gica e apresentar os resultados no prazo estipulado pela
Administracao;

4.3.7 Além das refeicdes fornecidas previstas no objeto do contrato, a Contratada devera fornecer até 02 (duas)
refeicBes gratuitamente, de cada tipo (café da manhd, almoco e jantar), diariamente, direcionadas ao fiscal titular e
substituto do contrato, a fim de serem avaliadas e o resultado inserido no IMR (Instrumento de Medicdo de
Resultados).

4.4 CARACTERISTICAS DOS INGREDIENTES

4.4.1 Para preparo e elaboracdo de refeicdes, deverdo ser observadas e cumpridas as seguintes caracteristicas dos
ingredientes:

® Utilizago de carnes e derivados adquiridos de estabel ecimentos que tenham Selo de Inspecéo Federal (SIF),
inspecdo do Ministério da Agricultura ou do 6rgao fiscalizador municipal;

® Arroztipo 1 (um);

® Feijdo novo tipo 1(um), com umidade até 15% (quinze por cento), cores variadas,

® Massas com ovos, de primeira qualidade, embalagem integra. O produto deverd apresentar validade minima
de seis meses da entrega;

® Folhosos de primeira qualidade (verde, textura e consisténcia de vegetal fresco, com folhas integras e de
primeira qualidade, coloracdo uniforme; isenta de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos
aderidos a superficie externa);

® | egumes, raizes e tubérculos no estado in natura, de primeira qualidade (vegetal firme e integro, textura e
consisténcia de vegetal fresco, lavado, coloraco uniforme; isentos de sujidades, insetos, parasitas, larvas e
corpos estranhos aderidos a casca);

® Frutas de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de
prévia deterioracao;

® | eite pasteurizado e queijos com selo de inspecéo.

4.5 COMPOSICAO DAS REFEICOES

4.5.1 A elaboragdo da alimentagdo deve estar de acordo com a Lei n® 11.947/2009 e a Resolucéo FNDE n° 06/2020,
gue dispdem sobre a alimentac&o escolar no que se refere a

® Valor energético e recomendagdes nutricionais;
® Tiposde alimentos e preparagtes,
® Atender ao disposto no art. 19 da Res. FNDE n° 6/2020, em que para as refei ¢des dos estudantes, recomenda-
Se no maximo:
® 7% (sete por cento) da energiatotal proveniente de aclicar simples adicionado;
® 15 a30% (quinze atrinta por centro) da energiatotal proveniente de gorduras totais;
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® 7% (sete por cento) da energiatotal proveniente de gordura saturada;
® 600 mg (seiscentas miligramas) de sddio ou 1,5 gramas de sal per capita;
® Sendo proibida a oferta de gorduras trans industrializadas em todas as preparagoes.

4.5.2 E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros aditivos quimicos
com afinalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios.

4.5.3 Deve-se evitar 0 uso de condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas arométicas e especiarias
naturais (frescas ou desidratadas).

4.5.4 As refei¢des devem conter no minimo:

4.5.4.1 Café damanha

2 opgdes de cereais ou tubércul os;

1 opcéo de carne ou ovos,

1 opcéo de leite e derivados;

1 opcéo de fruta €/ou salada de fruta, com farelo de aveia separadamente;

Café. Dispor uma garrafa térmica com café ndo adogado para porcionamento conforme o estudante preferir
e, oferecer aclicar e adocante para adocar.

4.5.4.2 Almogo:

1 opcéo de salada (crua ou cozida). A salada crua com por¢do minima de 60g, devendo ter, no minimo,
guatro vegetais com combinacdes diferentes. A salada cozida com por¢do minima de 110g, devendo ter, no
minimo, trés vegetais. As saladas cruas poderdo incluir frutas.

1 opc¢do de prato principal, sendo respeitadas as opgdes. carne bovina, de cordeiro desossada, suina,
pescados, aves;

1 opcéo de prato principal vegetariano: sendo a base de ervilha, lentilha, gréo de bico, soja ou de outros
alimentos usual mente consumidos na culinaria vegetariana;

1 opcdo de guarnicdo: batata doce ou inglesa, macaxeira, macarrdo, puré, farofa etc.;

1opcéo de feijéo;

1 opcéo de arroz;

1 opcéo de suco de fruta com e sem aglcar: os sucos deverdo ser de concentragdo minima de 30%, naturais
da fruta ou da polpa (ndo industrializados), seu preparo devera respeitar rigorosamente as recomendacdes de
rotulagem de cada produto e/ou de acordo com a aceitacdo dos usuérios. O sabor do suco ndo podera ser o
mesmo nas refeicdes do mesmo dia e ndo podera ser repetido durante a semana.

1 opcdo de sobremesa (fruta): Utilizar frutas da época, sem casca e que estejam sempre prontas para
€OoNsumo, ou sgja, nem verde nem madura demais, ou azeda.

4.5.4.3 Jantar:

Devera seguir a mesma composicdo do almogo ou uma das opgdes proteicas de origem animal podera ser
substituida por uma sopa com dois pées tipo francés, de acordo com solicitagcdo prévia da Nutricionista
/Fiscal de contrato, dependendo da aceitacdo deste produto na unidade.

A composicdo do jantar poderd ser alterada por preparaces especificas: arroz de leite com pagoca;
cuscuz temperado com proteina; tapioca recheada com proteina; macaxeira com carne de sol; sopa com dois
paes tipo francés, de acordo com a aceitacdo do publico e solicitagdo da fiscalizagdo de contrato. Nesses
casos, deverdo ser sempre ofertados 1 tipo de salada (respeitando as especificagdes anteriores a respeito das
saladas) e disponibilizados café e leite.

4.5.5 Frequéncia e porcionamento dos géneros alimenticios:

4.5.5.1 Os cardapios elaborados pela Contratada para cada refeicéo (café da manhd, almoco e jantar) atenderdo as
frequéncias e porcdes prontas para consumo descritas nos quadros a seguir:
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Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparagdes para composicdo do CAFE DA MANHA (considerando
4 semanas com 5 dias cada)
Per capita Frequéncia mensal
Cereais e tubérculos
Batata doce cozida 100g 06
Bolo sem recheio (ovos/cenoura/milho/batata/macaxeira/banana/moga) 60g 08
Cuscuz 100g 08
Macaxeira cozida 100g 06
P&o francés 50g 04
Pao integral 509 04
Pao doce 509 04
Carnes e ovos
Carne moida 100g 06
Frago cozido desfiado 100g 04
Ovo cozido 100g 04
Ovo frito/mexido 100g 06
Leites e derivados
Leite quente 250mL 08
Vitamina de fruta 250mL 04
Queijo fatiado (mugarela, coalho, minas, manteiga) 20g 04
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Chocolate quente (Cacau em p6 no minimo 50%) 250mL 02

logurte natural 200mL 02
Frutas

Frutas fatiadas (manga, melancia, meldo, mamé&o, abacaxi) 100-150g 12

Frutas inteiras (banana, tangerina, maga, goiaba) 100-150g 06

Salada de frutas* (minimo de 4 frutas diferentes) 1509 02

*Deixar farelo de aveia disponivel para acrescentar e mel de abelha no dia que for servido salada de frutas.

Bebidas

Café sem aclcar

150mL

20

Suco natural dafruta ou da polpa (ndo industrializados) com e sem
acUcar

250mL

20

4.5.5.1.2 Almogo

com 5 dias cada)

Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparacdes para composi¢do do ALMOCO (considerando 4 semanas

Tipo Per capita Frequéncia mensa
Saladas
\/egetais crus 60g 12
\ egetais cozidos 110g 08

comensais.

As saladas devem vir temperadas com azeite de oliva extravirgem, limao, vinagre de maga ou orégano e as cozidas
com salsa, coentro ou maionese. Deverdo ser preparadas e decoradas a fim de serem atrativas visualmente para 0s

Prato principal
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Alcatra/Contra filé/Cox&o mole/Patinho 130g 04
Carne de cordeiro 1309 01
Carne de sol de 12 (patinho, alcatra ou cox&o mole) 130g 02
Filé de peito de frango 130g 02
Coxa ou sobrecoxa de frango 180g 04
Filé de peixe (pescada, merluza, tilapia) 130g 01
Preparagtes especiais — frango ou carne xadrez, estrogonofe de carne 150-200g 06
bovina ou de frango, salpic&o, feijoada, fritada mista, panqueca, lasanha,
empaddo, torta (frango ou carne)
Preparacso vegetariana - Bolinhos e almondegas feitos com PTS; 150-200g 20
Omelete com vegetais, Hamburguer de feijdo, grao-de-bico ou lentilha;
L asanha vegetariana; Estrogonofe de soja; Torta de legumes; etc.

Guarni¢éo
Batata doce 100g 02
Batatainglesa 100g 02
Farofa (de farinha de mandioca ou flocos de milho, feita com éleo, 60g 08
cebola e alho)
Macarréo 100g 04
Macaxeira 100g 02
Puré, pirdo ou suflé 100g 02

Arroz

Parboilizado 150g 12
Branco 1509 04
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Integral 150g | 04
Feijdo

Preto 150g 06

Carioca 1509 06

Branco ou macassar 150g 06

Verde 1509 02
Bebida

Suco natural 200mL 20

Sobremesa
Fruta 100-150g 20

4.5.5.1.3 Jantar

Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparacdes para composi¢do do JANTAR (considerando 4 semanas com

5 dias cada)
Tipo Per capita Frequéncia mensal
Saladas
V egetais crus 60g 12
V egetais cozidos 1109 08

COMeNsais.

As saladas devem vir temperadas com azeite de oliva extravirgem, limao, vinagre de maga ou orégano e as cozidas
com salsa, coentro ou maionese. Deverdo ser preparadas e decoradas a fim de serem atrativas visualmente para 0s

Prato principal

Alcatra/Contra fil&/Coxao mole/Patinho

130g
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Carne de cordeiro 1309 01
Carne de sol de 12 (patinho, alcatra ou cox&o mole) 130g 02
Filé de peito de frango 1309 02
Coxa ou sobrecoxa de frango 180g 04
Filé de peixe (pescada, merluza, tilapia) 130g 01
Preparagtes especiais — frango ou carne xadrez, estrogonofe de carne 150-200g 06
bovina ou de frango, salpic&o, feijoada, fritada mista, panqueca, lasanha,
empaddo, torta (frango ou carne)
Preparacdo vegetariana - Bolinhos e almondegas feitos com PTS; 150-200g 20
Omelete com vegetais, Hamburguer de feijdo, grao-de-bico ou lentilha;
L asanha vegetariana; Estrogonofe de soja; Torta de legumes; etc.

Guarni¢éo
Batata doce 100g 02
Batatainglesa 100g 02
Farofa (de farinha de mandioca ou flocos de milho, feita com éleo, 60g 08
cebola e alho)
Macarréo 100g 04
Macaxeira 100g 02
Puré, pirdo ou suflé 100g 02

Arroz

Parboilizado 1509 12
Branco 1509 04
Integral 1509 04
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Feijao
Preto 150g 06
Carioca 1509 06
Branco ou macassar 150g 06
Verde 1509 02
Bebida
Suco natural 200mL 20
Sobremesa
Fruta 100-150g 20
Substituicéo (quando solicitado, conforme aceitacao)
Sopa ou canja (legumes, feijdo, macarréo, musculo ou frango) 300mL -
Pao francés ou doce 100g -
Café com leite sem aclicar 200mL -

4.5.6 Planejamento dos cardépios:

4.5.6.1 Os cardépios serdo compativeis com as esta¢des climaticas, a sazonalidade e o potencial agricola da regido, e elaboradas
mensalmente pela Contratante de acordo com a Contratada, considerando-se a promogdo de uma alimenta¢do saudavel tal como
preconizada pela Organizacdo Mundial de Satdde, além da composicdo nutricional proposta, da cultura alimentar e da seguranga
higiénico-sanitaria, com atencdo aos aspectos socioambientais;

4.5.6.2 Os cardapios deverdo ser elaborados por nutricionista(s) da Contratada, de modo a suprir, no minimo, 70% das
necessidades nutricionais diarias adequando-as as faixas etarias e perfil epidemiolégico da populagdo atendida;

4.5.6.3 Os cardépios devem ser compostos de receitas padronizadas, por meio de Fichas Técnicas de Preparo, confeccionadas e
balanceadas por nutricionista(s) da Contratada, devendo ser elaborados com os valores nutricionais de cada refei¢do (energia,
macronutrientes, micronutrientes prioritarios e fibras). Os cardapios devem apresentar, ainda, a identificacdo (nome e CRN) e a
assinatura do nutricionista responsavel por sua elaboracao.

4.5.6.4 Os cardapios oferecidos e elaborados pela Contratada devem ser compostos de receitas padronizadas e
balanceadas, sendo submetidos a aprovacao do profissional em nutri¢do ou servidor indicado da Contratante e em
comum acordo com os fiscais do contrato, os quais poder&o sugerir alteractes,
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4.5.6.5 Os cardapios deverdo ser elaborados utilizando alimentos considerados béasicos, priorizando os in natura e
os semielaborados, ndo sendo permitido servir bebida de baixo teor nutricional, tais como refrigerantes, sucos e
outras bebidas similares, bem como bebidas que contenham corantes e/ou aromatizantes artificiais. Evitar, ainda, ou
restringir ao maximo alimentos e preparacfes com ato teor de gordura saturada, gordura trans, aglcar livre e sodio;

4.5.6.6 Quando necessario, devem ser previstas adaptactes no cardapio, contendo preparacdes diferenciadas para
contemplar alunos que possuam alguma restricdo alimentar, a fim de manter o estado clinico e nutricional do
comensal. As adaptagdes devem ser aprovadas pelo fiscal do contrato;

4.5.6.7 Os cardapios deverdo estar disponiveis em locais visiveis no Campus;
4.5.6.8 Nao deverdo ser utilizados alimentos cuja qualidade seja inferior ao tipo proposto no subitem 4.4.1;

4.5.6.9 A prestacdo de servico de alimentacdo envolverd todas as etapas do processo de operacionalizagdo e distribui¢do das
refeicdes aos alunos, conforme o padrdo estabelecido, no que se refere aos géneros alimenticios que compordo os cardéapios,
quantidade, niimero e tipo de refei¢des e nos horarios definidos pelo fiscal do contrato;

4.5.6.10 Peso minimo das refeigGes: o per capita total do prato pronto para servir ao aluno ndo devera ser inferior a 700 gramas.
4.6 ESPECIFICACAO DETALHADA DO FORNECIMENTO NA LANCHONETE

4.6.1. A frequéncia a cantina é franqueada a comunidade da Instituicdo e ao ptblico em geral em espago especifico que difere da
cozinha localizada no Refeitério do campus;

4.6.2. A Contratada deverad manter a pontualidade no cumprimento dos horéarios estipulados abaixo, observando que os mesmos
poderdo ser alterados em caso de necessidade da Administracdo;

4.6.3 O horaério de funcionamento devera ser de 06h30min as 21h30min, de segunda a sexta-feira, e ocasionalmente aos sabados,
domingos e feriados, bem como em horérios diversos, em comum entendimento entre & Contratada e a Administracdo do
Campus Apodi, quando houver atividades que justifiquem essa necessidade;

4.6.4 Quando houver ocorréncia de servigos nos sabados, domingos e feriados, conforme disposto no subitem 4.6.3, a Contratada
deveré ser informada pela Contratante com antecedéncia minima de 03(trés) dias titeis;

4.6.5 Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de paralisagdo das atividades da Institui¢éo),
seré obrigatério o funcionamento da cantina/lanchonete, por periodo minimo de 4(quatro) horas diérias para a
comercializac8o de refeicdes tipo almocos e lanches, preferencialmente entre as 09:00 e 13:00 horas, podendo esta
condic&o ser modificada desde que acordada com a Administracdo do Campus;

4.6.6 Qualquer ateracdo no horério de funcionamento so devera ser procedida com prévia autorizagdo da Direcao-
Geral do Campus;

4.6.7 Qualquer ateracdo ou ampliagdo que implique em obras, servigos de engenharia ou modificagdes do espaco
fisico objeto da concessdo (cantina) sO deverd ser executada apos aprovacdo da Diregdo-Gera do Campus;

4.6.8 A Contratada devera disponibilizar um minimo de 3(trés) funcionarios em cada turno, visando prestar um
atendimento de boa qualidade aos seus usuarios, sendo 1(um) funcionario apenas para o atendimento de caixa, ndo
podendo 0 mesmo manipular alimentos preparados, embal ados ou n&o;

4.6.9 A Contratada devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e os
procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo e acondicionamento a fim de garantir a
qualidade higiénico-sanitéria, nutritivas e sensoriais dos lanches servidos. Deverd, ainda, seguir as normas do
manual de cantinas escolares saudaveis do Ministério da Salide;

4.6.10 N&o sera permitida em hipétese alguma a venda de cigarros nem bebidas alcdolicas e remédios ou similares;
4.6.11 N&o sera permitida a colocagéo de propagandas comerciais nas paredes, mesas ou na area de acordo com a

Regulamentacdo de Alimentos em Escolas no Brasil do Ministério da Salde, publicada em 2007;
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4.6.12 A Contratada devera expor um mural com orientacdes nutricionais e educativas a respeito do alimento
saudavel;

4.6.13 A tabela de precos praticados devera ser exposta para os usuarios, em local visivel atodos;

4.6.14 A Contratada deverd fornecer ao fiscal do contrato, quando solicitado por este, listagem de TODOS os
produtos e servicos of ertados e seus respectivos precos.

4.6.15 A contratada devera adotar as préaticas de sustentabilidade ambiental de acordo com o Art. 6° da Instrugéo
Normativa n® 01 de 19 de janeiro de 2012 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informagéo do Ministério do
Plangjamento, orcamento e Gesté&o.

4.6.16 Fornecimento dos lanches

4.6.16.1 Carddpio sugerido para venda na cantina:

ALIMENTOS E BEBIDAS

01

Agua de coco

16

Pipoca caseira

02

Agua mineral com gés ou sem gés (garrafa/copo)

17

P&o com manteiga

03

Acai natigela com frutas ou cupuacu

18

P&o com queijo

Achocolatado (L eite com chocolate)

19

Pao com ovo frito

05

Barras de cereais com e sem agUcar

20

Pastéis de forno, impreterivelmente.

06

Bolo sem cobertura (coco, cenoura, beterraba, milho,
banana, laranja, baunilha e bolo comum) fatia

21

Pizza (Margarita ou mucarela)

07

Café com leite, com e sem aclicar

22

Picolés e sorvetes de frutas

08

Café tradicional, com e sem agUcar

23

Sanduiche natural (p&o de forma, tomate,
alface, mucarela, no minimo)

Chaés: de camomila, erva cidreira, maga etc.

Sucos naturais: laranja, laranja com maméo,

09 24 |abacaxi, abacaxi com horteld, maracuja, liméo,
acerola, manga (com e sem agucar).
10 |Chocolates diversos 25 [Sanduiche com paté vegetal

11

Cuscuz temperado (verduras e ervas) com ovo cozido

26

Sobremesas (pudim, pavé, mousse, deliciade
abacaxi, gelatina, docinhos etc.)
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12 Frutain natura 27 Tapioca simples e recheada (frango, queijo de
coalho, mucarela ou carne)
Gelatina saborizada com suco de fruta. Vitaminas de fruta in natura (graviola, acerola,
13 28 |goiaba, uva, mamao) ao leite semidesnatado ou
desnatado
14 Leite integral (frio e quente) 29 Crepes simples e recheados (frango, queijo de]

coalho, mucarela ou carne)

Milho verde, pamonhaou canjica Salada de Frutas (banana, maga, meléo,

15 .
laranja, uvaetc.)

30

4.6.16.2 O cardépio sugerido podera ser modificado, desde que as modificagdes sgjam em funcéo das especificagdes
regionais e do programa da cantina saudavel mediante aprovacéo pela Administracéo do Campus Apodi e fiscais do
contrato;

4.6.16.3 Com base no Programa Cantina Saudavel, conforme manual das cantinas escolares elaborado pelo
Ministério da Salde e da Nota Técnica 02/2012-COTAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, a Administracéo podera restringir
ou eliminar a oferta de alimentos considerados ndo saudaveis como balas, pirulitos, gomas de mascar, sucos
artificiais, salgadinhos industrializados, salgados fritos, refrigerantes, pipocas industrializadas, entre outros;

4.6.17 Os lanches serdo preparados nas dependéncias da lanchonete por pessoas capacitadas e a operacéo de preparo
deverd ser efetuada, obrigatoriamente, no dia correspondente ao da venda dos produtos aos usuérios, seguindo
rigorosamente o padr&o de higiene, qualidade e conservacao;

4.6.18 Todas as pessoas que manipularem alimentos, do preparo ao servico, deverdo utilizar os equipamentos de
protecdo individual (avental de vinil, luvas descartaveis de polipropileno, méascara dupla com elastico e touca de
TNT);

4.6.19 O armazenamento de produtos pereciveis e estocaveis deve obedecer as regras de temperatura (estocaveis:
temperatura ambiente entre 25°C e 30°C; refrigerados:. entre 4°C e 10°C; congelados: entre 0°C e -18°C);

4.6.20 Os sanduiches deverdo ser preparados com ingredientes de primeira qualidade, devendo, apds o preparo, ser
entregues aos usudrios devidamente acondicionados em sacos de papel ou plasticos apropriados;

4.6.21 Os sucos naturais, vitaminas, leites ou qualquer liquido deverdo ser fornecidos em copos de vidro e/ou
descartaveis;

4.6.22 Todas as frutas in natura deverdo ser ofertadas protegidas envoltas por plastico filme transparente;

4.6.23 A Contratada deve, diariamente, apresentar opc¢des de lanches vegetarianos,

4.6.24 Os refrigerantes de qualquer tipo somente poderdo ser comercializados, quando autorizados pela administracao;

4.6.25 A tabela de precos praticados para todos os itens vendidos na cantina deverd ser exposta para os usudrios. A
Administracdo podera solicitar a reducdo dos precos, a qualquer época, se for verificada a incompatibilidade com os praticados
no mercado local, através de pesquisa de precos a trés fornecedores locais. A Contratada devera reduzir seus precos ao valor

médio de mercado conforme for demonstrado pela pesquisa mercadolégica citada.

4.6.26 Fornecimento de refei¢des para servidores e publico em geral
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4.6.26.1 A Contratada devera ofertar opcéo de refeicdes (café da manhd, almoco e jantar) em separado do cardépio
contratado para o fornecimento aos discentes, aos servidores e publico em geral, separadamente do ponto de

distribuicao disponibilizado para os alunos beneficidrios das refei¢des; Os valores dessas, deverdo ser previamente
informados ao fiscal do contrato e a administracdo do Campus para avaliacdo de conformidade com os valores praticados no

mercado local,

4.6.26.2 As refeicBes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina por pessoas capacitadas e a operagéo de
preparo deverd ser efetuada, obrigatoriamente, no dia correspondente ao da venda dos produtos aos usuérios,
seguindo rigorosamente o padréo de higiene, qualidade e conservagéo;

4.6.26.3 As sobras das preparagdes que ficarem no balcdo térmico apds o término do horério destinado ao almogo/jantar ndo
poderao ser reutilizadas em outras prepara¢des ou refeicdes e deverdo ser descartadas;

4.6.26.4. O amoco deverd ser servido em sistema self-service, com as preparacdes dispostas em balcdes térmicos
(quente efrio);

4.6.26.6 O cardapio sugerido deve ser constituido com o minimo de opgdes de preparagdes abaixo:
4.6.26.6.1 Almoco:

® 2 opcles de saladas (1 cruae 1 cozida);

® 2 pratos principais (tendo opgdes de carne branca — frango ou peixe, carne vermelha, e uma opgéo
vegetariana, quando solicitado pelo comensais);

® 2 opcOes de guarnicoes,

® 2 opches de arroz, sendo um tipo integral;

* 1 opcéo defeijdo (preto, carioca, fava, verde, branco ou macassar);

® 1 opcéo de frutafatiada.

4.6.26.6.2 Jantar:

® A contratante podera oferecer as op¢des do cardapio do Programa de Alimentacdo (item 4.5.4.3) e/ou outras prepara¢des
aprovadas pela Administracao.

4.6.26.7 Ndo serd permitida a comercializagdo de alimentos, no interior do Campus, por terceiros nao vinculados a Contratada,
com excecdo de alguns alunos em casos especiais autorizados pelo Campus.

4.7 GESTAO DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

4.7.1 A Contratada devera disponibilizar ao fiscal do contrato com prazo de um més de iniciar suas atribui¢des, uma cépia do
Manual de Boas Praticas da empresa nas dependéncias do IFRN;

4.7.2 A Contratada devera disponibilizar ao fiscal do contrato o diagndstico da aplicacdo de check list para verificagdo das Boas
Praticas de Fabricagdo (BPF) mensalmente;

4.7.3 A Contratada devera atender aos dispositivos da Resolucdo n® 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde o Regulamento
Técnico de Boas Préticas para Servicos de Alimentagdo.

4.7.4 Os funciondrios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e deverdo usar toucas e luvas;

4.7.5 Conservar o uniforme sempre limpo e completo. Touca; bata; calga comprida; sapato fechado ou bota; avental; luvas de
protecdo; méascara (quando necessario);

4.7.6 Retirar anéis, alianca, rel6gios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos ou cair sobre os alimentos;
4.7.7 Nao levar para o local de manipulagdo de alimentos objetos ndo pertencentes ao mesmo, como radio, jornal, bolsas, etc.;

4.7.8 Em atendimento ao disposto no artigo 2° da Lei 9.294/96 é terminantemente proibido fumar dentro do local de manipulagdo
de alimentos;

4.7.9 E obrigatério manter a maxima higiene dentro do local de manipulacéo de alimentos;
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4.7.10 Os uniformes serdo de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as despesas com sua manutencao e
reposicao;

4.7.11 O funcionario que trabalhar como caixa, ndo podera manipular alimentos;

4.7.12 A Contratada devera promover regularmente cursos de capacitacdo em boas praticas de fabricacdo para os seus
funcionarios, devendo apresentar a Contratante o planejamento anual desta atividade ao iniciar as atividades no Campus;

4.7.13 E vedada a Contratada e seus funcionarios o acolhimento e hospitalidade a qualquer animal doméstico (gato, cachorro,
etc.) nas dependéncias do Campus.

4.8 DA INFRAESTRUTURA

4.8.1 E de responsabilidade tinica e exclusiva da CONTRATADA prover os méveis, equipamentos, maquinas, vasilhames e
utensilios necessarios para a prestacdo dos servigcos, em quantidade suficiente a proporcionar um bom atendimento;

4.8.2 A Contratada ndo podera fazer uso de mobilidrio e equipamentos de qualquer natureza da Contratante, exceto
em situagBes nas quais a Contratante, a seu critério, podera ceder a Contratada, mediante inventario e Termo de
Responsabilidade, o direito de uso de méveis, equipamentos e maquinas, que por acaso existam nas dependéncias
da cantina/lanchonete/restaurante;

4.8.3 A Contratada devera apresentar, com prazo de até 1 més apés instalacdo, a lista de todos os materiais
/equipamentos instalados no espago reservado ao funcionamento da cantina ao responsavel pela fiscalizacdo do
contrato, que repassara ao responsavel pela gestéo do Patrimdnio da Instituicéo;

4.8.3 A Contratada devera fornecer lixeiras com tampas méveis acionadas por pedal e sacos de plésticos no interior, para toda
area do estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva, ou conforme determinado pela Diretoria do Campus;

4.8.4 Das condicoes de utilizacdo das instalagoes:

4.8.4.1 A licitante vencedora receberd as instalagdes, sendo de sua inteira responsabilidade as despesas com as adequagdes
necessarias a execucao dos servigos;

4.8.4.2 Toda manutencdo/reparo nas instalagdes objeto da Concessdo sera de responsabilidade da Contratada,
devendo ser previamente aprovadas pela Administragdo e mantidos os mesmos padrdes de materiais e acabamentos.
A manutencdo abrange os seguintes itens: dgua/esgoto, energia (eletrodutos e conexdes, |&mpadas, disjuntores,
reatores, interruptores), GLP (valvulas, conexdes, recarga e reposi¢cdo de vasilhame);

4.8.4.3 As manutengdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso incorreto, deverdo
ser avaliados pela Diretoria do Campus responsavel e promovidos pela Contratante;

4.8.4.4 Deverdo ser observadas as regras internas de funcionamento da Contratante, sobre a utilizacdo das dependéncias e
horaérios estipulados;

4.8.4.5 As atividades exercidas pela Contratada ndo poderdo prejudicar as atividades fim ou o funcionamento da Contratante;
4.8.4.6 Fica vedado a licitante vencedora a sublocagdo dos servigos objeto desta licitacao;

4.8.4.7 A Contratada deverd responsabilizar-se totalmente pela aquisi¢do e instalagdo do gés GLP, caso seja consumido, no
atendimento do objeto desta licitagdo;

4.8.4.8 A licitante vencedora deverd manter as instalacdes (cozinha, cantina e ilhas de porcionamento) destinadas a
operacionalizacdo das atividades, em perfeitas condi¢des de uso, higiene e limpeza, de acordo com as legislacdes vigentes;

4.8.5 Dos mobilidrios, equipamentos e utensilios
4.8.5.1 A Contratada devera fornecer todo o material descartavel, necessério a boa execugéo do servico;

4.8.5.2 Os materiais descartaveis devem apresentar embalagens integras, préprias para cada produto e com
identificacdo correta no rétulo;
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4.8.5.3 A Contratada devera utilizar todos os utensilios em aco inoxidavel, tais como talheres e conchas;

4.8.5.4 A Contratada devera fornecer todos os utensilios (pratos de porcelana, copos descartaveis e talheres)
necessarios para servir arefeicdo e responsabilizar-se pelos mesmos, ndo cabendo a Contratante fazer a reposicéo de
utensilios extraviados;

4.85.5 Os taheres a disposicdo dos usuarios deverdo ser embalados individualmente, em sacos plésticos
transparentes ou enrolados em papel toal ha;

4.8.5.6 A Contratada devera manter em perfeito estado de asseio e limpeza, toahas de mesa ou similar, utensilios,
areas de trabalho, instalagbes e o materia utilizado pelo setor durante o periodo em que estiver prestando seus
servicos, empregando produtos de boa qualidade e adeguados & higienizacdo das diversas areas e das superficies,
ndo deixando residuos ou cheiros;

4.9 LIMPEZA E CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

4.9.1 A limpeza total da cantina/lanchonete (cozinha, area de recebimento, area de atendimento — interna e externa e
equipamentos) devera ser didria, sob a responsabilidade da Contratada;

4.9.2 E de responsabilidade da Contratada a retirada e 0 armazenamento apropriado do lixo produzido dentro da area concedida;

4.9.3 A Contratada devera providenciar bombonas plasticas de 200L com tampa de forma a absorver adequadamente o
quantitativo de lixo organico produzido que ndo possa ser direcionado para a coleta de lixo comum, desta forma a contratada
devera se responsabilizar pelo destino final do lixo, diariamente, com a finalidade de evitar o acimulo deste e a atragcdo de
animais;

4.9.4 Manter o servico com sacos de 100 litros para acondicionar o lixo, mop, panos de chao, talheres, pratos e demais utensilios,
suficientes para a demanda.

4.9.5 A Contratada devera efetuar no minimo semestralmente ou quando necessario, dedetizacdo do restaurante, cozinha e areas
adjacentes do prédio, em empresa especializada, conforme legislacdo vigente. Os registros deverdo ser disponibilizados para
consulta e fornecido cépia ao fiscal de contrato. Ou ainda, disponibilizar um funcionério para acompanhar o servico de
dedetizacado na drea correspondente quando realizado pela administragdo do Campus;

4.9.6 A Contratada ficara responsavel pela preparacdo do local a ser dedetizado e desratizado providenciando a retirada de
alimentos, utensilios etc. Este tipo de servigo devera ser realizado apenas em periodos em que ndo haja fornecimento de refei¢Ges.

4.10 EMPREGADOS

4.10.1 Deverao ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o exercicio
da atividade, e que gozem de boa saude fisica e mental;

4.10.2 O pessoal necessario a execucdo do servigo, objeto da presente concessdo, sera de exclusiva responsabilidade da
Contratada, observando a legislacdo trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho;

4.10.3 Os empregados deverdo usar uniforme apropriado, em perfeitas condi¢des de higiene, predominantemente na cor branca,
toucas, sapatos fechados/ténis ou outros que se fizerem necessarios;

4.10.4 Nao empregar sob qualquer regime ou alegacdo pessoas que mantenha vinculo empregaticio com o Instituto Federal de
Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte;

4.10.5 A Contratada devera seguir as normas legais e sindicais aplicaveis as obrigacGes trabalhistas junto aos seus funciondrios;

4.10.6 A Contratada deverd substituir em quarenta e oito horas, a contar da notificacdo, o empregado de seu quadro de
funcionarios, cuja permanéncia no servico for julgada inconveniente pela fiscalizacdo, sem que se justifique, nesta situacdo,
atrasos no cumprimento dos servicos contratados;

4.10.7 A empresa devera enviar a contratante a cada 3 meses ou sempre que ocorrer mudangas no quadro de profissionais a
listagem dos nomes dos funciondrios e seus respectivos cargos;

4.11 DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA
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4.11.1 Responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da legislagdo vigente; sendo vedada a
terceirizacdo ou quarteirizacao;

4.11.2 Na prestacdo dos servicos, a empresa Contratada deverd executa-los, observando-se rigorosamente as disposicdes do
Termo de Referéncia e seus anexos;

4.11.3 A Contratada compromete-se integralmente a cumprir com as exigéncias deste Estudo Técnico Preliminar no que
concerne a especificacdo detalhada do servico;

4.11.4. A Contratada deverd apresentar preposto, munido da carta de preposicdo no inicio da vigéncia do contrato ou quando
houver substituicdo ao posto, 0 mesmo devera realizar uma visita ao Campus uma vez por més ou quando solicitado pela
CONTRATANTE. A carta devera conter expressamente os poderes e deveres em relacdo a execucdo do objeto;

4.11.5. A Contratada é a unica responsavel por todos os impostos, taxas e encargos de natureza social, trabalhista, fiscal e
previdenciéria decorrente da execucdo dos servicos contratados;

4.11.6. No primeiro més da prestagdo dos servicos, a contratada devera apresentar:

4.11.6.1. Autorizacdo para que seja descontado das faturas devidas possiveis valores da concessdo de uso do espaco da cantina
ndo pagos e ndo comprovados 0s pagamentos pela contratada dentro do vencimento, incluindo juros e multas devidos por atraso;

4.11.6.2. Documentacdo a seguir descrita de acordo com o disposto no Anexo VIII-B da I.N. n° 05 de 25/05/2017 do MPDG,
item 10, alinea ‘g’:

® Relagdo dos empregados, com nome completo, cargo ou funcao, horario do posto de trabalho, niimeros da carteira de
identidade (RG) e inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), e indicacdo dos responsaveis técnicos pela execugao
dos servigos, quando for o caso;

® CTPS dos empregados admitidos e dos responsaveis técnicos pela execucdo dos servigos, quando for o caso,
devidamente assinadas pela contratada;
Exames médicos admissionais dos empregados da contratada que prestardo os servigos; e
Declaracdo de responsabilidade exclusiva da contratada sobre a quitagdo dos encargos trabalhistas e sociais decorrentes
do contrato.

4.11.7 Entregar, quando solicitado pela Administracdo, comprovantes de realizacdo de eventuais cursos de treinamento e
reciclagem que forem exigidos por lei ou pelo contrato;

4.11.8 Manter-se, durante toda a execucdo do Contrato, em compatibilidade com as obrigacdes por ele assumidas, todas as
condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na contratagdo;

4.11.9 Ndo sera permitido o uso das instalacdes do Campus para preparacao de qualquer atividade que ndo esteja ligada ao IFRN;
4.11.10 A empresa vencedora devera seguir padrdes técnicos da SUVISA/RN — Subcoordenadoria da Vigilancia Sanitdria,
observando a Resolucdo RDC ANVISA 216 de 2004, bem como legislacdo e/ou normas de dérgdos de vigilancia sanitéria

estaduais, distrital e municipais;

4.11.11 Devera obter alvara/licenca de funcionamento dos érgdos competentes;

4.11.12 Além das refeicdes fornecidas previstas no objeto do contrato, a Contratada devera fornecer até 02 (duas)
refeicdes gratuitamente, de cada tipo (café da manha, almogo e jantar), diariamente, direcionadas ao fiscal titular e
substituto do contrato, afim de serem avaliadas;

4.11.13 A Contratada devera, as sextas-feiras, expor em local visivel no refeitério, o cardapio do almogo/jantar da semana
subsequente, elaborado pelo nutricionista da empresa;

4.11.14 Manter, durante a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condigdes de
habilitacéo exigidas na licitacéo e nas legislacdes municipal, estadual e federal;

4.11.15 Fornecer as refeicdes e demais géneros de acordo com o estabelecido no Edital do Pregdo e com as exigéncias da
fiscalizacao da Contratante, seguindo rigorosamente as normas de higiene;

4.11.16 A Contratada é a unica responsavel por todos os impostos, encargos sociais, taxas, obrigacdes trabalhistas, saide e

seguranga no trabalho, meio ambiente, vigilancia sanitaria, servicos de telefonia ou quaisquer outros gerados pelas suas
atividades;
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4.11.17 O/A nutricionista da Contratada deverd, estd presente pelo menos 30h/semanais e no minimo 4 dias por semana, em um
dos expedientes de funcionamento do refeitério, no turno de maior producdo ou o acordado com o fiscal de contrato de forma
alternada, para verificar se os servicos estdo sendo realizados corretamente, seguindo os procedimentos indicados no Manual das
Boas Praticas e no item 4.5 (Composicdo das refeicdes);

4.11.18. A Contratada devera fornecer ao Fiscal do Contrato, quando solicitado por este, listagem de todos os produtos e servicos
ofertados e seus respectivos precos, no meio que for determinado pelo fiscal (impresso, em planilha digital editavel etc.);

4.11.19. A contratada devera observar rigorosamente as especificacdes dos servigos supracitados:
4.11.20. A contratada devera atender na integra as especificacdes contidas no Termo de Referéncia;

4.11.21. A contratada é responsavel pelos equipamentos previamente instalados nas dependéncias da cozinha e cantina, a saber:
um aparelho de ar condicionado Agratto 18.000 btus; 2 ventiladores de parede Solaster Acapulco; uma coifa industrial inox de
teto.

4.11.21.1. Todas as tarefas a serem executadas para preparo, porcionamento e distribuicdo dos alimentos, deverdo estar de
acordo com as orientagdes do Fabricante do equipamento;

4.11.21.2. Em caso de duvidas ou questionamentos a respeito do uso de equipamento, a fabricante ou representante autorizado
devera ser consultado;

4.11.21.3. Em caso de conserto ou inutilizagdo de equipamentos, previamente instalados nas éareas da cozinha e cantina do
Campus Apodi, a contratada devera responsabilizar-se pelo conserto ou substitui¢do de pecas ou equipamentos, sem custo para o
IFRN;

4.11.22. As empresas licitantes deverdo apresentar, cépias autenticadas dos seguintes documentos:

Certiddo do Acervo Técnico da empresa;
Comprovagdo da existéncia, em seu quadro funcional, de Nutricionista registrado(a) em Conselho de Classe (CRN), com
comprovacdo documental;
Comprovagdo de seu registro em Conselho de Classe (CRN), com comprovagao documental;
Declaracdo, fornecida pelo licitante, de que dispde de pessoal qualificado e de instalagdes e equipamentos necessarios
para execucdo dos servigos;

® Atestado(s) de Capacidade Técnica fornecido(s) por pessoas juridicas de direito piblico ou privado, em nome da
empresa licitante, para execucdo de servicos contidos no presente instrumento, contendo os dados relativos ao servico
realizado, devendo ser compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto desta licitacdo;

® Certiddo Negativa de Faléncia ou Recuperacdo Judicial expedida pelo distribuidor judicial da pessoa juridica.

4.12 CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE

4.12.1 A contratada deverd elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para redugédo
de consumo de energia elétrica, de agua e reducdo de producdo de residuos sblidos, observadas as normas
ambientais vigentes;

4.12.2 Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que apresentem
eficiéncia energética e reducdo de consumo; realizar verificagdes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos seus
aparelhos el étricos, extensoes, filtros, e evitar a0 maximo o uso de extensoes el étricas;

4.12.3 Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas composi¢oes chumbo, cadmio,
mercurio e seus compostos, para que adote, por meio de terceiros, os procedimentos de reutilizagdo, reciclagem,
tratamento ou disposicdo final ambientalmente adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio
ambiente pelo descarte inadequado desses materiais, em atencéo a Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de
1999,

4.12.4 Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de gas que apresentem selo PROCEL ou CONPET,
respectivamente, de melhor classificacdo energética para estes, quando aplicavel;
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4.12.5 A contratada deverd utilizar produtos €l étricos que possuam a Etiqueta Nacional de Conservacdo de Energia
— ENCE, na (s) classe (s) de melhor classificagdo energética e nos termos das respectivas portarias do INMETRO,
gue aprovam os Requisitos de Avaliaggo da Conformidade — RAC do produto e trata da etiquetagem compul soria;

4.12.6 A contratada devera utilizar liquidificador que possua Selo Ruido, indicativo do respectivo nivel de poténcia
sonora, nos termos da Resolugdo CONAMA n° 20, de 07/12/94 e da Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de
fevereiro de 2000, e legislacéo correlata;

4.12.7 Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e uso de produtos biodegradaveis;

4.12.8 Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servicos deverd observar regra basilar
de menor toxidade, livre de corantes e reducéo drastica de hipoclorito de sddio, devidamente registrados no érgéo
de vigilancia sanitaria competente, do Ministério da Salde (artigos 14 e 15 do Decreto 79.094, de 05 de janeiro de
1997, que regulamentaa L e 6.360, de 23 de setembro de 1976);

4.12.9 Conforme rege a Instrugdo Normativa n° 05/2017 (Ministério do Plangjamento, Orcamento e Gestdo), Art.
1°, os érgdos da Administracdo Publica, quando da contratacdo de servicos, os editais deverdo prever que as
empresas contratadas adotardo préticas de sustentabilidade na execugéo dos servicos;

4.12.10 Ressdlta-se que para definicdo dos critérios de sustentabilidade foi utilizado o Guia de Licitagdes
Sustentaveis da AGU 2023;

5. Levantamento de Mercado

Na fase de levantamento de mercado, procurou-se definir a melhor solugdo para aquisicdo, e assim atender as
necessidades do Campus Apodi do IFRN.

Inicialmente, foi constatado que as refeicdes a serem adquiridas sdo consideradas bens comuns, pois os
padroes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacoes
usuais no mercado. Por este motivo, realizou-se pesquisa de outras licitaces e observou-se que outros 0rgaos
publicos com atuagdo semelhante ao IFRN Campus Apodi tém realizado contratacdes similares, ndo sendo
identificadas, portanto, outras metodologias relevantes e inovadoras praticadas nesse meio, a exemplo das
seguintes contratacoes:

FORNECEDOR

ORGAO OBJETO CONTRATADO LICITACAO SEL ECIONADO

“Contratagdo de servigos fornecimento de
alimentagdo por meio da operacionalizacdo

IFRN Campus e do desenvolvimento de todas as atividades

envolvidas na produgéo e distribui¢do local J & J COMERCIO DE ALIMENTOS

de refeigdes para os discentes, sendo esta PR 90008/2024 LTDA CNPJ: 34.270.890/0001-73.

(UASG 158366) vinculada a concessdo de uso da area
destinada a cantina do IFRN campus

Currais Novos

Currais Novos”

“Prestacdo do servigo de fornecimento de
refeicdes diarias (almoco e jantar), a serem
ofertadas aos seus discentes, e em paralelo a

PR 90004/2024
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concessdo onerosa para uso e exploragdo
IFRN Campus comercial da 4rea da cantina, para o IFRN PASTEIS E MASSAS COMERCIO
DE ALIMENTACAO LTDA, CNPJ

Nova Cruz Campus Nova Cruz.”
09.509.234/0001-33
(UASG 152757)
RESTAURANTE DO FULANO
“Contratagdo de empresa especializada para RESTAURANTE E SERVICOS LTDA
exploragdo de espago a fornecer, CNPJ: 44.603.549/0001-46;

operacionalizar e desenvolver todas as

UFERSA (UASG ivi i a :
( atividades envolvidas na producéo e PR 00034/2023 MEGA COZINHA LTDA CNPJ

153033) distribuicéo local de refei¢oes, nas 19.383.668/0001-93;
dependéncias da Ufersa em Angicos/RN,
Caratbas/RN, Mossor6/RN e Pau dos Ferros PUPO RESTAURANTE E COZINHA
/RN.” INDUSTRIAL LTDA,

CNPJ: 04.449.984/0001-43.

Por este motivo, também, entende-se que h& grande quantidade de fornecedores para tal servico, o que
garantird uma competitividade no momento da selegéo do fornecedor por meio de pregéo eletronico. Empresas
do ramo alimenticio em geral possuem pleno potencial em atender aos requisitos estabelecidos neste
instrumento.

Observa-se, por oportuno, a possibilidade de licitar o objeto considerando cada refeicdo como um item
individual, conforme praticado pela UFERSA no pregdo indicado no quadro acima. Dessa forma, pode-se
obter um preco mais justo e exato especifico para cada tipo de refeicdo, em vez de considerar um Unico custo
/prego pararefeicdes em geral.

H4, ainda, no mercado, o fornecimento de refeigdes através de pratos prontos em marmitas. Nesse formato, a
empresa ndo precisaria necessariamente preparar as refeicdes nas instalagdes do IFRN, ja que seria cobrado
tdo somente a entrega dos pratos. No entanto, tal dinamica poderia excluir completamente do controle da
gualidade das refeicdes, visto que os fiscais teriam apenas a refeicdo pronta para analisar. Além disso, a
qualidade do alimento decairia, bem como a qualidade da composi¢éo dos pratos, ja que ndo seria possivel
cada usuario servir-se com os alimentos de sua preferéncia e com as quantidades adequadas para si. A
elevacdo do risco de atrasos na entrega também foi considerado. Ademais, no quesito sustentabilidade,
considerou-se um elevado custo ambiental causado pelas embalagens utilizadas no fornecimento de 36.000
(trinta seis mil) refei¢ces anuais, apenas pelo Programa de Alimentacdo.

6. Descricao da solucao como um todo

Diante dos requisitos listados e considerando o levantamento de mercado realizado através da consulta a outras
licitagdes e a0 mercado local, observou-se que 0 objeto ao qual se refere este Estudo Preliminar € passivel de
execucdo por quaisquer empresas do ramo alimenticio que atendam aos critérios, tais como as mesmas que
participaram das licitagdes desses 6rgéos ou da Ultima licitagdo do proprio IFRN Campus Apodi, que ocorreu em
2021 (PR 05/2021), desde que devidamente selecionadas nos termos da Lei n° 14.133/2021.

Desse modo, em face do que o Regulamento do Programa Auxilio Alimentacdo do IFRN determina, visando
oferecer uma alimentacdo saudavel, nutritiva e balanceada, a solucdo identificada para atender a necessidade da
Administracdo € a contratacdo, por meio de licitacdo, de empresa para prestar servigco continuo de
fornecimento de refeigdes. O fornecimento devera ser concomitante a concessdo do espaco da cantina ao
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fornecedor selecionado, cujo valor a ser pago em contrapartida sera informado no instrumento convocatorio. Desse
modo, o preparo das refeicBes deve ser realizado nas dependéncias do IFRN Campus Apodi, possibilitando que
sejam servidas de maneira mais segura e balanceada aos usuérios.

A concessdo concomitante se faz necessaria pois 0 espaco € melhor aproveitado e assim foi plangjado, sendo
composto por uma Unica cozinha e espago para cantina, para que a empresa responsavel pelo fornecimento de
refeicdes possa, também, comercializar outros produtos alimenticios a comunidade interna e/ou externa, oferecendo
vantajosidade e potencializado a competitividade entre fornecedores.

As refeigBes precisam ser fornecidas em periodos diferentes e possuem diferentes composicles, por isso a
necessidade de licitar cada tipo separadamente. No entanto, os itens serdo agrupados para que o fornecedor
selecionado sgja Unico, visto que ndo é possivel, tecnicamente, manter diversos fornecedores realizando a producéo
e distribuicdo de diferentes refei ¢des no mesmo espaco concedido pelo IFRN Campus Apodi.

O quadro abaixo demonstra o resumo da solugdo a ser contratada, atendendo aos requisitos listados anteriormente:

Grupo | Item Descricao do servico Unidade

Fornecimento de refeicao tipo: Café da manha

Composicao:

2 porgdes de cereais ou tubérculos (exemplo: 1 fatia de bolo sem cobertura, 1 unidade
de pdo francés ou doce, 100g de macaxeira ou batata doce cozida, 100g de cuscuz de
milho);

1 porgdo (100g) de carne ou ovos (exemplo: carne moida, frango desfiado ou ovos unidade
mexidos);

1 porcdo (250mL) de leite ou derivados (exemplo: leite quente, vitamina de fruta,
chocolate quente ou iogurte natural);

1 porcao (150g) de fruta (exemplo: banana, meldo, mamao, tangerina, maca, abacaxi,
goiaba) ou salada de fruta, com farelo de aveia;

1 porgéo de café quente (150mL).

Fornecimento de refeicao tipo: Almoco
Composigao:

1
porcdo de salada (crua ou cozida). A salada crua com por¢do minima de 60g, e a cozida
de 110g.

1 porgdo de prato principal (variando de 130g a 180g): podendo ser carne bovina, de
cordeiro desossada, suina, pescados ou ave;

1 porcao de prato principal vegetariano (150g): sendo a base de soja, lentilha, grdo de

1 2 |bico ou de outros alimentos usualmente consumidos na culinéria vegetariana; unidade
1 porcgdo de guarnicdo (100g): podendo ser batata doce ou inglesa, macaxeira,
macarrao, puré, farofa, pirdo ou suflg;

1 porcao de feijdo (150g);

1 porcdo de arroz (150g);

200mL de suco de fruta natural da fruta ou da polpa (concentracao minima de 30%) e
nao industrializado.

1 porgdo (média de 150g) de fruta como sobremesa (exemplo: banana, meldo, mamao,
tangerina, maca, abacaxi, goiaba).
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Fornecimento de refeicao tipo: Jantar

Composicao (igual ao almoco):

1 porcao de salada (crua ou cozida). A salada crua com por¢do minima de 60g, e a
cozida de 110g.

1 porcao de prato principal (variando de 130g a 180g): podendo ser carne bovina, de
cordeiro desossada, suina, pescados ou ave;

1 porgdo de prato principal vegetariano (150g): sendo a base de soja, lentilha, grao de )
bico ou de outros alimentos usualmente consumidos na culindria vegetariana; unidade
1 porcao de guarnicdo (100g): podendo ser batata doce ou inglesa, macaxeira,
macarrao, puré, farofa, pirdo ou suflé;

1 porgao de feijdo (150g);

1 porcdo de arroz (150g);

200mL de suco de fruta natural da fruta ou da polpa (concentracdao minima de 30%) e
nao industrializado.

1 porcao (média de 150g) de fruta como sobremesa (exemplo: banana, meldo, mamao,
tangerina, maca, abacaxi, goiaba).

Descrigéo Dimensdo

Concessdo do espaco da cantina 140,00 m2

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Tomando por base o histérico de refeicfes ofertadas nos Ultimos anos, que seguia uma dinémica parecida com
a solucdo identificada neste documento, através dos contratos 285/2019 PROAD/IFRN e 171/2021 PROAD
/IFRN, estima-se que a quantidade total de refei¢cdes (café da manhd, almoco e jantar) a ser oferecida para
atender a demanda dos alunos dessa instituicdo sera de até 36.000 (trinta e seis mil) refei¢es/ano, sendo 180
refeicdes didrias. S8o considerados 200 dias letivos no ano.

As quantificacdes foram definidas no intuito de atender ao maior nimero possivel dos estudantes que possuem
o perfil socioecondmico estabelecido pelo PNAES, considerando o histérico de consumo e o0 contexto
orcamentario do |FRN, Campus Apodi.

Para o levantamento do consumo tomou-se como base os anos de 2019, 2022 e 2023, haja vista os anos de
2020 e 2021 terem sido impactados diretamente pela suspensao das aulas presencias em virtude da Pandemia
de COVID-2019, de acordo com a portaria 501/2020/RE/IFRN que suspendeu todas as atividades presencias
do IFRN por tempo indeterminado. Somente em 2021 através da portaria do CONSUP 47/2021 publicada em
06 de outubro de 2021 que se definiu as diretrizes para o retorno gradual a presencialidade das aulas.

Assim, em levantamento realizado por meio do SUAP pode-se constatar que durante os anos de 2019, 2022 e
2023 foram of ertadas cerca de 36 mil refeicles.

A guantidade a ser contratada foi calculada tomando como base as solicitagbes di&rias dos alunos que
necessitam permanecer no contraturno devido as atividades académicas obrigatérias, assim como as
informagdes repassadas por meio de entrevistas e analise documental no processo seletivo dos Programas de
Assisténcia Estudantil 1° semestre ano letivo 2019. Apds andlise constatou-se que a maioria dos alunos
inseridos no programa de auxilio alimentagdo comprova estar em situagdo de vulnerabilidade social. Com base
nestas informagdes estima-se que o quantitativo a ser contratado conseguira atender a demanda do exercicio.
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® Paraaquantidade mensal, considerou-se uma média de 20 dias Uteis por més;
® Para a quantidade anual, considerou-se o periodo de 10 meses, descontando-se 2 meses, que seriam

relativos & periodos de férias e recessos escolares.

A quantidade estimada para a realizaco dos servicos esta demonstrada no quadro abaixo:

Unidade Refeicdes
Quantidade estimada mensal 3.600
Quantidade estimada anual 36.000
Quantidade estimada em 5 anos 180.000

Dessa forma, foi realizada a distribuicdo estimada da quantidade total para cada tipo de refeicdo, conforme

quadro abaixo:
. Quantidade Quantidade .
Grupo | Item Servico Quz?gr(i:izde Mensal anua Quan;izde >
(20 dias tteis) (10 meses)

1 Café damanha 10 200 2.000 10.000

1 2 Almoco 150 3.000 30.000 150.000

3 Jantar 20 400 4.000 20.000

Totais 180 3.600 36.000 180.000

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (RS$): 2.623.200,00

A pesquisa de precos realizada no médulo "Pesquisa de Pregos' do Compras.net resultou em uma média de
precos praticados em contratacGes similares, sendo, portanto, mais fidedigna a realidade que se encontrara
guando da selecéo do fornecedor. O valor estimado por item é o que consta no quadro a seguir, correspondente

as médias obtidas,

GRUPO

ITEM

DESCRICAO

UND. |CATSER

VALOR
UNIT.

QUANT.
5
ANOS)

VALOR
(ANUAL)

VALOR
(5 ANOS)
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1 |cafédamanha | und. | 3697 | R$14,07 | 10.000 |R$ 28.140,00 | R$140.700,00

1 2 |Almoco Und. | 3697 | R$14,67 | 150.000 [R$ 440.100,00 RS
2.200.500,00
3 |dantar Und. | 3697 | R$14,10 | 20.000 |R$ 56.400,00 | R$ 282.000,00

R$ R$

VALOR ANUAL E TOTAL (5 ANOS): 524.640.00 | 2.623.200.00

Sendo assim, o valor global estimado a ser pago a Contratada pelo fornecimento de refeicdes € de RS
2.623.200,00 (dois milhdes, seiscentos e vinte e trés mil, e duzentos reais).

8.1 Estimativa do valor do aluguel da cantina

Considerando que a Contratada devera, concomitantemente ao fornecimento das refei¢des, utilizar o espago da
cantina por meio de concessao, realizou-se a estimativa do valor a ser pago pela Contratada a Contratante.

Para calcular o valor do aluguel a que a contratada devera pagar mensalmente por usar o espaco fisico da
cantina, foi levando em consideracdo que:

Na urbe de Apodi ndo existe um padrdo definido para o valor do metro quadrado locado na érea onde se situa
0 Campus Apodi do IFRN, o que tornaria bastante complicado a elaboracdo de um laudo de avaliagao;

Os Campi do IFRN possuem refeitérios com estrutura semelhante, recém-reformados, o que serve de
parémetro para mensurar o valor pago atitulo de aluguel pela concesséo de uso do aludido espago por se tratar
de éreas e estruturas assemel hadas; e

O valor do aluguel que se esperar receber com a presente contratacdo € compativel com o que se paga
atualmente pela atual Concessionaria do espago para fins de cantina do Campus Apodi.

Assim, apresenta-se nos quadros a seguir o detalhamento do célculo feito para o valor do aluguel.

Levantamento dos valores do aluguel

Valor més Preco por m?

Font
(R$) (valor més/area) onte

Local Area (m?)

Termo de Referéncia do
119,82 R$ 889,21 R$ 7,42 PREGAO N° 90008/2024,
UASG 158366

Aluguel do espaco para cantina do
Campus Currais Novos

Termo de Referéncia do
136,08 | R$ 1.772,48 R$ 13,02 PREGAO N° 90004/2024,
UASG 152757

Aluguel do espago para cantina do
Campus Nova Cruz
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Aluguel do espaco para cantina do 17779 | R$ 1.114.74 R$ 6,27 ) '

Campus Sdo Paulo do Potengi Calculo do Reajuste para
Apostilamento do Contrato
n° 166/2023-PROAD/IFRN

Média do preco por m2: RS 8,90

Atualizac¢do do valor da média do m? pelo IGP-M

) (B) (AxB) . ©
2 g Valor da média do | Valor da média do | Area da cantina do
Indice IGP-M (dltimos 12 meses) . .
m? m? reajustado Campus Apodi (m?)
1,07326210 R$ 8,90 R$ 9,55 140

Valor do Aluguel mensal com média do m? atualizada pelo

IGP-M ((A x B) x C): R$ 1.337,00

Acréscimo dos custos do servigo de vigilancia armada
- W (B) (B/A) ©)
Area coberta || Valor do . ‘ .
. . Valor do servico || Area da cantina
Servigo pela servico de s
Cooa S de vigilancia do Campus
vigilancia (m?)|| vigilancia mensal por m? Sy (]
e (por més) P P
Vigilancia armada patrimonial do RS
Campus Apodi - contrato n° 279/2024- 193.620 17.931.96 R$ 0,09 140,00
PROAD/IFRN. T
Valor mensal da seguranca patrimonial relativo a area da cantina ((B/A) x C): R$ 12,60
*Considerou-se a drea do Campus a qual o vigilante faz a ronda, envolvendo areas da fazenda escola.

Acréscimo dos custos médio de energia elétrica

LEVANTAMENTO ENERGETICO
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- 1
CARGAS QUANT. POT(IE\II\;CIA H/(;i{:s /]iigss ENER/GHI)A (KW
Iluminagdo :
Iluminagdo Fluorescente 22 880 20 105,6 _
Congeladores - Horéario fora de ponta _
Freezer 1 1 173 21 30 108,99 _
Freezer 2 1 160 21 30 100,8 _
Freezer 3 1 200 21 30 126 _
Freezer 4 1 134 21 30 84,42 _
Freezer 5 2 240 21 30 151,2 _
Freezer 6 1 220 21 30 138,6 -
Geladeira duplex 2 260 21 30 163,8 -
Congeladores - Horério de ponta -
Freezer 1 1 173 3 20 10,38 -
Freezer 2 1 160 3 20 9,6 _
Freezer 3 1 200 3 20 12 _
Freezer 4 1 134 3 20 8,04 _
Freezer 5 2 240 3 20 14,4 _
Freezer 6 1 220 3 20 13,2 _
Geladeira duplex 2 260 3 20 15,6 _
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I I I I I I ILI
Aquecedores
Pista quente para aquecimento de
. 1 2000 3 20 120
alimentos
Pista quente para aquecimento de
. 1 2000 3 20 120
alimentos
Expositor de salgados 1 300 14 20 84
Ventiladores
Parede 1 60 2 20 2,4
Pequeno 1 60 2 20 2,4
Exaustores
Parede 1 160 4 20 12,8
Fogao 1 160 4 20 12,8
Microondas
Microondas 1 1200 0,5 20 12
Poténcia total (W) - Fora de ponta 8327 Energia total (kWh) 1353,01
Poténcia total (W) - Ponta 1387 Energia total (kWh) 83,22
Tarifa de energia elétrica - Horario Fora de ponta (TFP) R$ 0,52
Tarifa de energia elétrica - Horario de ponta (TP) R$ 3,10
Despesa mensal média com energia elétrica
R$ 961,55
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(TFP x energia total FP) + (TP x energia total P)H

> As poténcias foram obtidas através das placas de identificacdo dos préprios equipamentos.

> A tarifa energética utilizada foi definida com base nos valores das tarifas do més de novembro de 2024.

O valor da 4gua ndo foi considerado para o cdlculo do aluguel da cantina, por ser de geracdo e fornecimento
proprio do Campus, através de pocos.

VALOR TOTAL DO ALUGUEL A SER COBRADO:
Valor do Aluguel mensal com média do m? atualizada pelo IGP-M ((A x B) x C): R$ 1.337,00
Acréscimo dos custos do servico de vigilancia armada: R$ 12,60
Acréscimo dos custos médio de energia elétrica: R$ 961,55
VALOR TOTAL: R$ 2.311,15

O valor a ser pago pela Contratada pela Concessdo do espaco da cantina podera ser reduzido, mediante
solicitagdo da empresa, excepcionalmente e por prazo determinado, nas seguintes situacoes:

1 - Se houver, e enquanto durar, suspensdo total de atividades e/ou aulas presenciais do Campus
Apodi do IFRN, por mais de 15 dias consecutivaos, por qualquer motivo gue leve a suspensao.

1.1 - Quando a suspensao for de 16 dias a 1 més, sera cobrado 50% do aluguel.

2 - Se houver, e enquanto durar, a aplicacdo de medidas restritivas de acesso da comunidade interna
ao Campus Apodi por qualquer motivo que leve arestricéo, desde que da seguinte forma:

2.1 - Quando a limitagdo de ocupacdo do Campus for até 30% da comunidade interna
(servidores e alunos), sera cobrado 30% do aluguel.

2.2 - Quanto a limitacdo de ocupacdo do Campus for superior a 30% até 50% da comunidade
interna (servidores e alunos), sera cobrado 50% do aluguel.

2.3 - Quanto a limitagdo de ocupagdo do Campus for superior a 50% até 75% da comunidade
interna (servidores e alunos), sera cobrado 75% do auguel.

2.4 - Quanto a limitaco de ocupagdo do Campus for superior a 75% da comunidade interna
(servidores e alunos), voltara a ser cobrado o valor total do aluguel.

3 - Durante periodos de férias ou recessos escolares gue durem mais de 15 dias.

3.1 - Quando as férias ou recesso escolares, 0 caculo serafeito proporcionalmente aos dias de
cada ocupacédo no més.
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As alteracOes do valor do aluguel supracitadas ficam condicionadas a solicitacdo da Contratada e a existéncia
de documentos institucionais que comprovem a situac8o ensejadora, tais como portarias, resoluctes,
calendérios etc.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O Art. 47. da Lei n. 14.133/2021, comenta que as licitagdes de servicos atenderdo aos principios:

IT - do parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso.
§ 1° Na aplicacdo do principio do parcelamento deverao ser considerados:

I - a responsabilidade técnica;

IT - o custo para a Administracdo de varios contratos frente as vantagens da reducao de
custos, com divisao do objeto em itens;

IIT - o dever de buscar a ampliacdo da competicdo e de evitar a concentragdo de mercado.

O objeto sera agrupado, sendo os itens integrantes de um Unico grupo. Tal procedimento visa obter precos
especificos para cada item (que sdo tipos de refeicdes diferentes), quais sejam o café da manhg, amoco e
jantar.

Ainda que o parcelamento sgja a regra, observa-se que 0 agrupamento se faz tecnicamente necessério e viavel,
visto que o fornecimento das refei¢des esta vinculado a concessdo de uso da cantina do IFRN Campus Apodi,
de modo que ndo seria possivel tecnicamente selecionar mais de um fornecedor para utilizar 0 mesmo espaco
cedido, pois traria inOmeras inconsisténcias préticas de execucdo das atividades, principalmente
impossibilitando o preparo adequado das refei¢es. 1sso porque os requisitos da contratagdo preveem o preparo
das refeicles nas dependéncias da Contratante.

Além disso, o0 agrupamento ndo prejudica a competitividade, ja que os itens sGo da mesma natureza e passiveis
de fornecimento por empresas do mesmo ramo (aimenticio). Assim, em alusdo a Simula TCU n° 247 e ao
inciso 11, do § 1°, do art. 47, Il, Lei n® 14.133/2021., decidiu-se pelo ndo parcelamento da solucgdo, pois
entende-se que dessa forma néo havera prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se verifica contratagdes correl atas nem interdependentes para a viabilidade e contratacdo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo destes servigos, que sdo continuos devido a sua importancia para a manutencdo da Instituicéo,
esta prevista no Plano Anual de Contratacdes de 2025 conforme comprovantes anexos ao processo. As
atividades relativas a contratos desta natureza est&o previstas no Plano de Atividades do IFRN Campus Apodi,
disponivel no SUAP, no detalhamento: AC - Rotinas de Atividades Estudantis - Etapa: 1 - Acompanhamento
do planegjamento e da implementacéo das agles e programas da assisténcia estudantil - Atividade: Alimentacéo
(Contrato de Refeicoes).

A contratacdo do objeto desse estudo preliminar é fundamental para que o Campus Apodi — IFRN possa
cumprir acdes de apoio a permanéncia e éxito escolar alinhadas aos objetivos da Politica Nacional de
Assisténcia Estudantil, nesse caso especifico, a acdo de beneficio de Alimentagdo direcionada aos estudantes
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em situagdo de vulnerabilidade social que permanecem na escola durante todo o dia com a finalidade de
participar de atividades académicas, pesguisa, extensdo, artistico culturais e desportivas oferecidas no Campus,
conforme diretrizes do PDI do IFRN 2019-2026. Este dispositivo do PDI esta norteado pelas diretrizes do
Programa Nacional de Assisténcia Estudantil — PNAES, disciplinado pelo Decreto n° 7.234/2010, e atualizado
pela Lei 14.914 de 03 de Julho de 2024, e do Programa Nacional deAlimentacdo Escolar — PNAE, Lei n°
11.947/2009.

A contratacdo também esté alinhada ao Plano Diretor de Logistica Sustentavel (PLS) do IFRN (Disponivel
no link a seguir), especialmente com os objetivos do EIXO 3: identificacdo dos objetos de menor impacto
ambiental. Também foram observadas as diretrizes do Guia Nacional de Contratacfes Sustentavel - AGU.

Link PLS: https://suap.ifrn.edu.br/documento_eletronico/visualizar_documento_digitalizado/1789451/

Por fim, ressalta-se que ndo haverd acréscimo de despesas, pois o futuro contrato deste certame substituira o
contrato atual de mesmo objeto, cuja despesa tera valor aproximados ao 0 que € gasto hoje.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

O servico que se pretende contratar, conforme jafoi verificado em licitagdes anteriores, ndo tem viabilidade de
execucdo por parte do quadro de servidores do IFRN Campus Apodi. O Campus conta com apenas uma
profissional da area alimentar, a Nutricionista, que exerce diversas outras atribuices relacionadas ao
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE.

Além disso, o art. 1°, inciso |, da Portaria n.° 443, de 27 de dezembro de 2018, que estabelece 0s servicos que
serdo preferencialmente objeto de execugdo indireta, prevé o servico de Alimentagdo como sendo uma dessas
prioridades. N&o cabendo, portanto, outro esfor¢co que ndo o da busca pela contratagdo de empresa para
execucdo indireta destes servicos.

Sendo assim, 0 presente objeto busca atender a necessidade de manutencdo dos servicos de alimentacéo
escolar, integrantes da Politica de Assisténcia Estudantil do IFRN, fornecendo refeicbes balanceadas e em
adequadas condigdes higiénico-sanitarias. Com isso, ganha-se em economicidade e eficiéncia, visto que a
atuacdo da Contratada se dard nas dependéncias da Contratante, de modo a possibilitar o0 acompanhamento
constante da qualidade dos servicos, que € de extrema importancia pois interfere diretamente na salde dos
discentes beneficiarios da politica, bem como de toda a comunidade.

Além disso, pretende-se garantir servico de cantina de qualidade aos demais discentes, servidores e publico
externo.

13. Providencias a serem Adotadas

N&o ha nenhuma necessidade de adaptacdo direta ao ambiente fisico para inicio das atividades desta tipologia
de servicos, tendo em vista que hoje eles ja funcionam de forma eficiente e efetiva

14. Possiveis Impactos Ambientais

O fornecimento de refei¢gdes demanda consumo de agua, gés e energia elétrica. A contratada deverd assumir os
custos destes e de outros insumos da producdo, além de adotar medidas para garantir o consumo racional e
para reduzir o impacto ambiental de sua producdo, conforme j& se definiu no ponto sobre critérios de
sustentabilidade no requisitos da contratag&o.
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A fim de minimizar os impactos ambientais, as refeicbes deveréo ser preparadas e servidas em utensilios
reutilizaveis, evitando uso de descartaveis e consequente geracdo de residuos, sempre que possivel. Além
disso, deverdo ser realizados. monitoramento do desperdicio de alimentos, compostagem dos residuos
organicos e separacdo e correta destinacdo dos residuos reciclaveis e ndo reciclavels.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Considerando que os requisitos da contratagcdo foram objetivamente definidos e a solucdo encontrada se mostra
adequada para o atendimento da necessidade, resta demonstrada a viabilidade da contratacdo na forma
identificada neste instrumento.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

RILZA SOUZA DE GOIS COSTA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 23/01/2025 as 10:40:50.

JANEKEYLA GOMES DE SOUSA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 23/01/2025 as 09:22:28.

MILKIA JANNE CAMARA MARINHO

Membro da comissdo de contratagdo

tf Assinou eletronicamente em 23/01/2025 as 09:19:19.
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JOSE AMAURI COSTA FERNANDES

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 23/01/2025 as 09:20:29.

Despacho: Pelos poderes delegados ao Diretor Geral do Campus Apodi do IFRN, através da PORTARIA N° 2.304/2024-RE
/IFRN, de 23 de dezembro de 2024, APROVO este Estudo Técnico Preliminar.

CLEONE SILVA DE LIMA

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 23/01/2025 as 14:12:09.
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Ministério da Educagdo
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
RN 233, Km 02, Sitio Lagoa do Clementino, S/N - Apodi/RN - CEP 59.700.00, Zona Rural, APODI / RN, CEP 59700-
000
Fone: (84) 4005-4101

CONTRATO DE PRESTAGAO DE SERVIGO N° 171/2021-
PROAD/IFRN, CELEBRADO ENTRE O INSTITUTO
FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
DO RIO GRANDE DO NORTE - IFRN - CAMPUS APODI
E A SABOR NA BRASA RESTAURANTE E SERVICOS
LTDA.

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE
DO NORTE - IFRN, CAMPUS APODI, pessoa juridica de direito publico, de carater
autarquico, vinculado ao Ministério da Educacgao, situado na RN 233, KM 02, n°® 999, Lagoa
do Clementino, Apodi, CEP: 59700-000, inscrito no CNPJ/MF sob o n°. 10.877.412/0005-91,
doravante denominada CONTRATANTE / CONCEDENTE, neste ato representado por seu
Diretor Geral em exercicio, LEONARDO DANTAS DOS SANTOS, brasileiro, casado,
professor, inscrito no CPF/MF sob o n® 013.741.794-26, ¢ a SABOR NA BRASA
RESTAURANTE E SERVICOS LTDA, estabelecida na Rua Tabelido José Candido Dantas,
n° 587, Térreo Loja C, Centro, Sdo Jodo do Rio do Peixe/PB, CEP: 58.910-000, inscrita no
CNPJ sob o n° 35.207.021/0001-67, doravante denominada CONTRATADA/
CONCESSIONARIA, neste ato representada pelo Sr. VALZIMAR GOMES DE SOUZA,
brasileiro, casado, empresario, inscrito no CPF/MF sob o n°® 402.563.888-65, tendo em vista
o que consta no PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 23136.000999.2021-90 e em
observancia as disposigdes da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n® 10.520, de 17
de julho de 2002, do Decreto n°® 9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de 2017 e suas alteragdes, resolvem celebrar o presente
Termo de Contrato, decorrente do PREGAO N° 05/2021 — UASG 158365, mediante as
clausulas e condigbes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a contratagdo de empresa especializada para
prestagdo de servigo continuo, sem dedicagao exclusiva de mao de obra, de fornecimento
de refeigdes diarias para discentes do IFRN Campus Apodi, vinculada a concessao onerosa
de uso da area da cantina.

proposta vencedora, independentemente de transcrigao.
1.3. Objeto da contratacao:

QUANT.
DESCRICAO/ VALOR VALOR ESTIMADO
ITEM
ESPECIFICAGAO able UNIT. ESAT'.:Z':EA ANUAL (R$)

Fornecimento de refeigoes,
tipo:Café da Manha,
Composigdo: 2 porgdes de
cereais ou tubérculos
(exemplo: 1 fatia de bolo




sem cobertura, 1 unidade de
pao francés ou doce, 100g
de macaxeira ou batata doce
cozida, 100g de cuscuz de
milho); 1 por¢do (100g) de
carne ou ovos (exemplo:
carne moida, frango
desfiado ou ovos mexidos); 1
porgdo (250mL) de leite ou
derivados (exemplo: leite
quente, vitamina de fruta,
chocolate quente ou iogurte
natural); 1 porgdo (150g) de
fruta (exemplo: banana,
meldo, mamado, tangerina,
maga, abacaxi, goiaba) ou
salada de fruta, com farelo
de aveia; 1 por¢do de café
quente (150mL).

UND

R$ 5,375

4.000

R$ 21.500,00

Fornecimento de refeigdes,
tipo: Almogo, Composicgao: 1
por¢io de salada (crua ou
cozida). A salada crua com
por¢do minima de 60g, e a
cozida de 110g. 1 porgao de
prato principal (variando de
130g a 180g): podendo ser
carne bovina, de cordeiro
desossada, suina, pescados
ou ave; 1 porgao de prato
principal vegetariano (150g):
sendo a base de soja,
lentilha, grdo de bico ou de
outros alimentos
usualmente consumidos na
culinaria  vegetariana; 1
porgao de guarnigdo (100g):
podendo ser batata doce ou
inglesa, macaxeira,
macarrao, puré, farofa, pirao
ou suflé; 1 porgdo de feijdo
(150g); 1 porgao de arroz
(150g); 200mL de suco de
fruta natural da fruta ou da
polpa (concentragdo minima
de 30%) e nédo
industrializado. 1 porgdo
(média de 150g) de fruta
como sobremesa (exemplo:
banana, meldo, mamao,
tangerina, maga, abacaxi,
goiaba).

UND

RS 8,290

50.000

RS 414.500,00

Fornecimento de refeigdes,
tipo: Jantar, Composi¢do: 1
por¢do de salada (crua ou
cozida). A salada crua com
por¢do minima de 60g, e a
cozida de 110g. 1 porgdo de
prato principal (variando de
130g a 180g): podendo ser
carne bovina, de cordeiro
desossada, suina, pescados
ou ave; 1 porgao de prato
principal vegetariano (150g):
sendo a base de soja,




lentilha, grdo de bico ou de
outros alimentos
usualmente consumidos na
culindria  vegetariana; 1
por¢do de guarni¢do (100g):
podendo ser batata doce ou
inglesa, macaxeira,
macarrdo, puré, farofa, pirdo
ou suflé; 1 porgdo de feijdo
(150g); 1 porgdo de arroz
(150g); 200mL de suco de
fruta natural da fruta ou da
polpa (concentragdo minima
de 30%) e nao
industrializado. 1 porcdo
(média de 150g) de fruta
como sobremesa (exemplo:
banana, meldo, mamao,
tangerina, magd, abacaxi,

goiaba)
VALOR TOTAL DO CONTRATO: RS 485.998,00

UND | RS 8,333 6.000 RS 49.998,00

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é de 12 (doze) meses, com inicio na
data de 17/01/2022 e encerramento em 17/01/2023, podendo ser prorrogado por interesse
das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizagdo formal da
autoridade competente e observados os seguintes requisitos:

2.1.1. Os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacéo dos servigos tem natureza
continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugéo do contrato, com informagdes de
que 0s servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantem
interesse na realizagdo do servigo;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso para
a Administragao;

2.1.6. Haja manifestagéo expressa da contratada informando o interesse na prorrogagao;
2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condigdes iniciais de habilitagéo.

CLAUSULA TERCEIRA - PREGO
3.1. O valor mensal estimado é de R$ 40.499,83 (quarenta mil, quatrocentos e noventa e
nove reais, e oitenta e trés centavos), perfazendo o valor total estimado de R$ 485.998,00
(quatrocentos e oitenta e cinco mil, novecentos e noventa e oito reais).

3.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execugdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragao, frete,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratag&o.

3.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos &
CONTRATADA dependerdo dos quantitativos de servicos efetivamente prestados.

3.4. O prego mensal da concessao de uso (aluguel da lanchonete, incluindo despesas com
energia elétrica e agualesgoto), a ser pago pela CONCESSIONARIA, mensaiments,; gera de
R$ 2.380,32 (dois mil, trezentos e oitenta reais, e trinta e dois ce p

CLAUSULA QUARTA - DOTAGAO ORGCAMENTARIA L
41. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotagao




orgamentaria propria, prevista no orgamento da Unido, para o exercicio de 2019, na
classificagao abaixo:

Gestao/Unidade: 26435 /158371

Fonte: 010000000

Programa de Trabalho: 171169 /171170

Elemento de Despesa: 339039

Pl: L2994P23ACN

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta dos
recursos proprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocagao sera feita no
inicio de cada exercicio financeiro.

CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO
5.1. O prazo para pagamento @ CONTRATADA e demais condigbes a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE
6.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - GARANTIA DE EXECUGAO
7.1. Sera exigida a prestagdo de garantia na presente contratagdo, conforme regras
constantes do Termo de Referéncia.

CLAUSULA OITAVA — REGIME DE EXECUGAO DOS SERVIGOS E FISCALIZACAO

8.1. O regime de execugdo dos servicos a serem executados pela CONTRATADA, os
materiais que serdo empregados e a fiscalizagdo pela CONTRATANTE s&o aqueles
previstos no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
9.1. As obrigagbes da CONTRATANTE e da CONTRATADA s&o aquelas previstas no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

CLAUSULA DECIMA — SANGOES ADMINISTRATIVAS
10.1. As sangdes relacionadas a execugdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — RESCISAO

11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:
11.1.1. por ato unilateral e escrito da Administragdo, nas situagoes previstas nos incisos | a
Xll e XVIl do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80
da mesma Lei, sem prejuizo da aplicagdo das sangdes previstas no Termo de Referéncia,
anexo ao Edital;

11.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso I, da Lei n°® 8.666, de 1993.

11.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito & prévia e ampla defesa.

11.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

11.4. O termo de rescisédo, sempre que possivel, sera precedido:
11.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpri
11.4.2. Relagéo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
11.4.3. Indenizagbes e multas.




CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDAGOES E PERMISSOES

12.1. E vedado a8 CONTRATADA interromper a execugdo dos servigos sob alegagéo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

12.2. E permitido @ CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para
qualquer operagao financeira, nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na
Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho de 2020.

12.2.1. A cessdo de crédito, a ser feita mediante celebragdo de termo aditivo, dependera de
comprovacgéo da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem como da certificagéo
de que a cessionaria ndo se encontra impedida de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legisiagdo em vigor, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.
12.2.2. A crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a
cedente (contratada) pela execugdo do objeto contratual, com o desconto de eventuais
multas, glosas e prejuizos causados a Administracao, sem prejuizo da utilizagdo de institutos
tais como os da conta vinculada e do pagamento direto previstos na IN SEGES/ME n° 5, de
2017, caso aplicaveis.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — ALTERAGOES

13.1. Eventuais alteragGes contratuais reger-se-do pela disciplina do art. 65 da Lei n°® 8.666,
de 1993.

13.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢cdes contratuais, os
acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato.

13.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderao
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposicoes
contidas na Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICAGAO
15.1. Incumbird @8 CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por extrato,
no Diario Oficial da Uni&o, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORO
O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execugé@o deste Termo de Contrato
sera o da Secao Judiciaria do RN - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas
(duas) vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos
contraentes.

Apodi/RN, 28 de dezembro de 2021.

V/”//é/‘ Z o é%z/

LEONARDO DANTAS DOS SANTOS VALZIMAR GOMES DE SOUZA
Diretor Geral em exercicio Representante Legal
CONTRATANTE CONTRATADA
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CAMPUS PARNAIBA
EXTRATO DE CONTRATO N2 5/2021 - UASG 158357 - IFPI/CAMPUS PARNAIB

N2 Processo: 23188.000193/2021-96.

Pregdo N2 43/2021. Contratante: INST. FED. PIAUI/CAMPUS PARNAIBA.

Contratado: 06.301.497/0001-64 - M. G. C. AR CONDICIONADO E CLIMATIZACAO EIRELI.
Objeto: Contratacdo de servigos de manutengdo preventiva e corretiva de aparelhos de
ares condicionados e demais equipamentos, que serdo prestados nas condigdes
estabelecidas no termo de referéncia, anexo do edital..

Fundamento Legal: LEI 10.520 / 2002 - Artigo: 1. Vigéncia: 20/12/2021 a 20/12/2022. Valor
Total: RS 86.926,70. Data de Assinatura: 16/12/2021.

(COMPRASNET 4.0 - 30/12/2021).
CAMPUS CAMPO MAIOR

EXTRATO DE CONTRATO N2 5/2021 - UASG 155207 - IFPI/CAMPO MAIOR

N2 Processo: 23188.000193/2021-96.

Pregdo N2 43/2021. Contratante: INST. FED. PIAUI/CAMPUS CAMPO MAIOR.

Contratado: 06.301.497/0001-64 - M. G. C. AR CONDICIONADO E CLIMATIZACAO EIRELI.
Objeto: Contratacdo de servicos de manutengdo preventiva e corretiva de aparelhos de
ares condicionados, que serdo prestados nas condigdes estabelecidas no termo de
referéncia, anexo do edital..

Fundamento Legal: LEl 10.520 / 2002 - Artigo: 1. Vigéncia: 20/12/2021 a 20/12/2022. Valor
Total: RS 116.411,70. Data de Assinatura: 13/12/2021.

(COMPRASNET 4.0 - 30/12/2021).
CAMPUS COCAL

EXTRATO DE CONTRATO N2 14/2021 - UASG 155214 - IFPI/CAMPUS COCAL

N2 Processo: 23188.000193/2021-96.

Pregdo N2 43/2021. Contratante: INST. FED. PIAUI/CAMPUS COCAL.

Contratado: 06.301.497/0001-64 - M. G. C. AR CONDICIONADO E CLIMATIZACAO EIRELI.
Objeto: Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servicos de manutengdo
preventiva, corretiva, assisténcia técnica, instalagdo, remocdo e remanejamento de
aparelhos de ares condicionados, ja existentes ou a serem adquiridos, com fornecimento
de pecgas, componentes, acessorios, insumos, necessarios ao perfeito funcionamento do
equipamento, sem dedicagdo exclusiva de mdo de obra, para atender demandas no ambito
do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui - Campus Cocal, através de
corpo técnico especializado e com a utilizagdo de ferramentas apropriadas, de acordo com
as recomendagdes do fabricante, conforme condigGes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste edital e anexos..

Fundamento Legal: LEl 10.520 / 2002 - Artigo: 1. Vigéncia: 27/12/2021 a 27/12/2022. Valor
Total: RS 192.537,50. Data de Assinatura: 21/12/2021.

(COMPRASNET 4.0 - 30/12/2021).

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
RIO GRANDE DO NORTE

CAMPUS APODI
EXTRATO DE CONTRATO N2 171/2021 - UASG 158371 - IFRN/CAMPUS APODI

N2 Processo: 23136.000999/2021-90.

Pregdo N2 5/2021. Contratante: INST.FED.DO RN/CAMPUS APODI.

Contratado: 35.207.021/0001-67 - SABOR NA BRASA RESTAURANTE E SERVICOS LTDA.
Objeto: Contratagdo de empresa especializada no fornecimento de refei¢cGes diarias para
discentes do IFRN Campus Apodi, vinculada a concessdao onerosa de uso da area da
cantina.

Fundamento Legal: LEI 10.520 / 2002 - Artigo: 1. Vigéncia: 17/01/2022 a 17/01/2023. Valor
Total: RS 485.998,00. Data de Assinatura: 28/12/2021.

(COMPRASNET 4.0 - 30/12/2021).
EXTRATO DE CONTRATO N2 190/2021 - UASG 158371 - IFRN/CAMPUS APODI

N2 Processo: 23136.001866/2021-31.

Pregdo N2 4/2021. Contratante: INST.FED.DO RN/CAMPUS APODI.

Contratado: 19.069.415/0001-40 - PARAIBA SERVICOS DE LIMPEZA E CONSERVACAO EIRELI.
Objeto: Contratagdo de servicos de Auxiliar de Cozinha e Merendeira, adotado o regime de
execu¢do mediante empreitada por prego unitdrio, com dedicagdo exclusiva de mdo de
obra.

Fundamento Legal: LEl 10.520 / 2002 - Artigo: 1. Vigéncia: 06/01/2022 a 06/01/2023. Valor
Total: RS 164.406,38. Data de Assinatura: 28/12/2021.

(COMPRASNET 4.0 - 30/12/2021).
CAMPUS NATAL-CENTRAL

EXTRATO DE DISPENSA DE LICITACAO N2 20/2021 - UASG 158369

N2 Processo: 23057006167202167 . Objeto: Contratagdo da Fundagdo de Apoio a Educacdo
e ao Desenvolvimento Tecnoldgicodo Rio Grande do Norte FUNCERN para o gerenciamento
de recursos e execugdo do projeto com articulagdo entre o ensino, a pesquisa e a extensdo
intitulado Mais Idoso IFRN: Centro de Promogdo a Saude do Idoso do Rio Grande do Norte
Total de Itens Licitados: 00001. Fundamento Legal: Art. 242, Inciso Xlll da Lei n2 8.666 de
212/06/1993.. Justificativa: Em consonancia com o parecer n. 00326/2021/PF-IFRN/PFIFRIO
GRANDE DO NORTE/PGF/AGU. Declaragdo de Dispensa em 30/12/2021. GUSTAVO MOURA
CAVALCANTI. Diretor de Administracdo. Ratificagdo em 30/12/2021. JONAS EDUARDO
GONZALES LEMOS. Diretor-geral. Valor Global: RS 299.999,96. CNPJ CONTRATADA :
02.852.277/0001-78 FUNDACAODE APOIO A EDUCACAO E AO DESENVOLVIMENTO
TECNOLOGICO DO RN.

(SIDEC - 30/12/2021) 158369-26435-2021NE800025
EXTRATO DE DISPENSA DE LICITACAO N2 21/2021 - UASG 158369

N2 Processo: 23057005955202136 .
Educagdo e ao Desenvolvimento Tecnolégico do Rio Grande do Norte FUNCERN para o

Objeto: Contratagdo da Fundagdo de Apoio a

gerenciamento de recursos e execucdo do projeto de extensdo " #NoTrabalho ". Total
de Itens Licitados: 00001. Fundamento Legal: Art. 249, Inciso Xlll da Lei n? 8.666 de
212/06/1993.. Justificativa: Em consondncia com o parecer n. 00327/2021/PF-
IFRN/PFIFRIO GRANDE DO NORTE/PGF/AGU. Declaracdo de Dispensa em 30/12/2021.
GUSTAVO MOURA CAVALCANTI. Diretor de Administracdo. Ratificagdo em 30/12/2021.
JONAS EDUARDO GONZALES LEMOS. Diretor-geral. Valor Global: RS 115.000,00. CNPJ
CONTRATADA 02.852.277/0001-78 FUNDACAODE APOIO A EDUCACAO E AO
DESENVOLVIMENTO TECNOLOGICO DO RN.

(SIDEC - 30/12/2021) 158369-26435-2021NE800025

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05302021123100107

EXTRATO DE DISPENSA DE LICITAGAO N2 22/2021 - UASG 158369

N2 Processo: 23421003072202196 . Objeto: Contratagdo da Fundagdo de Apoio a Educagdo
e ao Desenvolvimento Tecnolégico do Rio Grande do Norte FUNCERN para o
gerenciamento de recursos e execu¢do do projeto de extensdo intitulado MAIS INCRA RN:
Monitoramento das A¢Ges de Supervisdao Ocupacional e Perfil Socioeconémico do Incra no
RN . Total de Itens Licitados: 00001. Fundamento Legal: Art. 242, Inciso Xlll da Lei n2 8.666
de 212/06/1993.. Justificativa: Conforme o Despacho 165/2021 - DIAD/DG/CNAT/RE/IFRN.
Declaragdo de Dispensa em 30/12/2021. GUSTAVO MOURA CAVALCANTI. Diretor de
Administragdo. Ratificagdo em 30/12/2021. JONAS EDUARDO GONZALES LEMOS. Diretor-
geral. Valor Global: RS 5.917.489,97. CNPJ CONTRATADA 02.852.277/0001-78
FUNDACAODE APOIO A EDUCACAO E AO DESENVOLVIMENTO TECNOLOGICO DO RN.

(SIDEC - 30/12/2021) 158369-26435-2021NE800025
CAMPUS PAU DOS FERROS

EXTRATO DE TERMO ADITIVO N2 394/2021 - UASG 158374 - IFRN/CAMPUS P. FER

Numero do Contrato: 193/2016.

N2 Processo: 23137.041455/2016-19.

Pregdo. N2 7/2016. Contratante: INST.FED.DO RN/CAMPUS PAU DOS FERROS. Contratado:
19.395.315/0001-03 - E B GALVAO. Objeto: Prorrogagdo excepcional de vigencia do
contrato 193/2016, por mais 12 meses. Vigéncia: 30/12/2021 a 30/12/2022. Valor Total
Atualizado do Contrato: RS 13.879,56. Data de Assinatura: 29/12/2021.

(COMPRASNET 4.0 - 29/12/2021).
CAMPUS CANGUARETAMA

EXTRATO DE CONTRATO N2 167/2021 - UASG 154839 - IFRN/C.CANGUARETAMA

N¢ Processo: 23517.001336/2021-16.

Pregdo N2 5/2021. Contratante: CPST FED RN / CAMPUS CANGUARETAMA.

Contratado: 09.509.234/0001-33 - PASTEIS E MASSAS COMERCIO DE ALIMENTACAO LTDA.
Objeto: O objeto do presente instrumento é a contratacdo de empresa especializada na
prestacdo do servico de preparo e fornecimento de refeicbes para os discentes que se
enquadram no programa de alimentagdo do ifrn para os campi pertencentes ao nucleo de
contratagbes leste-agreste do ifrn, vinculada a concessdo onerosa para uso e exploragdo
comercial da drea destinada a cantina nos respectivos campi, que serdo prestados nas
condigdes estabelecidas no termo de referéncia, anexo do edital..

Fundamento Legal: LEI 10.520 / 2002 - Artigo: 1. Vigéncia: 03/01/2022 a 03/01/2023. Valor
Total: RS 251.200,00. Data de Assinatura: 28/12/2021.

(COMPRASNET 4.0 - 30/12/2021).

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGCAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
DO RIO GRANDE DO SUL

RESULTADO DE JULGAMENTO
PREGAO N2 28/2021

O Diretor Geral do IFRS Campus Bento Gongalves torna publico aos
interessados o resultado do Pregdo 28/2021 - para o item 02 - servigos de cozinheiro,
sendo declarada vencedora a empresa LIONS LAPARO SERVICOS TERCEIRIZADOS LTDA,
CNPJ 03.586.181/0001-78.0 processo encontra-se a disposicd, para vista na Coordenadoria
de Lici-tagbes do IFRS - Campus Bento Gongalves,0 resultado no site
WWW.comprasgovernamentais.gov.br

ANDREIA REGINA MALLMANN CARNEIRO
Coordenadora do setor de compras e licitagcGes

(SIDEC - 30/12/2021) 158141-26419-2021NE900021
CAMPUS AVANGCADO VERANOPOLIS

EXTRATOS DE CONTRATO

ESPECIE: PRIMEIRO TERMO Aditivo ao Contrato de Professor n® 03/2021. CONTRATANTE:
Instituto Federal de Educacgdo, Ciéncia e Tecnologia - Campus Verandpolis. CONTRATADA:
FERNANDA POSSAMAI BASTOS. OBJETIVO: Prorrogagdo do prazo contratual, de acordo com
a clausula quinta do contrato original. VIGENCIA: de 01/01/2022 A 30/06/2022. Data e
Assinatura: 30/12/2021. Daniel De Carli pela Contratante e Fernanda Possamai Bastos.
ESPECIE: PRIMEIRO TERMO Aditivo ao Contrato de Professor n? 04/2021. CONTRATANTE:
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia - Campus Verandpolis. CONTRATADA:
JULIANA CELESTINI. OBJETIVO: Prorrogacdo do prazo contratual, de acordo com a cldusula
quinta do contrato original. VIGENCIA: de 01/01/2022 A 30/06/2022. Data e Assinatura:
30/12/2021. Daniel De Carli pela Contratante e Juliana Celestini, contratada.

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
DE RONDONIA

EXTRATO DE DISPENSA DE LICITACAO N2 54/2021 - UASG 158148

N2 Processo: 23243015373202161 . Objeto: Contratacdo do servico de apoio na gestdo
operacional e financeira do Termo de Execucdo Descentralizada celebrado entre o IFRO e
o INSTITUTO NACIONAL DE COLONIZACAO E REFORMA AGRARIA (INCRA) para a realizagdo
do Projeto de Georreferenciamento Titulagdo de Imodveis Rurais em Assentamentos da
Reforma Agraria Total de Itens Licitados: 00002. Fundamento Legal: Art. 249, Inciso XIIl da
Lei n? 8.666 de 21°2/06/1993.. Justificativa: Art. 242, Inciso XlIll da Lei n? 8.666 de
212/06/1993. Declara¢do de Dispensa em 29/12/2021. JACKSON BEZERRA NUNES. Pro-
reitor de Administragdo Substituto. Ratificagdo em 29/12/2021. CARLOS HENRIQUE DOS
SANTOS. Reitor Substituto. Valor Global: RS 22.814.253,40. CNPJ CONTRATADA
20.320.503/0001-51 FUNDACAOARTHUR BERNARDES.

(SIDEC - 30/12/2021) 158148-26421-2021NE000001
EXTRATO DE DISPENSA DE LICITACAO N2 55/2021 - UASG 158148

N2 Processo: 23243015282202125 . Objeto: Obra de Construgdo de Bloco Pedagdgico -
IFRO/Campus Jaru, atendendo as exigéncias dos Projetos de Arquitetura e Engenharia e
ainda as especificagdes da Associagdo Brasileira de Normas Técnicas ABNT, dentre outras
normas, legislagdo e boas praticas aplicaveis (remanescente de obra). Total de Itens
Licitados: 00001. Fundamento Legal: Art. 242, Inciso Xl da Lei n? 8.666 de 212/06/1993..
Justificativa: Art. 249, Inciso XI da Lei n2 8.666 de 212/06/1993. Declaracdo de Dispensa em
30/12/2021. JACKSON BEZERRA NUNES. Pro-reitor de Administragdo Substituto. Ratificacdo
em 30/12/2021. CARLOS HENRIQUE DOS SANTOS. Reitor Substituto. Valor Global: RS
6.242.921,68. CNPJ CONTRATADA 03.761.180/0001-12 SHEKINAHCONSTRUCOES E
SERVICOS EIRELI.

(SIDEC - 30/12/2021) 158148-26421-2021NE000001

RESULTADO DE JULGAMENTO
RDC ELETRONICO N2 10/2021 - UASG 158148

N2 Processo: . A licitante vancedora do certame foi:W. E. ENGENHARIA LTDA,
pelo melhor lance de 3,,9000% (valor com desconto: RS 5.739.420,5467

VANDERLEI KUIPERS
Presidente CPL

(SIDEC - 30/12/2021) 158148-26421-2021NE800011

Documento assinado digitalmente conforme MP n2 2.200-2 de 24/08/2001, ICP
que institui a Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil. Brasil


http://www.in.gov.br/autenticidade.html
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CAMPUS CAMPINA GRANDE
EXTRATO DE TERMO ADITIVO N2 3/2023 - UASG 158281

Numero do Contrato: 1/2022.

N2 Processo: 23325.006649/2021-18.

Pregdo. N2 7/2021. Contratante: IFPB - CAMPUS CAMPINA GRANDE. Contratado:
02.567.270/0001-04 - CLAREAR COMERCIO E SERVICOS DE MAO DE OBRA LTDA. Objeto:
Aditamento ao contrato original n2 01/2022, alterando a sua vigéncia. Vigéncia:
24/01/2024 a 24/01/2025. Data de Assinatura: 15/01/2024.

(COMPRASNET 4.0 - 15/01/2024).

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
PARANA

CAMPUS FOZ DO IGUACU

EDITAL DG/FOZ/IFPR N° 9, DE 16 DE JANEIRO DE 2024
PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO

A Diretora-Geral em exercicio do Campus Foz do Iguagu do Instituto Federal de
Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Parana (IFPR), no uso das atribuigdes regimentais, tendo
em vista a competéncia que lhe é conferida pela Portaria de pessoal DEAC/GR/IFPR n2 49,
publicada no Didrio Oficial da Unido em 20 de janeiro de 2023, segdo 2, pagina 15, de
acordo com a competéncia delegada por intermédio da Resolugdo CONSUP/IFPR n¢
03/2019, que regulamenta o Art. 27 do Regimento Geral do IFPR, torna publica a
homologagdo do resultado final do Processo Seletivo Simplificado de que trata o Edital
DG/FOZ/IFPR n2 150/2023, publicado no DOU de 07 de dezembro de 2023, segdo 3, pagina
66, a seguir discriminado:

Campus: Foz do Iguagu

Area de Conhecimento: Gastronomia

Numero de vagas: 01 (uma)

Regime de trabalho: 40 (quarenta) horas semanais

Ne CANDIDATO MEDIA FINAL
1 JULIANA SILVA SANTANA 62,87
2 GUILHERME DOS SANTOS NACONESKI 51,33
3 PATRICIA BIONDO BATISTA 50,83

MONICE MOISE DE FREITAS AQUINO
CAMPUS IVAIPORA

EXTRATO DO EDITAL N° 1, DE 16 DE JANEIRO DE 2024
PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO

PRORROGACAO DO PRAZO DE INSCRICAO DO PROCESSO SELETIVO
SIMPLIFICADO 92/2023

O Diretor-Geral substituto do Campus Ivaipord do Instituto Federal de
Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Parand, no uso da competéncia que lhe confere a
Portaria n2 405, de 28 de margo de 2023, publicada no Diario Oficial da Unido em 30 de
marco de 2023, se¢do 2, pagina 23, torna publica a PRORROGACAO do periodo das
inscricdes até 31 de janeiro de 2024, para a selegdo de professor substituto, no Instituto
Federal do Parana - IFPR, Campus lvaipord, para a area de Engenharia Elétrica ou
Engenharia de Automacdo ou Engenharia Eletrénica, referente ao edital 92/2023, nos
termos da Lei 8.745/93, alteracBes dadas pela Lei 9.849/99 e Lei 12.425/11.

PAULO SERGIO CARNICELLI
Diretor Geral substituto do Campus Ivaipora

CAMPUS CAPANEMA

EDITAL N2 151, DE 6 DE DEZEMBRO DE 2023
PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO IFPR CAMPUS CAPANEMA AREA DE
CONHECIMENTO CIENCIAS SOCIAIS APLICADAS: 20 HORAS SEMANAIS

A Diretora Geral Substituta do Campus Capanema e Campus Avancado Barracao
do Instituto Federal do Parana, no uso da competencia que lhe confere a Portaria 255
DEAC/GR/IFPR de 05 de julho de 2022, publicada no Boletim de Servico Eletronico em 06
de julho de 2022, e conforme Resolucao IFPR n 03 de 27/03/2019, que regulamenta o Art
27 do Regimento Geral do IFPR, torna publica a homologacao do resultado final do
processo seletivo simplificado relativo ao Edital N 151/2023 do IFPR Campus Capanema,
area de conhecimento Ciencias Sociais Aplicadas, regime de trabalho: 20 horas semanais;
01 vaga, conforme abaixo especificado:

Numero de ordem Nome Media final

01 Pahola Cristiny Viecelly 61,32

1. O Edital completo esta disponivel no https://ifpr.edu.br/capanema/

CAMILA PEREIRA DE CRISTO
Diretora Geral Substituta do Campus Capanema

CAMPUS UNIAO DA VITORIA
EXTRATO DE CONTRATO N2 1/2024 - UASG 156546

Ne Processo: 23411.022295/2023-33.

Pregdo N9 38/2023. Contratante: INST. FED. DO PARANA/CAMPUS UNIAO DA
VITORIA.

Contratado: 10.634.351/0001-08 - COPERSOL ADMINISTRACAO E SERVICOS DE
MONITORAMENTO LTDA.. Objeto: Contratagdo de servigos terceirizados de apoio as
atividades operacionais e administrativas, para prestacdo de servicos de natureza
continua, com vistas a atender as necessidades da unidade do instituto federal de
educagdo, ciéncia e tecnologia do parand (ifpr) - campus unido da vitdria, que
compreenderd, além dos servicos de mdo de obra com dedicagdo exclusiva, o
fornecimento de uniformes, materiais e o emprego dos equipamentos necessarios e
adequados a execugdo dos servigos nas suas dependéncias, conforme condigles,
quantidades e exigéncias estabelecidas em edital e seus anexos..

Fundamento Legal: LEl 10.520 / 2002 - Artigo: 1. Vigéncia: 31/01/2024 a 30/09/2025.
Valor Total: RS 269.992,20. Data de Assinatura: 16/01/2024.

(COMPRASNET 4.0 - 16/01/2024).

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05302024011700029

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE
PERNAMBUCO

CAMPUS RECIFE

AVISO DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO N2 90001/2024 - UASG 158464

N2 Processo: 23295024471202222. Objeto: Registro de pregos para aquisicao de
reagentes quimicos para aulas praticas do curso técnico de quimica, Grupo de Pesquisa
Polimeros, Nanoestrutura e Energia e para o Centro de Pesquisa do Instituto Federal de
Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de Pernambuco - Campus Recife e demais participantes..
Total de Itens Licitados: 228. Edital: 17/01/2024 das 08h00 as 17h00. Endereco: Av Prof.
Luiz  Freire 500 Bloco A- Leste, Cidade Universitaria - Recife/PE ou
https://www.gov.br/compras/edital/158464-5-90001-2024. Entrega das Propostas: a partir
de 17/01/2024 as 08h00 no site www.gov.br/compras. Abertura das Propostas: 29/01/2024
as 09h00 no site www.gov.br/compras.

JOSE LEONE DE OLIVEIRA JUNIOR
Coordenador de Compras

(SIASGnet - 16/01/2024) 158464-26418-2024NE800000

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
PIAUI

EDITAL N2 2/2024-DG-OEIRAS/CAOEI/IFPI, DE 16 DE JANEIRO DE 2024

O DIRETOR GERAL DO INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E
TECNOLOGIA DO PIAUI (IFPI), CAMPUS OEIRAS, no uso de suas atribuicdes legais, torna
publico o periodo de inscricGes para o Processo Seletivo Simplificado, com vistas a
contratagdao por tempo determinado de Professor do Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico
Substituto e/ou Temporario, drea de Gestdo e Negdcios e Ciéncias Humanas, disciplina
Administragdo e Histdria, para atender as necessidades pedagdgicas da instituicdo, nos
termos da Lei n2 8.745, de 09/12/93 (DOU de 10/12/93) e alteragdes introduzidas pelas
Leis n? 9.849/1999, 11.748/2008, 12.425/2011, 12.772/2012 e demais alteragdes.

Inscricbes: 17 a 22/01/2024, somente pela internet no  sitio:
https://seletivos.ifpi.edu.br/

ADMINISTRACAO:

Vagas: 01 + cadastro de reserva

Area/Disciplina/Regime  de  Trabalho/Habilitacdo
Negdcios/Administracdo/40  horas  semanais/Graduacdo em
Administragdo.

HISTORIA:

Vagas: cadastro de reserva

Area/Disciplina/Regime de Trabalho/Habilitacdo exigida/ Ciéncias Humanas e
suas Tecnologias/Histdria/40 horas semanais/Graduagdo em Licenciatura em Histdria.

O Processo Seletivo Simplificado para Professor Substituto tera validade de 01
(um) ano, a contar da data de publicagdo da homologagdo do resultado final no Diario
Oficial da Unido, podendo ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo, mediante ato
préprio da autoridade competente.

Este Edital encontra-se na integra no sitio: https://seletivos.ifpi.edu.br/

exigida/ Gestdo e
Bacharelado em

PAULO HENRIQUE DE CARVALHO BUENO
CAMPUS CORRENTE
EXTRATO DE APOSTILAMENTO N2 1/2024 - UASG 158362

Numero do Contrato: 1/2023.

N2 Processo: 23181.000639/2022-23.

Contratante: INST. FED. PIAUI/CAMPUS CORRENTE. Contratado: 11.399.787/0001-22 -
VENEZA SERVICOS ADMINISTRATIVOS LTDA. Objeto: Repactuar os valores do contrato, em
razdo dos reajustes dos itens envolvendo a folha de saldrios, com base no acordo,
convencdo, dissidio coletivo de trabalho pi000128/2023, fundamentada no decreto n°
9.507/18, nos artigos 53 a 61 da instrugdo normativa slti/mp n° 05/2017, na clausula sexta
do contrato n? 01/2023, cujos efeitos financeiros vigorardo a partir de 01/01/2023, bem
como a alteragdo da cldusula terceira do contrato. Vigéncia: 03/02/2023 a 03/02/2024.
Valor Total Atualizado do Contrato: RS 112.979,16. Data de Assinatura: 29/12/2023.

(COMPRASNET 4.0 - 29/12/2023).

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO
RIO GRANDE DO NORTE

CAMPUS APODI
EXTRATO DE TERMO ADITIVO N2 11/2024 - UASG 158371

Numero do Contrato: 171/2021.

N2 Processo: 23136.000999/2021-90.

Pregdo. N2 5/2021. Contratante: INST.FED.DO RN/CAMPUS APODI. Contratado:
35.207.021/0001-67 - SABOR NA BRASA RESTAURANTE E SERVICOS LTDA. Objeto: O
presente termo aditivo tem por finalidade prorrogar a vigéncia do contrato de prestacdo
de servicos n2 171/2021-PROAD/IFRN, em observancia ao parecer n. 00001/2017/PF-
IFRN/PFIFRIO GRANDE DO NORTE/PGF/AGU. Vigéncia: 14/02/2024 a 14/02/2025. Valor
Total Atualizado do Contrato: RS 510.914,00. Data de Assinatura: 15/01/2024.

(COMPRASNET 4.0 - 15/01/2024).
CAMPUS PARNAMIRIM
EXTRATO DE APOSTILAMENTO N2 3/2024 - UASG 152756

Nimero do Contrato: 114/2023.

N2 Processo: 23424.001280/2023-92.

Contratante: INST. FED. DO RN / CAMPUS PARNAMIRIM. Contratado: 04.768.594/0001-
36 - CONTATO SERVICOS DE CONSERVACAO E MANUTENCAO LTDA. Objeto:
Repactuagdo de valores ao contrato n2 114/2023-proad/ifrn, nos postos a seguir e em
estrita obediéncia aos preceitos da convengdo coletiva n° rn000035/2023 e reajustar
valores, em estrita obediéncia ao item 21.14 do edital do pregdo eletronico n? 04/2022
do contrato n® 114/2023-proad/ifrn. Vigéncia: 04/09/2023 a 04/09/2024. Valor Total
Atualizado do Contrato: RS 669.650,04. Data de Assinatura: 15/01/2024.

(COMPRASNET 4.0 - 15/01/2024).

Documento assinado digitalmente conforme MP n2 2.200-2 de 24/08/2001, lc 2
que institui a Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - ICP-Brasil. Brasil
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Para calcular o valor do aluguel a que a contratada deverd pagar mensalmente por usar o espago
fisico da cantina, foi levando em consideragdo que:

Naurbe de Apodinao existe um padrao definido para o valor do metro quadrado locado na area
onde se situa 0 Campus Apodido IFRN, o que tornaria bastante complicado a elaboracao de um
laudo de avaliac¢do;

Os campi do IFRN possuem refeitérios com estrutura semelhante, recém-reformados, o que
serve de parametro para mensurar o valor pago a titulo de aluguel pela concessdo de uso do
aludido espaco por se tratar de dreas e estruturas assemelhadas; e

O valor do aluguel que se esperarrecebercom a presente contratacao é compativelcom o que
se paga atualmente pela atual Concessionaria do espaco para fins de cantina do Campus Apod..

Assim, apresenta-se nos quadros a seguir o detalhamento do calculo feito para o valor do
aluguel.

Levantamento dos valores do aluguel
. Preco por m?
Local Areza Valor més (RS) (valor Fonte
(m?) N
més/area)
Estudo Técnico
Aluguel do espaco para Preliminar do
cantina do Campus 119,82 RS 889,21 RS 7,42 PREGAO N2
Currais Novos 90008/2024 - UASG
158366
Calculo do Reajuste
Aluguel do espaco para para Apostilamento
cantina do Campus S3o 177,79 RS 1.114,74 RS 6,27 PREGAO N@
Paulo do Potengi 03/2023 - UASG
152756
Termo de
Aluguel do espaco para Referéncia do
cantina do Campus Nova| 136,08 RS 1.772,48 RS 13,02 PREGAO N2
Cruz 90004/2024 - UASG
152757
Média do preco por m? reajustado: RS 8,90
Atualizag¢do do valor da média do m? pelo IGP-M
(B) (A xB) ) (C)
) (A) Valor da média Valor da média| Areada cantina
Indice IGP-M (ultimos 12 meses) ) do m? do Campus
dom . .
reajustado Apodi (m?)
1,07326210 RS 8,90 RS 9,55 140,00
Valor do Aluguel mensal com média do m? atualizada
pelo IGP-M ((A x B) x C): 5 LT

Acréscimo dos custos do servigo de vigilancia armada

(A) (B) (B/A) (C)

Area coberta | Valor do servigo | Valor do servigo | Area da cantina

servico




pelavigilancia| de vigilancia de vigilancia do Campus
(m?)* (por més) mensal por m? Apodi (m?3)
Vigilancia armada
atrimonial do Campus .
P . F: 193.620 RS 17.931,96 RS 0,09 RS 140,00
Apodi - contrato n?
279/2024-PROAD/IFRN.
Valor mensal da seguranca patrimonial relativo a area da cantina
RS 12,60
((B/A) x C):
*Considerou-se aareado campus a qual o vigilante faz a ronda, envolvendo dreas dafazenda
escola.
Acréscimo dos custos médio de energia elétrica
LEVANTAMENTO ENERGETICO
& a ENERGIA
CARGAS QUANT. POTENCIA (W) HORAS/DIA DIAS/MES (KW/H)
lluminagdo
lluminacdo 22 880 6 20 105,6
Fluorescente
Congeladores - Horario fora de ponta
Freezer 1 1 173 21 30 108,99
Freezer 2 1 160 21 30 100,8
Freezer 3 1 200 21 30 126
Freezer 4 1 134 21 30 84,42
Freezer 5 2 240 21 30 151,2
Freezer 6 1 220 21 30 138,6
Geladeira 2 260 21 30 163,8
duplex
Congeladores - Horario de ponta
Freezer 1 1 173 3 20 10,38
Freezer 2 1 160 3 20 9,6
Freezer 3 1 200 3 20 12
Freezer 4 1 134 3 20 8,04
Freezer 5 2 240 3 20 14,4
Freezer 6 1 220 3 20 13,2
ge'ade"a 2 260 3 20 15,6
uplex
Aquecedores
Pista quente
para 1 2000 3 20 120
aquecimento de
alimentos
Pista quente
para 1 2000 3 20 120
aquecimento de
alimentos
Expositor de 1 300 14 20 84
salgados
Ventiladores
Parede 1 60 2 20 2,4
Pequeno 1 60 2 20 2,4

Exaustores




Parede 1 160 4 20 12,8

Fogéo 1 160 4 20 12,8
Microondas

Microondas | 1 1200 0,5 | 20 12

:g:“i’a‘c‘a total (W) - Fora de 8327 Energia total (kWh) 1353,01

Poténcia total (W) - Ponta 1387 Energia total (kWh) 83,22

Tarifa de energia elétrica - Horario Fora de ponta RS 0,52

Tarifa de energia elétrica - Horario de ponta RS 3,10

Despesa mensal média com energia elétrica RS 961,55

> As poténcias foram obtidas através das placas de identificacdo dos proprios equipamentos.

> A tarifa energética utilizada foi definida com base nos valores das tarifas do més de novembro de

2024

VALOR TOTAL DO ALUGUEL A SER COBRADO:

Valor do Aluguel mensal com média do m? atualizada pelo IGP-M

((AxB) x C): RS 1.337,00
Acréscimo dos custos do servigo de vigilancia armada: RS 12,60
Acréscimo dos custos médio de energia elétrica: RS 961,55

VALOR TOTAL:

RS 2.311,15




1. Consumo em Quilowatts (kw) e em Reais (R$) dos Aparelhos Utilizados no Funcionamento da
Cantina do Campus Currais Novos

POTENCIA = | ENERGIA
CARGAS QUANTIDADE (kW) HORAS/DIA | DIAS/MES (KWH)

GELADEIRA 310L 1,00 0,12 24,00 30,00 86,40
FREEZER HOR. 330L 2,00 0,15 24,00 30,00 216,00
FOGAO C/ ACEN. AUT. 1,00 0,90 0,25 20,00 4,50
CHAPEIRA 1,00 3,00 2,50 20,00 150,00
LIQUIDIFICADOR 1,00 0,20 0,50 20,00 2,00
ESTUFA 1,00 1,00 6,00 20,00 120,00
LUMINARIAS (2X36W) 8,00 0,04 4,00 20,00 23,04
MICRO-ONDAS 20L 1,00 0,70 1,50 20,00 21,00
REFRESQUEIRA INOX 16 L 1,00 0,27 8,00 20,00 43,20
FORNO ELETRICO 84L 1,00 1,25 1,50 20,00 37,50
BALCAO REFRIGERADO 1,00 0,20 24,00 24,00 115,20
Poténcia Instalada (kW) 7,83 Energia total (kwh) 818,84
Tarifa de energia elétrica R$ 1,06
1.Despesa mensal média com energia elétrica R$ 867,97
2 Tarifa Escola, Colégio ou FA até 1m3 (CAERN) R$ 53,74
3. Custo com Servico de Vigilancia
Valor Mensal pago R$ 15.739,32
Area do Campus (m?): 20610
Valor por metro quadrado: R$ 0,76
Area da Cantina (56,59m?2) e
cozinha do refeitorio (63,23m2) 119,82 R$ 91,50

x valor do m2 da vigilancia

4. Contrato atual de Concesséo de uso da area destinada a cantina n°® 53/2023 - PROAD/IFRN (deduzidos
0s custos de agua, energia e vigilancia)

Currais Novos

R$ 889,21

VALOR TOTAL A SER PAGO PELO USO DA AREA DESTINADA A
CANTINA E COZINHA (1+2+3+4)

R$ 1.902,42
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Estudo Técnico Preliminar 14/2023

b. 1. Quanto a composi¢ao de precos do aluguel, optou-se pela atualizagdo dos Ultimos precos
vigentes pelo IPCA, em decorréncia da auséncia de locais similares que possibilitassem
estabel ecer uma média de precos cobrados nos municipios abrangidos.

Para 0 Campus S&o Paulo de Potengi , segue tabela abaixo:

Como neste campus incluem-se o custo da &gua, segue quadro abaixo:

251 por Consumo anual Consumo 16a20 Total
refeicio* de dgua mensal em estimado
Cantina Quantidade previsto para m3 até10® | 11a15m? mix |21a30 | 31a50 (R$)
derefeicoes refeicdes R$ m3x méx
R$5,19 6,84
R$7,71| R$8387

Campus
Séo Paulo
do 23040 25 576000 48 51,19 28,95 34,20 | 77,10 159,66 351,81
Potengi/IFRN

* A definicdo do quantitativo de &gua para a preparacao das refeicdes levou em consideracéo

as seguintes referéncias:

- A NBR 5626:1998 - Instalacéo predial de aguafria.

- Cartilha da Fecomércio/ SP— Agua: o que o empresério do setor do comércio e e servicos
precisa saber e fazer para preservar este precioso recurso/ Federacdo do Comércio de Bens,
Servicos e Turismo do Estado de Séo Paulo . — S&o Paulo: Fecomercio, 2014.

- NUNES, R. T. S. Conservacio da Agua em Edificios Comerciais: Potencial de Uso Racional
e Reliso em Shopping Center. Dissertacdo apresentada ao Programa de Pés-Graduagédo da

Universidade Federal do Rio de Janeiro. Rio de Janeiro, RJ, 2006.

O vaor do célculo da concessao para este campus, esta disponivel natabela abaixo:

Campus

Areada
cantina

(m?)

Valor do

(R$)

aluguel por m2

Valor do
aluguel
(R9)

Valor ref. consumo de
energia (estimado) (R$)

Valor ref. consumo de agua
(estimado) (R$)

Valor total da

concessao

Sdo Paulo
Potengi

do

177,79

6,03

1.071,84

738,76

351,81

2.162,41

A planilha com a memaria de célculo do consumo elétrico, encontra-se em Anexo XI.
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UASG 152757 Estudo Técnico Preliminar 23/2024

represente o preco de mercado, e assim descartar valores excessivamente altos e inexequiveis.
Deste tratamento estatistico foi descartada a proposta de preco de maior valor: R$ 28,00.

Apobs o descarte da proposta mais alta, novamente foi calculada a média e chegou-se ao valor
médio de R$ 17,13. Calculamos o desvio padrao da amostra para identificar um intervalo que
melhor represente o preco de mercado, sendo descartada agora uma proposta no valor de R$
24,00.

Com isso, utilizando o intervalo de precos condizente com os pregos praticado com o mercado,
chegamos ao nosso valor estimado de R$ 14,10, usando para isto trés propostas menores
cotacoOes encontradas na pesquisa de precos (sendo 2 de pregdes vigentes e 1 de proposta enviada
ao Campus Nova Cruz). Além disso, foi calculado o coeficiente de variacdo (CV) como
parametro para avaliar a homogeneidade do conjunto de dados, permitindo que, no calculo da
média, sejam desconsiderados valores extremos de desvios. Assim, foi estabelecido um CV de 25
% como parametro de confianca da amostra, obtendo-se com as 3 cotacdes de preco um valor
16,00%. Isto é, o valor do CV abaixo do padrdo estabelecido significa que obtivemos uma
amostra de precos homogénea e confiavel.

8.5. Estimativa do valor do aluguel da cantina

8.5.1. Considerando que a Contratada deverda, concomitantemente ao fornecimento das refeicoes,
utilizar o espago da cantina por meio de concessdo, realizou-se a estimativa do valor a ser pago
pela Contratada a Contratante. Dada a dificuldade de encontrar iméveis na cidade de Nova Cruz
/RN com caracteristica similar a cantina do Campus do IFRN, dificultando o processo de
pesquisa e avaliacdo no momento atual, considerou-se o preco do aluguel no ultimo contrato
devidamente atualizado pelo IPCA (Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo), trazendo
o acumulado desse indice desde a ultima atualizacdo sofrida no contrato anterior (Marc¢o/2023).
Optou-se por esse indice em face da recomendacdo da Assessoria de Gestdo de Contratos da
ProReitoria de Administracdo do IFRN, realizada por meio do Oficio Circular 05/2021/GECON
/PROAD/RE/IFRN (em anexo).

8.5.2. Para definicdo do valor da concessao de uso da cantina considerou-se o valor cobrado no
ultimo contrato N° 029/2020-PROAD/IFRN (Termo de Apostilamento N° 031/2023-PROAD
/IFRN), reajustado com o IPCA acumulado entre os meses de outubro de 2021 e setembro de
2022. Além disso, levou-se em consideracdo o gasto em quilowatts (kW) e em reais (R$) do
consumo dos aparelhos atualmente utilizados para o bom funcionamento da cantina, da tarifa
minima cobrada pela Companhia de Aguas e Esgotos do Rio Grande do Norte (CAERN) para a
prestacdo dos servicos de fornecimento de agua e coleta de esgoto, além de um valor calculado
sobre o metro quadrado para o servico de vigilancia.

Calculo do Aluguel - Cantina do Campus Nova Cruz

1. Consumo em Quilowatts (kw) e em Reais (R$) dos Aparelhos Usados no
Funcionamento da Cantina

Cargas Quantidade|Poténcia (kw)| Horas/Dia [Dias/Més| Energia (kw/h)
Geladeira 310 L 1 0,12 24 30 86,40
Freezer Hor. 330 L 2 0,15 24 30 216,00
Fogéao c/ Acend. Aut. 1 0,90 0,25 20 4,50
Chapeira 1 3,00 1 20 60,00
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Liquidificador 1 0,20 0,5 20 2,00
Estufa 1 1,00 6 20 120,00
Luminarias (2x36W) 12 0,04 4 20 38,40
Micro-ondas 20 L 1 0,70 15 20 21,00
Refresqueira Inox 16 L 1 0,27 6 20 32,40
Forno Elétrico 84 L 1 1,25 15 20 37,50
Balcdo Refrigerado 1 0,20 24 20 96,00
Poténcia Instalada 7,83 Energia Total (kwh) 714,20
Tarifa de Energia Elétrica R$ 0,7¢
Despesa mensal média com energia elétrica R$ 557,0¢
2. Tarifa Escola, Colégio ou FA até 10m3 (CAERN) R$ 51,8¢
3. Custo com Servigo de Vigilancia
Valor mensal pago: R$ 18.264,76
Area do Campus (m2): 119.120,00
Valor do metro quadrado: R$ 0,15
Area da Cantina (m?): 136,08
Area da Cantina x valor do m2 R$ 20,87
4. Contrato atual de Concesséo de uso da area destinada a cantina n®
029/2020 - PROAD/IFRN (deduzidos os custos de agua, energia e R$ 1.772,48
vigilancia)
5. Valor Reajustado com base no IPCA acumulado entre os
meses de odt/2022 e jul/2024 * 9,38% | R% 166,2¢
6. VALOR TOTAL A SER PAGO PELO USO DA AREA DESTINADA A RS 2 568.56
CANTINA (1+2+3+4+5) '

*Q aluguel da cantina referente ao Contrato 029/2020- PROAD/IFRN néo sofre reajuste desde
setembro de 2022. Assim, o ultimo reajuste concedido no aluguel foi no més de Marco de
2023 em que foi emitido o Termo de Apostilamento N° 031/2023-PROAD/IFRN. Logo, o
percentual de reajuste atual no valor de 16,53% considera o IPCA acumulado entre os meses
de outubro/2022 e Julho/2024.

8.5.3. O pagamento do aluguel mensal da concessdo da cantina sera realizada por meio de
desconto do valor da nota fiscal através de ciéncia da contratada. Tal procedimento torna-se mais
eficiente a fim de sanar problemas em contratos passados com o ndo pagamentos de GRUs.

8.5.4. O valor a ser pago pela Contratada pela Concessdao do espaco da cantina podera ser
reduzido, mediante solicitacdo da empresa, excepcionalmente e por prazo determinado, nas
seguintes situacoes:

1 - Enquanto durar a suspensao total de atividades e/ou aulas presenciais do Campus Nova Cruz
do IFRN, por mais de 15 dias consecutivos, por motivo de fatores externos (como, por exemplo,
uma nova Pandemia) ou outro motivo que leve a suspensao.

1.1 - Quando a suspensao for de 16 dias a 1 més, sera cobrado 50% do aluguel.
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Calculadora do cidadao

Resultado da Correcao pelo IGP-M (FGV)

Dados basicos da corregdo pelo IGP-M (FGV)

Dados informados

Data inicial 12/2023
Data final 12/2024

Valor nominal R$ 8,90 (REAL)
Dados calculados

Indice de correcdo no periodo 1,07326210
Valor percentual correspondente 7,326210 %

Valor corrigido na data final R$ 9,55 (REAL)

*QO calculo da correcdo de valores pelo IGP-M foi

atualizado e estd mais preciso. Saiba mais clicando aqui.

Acesso publico
22/01/2025 - 16:20
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Instrumento de Medicao de Resultado - IMR

Servicos de fornecimento de refeicdes diarias aos discentes do IFRN Campus Apodi

ITEM 1 - AVALIACAO PELA FISCALIZACAO TECNICA

1. DO CONTROLE DE QUALIDADE E DESEMPENHO DOS SERVICOS

1.1

1.2.
1.3.

1.4.

. Para fins de efetivo controle sobre a execug¢ao contratual, bem como para aplicagdo do Indice
de Medicao de Resultado, a contratante adotara a avaliagao de desempenho, identificando
eventuais irregularidades na execugdo pela contratada, conforme itens da Tabela de Medi¢ao
de Resultado, cujas constatagdes poderao provocar uma alteragao no valor final a ser pago
pelos servigos prestados e, quando for o caso, a aplicagdo de sangdes administrativas
pertinentes;

A aplicagdo tem como finalidade, a garantia de uma prestacao de servigo de qualidade;
Como instrumento de medi¢do adotar-se-a4 o registro oficial procedido pelo fiscal do
contrato, sendo mensal sua periodicidade;

Para calcular o valor final da fatura a ser quitada, seré utilizada, preliminarmente, da formula
a seguir:

NMA =100 — ZPP

NMA = Nota Mensal de Avaliacao;
Y. PP = Somatorio dos Pontos Perdidos (somatdrio das quantidades das condigoes

verificadas multiplicada pelo respectivo indice que lhe ¢ atribuido).

1.5

. Extrair-se-4 o quantitativo do somatoério dos pontos perdidos (XPP), através da Tabela de
Avaliagao dos Servicos Prestados, considerando o nivel de criticidade da ocorréncia,
grafada abaixo:

TABELA DE AVALIACAO DE SERVICOS PRESTADOS

ITEM

, INDICE A
IRREGULARIDADE CONDICAO CRNIIT‘;EIIJD%)E SER'
ATRIBUIDO

Mudanga de cardapio sem aviso

prévio de 24h Por registro LEVE 0,5

Nao encaminhar o cardapio
mensal até o dia 20° do més Por registro LEVE 0,5
anterior para andlise.

Nao cumprir com os horarios
de distribuigao das refeigoes e Por dia e por
funcionamento da cantina, de registro, LEVE 0,5
acordo com as exigéncias do | cumulativamente

contrato.

Descumprimento total ou
parcial de qualquer uma das
demais clausulas do Contrato, Por registro LEVE 0,5
Edital, Termo de Referéncia e
Seus anexos.

Deixar de efetuar limpeza
adequada ou nao fornecer Por registro LEVE 0,5
material de limpeza adequado e




em quantidade suficiente para
as operagoes de higienizacao.

Manter um nimero insuficiente
de funcionarios na cantina para
acompanhar todos os turnos
das refei¢des e desempenhar as
fungdes necessarias, de acordo
com as exigéncias do contrato.

Por dia e por
registro,
cumulativamente

MEDIO

Atrasar em prazo superior a 15
minutos o inicio da distribui¢ao
das refei¢des, salvo por motivo
de for¢a maior ou caso fortuito.

Por dia e por
registro,
cumulativamente

MEDIO

Descumprimento da presenca
do profissional nutricionista da
contratada por tempo inferior
aoexigido no contrato.

Por registro

MEDIO

Deixar de manter em perfeita
condi¢ao de uso equipamentos e
utensilios da contratada
necessarios ao servigo prestado,
assim como deixar de fornecer
equipamento necessario a
producao e distribuicao
adequada.

Por registro

MEDIO

10

Fornecer preparagdoes fora dos

padrdes de qualidade descritos

no Termo de Referéncia e seus
anexos.

Por registro

MEDIO

11

Falta de preparagdes que nao
possuam opgdes equivalentes
por um prazo superior a 5
minutos durante o horario da
distribui¢ao das refei¢oes.

Por registro

MEDIO

12

Permitir que quaisquer dos
empregados que prestam
servigo a contratante, exergam
suas atividades sem uniforme,
com uniforme manchado, sujo
ou incompleto.

Por registro

MEDIO

13

Permitir que quaisquer dos
empregados que prestam
servigo a contratante, exergam
suas atividades com a presenca
de lesdes e/ou sintomas de
enfermidades quepossam
comprometer a qualidade
higiénico-sanitaria dos
alimentos.

Por registro

GRAVE

14

Presenca de odores nao
caracteristicos em
almoxarifado, geladeiras,
freezers e areas da cantina.

Por registro

GRAVE

15

Paralisacao do atendimento no
prazo superior a 15 minutos
devido a falta de alimentos.

Por dia e por
registro,
cumulativamente

GRAVE




Exposi¢do de preparacdes nos
balcdes de distribuicdo com

16 temperaturas inadequadas, de Por registro GRAVE 2
acordo com as exigéncias do
contrato.
Ocorréncia de surto de Doenca
Transmitida por Alimentos Por dia e por
17 (DTAs) em decorréncia do registro, GRAVISSIMA 4
consumo da alimentacao cumulativamente

oferecida pela contratada.
Suspender ou interromper, no
todo em parte, salvo por motivo
de for¢a maior ou caso fortuito,
0s servicos contratados.

19 Presenca de ghmentos com Por registro GRAVISSIMA 4
prazo de validade vencido.

Por dia e por
registro, GRAVISSIMA 4
cumulativamente

18

1.6. Ao final, proceder-se-30 as adequagdes conforme enquadramentos a seguir:
1.6.1. NMA com valor igual ou superior a 98, implica em pagamento de 100% dos servigos
prestado no més verificado;

1.6.2. NMA com valor maior ou igual a 95 e inferior a 98, implica em pagamento de 99%
dos servigos prestados no més verificado;

1.6.3. NMA com valor maior ou igual a 91 e inferior a 95, implica em pagamento de 98%
dos servigos prestados no més verificado;

1.6.4. NMA com valor maior ou igual a 87 e inferior a 91, implica em pagamento de 97%
dos servigos prestados no més verificado;

1.6.5. NMA com valor maior ou igual a 83 e inferior a 87, implica em pagamento de 96%
dos servigos prestados no més verificado;

1.6.6. NMA com valor maior ou igual a 78 e inferior a 83, implica em pagamento de 94%
dos servigos prestados no més verificado;

1.6.7. NMA com valor maior ou igual a 75 e inferior a 78, implica em pagamento de 92%
dos servigos prestados no més verificado;

1.6.8. NMA com valor inferior a 75, implica em pagamento de 90% dos servigos
prestados no més verificado.

1.7. No caso do registro de ocorréncias que nao constam da Tabela de Avaliacdo dos
Servigos Prestados, serd aplicado o Nivel de Criticidade correspondente as irregularidades de
mesmo grau de comprometimento dos servigos nela previstos, salvo as penalidades passivas de
aplicacao direta.

ITEM 2 — PESQUISA DE SATISFACAO JUNTO AO PUBLICO USUARIO

2.1. A pesquisa de satisfacdo sera realizada pela CONTRATANTE, pelo menos uma vez a
cada semestre, em datas a serem divulgadas previamente.

2.2. A aplicagdo da pesquisa dar-se-4 em forma eletronica, por meio de enquete no Sistema
Unificado de Administracdo Publica (SUAP), ficando disponivel por no minimo 5 dias para todos
os usuarios da cantina (estudantes matriculados e servidores da institui¢ao).

2.3. A pesquisa sera coordenada pelo profissional nutricionista do IFRN Campus Apodi ou
pessoa designada pela Administragdo do campus.

2.4. Os participantes da pesquisa responderdo a um questionario no qual avaliardo itens como:
higiene e limpeza das instalacdes, cardapio (qualidade/variedade/higiene), atendimento, entre outros,
conforme descrito abaixo.

2.5. Sera anexado o relatorio dos resultados da pesquisa ao processo de pagamento do més
correspondente, € enviado copia paraa CONTRATADA.




2.6. Modelo a ser utilizado na pesquisa de satisfacao:

PESQUISA DE SATISFACAO DA CANTINA DO IFRN CAMPUS APODI

Caro usuario da cantina,

Por favor, avalie o servi¢o prestado pela empresa terceirizada de fornecimento de refeigcdes
assinalando com um “X” o numero correspondente ao seu grau de satisfacao:

1 — Insatisfeito

2 — Satisfeito

*NSA — Nao se aplica (Nunca observei/experimentei)

GRUPO ITENS DE AVALIACAO 1 |2 [*NSA

Apresentagdo dos alimentos

Qualidade geral das bebidas (suco, café)

CAFE DA MANHA Diversifica¢do das saladas

Sabor dos alimentos

ALMOCO

JANTAR Variacdo do cardépio

Exposicdo do cardapio diario

Reposicdo das preparacdes

Qualidade Geral da Refeicao

Organizagao e Higiene dos utensilios oferecidos

ORGANIZACAO Organizagao e Higiene do ambiente

Disponibilidade/Reposi¢do dos utensilios (pratos,
talheres, etc.)

Qualidade do servigo prestado

Agilidade e cordialidade dos funcionarios no

EMPRESA atendimento

TERCEIRIZADA

Prego praticado aos produtos comercializados na
cantina

Sugestdes/Criticas/Elogios:

2.7. A Nota Geral da Avaliagao pelo Publico (NAP) sera obtida da seguinte forma:

NAP =100 — ZPD

Y. PD = Se o percentual da opgéo “Satisfeito” estiver presente em mais de 50% dos quesitos
avaliados, o valor do XPD sera 0 (zero). Caso o percentual da opcao “Satisfeito” esteja
presente em 50% ou menos dos quesitos avaliados, o valor do XPD sera 50 (cinquenta).

BASE DE CALCULO PARA VALOR DA NOTA FISCAL (para os meses COM avaliacio
pelo publico)

NOTA DE AVALIACAO
[(NMA + NAP)/2]

[(NAT + NAP)/2] =100 Nao realizar glosa.

GLOSAS

o A

90 < [(NAT + NAP)/2] < 100 qusa c~0rresp0ndent§ a 2% do valor total faturado do més de
aplicacdo dessa medida.

80 <[(NAT + NAP)/2] <90 Glosa correspondente a 4% do valor total faturado do més de




aplicacdo dessa medida.

70 < [(NAT + NAP)2] < 80

Glosa correspondente a 6% do valor total faturado do més de
aplicacdo dessa medida.

60 < [(NAT + NAP)2] < 70

Glosa correspondente a 8% do valor total faturado do més de
aplicacdo dessa medida.

50 < [(NAT + NAP)/2] < 60

Glosa correspondente a 10% do valor total faturado do més de
aplicacdo dessa medida.

40 < [(NAT + NAP)2] < 50

Glosa correspondente a 12% do valor total faturado do més de
aplicacdo dessa medida.

30 < [(NAT + NAP)2] < 40

Glosa correspondente a 14% do valor total faturado do més de
aplicacdo dessa medida.

[(NAT + NAP)/2] < 30

Glosa correspondente a 30% do valor total faturado do més de
aplicacdo dessa medida.




LEVANTAMENTO DE PRECOS COM FORNECEDORES LOCAIS
(PROCESSO N° 23136.001249.2024-88)

Valor Quant.

e, Total do Item
Unitario anual

N° Fornecedor CNPJ Unid

Fornecimento de refeicéo tipo: Café da manha

Composicéo:

2 porcdes de cereais ou tubérculos (exemplo: 1 fatia de bolo sem cobertura, 1 unidade de pao francés ou doce, 100g de macaxeira ou batata doce
cozida, 100g de cuscuz de milho);

1 porc¢&o (100g) de carne ou ovos (exemplo: carne moida, frango desfiado ou ovos mexidos);

1 porcdo (250mL) de leite ou derivados (exemplo: leite quente, vitamina de fruta, chocolate quente ou iogurte natural);
1 porcdo (1509) de fruta (exemplo: banana, meldo, mamao, tangerina, maca, abacaxi, goiaba) ou salada de fruta, com farelo de aveia;

1 porcdo de café quente (150mL).

1 [FRANCISCO EDJANILSON DE MORAIS ME 19.297.202-0001/75 | unid R$ 15,000 4.000 R$ 60.000,00
2 [EMPINTO ME 08.814.027-0001/20 | unid R$ 12,000 4.000 R$ 48.000,00
3 |SOCORRO SALGADOS 15.422.877/0001-48 | unid R$ 5,000 4.000 R$ 20.000,00

VALOR REFERENCIAL CAFE DA MANHA (MEDIA) R$ 10,66 R$ 42.666,00

Fornecimento de refeicdo tipo: Almogo

Composicao:

2 porcdes de salada (crua ou cozida). A salada crua com por¢do minima de 60g, e a cozida de 110g.

2 porgdes de prato principal (variando de 130g a 180g): carne branca — frango ou peixe e carne vermelha;

1 porc¢édo de prato principal vegetariano (150g): sendo a base de soja, lentilha, grdo de bico ou de outros alimentos usualmente consumidos na

culinaria vegetariana;

2 porcdes de guarnicdo (100g): podendo ser batata doce ou inglesa, macaxeira, macarrdo, puré, farofa, pirdo ou suflé;

1 porgéo de feijao (1509);

2 porcgoes de arroz (150g), sendo um tipo integral;

1 porcédo (média de 150g) de fruta como sobremesa (exemplo: banana, meldo, mamao, tangerina, maca, abacaxi, goiaba).
1 [FRANCISCO EDJANILSON DE MORAIS ME 19.297.202-0001/75 unid R$ 32,00f 40.000 R$ 1.280.000,00
2 EMPINTO ME 08.814.027-0001/20 unid R$ 29,00, 40.000 R$ 1.160.000,00




3 ‘SOCORRO SALGADOS

15.422.877/0001-48 ‘ unid

R$ 16,00

40.000

R$ 640.000,00

VALOR REFERENCIAL ALMOCO (MEDIA)

R$ 25,66

R$ 1.026.666,66

Fornecimento de refeicéo tipo: Jantar
Composicao (igual ao almogo):

2 porcgOes de salada (crua ou cozida). A salada crua com por¢cdo minima de 60g, e a cozida de 110g.

2 porcgoes de prato principal (variando de 130g a 180g): carne branca — frango ou peixe e carne vermelha;

1 porgdo de prato principal vegetariano (150g): sendo a base de soja, lentilha, grdo de bico ou de outros alimentos usualmente consumidos na

culinéria vegetariana;

2 porc¢oes de guarnicdo (100g): podendo ser batata doce ou inglesa, macaxeira, macarrdo, puré, farofa, pirdo ou suflé;

1 porcéo de feijao (1509);

2 porgdes de arroz (150g), sendo um tipo integral;

1 porcdo (média de 150g) de fruta como sobremesa (exemplo:

banana, meldo, mamao, tangerina, macd, abacaxi, goiaba).

1 FRANCISCO EDJANILSON DE MORAIS ME 19.297.202-0001/75 unid R$ 32,000 6.000 R$ 192.000,00
2 EMPINTO ME 08.814.027-0001/20 unid R$ 28,90, 6.000 R$ 173.400,00
3 [SOCORRO SALGADOS 15.422.877/0001-48 unid R$ 14,000 6.000 R$ 84.000,00
VALOR REFERENCIAL JANTAR (MEDIA) R$ 24,96 R$ 149.800,00

TOTAIS ANUAIS| 50.000 R$ 1.219.132,66

Documento assinado digitalmente

b MILKIA JANNE CAMARA MARINHO
g ! Data: 05/12/2024 10:29:45-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br



AUTORIZACAO COMPLEMENTAR AO CONTRATO N° /202_-PROAD

A empresa inscrita  no
CNPJ n° , por intermédio de seu representante legal, o Sr.(a)
, portador da Cédula de Identidade RG n°
e do CPF n° , AUTORIZA o INSTITUTO FEDERAL DE

EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE — IFRN
CAMPUS APODI:
1) que sejam descontados da fatura o pagamento do valor da concessao de uso
do espago da cantina ndo comprovado, ndo sendo dispensado a cobranga de

multas e juros devidos pela contratada por pagamento em atraso.

, de de 20

Representante legal da EMPRESA



Copia de documento digital impresso por Tatiana Rivasplata (1542824) em 7 de Fevereiro de 2025 as 10:37.
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