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Estudo Teécnico Preliminar 17/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23139.001512.2024-17

2. Descricao da necessidade

O INSTITUTO FEDERAL DO RIO GRANDE DO NORTE, na ocasido da elaboracdo do Calendario de Compras e
Contratacdes Comuns para o exercicio de 2024, manifestou a necessidade de realiza¢do de processo licitatorio,
utilizando o Sistema de Registro de Pregos, para a aquisicdo de géneros alimenticios, visando suprir os campi do
Nucleo Serid6 do IFRN com os insumos necessarios ao preparo e distribuicdo de alimentacdo escolar para os seus
alunos.

Feitas as devidas consideraces, a presente demanda refere-se a aquisicdo de géneros alimenticios destinados ao
preparo e distribuicdo de alimentacdo escolar para os alunos do IFRN, com entrega parcelada, de acordo com a
necessidade de consumo, até a quantidade limite e entrega de acordo com as exigéncias contidas no cronograma a
ser estabelecido pelas Coordenag¢fes de Atividades Estudantis dos campi.

A contratagdo se faz necesséaria para aquisicdo de material de consumo direcionado ao atendimento do

PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAQAO ESCOLAR - PNAE, nos termos da Lei n.° 11.947, de 16/06/2009 e
Resolucéo n° 6, de 8 de maio de 2020 - FNDE, implementado nos diversos campi do IFRN.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenacao de Atividades Estudantis - Campus Caicd Leila Karyne Torres da Costa
Diretoria de Administracdo Elania Hortins Dantas

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

As licitantes deverdo observar rigorosamente as especificacdes dos materiais conforme tabela abaixo

CATMAT DESCRICAO UNIDADE
464374 ABACAXI - Fruta Tipo: Abacaxi Pérola , Apresentacdo: Natural KG
464381 BANANA Pi?ATA - Tipo: Banana Prata / Banana Branca, KG

Apresentacdo: Natural,
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464393 LARANJA PERA - Fruta Tipo: Laranja Pera , Apresentacao: KG
Natural

464400 MACA NACIONAL - Tipo: Maga Gala, Apresentacéo: Natural, KG

464405 MAMAO - Tipo: Mamé&o Formosa, Apresentacdo: Natural, KG

464418 MELANCIA - Tipo: Melancia Vermelha, Apresentacéo: Natural, KG

464421 MELAO - Tipo: Mel&o Cantaloupe, Apresentacdo: Natural, KG

464437 TANGERINA - Tipo: Tangerina Morgote, Apresentagéo: Natural, KG

463781 CEBOLA BRANCA - Legume in natura KG

463809 PIMENTAO VERDE - Legume in natura KG

463753 BATATA DOCE - Legume in natura KG

466600 MANDIOCA - Legume processado. Preparo KG

463988 |ACUCAR CRISTAL KG

463583 CAFE EM P~O - Café Intensildade: Média , Tipo: Tradicional , PACOTE 250 G
Apresentagdo: Torrado Moido

446019 LEITE EM PO INTEQRAL - Solubilidade: Instantaneo, Teor PACOTE 200 G
Gordura: Integral, Origem: De Vaca,

CHOCOLATE EM PO 100% - Prazo Validade Minimo: 12 Meses,

463532 Apresentacgao: P6, CACAU PACOTE 200 G

291893 SAL REFINADO - Aplicagado: Alimenticia, Tipo: Refinado, KG
Caracteristicas Adicionais: Teor Minimo Cloreto De Sddio 98,5%,

458908 ARROZ - Tipo: Parboilizado, Subgrupo: Polido, Classe: Longo EMBALAGEM 1
Fino, Qualidade: Tipo: 1 KG
MA_\CARRAQ - Teor de.umldade.: Mas;a seca, Base da massa: ~ole EMBALAGEM

458953 farinha de trigo, Ingredientes adicionais: com ovos, Apresentagao:

] 500 G
Farfalle/Gravatinha
FARINHA DE MILHO PRE-COZIDA - Caracteristica Adicional:
Transgénico, Grdo: Amarelo, Ingrediente Adicional: Fortificada

459017 Com PACOTE 500 G
Ferro E Acido Fdlico, Tipo: Flocada, Apresentac&o: Pré-Cozida,

COZIDA TIPO FLOCAO
CEREAL PREPARADO ASPECTO FiSICO: GRACS;

444323 COMPONENTES: AVEIA, BANANA, MACA E CANELA; PACOTE 500 G
CARACTERISTICAS ADICIONAIS: GRANOLA

460501 AVEIA - Cla~sse: Branca, Prgsen(;a De Glaten: Contém Gluaten, CAIXA 200 G
Apresentacdo: Em Flocos Finos,

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA - Biscoito Classificagdo: Doce

232235 Prazo Va!ldgde: 1 Anp , Apllcagao: Allmfentagao Humalla , PACOTE 400 G
Caracteristicas Adicionais: Sem Recheio , Apresentacao:

Redondo , Sabor: Maisena
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BISCOITO TIPO CREAM - CRACKER INTEGRAL - Tipo: Cream
Cracker, Caracteristicas Adicionais: Integral E Sem Recheio,
Sabor: Salgado, Tratamento Diferenciado: Tipo | - Participacdo
Exclusiva de ME/EPP/Equiparada

460235 PACOTE 400 G

459077 AMIDO DE MILHO - Amido base: de milho EMB:OIBASEM
446533 CREME DE LEITE - Teor Gordura: até 20% de gordura, EMBALAGEM
Processamento: Uht, Tratamento: Homogeneizado 200 G
459672 EXTRATO DE TOMATE - Massa de tomate, Tipo: Molho Pronto, EMBALAGEM
Composicédo: Tradicional, Apresentacao: Liquido 340 G
449002 SARDINHA EM LATA, AO MOLHO DE TOMATE LATA 125 G
463861 ALHO - Condimento, Apresentacéo: Pasta EMBSAOLOA(S EM
463937 URUCUM - Condimento, Tipo: P6 UNIDADE

463919 PIMENTA DO REINO - Condimento, Apresentagéo: P4 EMBALAGEM 50

G

339482 BEBIDA LACTEA (MORANGO) - Caracteristica Adicionais: Com L

Polpa De Frutas, Apresentagao: Saco Polietileno, Sabor: Morango,

LEITE INTEGRAL - Leite Fluido Teor Gordura: Integral ,
446003 Processamento: Pasteurizado , Tipo: B , Origem: De Vaca L

PASTEURIZADO

MANTEIGA COMUM - Manteiga Tipo: Primeira Qualidade , EMBALAGEM
446393 - x

Composicéo: Com Sal 500 G
446636 QUEIJO Ml_J(;ARELA - Variedade: Mucarela, Apresentagao: KG

Fatiado, Origem: De Vaca,
308248 BOLO DE MILHO KG
308248 BOLO DE OVOS KG
460386 PAO TIPO HOT DOG - Base: De Farinha De Trigo Refinada, Tipo KG

Adicional: Bisnaga, Cachorro Quente, Tipo: SemiDoce,
241598 POLPA DE FRUTAS (SABOR ACEROLA) KG
259679 POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJA) KG
217796 POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJU) KG
217794 POLPA DE FRUTAS (SABOR GOIABA) KG
217797 POLPA DE FRUTAS (SABOR MANGA) KG
217793 POLPA DE FRUTAS (SABOR UVA) KG
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464468 POLPA DE FRUTAS (SABOR ABACAXI) KG
OVO DE GALINHA - Classe: A, Grupo: Branco, Tipo: Extra, BANDEJA 30
446617 . )
Origem: Galinha UNID.

CARNE DE AVE - In natura, Tipo Animal: Frango, Tipo Corte: Filé
447581 de peito, Apresentacao: Fatiado, Estado de conservacao: KG
congelado(a), Processamento: Sem pele, sem 0sso

CARNE BOVINA - In natura, Tipo corte: Misculo Traseiro,

Apresentacdo: Moida, Estado de conservagéo: Congelado(a) KG

447498

Em anexo a este ETP e no Termo de Referéncia, h4 uma tabela resumo na qual constara a quantidade individual
demandada por cada unidade deste IFRN. Os licitantes devem analisar com atencdo os dados desta tabela, visto
que esta € uma instituicdo multicampi, ou seja, ha varias unidades administrativas participantes da licitacéo,
localizadas em enderecos distintos e, desta forma, as propostas dos licitantes interessados ja devem contemplar
todo o custo para o fornecimento, desde o frete, taxas e demais encargos necessarios a adequada execucao do
objeto.

A proposta devera constar as indicagdes referentes a marca, modelo e prazo de validade, dentre outras informacdes
cabiveis, quando couber.

Quanto a entrega e critérios de aceitacédo do objeto:

Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo ao disposto na legislagdo de alimentos com
caracteristicas de cada produto (organolépticas, fisico-quimicas, microbiolégicas, microscopicas, toxicolégicas),
estabelecida pela Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, Ministério da Agricultura/Pecuéria e
Abastecimento e pelas Autoridades Sanitarias Locais para cada género descrito conforme tabela de especificacao e
quantidades e registro no drgao fiscalizador quando couber (SIF, SEIPOA/RN).

Os produtos de origem animal dever&o atender as exigéncias do Decreto n. 9.013/2017.

Todos os géneros alimenticios deverdo ser entregues no refeitério de cada campus do IFRN, nos seguintes
enderecos:

Caico RN 288, s/n. Bairro Nova Caic6, Caic6-RN, (84) 4005-4102
CEP: 59300-000.

Currais Novos |[Rua Manoel Lopes Filho, n° 773. Bairro (84) 4005-4103
Valfredo Galvéo, Currais Novos/RN, CEP:
59380-000.

Parelhas Rua Dr. Mauro Duarte, S/N. Bairro José Clovis, (84) 4005-4115
Parelhas/RN, CEP: 59.360-000.

Santa Cruz Rua S&o Braz, 304. Bairro Paraiso, Santa Cruz | (84) 40405-4110
/RN, CEP: 59200-000.

Jucurutu Rua Manoel Januncio de Medeiros, 214. Bairro (84) 4005-4102
Santa Isabel, Jucurutu — RN; CEP: 59330000.

A empresa devera confirmar o recebimento da Nota de Empenho em até 05 (cinco) dias corridos, contado a partir do
dia do recebimento da referida Nota de Empenho.

No campo assunto do e-mail devera conter apenas o n°® do empenho: 2023NEXXXXXX.
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Além da confirmagdo de recebimento, a mensagem devera conter no minimo os seguintes dados: razdo social,
CNPJ, n° do pregao eletrbnico, nome completo do representante legal da empresa, telefone para contato e nome
completo do responsavel pelas informagdes.

O prazo de inicio da entrega dos géneros alimenticios é de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da Nota de
Empenho, em remessa parcelada, nos enderec¢os supracitados.

O prazo para inicio do fornecimento podera ser estendido por autorizacéo da Diretoria de Administragdo, conforme o
interesse da Administragdo.

Iniciando o fornecimento, as entregas serdo feitas conforme o empenho, de forma parcelada, de acordo com os
locais determinados e cronogramas (dias, horarios e quantidades) repassados as empresas pelo (a) servidor a)
designado (a) pela Contratante em cada campus.

A solicitacdo de entrega sera feita por um dos servidores designados pela Contratante, que enviard a Contratada,
por meio eletrénico (e-mail), uma Ordem de Fornecimento, contendo os géneros alimenticios solicitados, suas
respectivas quantidades e prazo de entrega.

A Contratada devera confirmar o recebimento da ordem, também por meio eletrdnico (e-mail) e tomara as
providéncias necessérias para o seu atendimento.

No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a um ter¢o do prazo
total recomendado pelo fabricante.

Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 5 (cinco) dias, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e
fiscalizagcdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua conformidade com as especificagcdes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta.

Os bens poderéo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes
neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da
notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplica¢édo das penalidades.

Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, contados do recebimento provisoério, apés a
verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo circunstanciado.

Na hip6tese da verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-a
como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos
resultantes da incorreta execugédo do contrato.

E proibido transportar, no mesmo compartimento do veiculo, alimentos e substancias estranhas, pessoas e animais
gue possam contaminar o alimento. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos.

Os géneros ndo pereciveis e pereciveis, como hortalicas e frutas, devem ser transportados em carro tipo bada,
devidamente armazenado em caixotes plasticos e sobre paletes.

Produtos de panificacdo devem ser transportados em carros fechados (bau), embalados em sacos plasticos e
acondicionados em caixas de polietileno na cor branca.

Os géneros congelados e/ou resfriados, como carnes, aves e produtos lacteos, devem ser transportados em
veiculos refrigerados, providos de termdmetro adequado, temperatura ideal, assegurando a integridade e a
qualidade sanitaria, conforme especificado no quadro abaixo.

Produto Armazenamento Faixa de temperatura
Temperatura ambiente Ambiente Entre 24°C e 26°C
Congelado Igual ou inferior a -18°C
Termolabeis
Refrigerado Entre 4°C e 10°C
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Todos os produtos congelados deverdo estar, no ato da entrega, completamente congelados.

No ato da entrega dos produtos in natura, congelados e/ou resfriados, o responsavel pelo recebimento no campus
far4 a inspecéo visual e pesagem (se possivel) dos itens. Em seguida, 0 mesmo deverd autorizar ou ndo o
recebimento dos géneros.

Toda mercadoria devera ser entregue conforme a marca licitada, ndo sendo permitida a substituicdo de marcas.
Iniciando o fornecimento, as entregas serao feitas conforme o seguinte cronograma:

® Hortifritis e panificados: entrega parcelada, semanalmente, nos dias acordados com o(a) servidor(a)
designado(a) pela Contratante, no horario das 07h as 8h ou conforme horario solicitado previamente pelo
campus.

® Carnes, ovos e laticinios: entrega parcelada, quinzenalmente, nos dias acordados com o(a) servidor(a)
designado(a) pela Contratante, no horario das 07h as 08h ou conforme horério solicitado previamente pelo
campus.

® Demais alimentos: Entrega parcelada, quinzenalmente, nos dias acordados com o(a) servidor(a) designado

(@).
Fica proibida a entrega de géneros alimenticios fora do horario estabelecido ou em dias de final de semana.

Os funcionarios das empresas responsaveis pelas entregas deverdo apresentar-se com uniformes e Equipamentos
de Protecao Individual (EPIs) adequados, bem como com a identificagéo funcional.

N&do sera permitido, em hipdtese alguma, que os funcionarios no momento da entrega, se apresentem com
vestimentas inadequadas (“shorts”, bermuda, camisa regata, sem camisa ou de sandélias abertas).

O fornecedor devera enviar funcionarios em nimero suficiente para descarga das mercadorias.

A empresa vencedora devera portar ferramenta de trabalho que facilite a entrega das mercadorias, como carrinho
para o transporte.

Para qualificacéo técnica seréo obrigatorios os seguintes documentos:

® Os fornecedores de todos os itens devem apresentar Alvara Sanitario de funcionamento do estabelecimento,
expedido pelo érgdo sanitario competente do Estado ou do Municipio onde estiver instalado.

® De acordo com o Decreto-Lei n° 986/1969, que institui normas basicas sobre alimentos, os estabelecimentos
onde sao fabricados, preparados, beneficiados, acondicionados, transportados, vendidos ou depositados
alimentos devem ser previamente licenciados pela autoridade sanitaria competente estadual, municipal ou
do Distrito Federal, mediante a expedicdo do respectivo alvara sanitario. Para isso, a empresa interessada
deve dirigir-se ao 6rgdo de vigilancia sanitdria de sua localidade para obter informagBes sobre os
documentos necessarios e a legislagdo sanitaria que regulamenta os produtos e a atividade pretendida.

® Com base na Portaria n° 326/1997 (SVS/MS), os fornecedores de todos os itens também devem apresentar
o Certificado de Vistoria do Veiculo utilizado no transporte dos produtos, emitido pela Vigilancia Sanitaria do
Estado ou do municipio que a empresa vencedora se localiza ou do municipio sede da transportadora.

® Para os fornecedores de produtos de origem animal (tais como carnes, aves, leite e derivados):

1. Classificados como abatedouro frigorifico e/ou unidade de beneficiamento: deverédo apresentar o rétulo dos
produtos com os devidos registros nos 6rgaos responsaveis pela inspecao; e o Certificado de Registro de
Estabelecimento, expedido pelo Instituto de Defesa e Inspegdo Agropecuéria do Rio Grande do Norte (IDIARN),
ou de seu respectivo Estado, comprovando que a empresa esta registrada e evidenciando o numero do registro.

2. Para as empresas classificadas como entreposto de produtos de origem animal e casa atacadista, as quais
ndo serdo permitidos quaisquer trabalhos de manipulagdo, de fracionamento ou de reembalagem, deverédo
apresentar o rétulo dos produtos, com os devidos registros nos 6rgédos responsaveis pela inspecao.

® A execuc¢do da inspecgédo e da fiscalizagdo pelo Departamento de Inspe¢é@o de Produtos de Origem Animal
isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalizagcdo industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal,
para produtos de origem animal (Art. 7°, Decreto N° 9.013/ 2017).

® Os fornecedores de produtos de panificacdo deverdo apresentar, conforme previsto no art. 2°, Resolucao
CFN N° 378/2005, também a documentacdo do Responsavel Técnico (RT) do local, ou seja, o registro de
inscricdo no Conselho Regional de Nutricdo (CRN). Além da comprovacéo da existéncia de vinculo com
esse RT.
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® Os fornecedores das polpas de fruta deverdo apresentar laudos de potabilidade da agua e qualidade
microbioldgica. As polpas deverdo apresentar em sua embalagem o numero de registro no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA.

Rotulagem:

O produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagcdo vigente. A embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificagdo, procedéncia, nimero do lote, data de fabricacéo, validade apds aberta a embalagem, peso e
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. De acordo com a RDC n° 263 de 22/09/05 da
ANVISA.

No rétulo da embalagem (inicial) dever&o constar de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:

Identificac@o do produto, inclusive marca;

Nome e enderego do empacotador;

Data de validade ou prazo maximo para consumo: validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de
entrega. De acordo com a RDC n° 263 de 22/09/05 da ANVISA.

Peso liquido e n° do lote;

Grupo, classe, tipo;

Informacéo nutricional: todas as embalagens ou lotes devem conter as especifica¢gdes qualitativas, rotuladas
na vista principal, em local de destaque e de facil visualizacéo.

Visitas técnicas

Seréo realizadas visitas técnicas aos estabelecimentos das empresas concorrentes e/ou ganhadoras com o objetivo
de identificar as condi¢8es fisicas e higiénico-sanitarias dos mesmos, quando necessario, conforme a RDC n° 216
/2004 - ANVISA.

Sempre que necessario, a equipe de técnica do IFRN fara novas visitas aos estabelecimentos com a finalidade de
acompanhar as condi¢des higiénicas sanitarias do ambiente, de pessoal e de equipamentos.

Critérios de sustentabilidade

Quanto aos critérios de sustentabilidade ambiental, de acordo com a Instrugdo Normativa N° 01, de 19 de janeiro de
2010, a empresa contratada devera adotar as seguintes praticas de sustentabilidade na execug¢édo do objeto, quando
couber:

| - que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atoxico,
biodegradavel, conforme ABNT NBR — 15448-1 e 15448-2;

Il - que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de certificacdo do
Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial — INMETRO como
produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagdo aos seus similares;

Il - que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual
adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir
a méaxima protecao durante o transporte e 0 armazenamento; e

IV - que os bens ndo contenham substancias perigosas em concentragdo acima da
recomendada na diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como
mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados
(PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDES).

A comprovagado do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentacdo de certificacdo emitida por
instituicdo publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio de prova que ateste que o bem
fornecido cumpre com as exigéncias do edital.

O edital podera estabelecer que, selecionada a proposta, antes da assinatura do contrato ou documento
equivalente, em caso de inexisténcia de certificacdo que ateste a adequagdo, o 6rgdo ou entidade contratante
podera realizar diligéncias para verificar a adequacédo do produto as exigéncias do ato convocatoério, correndo as
despesas por conta da licitante selecionada. O edital ainda deve prever que, caso nao se confirme a adequacao do
produto, a proposta selecionada sera desclassificada.
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5. Levantamento de Mercado

Atualmente, no ordenamento juridico brasileiro, a Lei n® 14.133/21 é a responsavel por instituir normas gerais de
licitacdo e contratagdo para as Administracdes Publicas diretas, autarquicas e fundacionais, sejam elas pertinentes
a alienacao, concessao, compra, locacao, obras e servigos de arquitetura e engenharia e contratagdo de TIC, no
ambito dos Poderes da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.

Subordinam-se ao regime desta Lei, além dos 6rgéos citados acima, os 6rgdos dos Poderes Legislativo e Judiciario
da Unido, dos Estados e do Distrito Federal e os 6rgdos do Poder Legislativo dos Municipios, quando no
desempenho de funcdo administrativa; os fundos especiais e as demais entidades controladas direta ou
indiretamente pela Administracdo Publica. O IFRN, portanto, se enquadra no rol supracitado na condigdo de
autarquia, criada por lei especifica.

A Lei n°® 14133/21 trouxe como modalidades a concorréncia, o concurso, o leildo, o pregédo e o didlogo competitivo.
Modalidades estas utilizadas com frequéncia até o advento da Lei n° 10.520/02, a qual instituiu a nova modalidade
de licitagdo denominada pregdo (posteriormente teve sua forma eletrénica regulamentada pelo Decreto n® 10.024
/19), para aquisicdo de bens e servicos comuns. Esta lei caracterizou bens e servicos de natureza comum como
sendo aqueles cujos padrbes de desempenho e qualidade possam ser objetivamente definidos pelo edital, por meio
de especificacdes usuais no mercado.

A categoria dos géneros alimenticios se enquadra nesta definicdo, haja vista serem itens passiveis de
detalhamento, sendo possivel estabelecer, para efeito de julgamento das propostas, mediante especificagGes
utilizadas no mercado, padrées de qualidade e desempenho peculiares ao objeto, consequentemente possibilitando
que sua escolha possa ser feita tdo somente com base nos pregos ofertados, haja vista serem comparaveis entre si.

Explorando um pouco mais a base legal da matéria, especificamente quanto aos normativos referentes a
alimentagéo escolar, a resolugdo n° 6/2020 do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacao - FNDE, que
dispbe sobre o atendimento da alimentagdo escolar aos alunos da educacgdo béasica no ambito do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE, em seus artigos 24 e 25, estabelece que:

Art. 24 A aquisicéo dos géneros alimenticios com recursos do PNAE devera ocorrer por:

| - Dispensa de licitagdo, por meio de Chamada Publica, quando das compras da
agricultura familiar nos termos do Art. 14 da Lei 11.947/2009 e dos arts. 29 a 49 desta
Resolugdo, sem prejuizo das demais possibilidades de dispensa de licitagdo previstas
na Lei 8.666/1993;

Il - Licitacdo, obrigatoriamente na modalidade de pregdo, na forma eletrdnica, nos
termos da Lei 10.520/2002 e, subsidiariamente, da Lei 14.133/21.

Art. 25 Os contratos referentes aos processos de aquisicdo de géneros alimenticios no
ambito do PNAE séo regidos pela Lei n® 14.133/21 e demais dispositivos legais
aplicaveis.

Ainda sobre os processos para aquisicdo de géneros alimenticios, a referida resolucéo traz em seu Art. 27:

Art. 27 A aquisicdo de géneros alimenticios no ambito do PNAE, ressalvadas as hipdteses de dispensa de licitagcdo
previstas no art. 24, inciso |, desta resolugdo, devera ser realizada por meio de licitacdo publica, na modalidade de
pregdo, na forma eletrénica, nos termos da Lei 10.520, de 17 de julho de 2002 e do Decreto n°® 10.024, de 20 de
setembro de 2019.

Paragrafo Unico: A Entidade Executora que se utilizar de modalidade de licitacdo diversa do pregdo eletrdnico
devera apresentar a(s) devida(s) justificativa(s) em sistema disponibilizado pelo FNDE.

Das duas possibilidades de contratagcdo indicados pelo normativo, a dispensa de licitagdo, por meio de Chamada
Puablica, ja vem sendo utilizada em processos distintos, considerando suas especificidades legais e atendendo a
previsdo de que, do total dos recursos financeiros repassados pelo FNDE no ambito do PNAE, no minimo 30%
(trinta por cento) deve ser utilizado na aquisicdo de géneros alimenticios diretamente da Agricultura Familiar e do
Empreendedor Familiar Rural ou suas organizagbes, priorizando os assentamentos da reforma agréaria, as
comunidades tradicionais indigenas e comunidades quilombolas, conforme o art. 14, da Lei n® 11.947/2009.
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Diante do exposto, como a primeira solugéo ja vem sendo cumprida pelo IFRN, a recomendacdo normativa para a
presente demanda é suficientemente clara no sentido de apontar que o processo seja instruido na modalidade
pregdo, na forma eletronica, haja vista esta trata-se de aquisi¢cdo complementar aquela.

A solugdo proposta mostra-se também viavel no atual cenario das compras governamentais, pela observancia do
éxito obtido em contratacdes semelhantes por parte de outros 6rgdos da Administracdo Direta e entidades da
Administracéo Indireta.

6. Descricao da solucdao como um todo

7

Para atendimento da demanda em questdo, a solugdo proposta € a realizagdo de processo
licitatério amplo na modalidade Pregédo, no formato eletrdnico (Decreto n° 10.024/19), utilizando-se
0 Sistema de Registro de Precos - SRP (Decreto n° 7.892/13), para aquisicdo de géneros
alimenticios destinados ao preparo e distribuicdo de alimentacédo escolar para os alunos do IFRN,
com entrega parcelada de acordo com a necessidade de consumo, até a quantidade limite e
entrega de acordo com as exigéncias contidas no Cronograma a ser estabelecido pelas
Coordenacfes de Atividades Estudantis dos Campi.

O certame devera possibilitar a ampla concorréncia entre os fornecedores interessados, desde que
atendam aos requisitos minimos de habilitacdo e do objeto, a se fazerem constantes no Edital e
Termo de Referéncia.

No caso especifico, justifica-se a propositura da utilizacdo do Sistema de Registro de Precos, em
virtude da (1) possibilidade de haver ampliacdo da demanda dos produtos a serem adquiridos, (2)
necessidade de entregas parceladas por se tratar de géneros pereciveis, bem como (3) possibilita
gue outros 6rgaos interessados participem do referido certame. Desta forma, o presente processo
se enquadra nos incisos |, Il e Il do art. 3° do Decreto 7.892/2013, que rezam que:

Art. 3° O Sistema de Registro de Precos podera ser adotado nas seguintes
hipoteses:

| - quando, pelas caracteristicas do bem ou servico, houver necessidade de
contratag@es frequentes;

Il - quando for conveniente a aquisicdo de bens com previsdo de entregas
parceladas ou contratacdo de servicos remunerados por unidade de
medida ou em regime de tarefa;

Il - quando for conveniente a aquisicdo de bens ou a contratacdo de
servicos para atendimento a mais de um 6rgdo ou entidade, ou a
programas de governo.

Considerando a necessidade da célere tramitacdo do processo, a IRP nao sera divulgada para
participacdo de outros 6rgédos, ficando, desta forma, restrita apenas aos campi do IFRN que
compdem o Nucleo Serid6 de aquisicdes.

Sera permitida a adesdo a Ata de Registro de Pre¢os por todos os 6rgédos da Administracdo Publica
gue desejarem fazer uso da mesma, desde que autorizada por essa unidade gestora e aceita pelo
fornecedor.

A justificativa para esta permisséo é facilitar o processo de compras no ambito da administragéo

publica, tendo em vista que a adesdo a ata, desde que observada a situacdo de preco mais
vantajoso e o material se enquadre com o planejamento do 6rgdo, € um processo menos Moroso e
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oneroso do que um processo licitatério comum, pois a possibilidade de utilizacdo da ata por outro
orgéo atende aos principios de eficiéncia e economicidade, por reduzir a duplicidade de esforcgos,
ensejar economia processual e proporcionar celeridade ao processo de aquisi¢ao.

As aquisicdes ou contratacdes adicionais a que se refere este item ndo poderdo exceder, por 6rgao
ou entidade, o maximo 50% (cinquenta por cento) dos quantitativos dos itens registrados na ata de
registro de precos para o 6rgéo gerenciador e 6rgaos participantes.

As adesOes a ata de registro de precos sdo limitadas, na totalidade, ao DOBRO do quantitativo de
cada item registrado na ata de registro de precos para o 6rgado gerenciador e 6rgaos participantes,
independente do nimero de 6rgéos nao participantes que eventualmente aderirem.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Os quantitativos dos itens foram inicialmente definidos mediante realizagdo de levantamento junto aos campi
interessados na contratacdo, ocasiao na qual tiveram a possibilidade de indicar suas respectivas estimativas de
consumo individualizadas por meio de Documento de Oficializagdo de Demanda (DOD), incluidos no processo n°
23139.001512.2024-17.

No calculo da estimativa, foi utilizado o valor per capta estabelecido por item multiplicado pelo quantitativo de alunos
atendidos nos diversos Campi.

Desta forma, a quantidade total de itens a serem adquiridos encontra-se detalhada na tabela | anexa a este Estudo
Técnico Preliminar.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

No ambito das aquisi¢cdes publicas, a pesquisa de precos possui, como uma das principais finalidades, estimar o
custo do objeto para fins de analise quanto a existéncia de recursos orgamentarios suficientes para o pagamento da
despesa com a contratacdo e servir de parametro objetivo para julgamento das ofertas apresentadas quando da
aceitacdo das propostas.

De acordo com a Lei 14.133/21.

Art. 23, § 1° No processo licitatério para aquisicdo de bens e contratacdo de servicos em geral, conforme
regulamento, o valor estimado sera definido com base no melhor preco aferido por meio da utilizagdo dos seguintes
paréametros, adotados de forma combinada ou néo:

Il - contratagdes similares feitas pela Administracdo Publica, em execugdo ou concluidas no periodo de 1 (um) ano
anterior a data da pesquisa de precos, inclusive mediante sistema de registro de precos, observado o indice de
atualizacéo de precos correspondente.

Fundamenta-se ainda na Instru¢cdo Normativa n°® 65 de 07 de julho de 2021, que dispbe sobre os procedimentos
administrativos basicos para a realizagdo de pesquisa de pregos para a aquisicdo de bens e contratacédo de servigos
em geral, bem como na jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unido sobre o tema.

Com base nos normativos supracitados, tentou-se obter os pregos praticados em contratagBes similares de outros
entes publicos através da ferramenta Painel de Precgos. Foi dada a preferéncia por certames realizados em 6rgéos e
entidades localizados na regido Nordeste, visando obter valores condizentes com a realidade local, minimizando as
distor¢des. Para cada item, foram encontrados 05 (cinco) valores vélidos, dos quais foram desconsiderados os
valores maximos e minimos. Dos valores restantes, foi calculada a média aritmética, valor este que foi definido como
valor maximo por item a ser aceito pela Administragao.

O resultado da pesquisa encontra-se detalhado na tabela anexa a este Estudo Técnico Preliminar.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Buscando-se 0 aumento da competitividade, sendo tecnicamente possivel e inexistindo prejuizo a economia de
escala ou ao conjunto da contratacdo, as disputas licitatorias devem ser divididas em parcelas ou itens (adjudicacéo
por itens), gerando certames autbnomos, mesmo que em um mesmo edital, de forma a beneficiar o aumento da
competitividade.

Assim ja prevé a Sumula n° 247 do Tribunal de Contas da Unido, que estabeleceu que “é obrigatdria a admissdo da
adjudicacao por item e ndo por preco global, nos editais das licitagbes para a contratacdo de obras, servicos,
compras e alienagdes, cujo objeto seja divisivel, desde que nédo haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda
de economia de escala, tendo em vista o objetivo de propiciar a ampla participacdo de licitantes que, embora nao
dispondo de capacidade para a execug¢do, fornecimento ou aquisi¢cdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com
relagdo a itens ou unidades autdnomas, devendo as exigéncias de habilitacdo adequar-se a essa divisibilidade”.

Ocorre que, conforme a propria simula supracitada, o raciocinio de parcelamento ou adjudicacéo por itens ndo deve
ser levado a termos absolutos, pois a divisdo da pretenséo contratual, em alguns casos, pode prejudicar a economia
de escala e gerar outros custos relacionados aos diversos contratos, além de potencializar riscos e dificuldades na
gestdo de uma pluralidade de contratos autbhomos para atendimento da mesma pretenséo contratual.

O proprio TCU ja& entendeu em algumas ocasides que seria legitima a reunido de elementos de mesma
caracteristica, quando a adjudicacéo de itens isolados onerar “o trabalho da administracéo publica, sob o ponto de
vista do emprego de recursos humanos e da dificuldade de controle, colocando em risco a economia de escala e a
celeridade processual”, o que pode comprometer a selecdo da proposta mais vantajosa (Acérddo 5301/2013-TCU-
Segunda Camara).

De qualquer forma, a decisdo sobre a aglutinagdo, ou n&o, de itens envolve contornos técnicos especificos. E
possivel que o érgdo contratante identifique a necessidade de reunido e tome essa decisdo, de forma justificada,
fundamentando-a em ponderag¢des econdmicas e gerenciais, como ganhos de economia de escala ou mesmo
gerenciamento contratual.

Dito isto, é importante destacar que este processo licitatério visa atender as demandas dos campi do Nucleo Serido
de Contrata¢des do IFRN, quais sejam: Campus Santa Cruz, Campus Currais Novos, Campus Avancado Parelhas,
Campus Caicé e Campus avangado Jucurutu. Observa-se uma amplitude de 160 km entre as unidades mais
distantes, fator que influencia na variagdo dos custos de transporte e, consequentemente, nos valores praticados
nas distintas localidades.

Logo, no caso especifico de aquisicdo de géneros alimenticios para as unidades do IFRN observa-se potencial
prejuizo ao conjunto projetando-se o risco da ndo contratagdo/execucdo ante a falta de interesse logistico daqueles
gue lograrem a adjudicacdo de apenas um ou poucos itens, eis que irdo necessariamente empregar aparato
logistico desproporcional (veiculo, combustivel, funcionario, tempo) ao fornecimento desses poucos itens, onerando
0s custos de transporte dos licitantes e desestimulando-os a execucdo do certame, comprometendo também o
cumprimento do cardapio escolar, ao passo que no agrupamento o fornecimento tornar-se-ia mais vantajoso do
ponto de vista financeiro e logistico.

Conforme estas considerac¢des, a aquisi¢do por lotes, com aglutinagdo dos itens por natureza e caracteristicas
intrinsecas dos géneros alimenticios ou quanto aos seus insumos e processos de fabricacédo, conforme definicdo da
Equipe Técnica, é técnica e economicamente vantajosa por possibilitar a otimizagdo da logistica. Alguns campi
apresentam um menor nimero de alunos e, consequentemente, requerem um menor quantitativo de géneros
alimenticios para a alimentacdo escolar, o que poderia desestimular a participagdo dos licitantes e prejudicar a
aquisicéo dos itens.

Diante do exposto, o certame em apreco devera ser estruturado em Lotes da seguinte forma:

LOTE CARACTERISTICA

Hortifrdti - Campus Caico

Hortifrati - Campus Currais Novos

13 Hortifrdti - Campus Avancado Jucurutu

19 Hortifrati - Campus Avancado Parelhas

25 Hortifrdti - Campus Santa Cruz
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Alimentos néo pereciveis - Campus Caico

Alimentos néo pereciveis - Campus Currais Novos

14 Alimentos nao pereciveis - Campus Avangado Jucurutu
20 Alimentos nao pereciveis - Campus Avancado Parelhas
26 Alimentos nao pereciveis - Campus Santa Cruz
Laticinios refrigerados - Campus Caic6
Laticinios refrigerados - Campus Currais Novos
15 Laticinios refrigerados - Campus Avancado Jucurutu
21 Laticinios refrigerados - Campus Avancado Parelhas
27 Laticinios refrigerados - Campus Santa Cruz
4 Panificados - Campus Caico
10 Panificados - Campus Currais Novos
16 Panificados - Campus Avancado Jucurutu
22 Panificados - Campus Avancado Parelhas
28 Panificados - Campus Santa Cruz
5 Polpas de frutas - Campus Caic6
11 Polpas de frutas - Campus Currais Novos
17 Polpa de Frutas - Campus Avancado Jucurutu
23 Polpa de Frutas - Campus Avancado Parelhas
29 Polpa de Frutas - Campus Santa Cruz
6 Carnes e ovos - Campus Caico
12 Carnes e ovos - Campus Currais Novos
18 Carnes e ovos - Campus Avang¢ado Jucurutu
24 Carnes e ovos - Campus Avancado Parelhas
30 Carnes e ovos - Campus Santa Cruz

Recomenda-se, portanto, a utiliza¢@o do critério de adjudicacéo do objeto por lote.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o foram identificadas contratacdes correlatas e/ou interdependentes com o objeto da contratagdo em

referéncia.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo estd em conformidade com o Plano de Desenvolvimento Institucional - PDI do IFRN,
conforme quadro a seguir:

Projeto estratégico

AC — Rotinas de Atividades Estudantis - DIGAE

Etapa 1 - Acompanhamento do planejamento e da implementagéo das acoes
e programas da assisténcia estudantil
Atividades Alimentacgdo Estudantil
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Origem de recurso [AC.2994.231799.3

A contratacdo em questdo também foi contemplada no Plano Anual de Contratacdes dos respectivos campi
participantes, conforme comprovantes anexos a este Estudo Preliminar.

12. Resultados Pretendidos

A presente contratacdo tem como objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a
aprendizagem, o rendimento escolar e a formacgédo de praticas alimentares saudaveis dos alunos, por meio de acles
de educacao alimentar e nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades nutricionais durante
o periodo letivo.

Além disso, a contratacdo possibilitara:

1. O emprego da alimentacdo saudavel e adequada no ambiente escolar, compreendendo o uso de alimentos
variados, seguros, que respeitem a cultura, as tradicdes e os habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o
crescimento e o desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua
faixa etaria e seu estado de saude, inclusive dos que necessitam de atencéo especifica;

2. A inclusdo da educacgédo alimentar e nutricional no processo de ensino e aprendizagem, promovendo a
alimentacao adequada e o desenvolvimento de praticas saudaveis de vida na perspectiva da seguranca alimentar e
nutricional;

3. A promocéo do direito a alimentacdo escolar, visando garantir a seguranga alimentar e nutricional dos alunos,
com acesso de forma igualitaria, respeitando as diferengas biol6gicas entre idades e condi¢des de saude dos alunos
que necessitem de atencéo especifica e aqueles que se encontrem em vulnerabilidade social.

13. Providencias a serem Adotadas

Seguindo as orienta¢des apresentadas no Art. 42 da Resolucdo n° 6/2020 - FNDE, caberd as unidades participantes
adotar medidas de controle higi€nico-sanitario que garantam condi¢des fisicas e processos adequados as boas
praticas de manipulagcdo e processamento de alimentos na aquisi¢cdo, no transporte, na estocagem, no preparo
/manuseio e na distribuicdo de alimentos aos alunos atendidos;

Devem ser implantados Manual de Boas Praticas - MBP e Procedimentos Operacionais Padronizados — POPs
especificos para cada unidade escolar, em conformidade com as normativas da ANVISA e 6rgdos locais de
vigilancia sanitaria.

Deve haver capacitagdo periodica dos manipuladores de alimentos com vistas a implementagao das boas préticas e

dos POPs.

Registros de capacitacdo e de monitoramento do MBP e dos POPs e relatérios de inspe¢éo sanitaria de servigos de
alimentacao escolares devem permanecer a disposicao dos 6rgaos fiscalizadores e do FNDE por um prazo de cinco
anos.

As unidades devem também atender ao Art. 21 da Resolugdo n° 06/2020 no que diz respeito a aplicacdo dos

recursos no ambito do PNAE, respeitando os percentuais de aquisicdo de alimentos in natura ou minimamente
processados; processados e ultraprocessados; e ingredientes culinarios processados.
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14. Possiveis Impactos Ambientais

Um possivel impacto ambiental relacionado a contratacéo pleiteada é a destinacdo incorreta dos
residuos oriundos das embalagens dos produtos. Apds o0 uso, as embalagens dos itens devem
passar por um processo de triagem e posteriormente serem destinadas ao servico de coleta
especifico, no caso de a unidade possuir ou participar de programa de coleta seletiva local.

Outra categoria de residuo proveniente das atividades de pré-preparo, preparo e distribuicao de
alimentos e da limpeza regular das areas das Unidades sdo os residuos organicos. Quando ndo
tratados adequadamente, podem causar risco de contaminacdo, seja pelo favorecimento da
proliferacdo de micro-organismos como as bactérias ou pela atracao de vetores e pragas.

A principal norma relacionada ao manejo e ao descarte de residuos é a Resolugdo ANVISA n° 216,
de 15 de setembro de 2004.

Ela determina que os estabelecimentos devem dispor de recipientes identificados e integros, de
facil higienizacao e transporte, em nimero e capacidade suficientes para conter os residuos. Ainda,
os coletores utilizados para deposicéo dos residuos das areas de preparacdo e armazenamento de
alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual. O normativo dispde
também que os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e
isolado da &rea de preparacdo e armazenamento dos alimentos. Isso de modo a evitar focos de
contaminacao e atragdo de pragas e vetores urbanos.

Os residuos alimentares, apds armazenados corretamente, devem ser descartados também de
forma adequada. Mesmo se forem industriais, 0s residuos alimentares também podem ser
reaproveitados. Op¢des viaveis sdo a compostagem e a biodigestédo desses residuos.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Apés todas as consideragdes registradas nos itens anteriores, esta Comissdo de Planejamento aponta como viavel
a contratacdo, considerando a essencialidade da demanda, o alinhamento com o Plano Anual de Contrata¢cfes
(PAC) do IFRN, e pelo fato da solugdo apontada revelar-se calcada nos normativos que regem a matéria,
resguardando assim a imprescindivel legalidade e o interesse publico, consoante o inciso XllI, art 7° da IN 58 de 08
de agosto de 2022, da SEGES/ME.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

LEILA KARYNE TORRES DA COSTA

Membro da comissdo de contratagdo
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CLAUDIA REGINA DE MORAIS
Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/11/2024 as 09:03:37.

ELANIA HORTINS DANTAS

Autoridade competente

MAX MILLER DA SILVEIRA

Autoridade competente
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ESTIMATIVA DE CONSUMO INDIVIDUALIZADA DO ORGAO GERENCIADOR E ORGAOS PARTICIPANTES

B ] CAICO CURRAIS NOVOS JUCURUTU PARELHAS SANTA CRUZ TOTAL
ITEM |  CATMAT DESCRIGAO UNIDADE VALOR UNITARIO = = = = = = = = = = = —  VALOR TOTAL
QTD. MiN.| QTD. MAX.| QTD. MiN.| QTD. MAX.| QTD. MiN.| QTD. MAX.| QTD. MiN.| QTD. MAX.| QTD. MiN.| QTD. MAX. | QTD. MiN. | QTD. MAX.
1 464374 ABACAXI - Fruta Tipo: Abacaxi Pérola , Apresentagdo: Natural KG RS 6,80 800 1200 1350 1700 40 160 0 0 1500 2000 3690 5060 RS 34.408,00
2 464381 BANANA PRATA - Tipo: Banana:rfta /I Banana Branca, Apresentagdo: KG R$ 5,22 1300 1800 3150 3500 ) 360 800 1300 2500 3000 7840 9960 R$ 51.991,20
atural,
3 464393 LARANJA PERA - Fruta Tipo: Laranja Pera , Apresentagdo: Natural KG RS 4,61 400 800 1350 1700 40 160 0 0 1500 2000 3290 4660 RS 21.482,60
4 464400 MAGA NACIONAL - Tipo: Mag Gala, Apresentagéio: Natural, KG R$ 6,32 700 1300 0 0 80 320 500 800 1500 2000 2780 4420 R$ 27.934,40
5 464405 MAMAO - Tipo: Mam&o Formosa, Apresentagéo: Natural, KG R$ 5,54 800 1200 0 0 30 120 0 ] 600 700 1430 2020 R$ 11.190,80
6 464418 MELANCIA - Tipo: Melancia Vermelha, Apresentagdo: Natural, KG RS 3,23 1100 1800 1350 1700 40 160 300 500 600 700 3390 4860 RS 15.697,80
7 464421 MELAO - Tipo: Meldo Cantaloupe, Apresentacdo: Natural, KG RS 3,37 500 800 1350 1700 40 160 300 500 600 700 2790 3860 RS 13.008,20
8 464437 TANGERINA - Tipo: Tangerina Morgote, Apresentagdo: Natural, KG RS 6,62 700 1300 0 0 80 320 300 500 400 500 1480 2620 RS 17.344,40
9 463781 CEBOLA BRANCA - Legume in natura KG RS 5,39 60 120 45 80 25 100 100 150 150 250 380 700 R$ 3.773,00
10 463809 PIMENTAO VERDE - Legume in natura KG R$ 6,30 0 70 15 60 15 60 50 100 15 60 195 350 R$ 2.205,00
11 463753 BATATA DOCE - Legume in natura KG RS 4,68 0 0 0 0 25 100 400 600 0 0 425 700 R$ 3.276,00
12 466600 MANDIOCA - Legume processado. Preparo KG RS 4,80 0 0 2000 2400 15 60 200 400 1800 2200 4015 5060 R$ 24.288,00
13 463988 ACUCAR CRISTAL KG RS 4,03 600 1200 900 1200 120 480 800 1000 100 150 2520 4030 R$ 16.240,90
14 ap3sg3 | CAFEEMPO-CaféIntensidade: Média, Tipo: Tradicional, Apresentacdo: | ¢or 550 R$ 9,23 1000 1500 990 1200 120 480 0 0 300 450 2410 3630 RS 33.504,90
Torrado Moido
15 asgo1g | VETE EM PO INTEGRAL - Solubilidade: Instantaneo, Teor Gordura: Integral, | o1 500 RS 6,68 1000 1500 2250 2600 30 120 200 300 100 200 3580 4720 R$ 31.529,60
Origem: De Vaca,
A )04, - H ini .
16 463532 CHOCOLATE EM PO 100% - Prazo Validade Minimo: 12 Meses, PACOTE 200 G RS 12,03 1000 2000 450 700 80 320 200 350 200 250 1930 3620 R$ 43.548,60
Apresentagdo: P6, CACAU
17 291893 SAL REFINAD(? Aplllcacaoz AlllrvTent|C|a, Tipo: Ref!ne‘ado, Caracteristicas G R$ 1,39 20 120 225 200 15 60 20 60 50 70 210 710 RS 986,90
Adicionais: Teor Minimo Cloreto De Sddio 98,5%,
18 458908 ARROZ - Tipo: Parboilizado, Subgrupo: Polido, Classe: Longo Fino, EMBALAGEM 1 KG RS 5,04 0 0 0 0 15 60 150 300 0 0 165 360 RS 1.814,40
Qualidade: Tipo: 1
MACARRAO - Teor de umidade: Massa seca, Base da massa: de farinha de

19 458953 trigo, Ingredientes adicionais: com ovos, Apresentagdo: EMBALAGEM 500 G R$ 2,82 400 800 0 0 30 120 0 0 0 0 430 920 RS 2.594,40

Farfalle/Gravatinha

FARINHA DE MILHO PRE-COZIDA - Caracteristica Adicional: Transgénico,
20 459017 Gréo: Amarelo, Ingrediente Adicional: Fortificada Com PACOTE 500 G R$ 2,00 2300 3000 2700 3000 120 480 1000 1500 500 600 6620 8580 R$ 17.160,00
Ferro E Acido Félico, Tipo: Flocada, Apresentagdo: Pré-Cozida,

COZIDA TIPO FLOCAO

21 444323 CEREAL PREPARADO ASPECTO F'SICO: GRAOS; COMPONENTES: AVEIA, PACOTE 500 G R$ 10,49 400 800 0 0 70 280 0 0 0 0 470 1080 R$ 11.329,20
BANANA, MAGA E CANELA; CARACTERISTICAS ADICIONAIS: GRANOLA
2 460501 AVEIA - Classe: Branca, Presenca De Gliten: Contém Gluten, CAIXA 170 G RS 3,98 250 400 2160 2500 50 200 0 0 120 180 2580 3280 RS 13.054,40
Apresentacdo: Em Flocos Finos,
BISCOITO DOCE TIPO MAISENA - Biscoito Classificagdo: Doce , Prazo
23 232235  Validade: 1 Ano, Aplicagdo: Alimentagdo Humana, PACOTE 350 G RS 6,38 1000 1500 1350 1700 50 200 800 1200 500 600 3700 5200 R$ 33.176,00
Caracteristicas Adicionais: Sem Recheio , Apresentagdo: Redondo , Sabor:
Maisena
BISCOITO TIPO CREAM - CRACKER INTEGRAL - Tipo: Cream Cracker,
24 460235 Caracteristicas Adicionais: Integral E Sem Recheio, Sabor: Salgado, PACOTE 350 G RS 5,14 1000 1500 1350 1700 100 400 800 1200 500 600 3750 5400 RS 27.756,00
Tratamento Diferenciado: Tipo | - Participagdo Exclusiva de

ME/EPP/Equiparada

25 459077 AMIDO DE MILHO - Amido base: de milho EMBALAGEM 500 G R$ 5,07 100 150 24 36 10 20 100 150 24 36 258 412 R$ 2.088,84
R tE 20 }
26 446533 |CREMEDE LEITE - Teor Gordura: até 20% de gordura, Processamento: Uh, | o) cent 200 6 RS 3,12 300 500 270 400 100 400 100 150 270 400 1040 1850 RS 5.772,00
Tratamento: Homogeneizado




27 459672 EXTRATO DE TOMATE - Massa de tomate, Tipo: Molho Pronto, EMBALAGEM 340 G RS 2,73 300 500 270 400 100 400 100 200 270 400 1040 1900 R$ 5.187,00
Composigdo: Tradicional, Apresentagdo: Liquido
28 449002 SARDINHA EM LATA, AO MOLHO DE TOMATE LATA 125G R$ 4,63 300 600 0 0 600 2400 0 0 0 0 900 3000 R$ 13.890,00
29 463861 ALHO - Condimento, Apresentago: Pasta EMBALAGEM 500 G R$ 10,19 0 70 45 60 20 80 40 60 45 60 190 330 R$ 3.362,70
30 463937 URUCUM - Condimento, Tipo: P& UNIDADE 50 G R$ 2,79 50 80 20 30 20 80 100 150 20 30 210 370 R$ 1.032,30
31 463919 PIMENTA DO REINO - Condimento, Apresentagao: P6 EMBALAGEM 50 G R$ 4,03 50 80 0 0 20 80 20 40 20 30 110 230 R$ 926,90
32 339482 BEBIDA LACTEA (MORANGO) - Caracteristica Adicionais: Com Polpa De L RS 3,93 3000 4500 0 0 700 2800 2500 3500 1200 1500 7400 12300 RS 48.339,00
Frutas, Apresentagdo: Saco Polietileno, Sabor: Morango,
33 446003 LEITE INTEGRAL - Leite Fluido Teor Gordura: Integral , Processamento: L RS 4,99 3500 5000 4500 5000 700 2800 2000 2500 1000 1200 11700 16500 RS 82.335,00
Pasteurizado , Tipo: B, Origem: De Vaca PASTEURIZADO
34 446393 MANTEIGA COMUM - Manteiga Z;prﬁ:s:'me'ra Qualidade, Composico: | /o r) AGEM 500 6 R$ 21,52 350 700 540 650 30 120 250 350 200 250 1370 2070 RS 44.546,40
35 446636 QUENO MUGARELA - Variedade: Mugarela, Apresentagdo: Fatiado, KG R$ 38,11 500 800 0 0 60 240 800 1200 800 1200 2160 3440 R$ 131.098,40
Origem: De Vaca,
36 308248 BOLO DE MILHO KG R$ 15,10 1000 1600 1350 1700 150 600 0 0 1000 1200 3500 5100 R$ 77.010,00
37 308248 BOLO DE OVOS KG RS 16,41 1500 2500 1350 1700 150 600 500 1000 1000 1200 4500 7000 R$ 114.870,00
38 a603gs | PAOTIPOHOTDOG - Base: De Farinha De Trigo Refinada, Tipo Adicional: KG R$ 10,06 1800 2500 1800 2100 200 800 1500 2000 120 200 5420 7600 RS 76.456,00
Bisnaga, Cachorro Quente, Tipo: SemiDoce,
39 241508 POLPA DE FRUTAS (SABOR ACEROLA) KG R$ 6,38 550 800 540 800 200 800 400 800 500 600 2190 3800 RS 24.244,00
40 259679 POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJA) KG R$ 4,99 400 600 440 700 25 100 400 800 400 500 1665 2700 R$ 13.473,00
2 21779 POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJU) KG R$ 5,13 250 400 440 700 25 100 400 800 500 600 1615 2600 R$ 13.338,00
22 217794 POLPA DE FRUTAS (SABOR GOIABA) KG R$ 5,71 550 800 540 800 25 100 400 800 500 600 2015 3100 R$ 17.701,00
43 217797 POLPA DE FRUTAS (SABOR MANGA) KG R$ 5,28 550 800 0 0 25 100 400 800 400 500 1375 2200 R$ 11.616,00
44 217793 POLPA DE FRUTAS (SABOR UVA) KG R$ 6,38 550 800 450 700 25 100 400 800 400 500 1825 2900 RS 18.502,00
45 464468 POLPA DE FRUTAS (SABOR ABACAXI) KG R$ 6,13 300 500 0 0 0 0 0 0 0 0 300 500 R$ 3.065,00
46 446617 | OVO DE GALINHA - Classe: A, Grupo: Branco, Tipo: Extra, Origem: Galinha | BANDEJA 30 UNID. R$ 16,76 600 1000 900 1200 80 320 250 500 450 550 2280 3570 R$ 59.833,20
CARNE DE AVE - In natura, Tipo Animal: Frango, Tipo Corte: Filé de peito,
47 447581 Apresentacdo: Fatiado, Estado de conservagdo: congelado(a), KG R$ 16,63 450 800 600 800 80 320 800 1000 300 400 2230 3320 R$ 55.211,60
Processamento: Sem pele, sem osso
48 447498 CARNE BOVINA - In natura, Tipo corte: Misculo Traseiro, Apresentagdo: KG RS 18,15 600 1000 900 1100 80 320 600 800 300 400 2480 3620 RS 65.703,00
Moida, Estado de conservagdo: Congelado(a)
VALOR TOTAL R$ 1.348.896,04
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