TERMO DE REFERENCIA — SERVIGCOS SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO-DE-OBRA - LICITAGAO

MODELO DE TERMO DE REFERENCIA
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021

SERVIGOS SEM DEDICAGAO EXCLSIVA DE MAO DE OBRA - LICITAGAO

Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte — Campus Nova
Cruz

(Processo Administrativo n° 23426.000604.2024- 36)

1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1. Contratagdo de servicos de fornecimento de refeicbes didrias (almoco e jantar), a serem
ofertadas aos seus discentes, e em paralelo a concessdo onerosa para uso e exploracao comercial da
drea da cantina, para o IFRN Campus Nova Cruz, nos termos da tabela abaixo, conforme condigbes e
exigéncias estabelecidas neste instrumento.

ITEM ESPECIFICAGAO CATSER UNIDADE QUANTIDADE VALOR VALOR
DE MEDIDA UNITARIO TOTAL
1 Fornecimento de 3697 Unidade 44.000 R$14,10 R$620,400,00
refeicées didrias, (Refeicéao -
compreendendo Prato self
almoco e jantar para service,
os alunos do
IFRN Campus Nova

Cruz, sendo esta
vinculada a concesséao
de uso da drea
destinada a cantina e
cozinha do refeitdério

deste Campus.
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3
LOCAL AREA TOTAL VALOR DA CONCESSAO DO
ESPACO!
Cantina do IFRN Campus Nova | 136,082 R$ 2.568,56
Cruz

" Incluido no valor do aluquel: taxa de energia elétrica, dagua e servicos de vigildncia, conforme
detalhado no estudo técnico preliminar.

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratagcdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa
constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3.

1.4. O prazo de vigéncia da contratacao é de 12 (doze) meses contados da assinatura do contrato ou
instrumento equivalente, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de
2021.

1.4.1. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que sua_interrupcdo _possa
comprometer a continuidade das atividades do 6rgéao e cuja necessidade desta contratacdao deva
estender-se por mais de um exercicio financeiro e continuamente, sendo a vigéncia piurianual anual
mais vantajosa considerando a experiéncia vivenciada em contratos anteriores do mesmo objeto O-o

1.5. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da
contrataggo.

1.6. A presente contratagdo adotara como regime de execugdo a Empreitada por Prego Unitario, o pois
os valores deverao ser pagos mensalmente, de acordo com a execugéo do servigo.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGCAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentagédo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2 O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagées Anual 2024, conforme detalhamento
a seguir:
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[) ID PCA no PNCP: 10877412000168-0-000003/2024;

II) Data de publicacdo no PNCP: 19/05/2023,;

[l) Id do item no PCA: 54,

IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA,;
V) Identificador da Futura Contratagédo: 152757-9/2024.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4, REQUISITOS DA CONTRATAGAO

Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigdo do objeto, devem ser
atendidos os sequintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagées Sustentaveis:

4.1.1. Devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados
para reducao de consumo de energia elétrica, de dqua e reducao de producdo de residuos sélidos,
observadas as normas ambientais vigentes;

4.1.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos
que apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo; realizar verificagcdes e, se for o caso,
manutencdes periodicas nos seus aparelhos elétricos, extensoes, filtros, e evitar ao maximo o uso
de extensées elétricas;

4.1.3. Separar_as pilhas e baterias disponiveis para descarte _que contenham em suas
composicoes chumbo, cadmio, mercurio e seus compostos, para que adote, por meio de terceiros,
os procedimentos de reutilizacdo, reciclagem, tratamento ou disposicao final ambientalmente
adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio ambiente pelo descarte inadequado
desses materiais, em atencado a Resolucdao CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999;

4.1.4. Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de gds que apresentem selo PROCEL ou
CONPET, respectivamente, de melhor classificacdo energética para estes, quando aplicavel.

4.1.5. A contratada devera utilizar produtos elétricos que possuam a Etiqueta Nacional de
Conservacao de Energia — ENCE, na (s) classe (s) de melhor classificacdo energética e nos termos
das respectivas portarias do INMETRO, que aprovam os Requisitos de Avaliacdao da Conformidade
— RAC do produto e trata da etiquetagem compulsdria, conforme quadro abaixo:

Produto Classe — ENCE Portaria

Microondas A N° 497 de 28/12/2011 e corregbes
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Geladeira

A N° 577 de 18/11/2015

Freezer Horizontal e Vertical A

N° 577 de 18/11/2015

Fogédo com acend. Automético, | Nao se aplica*
estufa, banho maria, liquidificador

N° 371 de 29/12/2009 (Anexo A
N° 121 de 06/03/2015 — Descreve
os equipamentos
regulamentados)

4.1.6.

A contratada devera sequir ainda os sequintes procedimentos:

| - use produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos inanimados
que obedecam as classificacées e especificacoées determinadas pela ANVISA;

Il - adote medidas para evitar o desperdicio de adqua tratada, conforme
pardmetros do Decreto estadual n° 48.138, de 8/10/2003, do Estado de Séao
Paulo;

Il - observe a Resolucao CONAMA n° 20, de 7/12/94, quanto aos equipamentos
de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

IV - forneca aos empregados os equipamentos de sequranca que se fizerem
necessadrios, para a execucdo de servicos;

V - realize um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés
primeiros meses de execucdo contratual, para reducdo de consumo de energia
elétrica, de consumo de dagqua e reducdo de producdo de residuos sélidos,
observadas as normas ambientais vigentes;

VI - realize a separacdo dos residuos recicldveis descartados pelos 6rgédos e
entidades da Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, na
fonte geradora, e a sua destinacdo as associacées e cooperativas dos
catadores de materiais recicldaveis, que sera precedida pela coleta seletiva do
papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN MARE n° 6, de 3 de
novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006,

VIl - respeite as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacao Brasileira
de Normas Técnicas sobre residuos sélidos; VIII - preveja a destinacdo
ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou_inserviveis, sequndo
disposto na Resolucdo do CONAMA vigente.

4.1.7. Nos termos da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19/01/2010, a contratada devera

adotar as sequintes providéncias:

a) realizar o adequado _acondicionamento dos residuos recicldveis descartados pela

Administragcdo.”

a.1) os residuos sdlidos reutilizaveis e reciclaveis devem ser acondicionados

adequadamente e de forma diferenciada, para fins de disponibilizacdo a coleta

seletiva.
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b) otimizar a utilizacdo de recursos e a reducao de desperdicios e de poluicdo, através
das sequintes medidas, dentre outras:

b.1) racionalizar o uso de substéncias potencialmente téxicas ou poluentes;

b.2) substituir as substdncias téoxicas por outras atéxicas ou de menor
toxicidade;

b.3) usar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos
inanimados que obedecam as classificacoes e especificacées determinadas

pela ANVISA;

b.4) racionalizar o _consumo de energia (especialmente elétrica) e adotar
medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada;

b.5) realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés
primeiros meses de execucdo contratual, para reducdo de consumo de energia
elétrica, de consumo de dagua e reducdo de producdo de residuos sélidos,
observadas as normas ambientais vigentes;

b.6) treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas prdticas de
reducdo de desperdicios e poluicao;

c) utilizar lavagem com aqua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel (dguas de
chuva, pocos cuja dqua seja certificada de ndo contaminacdo por metais pesados ou
agentes bacteriolégicos, minas e outros);

d) observar a Resolucdao CONAMA n° 20, de 7/12/94, e leqgislacao correlata, quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

e) fornecer aos empregados os equipamentos de sequranca que se fizerem
necessdrios, para a execucao de servicos;

f) respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de
Normas Técnicas sobre residuos sélidos;

g) desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais
potencialmente poluidores, dentre os quais:

g.1) pilhas e baterias que contenham em suas composi¢cées chumbo, cadmio,
mercurio e seus compostos devem ser recolhidas e encaminhadas aos
estabelecimentos que as comercializam ou a rede de assisténcia técnica
autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos fabricantes ou

importadores;

g.2) ldAmpadas fluorescentes e frascos de aerosséis em geral;

g.3) pneumadticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para
destinacdo final, ambientalmente adequada, conforme disciplina normativa

vigente;
4.1.8. A contratada devera utilizar liquidificador que possua Selo Ruido, indicativo do

respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos da Resolucdao CONAMA n° 20, de 07/12/94 e da
Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de fevereiro de 2000, e legislacdo correlata.
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4.1.9. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos
biodegradaveis;
4.1.10. Utilizar racionalmente os saneantes domissanitdrios cuja aplicacdo nos servicos

deverd observar reqra basilar de menor toxidade, livre de corantes e reducao drdstica de hipoclorito
de sodio, devidamente registrados no orqdo de vigildncia sanitaria competente, do Ministério da
Saude (artigos 14 e 15 do Decreto 79.094, de 05 de janeiro de 1997, que requlamenta a Lei 6.360, de
23 de setembro de 1976).

4.1.11. Conforme rege a Instrucdo Normativa n° 05/2017 (Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestao), Art. 1°, os 6rgaos da Administracdo Publica, quando da contratacdo de
servicos, os editais deverdo prever que as empresas contratadas adotardo praticas de
sustentabilidade na execucao dos servicos.

4.112. Ressalta-se que para definicao dos critérios de sustentabilidade foi utilizado o Guia de
Licitacées Sustentdveis da AGU e a contratacao esta alinhada com o Plano Diretor de Logistica
Sustentadvel do IFRN- PDI (2019-2026).

4.3.1. -
4.3.2. =
4.3.3. =

Da exigéncia de carta de solidariedade

4.4, , i

Subcontratagcao

4.5. Nao é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
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Garantia da contratagao

4.9. Sera exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de
2021, no percentual de 5% (cinco porcento) do valor contratual e condi¢cdes descritas nas clausulas do
contrato.

4.10. Em caso de opgao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até
até 10 (dez) dias a data de assinatura do contrato.

4.11. A garantia, nas modalidades caugao e fianga bancaria, devera ser prestada em até 10 dias Uteis apos
a assinatura do contrato.

4.12. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a garantia da
contratagao.
Vistoria

4.13.

4.14. A avaliagao prévia do local de execugao dos servigos € imprescindivel para o conhecimento pleno
das condigbes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de
realizagao de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira,
das 8 horas as 11 horas e das 13 horas as 16 horas.

4.15. Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.16. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando
sua habilitagdo para a realizagao da vistoria.

4.16.1. . {incluir outras-instrugbes sobre vistorial
4.16.2. - fincluir outras-instrugcbes sobre vistorial

4.17. Caso o licitante opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada pelo
responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades da
contratagao.

4.18. A nao realizagado da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das
instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagéo dos servigos, devendo
o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

Requisitos especificos da contratacdo

4.19. Conforme determinacdo presente no anexo ll, item VI, da portaria 1.428 de 26/11/93 do Ministério
da Saude, a CONTRATADA devera manter em seu quadro de pessoal responsavel técnico um
Nutricionista (Lei n° 8.234/91) reqularmente inscrito em Conselho Regional competente, que devera
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estar presente diariamente, preenchendo as informacées das planilhas de controle (check list,
controle de temperatura e controle de ingestao), totalizando, no minimo, 30h semanais.

4.20. Todas as etapas do processo de operacionalizacao e distribuicdo das refeicées deverao estar de
acordo com as legislacées pertinentes e vigentes, entre elas a RDC n° 216/2004-ANVISA (Requlamento
Técnico de Boas Prdticas para Servicos de Alimentacdo) e RDC n° 218/2005-ANVISA (Regulamento
Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitdrios para Manipulacao de Alimentos e Bebidas Preparados

com Vegetais).

4.21. A CONTRATADA utilizara as dependéncias do IFRN, onde a alimentacdo sera preparada,
porcionada e distribuida;

4.22. Mais detalhes sobre demais requisitos da contratacdo encontram-se pormenorizados no item 4
do estudo técnico preliminar (anexo 1) e no anexo Il (especificacoes técnicas).

4.23.-A contratada devera realizar os servicos observando rigorosamente as especificacées dos
servicos supracitados contidos no termo de referéncia e seus anexos.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

Condigoes de execugao

51. A execugao do objeto seguira a seguinte dinamica:
51.1. Inicio da execugdo do objeto: a partir da assinatura do contrato ou uma data planejada
entre o IFRN e a Contratada dias{da-assinatura-do-contrato :

51.2. Descrigdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execugédo do trabalho:

5.1.3. As refeicoes deverao ser preparadas, porcionadas e distribuidas nas dependéncias do
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia — Campus Nova Cruz;

5.14. A CONTRATADA devera apresentar responsavel técnico profissional Nutricionista por
pelo menos 5x/semana e, no minimo, 30h/semanais nas dependéncias da instituicao.

5.1.5. As refeicoes deverao ser servidas em balcées térmicos de aquecimento (calor seco), e
balcdo refrigerado independentes, ambos do tipo “self service”, com protetores de saliva,
disponibilizados pela CONTRATADA, nos locais em que serdo servidas as refeicées. O nimero de
balcoes devera ser suficiente para armazenar adequadamente todos os itens do cardadpio. A
modalidade adotada devera ser tipo “self service”, na modalidade Livre, na qual o comensal podera
optar pelos itens disponiveis no carddpio e apenas as opcoes proteicas serdo porcionadas pela
contratada.

5.1.6. As refeicoes deverado ser servidas em pratos de porcelana branca, tipo redondos, rasos
e fundos, com didmetro de 27cm;

51.7. A CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios em aco _inoxidavel, tais como
conchas e talheres;

5.1.8. Os talheres deverao ser embalados individualmente em sacos plasticos.
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5.1.9. O horario do almoco é de 11:30 as 13h (almoco) e das 18h as 19h (jantar), de sequnda
a sexta, podendo ser alterado de acordo com a demanda da Instituicido e com antecedéncia minima
de 24 (vinte e quatro) horas ou menos, em casos fortuitos ou de forca maior.

5.1.10. A CONTRATADA devera enviar por meio eletrénico, mensalmente, até o 10° (décimo)
dia_util o cardapio (informatizado) do almoco do més subsequente, elaborado obrigatoriamente
pelo nutricionista da empresa de acordo com o presente termo de referéncia, o qual devera ser
apreciado pelo Nutricionista e/ou fiscal de IFRN. A CONTRATADA devera afixar o cardapio semanal
impresso, com especificacdo dos valores caldricos totais (VCT), em local visivel e de circulacado de
usudrios. Caso ocorram alteracoes, o cardapio devera ser corrigido no tempo minimo de 1h antes
da abertura do refeitdrio. Os nomes das preparacdes deverao refletir as caracteristicas dos pratos,
facilitando a escolha dos comensais.

51.11. Justificar, por escrito, quaisquer alteracées nos cardapios ja aprovados. Tais
alteracoes so serao implantadas mediante concordancia e autorizacao da Contratante;

5.1.12. Os dias, turnos e hordrios de execucdo dos servicos estdo sujeitos a eventuais
alteracoes, conforme as necessidades do IFRN, bastando para tanto, oficiar a empresa licitante
vencedora com antecedéncia_minima de 24 (vinte e quatro) horas. Podendo a realizacdo dos
servicos ser executado em finais de semana;

5.2. Do funcionamento da cantina:

5.2.1. A frequéncia a cantina é franqueada a comunidade da Instituicdo e ao publico em geral;

5.2.2. O horario de funcionamento da cantina é de 06h30min as 21h30min, de sequnda a
sexta-feira, e, ocasionalmente, aos sabados, domingos e feriados, bem como em horarios diversos,
em comum entendimento entre a Empresa CONCESSIONARIA e a Administracdo do Campus Nova
Cruz do IFRN, quando houver atividades que justifiquem essa necessidade;

5.2.3. A CONCESSIONARIA deverd manter a pontualidade no cumprimento dos hordrios
estipulados, observando que os mesmos poderao ser alterados em caso _de necessidade da
Administracéao;

5.24. Quando houver ocorréncia de servicos nos sabados, domingos e feriados, a

CONCESSIONARIA deverd ser informada pela CONCEDENTE com antecedéncia minima de 03 (trés)
dias dteis;

5.2.5. Durante o periodo de recesso escolar (férias, greve ou outro tipo de paralisacdo das
atividades da Instituicdo), sera obrigatdério o funcionamento da cantina/lanchonete, por periodo
minimo de 2 (duas) horas, em cada expediente, podendo esta condicdo ser modificada desde que
acordada com a Administracdo do Campus;

5.2.6. O valor a ser pago pela Contratada pela Concessdo do espaco da cantina podera ser
reduzido, mediante solicitacdo da empresa, excepcionalmente e por prazo determinado, nas
sequintes situacées:

1 - Enquanto durar a suspensdao total de atividades e/ou aulas presenciais do Campus
Nova Cruz do IFRN, por mais de 15 dias consecutivos, por motivo de fatores externos
(como, por exemplo, uma nova Pandemia) ou outro motivo que leve a suspensao.

1.1 - Quando a suspensdo for de 16 dias a 1 més, sera cobrado 50% do aluquel.
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2 - Enquanto durar e, se houver, a aplicacdo de medidas restritivas de acesso da
comunidade interna ao Campus Nova Cruz para combate, por exemplo, uma nova
Pandemia ou outra situacdo similar, desde que da sequinte forma:

2.1 - Quando a limitacdo de ocupacdo do Campus for até 30% da comunidade
interna (servidores e alunos), sera cobrado 30% do aluguel.

2.2 - Quanto a limitacdo de ocupacao do Campus for superior a 30% até 50% da
comunidade interna (servidores e alunos), sera cobrado 50% do aluguel.

2.3 - Quanto a limitacdo de ocupacdo do Campus for superior a 50% até 75% da
comunidade interna (servidores e alunos), sera cobrado 75% do aluguel.

2.4 - Quanto a limitacdo de ocupacdo do Campus for superior a 75% da
comunidade interna (servidores e alunos), voltara a ser cobrado o valor total do

aluguel.

3 - Durante periodos de férias ou recessos escolares que durem mais de 15 dias.

3.1 - Quando as férias ou recesso escolares forem de 16 dias a 1 més, sera
cobrado 50% do aluguel.

3.2 - O calculo serd feito proporcionalmente aos dias de cada ocupacao no més.

5.27. Qualquer alteracdo no hordrio de funcionamento, ampliacdo ou diversificacdo
consideravel no cardapio so devera ser procedida com prévia autorizacdo do Fiscal de Contrato;

5.2.8. Qualquer alteracdo ou ampliacao que impligue em obras ou modificacées do Espaco
Fisico, objeto da concessdo, sO devera ser executada com a aprovacdo da CONCEDENTE;
5.2.9. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar um funciondrio exclusivo para o caixa, o
qual ndo podera manipular alimentos preparados, embalados ou nao;
5.2.10. A CONCESSIONARIA deverd sequir as normas_sindicais, federais, estaduais e
municipais;

5.3. Das obrigacées higiénico-sanitarias da contratada:
5.3.1. A CONCESSIONARIA deverd sequir as normas federais, estaduais e municipais

higiénico-sanitarias e os procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo
e acondicionamento a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitdria, nutritivas e sensoriais dos
alimentos ofertados;

5.3.2. A CONTRATADA se obriga a manter o fornecimento de refeicées deste Contrato em
conformidade com o disposto na Resolucdo RDC n° 216 da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria
(ANVISA), bem como demais legislacoes sanitdrias vigentes.

5.3.3. Os funciondrios deverao apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e
deverao usar toucas e luvas descartaveis.

5.34. Conservar o uniforme sempre limpo e completo. Gorro ou touca; bata; calca comprida;
calcado de sequranca; avental; luvas de protecao; mascara (quando necessario);

Pagina 10|39
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: dezembro/2023
Termo de Referéncia contratagdo de Servigos — Licitacdo - Modelo para Pregao Eletrdnico
Aprovado pela Secretaria de Gestao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo (versdao dezembro/2022)



TERMO DE REFERENCIA — SERVIGCOS SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO-DE-OBRA - LICITAGAO

5.3.5. Os uniformes deverdao ser de cor clara e serdo de responsabilidade da empresa
vencedora, bem como, todas as despesas com sua manutencdo e reposicao que deverao ser
trocados diariamente.

5.3.6. Os manipuladores ndo poderdo portar anéis, alianca, relégios ou outros adornos que
possam acumular sujeira nas maos ou cair sobre os alimentos;

5.3.7. Néo levar para o refeitério objetos ndo pertencentes ao mesmo, como radio, jornal,
bolsas, livros, aparelhos eletroeletrénicos;

5.3.8. Em atendimento ao disposto no artigo 2° da Lei 9.294/96 é terminantemente proibido
fumar dentro e envolta do refeitoério;

5.3.9. E obrigatério manter a maxima higiene nas dependéncias que envolvam o recebimento,
armazenamento, preparacdo (coccao) e distribuicdo, de acordo com a legislacao sanitdria vigente.

5.3.10. A higienizacado dos Refeitorios (limpeza dos balcées de distribuicdo das refeicées, das
mesas, cadeiras, piso e demais areas internas) sera de responsabilidade da CONTRATADA e
devera ocorrer imediatamente apos o uso.

5.3.11. As mesas e cadeiras para uso durante as refeicoes serdo disponibilizadas pela
CONTRATADA e deverdao ser mantidas sempre limpas e sanitizadas durante a distribuicdo das

refeicées.

5.3.12. E de responsabilidade da CONTRATADA todo o material de limpeza, como: dlcool em
gel a 70% (setenta por cento), detergente para higienizacdo das maos, papel toalha descartavel ndo
reciclado, sacos plasticos resistentes de 100 a 200 litros para acondicionamento do lixo,
quardanapos, assim como _materiais utilizados para higienizacdo do ambiente suficientes para
atender a demanda.

5.3.13. Os utensilios, equipamentos e materiais utilizados no preparo dos alimentos ou coccao
e distribuicao deverdo ser higienizados imediatamente apos o uso;

5.3.14. Os equipamentos, utensilios, pisos, materiais e instalacées apds a sua utilizacdo,
deverao _ser convenientemente lavados com detergente neutro e esterilizados com solugcao
bactericida a base de cloro (antes do uso e apés a higienizacdo) ou alcool 70%, de forma a que
estejam sempre em condicées de uso dentro dos padrées de higiene requeridos.

5.3.15. A higienizacao de pratos, bandejas e talheres devera ser realizada através de maquina
de lavagem elétrica com detergente neutro. A higienizacdo dos utensilios também poderd ser
realizada por lavagem com dqua e sabao neutro e imersdao em solucao sanitizante e/ou alcool 70%,
caso nao seja possivel a utilizacdo de maquina de lavagem.

5.3.16. As caixas d'dgua dos Refeitorios deverao ser lavadas SEMESTRALMENTE por empresa
especializada. Os certificados deverao ficar guardados em local de facil acesso e fornecido copia
ao fiscal de contrato.

5.3.17. Efetuar semestralmente ou quando necessdrio, dedetizacdo do restaurante, cozinha e
dreas adjacentes do prédio, em empresa especializada, conforme legislacdo vigente. Os registros
deveréo ser disponibilizados para consulta e fornecido cépia ao fiscal de contrato.
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5.3.18. Nao sera permitida a utilizacdo de panos ou flanelas para limpeza das superficies da
cozinha. Deverao ser utilizados de papel toalha branco ou panos descartaveis proprios, os quais
nao podem ser reaproveitados.

5.3.19. Diariamente, apos o término da distribuicdo das refeicoes, o piso da cozinha os balcoes
térmicos e os refeitérios deverado ser lavados com sabao neutro e solucdo desinfetante apropriada;

5.3.20. O lixo do refeitério devera ser armazenado em sacos pldasticos, que serdo lacrados e
colocados em drea destinada exclusivamente a tal finalidade, utilizando-se 01 (um) saco para lixo
seco e 02 (dois) sacos para lixo umido ou pastoso, de modo a se evitar o rompimento dos mesmos
até a sua remocdo a qual devera ocorrer diariamente, e devera ser retirado do saldo no minimo
duas vezes ao dia, sempre apos a distribuicdo das refeicoes.

54. Realizar a retirada de amostras de no minimo 100q de cada preparacao/ alimento servido em
todas as refeicoes. Devendo elas serem acondicionadas em potes de vidro esterilizados ou em sacos
de alimentos especificos para analise, em temperatura abaixo de -4°C, identificadas com o nome da
preparacdo/alimento, data, hordrio de coleta, responsdvel pela coleta da amostra e devem ser
mantidas sob controle por um periodo de no minimo 72 horas apés serem coletadas e armazenadas,
para analise microbiolégica, quando necessario, de acordo com a legislacdo vigente. As amostras
deverao ser retiradas de todos os balcdes térmicos que tiverem alimentos expostos.

54.1. Proceder, conforme a necessidade (em caso de suspeita de surto de DTA), andlise
microbiolégica dos sequintes itens:

5.4.1.1. Alimentos: no minimo 3 (trés) tipos in natura e/ou processados;

5.4.1.2. Equipamentos e utensilios: no minimo de 02 (dois) tipos;

5.4.1.3. Pessoal: no minimo de 10% do total de empregados.

5.4.1.4. Ambiental: no minimo 1 (uma) drea designada para fornecimento de
alimentacdo;

5.4.1.5. Agua.
54.2. Efetuar o disposto no item 7.4.1 em laboratdrio especializado neste ramo de atividade;
5.4.3. Encaminhar a fiscalizacdo do IFRN Campus Nova Cruz os resultados obtidos e os

relatdrios técnicos emitidos por ocasido das atividades descritas no item 7.4.1. Caso esses
resultados apontem alquma irreqularidade, a CONTRATADA tera que tomar as medidas cabiveis
de imediato, repetir as anadlises e encaminhar os laudos no prazo de até 10 (dez) dias corridos.

54.4. A CONTRATADA devera apresentar Manual de Boas Praticas e Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP*s) em atendimento a RDC n° 216 de 15/09/2004 da ANVISA da sua
sede, e deverd apresentar no prazo de 15 dias corridos apds a instalacdo na instituicdo, Manual de
Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padronizados (POP 's) das instalacées dentro da
instituicdo. Devera ser disponibilizada cépia para os fiscais de contrato do IFRN.

5.4.5. A empresa CONTRATADA devera manter as areas de lavagens de maos dos comensais
e de seus funciondrios abastecidas com sabonete bactericida, papel toalha ndo reciclado ou
secadora elétrica e alcool gel 70%.
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54.6. Providenciar trimestralmente a limpeza das caixas de gordura dos Refeitdrios. A
CONTRATADA devera informar os dados do responsavel pela retirada dos residuos bem como o
procedimento da retirada e disposicdo final do mesmo, de acordo com a legislacdo ambiental
pertinente. A operacdo deverd ser registrada e devera ser disponibilizada cépia para o fiscal de
contrato.

54.7. A CONTRATADA devera promover cursos semestrais de higiene e manipulacdo de
alimentos para seus funciondrios, apresentando o cronograma anual dos referidos cursos. A
CONTRATADA devera manter em suas dependéncias as listas de frequéncia ou certificados dos
referidos cursos de capacitacdo e apresentar copia ao fiscal de contrato.

54.8. As telas dos refeitorios deverdo ser lavadas interna e externamente no minimo
semestralmente com os EPI's necessarios. Os vidros dos refeitdrios e estoque deverdo ser lavados
interna e externamente uma vez por semana. A frequéncia podera ser aumentada de acordo com a
necessidade.

5.4.09. Todos os empregados da CONTRATADA deverao apresentar-se asseados, barbeados,
com as unhas das maos aparadas e sem esmalte, nao podendo portar cabelos grandes e bigodes,
nem usar colares, pulseiras, anéis, brincos, aliancas ou similares, bem como devidamente
uniformizados.

5.4.10. Os empregados encarregados da distribuicdo das refeic6es nos Refeitorios e cantina,
antes de iniciarem os respectivos servicos, deverdo obrigatoriamente, apresentar-se fardados e em
totais condicoes higiénicas, sendo obrigatdorio o uso de luvas descartdaveis, mascaras e botas
durante a distribuicao das refeicées.

5.4.11. Todos os empregados da CONTRATADA utilizados no fornecimento de refeicoes
deverao, antes de iniciar suas atividades, submeter-se a exame médico (ASO); devendo tal exame
ser repetido periodicamente, duas vezes ao ano, correndo as respectivas despesas por conta da
CONTRATADA. Os exames deverdao permanecer arquivados nas unidades de trabalho dos
funciondrios e apresentados copia ao fiscal de contrato.

5.5. A fim de minimizar os impactos ambientais, as refeicoes deverdo ser preparadas e servidas
em utensilios reutilizaveis, evitando uso de descartaveis e consequente geracdo de residuos, sempre
que possivel. Além disso, deverdo ser realizados: monitoramento do desperdicio de alimentos,
compostagem dos residuos organicos e separacdo e correta destinacdo dos residuos reciclaveis e
nao reciclaveis. 5.6. A CONTRATADA devera enviar a cada 3(trés) meses ou sempre _que ocorrer
mudancas no quadro de profissionais, a listagem dos nomes dos funciondrios e seus respectivos
cargos. 5.7. Quando solicitado, a CONTRATADA devera fornecer ao Fiscal de Contrato listagem de
TODOS os produtos e servicos ofertados e seus respectivos precos, no meio que for determinado
pelo fiscal (impresso, em planilha digital editavel etc.);

5.6. A CONTRATADA devera enviar a cada 3(trés) meses ou sempre que ocorrer mudancas no
quadro de profissionais, a listagem dos nomes dos funciondrios e seus respectivos cargos.

5.7. Quando solicitado, a CONTRATADA devera fornecer ao Fiscal de Contrato listagem de TODOS
os produtos e servicos ofertados e seus respectivos precos, no meio que for determinado pelo fiscal
(impresso, em planilha digital editavel etc.).

5.7.1. Cronograma-derealizagdo-dos servicos:
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5.7.2. Etapa———Periodo-/apartirde/apdsconcluido ...

Local e horario da prestagao dos servigos

5.8. Os servigos serdo prestados no seguinte endereco: IFRN Campus Nova Cruz: Av. José Rodrigues
de Aquino Filho, 640 - Alto de Santa Luzia, Nova Cruz - RN, 59215-000.

5.9. Os servicos serao prestados no seguinte horario: 11:30h as 13h (almoco) e das 18h as 19h (jantar),
de sequnda a sexta.

Rotinas a serem cumpridas
5.10. A execugédo contratual observara as rotinas abaixo--em-anexe:

5.10.1. Mensalmente, através da planilha que trata dos fatores de avaliacdo do fiscal do
contrato, constante do IMR, promover o registro e, caso haja necessidade de ajuste no valor a ser
pago a empresa ou abertura de processo para aplicacao de sancées, encaminhar.

5.10.2. Semestralmente, realizar _avaliacdo quanto a satisfacdo dos usudrios dos servicos
contratados e da operacionalizacdo da cantina, para propor melhorias na prestacao de servicos.

5.10.3. Anualmente, atestar através de parecer técnico de fiscalizacdo a possibilidade ou ndo
de prorrogacdo contratual, a partir da série histdrica de ocorréncias ou nada consta registrado no
IMR ao longo da execucado contratual.

5.10.4. A conformidade do material a ser utilizado na execucado dos servicos devera ser
verificada juntamente com o documento da CONTRATADA que contenha sua relacao detalhada, de
acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia e na proposta, informando as respectivas
quantidades e especificacbes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso. As
disposicoes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo Viil da Instrucao Normativa
SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacdo

Materiais a serem disponibilizados

5.11. Paraa perfeita execugao dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas,
promovendo sua substituicdo quando necessario, promovendo sua substituicdo quando necessdario,
conforme informacées técnicas presentes no anexo li:

5.11.1. A CONCESSIONARIA deverd apresentar a lista de todos os equipamentos instalados
no espaco reservado ao funcionamento da cantina/lanchonete ao responsavel pelo patriménio do

Campus.

5.11.2. A licitante vencedora recebera as instalacées, sendo de sua inteira responsabilidade
as _despesas com _as _adequacbes necessdrias a _execucdo dos servicos, inclusive adequacoes
fisicas necessdrias, assim como a manutencdo do espaco.

5.11.3. A CONCEDENTE poderd ceder 8 CONCESSIONARIA, mediante inventdrio e Termo de
Responsabilidade, o direito de uso de moveis, equipamentos e maquinas, que por acaso existam
nas dependéncias da cantina/lanchonete /restaurante;
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5.11.4. A CONCESSIONARIA deverd disponibilizar mesas e cadeiras para acomodacdo dos
clientes, em quantidade suficiente, sendo proibida a utilizacdo de mdveis com propaganda de
bebida alcodlica e/ou cigarro e/ou remédios;

5.11.5. A CONCESSIONARIA deverd responsabilizar-se totalmente pela aquisicdo e instalacao
do gds GLP, caso seja consumido, no atendimento do objeto desta licitacdo;

5.11.6. A licitante vencedora devera manter as instalacées destinadas a operacionalizacdo das
atividades, em perfeitas condicoes de uso, higiene e limpeza, de acordo com as legislacées
vigentes sanitarias vigentes.

5.11.7. A CONCESSIONARIA deverd fornecer lixeiras com tampa mével acionadas por pedal e
sacos de plasticos no interior, para toda drea do estabelecimento e de acordo com as normas de
coleta seletiva, ou conforme determinado pela Diretoria do Campus; ndo sera permitida a utilizacao
de lixeiras abertas ou com acionamento manual.

Informagdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.12. A demanda do 6rgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.12.1. Da composicdo minima das refeicées pagas pelo IFRN:

5.12.1.1. O cardapio do almoco devera conter duas opcoes proteicas de origem animal
(distintas), uma opcdo de proteina vegetariana (se solicitada pelo Fiscal de Contrato),
duas opcodes de arroz (integral e branco), um tipo de feijdo, um tipo de gquarnicao, duas
opcbes de salada (uma crua e uma cozida), duas opcoes de suco de; fruta (adocado e
nao adocado) e uma opcéo de sobremesa (fruta). O comensal devera optar por apenas
uma das opcées proteicas, por um tipo de arroz (branco ou integral) e por um tipo de
suco de fruta (adocado ou ndo adocado). As demais preparacées poderdo ser
consumidas inteqgralmente por todos;

5.12.1.2. Nado sdo permitidas no carddpio preparacoes pré-prontas ou industrializadas
(por exemplo: empanados, salsichas, linquicas, sardinhas, refrigerantes,
hamburqueres, entre outros);

5.12.1.3. As refeicoes deverdo sequir os per capitas minimos abaixo, referentes aos
alimentos prontos para consumo:

Preparacdo Per capita
Proteinas sem osso (carne bovina, carne suina, 1302

filé de peixe e filé de peito de frango)

Proteinas com osso (coxa e sobrecoxa) 180g
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Preparacoes especiais (frango ou carne xadrez, 200 — 2502
estrogonofe de carne bovina ou de frango,
salpicdo)
Preparacoes mistas (panqueca, lasanha, 250 — 3002
empaddo, torta de frango ou carne)
Arroz 1502
Feijdo 120g
Farofa 80g
Macaxeira, batata doce, inglesa, inhame e 1202
Jerimum (como guarnicées)
Macarrdo, pirdo ou puré 110g
Salada crua 60g
Salada cozida 120g
Suco 200 ml

Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparacoes para composicdo do almoco

(considerando 4 semanas com 3 dias).

ALIMENTO/PREPARACAO

FREQUENCIA

Alcatra, contrafilé, coxdo mole e patinho

06
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Carne de sol de 1° (patinho, alcatra ou coxdo mole). 02
Filé de peito de frango 04
Coxa ou sobrecoxa 03
Carne suina 01
Peixe 02
Preparacoes especiais — frango ou carne xadrez, estrogonofe 01

de carne bovina ou de frango, salpicdo.

Preparacoes mistas — panqueca, lasanha, empadao, torta 01
de frango, carne ou camardo.

Batata doce 02
Batata inglesa 01
Farofa 05
Cuscug 02
Jerimum 02
Macarrdo 02
Macaxeira 03
Puré, pirdo e suflé 03
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Parboilizado simples 10
Parboilizado enriquecido (para preparacoes como arroz de 08
leite utilizar arroz branco ou da terra).

Integral simples e enriquecido 02
Preto 08
Marrom 08
Branco ou macassar 02
Verde 02
Suco natural da fruta ou da 20
polpa (ndo industrializados).

5.12.1.4.As preparacoes que apresentarem acréscimo de farindceos ou caldos deverdo

ter acréscimo, conforme descrito no anexo Il INFORMACOES TECNICAS).

5.12.1.5.Da composicao minima das refeicoes para venda ao publico em geral:

5.12.1.5.1. A_ CONTRATADA devera disponibilizar _ a venda a opcado de
refeicoes considerando o carddpio contratado para o fornecimento aos
discentes, através de servico de self-service aos servidores e publico em
geral. Os valores dessas refeices deverao ser previamente informados ao
Fiscal do contrato e a administracdo do IFRN Campus Nova Cruz para
avaliacdo de conformidade com os valores praticados no mercado local;

5.12.1.5.2. O cardapio do almoco devera conter no minimo 2 (duas) opcoes
proteicas de origem animal, preparadas de forma distintas, uma opcao de
proteina vegetariana (se solicitada pelo Fiscal de Contrato), duas opcoes
de arroz (integral e branco), uma opcao de Feijao, uma opcao de Guarnicao,
duas opcgdes distintas de Salada (uma crua e outra cozida), duas opcdes
de Suco de fruta (adocado ou ndo adocado) e uma opcao de sobremesa
(fruta). No almoco o comensal podera optar por uma opcao de suco de
fruta; e por uma opcao proteica ou por duas opcbes proteicas (sendo 1/2
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porcdo de cada). As demais preparacées poderdo ser consumidas
integralmente por todos.

5.12.2. Preparar as refeicées dentro das melhores técnicas de culindria, com bom sabor e boa
apresentacdo, devendo, para tal, suprir-se de géneros alimenticios de comprovada qualidade e
especificos para a execucdo do objeto contratado. Os géneros alimenticios, os condimentos e
outros componentes utilizados no preparo das refeicoes, devem ser apresentados em perfeitas
condicoes de conservagao, inteiramente protegidos de qualquer agente de deterioracdo ou
contaminacdo. O fiscal do Contrato ira avaliar e solicitar alteracées das refeicées de acordo com a
preferéncia dos comensais.

5.12.3. Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que
garantam que o 6leo utilizado ndo constitua uma fonte de contaminacdo quimica aos alimentos e
ndo usar manteiga ou margarina para frituras;

5.12.4. Nao utilizar_alimentos industrializados com teores elevados de gordura saturada,
gorduras trans, sédio e actucar em nenhuma preparacao;

5.12.5. Os oleos utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C, sendo
substituidos e desprezados logo apos a utilizacdo sob coccéo;

5.12.6. Realizar a retirada de amostras de no minimo 100q de cada preparacdo/ alimento
servido em todas as refeicoes. Devendo elas serem acondicionadas em sacos pladsticos
transparentes, em temperatura abaixo de -4°C, identificadas com o nome da preparacao/alimento,
data, hordrio de coleta, responsavel pela coleta da amostra e devem ser mantidas sob controle por
um_periodo de no _minimo 72 horas apoés serem coletadas e armazenadas, para analise
microbiolbégica, guando necessdrio, de acordo com a leqislacao vigente.

5.12.7. As especificacoes técnicas estao detalhadas no anexo ll;

5.12.7.1. A CONTRATADA devera obrigatoriamente sinalizar com um asterisco (*) no
cardapio quando _a refeicao contiver lactose e/ou gliuten em sua composicao, para
aqueles que sao sensiveis a estes ingredientes.

5.12.7.2. Nao sera permitido o aproveitamento de alimentos do almoco para o jantar,
assim como do jantar para o almoco do dia sequinte;

5.12.7.3. A temperatura devera ser aferida no inicio e no final do porcionamento em todos
os balcées térmicos e devera ser reqistrada em mapas de temperatura, que deverdo
ser guardados e disponibilizados para consulta.

5.12.8. Fornecimento dos lanches pela cantina:

5.12.8.1. Os lanches serdo preparados nas dependéncias _da lanchonete por pessoas
capacitadas, cuja operacdo de preparo deverd ser efetuada obrigatoriamente, no dia
correspondente a venda destes produtos aos usudrios e, sequindo _rigorosamente o
padréo de higiene, qualidade e conservacao;

Sugestao de carddapio minimo da cantina, conforme a tabela:
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ITEM ALIMENTOS E BEBIDAS ITEM ALIMENTOS E BEBIDAS

01 Agua de coco 16 Pipoca caseira

Agua mineral com gis ou sem gis.

02 , 17 Pido com manteiga
(garmrafa/copo)

Agai na tigela frutas

03 DI — 18 Pdo com queijo
cupuagu
04 Achocols (Ao 19 Pdo com ovo frito
chocolate)

Ba cereal

05 AN SN S 20 Pastéis de forno, impreterivelmente.

aglcar.

Bolo sem cobertura (coco, cenoura,
06  beterraba, milho, banana, laranja, baunilhae 21 Pizza (Margarita ou mussarela)
bolo comum) fatia.

07 Café com leite com ¢ sem aglcar. 22 Picolés e sorvetes de fruta.

Salada de Frutas (banana, maca,

08 Café tradicional icar. 23
afé ici com ¢ sem agucar meldo, laranja, uva e etc.)

09 Chas: de camomila, mate, preto, 24 Sanduiche natural (pdo de forma,
erva cidreira, horteld, maga etc. - tomate, alface e mussarela no minimo).
Sucos naturais: laranja, laranja
10 Chocolates diversos 25 com mamdo, abacaxi, abacaxi com hortela
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maracuja, limao, acerola, manga etc. (com e

sem acucar; feitos na hora de servir.

Cuscuz temperado (verduras e ! '
11 26 Sanduiche com paté vegetal.
ervas) com ovo cozido

Sobremesas (pudim, pavé, mousse, delicia de
12 Fruta in natura 2
abacaxi, gelatina, docinhos, etc.)

. lapioca simples ¢ recheada
Gelatina saborizada com suco de
13 28 (frango, queijo de coalho,
fruta
mugarela ou came

Vitaminas de fruta in natura (graviola, acerola,

abacate, goiaba, uva, mamio, banana) ao leite

14 Leite integral (frio e quente) 29
integral, semidesnatado ou desnatado
(preparadas no momento do consumo)
) Torrada de queijo mugarela, coalho e
15 Milho verde, pamonha ou canjica 30
manteiga;
5.12.9. A cantina devera sequir os itens minimos determinados na portaria interministerial n°

1010/2006, assim como a exposicdo dos produtos disponiveis.

5.12.10. O cardapio devera ser elaborado em funcado das especificidades regionais e a
CONTRATADA devera apresentar, obrigatoriamente, a proposta de cardapio e dos valores a serem
comercializados para prévia avaliacao pela administracdo, que verificara se condizem com a
necessidade do Campus e com a realidade do mercado local.

5.12.11. A tabela de precos praticados deverd ser exposta para 0S Usudarios.
5.12.11.1. Os precos dos itens ofertados e propostos ndo poderdo ser superiores aos

praticados no mercado local;

5.12.11.2. A Administracdo podera solicitar a reducdo dos precos, a qualquer época, se
for verificada a _incompatibilidade com os praticados no mercado local, através de
pesquisa de precos a trés fornecedores locais. A CONTRATADA DEVERA reduzir seus
precos ao valor médio de mercado conforme for demonstrado pela pesquisa

mercadoldgica citada.
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5.12.12. Os lanches serdao preparados nas dependéncias da lanchonete por pessoas
capacitadas de acordo com os critérios citados no anexo Ill. O de preparo deverd ser efetuada

obrigatoriamente, no dia correspondente a venda destes produtos aos usudrios, e, sequindo
rigorosamente o padrdo de higiene, qualidade e conservacao;

5.12.13. Sanduiches, torradas e tapiocas recheados exclusivamente com queijo deverao conter
no minimo 40q do derivado lacteo;

5.12.14. Os sanduiches deverdo ser preparados com ingredientes de primeira qualidade,
devendo, apos o preparo, ser entreques aos usuarios devidamente acondicionados em sacos de
papel ou plasticos apropriados;

5.12.15. Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes e leites deverdo ser fornecidos em copos
de vidro e/ou descartdveis.

5.12.16. Todas as frutas “in natura” deverdo ser previamente higienizadas de acordo com a
leqislacao pertinente e protegidas por pladstico filme transparente;

5.12.17. Do fornecimento de refeicées para venda ao publico em geral:

5.12.17.1.  As refeicoes deverdo ser expostas em balcdes térmicos de aquecimento (calor
seco) e refrigeracdo, tipo “self service”, nos locais em que serdo servidas as
refeicoes. O numero de balcées devera ser suficiente para armazenar adequadamente
todos os itens do cardapio e devera ser comercializada na modalidade “self service”
tipo “Livre”, na qual o comensal podera optar pelos itens disponiveis no cardapio e
apenas as opcoes proteicas serdao porcionadas pela contratada.

5.12.17.2. O carddpio devera ofertar, no minimo, os itens descritos abaixo:

5.12.17.2.1. O cardapio do almoco devera conter no_minimo _duas
opcoes proteicas de origem animal; duas opcdes de Arroz (branco e
integral); duas opcoes distintas de Feijdo; duas opcoes de Guarnicoes;
duas opcdes de Salada (crua e cozida) e Suco de fruta;

5.12.17.2.2. As opcbes proteicas deverdo ser sempre de natureza
distinta, ofertando no _minimo uma proteina branca e outra vermelha,
devendo sempre ter modos de preparo e apresentacdo distintos
(grelhados, cozidos, assados, ao molho, etc.). O porcionamento minimo
das carnes devera ser de 150 gramas para porcées sem osso e 200 gramas
para porcées com 0sso; O comensal podera optar por uma opcao proteica
ou pelas duas opcdes (sendo 1/2 porcdo de cada).

5.12.17.2.3. As _sobras das preparacées que ficarem no balcao
térmico apds o término do hordrio destinado ao almoco NAO poderdo ser
reutilizadas em outras preparacéoes ou refeicoes;

5.12.17.2.4. A CONTRATADA nado podera onerar os precos dos
alimentos quando estes forem solicitados quentes ou adocados;

5.12.17.2.5. A CONTRATADA devera aferir a temperatura no inicio e
no final da distribuicdo de todas as preparacoes e devera ser reqgistrada em
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mapas de temperatura, que deverdo ser quardados e disponibilizados para
consulta.

5.12.18. Dos equipamentos que deverdo ser disponibilizados pela CONTRATADA para
distribuicdo das refeicoes:

5.12.18.1. A contratada devera disponibilizar, no minimo, os sequintes
equipamentos:
5.12.18.1.1. Dois balcées térmicos de aquecimento (calor seco)

refrigerados com capacidade de armazenamento de TODOS os itens dos
cardapios em cada balcdo;

5.12.18.1.2. Dois _balcées refrigerados com _capacidade de
armazenamento de TODOS os itens dos carddpios; 5

5.12.18.1.3. Duas refresqueiras com capacidade de armazenamento
de todo o suco que sera disponibilizado para os comensais.

5.12.18.1.4. Seis _garrafas __ térmicas, com _ capacidade de
armazenamento de todas as bebidas quentes necessdrias para atender
toda a demanda.

5.12.18.2. Pratos em porcelana e talheres de aco inox em quantidade suficiente para
atender todos 0os comensais sem necessidade de reposicdo;

5.12.18.3. Os servicos somente poderao ser prestados com a utilizacdo de produtos com
a Etiqueta Nacional de Conservacado de Energia— ENCE, na (s) classe (s) de melhor
classificacdo energética e nos termos das respectivas portarias do INMETRO, que
aprova os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade — RAC do produto e trata da
etiquetagem compulsdria. |....... L.

5.12.18.4. Os servicos somente poderdo ser prestados com a utilizacdo de liquidificadores
com Selo Ruido, indicativo do respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos da
Resolucdo CONAMA n° 20, de 07/12/94, Portaria n.° 430, de 16 de agosto de 2012. -
INMETRO e da Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de fevereiro de 2000, e legislacao
correlata.

5.12.18.5. A contratada observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela
RDC 52/2014, bem como legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigildncia sanitaria
estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

5.12.19. Em dias festivos, tais como carnaval, pdascoa, dia do estudante, Sdo Jodo e Natal,
deverao ser ofertados cardapios tematicos comemorativos com inclusdo de sobremesa compativel
com o tema e ornamentacdo do ambiente.

5.12.20. Nao sado permitidas preparacées no cardapio pré-prontas ou _industrializadas (por
exemplo: empanados, salsichas, linquicas, sardinhas, refrigerantes, hamburqueres, entre outros).

5.12.21. A cedente poderd, a qualquer momento, solicitar a instalacdo de medidores individuais
de dqua e energia elétrica as concessiondrias locais em substituicao aos de sua propriedade, caso
em que o pagamento das despesas correspondentes devera ser efetuado diretamente pela
cessiondria aos 6rgaos correspondentes.
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Especificagdo da garantia do servigo (art. 40, §1°, inciso lll, da Lei n® 14.133, de 2021)

5.13. O prazo de garantia contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de setembro
de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as
normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou
parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgéo ou entidade podera convocar representante da empresa para adog¢do de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que
contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias
para execucgao do objeto, do plano complementar de execugao da contratada, quando houver, do método de
aferigdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagcdo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execugéo do objeto contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execug¢ao do objeto durante o periodo
, no minimo, uma vez no més para reunioes mensais com fiscais e gestor do Contrato.
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6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutencgéo do preposto
da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizagao

6.9. A execugédo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execug¢do do contrato, para que sejam cumpridas todas
as condigbes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administrag&o.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execug¢do do contrato, com a descrigdo do que for necessario para a reqularizagdo das faltas
ou dos defeitos observados. (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, §1° e Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, Il);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagcbes para
a corre¢do da execugdo do contrato, determinando prazo para a corre¢do. (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
22, 1l);

6.13. O fiscal técnico do contrato informaré ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar
decisdo ou adogédo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e
saneadoras, se for o caso. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, 1V);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal
técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
221 \/)7.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato
sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovag¢do ou a prorrogag¢do contratual (Decreto n® 11.246,
de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizagao Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutengdo das condicées de habilitacao da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario (Art. 23, I e Il, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigagbes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solugéo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias
cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 23, 1V).

6.18. Além do disposto acima, a fiscalizagdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.18.1. Os servicos ora contratados serdo acompanhados, fiscalizados, supervisionados e
atestados pelos fiscais do contrato indicados por esta Administracdo, observando-se o exato
cumprimento _de todas as cldusulas e condicbes decorrentes deste instrumento, anotando
inclusive _em reqistro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execucdo do mesmo,
determinando o _que for necessario a reqularizacdo das falhas como prevé o art. 115 da Lei
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14.133/21, com observancia do disposto na Instrucdo Normativa n° 05/2017. As decisées e
providéncias que ultrapassem a competéncia do fiscal do contrato deverdo ser solicitadas ao
Diretor-Geral do Campus em tempo habil, para adocdo das medidas convenientes;

6.18.2. 6.18.2. A Administracdo reserva-se o direito de, sem que de qualquer forma restrinja a
plenitude a responsabilidade da CONTRATADA, exercer a_mais ampla e completa fiscalizacao
sobre a prestacdo do servico de fornecimento de refeicées e o servico de concessdo de uso,
diretamente ou por prepostos designados;

6.18.3. A fiscalizacdo do contrato a ser firmado com a licitante vencedora do certame serd
realizada por servidores designados pela Administracao;

6.19. As atividades de gestao e fiscalizacdo do contrato serdo realizadas pela Contratante conforme
disposto nos artigos 39 a 50 da IN SEGES/MP n° 5/2017, no que couber, com designacao formal pelas
autoridades competentes do gestor e fiscais responsaveis pela fiscalizacdo técnica, administrativa e,
se for o caso, setorial, e seus substitutos;

6.20. O cumprimento de todas as condicées e obrigacbes estabelecidas para a Contratada deverad
ser aferido pelo gestor e pelos fiscais designados pela Contratante, de modo a garantir a satisfacao
das necessidades de fornecimento de refeicoes com a qualidade e tempestividade adequadas, em
especial as disposicoes previstas no Instrumento de Medicdao de Resultados - IMR apresentado no
Anexo lll deste TR, sem prejuizo de outros instrumentos de avaliacdo porventura estabelecidos pelas

partes;
6.21. A comunicacéo entre a Contratada e Contratante deve sempre ser realizada por intermédio do

preposto e o gestor ou fiscais, preferencialmente, por escrito, excetuados os entendimentos verbais
em razdo da urgéncia, que deverao ser formalizados no prazo de 1 (um) dia util.

6.22. O _ Controle diario quantitativo das refeicoes efetivamente servidas é feito pelo fiscal
administrativo, com base nos dados fornecidos pelo SUAP, na aba atendimentos, consultado pelo
item de refeicdo fornecida (almoco/jantar) prestada ao estudante participante do proqrama de
alimentacéao escolar que efetuou o reqgistro por meio da biometria. No fim do més, o quantitativo junto
com o IMR sera enviado pela CONTRATANTE para a emissdo da Nota FISCAL.

6.23. Havendo erro ou inconsisténcia na Nota Fiscal/Fatura ou Documento Fiscal competente e legal
apresentado, a Contratada sera notificada para realizar as devidas correcées, sendo a contagem do
prazo acima reiniciado e contado da data do recebimento dos documentos corrigidos.

6.24. Havendo pendéncia de liquidacdao de obrigacbes financeiras, em virtude de penalidade ou
inadimpléncia contratual, a Administracdo poderd reter os valores proporcionais as pendéncias das

faturas a serem pagas a empresa.

Gestor do Contrato

6.25. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do
contrato contendo todos os registros formais da execug¢do no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragbes e das prorrogagbes contratuais,
elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de
atendimento da finalidade da administragcéo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).
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6.26. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, 1).

6.27. O gestor do contrato acompanhara a manutengéo das condi¢bes de habilitagédo da contratada, para
fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagao
e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, I1I).

6.28. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagcdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagbes assumidas pelo contratado, com mengéo ao
seu desempenho na execugao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagbes.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.29. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de
responsabilizagao para fins de aplicacao de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158
da Lein®14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto
n°11.246, de 2022, art. 21, X).

6.30. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugdo dos
objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento
das atividades da Administragdo. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.31. O gestor do contrato devera enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a
formalizacdo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestao
nos termos do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

71. A avaliagdo da execugdo do objeto utilizara o Instrumento de Medi¢do de Resultado (IMR), conforme
previsto no Anexo Illl, OU outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da prestagcdo dos servigos
OU o disposto neste item.

711. Seré indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada,
sem prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1. nao produzir os resultados acordados,

7.1.1.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

7.1.1.3. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugao do servigo, ou
utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior 8 demandada.

7.2. A utilizagdo do IMR nao impede a aplicagao concomitante de outros mecanismos para a avaliagao da
prestacao dos servicos.

7.3. A afericdo da execugao contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.3.1. Ateste da oferta do servico de acordo com os termos contratuais;
7.3.2. Quantidade de refeicoes efetivamente consumidas.;
7.3.3. =
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Do recebimento

74. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias pelos fiscais técnico e
administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater
técnico e administrativo. (Art. 140, |, a, da Lei n°® 14.133, de 2021 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n°® 11.246,

de 2022).

7.5. O prazo da disposi¢ao acima sera contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda do
contratado com a comprovagao da prestagdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.6. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n°® 11.246, de

2022).

7.7. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto
n°11.246, de 2022).

7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisoério sob o ponto de vista
técnico e administrativo.

7.9. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do
contrato ird apurar o resultado das avaliagbes da execugdo do objeto e, se for o caso, a analise do
desempenho e qualidade da prestagédo dos servigos realizados em consonéncia com os indicadores previstos,
que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatorio
a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.9.1. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado
ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo;

7.9.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes
da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo n&o atestar a ultima e/ou Unica medicéo
de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisorio.

7.9.3. A fiscalizagdo nao efetuara o ateste da ultima e/ou Unica medigéo de servigos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisoério. (Art.
119 c/c art. 140 da Lei n® 14133, de 2021)

7.9.4. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instru¢des exigiveis.

7.9.5. Os servigcos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicagdo das
penalidades.

7.10. Quando a fiscalizagéo for exercida por um tnico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro,
a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e
administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato
para recebimento definitivo.
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7.11.  Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento
provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a verificagdo da qualidade
e quantidade do servigo e consequente aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes
procedimentos:

711.1. Emitir documento comprobatério da avaliagado realizada pelos fiscais técnico, administrativo
e setorial, quando houver, no cumprimento de obriga¢des assumidas pelo contratado, com mengao ao seu
desempenho na execugado contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a
eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacoes,
conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.11.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagéo apresentada pela fiscalizagdo e,
caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregoes;

7.11.3. Emitir Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigcos prestados, com base nos
relatérios e documentagdes apresentadas; e

7.11.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato
dimensionado pela fiscalizagao.

7.11.5. Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagéo e gestao.

7.12. No caso de controvérsia sobre a execugéo do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade,
devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao
de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugédo do objeto, para efeito de liquidagdo e
pagamento.

7.13. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de
inconsisténcias verificadas na execugdo do objeto ou no instrumento de cobranga.

7.14. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranga do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugédo do contrato.
Liquidacao

7.15. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias uteis
para fins de liquidacdo, na forma desta sec¢do, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da
Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.16. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogac¢ao, nos casos de contratagées decorrentes de despesas cujos valores néo ultrapassem o limite de
que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021

717. Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

717A1. o prazo de validade;
717.2. a data da emisséo;
7.17.3. os dados do contrato e do 6rgao contratante;
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7.17.4. o periodo respectivo de execugéo do contrato;
7.17.5. o valor a pagar; e
7.17.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.18. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagcao da
despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o
prazo ap6s a comprovagao da regularizagdo da situagdo, sem 6nus a contratante;

7.19. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagéo da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei
n° 14.133/2021.

7.20. A Administragéo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manuteng¢do das condi¢bes de
habilitagéo exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impecga a participagdo em licitagdo, no &mbito
do 6rgéo ou entidade, proibigao de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas
(INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 26 DE ABRIL DE 2018).

7.21. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo
prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do
contratante.

7.22. N&o havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera
comunicar aos 0rgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.23. Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas necessérias & rescisdo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.24. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situagao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.25. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias uteis, contados da finalizagdo da
liquidagao da despesa, conforme seg¢do anterior, nos termos da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77, de
2022.

7.25.1. No caso de insuficiéncia de recursos financeiros disponiveis para quitacao integral da
obrigacdo, podera haver pagamento parcial do crédito, permanecendo o saldo remanescente na
mesma posicdo da ordem cronoldgica, conforme § 6° art. 7° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n°
77, de 2022.
— e

7.25.2. No caso previsto _no subitem acima, os valores devidos ndo serdo atualizados
monetariamente;

7.26. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagdo, mediante
aplicagdo do Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), de corregdo monetaria.
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Forma de pagamento

7.27. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

7.28. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para
pagamento.

7.29. Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislagéo aplicavel.

7.29.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo
retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

7.30. O contratado reqularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°® 123,
de 2006, néo sofrera a retencéo tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos por aquele regime.
No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagédo, por meio de documento
oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Antecipagao de pagamento

7.31. Para a execucdo do servico em questao nao serd realizado antecipacdo de pagamento.
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Cessao de crédito

7.41. E admitida a cessao fiduciéria de direitos crediticios com instituicao financeira, nos termos e de acordo
com os procedimentos previstos na Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020, conforme
as regras deste presente topico.

7.41.1. As cessbes de crédito ndo abrangidas pela Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de
Julho de 2020 dependeréo de prévia aprovagao do contratante.

7.42. A eficacia da cessdo de crédito ndo abrangidas pela Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de
julho de 2020, em relagdo a Administragdo, esta condicionada a celebragdo de termo aditivo ao contrato
administrativo.

7.43. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagédo contratual de cumprimento de todas as condigbes
de habilitagdo por parte do contratado (cedente), a celebragcdo do aditamento de cessdo de crédito e a
realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do
cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar
com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou
crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-
01, de 18 de maio de 2020.

7.44. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado)
pela execugdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e excegbes ao
pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito
publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta
vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagéo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de
multas, glosas e prejuizos causados & Administragdo. (INSTRUCAO NORMATIVA N° 53, DE 8 DE JULHO DE
2020 e Anexos)

7.45. A cesséo de crédito ndo afetard a execugdo do objeto contratado, que continuaré sob a integral
responsabilidade do contratado.

Do pagamento pela concessdo de uso da drea da cantina e da cozinha do refeitério

7.46. A _CONCESSIONARIA pagard ao IFRN Campus Nova Cruz uma compensacdo mensal de R$
2.568,56 (dois mil e quinhentos e sessenta e oito reais e cinquenta e seis centavos) pela concessao
de uso da Cantina e da cozinha do refeitério, c onforme demonstracdo presente do “Anexo | — Estudo
Técnico Preliminar”.

7.47. O valor da concessao de uso, na forma de compensacdo mensal, serd reajustado anualmente,
sempre no més de aniversdrio do contrato, com base no IPCA acumulado dos ultimos 12 (doze) meses;
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7.48. Os valores mensais a serem pagos pela CONCESSIONARIA, referentes a concessdo de uso da
drea da cantina e da cozinha do refeitdrio, deverdo ser recolhidos diretamente no ato do pagamento
mensal descontados no valor da nota fiscal a ser recebido pela empresa.

7.49. Em caso de impossibilidade de recolhimento do valor devido referente ao aluguel da cantina e
da cozinha do refeitério, através do desconto no pagamento da nota fiscal, sera emitido GRU para que
a empresa proceda o pagamento e em eventuais atrasos, serd cobrada uma multa de 2% e os valores
devidos deverdo ser atualizados financeiramente desde a data prevista em contrato para pagamento
até a data do efetivo pagamento, tendo como base o Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo
(IPCA), mediante a aplicacado da seguinte formula

AF=[(1+IPCA/100) N/30 — 1] x VP, onde:

IPCA = indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo;

AF = Atualizacdo Financeira;
VP = Valor da parcela a ser paga;

N = namero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento

7.50. A _nao comprovacdo do pagamento do valor da concessdo de uso do espaco da cantina
ensejara a retencdo provisoria de valor proporcional ao inadimplemento na fatura mensal devida a
Contratada, sendo comunicada por escrito para que no prazo maximo de 5 (cinco) dias uteis apresente
a_comprovacao devida, ndo sendo comprovado dentro do prazo estipulado a Contratante, para
quitacao do débito, retera permanentemente em seu favor o valor devido, ndo sendo dispensado a
cobranca de multas e juros devidos pela contratada por pagamento em atraso, sem prejuizo das

sancdées cabiveis.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGAO

Forma de selegao e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogdo do critério de julgamento pelo MENOR

PRECO QU [MAIOR DESCONTO].

Regime de execugao

8.2. O regime de execugéo do contrato sera Empreitada por Preco Unitario.

Exigéncias de habilitagao

8.3. Para fins de habilitagcdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitagao juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por for¢a de lei, tenha
validade para fins de identificagdo em todo o territério nacional;

8.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;
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8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor Individual -
CCMEI, cuja aceitagcdo ficara condicionada & verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negqocios/pt-br/empreendedor;

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato
social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhada de documento comprobatoério de seus administradores;

8.8. Sociedade empresdria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada
no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa
DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro
onde tem sede a matriz

8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundagéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva
sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.13. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da
consolidagéo respectiva.

8.14. O licitante classificado em primeiro lugar devera apresentar Alvara/Licenca de funcionamento
expedido pelo 6rgdao competente.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

8.15.  Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

8.16. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e & Divida Ativa da Unido (DAU)
por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°
1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.

8.17.  Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);
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8.18. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.19. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual e Municipal (exceto Distrito Federal)
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

8.20. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual e Municipal (exceto Distrito Federal) do domicilio
ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.21. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual ou Municipal (exceto Distrito
Federal) relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de
declaragao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.22. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de
inscrigdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagao Econémico-Financeira

8.23. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso
se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagéo na licitagao (art. 5° inciso Il, alinea “c”, da
Instru¢do Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.24. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de
2021, art. 69, caput, inciso Il);

8.25. Balango patrimonial, demonstragéo de resultado de exercicio e demais demonstragbes contabeis dos
2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:

8.25.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a
1 (um);
8.25.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagcdo deverdo atender a todas as

exigéncias da habilitagdo e poder&o substituir os demonstrativos contabeis pelo balang¢o de abertura; e

8.25.3. Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

8.25.4. Os documentos referidos acima deveréo ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmissao da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.26. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de

Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de habilitagdo

[eapital-minimo] OU patrimdnio liquido minimo de 10% do valor total estimado da contratacdao OU-fvalor
. . ;

8.27. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da

habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura. (Lei n° 14.133, de
2021, art. 65, §1°).

8.28. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragao
assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.
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Qualificaga@o Técnica

8.29. Declaragéo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacgdes e das condi¢des locais
para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao;

8.30. A declaragao acima podera ser substituida por declaragao formal assinada pelo responsavel técnico
do licitante acerca do conhecimento pleno das condicdes e peculiaridades da contratagao.

8.31. Registro ou inscrigdo da empresa na entidade profissional competente Conselho Regional de
Nutricdo (CRN), em plena validade;

8.31.1. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no
momento da assinatura do contrato, da solicitagdo de registro perante a entidade profissional competente
no Brasil.

8.32. Comprovagao de aptiddo para execugdo de servico de complexidade tecnoldgica e operacional
equivalente ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacéo
de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo
conselho profissional competente, quando for o caso.

8.32.1. Para fins da comprovagéo de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito a
contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

8.32.1.1. Devera haver a comprovacdo da experiéncia minima de 1 (um) ano na prestacao dos
servicos, sendo aceito o _somatdrio de atestados de periodos diferentes, ndo havendo
obrigatoriedade do periodo citado serem ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da
IN SEGES/MPDG n. 5/2017.; ....

8.32.1.2. Os atestados deverdo referir-se a _servicos prestados no admbito de sua atividade
econbémica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

8.32.1.3. Somente serao _aceitos atestados expedidos apdés a conclusdo do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucao, exceto se firmado para ser executado
em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017;

8.32.2. Serd admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentagdo e o
somatério de diferentes atestados executados de forma concomitante.

8.32.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial
da empresa licitante.

8.32.4. O licitante disponibilizara todas as informag¢des necessarias a comprovagao da legitimidade
dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragéo, copia do contrato que deu suporte a
contratagdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros
documentos.

8.32.5.

8.32.6. Atestado(s) de Capacidade Técnica emitido(s) por pessoa juridica de direito ptblico
ou privado, que comprove(m) a realizacao dos servicos de fornecimento de refeices compativeis
em quantidade estimada por dia;

8.32.7. Comprovacado da capacitacdo técnico-profissional: comprovacdo do licitante de
possuir em seu quadro permanente, na data prevista para entreqga da proposta, profissional de nivel
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superior de Nutricdo reconhecido pela entidade profissional Conselho Regional de Nutricdo (art.
1°, _caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do Decreto n. 84.444\1980), detentor de atestado de
responsabilidade técnica relativo & execucdo dos servicos que compdéem as parcelas de maior
relevancia técnica e valor significativo da contratacado, a saber:

a) Para o profissional Nutricdo: servicos de planejamento, organizacdo, direcdo,
supervisao e avaliacdo de servicos de alimentacado e nutricdo e controle de qualidade
de géneros e produtos alimenticios (art. 3° inc. Il e art. 4°, inc. IV, da Lei n. 8.234/1991):

a1) Entende-se, para fins deste Edital, como pertencente ao quadro permanente
do licitante, na data prevista para entrega da proposta, o sécio que comprove
seu vinculo por intermédio de contrato /estatuto social; o administrador ou o
diretor; o _empregado devidamente registrado em Carteira _de Trabalho e
Previdéncia Social; e o prestador de servicos com contrato escrito firmado com
o licitante, ou com declaracdo de compromisso de vinculacdo futura, caso o
licitante se sagre vencedor do certame. No decorrer da execugado do servico, os
profissionais _de que trata este subitem poderao ser substituidos por
profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que a substituicao
seja aprovada pela Administracao.

8.32.8. Como condicdo para a aceitacdo da proposta, a licitante vencedora devera apresentar
uma relacado dos produtos (liquidificadores, etc.) que pretende usar na execucdo dos servicos, bem
como as comprovacoes abaixo descritas em relacdo a tais produtos.

8.32.8.1. O Pregoeiro_solicitara _ao _licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar que apresente ou envie juntamente com a proposta, sob pena
de ndo-aceitacdo, cdpia do Selo Ruido do produto que serda usado na
execucdo dos servicos, para comprovacdo de que pertence a(s) classe(s)
exigida(s) no Termo de Referéncia.

8.33. Caso admitida a participagdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagdo complementar:

8.33.1. A relagao dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagéo
e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagéo de que estao
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso
|l e 42, §§2° a 6° da Lein. 5.764, de 1971;

8.33.2. A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;

8.33.3. A comprovagao do capital social proporcional ao niumero de cooperados necessarios a
prestacao do servigo;

8.33.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.33.5. A comprovacao de integracao das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que

executarao o contrato;

8.33.6. Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata
de fundagéo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; ¢) regimento dos fundos instituidos
pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocagao das trés ultimas assembleias gerais
extraordinarias; e) trés registros de presenga dos cooperados que executardo o contrato em assembleias
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gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a
contratar o objeto da licitagcéo; e

8.33.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispée o art. 112 da Lei n.
5.764, de 1971, ou uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao
fiscalizador

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGCAO

9.1. O custo estimado total da contratagédo é de R$ 620.400,00 (seiscentos e vinte mil e quatrocentos

reais), conforme custos unitarios apostos na ftabela-acimal-OU em anexo.

10. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgcamento Geral da Unigo.

10.1.1. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagao:

) Gestdo/Unidade: 26435/152757,;
II) Fonte de Recursos: 1000000;
[lI) Programa de Trabalho: 231799;
IVV) Elemento de Despesa: 339032,
V) Plano Interno: L2994P23AEN,
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10.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagéo da Lei
Orgamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.
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Ministério da Educacdo
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
REITORIA
Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol, Natal/RN - CEP 59015-300
Fone: (84) 4005-0768, (84) 4005-0750

A-TR 26/2024 - DIAD/DG/NC/RE/IFRN

APROVACAO DO TERMO DE REFERENCIA
TERMO DE REFERENCIA DIGITAL

PROCESSO N° 23426.000604.2024-36

OBJETO: Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de fornecimento de refei¢des diarias vinculada a
concessdo de uso de area destinada a cantina para os discentes do IFRN Campus Nova Cruz, inserido no Programa
de Alimentagdo.

RESPONSAVEIS PELA ELABORACAO DO TERMO DE REFERENCIA

(assinado digitalmente)
MARIA LUIZA DO NASCIMENTO CESARINO
Matricula SIAPE n° 1877275
Membro Requisitante e Técnico

(4ssinado eletronicamente)
SUELDO LOPES CAMARA JUNIOR
Matricula 2124332
Membro Administrativo

APROVACAO DO TERMO DE REFERENCIA

Pelos poderes delegados a mim, ALLAN NILSON DE SOUSA DANTAS, Diretor-Geral do Campus Nova Cruz,
através da PORTARIA N° 1782/2020 - RE/IFRN, de 21 de dezembro de 2020, publicada no DOU de 22 de
dezembro de 2020, APROVO o presente Termo de Referéncia N° 31/2024, considerando que o objeto da
contratag@o esta claro e justificado; os requisitos relevantes da contratagdo foram adequadamente relacionados e
analisados; a andlise de mercado foi devidamente realizada e demonstrou haver boa capacidade em atender ao
objetivo da contratagdo; o modelo de prestacdo de servigos sugerido ¢ apropriado e plenamente compativel com a
Instituigdo, especialmente do ponto de vista legal; os riscos e impactos relevantes foram satisfatoriamente
levantados e considerados no planejamento. Considerando ainda a Lei complementar 101 (Lei de Responsabilidade
Fiscal), a presente despesa tem adequagdo orcamentaria e financeira com a Lei Orcamentaria Anual,
compatibilidade com o Plano Plurianual e com a Lei de Diretrizes Or¢camentarias, bem como esta alinhada ao
Planejamento Estratégico Institucional, ndo ultrapassando os limites estabelecidos para o exercicio, cumprindo
fielmente aos artigos 15 e 16 da referida lei. Tal contratacdo ¢ considerada como contratacdo rotineira do IFRN,
uma vez que trata-se contratagdo de servigos sem mdo de obra sendo, desse modo, planejado anualmente pelos
campi do TFRN. Portanto, demonstra a viabilidade técnica e economica da solucdo identificada, fornecendo as
informagdes necessarias para subsidiar o respectivo processo de contratacgdo.



Nova Cruz, 16 de Setembro de 2024

(4ssinado eletronicamente)
ALLAN NILSON DE SOUSA DANTAS
Diretor Geral - [IFRN Campus Nova Cruz

Anexos:

I — Estudo Técnico Preliminar;

II - Especificagdes Técnicas;

I — Instrumento de Medicdo de Resultados (IMR);
IV — Minuta do Contrato;

V - Autorizacdo Complementar

Documento assinado eletronicamente por:

» Sueldo Lopes Camara Junior, DIRETOR(A) - CD0004 - DIAD/NC, em 17/09/2024 08:12:31.

= Allan Nilson de Sousa Dantas, DIRETOR(A) GERAL - CD0002 - DG/NC, em 17/09/2024 08:18:08.

= Maria Luiza do Nascimento Cesarino, COORDENADOR(A) - FG0002 - COAES/NC, em 17/09/2024 08:28:30.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 16/09/2024. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifrn.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cédigo Verificador: 768008
Cédigo de Autenticagdo: cda8bcebld
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Estudo Teécnico Preliminar 23/2024

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23426.000604.2024-36

2. Descricao da necessidade

Tendo em vista a necessidade de atender estudantes do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do Norte — IFRN Campus Nova Cruz em situacéo de vulnerabilidade
socioecondémica, faz-se necessé&ria a realizacdo de processo licitatorio para a contratagcdo de
empresa especializada no fornecimento de refeicdes diarias para os alunos.

Tendo em vista que o Programa de Alimentacdo implantado pelo IFRN constitui-se numa das
condic¢Oes fundamentais para a permanéncia na Instituicdo e para o desenvolvimento educacional
de tais estudantes, garantindo assim a concretizacdo da Educagéo como direito de todos e dever
do Estado, tal como preconiza a Constituicdo Federal de 1988 e a Lel de Diretrizes e Bases da
Educacdo Nacional (9.394/96) as quais preveem o direito a educacdo bem como o direito ao
acesso e permanéncia ha escola.

A contratagdo justifica-se, ainda, pela necessidade de oferecer aos alunos desta Instituicéo,
beneficiados com o programa de alimentacdo, refeicbes balanceadas de qualidade, com a
finalidade de atender agueles alunos que permanecem na escola e participam das atividades em
sala de aula e em projetos de pesquisa e extensao.

A contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servico de fornecimento de refeicdes
didrias (almoco e jantar) aos discentes do Campus Nova Cruz que se enquadram no Programa de
Alimentacdo, ao longo de 12 (doze) meses, tem o intuito de atender ao que preconiza o
Programa Nacional de Assisténcia Estudantil, lei n°® 7.234/2010, quando essa aponta a
alimentagdo como uma das &reas estratégicas para a permanéncia e éxito do estudante nas
instituicdes de educacao superior, profissionais e tecnol égicas.

Considerando que se trata de servico essencial e sua interrupcdo pode comprometer
Campus e a permanéncia dos alunos implicando em sérios transtornos, torna-
se imprescindivel a contratacio de empresa para aexecucao do servigo.

A deflagracdo do novo processo licitatorio se da em razdo do ndo aceite da contratada em
renovar o Contrato N° 029/2020-PROAD/IFRN (vencimento dia 17/05/2024), o que tornou-se
necessario realizar um novo processo de maneira célere e prejudicar o minimo possivel a
auséncia do servico de fornecimento de refeicdes. Paralelo a este processo, foi realizado uma
contratacdo emergencial (pelo periodo de 180 dias) de fornecimento de refei¢des (por meio de
quentinhas) para suprir a necessidade minima enquanto o certame licitatorio seja concluido -
Processo N° 23426.000673.2024-40.

Desta forma, de acordo com o art. 2° da Lei 9.632 de 07 de maio de 1998, paragrafo 1° do art. 1°
do Decreto 2.271 de 07 de julho de 1997 e a Instrucdo Normativa n°® 05, de 26/05/2017 (SLTI-

1de 41
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MPOG), faz-se necessaria a contratacao de empresa especializada e devidamente licenciada no
servico de fornecimento de refeicdes.

O objetivo da contratacdo é possibilitar a continuidade as ofertas de alimentacdo escolar
realizadas pela Coordenacdo de Assisténcia Estudantil deste IFRN Campus Nova Cruz uma vez
que tais atividades demandam dessa contratagdo para atender as demandas dos discentes.

O regime de execucdo devera ser de Empreitada por Preco Unitario. A adogdo deste regime para
esta licitacdo se justifica porque os objetos da contratacdo sdo de natureza indivisivel e possuem
propriedades comuns, ndo podendo ser individualizados em objetos independentes uns dos
outros.

Ao término do certame licitatério, o IFRN firmara contrato de 12 (doze) meses com a empresa
vencedora do item, de acordo com as recomendacdes e parecer juridico.

Esta contratacdo estd prevista no planejamento do Campus, para o ano de 2024, conforme
planejamento institucional, dentro do macro-processo AE - Atividades Estudantis - DIGAE e no
processo Alimentacdo e Nutricdo; bem como foi planejado ainda no PCA 2024 (conforme
documento em anexo a este processo).

Assim, torna-se imprescindivel a contratacdo do referido servico a fim de dar continuidade as
atividades realizadas pelo setor da COAES deste IFRN Campus Nova Cruz.

Ressalta-se que o quantitativo demandado € pautado no histérico de utilizacdo do servigo (desde
2019), nos ultimos anos pelo Campus Nova Cruz; bem tendo como parametro também o
orcamento disponivel destinado a oferta de alimentacao aos estudantes deste IFRN.

Observa-se que ha a necessidade de vincular o fornecimento de refeicdes a concessao de uso da
area destinada a cantina ndo apenas para garantir um local adequado as refei¢cées dos alunos
contemplados pelo programa de alimentacdo deste instituto, como também a oferta de refeicoes
e lanches para servidores e demais alunos ndo contemplados pelo programa, uma vez que,
muitos deles precisam passar longos periodos, as vezes até mesmo o dia inteiro, no Campus.

Ainda vale lembrar que a contratacdo pretendida estd em consonancia com a politica que o
Governo Federal vem implantado na reestruturagdo da maquina administrativa através de
estratégias de racionalidade, buscando atingir padroes de exceléncia em qualidade e
produtividade, focando sua acao nas areas fins e reduzindo a demanda por servigos de apoio ao
estritamente necessario.

Listam-se, abaixo, os principais documentos normativos a serem observados para o
planejamento da licitacdo no formato pretendido, por meio de contratacao indireta, continuada,
sem dedicacdo exclusiva de mao de obra:

¢ Lein®14.133/2021 - Lei de licitagGes e contratos administrativos;

¢ Instrucdo Normativa SEGES n° 5/2017 - Disp0e sobre as regras e diretrizes do
procedimento de contratacdo de servigos sob o regime de execucdo indireta no ambito da
Administragdo Publica federal direta, autarquica e fundacional;

¢ Instrucdo Normativa SEGES n° 65/2021 - Dispoe sobre o procedimento administrativo
para a realizacao de pesquisa de precos para aquisicao de bens e contratagdo de servigos
em geral, no ambito da administracdo publica federal direta, autarquica e fundacional;
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¢ Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 01/2010 - Dispoe sobre os critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisicao de bens, contratacdao de servicos ou obras pela
Administracdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional e da outras providéncias;

¢ Instrucdao Normativa SLTI/MPOG n° 02/2014 Disp0e sobre regras para a aquisi¢cao ou
locacdo de maquinas e aparelhos consumidores de energia pela Administracao Publica
Federal direta, autarquica e fundacional, e uso da Etiqueta Nacional de Conservacao de
Energia (ENCE) nos projetos e respectivas edificacdes publicas federais novas ou que
recebam retrofit;

¢ Portaria n.° 443, de 27 de dezembro de 2018 - Estabelece os servicos que serao
preferencialmente objeto de execucdo indireta [...];

¢ Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis AGU/CGU 2021. Lista-se, abaixo, os principais
documentos normativos relacionados ao objeto que se pretende contratar:

* Lein® 11.947/2009 - Disp0e sobre o atendimento da alimentacdo escolar e do Programa
Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacao basica;

¢ Decreto n° 7.234/2010 - Dispde sobre o Programa Nacional de Assisténcia Estudantil -
PNAES; - Resolucdo n° 37/2017- CONSUP/IFRN — Aprova o Regulamento do Programa
de Auxilio Alimentagcdo no ambito do IFRN;

¢ Resolucdao FNDE n° 6/2020 - Dispoe sobre o atendimento da alimentacao escolar aos
alunos da educacdo basica no ambito do Programa Nacional de Alimentacao Escolar —
PNAE;

¢ RDC ANVISA 216/2004 - Dispoe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para
Servigos de Alimentagao;

e RDC ANVISA 218/2005 - Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios
para Manipulacdo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Coordenacdo de Assisténcia Estudantil do IFRN Campus Nova

Cruz - COAES/NC Maria Luiza do Nascimento Cesarino

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
4.1. INFORMACOES GERAISPARA O FORNECIMENTO

4.1.1. A estimativa de fornecimento de refei¢cdes aos discentes contemplados pelo programa de
alimentacdo escolar é de até 220 (duzentos e vinte) refeicbes didrias, com total estimado em até

44,000 (quarenta e quartro mil) refeicGes ao longo do periodo do contrato de 12 meses. A demanda
levou em consideracdo alguns pontos como a necessidade do discente em permanecer maior
guantidade de horas na instituicdo em atividades académicas, de pesquisas, extensdo, artistico
culturais e desportivas. Para que os discentes desenvolvam suas atividades existe a necessidade
de suprir suas necessidades nutricionais.

4.1.2 Ser&o servidas refeicdes nos horérios das 11:30h as 13h (almogo) e das 18h as 19h (jantar), de
segunda a sexta;
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4.1.3. Qualquer alteracdo na forma de fornecimento das refeicOes deve ser previamente
autorizada pelo fiscal do contrato.

4.1.4. Conforme determinacéo presente no anexo |1, item VI, da portaria 1.428 de 26/11/93 do
Ministério da Salde, a CONTRATADA devera manter em seu quadro de pessoal um
responsavel técnico Nutricionista (Lei n° 8.234/91) regularmente inscrito em Conselho Regional
competente, que devera estar presente diariamente, preenchendo as informagdes das planilhas de
controle (checklists, controle de temperatura e controle de ingestéo), totalizando, no minimo, 30h
semanais.

4.15. A CONTRATADA tilizara as dependéncias do IFRN, onde a alimentacdo sera
preparada, porcionada e distribuida;

4.1.6. O fornecimento dos géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
(utensilios, loucas, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, recarga de gés GLP, entre
outros), equipamentos e sua respectiva manutencdo, mao-de-obra especializada, operacional e
administrativa, em quantidades suficientes, para desenvolver todas as atividades previstas, seréo
de responsabilidade da CONTRATADA, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e
outros preceitos legais;

4.1.7. E de responsabilidade da CONTRATADA a adequagio do espaco destinado & concessio
a0s seus equipamentos e instalagdes, sendo necessaria a prévia autorizacdo da Administracdo em
caso de modificagdes na estrutura do imovel.

4.1.8. O servigo a ser prestado é de refeigdes servidas na forma de prato feito na modalidade
“Livre”, na qual o comensal poderd optar pelos itens disponiveis no cardapio e apenas os pratos
principais (opgoes fontes de proteina) seréo porcionadas pela contratada.

4.1.9. Em hipotese alguma sera permitida a negociagdo, entre a CONTRATADA e o discente
beneficiado com direito a refeicéo pelo plano de alimentagéo institucional, da troca da refeicéo
por outros produtos ofertados pela CONTRATADA.

4.1.10. Todas as etapas do processo de operacionalizacdo e distribuicdo das refeicdes deverdo
estar de acordo com as legislagbes pertinentes e vigentes, entre elas a RDC n° 216/2004-
ANVISA (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo) e RDC n° 218
/2005-ANVISA (Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanité&rios para
Manipulacéo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais).

4.1.11. As refeicdes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina por pessoas
capacitadas, cuja operacdo de preparo devera ser efetuada obrigatoriamente, no dia
correspondente ao fornecimento destes produtos aos usuarios, e, seguindo rigorosamente o
padréo de higiene, qualidade e conservacéo.

4.1.12. A CONTRATADA devera enviar por meio eletronico, mensalmente, até o 10° dia do
més anterior, o cardgpio mensal (acompanhado da lista de ingredientes e informacdes
nutricionais - contendo os valores de energia, carboidrato, proteina, gorduras totais, gorduras
saturadas, gordura trans, fibras, célcio, ferro e sddio). O cardpio devera estar assinado pelo (a)
nutricionista da CONTRATADA e constando 0 seu niumero do CRN. Em caso de eventuais
substituicbes de qualquer item do cardépio, devera ser feita uma comunicacdo com 48 (quarenta
e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovacéo.
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4.1.13. Quando necessario, devem ser previstas adaptagdes no cardépio, contendo preparaces
diferenciadas para contemplar alunos que possuam alguma restricdo alimentar, a fim de manter o
estado clinico e nutricional do comensal. As adaptacGes devem ser aprovadas pelo fiscal do
contrato.

4.1.14. O valor das refeicdes sera regjustado anualmente, sempre no més de aniversario da
proposta vencedora do certame licitatorio, com base no indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo — IPCA (IBGE) acumulado dos ultimos 12 (doze) meses. Tal indice &
utilizado em processos licitatorios similares do IFRN e principalmente que esse indice apresenta
arealidade do aumento dos precos referente aos produtos alimenticios.

4.1.15. Os servicos a serem prestados compreendem a operacionalizacdao de todas as atividades
pertinentes ao fornecimento de refeicoes de almogo e jantar, preparadas e servidas no Instituto
Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte, Campus Nova Cruz.

4.1.16. Consideram-se atividades pertinentes a producao e distribui¢ao de refeicdes:

¢ 1. Planejamento de cardapio;

e 2. Aquisicdo, recebimento e armazenamento de géneros alimenticios, insumos e utensilios;

¢ 3. Pré-preparo; preparo; acondicionamento e distribui¢ao de refeigoes;

* 4. Seletividade e manejo dos residuos;

¢ 5. Higienizacao de ambiente, dos equipamentos e dos utensilios;

* 6. Manutencdo preventiva e corretiva das instalagcdes e equipamentos, com substituicoes
quando necessarias;

¢ 7. Elaboracao e aplicacdo do Manual de Boas Praticas e dos Procedimentos Operacionais
Padronizados;

¢ 8. Seguranca patrimonial,

¢ 9. Contratagdo e administracao de pessoal, atividades e acOes a serem exercidas pela
CONTRATADA.

4.1.17. O servico a ser prestado é de refeicdes servidas na forma de prato feito na modalidade
“Livre”, na qual o comensal podera optar pelos itens disponiveis no cardapio e apenas 0s pratos
principais (op¢oes fontes de proteina) serdo porcionados pela contratada. As preparacoes
deverdo ficar disponiveis nos horarios estabelecidos e dispostas em balcdes térmicos de
distribuicdo tipo selfservice (buffet) a quente e a frio, visando garantir o controle higiénico-
sanitario das refeicdes fornecidas.

4.1.18. A Contratada devera manter, em seu quadro técnico um responsavel técnico Nutricionista
(habilitado nos termos da Lei n° 8.234/1991) regularmente inscrito no Conselho Regional
competente, que devera estar presente no local de prestacao do servico, no minimo 30 horas
semanais e cinco vezes na semana, visando acompanhar e supervisionar os processos de
producao e distribuicdo das refeicoes.

4.1.19. O fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo geral
(utensilios, loucgas, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, recarga de gas GLP, entre
outros), equipamentos e sua respectiva manutencdao, mado de obra especializada,
operacionalizacdo e administracdo, em quantidades suficientes para desenvolver todas as
atividades previstas, serdo de responsabilidade da Contratada, observadas as normas vigentes,
entre elas a RDC ANVISA n° 216/2004 e RDC ANVISA 218/2005.
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4.1.20. A prestacdo do servigo de fornecimento de refeicoes envolvera todas as etapas do
processo de operacionalizacdo e distribuicdo das refei¢des aos alunos, conforme o padrao
estabelecido, no que se refere aos géneros alimenticios que comporao os cardapios, quantidade,
ntmero e tipo de refeicdes, nos horarios definidos pelos Campi.

4.1.21. A Contratada devera fornecer aos seus empregados que atuarem nas dependéncias dos
Campi os fardamentos e equipamentos de protecdo e seguranga que se fizerem necessarios a
execucdo dos servicos. Além disso, devera manter as instalagdes destinadas a operacionalizacao
das atividades em perfeitas condicdes de uso, higiene e limpeza, de acordo com as legislacdes
vigentes pertinentes ao assunto.

4.1.22. Em hipotese alguma sera permitida a negociacdo, entre a Contratada e o discente
beneficiado com direito a refeicdo pelo plano de alimentacdo institucional, da troca da refeicao
por outros produtos ofertados pela Contratada.

4.1.23. O servico possui natureza continuada, nos termos do art. 15 da IN SEGES n° 5/2017,
assim considerado aquele que, pela sua essencialidade, atendem a Administracdo por mais de um
exercicio financeiro e cuja interrup¢do pode ocasionar comprometimento da prestacdo de um
servico publico ou cumprimento da missdao institucional. Estando, portanto, o atendimento
alimentar aos estudantes estabelecido em politica institucional, comprova-se a essencialidade
deste servigo para a manutencdo da execucao da finalidade do 6rgao.

4.1.24. A presente contratacao devera ser feita para um periodo de 12 meses. O servigo possui
natureza continuada, podendo haver prorrogacdao do contrato por até 10 anos, conforme artigo
108 da lei 14.133/21 e suas alteracOes posteriores.

4.1.25. Nao se observa a necessidade de exigir a transi¢do contratual da futura contratada, com
transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas, visto que o servico a
ser executado é comum nos termos do art. 3° inciso II, do Decreto n° 10.024/2019, que
considera comuns aqueles servicos cujos “padrdoes de desempenho e qualidade possam ser
objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacdes reconhecidas e usuais do
mercado”.

4.1.26. Deverdo ser observadas as praticas de sustentabilidades de que trata a IN SLTI/MPOG n°
01 /2010 e o Guia de Contratacoes Sustentaveis CGU/AGU.

4.2. PREPARO DASREFEICOES

4.2.1. Deve haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios nutritivos (de
acordo com o que € preconizado pelo Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE) e
demais especificagdes sendo relevante a higienizag&o e o controle da assepsia nas preparacoes e
mani pul agoes.

4.2.2. Deve-se seguir o horario de distribuicdo da alimentacdo, conforme determinacdo da
CONTRATANTE, indicado no item 4.1.2.
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4.2.3. Antes de todas as preparacOes serem servidas, estas serdo degustadas pelo fiscal técnico do
contrato ou seu substituto, para avaliagdo das caracteristicas organolépticas (cor, textura, sabor,
temperatura, aroma). Uma vez ndo aprovado, a preparacdo deverd ser trocada e substituida por outra, que
também deve passar pelo mesmo processo de avaliagéo.

4.2.4. A elaboracdo da alimentac&o deve ser dentro do melhor padrdo técnico alimenticio no que
sereferea

4.2.4.1. Valor energético e nutricional, o qual deve obedecer ao que é preconizado na Resolucéo
n° 06 de 08 de marco de 2020 do Ministério da Educag@o/FNDE.

4.2.4.2. Tipos de alimentos e preparacdes, levando-se em consideracéo a restricéo a aquisicéo de
alimentos enlatados, embutidos, doces, alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados
separadamente para consumo conjunto), preparagdes semiprontas ou prontas para 0 consumo, ou
alimentos concentrados (em p6 ou desidratados para reconstitui¢ao);

4.2.4.3. Considerar os fatores psicol 6gicos relacionados com a aceitagdo do alimento, ou segja,
odor, sabor textura e regionalismo;

4.2.4.4. Considerar a safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade;

4.2.5. Para os aimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que
garantam que o Oleo e a gordura utilizados ndo constituam uma fonte de contaminagdo quimica
aos alimentos e em situagéo algumas 0s mesmos devem ser reutilizados.

4.2.6. Os Oleos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a
180°C, sendo substituidos sempre que houver ateracdo em suas caracteristicas.

4.2.7. N&o utilizar alimentos industrializados com teores elevados de gordura saturada, gordura
trans, sodio e aglcar em nenhuma preparacao.

4.2.8. Redlizar retiradas de amostras de no minimo 100g de cada preparacao/alimento servido
em todas as refeicdes. Devendo elas serem acondicionadas em sacos pléasticos transparentes, em
temperaturas abaixo de -4°C, identificadas com o nome da preparacdo/alimento, data, horério de
coleta, coletor da amostra e devem ser mantidas sob controle por um periodo de no minimo 72
horas ap0s serem coletadas e armazenadas, para andise microbioldgica, quando necessério, de
acordo com alegislacdo vigente.

4.3. CARACTERISTICASDOSINGREDIENTES:

Para preparo e elaboracdo de refeicbes, deverdo ser observadas e cumpridas, as seguintes
caracteristicas dos ingredientes:

» Utilizac&o de carnes e derivados adquiridos de estabel ecimentos que tenham Selo de
Inspecdo Federa (SIF), inspegdo do Ministério da Agriculturaou S.I.M. (Selo de inspecéo
municipal) do 6rgéo fiscalizador municipal;

e Feijdo novo tipo 1 (um), com umidade até 15% (quinze por cento), cores variadas. |sento
de insetos, moluscos, larvas e outros corpos estranhos aderentes a sua superficie, como
terra, bolor, mucosidade e umidade anormal;

e Arroztipo 1 (um). Isento de insetos, moluscos, larvas e outros corpos estranhos aderentes
a sua superficie, como terra, bolor, mucosidade e umidade anormal;
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e Massas com ovos, de primeira qualidade (embalagens integras. O produto devera
apresentar validade minima de seis meses da entrega)

¢ Folhosos de primeira qualidade, sem defeitos, com folhas verdes, firmes e bem
desenvolvidas;

* Legumes, raizes, tubérculos de primeira qualidade. Isentos de sujidades, insetos, parasitas,
larvas e corpos estranhos aderidos a casca. Sem danos fisicos ou mecanicos que afetem a
aparéncia e facilitem a proliferacéo de bactérias putrefativas (rachaduras, perfuracoes e
cortes).

* Leite pasteurizado e queijos com selo de inspecao.

* Frutas de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem
apresentar pontos de prévia deterioragdo. Sem danos fisicos ou mecanicos que afetem a
aparéncia e facilitem a proliferagdo de bactérias putrefativas (rachaduras, perfuraces e
cortes).

4.3.1. Composicdo das refeicoes

A elaboracdo da alimentacdo deve estar de acordo com a Lei n°® 11.947/2009 e a Resolucéo do
FNDE n° 06/2020, que dispdem sobre a alimentagdo escolar, no que serefere &

- Vaor energético e recomendacfes nutricionais,
- Tipos de alimentos e preparagoes,

- Atender o disposto no Art. 19 da Resolucdo do FNDE n° 06/2020, o qual recomenda que, em
média, a alimentagdo na escola tenha, no maximo (a oferta média diaria de nutrientes e energia
na alimentagdo escolar em cada semana):

* 7% (sete por cento) da energiatotal proveniente de aglcar simples adicionado;

* 15 a30% (quinze atrinta por cento) da energiatotal proveniente de gordurastotais;
* 7% (sete por cento) da energiatotal proveniente de gordura saturada;

* 600 mg (seiscentos miligramas) de sodio ou 1,5 gramas de sal per capita.

As refeicbes devem conter no minimo:

ALMOCO:

* 1 opgao de salada: vegetais crus ou cozidos, com a porcao variando de 60 a 120g. Na
composicdo das cruas deve ter, no minimo, trés vegetais com combinacdes diferentes. As
cozidas devem ter, no minimo, dois vegetais. As saladas cruas podem incluir frutas;

* 1 opcao de prato principal, sendo respeitadas as op¢oes: carne bovina, suina, pescados,
aves;

* 1 opcao de guarnicdo: batata doce ou inglesa, macaxeira, macarrdo, puré, farofa etc.;

* 2 opcoes de acompanhamentos: feijao (sem carne) e arroz;

* 1 opcao de suco de fruta com e sem agucar. Os sucos deverdo ser concentrados, naturais
da fruta ou da polpa, seu preparo devera respeitar a concentracao de 40% de fruta ou
polpa, e/ou de acordo com a aceitagdo dos usuarios. Devera ser servido dois sabores por
dia, com rodizio dos sabores, sempre optando pelas frutas da safra;

* lopcao de sobremesa (fruta). Utilizar frutas da época, sem casca e que estejam sempre
prontas para consumo, ou seja, nem verde nem madura demais, ou azeda.
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- O comensal deverd optar por apenas uma das opgdes de prato principal, por um tipo de arroz
(branco ou integral) e por uma opcéo de suco de fruta (adogado ou ndo adogado). As demais
preparacdes poderdo ser consumidas integralmente por todos.

- E vedado 0 uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros
aditivos quimicos com afinalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios.

- Deve-se evitar o0 uso de condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas aromaticas
e especiarias naturais (frescas ou desidratadas).

JANTAR:

* 1 opcao de entrada: salada, respeitando as especificagdes do item anterior, sopas ou canja;

* 1 opcdo de prato principal, sendo respeitadas as opcles. carne bovina, suina, pescados, aves;

¢ 1 opcao de guarnicao: legumes cozidos, puré, batata doce, macaxeira e €tc;

* 1 opcao de acompanhamento: arroz, macarrao ou cuscuz;

* 1 opcao de suco com e sem agucar, respeitando as especificacdes do item anterior;

¢ (Café com leite: xicara de 200 ml, deixar uma garrafa térmica com café ndo adogado e
outra com leite para porcionamento conforme o (a) aluno (a) preferir. Oferecer actcar e
adocante para adocar.

- E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros
aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios.

- Deve-se evitar o uso de condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas aromaticas
e especiarias naturais (frescas ou desidratadas).

a) Freguéncia e porcionamento dos géneros alimenticios:

Os cardépios elaborados para cada refei ¢cao atender&o as frequéncias e porgdes prontas para
consumo descritas nas tabelas a seguir.

Prepar acao Per capita

Proteinas sem 0sso (carne bovina, carne suina, 130g
filé de peixe efilé de peito de frango)

Proteinas com 0sso (coxa e sobrecoxa) 180g
Preparacdes especiais (frango ou carne xadrez, 200 — 2509
estrogonofe de carne bovina ou de frango,
salpicéo)
Preparagdes mistas (pangueca, lasanha, empadao, 250 —300g

torta de frango, carne ou camaréo)

Arroz 150g
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Feijdo 120g
Farofa 80g
Macaxeira, batata doce, inglesa, inhame e 120g

jerimum (como guarnicdes)

Macarréo, piréo ou puré 110g

Salada crua 60g
Salada cozida 120g
Suco 200 ml

Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparagdes para composi¢do do almogo
(considerando 4 semanas com 5 dias).
ALIM ENTO/PREPARAC}AO FREQUENCIA
Alcatra, contrafilé, cox&o mole e patinho 06
Carne de sol de 12 (patinho, alcatra ou coxéo mole). 02
Filé de peito de frango 04
Coxa ou sobrecoxa 03
Carne suina 01
Filé de peixe (pescada, merluza, cacdo, tilapia) sem caldo. 02
Preparacdes especiais — frango ou carne xadrez, estrogonofe de 01
carne bovina ou de frango, salpicéo.
01
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Preparacbes mistas — panqueca, lasanha, empadéo, torta de
frango, carne ou camaréo.
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Batata doce 02
Batatainglesa 01
Farofa 05
Cuscuz 02
Jerimum 02
Macarréo 02
Macaxeira 03
Puré, pirdo e suflé 03
Parboilizado simples 10
Parboilizado enriquecido (para preparagbes como arroz de leite 08
utilizar arroz branco ou daterra).

Integral simples e enriquecido 02
Preto 08
Marrom 08
Branco ou macassar 02
Verde 02
Suco natural dafruta ou da polpa (néo industrializados). 20

b) Plangjamento dos cardapios:
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- Os cardapios serdo compativeis com as estagfes climaticas, a sazonalidade e o potencial
agricola da regido, e elaboradas mensamente pela Contratante de acordo com a Contratada,
considerando-se a promocdo de uma alimentacdo saudavel tal como preconizada pela
Organizacdo Mundia de Salde, além da composicdo nutricional proposta, da cultura alimentar e
da seguranca higiénico-sanitaria, com atencdo aos aspectos socioambientais.

- A contratada devera possuir em seu quadro um Nutricionista responsavel técnico, presente na
unidade no minimo 30h e 5 (cinco) dias por semana.

- Os(as) nutricionista(s) devera(do) ter o registro profissional (Carteira de ldentidade
Profissional) emitido pelo CFN, conforme Resolucdo 466/2010 - CFN, e o contrato de trabalho
ou outro vinculo que mantém com o fornecedor.

- Os cardapios deverdo ser elaborados por nutricionista (s) da CONTRATADA, de modo a
suprir, no minimo, 20% das necessidades nutricionais diérias adequando-as as faixas etérias e
perfil epidemiol 6gico da populacdo atendida.

- Os cardépios deverdo ser elaborados utilizando alimentos considerados basicos, priorizando os
“in natura’ e os minimamente processados, ndo sendo permitido servir bebidas de baixo teor
nutricional, tais como refrigerantes, sucos e outras bebidas similares que contenham corantes e
/ou aromatizantes artificiais, evitar ou restringir ao maximo alimentos e preparacbes com alto
teor de gordura saturada, gordura trans, acucar livre e sal.

- Os (as) nutricionista (s) da CONTRATADA devera (80) identificar os alunos com necessidades
nutricionais especificas, tais como doenca celiaca, diabetes, hipertensdo, anemias, aergias e
intolerancias alimentares, dentre outras, para que recebam uma alimentagéo adequada.

- Os cardapios devem ser compostos de receitas padronizadas, por meio de Fichas Técnicas de
Preparo, confeccionadas e balanceadas por nutricionista (s) da CONTRATADA, devendo ser
elaborados com os valores nutricionais de cada refeicdo (energia, macronutrientes,
micronutrientes prioritarios e fibras). Os carddpios devem apresentar, ainda, a identificacdo
(nome e CRN) e a assinatura do nutricionista responsavel por sua elaboracéo.

- A CONTRATADA devera afixar o cardapio semanal impresso, com especificacdao dos valores
calodricos totais (VCT), em local visivel e de circulagdo de usuarios.

- Nao deverao ser utilizados alimentos cuja qualidade seja inferior ao tipo proposto pelas tabelas
do subitem a.

- A prestacdo de servico de alimentacdo envolvera todas as etapas do processo de
operacionalizacdo e distribuicdo das refeicbes aos alunos, conforme o padréo estabelecido, no
gue se refere aos géneros alimenticios que comporado os cardapios, quantidade, nimero e tipo de
refeicdes, nos horérios definidos pelo IFRN — Campus Nova Cruz.

- Peso minimo das refeicbes: o per capita total do prato pronto para servir ao aluno ndo devera
ser inferior a 700 gramas, tanto para amogo quanto para o jantar.

4.4, ESPECI FICA(;AO DETALHADA DO FORNECIMENTO NA LANCHONETE
4.4.1. A frequéncia a cantina é franqueada a comunidade da I nstituicdo e ao publico em gerdl;
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44.2. A CONTRATADA devera manter a pontualidade no cumprimento dos horérios
estipulados abaixo, observando que os mesmos poderdo ser alterados em caso de necessidade da
Administracéo;

4.4.3. O horério de funcionamento devera ser de 06h30min as 21h30, de segunda a sexta-feira, e
ocasionamente aos sabados, domingos e feriados, bem como em horéarios diversos, em comum
entendimento entre a Empresa CONTRATADA e a Administragdo do Campus, quando houver
atividades gque justifiguem necessidade;

4.4.4. Quando houver ocorréncia de servicos nos sabados, domingos e feriados, conforme
disposto no subitem 4.4.3, a CONTRATADA devera ser informada pela CONTRATANTE com
antecedéncia minima de 05 (cinco) dias Uteis,

4.4.5. Durante o periodo de recesso escolar (férias, recesso, greve ou outro tipo de paralisacdo
das atividades da Instituicdo), sera obrigatorio o funcionamento da cantina/lanchonete, por
periodo minimo de 2 (duas) horas, em cada expediente, podendo esta condicdo ser modificada
desde que acordada com a Administracéo do Campus;

4.4.6. Qualquer alteracdo no horario de funcionamento, ampliacdo ou diversificacdo
considerdvel no horério sO devera ser procedida com prévia autorizagdo da Direcdo-Gera do
Campus,

4.4.7. Qualquer alteracdo ou ampliagdo que implique em obras ou modificagdes do Espago
Fisico, objeto da concessdo, sO devera ser executada com a aprovacdo da CONTRATANTE;

4.4.8. A CONTRATADA devera disponibilizar um nimero de 03 (trés) funcionarios em cada
turno, visando prestar um atendimento de boa qualidade aos seus usuarios. Sendo um
funcionario APENAS para o caixa, ndo podendo o mesmo colaborador manipular alimentos
preparados, embal ados ou néo.

4.49. A CONTRATADA deverd seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais,
higiénico-sanitérias e os procedimentos técnicos adequados a aquisicéo, estocagem, pré-preparo
e acondicionamento a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitéria, nutritivas e sensoriais dos
lanches servidos;

4.4.10. NAO SERA PERMITIDA EM HIPOTESE ALGUMA A VENDA DE CIGARROS
NEM DE BEBIDAS ALCOOLICAS;

4.4.11. Néo sera permitida colocacédo de propagandas comerciais nas paredes, mesas ou ha area
de acordo com a Regulamentacdo da Comercializacéo de Alimentos em Escolas no Brasil do
Ministério da Salde publicada em 2007.

4.4.12. A CONTRATADA devera adotar as préticas de sustentabilidade ambiental de acordo
com o Art. 6° da Instrucdo Normativa n® 01 de 19 de janeiro de 2012 da Secretaria de Logisticae
Tecnologia da Informacdo do Ministério do Planejamento, orcamento e Gestao.

4.4.13. Do fornecimento dos lanches:

Quadro 7: Card4pio sugerido para venda na cantina

ITEM ALIMENTOS E BEBIDAS ITEM ALIMENTOS E BEBIDAS
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01

02

03

04

05

06

07

08

09

10

11

12

13

14

15

Agua de coco

Agua mineral com gas ou sem gas. (garrafa/copo)

Acai na tigela com frutas ou
cupuagu

Achocolatado (Leite com
chocolate)

Barras de cereais com e sem
acucar.

Bolo sem cobertura (coco, cenoura, beterraba,

milho, banana, laranja, baunilha e bolo comum) fatia.

Café com leite com e sem agticar.

Café tradicional com e sem acucar.

Chés: de camomila, mate, preto,
erva cidreira, horteld, maca etc.

Chocolates diversos

Cuscuz temperado (verduras e

ervas) com ovo cozido.

Fruta in natura

Gelatina saborizada com suco de
fruta.

Leite integral (frio e quente)

Milho verde, pamonha ou canjica

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

Estudo Técnico Preliminar 23/2024

Pipoca caseira

Pédo com manteiga

Pao com queijo

Pdo com ovo frito

Pastéis de forno, impreterivelmente.

Pizza (Margarita ou mussarela)

Picolés e sorvetes de fruta.

Salada de Frutas (banana, maca,
meldo, laranja, uva e etc.)

Sanduiche natural (pdo de forma,
tomate, alface e mussarela no minimo).

Sucos naturais: laranja, laranja
com mamadao, abacaxi, abacaxi com horteld maracuja,
liméo, acerola, manga etc. (com e sem agtcar; feitos
na hora de servir.

Sanduiche com paté vegetal.

Sobremesas (pudim, pavé, mousse, delicia de abacaxi,
gelatina, docinhos, etc.)

Tapioca simples e recheada
(frango, queijo de coalho,
mugarela ou carne.

Vitaminas de fruta in natura (graviola, acerola,
abacate, goiaba, uva, mamado, banana) ao leite
integral, semidesnatado ou desnatado (preparadas no
momento do consumo)

Torrada de queijo mucarela, coalho e manteiga;

OBSERVACAO 1: O CARDAPIO ACIMA PODERA SER MODIFICADO, DESDE QUE A
MODIFICACAO SEJA EM FUNGCAO DAS ESPECIFICIDADES REGIONAIS, MEDIANTE
AUTORIZACAO DA ADMINISTRACAO/FISCALIZACAO DO REFERIDO CAMPUS.
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OBSERVACAO 2: COM BASE NO PROGRAMA CANTINA SAUDAVEL, CONFORME
MANUAL DAS CANTINAS ESCOLARES ELABORADO PELO MINISTERIO DA SAUDE
E DA NOTA TECNICA 02/2012-COTAN/CGPAE/DIRAE/FNDE, A ADMINISTRACAO
PODERA RESTRINGIR OU ELIMINAR A OFERTA DE ALIMENTOS CONSIDERADOS
NAO SAUDAVEIS COMO BALAS, PIRULITOS, GOMAS DE MASCAR, SUCOS
ARTIFICIAIS, SALGADINHOS [INDUSTRIALIZADOS, SALGADOS FRITOS,
REFRIGERANTES, PIPOCAS INDUSTRIALIZADAS ENTRE OUTROS.

OBERVACAO 3: NAO SERA PERMITIDA A EXPOSICAO DE CARTAZES
PUBLICITARIOS QUE ESTIMULEM A AQUISICAO E O CONSUMO DE BALAS,
CHICLETES, SALGADINHOS E REFRIGERANTES.

OBSERVACAO 4: DISPONIBILIZAR NO MINIMO 20 ITENS DOS ITENS SUGERIDOS NOS
TRES TURNOS DE FUNCIONAMENTO.

4.4.14. Os lanches serdo preparados nas dependéncias da lanchonete por pessoas capacitadas,
cuja operacdo de preparo devera ser efetuada obrigatoriamente, no dia correspondente a venda
destes produtos aos usuérios, e, seguindo rigorosamente o padrdo de higiene, qualidade e
conservacao; podendo haver excecdes se comunicadas previamente aos fiscais do contrato.

4.4.15. Todas as pessoas que manipulam os alimentos, do preparo ao servico, deverdo utilizar
toucas para o cabelo, luvas, sapato fechado e uniforme devidamente limpo;

4.4.16. - O armazenamento de produtos pereciveis e estocaveis deve obedecer as regras de
temperatura (estocaveis. temperatura ambiente entre 25° e 30°; refrigerados. entre 4° e 10°; congelados:
entre 0° e-18°).

4.4.17. Os sanduiches deverdo ser preparados com ingredientes de primeira qualidade, devendo,
apos o preparo, ser entregues aos usuérios devidamente acondicionados em sacos de papel ou
plasticos apropriados,

4.4.18. Os sucos naturais, vitaminas e leites deveréo ser fornecidos em copos de vidro e/ou
descartaveis.

4.4.19. Todas as frutas in natura deverdo ser ofertadas protegidas envoltas por plastico filme
transparente.

4.4.20. Os refrigerantes de qualquer tipo somente poderdo ser comercializados, quando
autorizados pela administracéo.

4.4.21. Os pregos dos itens ofertados e propostos ndo poderdo ser superiores aos praticados no
mercado local;

4.4.22. A tabela de pregos praticados deverd ser exposta para os usuarios. A Administragcdo
podera solicitar a reducdo dos precos, a qualquer época, se for verificada a incompatibilidade
com os praticados no mercado local, através de pesquisa de precos a trés fornecedores locais. A
CONTRATADA DEVERA reduzir seus pregos ao valor médio de mercado conforme for
demonstrado pela pesquisa mercadol 6gica citada.

4.4.23. Os atendimentos especiais de lanches deverdo ter seus precos e condi¢gdes de
fornecimento previamente solicitadas e negociadas entre a Diretoria do Campus responsavel e a
CONTRATADA;
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4.4.24. A CONTRATADA ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem
solicitados quentes ou adogados.

4.4.25. Do fornecimento de refeicdes para venda ao publico em geral

4.4.25.1. A Contratada devera ofertar opcao de refeicoes (almoco e jantar) em separado do
cardapio contratado para o fornecimento aos discentes, aos servidores e publico em geral,
separadamente do ponto de distribuicdo disponibilizado para os alunos beneficidrios das
refeicdes. Os valores dessas refeicoes deverdao ser previamente informados ao Fiscal do contrato
e a administracdo do IFRN Campus Nova Cruz para avaliacao de conformidade com os valores
praticados no mercado local.

4.4.25.2. Se for demonstrado que o valor praticado se encontra acima da média local do servico
prestado (calculada através de pesquisa a, no minimo, trés estabelecimentos que prestem o
servico de fornecimento de refeicdes), a CONTRATADA DEVERA reduzir os pregos & média
calculadapela CONTRATANTE.

4.4.25.3. As refeicOes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina por pessoas
capacitadas, cuja operagdo de preparo devera ser efetuada obrigatoriamente, no dia
correspondente a venda destes produtos aos usuarios, e, seguindo rigorosamente o padréao de
higiene, qualidade e conservagao;

4.4.23.4. As sobras das preparacdes que ficarem no balcdo térmico apos o término do horario
destinado ao almogo NAO poderao ser reutilizadas em outras preparacdes ou refei¢cdes e deverao
ser descartadas;

4.4.25.5. Cardapio:

O cardgpio sugerido deve ser constituido com o minimo de opgdes de preparacdes abaixo:

ALMOCO:

* Dois (02) tipos de saladas (uma crua e uma cozida);

* Dois (02) pratos principais;

* Uma (01) tipo de guarnicao;

* Dois (02) tipos de arroz, sendo um tipo integral;

* Um (01) tipo defeijéo;

* Suco de frutas, naturais ou com no minimo 30% de polpa (com e sem agucar);
*€ Sobremesa (fruta).

- 0 comensal podera optar por uma opcao de suco de fruta; e por uma opcao proteica ou
por duas opcoes proteicas (sendo 1/2 porcao de cada). As demais preparacoes poderao ser
consumidas integralmente por todos.

JANTAR:
A contratante podera oferecer as trés op¢oes do cardapio do Programa de Alimentacdo (item
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3.3.1.) e/ou outras preparacoes aprovadas pela Administracao.
3.4.23.5. Dadas as sugestdes do quantitativo de preparac¢des, a composi¢ao do prato feito do
almoco devera conter:

- 01 tipo de arroz

- 02 tipos de prato principal
01 guarnicao

- 02 op¢oes de salada

-01 copo de suco

4.4.25.6. As sobras das preparagdes que ficarem no balcéo térmico apds o término do horéario
destinado ao almogo NAO poder&o ser reutilizadas em outras preparagoes;

4.4.25.7. Ndo sera permitida a comercializacdo de alimentos, no interior do Campus Nova Cruz
deste IFRN, por terceiros ndo vinculados a CONTRATADA, com excecdo de alguns alunos em
casos especials autorizados pelo Campus.

4.4.25.8. O pagamento do aluguel mensal da concessdo da cantina serd realizada por meio de
desconto do valor da nota fiscal através de ciéncia da contratada. Tal procedimento é necessario
afim de sanar problemas passados com néo pagamentos de GRUSs.

4.5. GESTAO DE QUALIDADE DOSALIMENTOS

45.1. A CONTRATADA devera disponibilizar ao fiscal do contrato assim que iniciar suas
atribuicbes, uma copiado Manual de Boas Praticas da empresa nas dependéncias do |FRN.

4.5.2 A CONTRATADA devera disponibilizar ao fiscal do contrato o diagndstico da aplicacéo
de checklist para verificagho das Boas Praticas de Fabricacdo (BPF)
guinzenalmente, fornecendo, quando solicitado, amostras de alimentos para que sgjam efetuadas
andlises de controle de qualidade dos alimentos fornecidos.

4.5.3. A CONTRATADA devera atender aos dispositivos da Resolucdo N° 216, de 15 de
setembro de 2004, que dispbe o Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servicos de
Alimentagéo.

4.5.4. Os funcionarios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneira limpa e higiénica, e
deverdo usar toucas e luvas,

4.5.5. Conservar o uniforme sempre limpo e completo. Touca; bata; calca comprida; sapato
fechado antiderrapante; avental; luvas de prote¢éo; mascara (quando necessario);

4.5.6. Retirar anéis, alianca, rel6gios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos ou
cair sobre os alimentos;

4.5.7. N&o levar para o local de manipulacdo de alimentos objetos ndo pertencentes ao mesmo,
como rédio, jornal, bolsas etc.;

4.5.8. Em atendimento ao disposto no artigo 2° da Lei 9.294/96 é terminantemente proibido
fumar dentro do local de manipulagdo de alimentos;
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4.5.9. E obrigatorio manter améxima higiene dentro do local de manipulac3o de alimentos;

4.5.10. Os uniformes serdo de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as
despesas com sua manutencao e reposi ¢ao.

4.5.11. O funcionério que trabalhar como caixa, ndo podera manipular alimentos.

4512. A CONTRATADA deverd promover regularmente cursos de capacitacdo em boas
préticas de fabricacdo para os seus funcionarios, devendo apresentar a CONTRATANTE o
plangjamento anual desta atividade ao iniciar as atividades no Campus. Devem ser apresentados,
ainda, comprovacdo de realizacdo dos cursos (listas de frequéncia devidamente assinadas
[certificados).

4.5.13. E vedada & CONTRATADA e seus funcionarios o acolhimento e hospitalidade a
gualquer animal doméstico (gato, cachorro etc.) nas dependéncias da CONTRATANTE.

4.6. DA INFRAESTRUTURA:

4.6.1. E de responsabilidade Unica e exclusiva da CONTRATADA prover os moveis,
eguipamentos, maguinas, vasilhames e utensilios necessarios para a prestacéo dos servicos, em
guantidade suficiente a proporcionar um bom atendimento;

46.1.1. A CONTRATADA né&o podera fazer uso de mobilidrio e equipamentos de qualquer
natureza da CONTRATANTE exceto em situacdes nas quais a CONTRATANTE, a seu critério,
poderd ceder a CONTRATADA, mediante inventario e Termo de Responsabilidade, o direito de
uso de moveis, equipamentos e maguinas, que por acaso existam nas dependéncias da cantina
/lanchonete/restaurante;

4.6.2. A CONTRATADA devera apresentar a lista de todos os materiais instalados no espaco
reservado ao funcionamento da cantina/lanchonete ao responsavel pelo patrimonio do Campus,
como também ao fiscal do contrato por ocasido dainstalacdo destes;

4.6.3. A CONTRATADA devera fornecer lixeiras com tampas moveis acionadas por pedal e
sacos de plésticos no interior, para toda area do estabelecimento e de acordo com as normas de
coleta seletiva, ou conforme determinado pela Diretoria do Campus;

4.6.4. Das Condigdes de Utilizag&o das Instalagdes e Mobiliario:
4.6.4.1. A licitante vencedora recebera as instalagdes, sendo de sua inteira responsabilidade as
despesas com as adequagdes necessérias a execugdo dos servigos;

4.6.4.2. Deverdo ser observadas as regras internas de funcionamento da CONTRATANTE, sobre
a utilizagdo das dependéncias e horarios estipulados.

4.6.4.3. As atividades exercidas pela CONTRATADA néo poderdo prejudicar as atividades fim
ou o funcionamento da CONTRATANTE;

4.6.4.4. Ficavedado alicitante vencedora a sublocagdo dos servigos objeto desta licitacéo;

4.6.4.5. A CONTRATADA devera responsabilizar-se totalmente pela aquisicéo e instalacdo do
gas GLP, caso sgja consumido, no atendimento do objeto desta licitacao;

4.6.4.6. A licitante vencedora devera manter as instalagbes (cozinha, cantina e ilhas de
porcionamento) destinadas a operacionalizacdo das atividades, em perfeitas condi¢cdes de uso,
higiene e limpeza, de acordo com as |egislacdes vigentes.
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4.6.5. Dos mobiliarios, equipamentos e utensilios:

4.6.51. A CONTRATADA devera fornecer todo o material descartavel, necessario a boa
execucao do servico;

4.6.5.2. Os materiais descartaveis devem apresentar embalagens integras, préprias para cada
produto e com identificacéo correta no rotulo.

4.6.5.3. A CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios em aco inoxidavel, tais como
talheres e conchas.

4.6.5.4. Ostaheres deverdo ser embalados individual mente, em sacos plsticos transparentes.
4.6.5.5. A CONTRATADA devera manter em perfeito estado de asseio e limpeza, toalhas de
mesa ou similar, utensilios, &reas de trabalho, instalacbes e o material utilizado pelo setor
durante o periodo em que estiver prestando seus servicos, empregando produtos de boa
qualidade e adequados a higienizag&o das diversas areas e das superficies, ndo deixando residuos
ou cheiros.

4.7.MANUTENCAO E REPAROS

4.7.1. TODA manutencdo/reparo sera de responsabilidade da CONTRATADA, devendo ser
previamente aprovadas pela Administracdo e mantidos os mesmos padrbes de materiais e
acabamentos. A manutencdo abrange 0s seguintes itens. &gua/esgoto, energia (eletrodutos e
conexfes, |lampadas, disuntores, reatores, interruptores), GLP (valvulas, conexdes, recarga e
reposicdo de vasilhame).

4.7.2. As manutencdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos,
alheios a0 uso incorreto, deverdo ser avaliados pela Diretoria do Campus responsavel e
promovidos pela CONTRATANTE.

4.8. LIMPEZA E CONTROLE DE PRAGASE ROEDORES

4.8.1. A limpezatotal da cantina/lanchonete (cozinha, érea de atendimento — interna e externa e
equipamentos) deverd ser didria, sob aresponsabilidade da CONTRATADA;

4.8.2. E de responsabilidade da CONTRATADA a retirada e 0 armazenamento apropriado do
lixo produzido dentro da &rea concedida;

4.8.2.1. A CONTRATADA devera providenciar bombonas plasticas de 200 L com tampa de
forma a absorver adequadamente o quantitativo de lixo organico produzido que néo possa ser
direcionado para a coleta de lixo comum, desta forma a contratada devera se responsabilizar pelo
destino final do lixo, diariamente, com a finalidade de evitar o acUmulo deste e a atracéo de
animais.

4.8.3. A CONTRATADA devera efetuar no minimo semestraimente ou quando necessario,
dedetizacdo do restaurante, cozinha e areas adjacentes do prédio, em empresa especializada,
conforme legislagdo vigente. Os registros deverdo ser disponibilizados para consulta e fornecido
cOpiaao fiscal de contrato.

4.8.4. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizacdo deverdo
apresentar alvara de funcionamento expedido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o
registro em um dos seguintes Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, €tc.;
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4.8.5. As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre 0 uso de pesticidas utilizados,
especialmente quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela
aplicacdo destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos de seguranca,
estritamente de acordo com alegislagdo em vigor;

4.8.6. A CONTRATADA ficara responsavel pela preparacdo do local a ser dedetizado e
desratizado providenciando a retirada de alimentos, utensilios etc. Este tipo de servico devera ser
realizado apenas em periodos em que ndo haja fornecimento de refeicoes.

4.9. EMPREGADOS

4.9.1. Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade
permitida por lel para o exercicio da atividade, e que gozem de boa salde fisicae mental;

4.9.2. O pessoal necessario a execucdo do servico, objeto da presente concessdo, sera de
exclusiva responsabilidade da CONTRATADA, observando a legislaco trabalhista e as normas
de Seguranca e Higiene do Trabal ho;

4.9.3. Os empregados deverdo usar uniforme apropriado, em perfeitas condicdes de higiene,
predominantemente na cor branca, toucas, sapatos fechados/ténis ou outros que se fizerem
Necessarios;

4.9.4. Nao empregar sob qualquer regime ou alegacdo pessoas que mantenha vinculo
empregaticio com o Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do
Norte;

4.9.5. O funcionério, nafuncéo de caixa, ndo podera servir ou manipular alimentos;

4.9.6. A CONTRATADA devera seguir as normas legais e sindicais aplicaveis as obrigactes
trabal histas junto aos seus funcionarios.

4.9.7. A CONTRATADA devera substituir em vinte e quatro horas, a contar da notificagdo, o
empregado de seu quadro de funcionarios, cuja permanéncia no servico for julgada
inconveniente pela fiscalizagdo, sem que se justifique, nesta situagéo, atrasos no cumprimento
dos servicos contratados;

4.9.8. A empresa devera enviar a contratante a cada 3 meses ou sempre gque ocorrer mudancgas no
guadro de profissionais a listagem dos nomes dos funcionarios e seus respectivos cargos.

4.10. DAS OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

4.10.1. Responsabilizar-se integramente pelos servigos contratados, nos termos da legislacéo
vigente; sendo vedada a terceirizacdo ou quarteirizacao.

4.10.2. Na prestagdo dos servicos, a empresa CONTRATADA deveré executé-los, observando-
se rigorosamente as disposi¢des do TERMO DE REFERENCIA e seus anexos;

4.10.3. A CONTRATADA compromete-se integralmente a cumprir com as exigéncias deste
Termo de Referéncia no que concerne a especificacéo detalhada do servico.

4.10.4. A CONTRATADA deverd apresentar PREPOSTO, munido da carta de preposi¢cdo no
inicio da vigéncia do contrato ou quando houver substituicdo ao posto, 0 mesmo devera estar
presente diariamente no ambiente de trabalho onde o fiscal tenha facil comunicagdo. A carta
devera conter expressamente os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto.
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4.10.5. O representante legal da empresa devera comparecer mensalmente a Instituicdo mediante
agendamento prévio com os (as) fiscais de contrato.

4.10.6. A CONTRATADA ¢ a Unica responsavel por todos os impostos, taxas e encargos de
natureza social, trabalhista, fiscal e previdencidria decorrente da execucdo dos servicos
contratados.

4.10.7. No primeiro més da prestacdo dos servicos, a contratada devera apresentar a
documentacdo a seguir descrita de acordo com o disposto no Anexo VIII-B dal.N. n° 05 de 25
/05/2017 do MPDG, item 10, alinea‘q’:

» Exames médicos admissionais e periddicos dos empregados da contratada que prestardo os
Servicos.

» Declaragcdo de responsabilidade exclusiva da contratada sobre a quitagdo dos encargos
trabal histas e sociais decorrentes do contrato.

» Autorizagdo complementar para que seja descontado das faturas devidas possiveis valores da
concessao de uso do espaco da cantina ndo pagos e ndo comprovados 0s pagamentos pela
contratada dentro do vencimento, incluindo juros e multas devidos por atraso.

4.10.8. Entregar, quando solicitado pela Administragdo, de quai squer dos seguintes documentos:

» Comprovantes de realizacdo de eventuais cursos de treinamento e reciclagem que forem
exigidos por lei ou pelo contrato.

4.10.9. Manter-se, durante toda a execucdo do Contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
por ele assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas na contratacéo.

4.10.10. A CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios (pratos de porcelana, copos
descartaveis e talheres de metal) necessarios para servir a refeicdo e responsabilizar-se pelo
mesmo, ndo cabendo a CONTRATANTE fazer areposicéo de utensilios extraviados.

4.10.11. N&o seré permitido o0 uso das instalagbes do IFRN Campus Nova Cruz para preparacéo
de qualquer atividade que ndo estejaligada ao IFRN.

4.10.12. Manter o servico com sacos de 100 litros para acondicionar o lixo, mop, panos de chéo,
talheres, pratos e demais utensilios, suficientes para a demanda.

4.10.13. A empresa deverater um Manual de Boas Préaticas

4.10.14. A empresa vencedora deverda SEGUIR padrdes técnicos da SUVISA/RN —
Subcoordenadoria da Vigilancia Sanitaria, observando a Resolugdo RDC ANVISA 216 de 2004,
bem como legislagdo e/ou normas de Orgdos de vigilancia sanitéria estaduais, distrital e
municipais.

4.10.15. Devera obter alvard/licenca de funcionamento dos érgéos competentes.
4.10.16. Além das refeicOes solicitadas e pagas, a CONTRATADA, devera fornecer 02 (duas)
gratuitamente a fim de ser avaliada pelo fiscal e/ou pelo assistente social.

4.10.17. A CONTRATADA devera, as sextas-feiras, expor em loca visivel no refeitério, o
cardapio do ailmoco da semana subsequente, elaborado pelo nutricionista da empresa.

4.10.18. Manter, durante a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo exigidas na licitacdo e nas legislagbes municipal,
estadual e federal.
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4.10.19. Fornecer as refeicdes e demais géneros de acordo com o estabelecido no Edital do
Pregdo e com as exigéncias da fiscalizagdo da CONTRATANTE, seguindo rigorosamente as
normas de higiene.

4.10.20. A CONTRATADA ¢ a Unica responsavel por todos os impostos, encargos sociais,
taxas, obrigacOes trabalhistas, salde e seguranca no trabalho, meio ambiente, vigilancia
sanitaria, servicos de telefonia ou quai squer outros gerados pelas suas atividades.

4.10.21. O/A nutricionista da CONTRATADA devera, esta presente pelo menos 30h/semanais e
no minimo 5 dias por semana, em um dos expedientes de funcionamento do refeitorio, no turno
de maior producéo ou o acordado com o fiscal de contrato de forma aternada, para verificar se
0S servicos estdo sendo realizados corretamente, seguindo os procedimentos indicados no
Manual das Boas Préticas e no item 3.3 (COMPOSICAO DAS REFEICOES).

4.10.22. A CONTRATADA devera realizar o afastamento de qualquer funcionario da empresa
considerado com conduta inconveniente pela Administracdo, retirando-o no prazo maximo de 24
(vinte e quatro) horas ap0s notificagdo, sem prejuizo a continuidade na execucdo dos servigos
prestados.

4.10.22.1. Sera considerada inconveniente a permanéncia, no servico prestado ao IFRN Campus
Nova Cruz, de funcionario que, dentre outras agoes:

a) Obstruir a realizagéo de fiscalizago (inclusive negando ou protelando o fornecimento de
informacdes sobre os servicos prestados, no meio fisico e na forma que for decidido pela
FISCALIZACAO);

b) Adentrar aos setores administrativos e académicos sem a expressa e especifica autorizacdo da
ADMINISTRACAQ;

c) Dirigir-se insistentemente a servidores ndo designados pela CONTRATANTE solicitando
/exigindo decisdes ou informacdes cuja competéncia seja do FISCAL DO CONTRATO ou da
Administracéo, conforme definido neste Termo de Referéncia, no Contrato e pela Administracéo
viaOficio aCONTRATADA;

d) Expressar-se ou referir-se a servidores ou quaisguer outros usudrios de modo depreciativo,
vexatorio, constrangedor ou inconveniente, incitar a discordia de qualquer forma;

€) Descumprir normas estabel ecidas pelo IFRN Campus Nova Cruz sobre 0 uso dos espagos do
campus (estacionamento, banheiros, jardins, espacos para prética de esportes etc.), dos bens
movels, instal acoes.

4.10.23. A CONTRATADA devera fornecer ao Fiscal do Contrato, quando solicitado por este,
listagem de TODOS os produtos e servicos ofertados e seus respectivos pregos, no meio que for
determinado pelo fiscal (impresso, em planilha digital editavel etc.).

4.10.24 A(s) contratada(s) devera(do) observar rigorosamente as especificacdes dos
servigos supracitados.

* A(s) contratada(s) dever&(do) atender na integra as especificagdes contidas no termo de
referéncia

* Todos os servicos a serem executados deverdo estar de acordo com as orientagdes do
Fabricante. Em caso de duvidas ou questionamentos, a fabricante ou representante
autorizado devera ser informado.
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e Em caso de inutilizacdo de equipamentos previamente em uso, a(s) contratada(s) devera
(80) responsabilizar-se pela substituicéo de pegas ou equipamentos, sem custo para o
IFRN.

e Asempresas licitantes deverdo apresentar juntamente com a proposta, copias autenticadas
dos seguintes documentos:

o Certiddo do Acervo Técnico da empresa

o Comprovacdo da existéncia em seu quadro funcional, Nutricionista registrado em
conselho de classe (CRN), com comprovagéo documental.

= O Responsavel técnico devera acompanhar a execucéo dos servicos no
Campus.

o Declaracéo, fornecida pelo licitante, de que dispde de pessoal qualificado e
de instalacGes e equipamentos necessarios para execucdo dos servicos;

o Atestado (s) de Capacidade Técnicafornecido (s) por pessoas juridicas de direito
publico ou privado, em nome da empresa licitante, para execugdo de servigos
contidos no presente instrumento, contendo os dados relativos ao servigo realizado,
devendo ser compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto desta
licitag&o.

o Certidao Negativa de Faléncia ou Recuperacéo Judicial expedida pelo distribuidor
judicial da pessoajuridica.

4.11. CRITERIOSE PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE

4.11.1. Devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para
reducdo de consumo de energia elétrica, de agua e reducdo de producdo de residuos solidos,
observadas as normas ambientais vigentes;

4.11.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aguisi¢éo de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo; realizar verificagdes e, se for o caso,
manutencdes periddicas nos seus aparel hos el étricos, extensdes, filtros, e evitar ab maximo o uso
de extensdes el étricas,

4.11.3. Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas
composicdes chumbo, cadmio, merclrio e seus compostos, para que adote, por meio de
terceiros, os procedimentos de reutilizacdo, reciclagem, tratamento ou disposicdo final
ambientalmente adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio ambiente pelo
descarte inadequado desses materiais, em atencdo a Resolucdo CONAMA n° 257, de 30 de
junho de 1999;

4.11.4. Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de gas que apresentem selo PROCEL ou
CONPET, respectivamente, de melhor classificacéo energética para estes, quando aplicavel.

4.11.5. A contratada devera utilizar produtos elétricos que possuam a Etiqueta Nacional de
Conservacédo de Energia — ENCE, na (s) classe (s) de melhor classificagdo energética e nos
termos das respectivas portarias do INMETRO, que aprovam os Requisitos de Avaliagdo da
Conformidade — RAC do produto e trata da etiquetagem compul soria, conforme quadro abaixo:
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Produto | Classe - ENCE | PORTARIA

Microondas A | N°497 de 28/122011 ¢

_ COITeCies
Geladeira LA | N° 577 de 18/11/2015

: Freezer horizontal e vertical | A | N®577 de 18/11/2015 |
Fogio com acend. Niio se aplica® N 371 de 29/12/2009 (Anexo
Automitico, estufa, banho ANY121 de 06/03/2015
maria, hqudificador Descreve os equipamentos

regulamentados)

4.11.6. A contratada devera utilizar liquidificador que possua Selo Ruido, indicativo do
respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos da Resolucdo CONAMA n° 20, de 07/12/94 e da
Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de fevereiro de 2000, e legislagdo correlata.

4.11.7. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos
biodegradaveis,

4.11.8. Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicagdo nos servicos devera
observar regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e reducéo dréastica de hipoclorito de
sodio, devidamente registrados no 6rgdo de vigilancia sanitéria competente, do Ministério da
Saide (artigos 14 e 15 do Decreto 79.094, de 05 de janeiro de 1997, que regulamenta a Lei
6.360, de 23 de setembro de 1976).

4.11.9 Conforme rege a Instrugdo Normativa n° 05/2017 (Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestéo), Art. 1° os orgéos da Administragdo Publica, quando da contratagdo de
servicos, os editais deverdo prever que as empresas contratadas adotardo préticas de
sustentabilidade na execucao dos servicos.

4.11.10 Ressalta-se que para definicdo dos critérios de sustentabilidade foi utilizado o Guia de
Licitaches Sustentaveis da AGU.

4.12 DA QUALIFICACAO TECNICA

4.12.1 Certiddo de registro da licitante no Conselho Regiona de Nutricdo — CRN, conforme
RESOLUCAO CFN N° 378/2005 e suas alteraces.

4.12.2. Atestado(s) de Capacidade Técnica emitido(s) por pessoa juridica de direito publico ou
privado, que comprove(m) a realizacdo dos servigos de fornecimento de refeicbes compativeis
em gquantidade estimada por dia, com elaboracdo de cardapio e fiscalizacdo de preparo e
fornecimento de refeicbes e em caracteristicas pertinentes a exploracdo dos servicos de
restaurante e lanchonete.

4.12.3. Comprovagdo de possuir no seu quadro de pessoal, na data da licitagdo, responsavel
técnico na area de Nutricdo, devidamente registrado, em sua plena validade e em dia com as
obrigagdes no Conselho Regional de Nutricdo — CRN.

4.13. DA DURACAO DA CONTRATACAO

13.1. A presente contratacdo devera ser feita para um periodo de 12 meses. O servico possui
natureza continuada, podendo haver prorrogacdo do contrato por até 10 anos, conforme artigo
108 da lei 14.133/21 e suas alteracOes posteriores.
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5. Levantamento de Mercado

5.1. Nafase de levantamento de mercado, procurou-se definir a melhor solugdo para aquisicdo, e
assim atender as necessidades do IFRN Campus Nova Cruz.

5.2. Inicialmente foi constatado que as refeicbes a serem adquiridas sdo considerados bens
comuns, pois os padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo
edital, por meio de especificagdes usuais no mercado.

5.2.1. Além disso, existe um numero considerdvel de fornecedores capazes de atender a
demanda, garantindo dessa forma, a existéncia de uma concorréncia justa no processo licitatorio.

5.2.3. Sendo assim, foram identificadas as seguintes solucdes possivels: a aquisicdo de refeicoes
prontas e acondicionadas (quentinhas), implantagcdo de servico de autogestdo no Campus e a
contratacéo de refeicdes didrias preparadas nas dependéncias do préprio IFRN — Campus Nova
Cruz.

5.3. Contratacdo de empresa especializada em fornecimento de refeicdes prontas e
acondicionadas (quentinhas), seria uma solucdo para servico de fornecimento de alimentagdes
diadrias aos discentes do Campus Nova Cruz, porém, com o alto nimero de refeicdes e o
transporte dos alimentos, aumentaria o risco estragar e podendo também ocorrer atrasos na
entrega. Pelo fato de ser 44.000 refei¢cGes anual, apenas para o Programa de Alimentacao,
também causaria grande impacto a sustentabilidade. Contratacao de empresa especializada em
fornecimento de refeicdes transportadas prontas e acondicionadas (quentinhas), seria uma
solucdo para a necessidade dos campi, porém, esta contratacdo trata-se de um setor de alto risco,
de acordo com a RDC N° 153, de 26 de abril de 2017, que dispde sobre a classificacdo do grau
de risco para as atividades econdmicas sujeitas a vigilancia sanitaria, para fins de licenciamento,
e da outras providéncias, além de ser de elevado custo, pela responsabilidade na manutencao
higiénica-sanitaria das refeicoes e a logistica no seu preparo, transporte e distribui¢ao. Ademais,
foi avaliado também que este tipo de contrato seria ainda mais oneroso pelo fato da
CONTRATADA ter que dispor de uma cozinha central fora do espaco dos campi e de equipe de
trabalho exclusiva para conduzir os servigcos da cantina. Desse modo, este tipo de solucdo nao
seria a mais viavel técnica e economicamente para 0 campus.

5.4. Implantagdo de servico de autogestdo no Campus, que se responsabilizariam com toda a
cadeia de producao de refeicdes. Entretanto, para que isso ocorra, seria necessario a contratacao
de outros servicos afins, como por exemplo: profissional nutricionista, mdao de obra
especializada; manutencdao de equipamento de cozinha, servico de gas GLP, além de ser
necessario realizar a reforma do setor de nutricdo e de alimentacdo para abrigar os servicos
requeridos. Diante do exposto, levamos em consideragdao que essa solucdo, a principio,
impactaria o orcamento destes campus, nao sendo viavel a sua realizagao.

5.5. Portanto, a solu¢do mais adequada é a contratacao de empresa especializada na prestacdao de
fornecimento de refeicoes didrias vinculada a concessdo de uso de area destinada a cantina para
os discentes do Campus Nova Cruz, inserido no Programa de Alimentacdo, sendo ela a mais
utilizada por diversos Campi do IFRN. Conforme ja exposto, observou-se que ha a necessidade
dessa vinculacdo, com o objetivo de também atender a oferta de refeicdes e lanches para

25 de 41



UASG 152757 Estudo Técnico Preliminar 23/2024

servidores e demais alunos ndao contemplados pelo programa, uma vez que, muitos deles
precisam passar longos periodos, as vezes até mesmo o dia inteiro, no Campus. Torna-se uma
opc¢do mais vantajosa economicamente, pois 0 Campus ja possui uma estruturacao parcial para
que uma empresa realize este tipo de servico; e mais adequada tecnicamente, pois os fiscais
conseguem acompanhar melhor toda o servico a ser contratado (desde o recebimento dos
géneros, até a distribuicao da refeicdo aos discentes).

6. Descricao da solucao como um todo

6.1. A contratacdo de empresa especializada em fornecimento de refeicOes prontas e
acondicionadas (quentinhas), seria uma solucdo para servico de fornecimento de alimentagdes
diérias aos discentes do IFRN Campus Nova Cruz, porém, com o alto nimero de refeicdes e o
transporte dos alimentos, ndo seria possivel garantir a seguranca alimentar desses alimentos,
aém de inviabilizar a oferta diversificada decorrente do tipo de porcionamento que seria
aplicado. A elevacdo do risco de atrasos na entrega também foi considerado. Ademais, no
guesito sustentabilidade, considerou-se um elevado custo ambiental causado pelas embal agens
utilizadas no fornecimento de 44.000 (quarenta e quatro mil) refeicbes anuais, apenas pelo
Programa de Alimentac&o.

6.1. O servico sera prestado vinculada a concessdo onerosa para uso e exploracdo comercial da
area destinada a cantina. A concessdo concomitante se faz necessaria pois o espaco é mais bem
aproveitado e assim foi planejado, sendo composto por uma tinica cozinha e espago para cantina,
para que a empresa responsavel pelo fornecimento de refeicdes possa, também, comercializar
outros produtos alimenticios a comunidade interna e/ou externa, oferecendo vantajosidade e
potencializado a competitividade entre fornecedores.

6.2. Portanto, a solucéo mais adequada € a contratacdo de empresa especializada na prestacéo de
fornecimento de refei¢des didrias vinculada & concessdo de uso de &rea destinada a cantina para
os discentes do IFRN Campus Nova Cruz, inserido no Programa de Alimentacdo, sendo ela a
mais utilizada por diversos Campi do |FRN.

6.3. Deverd ser considerada vencedora a proposta que oferecer o MENOR PRECO
COBRADO PELAS REFEICOES e o valor mensal da concessio de uso da érea da cantina
permanecera fixo e irregjustavel durante o periodo de doze meses. Apés um ano do inicio da
concessao o0 valor do aluguel sera regjustado com base no IPCA acumulado dos dltimos 12
meses.

6.3.1. Por se tratar de uma contratacéo baseada em um quantitativo mensal calculado de forma
estimativa, sera pago ao CONTRATADO somente a quantidade de refeicOes efetivamente
fornecida em cada més, adotando-se oregime de execucdo mediante empreitada por preco
unitario.

6.3.2. Para o fornecimento de refeicdes de almoco e jantar aos estudantes do Programa de
Alimentacdo, as comidas deverdo ser preparadas na cozinha da cantina e servidas em refeitdrio
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proprio para os alunos, onde também estara localizado o balcdo térmico e deverdo ser
disponibilizados os funciondrios, os utensilios e demais equipamentos necessarios para o
porcionamento das refeicoes servidas. Esse processo devera acontecer de forma separada das
refeicdes comercializadas que devem ser dispostas e vendidas em espaco e balcdes térmicos
diferentes.

6.4. Considerando que trata-se de uma necessidade de contratacdo para atender as demandadas
da coordenacao de assisténcia estudantil, deste IFRN Campus Nova Cruz, do qual o Campus, no
momento, o servico que atualmente o Campus possui ndo consegue atender a sua demanda, faz-
se necessario a contratacdo, através de certame licitatorio, para a futura contratada realizar o
servico solicitado através dos requisitos necessarios para contratacdo listados no item 3, deste
Estudo Preliminar.

6.5. A contratada devera realizar os servicos observando rigorosamente as especificacoes dos
servicos supracitados contidos no termo de referéncia.

6.6. Contratacdo de empresa especializada na prestacao de servico de fornecimento de refeicoes
diarias (almoco e jantar) aos discentes do Campus Nova Cruz que se enquadram no Programa de
Alimentacdo, ao longo de 12 (doze) meses prorrogaveis por igual periodo até o limite de 60
(sessenta) meses, tem o intuito de atender ao que preconiza o Programa Nacional de Assisténcia
Estudantil, lei n® 7234/2010, quando essa aponta a alimentacdo como uma das areas estratégicas
para a permanéncia e éxito do estudante nas instituicdes de educacdo superior, profissionais e
tecnologicas.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Considerando que os anos 2020 e 2021 sofreram grande impacto da Pandemia de COVID-19, com a
suspensdo das aulas presenciais pelo IFRN, conforme portaria 501/2020/RE/IFRN, e consequetentemente
interrupagdo no fornecimento de refei ¢es, tomaremos como base de andlise os anos 2019, 2022 e 2023.

Assim, segundo dados extraidos do SUAP do Mddulo Atividades Estudantis, podemos observar que:
Estas informagdes podem ser observadas nos gréficos a seguir.

1. Em 2019, foram servidos 25.953 almocos e 2.186 jantares, considerando uma média de 200 dias
letivos, temos 129,76 almogos e 10,93 jantares diariamente;

2. Em 2022, cabe ressaltar que o fornecimento de refei¢cbes iniciou-se em maio, a partir do dia 02/05
12022, conforme termo aditivo xxxx do contrato xxxxx. Desta maneira, entre os meses de janeiro e
abril de 2022 ndo houve oferta de refei¢bes no campus, sendo considerado o total de 166 dias
letivos (maio a dez/22) para o calculo da média diéria de refeicdes servidas em 2022. Dito isto, em
2022 foram servidos 19.778 almogos e 3.517 jantares diariamente, com uma média de 119,14
almocos e 21,18 jantares;

3. Em 2023, foram servidos 26.731 ailmogos e 3.875 jantares, considerando novamente a média de
200 dias letivos, temos 133,65 amogos e 19,37 jantares;

Estas informacdes podem ser observadas nos graficos a seguir.

Almocos servidos em 2019
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Ressaltamos também que, segundo dados do SUAP, em 2022 houve uma demanda reprimida de 96
estudantes dentro do perfil socioecondmico definido pelo Plano Nacional de Assisténcia Estudantil
(PNAES — Decreto 7.234/2010) que se inscreveram no programa de alimentacdo e ndo conseguiram ter
acesso a ele, ja no ano de 2023 houve uma demanda reprimida de 66 estudantes, conforme imagens

abaixo extraidas do SUAP.
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Destacamos ainda que, segundo dados extraidos do SUAP, através das profissionais assistentes
sociais, em 2022, 346 inscrig0es discentes se inscreverem no sistema para o programa de
alimentacao, em 2023, houve 354 inscri¢des, ja no presente ano de 2024, tivemos 328 inscricoes
no Campus Nova Cruz.

Desta maneira, realizando as médias didrias de refeicdes (almoco e jantar) servidas desde 2019 a
2023 (excetuando-se os anos 2020 e 2021), chegamos a uma estimativa de 127,51 almogos
diarios e 17,16 jantares diarios. Todavia, conforme explicitado e justificado nos pardgrafos
acima, é preciso considerar a demanda reprimida especialmente dos ultimos dois anos e o
ntimero de inscri¢oes de discentes que afirmam necessitar do auxilio. Vale ainda ressaltar que,
devido a mudanca do calendario académico, em virtude da greve ocorrida entre os meses de abril
e junho de 2024, sera necessario atender os/as alunos/as concluintes do ensino médio integrado
com almogo (conforme instru¢ao normativa 6 de 1 de julho de 2024 — PROEN) e de acordo com
dados do SUAP, o Campus Nova Cruz tem aproximadamente 110 alunos nesta
situacao. Considerando estes fatores, estima-se um total de 44.000 (quarenta e quatro mil)
refeicdes/ano, sendo 200 almocgos e 20 jantares diarios para servir na forma de prato feito nas
dependéncias desta instituicdo ao longo de 12 (doze) meses.

A quantidade estimada para a realizagdo dos servigos estd demonstrada abaixo natabela:

Previsao de Prestacéo de servigos de fornecimento
derefeicOes (almocgo e jantar) para os aunos

do IFRN Campus Nova Cruz
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TIPO DE REFEICAO | QUANTIDADE QUANTIDADE ANUAL (200 DIAS
DIARIA LETIVOS)
ALMOCO 200 40.000
JANTAR 20 4.000
TOTAL DE REFEICOES ANUAL 44.000

As quantidades demandadas pelos campi envolvidos neste contratagdo, encontram-se na tabela a
seguir.

QNT ESTIMADA

ITEM DESCRICAO CATSER [ UND ANUAL

Fornecimento de refei¢des diarias,
compreendendo almoco e jantar para os
alunf)s fio IFRN{ Campus ~Nova Cruz, s'endo 3697 UN.D~ 44.000
esta vinculada a concessao de uso da area (Refeicdo)
destinada a cantina e cozinha do refeitério

deste Campus

8. Estimativa do Valor da Contratacao

8.1. O levantamento de mercado procurou, primeiramente pregdes eletronicos realizados nos
ultimos 12 meses. Porém, foram encontrados somente dois pregdes homologados com a
descricao do servico similar a esta solicitagao.

8.1.1. Posteriormente, entrou-se em contato com empresas que prestam servicos de
fornecimentos de refei¢cdes aos campi do IFRN a fim de buscar uma cotagdo de preco condizente
com o mercado e finalizar a pesquisa de precos. Das 15 empresas solicitadas, 06 enviaram as
propostas. Descartou-se 05 propostas por entender que os valores poderiam superestimar o valor
da contratacao.

8.2. Os valores estimados para o fornecimento de alimentos foram obtidos em conformidade
com os procedimentos presentes na Instrucao Normativa SEGES/ME n° 65, de 7 de julho de
2021, que dispde sobre o procedimento administrativo para a realizacdao de pesquisa de precos
para a aquisicdao de bens e contratacao de servicos em geral, no ambito da administracdao publica
federal, direta, autarquica e fundacional.

8.2.1. De acordo com a Instrucdo Normativa acima, a pesquisa de precos devera conter as
informacdes abaixo para a composi¢do do preco maximo que o IFRN se propde a pagar por cada
refeicdo fornecida pela contratada.

I - descricdo do objeto a ser contratado;
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Fornecimento de refeigdes didrias, compreendendo almogo e jantar para os alunos do IFRN Campus Nova Cruz, sendo estd
vinculada a concessdo de uso da drea destinada a cantina e cozinha do refeitorio deste campus.

IT - identificacdo do(s) agente(s) responsavel(is) pela pesquisa ou, se for o caso, da equipe de
planejamento;

Sueldo Lopes Camara Junior, Matricula SIAPE 2124332 e Maria Luiza do Nascimento Cesarino, Matricula SIAPE 1877275.
IIT - caracterizacao das fontes consultadas;

Foram consultados os pregos contidos no Portal de Compras do Governo Federal para o fornecimento de refei¢ées através da
ferramenta BANCO DE PRECOS, sendo filtradas as contrata¢bes similares as do objeto em questdo e de institutos e
universidades cuja natureza de servi¢os sao similares ao demandado. Esses precos foram considerados por terem sido
contratados no tltimo ano, estando ainda vigentes a data da pesquisa, dia 22 de Agosto de 2024. Buscou-se propostas de pregos
de fornecedores para complementar a pesquisa de pre¢o. Foram recebidas 6 propostas; porém utilizou-se somente 1 para ndo
substimar o valor da contratagdo.

IV - série de precos coletados;

Os precos coletados constam do relatério anexado a este ETP, num total de 02 pregdes realizados no ultimo ano no dmbito
federal com institutos e universidades federais e 1 proposta de preco enviado por um fornecedor diretamente ao Campus Nova
Cruz.

V - método estatistico aplicado para a definicdo do valor estimado;

Meétodo matemdtico aplicado para a defini¢do do valor estimado: Média Conforme o item IV. Assim, o preco mdximo que o
IFRN se propée a pagar por cada refei¢do nesta licitagdo é: R$ 14,10 ( quatorze reais e dez centavos). Considerando 44.000
refei¢des ao ano, o valor total serd de R$620.400,00 (seiscentos e vinte mil e quatrocentos reais).

VI - justificativas para a metodologia utilizada, em especial para a desconsideracdo de valores
inconsistentes, inexequiveis ou excessivamente elevados, se aplicavel,

Informado no MCCP
VII - memoria de calculo do valor estimado e documentos que lhe dao suporte; e

Planilha de cdlculo e documentos dos pregdes e proposta de fornecedor (em anexo ao ETP).
8.3. Aspectos qualitativos

Em consonancia com a IN SEGES/ME n° 65, de 7 de julho de 2021 a pesquisa foi realizada
tendo como prioridade os incisos I e II do art. 5° do referido normativo em conjunto com outras
fontes (item IV), em busca de refletir com a maxima fidedignidade os precos de mercado mais
atuais. O principal critério para obtencdo do preco estimado foram as caracteristicas do objeto a
contratar, refei¢oes para os alunos, em todas as suas particularidades nutricionais, cardapio, etc.
Quanto ao periodo temporal das cotagOes obtidas priorizaram-se processos licitatorios
homologados nos ultimos 12 (doze) meses para tentar garantir que os valores reflitam os valores
de mercado mais atuais. Outra variavel considerada foi o local do 6rgao gerenciador, quanto
mais proximo do RN o valor seria considerado, também a proximidade da quantidade
homologada com a prevista para contratacao. Entrou-se em contato com empresas que prestam
servicos de fornecimentos de refeicdes aos campi do IFRN a fim de buscar uma cotacdo de preco
condizente com o mercado e finalizar a pesquisa de precos.

8.4. Aspectos quantitativos e estatisticos

De posse da amostra foram realizados alguns procedimentos estatisticos em busca de uma maior
fidedignidade do preco de mercado.

Com os dados ajustados e de posse da amostra, foi calculada a média e chegou-se ao valor médio
de R$ 18,47. Calculamos o desvio padrdao da amostra para identificar um intervalo que melhor
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represente o preco de mercado, e assim descartar valores excessivamente altos e inexequiveis.
Deste tratamento estatistico foi descartada a proposta de preco de maior valor: R$ 28,00.

Apobs o descarte da proposta mais alta, novamente foi calculada a média e chegou-se ao valor
médio de R$ 17,13. Calculamos o desvio padrao da amostra para identificar um intervalo que
melhor represente o preco de mercado, sendo descartada agora uma proposta no valor de R$
24,00.

Com isso, utilizando o intervalo de precos condizente com os pregos praticado com o mercado,
chegamos ao nosso valor estimado de R$ 14,10, usando para isto trés propostas menores
cotacoOes encontradas na pesquisa de precos (sendo 2 de pregdes vigentes e 1 de proposta enviada
ao Campus Nova Cruz). Além disso, foi calculado o coeficiente de variacdo (CV) como
parametro para avaliar a homogeneidade do conjunto de dados, permitindo que, no calculo da
média, sejam desconsiderados valores extremos de desvios. Assim, foi estabelecido um CV de 25
% como parametro de confianca da amostra, obtendo-se com as 3 cotacdes de preco um valor
16,00%. Isto é, o valor do CV abaixo do padrdo estabelecido significa que obtivemos uma
amostra de precos homogénea e confiavel.

8.5. Estimativa do valor do aluguel da cantina

8.5.1. Considerando que a Contratada deverda, concomitantemente ao fornecimento das refeicoes,
utilizar o espago da cantina por meio de concessdo, realizou-se a estimativa do valor a ser pago
pela Contratada a Contratante. Dada a dificuldade de encontrar iméveis na cidade de Nova Cruz
/RN com caracteristica similar a cantina do Campus do IFRN, dificultando o processo de
pesquisa e avaliacdo no momento atual, considerou-se o preco do aluguel no ultimo contrato
devidamente atualizado pelo IPCA (Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo), trazendo
o acumulado desse indice desde a ultima atualizacdo sofrida no contrato anterior (Marc¢o/2023).
Optou-se por esse indice em face da recomendacdo da Assessoria de Gestdo de Contratos da
ProReitoria de Administracdo do IFRN, realizada por meio do Oficio Circular 05/2021/GECON
/PROAD/RE/IFRN (em anexo).

8.5.2. Para definicdo do valor da concessao de uso da cantina considerou-se o valor cobrado no
ultimo contrato N° 029/2020-PROAD/IFRN (Termo de Apostilamento N° 031/2023-PROAD
/IFRN), reajustado com o IPCA acumulado entre os meses de outubro de 2021 e setembro de
2022. Além disso, levou-se em consideracdo o gasto em quilowatts (kW) e em reais (R$) do
consumo dos aparelhos atualmente utilizados para o bom funcionamento da cantina, da tarifa
minima cobrada pela Companhia de Aguas e Esgotos do Rio Grande do Norte (CAERN) para a
prestacdo dos servicos de fornecimento de agua e coleta de esgoto, além de um valor calculado
sobre o metro quadrado para o servico de vigilancia.

Calculo do Aluguel - Cantina do Campus Nova Cruz

1. Consumo em Quilowatts (kw) e em Reais (R$) dos Aparelhos Usados no
Funcionamento da Cantina

Cargas Quantidade|Poténcia (kw)| Horas/Dia [Dias/Més| Energia (kw/h)
Geladeira 310 L 1 0,12 24 30 86,40
Freezer Hor. 330 L 2 0,15 24 30 216,00
Fogéao c/ Acend. Aut. 1 0,90 0,25 20 4,50
Chapeira 1 3,00 1 20 60,00
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Liquidificador 1 0,20 0,5 20 2,00
Estufa 1 1,00 6 20 120,00
Luminarias (2x36W) 12 0,04 4 20 38,40
Micro-ondas 20 L 1 0,70 15 20 21,00
Refresqueira Inox 16 L 1 0,27 6 20 32,40
Forno Elétrico 84 L 1 1,25 15 20 37,50
Balcdo Refrigerado 1 0,20 24 20 96,00
Poténcia Instalada 7,83 Energia Total (kwh) 714,20
Tarifa de Energia Elétrica R$ 0,7¢
Despesa mensal média com energia elétrica R$ 557,0¢
2. Tarifa Escola, Colégio ou FA até 10m3 (CAERN) R$ 51,8¢
3. Custo com Servigo de Vigilancia
Valor mensal pago: R$ 18.264,76
Area do Campus (m2): 119.120,00
Valor do metro quadrado: R$ 0,15
Area da Cantina (m?): 136,08
Area da Cantina x valor do m2 R$ 20,87
4. Contrato atual de Concesséo de uso da area destinada a cantina n®
029/2020 - PROAD/IFRN (deduzidos os custos de agua, energia e R$ 1.772,48
vigilancia)
5. Valor Reajustado com base no IPCA acumulado entre os
meses de odt/2022 e jul/2024 * 9,38% | R% 166,2¢
6. VALOR TOTAL A SER PAGO PELO USO DA AREA DESTINADA A RS 2 568.56
CANTINA (1+2+3+4+5) '

*Q aluguel da cantina referente ao Contrato 029/2020- PROAD/IFRN néo sofre reajuste desde
setembro de 2022. Assim, o ultimo reajuste concedido no aluguel foi no més de Marco de
2023 em que foi emitido o Termo de Apostilamento N° 031/2023-PROAD/IFRN. Logo, o
percentual de reajuste atual no valor de 16,53% considera o IPCA acumulado entre os meses
de outubro/2022 e Julho/2024.

8.5.3. O pagamento do aluguel mensal da concessdo da cantina sera realizada por meio de
desconto do valor da nota fiscal através de ciéncia da contratada. Tal procedimento torna-se mais
eficiente a fim de sanar problemas em contratos passados com o ndo pagamentos de GRUs.

8.5.4. O valor a ser pago pela Contratada pela Concessdao do espaco da cantina podera ser
reduzido, mediante solicitacdo da empresa, excepcionalmente e por prazo determinado, nas
seguintes situacoes:

1 - Enquanto durar a suspensao total de atividades e/ou aulas presenciais do Campus Nova Cruz
do IFRN, por mais de 15 dias consecutivos, por motivo de fatores externos (como, por exemplo,
uma nova Pandemia) ou outro motivo que leve a suspensao.

1.1 - Quando a suspensao for de 16 dias a 1 més, sera cobrado 50% do aluguel.
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2 - Enquanto durar e, se houver, a aplicacdao de medidas restritivas de acesso da comunidade
interna ao Campus Nova Cruz para combate, por exemplo, uma nova Pandemia ou outra
situacdo similar, desde que da seguinte forma:

2.1 - Quando a limitacdo de ocupacao do Campus for até 30% da comunidade interna (servidores
e alunos), sera cobrado 30% do aluguel.

2.2 - Quanto a limitacdo de ocupagdo do Campus for superior a 30% até 50% da comunidade
interna (servidores e alunos), sera cobrado 50% do aluguel.

2.3 - Quanto a limitacdo de ocupagdo do Campus for superior a 50% até 75% da comunidade
interna (servidores e alunos), sera cobrado 75% do aluguel.

2.4 - Quanto a limitacdo de ocupacdo do Campus for superior a 75% da comunidade interna
(servidores e alunos), voltara a ser cobrado o valor total do aluguel.

3 - Durante periodos de férias ou recessos escolares que durem mais de 15 dias.

3.1 - Quando as férias ou recesso escolares forem de 16 dias a 1 més, sera cobrado 50% do
aluguel.

3.2 - O calculo sera feito proporcionalmente aos dias de cada ocupagdo no mes.

As alteragoes do valor do aluguel supracitadas ficam condicionadas a solicitacdo da Contratada e
a existéncia de documentos institucionais que comprovem a situacdo ensejadora, tais como
portarias, resolucdes, calendarios etc.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1. O objeto a ser licitado € o servico de fornecimento de refeicdes para os discentes que se
enquadram no Programa de Alimentacdo do campus Nova Cruz, vinculada a concessdo de uso da
area destinada a cantina, buscou-se garantir ndo sO um local adequado para 0 preparo das
refeicdes destinadas aos alunos contemplados pelo programa de alimentagéo deste instituto,
como também a oferta de refeicdes e lanches para servidores e demais alunos ndo contemplados
pelo programa, uma vez que, muitos deles precisam passar longos periodos, as vezes até mesmo
o diainteiro, NO Campus.

9.2. Sendo assim, diante da natureza do servigo o processo sera COmposto por apenas um item,
pois o parcelamento em itens tecnicamente inviabilizaria a prestacdo do servico, logo esta nao é
uma opgao vantajosa para esse caso especifico.

9.2.1. Optou-se pelo ndo parcelamento do objeto. A contratagdo contemplara apenas um item,
tendo em vista a necessidade de vincular o fornecimento de refei¢cbes a concessdo de uso da area
destinada a cantina ndo apenas para garantir um local adequado as refeicdes dos alunos
contemplados pelo programa de alimentacéo deste instituto, como também a oferta de refei¢coes
e lanches para servidores e demais alunos ndo contemplados pelo programa, uma vez que,
muitos deles precisam passar longos periodos, as vezes até mesmo o diainteiro, no Campus.

9.3. Cabe informar, que a contratacdo pretendida estd fundamentada na lei 8.987/95 (Lei de
ConcessOes e PermissOes) e suas alteragoes e subsidiariamente a Lei de licitacOes e contratos
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(Lei n° 14.133/2021), o Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078 de 11/09/1990) e na
Instrucao Normativa n° 5, de 25/05/2017, do MPDG.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1. Nao ha necessidade de contratacdo correlata e/ou interdependente, visto que pode ser
realizada por uma tnica empresa contratada determinado servico.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1. Esta contratagdo esta prevista no plangjamento do Campus, para o ano de 2024, conforme
plangjamento institucional, ofertar auxilios e bolsas para 0os programas, projetos e acdes
direcionados aos estudantes em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica, inclusive com
necessidades educacionais especificas e transtorno funcional especifico, sendo a previsdo de
oferta de cerca de 44.000 refeicbes em 12 meses, sendo em média, 220 refeicOes diarias se
considerar um ano com 200 dias letivos. Além disso, a despesa esta prevista no Plano Anual de
Contratactes de 2024, conforme documento em anexo ao processo de contratagao.

AE - Atividades Estudantis

Origem de Recurso (AE.2994.231799.3)

Plano Interno (L2994P23AEN - Ac¢odes de assisténcia estudantil - alimentacdo e profissionais) -
Processo (5 - Alimentacdo e Nutricao)

Atividade (Contrato de Refeicdes dos alunos)

11.2. A contratacdo objeto desse estudo preliminar é fundamental para que o IFRN Campus
Nova Cruz possa cumprir agfes de apoio a permanéncia e éxito escolar alinhadas aos objetivos
do Programa Nacional de Assisténcia Estudantil, nesse caso especifico, a acdo de Bolsa de
Alimentacdo direcionada aos estudantes em situacéo de vulnerabilidade socia que permanecem
na escola durante todo o dia com a finalidade de participar de atividades académicas, pesquisas,
extensdo, artistico culturais e desportivas oferecidas no Campus, conforme diretrizes do PDI do
IFRN 2019-2026. Este dispositivo do PDI esta norteado nas diretrizes do Programa Nacional de
Assisténcia Estudantil — PNAES, disciplinado no Decreto n° 7.234/2010 e do Programa Nacional
de Alimentacéo Escolar — PNAE, Lei n° 11.947/2009.

12. Resultados Pretendidos

12.1. Ao contratar o servi¢co de fornecimento de refeicoes para os discentes que se enquadram no
Programa de Alimentacdo do Campus Nova Cruz, vinculado a concessdao de uso da cantina
pretende-se fornecer refeicdes aos balanceadas e em adequadas condicdes higiénico-sanitarias,
ao longo de 12 (doze) meses, que é o prazo do contrato. Além de garantir servi¢o de cantina de
qualidade aos demais discentes, servidores e ptiblico externo.
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12.2. Além de garantir servico de cantina de qualidade aos demais discentes, servidores e
publico externo.

12.3. Um processo proprio de contratacdo do referido servico vai poder atender a demanda
solicitada do Campus de acordo com a descricdo detalhada do servico solicitado pelo setor
demandante.

12.4. Essa contratacdo evitara, no futuro, a utilizacdo de contratacao direta através de dispensa de
licitacdo como também realizacdes de processos administrativos de solicitacdo de adesodes a
pregoes de atas de registros de precos vigentes; além disso o contrato a ser firmado podera
atender as demandas de até 10 anos e, consequentemente, ndo sera necessario realizar processos
administrativos para contratar novamente esse servico no decorrer desses exercicios.

12.5. Além disso, o art. 1°, inciso I, da Portaria n.° 443, de 27 de dezembro de 2018, que
estabelece os servicos que serdo preferencialmente objeto de execucdo indireta, prevé o servico
de Alimentacdo como sendo uma dessas prioridades, ndao cabendo, portanto, outro esfor¢co que
nao o da busca pela contratacdo de empresa para execucao indireta destes servicos.

12.6. Sendo assim, o presente objeto busca atender a necessidade de manutencao dos servicos de
alimentacdo escolar, integrantes da politica de assisténcia estudantil do IFRN, fornecendo
refeicoes balanceadas e em adequadas condi¢Oes higiénico-sanitarias. Com isso, ganha-se em
economicidade e eficiéncia, visto que a atuacdo da Contratada se dard nas dependéncias da
Contratante, de modo a possibilitar o acompanhamento constante da qualidade dos servicos, que
é de extrema importancia pois interfere diretamente na saude dos discentes beneficiarios da
politica, bem como de toda a comunidade.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. Nao ha necessidade de adequacdao do ambiente do 6rgdo para que a contratacdao surta 0s
efeitos desejados, tendo em vista que o espaco encontra-se adequado para a realizacao dos
Servigos.

14. Possiveis Impactos Ambientais
14.1. O fornecimento de refei ¢bes demanda consumo de agua, gas e energia el étrica.

14.2. A contratada deverd assumir os custos destes e de outros insumos da producéo, além de
apresentar um plano de sustentabilidade indicando as medidas que seréo tomadas para garantir o
consumo racional e parareduzir o impacto ambiental de sua producéo.

14.3. A fim de minimizar os impactos ambientais, as refeicoes deverdo ser preparadas e servidas
em utensilios reutilizaveis, evitando uso de descartaveis e consequente geracdo de residuos,
sempre que possivel.
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14.4. Além disso, deverdo ser realizados: monitoramento do desperdicio de alimentos,
compostagem dos residuos organicos e separacdo e correta destinacdo dos residuos reciclaveis e
ndo reciclavels.

14.5. O fornecimento de refeicdes demanda consumo de &gua, gas e energia elétrica. A
contratada devera assumir os custos destes e de outros insumos da producdo, além de adotar
medidas para garantir o consumo racional e para reduzir o impacto ambiental de sua producao,
conforme ja se definiu no ponto sobre critérios de sustentabilidade nos requisitos da contratagao.

14.6. A empresa devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus
empregados para reducdo de consumo de energia elétrica, de agua e reducdo de producao de
residuos sdlidos, observadas as normas ambientais vigentes;

14.7. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo; realizar verificacdes e, se for o caso,
manutencoes periddicas nos seus aparelhos elétricos, extensdes, filtros, e evitar ao maximo o uso
de extensoes elétricas;

14.8. Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas composicoes
chumbo, cddmio, mercirio e seus compostos, para que adote, por meio de terceiros, 0s
procedimentos de reutilizacdo, reciclagem, tratamento ou disposicdo final ambientalmente
adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio ambiente pelo descarte inadequado
desses materiais, em atengdo a Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999;

14.9. Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de gas que apresentem selo PROCEL ou
CONPET, respectivamente, de melhor classificacdo energética para estes, quando aplicavel.

14.10. A contratada devera utilizar produtos elétricos que possuam a Etiqueta Nacional de
Conservacdo de Energia — ENCE, na (s) classe (s) de melhor classificacdo energética e nos
termos das respectivas portarias do INMETRO, que aprovam os Requisitos de Avaliacdo da
Conformidade — RAC do produto e trata da etiquetagem compulsoéria, conforme quadro abaixo:

Produto | Classe - ENCE | PORTARIA

Microondas A | N°497 de 28/122011 ¢

_ correcies
Geladeira | A | N° 577 de 18/11/2015

| Freezer horizontal e vertical | A | N"577 de 18/11/2013 |
Foglio com acend. Nio se aplica® N 371 de 29/12/2009 {Anexo
Automatico, estufa, banho AN 121 de 06/03/2015
mana, hqudificador Descreve os equipamentos

regulamentados)

14.11. A CONTRATADA devera utilizar liquidificador que possua Selo Ruido, indicativo do
respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos da Resolucado CONAMA n° 20, de 07/12/94 e da
Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de fevereiro de 2000, e legislacdo correlata.

14.12. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicio e uso de produtos
biodegradaveis; Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servicos
devera observar regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e reducdo drastica de
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hipoclorito de s6dio, devidamente registrados no 6rgao de vigilancia sanitaria competente, do
Ministério da Sadde (artigos 14 e 15 do Decreto 79.094, de 05 de janeiro de 1997, que
regulamenta a Lei 6.360, de 23 de setembro de 1976).

14.13. Conforme rege a Instrucdo Normativa n° 05/2017 (Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestdo), Art. 1°, os 6rgdos da Administracao Publica, quando da contratacdo de
servicos, os editais deverdo prever que as empresas contratadas adotarao praticas de
sustentabilidade na execucdo dos servigos. Ressalta-se que para definicdo dos critérios de
sustentabilidade foi utilizado o Guia de Licitacdes Sustentaveis da AGU.

14.14. A contratacdo esta alinhada com o Plano Diretor de Logistica Sustentavel do IFRN- PDI
(2019-2026); quanto a visdo de consolidar-se como instituicdo de referéncia naconal e
identificada por sua exceléncia na formacdo humana e profissional, geradora de
desenvolvimento cientifico e tecnoldgico até 2026; quanto aos Valores: Comprometimento,
cooperacao, ética, responsabilidade socioambiental, equidade e diversidade, o direcionamento
estratégico orcamentario - OR-02 Garantir a eficiéncia do gasto publico, G1-1 Implementar a
politica de Gestdo de riscos.

14.14..A referida contratacdo encontra-se alinhada com o PDLS do IFRN (https://suap.ifrn.edu.br
/documento_eletronico/visualizar_documento_digitalizado_anexo_simples/1769083/).

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Apés todas as consideragdes registradas nos itens anteriores, a Equipe de Planejamento aponta como viavel esta contratagdo,
considerando a essencialidade da demanda, a natureza comum dos itens, a manifestacdo suficiente de fornecedores no mercado, e
pelo fato da solucdo apontada revelar-se calcada nos normativos que regem a matéria, resguardando assim a imprescindivel
legalidade e o interesse ptiblico. Portanto, da situacdo atual da necessidade da contratagdo do servigo, declara-se a viabilidade da
realizacdo de Pregdo Eletr6nico para contratacdo de empresa para a prestacdo de servicos de contratacdo de empresa
especializada na prestacdo do servico de fornecimento de refei¢des para os discentes do Campus Nova Cruz do IFRN, vinculada
a concessdo de uso da cantina.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

SUELDO LOPES CAMARA JUNIOR

Membro da comissdo de contratagdo
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MARIA LUIZA DO NASCIMENTO CESARINO

Membro da comissdo de contratagdo

41 de 41



Ministério da Educacdo
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
REITORIA
Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol, Natal/RN - CEP 59015-300
Fone: (84) 4005-0768, (84) 4005-0750

TA-ETP 7/2024 - DIAD/DG/NC/RE/IFRN
TERMO DE APROVACAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
PROCESSO N° 23426.000604.2024-36

ETP DIGITAL N° 023/2024

OBJETO: Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de fornecimento de refei¢des diarias vinculada a
concessao de uso de area destinada a cantina para os discentes do IFRN Campus Nova Cruz, inserido no Programa
de Alimentacdo.

EQUIPE RESPONSAVEL PELA ELABORACAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

(assinado digitalmente)
MARIA LUIZA DO NASCIMENTO
CESARINO
Matricula SIAPE n°® 1877275
Membro Requisitante e Técnico

(assinado digitalmente)
SUELDO LOPES CAMARA JUNIOR
Matricula SIAPE n°® 2124332
Membro Administrativo

APROVACAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Pelos poderes delegados a mim, ALLAN NILSON DE SOUSA DANTAS, Diretor-Geral do Campus Nova Cruz,
através da PORTARIA N° 1782/2020 - RE/IFRN, de 21 de dezembro de 2020, publicada no DOU de 22 de
dezembro de 2020, APROVO o presente Estudo Técnico Preliminar N° 007/2024, considerando que o objeto da
contratagdo esta claro e justificado; os requisitos relevantes da contratacdo foram adequadamente relacionados e
analisados; a analise de mercado foi devidamente realizada e demonstrou haver boa capacidade em atender ao
objetivo da contratagdo; o modelo de prestagdo de servigos sugerido ¢ apropriado e plenamente compativel com a
Instituigdo, especialmente do ponto de vista legal; os riscos e impactos relevantes foram satisfatoriamente
levantados e considerados no planejamento. Portanto, demonstra a viabilidade técnica e econdomica da
solucdo identificada, fornecendo as informagdes necessarias para subsidiar o respectivo processo de contratagao.

30 de agosto de 2024

(assinado digitalmente)
ALLAN NILSON DE SOUSA DANTAS
Diretor Geral do IFRN Campus Nova Cruz
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(9 comprasgover Documento de Formalizacao da Demanda

Numero do Documento de Formalizagcao da Demanda: 40/2024
1. Informagdes Basicas

Data da concluséo da

Area requisitante -
contratagéo

UASG Editado por

SUELDO LOPES

Coordenagdo de Assisténcia Estudantil - COAES - ALIMENTACAO 04/07/2024 00:00 152757 CAMARA JUNIOR
Descricao sucinta do objeto

CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA PRESTAGAO DE SERVIGO DE FORNECIMENTO DE REFEICAO PARA OS
ALUNOS DESTE IFRN CAMPUS NOVA CRUZ

Justificativa da prioridade

A ATUAL EMPRESA CONTRATADA NAO TEM INTERESSE EM RENOVAR O CONTRATO O
QUAL TEM SEU VENCIMENTO DIA 17/05/2024

2. Justificativa de necessidade

A contratagdo de empresa especializada no fornecimento de refei¢cdes justifica-se através do Programa de Alimentacao implantado pelo IFRN que
esta de acordo com Planejamento Institucional, na Agcdo do Orgamento: Assisténcia da Educacéo Profissional, que se constitui numa das condi¢des
fundamentais para a permanéncia na Instituicdo e para o desenvolvimento educacional dos estudantes em situagdo de vulnerabilidade
socioecondmica, garantindo assim a concretiza¢do da Educacéo como direito de todos e dever do Estado tal como preconiza a Constituicdo Federal
de 1988 e a Lei de Diretrizes e Bases da Educacé@o Nacional (9.394/96) as quais preveem o direito a educacao bem como o direito ao acesso e
permanéncia na escola.

Considerando que se trata de servico essencial e sua interrup¢do pode comprometer as atividades académicas do Campus e a permanéncia dos
alunos implicando em sérios transtornos, torna-se imprescindivel a contratacdo de empresa para a execugao do servico.

A deflagracédo do novo processo licitatorio se da em razao da atual contratada ndo querer renovar o contrato o qual tem seu vencimento para o dia 17
/05/2024, conforme oficio encaminhado dia 27/03/2024.

Portanto h4 uma urgéncia em contratar uma nova empresa.

3. Materiais/Servicos
3.1 Materiais

Nenhum material incluido.

3.2 Servicos

N° do itemGrupo Descri¢do Qtd Val. unit. (R$)Val. total (R$)

1 SERVICOS DE FORNECIMENTO DE  FORNECIMENTO DE REFEICOES / LANCHES / 39.500,009,00 355.500,00
COMIDA SALGADOS / DOCES

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro
de 2020.

MARIA LUIZA DO NASCIMENTO CESARINO

Membro da comissdo de contratacao
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SUELDO LOPES CAMARA JUNIOR

Membro da comissao de contratacao

POLLYANA SECUNDO DE OLIVEIRA FERREIRA

Membro da comissao de contratagao

5. Acompanhamento

Nenhum acompanhamento incluido.

6. Relacionamentos

Nenhum relacionamento encontrado.
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04/04/24, 14:05 Portal Nacional de Contratagdes Publicas

A > Planos de Contratacées Anuais » PCA 2024 - INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAQ. CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE  » _PCA 2024 - 152757 - INSTITUTO
FEDERAL DO RN - CAMPUS NOVA CRUZ

PCA 2024 - 152/57 - INSTITUTO FEDERAL DO RN -
CAMPUS NOVA CRUZ

Ultima atualizacdo: 04,/04,/2024

Valor Total Estimado e Qtde de itens por Categoria
Id'pca PNCP: 10877412000168-0-000003/2024

Data de publicagao no PNCP: 19/05/2023

R$ 814.799,42

Local: Nova Cruz/RN Material

Fonte: Compras.gov.br

Total de itens: 54

Servico R$ 876.120,402
Valor Total estimado (R$): R$ 1.690.919,822
0 5 10 5 20 25 30 35
Detalhamento por Categoria
Material ~
Servico v
= " Portal Nacional de Contratacdes Publicas Q
47 881 - SERVICOS DE MANUFATURA EM 152757-3/2024 R$ 18.000,00 03/06/2024
INSUMOS FiSICOS QUE SAO PROPRIEDADE
DE OUTROS(EXCETO MAQUINARIA E
EQUIPAMENTO)
48 931 - SERVICOS DE SAUDE HUMANA 152757-4/2024 R$ 42.745,20 02/05/2024
49 851 - SERVICOS DE AGENCIAS DE 152757-5/2024 R$ 121.878,60 02/05/2024
EMPREGOS E FORNECIMENTO DE PESSOAL
53 942 - SERVICOS DE EI_IMINAQAO DE 152757-8/2024 R$ 10.000,00 01/08/2024
REJEITOS
54 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE 152757-9/2024 R$ 355.500,00 04/07/2024
COMIDA
Exibir: 11-15de 15 itens Pagina <

PORTAL

NACIONAL
CONTRATACOES
% PUBLICAS

Criado pela Lei n® 14.133/21, o Portal Nacional de Contratacdes Publicas (PNCP) e o sitio
eletrénico oficial destinado a divulgacao centralizada e obrigatoria dos atos exigidos em sede
de licitagdes e contratos administrativos abarcados pelo novel diploma.

E gerido pelo Comité Gestor da Rede Nacional de Contratagdes Publicas, um colegiado

deliberativo com suas atribuicdes estabelecidas no Decreto n° 10.764, de 9 de agosto de 2021

O desenvolvimento dessa versao do Portal € um esforco conjunto de construgao de uma

concepcao direta legal, homologado pelos indicados a compor o aludido comité.

A adequacao, fidedignidade e corretude das informagdes e dos arquivos relativos as
contratagdes disponibilizadas no PNCP por forca da Lei n° 14.133/2021 sao de estrita
responsabilidade dos orgaos e entidades contratantes.

https://pncp.gov.br/app/pca/10877412000168/2024/3
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Almoco

Total de atendimentos por campus

ZN: 35053 AP; 31182
SPP: 17401 '\\ \ / f—’— CA: 19522
SGA: 36001 i CAL: 30576

SC: 30206 CANG: 16956

PF: 23279 —— CM: 22869

PAR: 20680 — CN: 22093

NC: 25953
MO: 27595 CNAT: 101720
MC: 18231 — J \
JC: 28820 IP: 24533
® Ap ® ca ) CAL ® CANG @ CM ® CN CNAT @ IP @ C LA ® mMC
NC @ PAAS @ PAR @® pr sC ® scA ® sprp 7L ® zn
Quantitativo de almocos 2019
Jantar

Total de atendimentos por campus

ZN: 9151 / AP: 3452

/

SGA: 1773

SC: 13093 _\-\

CA: 7733

CAL: 9058

-~ CANG: 5853

PF: 8932 ﬁ\\> £ ———— CM: 4235
———
_ T~ CN:3045
PAR: 7938 -
NC: 2186 ;

MO: 5689 —
CNAT: 24072
MC: 8776 / \
Jc: 4071 1P: 5935
@ AP ®ca CAL ® CANG @ ™ ® CN CNAT @ IP @® C MC ® ™Mo
PAR ® PrF @® sc @® sGA ZN

Quantitativo de jantares 2019

@ Mo

@ NC
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Almoco

Total de atendimentos por campus

ZN: 23882 \ / AP: 16030

SPP: 14704 CA: 13500
SCA: 26096 CAL: 22345
~— CANG: 18784

SC: 8074 : g

PF: 11281 ———— CM: 5842

5 z —\-\ -
PAR: 9386 /WV CN: 17446
PAAS: 9424 :
NC: 19778
CNAT: 59763

LAJ: 15872 ] \
1P: 11119

JC: 22269
® AP @® ca CAL @ CANG @ M ® CN CNAT @ 1P @® C LA ® MC
NC @ PAAS ® PAR ® rr sC ® scA @ spp ZL ® zN

Quantitativo de almocos 2022

Jantar

Total de atendimentos por campus

ZN: 7311 \
SGA: 1368 \

SC: 3727 \

PF: 5162

/ AP: 398

CA: 5848

CAL: 6048

: __— CANG: 2634
PAR: 1348 /A_’-’— CM: 1636

NC: 3517 / _— CN: 1799
MO: 887
Sl
MC: 1434

JC: 1978 / /

IP: 3247

N

CNAT: 16473

® Ap @® cr CAL ® CANG @ ™ ® CN CNAT @ IP @® JC MC ® mo
PAR @ P @ scC ® sGA ZL ® 2N

Quantitativo de jantares 2022

@® Mo

@® NC
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Almoco

Total de atendimentos por campus

ZN: 34501 / AP:26240
J:
/ CA: 21918
SGA: 46057 ol
£ CAL: 19068
sC: 21302 CANG: 23736
Pr: 16238 ——— [ —— .\ CM: 15400
PAR: 14279 — CN: 21054
NC: 26731

MC: 15895

CNAT: 104458

LAJ: 12351 / \
JC: 26908 1P: 22262
® Ap ® ca CAL ® CcANG @ cMm @® CN CNAT @ IP ®C LA ® mc
NC @® PAAS @ PAR ® FF SC @ SGA ® spp ZN

Quantitativo de almoco 2023

Jantar

Total de atendimentos por campus

AP: 1138

ZN: 11499 [

SGA: 3687 \

SC:8877

CA: 10913

CAL: 5612

CANG: 4257

PF: 6672 e : CM: 2598
PAR: 2281 \ CN: 3526
NC: 3875
MC: 4356
Jjc: 2322 sart” / CNAT: 26688
IP: 7392
® Ap ® ca CAL ® CANGC @ M ® cN CNAT @ IP @ C MC ® vo

PAR @® PF @ sC @® sGA ZN

Quantitativo de jantares 2023

@® Vo

@® nNC
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Valor informado do salério minimo: RS 1.412,00
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*Ano: Campus Tipo de Programa
E. 2022 L NC v Alimentacdo Estudanti v v Enviar
ﬂ Valor informado do saldrio minimo: RS 1.412,00
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LICITAGAO

MINISTERIO DA EDUCAGCAO
IFRN CAMPUS NOVA CRUZ
DIRETORIA DE ADMINISTRAGAO

PLANILHA DE PESQUISA DE PRECOS

DELICIAS DA MASSAGUEIRA
F imento de refeicoes diari SRP Oe»]lggggg- UASG LTDA, CNPJ/CPF: R$ 11,50 MEDIANA
ornecimento de refeigdes diarias, 34.928.320/0001-28

compreendendo almogo e jantar para os
alunos do IFRN Campus Nova Cruz, SRP 02/2023 - UASG [N JANE L MORAIS, CNPJ/CPF:

sendo esté vinculada & concesséo de 158276 11.458.915/0001-61 RS 15,90 R 620.400,00

uso da area destinada a cantina e cozinha R$ 14,90 R$ 14,10

do refeitdrio deste campus. Proposta de Pregos - [JEFFERSON PAULINO R$ 14,90

Data: 19/08/2024 |BARBOSA - 19.776.915/0001-11 ’

Média

Obs.: Foi utilizado o indice maximo de 25% para o coeficiente de variagao.

Normativa Pesquisa de Preco - Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021 / Instrugao Normativa SEGES/ME N° 65, de 7 de julho de 2021

Indicar qual parametro do Art. 5° foi utilizado em cada item:
Itens 1 - Parametro | /1l / IV

Observacao: Foi utilizado o item IV do Art 5° a fim de complementar a pesquisa uma vez que foi encontrado somente 2 pregdes nos ultimos 12 meses que contempla o servigo similar a ser contratado pelo Campus |
m::o que analisei a tabela de forma critica e que o valor previ i lo da contratagdo esta compativel com os valores praticados pelo mercado. |
F? ponsavel pela Pesquisa: SUELDO LOPES CAMARA JUNIOR (2124332) / MARIA LUIZA DO NASCIMENTO CESARINO (1877275) |
F’ Jui lizada em Julho a Agosto de 2024. |

Pagina 1



10/06/24, 11:27 Compras.gov.br - O SITE DE COMPRAS DO GOVERNO

#) Pregao/Concorréncia Eletrénica

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento e Orgamento
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
Campus Natal-Zona Norte

Termo de Homologacao do Pregdo Eletronico
Pregdo N° 00006/2023 (SRP) - (Decreto N° 10.024/2019)

As 10:21 horas do dia 07 de dezembro de 2023, ap6s constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente, Sr. EDMILSON BARBALHO CAMPOS NETO, HOMOLOGA a adjudicacgao referente ao Processo n°®
23516000299202392, Pregdo n° 00006/2023.

Resultado da Homologagao

Item: 1

Descrigao: Fornecimento de refeigdes / lanches / salgados / doces

Descrigdo Complementar: Fornecimento de refeigdes didrias, compreendendo almogo e jantar para os alunos do IFRN/
Campus Zona Norte, sendo esta vinculada a concessdo de uso da area destinada a cantina e cozinha do refeitério deste

Campus.

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Decreto 7174: Nao

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Ndo

Quantidade: 40.000 Unidade de fornecimento: UNIDADE
Valor Maximo Aceitavel: R$ 13,3000 Intervalo Minimo entre Lances: R$ 0,01
Situagao: Homologado

Adjudicado para: DELICIAS DA MASSAGUEIRA LTDA , pelo melhor lance de R$ 11,5000 e a quantidade de 40.000
UNIDADE .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observagoes
06/12/2023 Adjudicacdo em grupo da proposta. Fornecedor: DELICIAS DA
Adjudicado P - MASSAGUEIRA LTDA, CNPJ/CPF: 34.928.320/0001-28, Melhor lance:
15:02:11
R$ 11,5000
EDMILSON
Homologado 0%1_%/12_2‘213 BARBALHO CAMPOS
e NETO

Item: 2

Descrigao: Fornecimento de refeigdes / lanches / salgados / doces
Descricdo Complementar: Fornecimento de refeicBes didrias, compreendendo almogo e jantar para os alunos do IFRN/
Campus Ceara- Mirim, sendo esta vinculada a concessado de uso da area destinada a cantina e cozinha do refeitério deste

Campus.

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Decreto 7174: Nao

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Ndo

Quantidade: 30.000 Unidade de fornecimento: UNIDADE
Valor Maximo Aceitavel: R$ 13,3000 Intervalo Minimo entre Lances: 0,01 %
Situagao: Homologado

Adjudicado para: DELICIAS DA MASSAGUEIRA LTDA , pelo melhor lance de R$ 11,5000 e a quantidade de 30.000
UNIDADE .

Eventos do Item
Evento Data Nome Observacoes

06/12/2023 Adjudicacdo em grupo da proposta. Fornecedor: DELICIAS DA
- MASSAGUEIRA LTDA, CNPJ/CPF: 34.928.320/0001-28, Melhor lance:

Adjudicado o
15:02:13 R$ 11,5000

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1171437&tipo=t 1/2
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EDMILSON
Homologado 07/12/2023  gpppA|HO CAMPOS
10:21:25 NETO

Fim do documento

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1171437&tipo=t 2/2



10/06/24, 14:11 Compras.gov.br - O SITE DE COMPRAS DO GOVERNO

#) Pregao/Concorréncia Eletrénica

MINISTERIO DA EDUCAGAO
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento e Orgamento
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Maranhédo
Campus Sao Raimundo Mangabeiras

Termo de Homologacao do Pregdo Eletronico
Pregdo N° 00002/2023 - (Decreto N° 10.024/2019)

As 17:25 horas do dia 07 de dezembro de 2023, ap6s constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente, Sr. JANIO FERNANDES E SILVA, HOMOLOGA a adjudicagao referente ao Processo n® 23249030105202381,
Pregdo n° 00002/2023.

Resultado da Homologagao

Item: 1

Descrigao: Fornecimento de Refeigdes / Lanches / Salgados / Doces

Descricdo Complementar: Fornecimento e distribuicdo de refeigdes (almogo e jantar) tipo prato feito e lanches,
incluindo todos os insumos, materiais e mdo de obra necessaria a sua realizacdo a serem servidos no Restaurante do IFMA
Campus Sdo Raimundo das Mangabeiras. Composicdo minima: um tipo de salada (verduras cruas ou legumes cozidos ou
legumes crus); um tipo de prato principal proteico (carne bovina ou ave ou peixe ou suina); um tipo de arroz, um tipo de
feijdo, um tipo de guarnicdo (macarrdo ou farofa ou mandioca ou abobrinha ou batata-doce), um tipo de opgdo
vegetariana e uma sobremesa (fruta ou suco). Peso Minimo 600g.

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Decreto 7174: Nao

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Ndo

Quantidade: 52.800 Unidade de fornecimento: UNIDADE

Valor Maximo Aceitavel: R$ 921.888,0000 Intervalo Minimo entre Lances: R$ 0,05

Situagao: Homologado

Adjudicado para: N JANE L MORAIS , pelo melhor lance de R$ 839.999,0000 .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observagoes
Adiudicado 07/12/2023 ) Adjudicacao em grupo da proposta. Fornecedor: N JANE L MORAIS,
judic 12:32:44 CNPJ/CPF: 11.458.915/0001-61, Melhor lance: R$ 839.999,0000
Homologado  07/12/2023  JANIO FERNANDES
omologado  47.55.08 E SILVA

Fim do documento

https://www.comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1173351&tipo=t

m



JEFFERSON PAULINO BARBOSA
CNPJ N° 19.776.915/0001-11
Rua José Salustino Barbosa, n° 72, Sado Sebastiao
Nova Cruz/RN CEP: 59215-000

Ao
IFRN — Campos Nova Cruz
Assunto: Apresentacdo Da Proposta De Precos

Prezados Senhores,

Tem o presente a finalidade de apresentar a V.Sas. a nossa proposta de Preco para oferecer
refeicdo, referente ao Termo de Referéncia 11/2024.

Os precos unitarios para o fornecimento das refei¢cdes serao:

X VALOR
ITEM |DESCRICAO UNID. UNITARIO
01 Refeicdo (almocgo) do tipo quentinha. un. R$ 14,90

Composig¢io da Quentinha

Salada crua (3 tipos de vegetais
crus, temperados com azeite, limdo
ou vinagre ¢ sal. (Exemplo: alface,

tomte, cenoura ralada) Salada OU
cozida (2 tipos de vegetais cozidos,
temperados com azeite, limdo ou
vinagre e sal. (Exemplo: cenoura, chuchu,
beterraba)

1 tipo de salada

1 tipo de Prato
proteico, com
porgio de 180g
por quentinha

Carne vermelha
(GADO) aves OU
OU pescados

Arroz Branco OU

| tipo de arroz
P Arroz refogado

1 tipo de fendo Feydo preto OU canoca OU macassar

1 tipo de Guarnicio Farofa de Ceh_::-la, Macarrdo, Puré
de Batata. Pirfo. Batata Doce,
Macaxeira, Jernimum.

Rua José Salustino Barbosa, n° 72, Sao Sebastidao
Nova Cruz/RN CEP: 59215-000



JEFFERSON PAULINO BARBOSA
CNPJ N° 19.776.915/0001-11
Rua José Salustino Barbosa, n° 72, Sado Sebastiao
Nova Cruz/RN CEP: 59215-000

Declaramos que:

a) O preco por nés ofertado seré para executar o servigo conforme todas as exigéncias do
Edital.

b) O preco da proposta compreende todos os impostos e as despesas relativas a
execucao dos servicos especificados, como os fornecimentos de alimentos e da mao de
obra necessarios, encargos sociais, equipamentos, administracéo, beneficios e licencas
inerentes.

¢) Assumimos inteira responsabilidade pelo fornecimento do servigo prescrito para esta

licitacdo e nos sujeitamos as condicfes estabelecidas no Edital e seus Anexos.

Nova Cruz, 19 de agosto de 2024.

/MMMLM&

Responsavel pela Empresa
Jefferson Paulino Barbosa
CNPJ n® 19.776.915/0001-11

Rua José Salustino Barbosa, n° 72, Sao Sebastidao
Nova Cruz/RN CEP: 59215-000



20/08/24, 08:54 Email — diad.nc@ifrn.edu.br

Re: Proposta Jefferson Paulino

Diretoria de Administracao do Campus Nova Cruz

seg 19/08/2024 13:26

Itens Enviados

Para:LUIZ GONZAGA DA COSTA <lula.contador@hotmail.com>;

Boa Tarde!

Agradecemos pela atencao.

Diretoria de Administragcdo - DIAD/NC
IFRN Campus Nova Cruz

Av. José Rodrigues de Aquino Filho, N° 640, RN 120, Alto de Santa Luzia | Nova Cruz-RN | CEP: 59215-000
(84) 4005-4107 ramal 7202

De: LUIZ GONZAGA DA COSTA <lula.contador@hotmail.com>
Enviado: segunda-feira, 19 de agosto de 2024 12:01:20

Para: Diretoria de Administragdo do Campus Nova Cruz
Assunto: Proposta Jefferson Paulino

Bom dia
Segue em anexo a proposta da empresa Jefferson Paulino.
Por gentileza, confirmar recebimento.

Luiz Gonzaga da Costa
CRC/RN 2834
-Servitec-
Servigos Contabeis
Trav. Arruda camara,115, Centro, Nova Cruz/RN
(84) 3281-4383(Fixo)
(84) 9 9143-5495 (Claro)
(84) 9 8702-1253(0i)
(84) 9 9424-6897(Vivina)

https://webmail.ifrn.edu.br/owa/diad.nc@ifrn.edu.br/?offline=disabled#path=/mail

7



UASG 152757 Estudo Técnico Preliminar 23/2024

Anexo IV - CALCULO ALUGUEL.pdf



Calculo do Aluguel - Cantina do Campus Nova Cruz

1. Consumo em Quilowatts (kw) e em Reais (RS) dos Aparelhos Usados no Funcionamento da
Cantina

Cargas Quantidade | Poténcia (kw) | Horas/Dia | Dias/Més | Energia (kw/h)
Geladeira 310 L 1 0,12 24 30 86,40
Freezer Hor. 330 L 2 0,15 24 30 216,00
Fogdo c/ Acend. Aut. 1 0,90 0,25 20 4,50
Chapeira 1 3,00 1 20 60,00
Liquidificador 1 0,20 0,5 20 2,00
Estufa 1 1,00 6 20 120,00
Luminarias (2x36W) 12 0,04 4 20 38,40
Micro-ondas 20 L 1 0,70 1,5 20 21,00
Refresqueira Inox 16 L 1 0,27 6 20 32,40
Forno Elétrico 84 L 1 1,25 1,5 20 37,50
Balcdo Refrigerado 1 0,20 24 20 96,00
Poténcia Instalada 7,83 Energia Total (kwh) 714,20
Tarifa de Energia Elétrica RS 0,78
Despesa mensal média com energia elétrica RS 557,08
2. Tarifa Escola, Colégio ou FA até 10m3 (CAERN) RS 51,88
3. Custo com Servigo de Vigilancia
Valor mensal pago: RS 18.264,76
Area do Campus (m?): 119.120,00
Valor do metro quadrado: RS 0,15
Area da Cantina (m?): 136,08
Area da Cantina x valor do m? RS 20,87
4. Contrato atual de Concessdo de uso da area destinada a cantina n2 029/2020 - RS 1.772.48
PROAD/IFRN (deduzidos os custos de agua, energia e vigilancia) B
5. Valor Rea.justado com base no IPCA acumulado entre os meses de 9,38% | RS 166,26
out/2022 e jul/2024 *
6. VALOR TOTAL A SER PAGO PELO USO DA AREA DESTINADA A CANTINA (1+2 RS 2.568,56
+3+4+5)

*0 aluguel da cantina referente ao Contrato 029/2020- PROAD/IFRN n&o sofre reajuste desde
setembro de 2022. Assim, o Ultimo reajuste concedido no aluguel foi no més de Margo de 2023 em
que foi emitido o Termo de Apostilamento N2 031/2023-PROAD/IFRN. Logo, o percentual de reajuste
atual no valor de 16,53% considera o IPCA acumulado entre os meses de outubro/2022 e Julho/2024.
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Ministério da Educacdo
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
Av. José Rodrigues de Aquino Filho, RN 120, 640, Alto de Santa Luzia, NOVA CRUZ / RN, CEP 59215-000
Fone: (84) 4005-4107

PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGCAO TERMO DE APOSTILAMENTO AO CONTRATO N°

Py 029/2020-PROAD/IFRN ENTRE O INSTITUTO FEDERAL DE

) EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE

Contrato n® 029/2020 - PROAD/IFRN DO NORTE — IFRN, CAMPUS NOVA CRUZ E A SAMIR
Data: 28/02/2023 CAVALCANTE AUR ME.

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE
DO NORTE - CAMPUS NOVA CRUZ, pessoa juridica de direito publico, de carater
autarquico, vinculado ao Ministério da Educagéao, situado na Av. José Rodrigues de Aquino
Filho, N° 640, RN 120, Alto de Santa Luzia, Nova Cruz/RN, CEP: 59215-000, inscrito no
CNPJ/MF sob o n°. 10.877.412/0015-63, doravante denominado CONTRATANTE, neste ato
representado por seu Diretor-Geral, ALLAN NILSON DE SOUSA DANTAS, brasileiro,
solteiro, professor, inscrito no CPF/MF sob o n° 003.910.393-50, tendo em vista o que consta
n o PROCESSO ADMINISTRATIVO N°23426.000455.2023-24, resolve apostilar o
CONTRATO N° 029/2020-PROAD/IFRN, firmado com a SAMIR CAVALCANTE AUR ME,
sediada na Rua Maria Monte, n°® 437, Bairro Domingos Olimpio, Sobral/CE, inscrita no
CNPJ/MF sob o n° 18.261.811/0001-01, que se regera pela legislagdo pertinente, Lei
Federal n° 8.666/93, com as alteragdes introduzidas posteriormente e pelas clausulas e

condi¢bes seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA: DO OBJETO

1.1. O presente Termo de Apostilamento tem por finalidade REAJUSTAR Valores, em estrita

obediéncia a CLAUSULA SEXTA do CONTRATO N° 029/2020-PROAD/IFRN.

CLAUSULA SEGUNDA: DO REAJUSTE

2.1. Em face do Reajuste concedido nos autos, o Montante Anual do contrato passara de
R$ 352.340,00 (trezentos e cinquenta e dois mil, trezentos e quarenta reais) para R$
377.597,85 (trezentos e setenta e sete mil e novecentos e noventa e sete reais e oitenta
e cinco centavos), devendo sua incidéncia retroagir a 1° de outubro de 2022:

a) O reajuste equivale, percentualmente, a aproximadamente 7,168600% (sete virgula e
dezesseis porcento), correspondente ao indice IPCA acumulado no periodo de 12 meses.
2.2. O valor mensal da concessado de uso a ser pago pela CONTRATADA mensalmente
passara de R$ 2.241,61 (dois mil, duzentos e quarenta e um reais e sessenta e um

centavos) para 2.402,30 (dois mil, quatrocentos e dois reais e trinta centavos), devendo



sua incidéncia retroagir a 1° de outubro de 2022:
a) O reajuste equivale, percentualmente, a aproximadamente 7,168600% (sete virgula e

dezesseis porcento), correspondente ao indice IPCA acumulado no periodo de 12 meses.

CLAUSULA TERCEIRO: DO VALOR

3.1. O valor total deste Apostilamento para cobrir as despesas relativas ao reajuste do
contrato até o encerramento de sua vigéncia é de R$6.346,24 (seis mil e trezentos e

quarenta e seis reais e vinte quatro centavos).

CLAUSULA QUARTO: DA DOTAGAO ORCAMENTARIA

4.1.As despesas previstas neste Apostilamento ocorrerdo a conta dos Recursos
consignados no Orgamento Geral do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do
Rio Grande do Norte. PTRES 171169, FONTE 0100000000, NATUREZA DE DESPESA
339032, Pl L2994P23ACN e UASG 152757.

CLAUSULA QUINTO: DA RATIFICAGAO

5.1. Ratificam-se todas as demais clausulas e condicbes anteriormente acordadas do
CONTRATO N° 029/2020-PROAD/IFRN, permanecendo validas e inalteradas as néao

expressamente modificadas por este Instrumento.

Nova Cruz/RN, 28 de fevereiro de 2023.

ALLAN NILSON DE SOUSA DANTAS
Diretor-Geral

Documento assinado eletronicamente por:
= Allan Nilson de Sousa Dantas, DIRETOR GERAL - CD0002 - DG/NC, em 01/03/2023 10:11:26.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 17/02/2023. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifrn.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cédigo Verificador: 510784
Cddigo de Autenticagdo: d1047c6ee5




£ L BANCO CENTRAL

% DO BRASIL Calculadora do cidadao

Inicio - Calculadora do cidaddo -+ Corregdo de valores

Resultado da Correcao pelo IPCA (IBGE)

Dados basicos da correcgdo pelo IPCA (IBGE)

Dados informados

Data inicial 10/2022

Data final 07/2024

Valor nominal R$ 0,00 (REAL)
Dados calculados

indice de correcdo no periodo 1,09380110

Valor percentual correspondente 9,380110 %

Valor corrigido na data final R$ 0,00 (REAL)

*Q célculo da correcao de valores pelo IGP-M foi
atualizado e esta mais preciso. Saiba mais clicando aqui.

Acesso publico
20/08/2024 - 14:57

[CALFW0302]
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Anexo V - Oficio Circular 52021 -
GECONPROADPROADREIFRN.pdf



Ministério da Educacgao
Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
REITORIA
Gestéo de Contratos da PROAD
Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol, NATAL / RN, CEP 59015-300
Fone: (84) 4005-0768, (84) 4005-0750

Oficio Circular 5/2021 - GECON/PROAD/PROAD/RE/IFRN

29 de margo de 2021

As
Diretorias de Administragao
Campi do IFRN

Assunto: Orienta¢fes nas concessdes de reajuste contratuais indexados ao IGP-M.

Prezados (as) Diretores (as),

E de amplo conhecimento que o Indice Geral de Precos - Mercado (IGP-M), se encontra com
recentes avancgos superiores aos demais indices econémicos. No més de fevereiro de 2021, por exemplo, 0
acumulado dos Ultimos 12 (doze) meses é de 28,94%. indice este, que ndo demonstra corretamente &
realidade dos valores das prestagdes de servigo no mercado nacional.

Informamos que nos contratos administrativos que constam o indice Geral de Precos - Mercado
(IGP-M) como indice de reajuste, por ocasido dos requerimentos de revisdo de Vvalores,
seja procedida uma Pesquisa de Preco, sendo constatado o valor em desacordo com os valores praticados
nomercado, que sejasolicitadaumarenegociagdo dovalor contratual juntoaCONTRATADA.

Recomendamos ainda, que seja solicitado, nos contratos que possuam o indice Geral de Precos -
Mercado (IGP-M), & substituigdo peloindice de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), inclusive nos contratos de
concessao de uso, salvo os contratos que, por sua hatureza, possuam um indice especifico.

Atenciosamente,

(assinado digitalmente)
DANIEL NICHOLAS DE JESUS GIBSON
Gestor de Contratos

Documento assinado eletronicamente por:
= Daniel Nicholas de Jesus Gibson, AGENTE ADMINISTRATIVO, em 29/03/2021 11:40:41.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 29/03/2021. Para comprovar sua autenticidade, faca a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifrn.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 279694
Cadigo de Autenticagao: f54e68edab




ESPECIFICACOES TECNICAS
1. DO OBJETO

1.1. Contratacdo de empresa especializada na prestagdo de servigos de Alimentacdo e Nutrigdo
por meio da operacionalizagdo ¢ do desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na
producio e distribuicéiio local de refeicées para os discentes, vinculada a concessdo de uso da
area destinada a cantina do IFRN - Campus Nova Cruz, conforme condigdes, quantidades,
exigéncias e estimativas, estabelecidas no Edital e seus anexos.

1.2. O servigo sera prestado nas dependéncias do IFRN - Campus Nova Cruz, assegurando-se
uma alimentac¢do balanceada e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas, respeitando-se a
cultura local e com atenc¢do as condicdes socioambientais.

1.3. O objeto também inclui: o fornecimento de géneros alimenticios, preparagdes e materiais de
consumo em geral (descartaveis, de higiene e de limpeza); montagem da estrutura de producéo e
distribuicdo do objeto (utensilios, mobilidrios € equipamentos necessarios); higienizagdo das
dependéncias; higienizacdo dos utensilios e equipamentos utilizados; manuten¢do preditiva,
preventiva e corretiva dos equipamentos; e recursos humanos (pessoal técnico, operacional e
administrativo) em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas neste termo
de referéncia e seus anexos.

2. DA DISTRIBUICAO DAS REFEICOES

2.1. O horario do almogo ¢ de 11:30h as 13h (almogo) ¢ das 18h as 19h (jantar), de segunda a
sexta-feira, podendo ser alterado de acordo com a demanda da Institui¢do ¢ com antecedéncia
minima de 24 (vinte e quatro) horas;

2.2. Os dias, turnos e horarios de execucdo dos servicos estdo sujeitos a eventuais alteragoes,
conforme as necessidades do IFRN — Campus Nova Cruz, bastando para tanto, oficiar a empresa
licitante vencedora com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas. Podendo a realizacao
dos servigos serem executado em finais de semana;

2.3. O IFRN — Campus Nova Cruz podera modificar, no todo ou em parte, os horarios, mediante
prévia comunicagdo oficial 8 CONTRATADA. A quantidade de refei¢des, por tipo e turno, sera
estimada de acordo com as solicitagdes diarias realizadas por aluno e serd enviada pela
Coordenacdo de Assisténcia Estudantil - Campus Nova Cruz (COAES/NC) semanalmente, as
sexta-feira. Poderdo ocorrer eventuais alteracdes, conforme as necessidades do IFRN, bastando
para tanto, oficiar a empresa licitante vencedora com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro)
horas.

2.4. As refei¢Oes deverdo ser servidas em balcdes térmicos de aquecimento (calor seco) e balcado
refrigerado (ambos com aparador de saliva), independentes, ambos do tipo “self service”,
disponibilizados pela CONTRATADA, nos locais em que serdo servidas as refei¢des. O niimero
de balcoes devera ser suficiente para armazenar adequadamente todos os itens do cardapio. A
modalidade adotada devera ser tipo “prato feito”, na modalidade Livre, na qual o comensal podera
optar pelos itens disponiveis no cardapio e apenas as opgdes proteicas serdo porcionadas pela
contratada.

2.5. A CONTRATADA devera fornecer mesas, cadeiras, utensilios e outras necessidades quando
ndo existir esta estrutura.

2.6. As refei¢des deverdo ser servidas em pratos de porcelana branca, tipo redondos, rasos e
fundos, com didmetro de 27cm;



2.7. A CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios em ago inoxidavel, tais como conchas
e talheres;

2.8. Os talheres deverdo ser embalados individualmente em sacos plasticos.

3. DO CARDAPIO

3.1. CONTRATADA devera enviar por meio eletronico, mensalmente, até o 10° dia util o
cardapio (informatizado) do almog¢o do més subsequente, elaborado obrigatoriamente pelo
nutricionista da empresa de acordo com o presente termo de referéncia, o qual devera ser
apreciado pelo Nutricionista e/ou fiscal de contrato do IFRN — Campus Nova Cruz. A
CONTRATADA devera afixar o cardapio semanal impresso, com especificacdo dos valores
calodricos totais (VCT), em local visivel e de circulagdo de usudrios. Caso ocorram alteragdes, o
cardapio devera ser corrigido no tempo minimo de lh antes da abertura do refeitorio. Os nomes
das preparacoes deverao refletir as caracteristicas dos pratos, facilitando a escolha dos comensais.

3.2. A CONTRATADA devera apresentar as fichas técnicas de todas as preparagdes
contempladas nos cardapios.

3.3. A CONTRATADA devera obrigatoriamente sinalizar com um asterisco (*) no cardapio
quando a refei¢do contiver lactose e/ou gliten em sua composigdo, para aqueles que sdo sensiveis
a estes ingredientes.

3.4. Deve ser garantida a oferta de TODOS os itens do cardapio até o fim da distribuigdo do
almocgo.

3.5. Justificar, por escrito, quaisquer alteracdes nos cardapios ja aprovados. Tais alteragdes so
serdo implantadas mediante concordéncia e autorizagdo da Contratante.

3.6. Em dias festivos, tais como carnaval, pascoa, dia do estudante, Sdo Jodo e Natal, deverdo ser
ofertados cardédpios tematicos comemorativos com inclusdo de sobremesa compativel com o
tema.

3.7. Da composic¢ao:

3.7.1. A elabora¢do da alimentacdo deve estar de acordo com a Lei n° 11.947/2009 € a
Resolucdo do FNDE n° 06/2020, que dispdem sobre a alimentagdo escolar, no que se refere
a:

* Valor energético e recomendagdes nutricionais; - Tipos de alimentos e
preparacoes;

*  Atender o disposto no Art. 19 da Resolugdo do FNDE n° 06/2020, o qual
recomenda que, em média, a alimentagdo na escola tenha, no maximo (a
oferta média diaria de nutrientes e energia na alimentagdo escolar em cada
semana):

* 7% (sete por cento) da energia total proveniente de agticar
simples adicionado;

* 15 a 30% (quinze a trinta por cento) da energia total
proveniente de gorduras totais;

* 7% (sete por cento) da energia total proveniente de gordura
saturada;

* 600 mg (seiscentos miligramas) de sédio ou 1,5 gramas de
sal per capita.



As refeigdes devem conter no minimo:
ALMOCO:

1 opcédo de salada: vegetais crus ou cozidos, com a por¢do variando de 60 a 120g. Na composi¢ao
das cruas deve ter, no minimo, trés vegetais com combinagdes diferentes. As cozidas devem ter, no
minimo, dois vegetais. As saladas cruas podem incluir frutas;

1 opgdo de prato principal, sendo respeitadas as opg¢des: carne bovina, suina, pescados, aves;
1 opgdo de guarnicdo: batata doce ou inglesa, macaxeira, macarrdo, puré, farofa etc.;
2 op¢des de acompanhamentos: feijao (sem carne) e arroz;

1 opgdo de suco de fruta com e sem agucar. Os sucos deverdo ser concentrados, naturais da fruta
ou da polpa, seu preparo devera respeitar a concentracdo de 40% de fruta ou polpa, e/ou de acordo
com a aceitagdo dos usuarios. Devera ser servido dois sabores por dia, com rodizio dos sabores,
sempre optando pelas frutas da safra;

1 opgdo de sobremesa (fruta). Utilizar frutas da época, sem casca e que estejam sempre prontas
para consumo, ou seja, nem verde nem madura demais, ou azeda.

- O comensal deverd optar por apenas uma das opgdes de prato principal, por um tipo de arroz
(branco ou integral) ¢ por uma opg¢ao de suco de fruta (adogado ou ndo adogado). As demais
preparacdes poderdo ser consumidas integralmente por todos.

- E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros aditivos
quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios.

- Deve-se evitar o uso de condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas aromaticas e
especiarias naturais (frescas ou desidratadas).

JANTAR:
1 opgdo de entrada: salada, respeitando as especificagdes do item anterior, sopas ou canja;
1 opgdo de prato principal, sendo respeitadas as op¢des: carne bovina, suina, pescados, aves;

1 op¢do de guarni¢do: legumes cozidos, puré, batata doce, macaxeira ¢ etc; 1 opgdo de
acompanhamento: arroz, macarrao ou cuscuz;

1 opgdo de suco com e sem agucar, respeitando as especificagdes do item anterior;

Café com leite: xicara de 200 ml, deixar uma garrafa térmica com café ndo adogado e outra com
leite para porcionamento conforme o (a) aluno (a) preferir. Oferecer agucar e adogante para
adocar.

- E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros aditivos
quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios. - Deve-se
evitar o uso de condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas aromaticas e
especiarias naturais (frescas ou desidratadas).

3.7.2. As refei¢cOes deveram seguir os per capitas minimos abaixo, referentes aos alimentos
prontos para consumo:

Preparacio Per capita
Proteinas sem 0sso (carne bovina, carne suina, filé¢ de 130g
peixe e filé de peito de frango)
Proteinas com o0sso (coxa e sobrecoxa) 180g
Preparacdes especiais (frango ou carne xadrez, 200 —250g
estrogonofe de carne bovina ou de frango, salpicdo)




Preparagdes mistas (panqueca, lasanha, empaddo, torta de 250 —300g
frango, carne ou camardo)
Arroz 150g
Feijao 120g
Farofa 80g
Macaxeira, batata doce, inglesa, inhame e jerimum (como 120g
guarnigoes)
Macarrao, pirdo ou puré 110g
Salada crua 60g
Salada cozida 120g
Suco 200 ml

3.7.3. Os cardapios elaborados para cada refeicdo (almogo) atenderdo as frequéncias para
consumo descritas nas tabelas a seguir.

Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparagdes para composi¢cdo do almogo
(considerando 4 semanas com 5 dias).
ALIMENTO/PREPARACAO FREQUENCIA
Alcatra, contrafilé, coxao mole e patinho 06
Carne de sol de 1? (patinho, alcatra ou coxdo mole). 02
Filé de peito de frango 04
Coxa ou sobrecoxa 03
Carne suina 01
Filé de peixe (pescada, merluza, cacdo, tilapia) sem caldo. 02
Preparagdes especiais — frango ou carne xadrez, 01
estrogonofe de carne bovina ou de frango, salpicdo.
Preparagdes mistas — panqueca, lasanha, empadao, torta 01
de frango, carne ou camario).
Batata doce 02
Batata inglesa 01
Farofa 05
Cuscuz 02
Jerimum 02
Macarrao 02
Macaxeira 03
Puré, pirdo e suflé 03
Parboilizado simples 10
Parboilizado enriquecido (para preparagdes como arroz de 08
leite utilizar arroz branco ou da terra).
Integral simples e enriquecido 02
Preto 08
Marrom 08
Branco ou macassar 02
Verde 02
Suco natural da fruta ou da polpa (ndo industrializados) 20

4. ESPECIFICACOES DOS ALIMENTOS QUE DEVERAO SER UTILIZADOS

4.1. Das proteinas



4.1.1. Utilizacdo de carnes e derivados adquiridos de estabelecimentos que tenham registro ou
relacionamento emitido pelo Departamento da Inspe¢do de Produtos de Origem Animal (DIPOA)
ou Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA) ou
Coordenadoria de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal do estado ou Servigo de Inspegdo
Municipal de Produtos de Origem Animal. Devem atender ao Decreto n° 9.013 de 2017 do
MAPA.

4.1.2. As opgdes proteicas deverdo ser sempre de natureza distinta, sendo uma proteina branca e
outra vermelha, devendo sempre ter modos de preparo e apresentagdo distintos (grelhados,
cozidos, assados, ao molho, entre outros). O porcionamento minimo das carnes devera ser de
130 gramas para por¢des sem osso € 180 gramas para por¢des com osso, referindo-se a
gramatura da porcdo de carne pronta para servir. As preparagdes proteicas na forma de tortas,
panquecas, lasanha, escondidinho ou outras preparagées contendo carboidratos, deverdo conter,
no minimo, 130g de proteina (carne, frango ou peixe) da porgdo total minima de 250g. Quando
a preparagdo contiver molho ou caldo, devera haver um acréscimo de 50g na por¢do pronta para
servir.

4.1.3. CARNE BOVINA: Deverao ser utilizados cortes de primeira qualidade (lagarto, alcatra,
colchdo mole, contrafilé, patinho). Para os assados devera ser utilizada carne do tipo lagarto; para
bifes e churrascos, devera ser utilizada alcatra; para strogonoff, bife de panela, bife a parmegiana,
colchdo mole; para iscas e carne de sol devera ser utilizado o contra filé, patinho e colchdo mole,
para cozido e carne moida sera permitido o uso do musculo, porém deverdo ser retirados os
excessos de tecido adiposo e cartilaginoso. Para a pacoca devera ser utilizada a carne de sol feita
com contrafilé, patinho ou colchdo mole com percentual de carne no minimo de 80%. Todas na
quantidade minima de 130 gramas para porgdes sem 0sso pronta para consumo. Quando a
preparagao contiver molho, caldo ou farinaceos devera haver um acréscimo minimo de 50g na
porgdo pronta para servir. Ndo sera permitida a utilizagdo de carnes com aponeuroses, tenddes e
excesso de tecido adiposo. As carnes moidas e/ou recheios deverdo ser processadas na unidade,
sempre com carnes de primeira qualidade. A frequéncia de oferta de carne bovina devera ser de
quatro vezes na semana.

4.1.4. CARNE SUINA: Sera permitida apenas a utilizagdo de pernil, picanha e lombinho. As
preparagdes de carnes suinas deverdo ser acompanhadas de liméo fracionado disposto no balcdo
de distribuicdo. A frequéncia de oferta de carne suina deverd ser mensal. Todas na quantidade
minima de 130 gramas para por¢des sem 0sso ¢ 180 gramas para porgdes com osso ou ao molho,
referindo-se a gramatura a por¢do de carne pronta para servir. Quando a preparagdo contiver
molho ou caldo, devera haver um acréscimo minimo de 50g na por¢do pronta para servir. A
frequéncia podera ser alterada de acordo com a aceitabilidade dos comensais.

4.1.5. FRANGO: Somente sera permitida a utilizagdo de frangos de boa qualidade e procedéncia,
em placas ou folhas com peso padronizado. Para bifes, iscas, creme, strogonoff e canja devera ser
utilizado filé de peito de frango, devendo a quantidade minima para cada por¢ao pronta para servir
corresponder a 130 gramas. Para assado devera ser utilizado coxa e sobrecoxa, com porgdo
minima de 180 gramas pronta para servir. Quando a preparacdo contiver molho ou caldo, devera
haver um acréscimo minimo de 50g na porgao pronta para servir. A frequéncia de oferta de frango
deveréa ser de quatro vezes na semana.

4.1.6. PEIXE: Somente sera permitida a utiliza¢do de filés de peixe, sem espinhas e sem pele. As
preparagdes de peixe assado deverdo ser acompanhadas de limdo fracionado devidamente
higienizado com solugdo clorada, dispostos no balcao de distribuicao refrigerado. Os tipos de
peixes deverdo ser variados entre os permitidos (tilapia, pescada, cagdo, dourado, dentre outros
aprovados pela nutrigdo/fiscal do contrato) durante o més, ndo se limitando a um unico tipo. A
frequéncia de oferta de peixes devera ser quinzenal. A por¢do minima do filé devera ser de 130



gramas, referindo-se a por¢ao pronta para servir. Quando a preparacao contiver molho, caldo, ou
empanado devera haver um acréscimo minimo de 50g na por¢do pronta para servir.

4.1.7. OPCAO VEGETARIANA: A opgdo proteica vegetariana devera ser confeccionada
utilizando fontes proteicas de origem VEGETAL, tais como soja, lentilha, quinoa, chia e grao de
bico, devendo as fontes proteicas ndo se repetirem por mais de duas vezes na semana, além de
ovo, leite e derivados, devendo conter a concentragdo proteica minima de 80%. Quando a refeigdo
contiver lactose/gluten em sua composigdo, esta informagdo deverd, obrigatoriamente, ser
informada aos comensais com um asterisco (*) no cardapio, para aqueles que s2o sensiveis a estes
ingredientes. A quantidade total de refeigdo vegetariana disponibilizada devera ser acordada com
os Fiscais de Contrato, devendo esse percentual obedecer a aceitagdo deste prato por parte dos
comensais. O porcionamento minimo para este prato devera ser de 150 gramas e em tortas,
panquecas, lasanha, escondidinho ou outras preparagdes contendo carboidratos devera ser
respeitada a quantidade de 200 gramas.

4.2. Acompanhamentos

4.2.1. ARROZ: Deverio ser ofertados sempre tipo 1, branco, parboilizado e arroz integral ou da
terra, sendo este wlltimo na propor¢do de 10 a 40% da previsdo de comensais, estando este
percentual variando de acordo com a aceitagdo deste item. Devera ser refogado com alho, dleo,
cenoura, brocolis, espinafre, couve. O porcionamento minimo de arroz devera ser de 200 gramas,
referindo-se a por¢do pronta para servir.

4.2.2. FEIJAO: O feijio devera ser de primeira qualidade, com umidade até 15% (quinze por
cento), devera conter abobora, batata, maxixe e quiabo, além de outros ingredientes previamente
aprovados. Poderdo ser utilizados os seguintes tipos: preto, carioca, branco e verde. Ndo sera
permitido o espessamento do caldo de feijdo com qualquer tipo de farinaceo. O porcionamento
minimo de feijdo devera ser de 120g com caldo, referindo-se a por¢do pronta para servir. A
frequéncia semanal por refeicdo devera ser: preto (2x); marrom (2x), branco, macassar ou verde
(1x). O feijao verde devera ser ofertado pelo menos uma vez ao més, acompanhado de arroz de
leite e pacoca.

4.3. Guarnicoes

4.3.1. Como guarni¢des poderdo ser servidos macarrdo, farofa de mandioca, farofa de cuscuz,
purés, suflés ou pirdo, batata doce ou inglesa, macaxeira ou jerimum, sempre em combina¢do com
os pratos proteicos. O porcionamento minimo para as guarnigoes devera ser de 60 gramas para
farofas e 110 gramas para macarrdo, puré€, suflés, frutas empanadas ou pirdo.

4.3.2. FAROFA - farinha de mandioca temperada (inclusive com verduras cruas e ervas), de
primeira qualidade e classificagdo FINA; ou de flocos de milho (cuscuz), feita com manteiga,
6leo, cebola, alho e coentro. A frequéncia podera ser alterada de acordo com a aceitabilidade dos
comensais ou solicitacdo do IFRN.

4.3.3. MACARRAO - Macarrio com molho de tomate, alho e cebola, com per capita minimo de
110 g (cem gramas) pronto para consumo.

4.3.4. PURE - Somente poderdo ser servidos purés de jerimum (abdbora), macaxeira, batata
inglesa ou inhame, raizes (batata doce, macaxeira, jerimum), com per capita minimo de 110g
pronto para consumo. Ndo sera permitida a utilizagdo de bases pré-preparadas. Deverdo ser
preparados com alimentos frescos ou minimamente processados.

4.3.5. Legumes, raizes, tubérculos de primeira qualidade. Isentos de sujidades, insetos, parasitas,
larvas e corpos estranhos aderidos a casca.



4.4. Saladas

4.4.1. Para saladas deverao ser fornecidas duas opc¢des (uma crua e uma cozida), sempre em
combinacgdo com os pratos proteicos. As saladas cruas deverdo conter pelo menos quatro opgdes
de vegetais com combinacdes diferentes: acelga, alface americana e crespa, tomate, pepino,
cenoura ralada, beterraba ralada, ricula e couve folha, pepino, entre outros.

4.4.2. A salada cozida devera conter pelo menos trés opgdes de legumes. As saladas cozidas
sempre deverdo conter pelo menos um destes itens: brdocolis, vargem e couve-flor.

4.4.3. Deverao utilizar folhosos de primeira qualidade, sem defeitos, com folhas verdes, firmes e
bem desenvolvidas. Os vegetais que serdo consumidos deverdo ser previamente lavados em
solu¢do clorada, de acordo com determinagao da fiscalizagao sanitaria.

4.5. Sucos

4.5.1. Os sucos deverao ser concentrados, natural da fruta ou da polpa (ndo industrializados), com
concentracdo minima de 30%. As polpas utilizadas deverdo ter registro no MAPA. Seu preparo
devera respeitar rigorosamente as recomendacdes de rotulagem de cada produto, e/ou de acordo
com a aceitagdo dos usuarios, bem como, sendo feito rodizio semanal entre os sabores, sempre
optando pelas frutas da safra, dando-se preferéncia aos alimentos oriundos da agricultura familiar,
sem agrotoxico. O per capita do suco pronto para consumo nao deve ser inferior a 200 ml. Devera
ser ofertada, de acordo com a solicitagdo do Campus, até 30% da bebida sem aglcar e
disponibilizado adogante dietético (a base de sucralose).

4.5.2. O sabor do suco ndo podera ser repetido durante a semana.

5. INFORMACOES COMPLEMENTARES

5.1. ACONTRATADA devera fornecer azeite de oliva extravirgem com acidez maxima de 0,5%,
molho de pimenta, vinagre, sal, palito de dente, guardanapo, agicar ¢ adogante (a base de
sucralose). Os itens sal, aglicar e palito e adocante deverdo ser fornecidos em forma de sachés. Os
guardanapos, sal, agticar ¢ adogante e palito deverdo ser disponibilizados nas mesas.

5.2. Os cardapios deverdo ser elaborados utilizando alimentos considerados basicos, priorizando
os “in natura” e os minimamente processados, nao sendo permitido servir bebidas de baixo teor
nutricional, tais como refrigerantes, sucos e outras bebidas similares que contenham corantes e/ou
aromatizantes artificiais, evitar ou restringir a0 maximo alimentos e preparacdes com alto teor de
gordura saturada, gordura trans, agtcar livre e sal.

5.3. Considerar os fatores psicologicos relacionados com a aceitagdo do alimento, ou seja, odor,
sabor textura e regionalismo;

5.4. Considerar a safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade;

5.5. Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que garantam
que o 6leo e a gordura utilizados ndo constituam uma fonte de contaminagdo quimica aos
alimentos e em situagdo algumas os mesmos devem ser reutilizados.

5.6. Os o6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C,
sendo substituidos sempre que houver alteragdo em suas caracteristicas.

5.7. Nao utilizar alimentos industrializados com teores elevados de gordura saturada, gordura
trans,sodio e agicar em nenhuma preparacao.



5.8. A temperatura devera ser aferida no inicio e no final do porcionamento e devera ser registrada
em mapas de temperatura, que deverdo ser guardados e disponibilizados para consulta.

5.9. Em casos de necessidade de alimentacdo transportada, todos os alimentos deverdo ser
transportados em cubas de aco inox, inseridas em caixas térmicas de polictileno, de modo que
garantam a manutencdo da temperatura de alimentos quentes e frios durante o transporte. As cubas
de ago inox deverdo ser as mesmas que irdo para o balcdo de distribuigdo. Nao podera ocorrer
manipulagdo no local da distribui¢do. Os sucos também deverdo ser transportados em recipientes
térmicos. Todos os recipientes utilizados para o transporte de alimentos deverdo estar integros e
higienizados de forma adequada.

5.10. As refeigdes principais (almogo e jantares) deverdo atender as necessidades nutricionais
dos estudantes, estabelecidas pelo Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE),
conforme a Resolugdo n® 06/2020 do FNDE.

5.11. Credenciar, por escrito, junto a Contratante, um preposto idéneo, com experiéncia no ramo
e com poderes para representa-la em tudo que se refira a execugdo dos servigos, inclusive a
supervisdo. Em caso de eventual substituicdo do preposto, a contratada deverd comunicar
previamente este fato ao fiscal do contrato.

5.12. Apresentar a Contratante, no prazo maximo de 2 meses apos o inicio da operacionalizagdo
do servico, o manual de boas praticas de fabricago e os procedimentos operacionais padronizados
(POP) devidamente adequados a execugdo do servigo contratado, nos termos da Resolucdo da
Diretoria Colegiada (RDC) n° 216/2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa).

5.13. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizagdo do
servigo, com base nas boas praticas de manipulacao.

5.14. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentagdo fornecida, e, quando houver suspeita de
deterioragdo ou contaminacao dos alimentos in natura ou preparados, suspender o fornecimento
desses e encaminhar amostras para analise bacteriologica.

5.15. Manter os utensilios (talheres, pratos, copos, bandejas e outros) em quantidade suficiente
atender aos usuarios durante todo o periodo de distribuigao.

5.16. Realizar higienizacdo das dependéncias, recolhendo os residuos solidos organico
(alimentares) e inorganicos, acondicionando-os de maneira adequada encaminhando-os ao local
determinado pela Contratante para sua destinagao final.

5.17. Implantar, em todas as dependéncias do local em que sera prestado o servigo, o controle
integrado de pragas, procedimentos de prevengao e eliminacdo de insetos e roedores, de acordo
com a legislacdo vigente e sempre que for solicitado pela Contratante.

5.18. Encaminhar a nota fiscal para a Contratante, de acordo com o estabelecido em contrato,
apos ateste do fiscal do contrato.

5.19. Participar, sempre que for requisitada pela Contratante, de reunides com o corpo técnico da
Contratante a fim de discutir o aprimoramento no atendimento dos padrdes de qualidade por esta
estipulados como metas.

5.20. Devera manter, obrigatoriamente, nas dependéncias da Contratante, nutricionista
Responsavel Técnico com autonomia para pronta resolug@o de problemas, durante todo o periodo
de vigéncia da prestacdo de servicos, substituindo-a, em caso de impedimento, por outro de nivel
igual ou superior, mediante prévia comunicagao e ciéncia da Contratante.



5.21. Apresentar a Contratante, por ocasido do inicio das atividades e sempre que houver alocagéo
de novos empregados para cumprimento do contrato, relagdo em que constem nome, enderego
residencial e nimero de telefone dos empregados colocados a disposi¢do da Administragdo, bem
como suas carteiras de trabalho e previdéncia social (CTPS) devidamente preenchidas e assinadas,
para fins de conferéncia.

5.22. Assumir total e exclusiva responsabilidade por quaisquer 6nus ou encargos relacionados
com seus funcionarios na prestagdo do servigo que € objeto do contrato, sejam eles previstos na
legislacdo trabalhista, social, previdenciaria ou ambiental, ou relativos a indenizagdes por
acidentes, moléstias ou de outra natureza, profissional e/ou ocupacional.

5.23. Apresentar, quando houver solicitagdo pela Contratante, Certiddes de distribuigdes civeis e
criminais de toda a mdo de obra oferecida para atuar nas instalagdes em que sera executado o
servigo.

5.24. Atender as solicitacdes da Contratante referentes a substituicdo dos empregados alocados
no prazo acordado pelo fiscal de contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das
obrigacdes relativas a execucao do servigo, conforme descrito neste Termo de Referéncia.

5.25. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da
Administragao.

5.26. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a
nao executarem atividades que ndo estejam previstas no contrato, devendo a Contratada relatar a
Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao.

5.27. A Contratada devera promover capacitacdo das equipes operacional, administrativa e
técnica no inicio da realiza¢do da prestacdo dos servigos e toda vez que houver substituigdo ou
nova contratagdo de funcionario, abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes
alimentares, doengas transmissiveis por alimentos (DTA), boas praticas de manipulagdo de
alimentos; higiene pessoal e¢ ambiental; técnicas culindrias; manuseio de equipamentos;
prevengdo de acidentes de trabalho; combate a incéndio; relacionamento interpessoal;
atendimento e acolhimento ao usudrio, bem como apresentar cronograma para as demais
capacitagdes ao longo da prestacdo dos servigos.

5.28. Os funcionarios deverao utilizar equipamentos de protecao individual (EPI), fornecido pela
Contratada), para o desempenho das fung¢des especificas, de acordo com os termos da NR n° 06
do MTE.

5.29. Manter, durante todo o periodo de vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obrigagdes assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitacdo.



ANEXO 11

INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO - IMR

1. DO CONTROLE DE QUALIDADE E DESEMPENHO DOS SERVICOS

1.1. Para fins de efetivo controle sobre a execucdo contratual, bem como para
aplicacdo do Indice de Medicdo de Resultado, a contratante adotara a avaliagio de
desempenho, identificando eventuais irregularidades na execucdo pela contratada,
conforme itens da Tabela de Medicdo de Resultado, cujas constatagdes poderdo
provocar uma alteragdo no valor final a ser pago pelos servigos prestados e, quando for
0 caso, a aplicacdo de sanc¢des administrativas pertinentes;

1.2. A aplicacdo tem como finalidade, a garantia de uma prestacdo de servi¢o de
qualidade;

1.3. Como instrumento de medicdo adotar-se-4 o registro oficial procedido pelo
fiscal do contrato, sendo mensal sua periodicidade;

1.4, Para calcular o valor final da fatura a ser quitada, serd utilizada,
preliminarmente, a formula a seguir:
NMA = 100 — XPP
Onde,
NMA = Nota Mensal de Avaliagéo

YPP = Somatdrio dos Pontos Perdidos (Somatério da quantidade das condicoes
verificadas multiplicada pelo respectivo indice que Ihe € atribuido)

1.5. Extrair-se-a o quantitativo do somatorio dos pontos perdidos (XPP), através da
Tabela de Avaliacéo dos Servicgos Prestados, grafada abaixo:

Tabela de Avaliacdo de servicos prestados para o IMR

. INDICE A
ITEM | IRREGULARIDADE | CONDICAO CF';:'T\I/E:'D[;%E SER
ATRIBUIDO

1 Mudanf;a d,e_ cardapio Por registro Leve 0,2

sem aviso prévio de 48h

N&  encaminhar 0
2 cardapio [nensal ate o dia Por registro Leve 0,2

10 do més anterior para

analise.




N&o encaminhar a lista
de ingredientes, a
composic¢ao nutricional e
a ficha teécnica dos
cardapios

Por registro

Leve

0,2

Deixar de efetuar limpeza
adequada ou ndo fornecer
material de limpeza
adequado e em
quantidade suficiente
para as operacOes de
higieniza¢bes, conforme
disposto no TR e anexos.

Por registro

Leve

0,2

Manter um  ndmero
insuficiente de
funcionarios na cantina e
no refeitorio para
acompanhar e
desempenhar as funcdes
necessarias, mantendo a
seguranca alimentar, de
acordo com as exigéncias
do contrato.

Por dia e por
registro,
cumulativamente

Médio

0,3

N&o substituir mao-de-
obra faltosa em até 2
(duas) horas, a partir do
seu registro

Por dia e por
registro,
cumulativamente

Medio

0,3

Atrasar em prazo
superior a 10 minutos o
inicio da distribuicdo das
refeicbes, salvo  por
motivo de forca maior ou
caso fortuito.

Por dia e por
registro,
cumulativamente

Médio

0,3

Deixar de indicar
preposto ou indica-lo sem
capacidade de tomar
decisoes compativeis
com 0S COmMpPromissos
assumidos

Por registro

Medio

0,3

Deixar de manter em
perfeita condicdo de uso
equipamentos e utensilios
necessarios ao servico
prestado, assim como
deixar ~ de  fornecer
equipamento necessario a
adequada producdo e
distribuicéo das refeicOes

Por registro

Médio

0,3

10

Deixar  faltar  sabéo,
alcool e/ou papel toalha

Por registro

Medio

0,3




para higienizacdo de
mdos no local de
distribuicéo das
refeicoes.

11

Fornecer preparagoes
fora dos padrées de
qualidade descritos no
Termo de Referéncia e
SEeus anexos.

Por registro

Médio

0,3

12

Falta de preparagdes que
ndo possuam  opgOes
equivalentes por um
prazo superior a 10
minutos durante o horério
da  distribuicdo  das
refeicoes.

Por registro

Médio

0,3

13

Permitir que quaisquer
dos empregados que
prestam Servigo a
contratante, exercam suas
atividades sem uniforme,
com uniforme manchado,
sujo ou incompleto.

Por registro

Medio

0,3

14

Deixar de efetuar
controle de temperatura
dos alimentos

Por registro

Médio

0,3

15

Nao retirar amostras dos
alimentos presentes nos
balcoOes térmicos.

Por registro

Grave

0,4

16

Paralisacdo do
atendimento no prazo
superior a 05 minutos
devido a falta de
alimentos.

Por dia e por
registro,
cumulativamente

Grave

0,4

17

Ocorréncia de surto de
Doenca Transmitida por
Alimentos (DTAs) em
decorréncia do consumo
da alimentacdo oferecida
pela CONTRATADA.

Por dia e por
registro,
cumulativamente

Gravissimo

2,0

18

Suspender ou
interromper, no todo em
parte, salvo por motivo
de forca maior ou caso
fortuito, 0s  servicos
contratados.

Por dia e por
registro,
cumulativamente

Gravissimo

2,0

19

Descumprimento total ou
parcial de qualquer uma
das demais clausulas do
Contrato, Edital, Termo

Por registro

Leve

0,2




de Referéncia e seus
anexos

1.6. Ao final, proceder-se-ao as adequagdes conforme enquadramentos a seguir:

a) NMA com valor igual ou superior a 98 implica em pagamento de 100% dos
servigos prestado no més verificado;

b) NMA com valor maior ou igual a 95 e inferior a 98, implica em pagamento de
99% dos servigos prestados no més verificado;

¢) NMA com valor maior ou igual a 91 e inferior a 95, implica em pagamento de
98% dos servicos prestados no més verificado;

d) NMA com valor maior ou igual a 87 e inferior a 91, implica em pagamento de
97% dos servicos prestados no més verificado;

e) NMA com valor maior ou igual a 83 e inferior a 87, implica em pagamento de
96% dos servicos prestados no més verificado;

f) NMA com valor maior ou igual a 78 e inferior a 83, implica em pagamento de
94% dos servicos prestados no més verificado;

g) NMA com valor maior ou igual a 75 e inferior a 78, implica em pagamento de
92% dos servigos prestados no més verificado;

h) NMA com valor inferior a 75 implica em pagamento de 90% dos servicos
prestados no més verificado.

1.7. No caso do registro de ocorréncias que ndo constam da Tabela de Avaliagdo dos
Servicos Prestados, serd aplicado o Nivel de Criticidade correspondente as
irregularidades de mesmo grau de comprometimento dos servicos nela previstos, salvo
as penalidades passivas de aplicacdo direta.




TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N°© XXXX/XXXX

MODELO DE TERMO DE CONTRATO
Lei n°14.133, de 1° de abril de 2021
SERVICOS - LICITACAO

ORGAO OU ENTIDADE PUBLICA

(Processo Administrativo n°........... )

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ........ /..., QUE FAZEM

ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)

......................................................... E
A Unido / Autarquia ....... / Fundagéo ....... , (utilizar a mengéo a Unido somente se for 6rgéo
da Administracdo Direta, caso contrario incluir o nome da autarquia ou fundacdo conforme o caso) por
intermédio do(a) e (6rgéo contratante), com sede no(a)
..................................................... ,hacidade de ...................................... [Estado ..., inscrito(a) no CNPJ sob
(o 8 o , heste ato representado(a) pelo(a) ............cceeveees (cargo e nome), nomeado(a) pela
Portaria n° ...... , de ... de .o, de 20..., publicada no DOU de ..... de .oovvviiennn. de ........... , portador
da Matricula Funcional n° .......... , doravante denominado CONTRATANTE, € 0(2) ...ccccce. evveveviiieeieenn. ,
inscrito(@) no CNPJMF sob 0 n® ..., , sediado(@) na .......cccccciiiiiiiiiiie , em

............................. doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) POr .........ccccevvvveeeeriiineeeenns
(nome e funcdo no contratado), conforme atos constitutivos da empresa OU procuracdo apresentada nos
autos, tendo em vista 0 que consta No Processo N° .......cccccveeevevvenennee. e em observancia as disposicdes da
Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legisla¢céo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de
Contrato, decorrente do Pregéo Eletrdnico n. .../..., mediante as clausulas e condi¢cdes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, 1 e Il)

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratagéo de servicos comuns de fornecimento de refeicdes
diarias para os discentes, sendo esta vinculada & concesséo de uso da area destinada a cantina do
IFRN Campus Nova Cruz, nas condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratacéo:

ITEM ESPECIFICACAO CATSER | UNIDADE | QUANTIDADE VALOR VALOR
DE UNITARIO | TOTAL
MEDIDA
1 Fornecimento de 3697 Unidade 44.000 R$ R$
refeicdes didrias, (Refeicdo
compreendendo almoco - Prato
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€ jantar para os alunos sel
do IFRN Campus Nova service)

Cruz, sendo esta
vinculada a concesséao
de uso da area
destinada a cantina e
cozinha do refeitério

deste Campus

1.3. Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcrigao:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitagéo;

1.3.3. A Proposta do contratado;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses contados da assinatura do contrato,
prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

2.4, A prorrogacao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que
as condi¢Bes e os precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociagdo com o
contratado, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigos tem natureza
continuada;

b) Sejajuntado relatério que discorra sobre a execucédo do contrato, com informacgdes de que 0s servigos
tenham sido prestados regularmente;

c) Sejajuntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na realizacéo
do servico;

d) Haja manifestacdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogacao;

e) Seja comprovado que o contratado mantém as condicdes iniciais de habilitagao.
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2.5. O contratado ndo tem direito subjetivo a prorrogacao contratual.
2.6. A prorrogacédo de contrato devera ser promovida mediante celebragdo de termo aditivo.

2.7. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, 0s custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo
do primeiro periodo de vigéncia da contratacdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como condi¢do para a
renovacao.

2.8. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sancbes de
declaracdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicacéo.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, 1V, Vil e

XVl

3.1. O regime de execucédo contratual, os modelos de gestdo e de execuc¢do, assim como 0s prazos e
condicdes de concluséo, entrega, observacéo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO

4.1. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
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CLAUSULA QUINTA - PRECO (art. 92, V)

5.1. O valor mensal da contratacéo € de R$ .......... (.....), perfazendo o valor total de R$ ....... (....).

5.5. O valor mensal da concessdo de uso do espaco da cantina a ser pago pela contratada sera de

R$ 2.568,56 (dois mil e quinhentos e sessenta e oito reais e cinquenta e seis centavos).

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condigfes a ele referentes encontram-se definidos
no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do
orcamento estimado, em __/ / (DD/MM/AAAA).

7.2. ApOs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, 0s precos iniciais seréo
reajustados, mediante a aplicac&o, pelo contratante, do Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo
—IPCA (IBGE), exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apos a ocorréncia da anualidade.

7.2.1. O valor da concessao de uso, na forma de compensacdo _mensal, sera reajustado
anualmente, sempre no més de aniversario do contrato, com base no IPCA acumulado dos ultimos
12 (doze) meses;
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7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, 0 interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara ao
contratado a importancia calculada pela ultima variagédo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao
logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5. Nas afericbes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma ndo possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislacao entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste serd realizado por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)

8.1. Sao obriga¢cbes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢gfes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato
€ seus anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorre¢fes verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obriga¢des pelo Contratado;

8.6. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal em relagdo a parcela incontroversa da execugdo
do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execu¢éo do objeto,
guanto a dimensdo, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

8.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucdo do objeto, no prazo, forma
e condi¢cBes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia,

8.8. Aplicar ao Contratado as san¢des previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o 6rgéo de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para ado¢édo das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obriga¢cdes pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir decisao sobre todas as solicitagfes e reclamacdes relacionadas a execugéo do
presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou
de nenhum interesse para a boa execucéo do ajuste.

8.10.1. A Administracéo terd o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do
requerimento para decidir, admitida a prorrogacdo motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 30 (trinta) dias.

8.12. Natificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracéo de
descumprimento de clausulas contratuais.

8.13. Comunicar o Contratado na hipdtese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no caso do
art. 93, 82° da Lei n®14.133, de 2021.
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8.14. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com
terceiros, ainda que vinculados a execugéo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

8.15. Analisar, previamente, solicitacfes para possivel realizacdo de benfeitorias _gue julgar
necessarias ao melhor aproveitamento da area concedida, de modo que ndo afetem os requisitos de
seguranca, conforto, estética e demais reqgulamentos do CONTRATANTE.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao do
objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servico para representa-lo na execucao do
contrato.

9.3. A indicac@o ou a manutencgédo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgéo ou entidade,
desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.4. Atender as determinag¢des regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art. 137,
1) e prestar todo esclarecimento ou informagé&o por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverao atender as recomendacdes de boa técnica e
a legislagédo de regéncia;

9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, 0os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢ées resultantes
da execucédo ou dos materiais empregados;

9.7. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, de acordo com o Cddigo
de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a
Administracdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da
execucdo contratual pelo Contratante, que ficard autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da
garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.8. N&o contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato,
nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.9. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do
més seguinte ao da prestacdo dos servigos, 0s seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a
Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes
gue comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado;
4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convenc¢do, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributdrias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.11. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servigos.
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9.12. Prestar todo esclarecimento ou informacdo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execucdo do empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinacéo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execucdo do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente, cumprindo as
determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigcos e nas melhores condicdes
de seguranca, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacao, quaisquer mudancas
nos métodos executivos que fujam as especificagfes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

9.17. Na&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicao de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢bes assumidas, todas
as condicdes exigidas para habilitacdo na licitagéo;

9.19. Cumprir, durante todo o periodo de execugéo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislacéo (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicacdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, pardgrafo Unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informag¢8es obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.22. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do
objeto da contratacéo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei n® 14.133,
de 2021;

9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca do Contratante;
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9.27. No primeiro més da prestacdo dos servicos, a contratada devera apresentar a documentacao
a sequir:

9.27.1. Exames médicos admissionais e periédicos dos empregados da contratada gue
prestardo 0S servicos;

9.27.2. Carteiras de trabalho e previdéncia social (CTPS) devidamente preenchidas e
assinadas, para fins de conferéncia;

9.27.3. Declaracdo de responsabilidade exclusiva da contratada sobre a guitacdo dos
encargos trabalhistas e sociais decorrentes do contrato;

9.27.4. Autorizacdo complementar (anexo V) para que seja descontado das faturas devidas
possiveis valores da concessédo de uso do espaco da cantina ndo pagos e ndo comprovados 0s
pagamentos pela contratada dentro do vencimento, incluindo juros e multas devidos por atraso.

9.28. Permitir ao IFRN e 6rgdos de controle todas as facilidades para a fiscalizacdo do _objeto
contratado e apresentar, sempre gue lhe for exigido, amostras de gqualquer material que seja ou venha
a ser utilizado.

9.29. A empresa contratada devera montar a estrutura de servicos e fornecer todos os utensilios,
tais como: balcbes térmicos, refresqueiras, geladeiras, freezers, porta-talheres, portaguardanapos,
lixeiras, estantes, prateleiras, pratos, talheres, bandejas, utensilios de servir (limpos e em quantidade

suficientes por refeicdo) e outros equipamentos e utensilios necessarios a distribuicdo e
porcionamento das refeicdes.

9.30. _A CONTRATADA devera reparar todos os danos _causados as instalacfes, equipamentos e
moveis do IFRN, guando _a decorrente de acdo ou omissdo de seus empregados e/ou fornecedores,
ou quando decorrente _da_ qualidade do material _utilizado _na _manutencdo _ou__por
ineficiéncia/negligéncia nas operacdes e manutencdes.

9.31. Deterinstalacdes, aparelhamento e pessoal técnhico adequados e disponiveis para arealizacdo
do objeto da licitacao.

9.32. A empresavencedora deverater suaprépria cozinha industrial seguindo padrdes técnicos da
Vigilancia Sanitéaria pertinente.

9.33. Na&o é permitido o fornecimento das refeic6es com atraso do almoco, assim como a mudanca
do cardépio ou alteracdo na qualidade dos ingredientes ou a falta de algum alimento dos itens do
cardapio do dia antes do término da distribuicao total a todos os alunos;

9.34. Responsabilizar-se pela gualidade dos servicos a serem oferecidos a Comunidade Escolar,
cabendo-lhe a responsabilidade por danos causados em conseguéncia da ingestdo de alimentos
deteriorados a qualquer cliente da comunidade do IFRN Campus Nova Cruz;

9.35. Além das refeicOes solicitadas e pagas, a CONTRATADA devera fornecer 2 (duas) refeicdes
extraparao almoco, afim de ser avaliada pelo fiscal do contrato e/ou pelos profissionais nutricionistas
€ assistentes sociais;

9.36. O servico de fornecimento de refeicdes devera estar sempre disponivel para qualquer evento
de interesse deste IFRN;

9.37. Obter alvara/licenca de funcionamento dos 6rgdos competentes;
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9.38. A _contratada devera utilizar _produtos elétricos _que possuam a Etigueta Nacional de
Conservacdo de Energia — ENCE, na (s) classe (s) de melhor classificacdo energética e nos termos
das respectivas portarias do INMETRO, gue aprovam os Requisitos de Avaliacdo da Conformidade —
RAC do produto e trata da etiguetagem compulséria, conforme guadro abaixo:

Produto Classe — ENCE Portaria

Microondas A N° 497 de 28/12/2011 e
correcbes

Geladeira A N° 577 de 18/11/2015

Freezer Horizontal e Vertical A N° 577 de 18/11/2015

Fogdo com acend. Automatico, | Ndo se aplica* N° 371 de 29/12/2009 (Anexo A

estufa, banho maria, N° 121 de 06/03/2015 —

liguidificador Descreve 0s___equipamentos
regulamentados)

*A classe ENCE néao foi atribuida devido ao fato dos testes de atribuicdo da eficiéncia energética ndo
serem conclusivos para estes equipamentos;

9.39. A contratada devera utilizar liquidificador que possua Selo Ruido, indicativo do respectivo
nivel de poténcia sonora, hos termos da Resolucdo CONAMA n° 20, de 07/12/94, da Portaria n.° 430,
de 16 de agosto de 2012. - INMETRO, da Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de fevereiro de 2000, e
da legislacdo correlata;

9.40. Assinar, ao término _da concessdo de uso, termo _declarando _gue recebeu o imovel limpo,
desimpedido, isentando, assim, a CONCESSIONARIA de gquaisquer débitos ou obrigacdes:

9.41. Realizar o pagamento do aluguel do espaco da cantina/lanchonete até o 5° (quinto) dia Gtil do
més subsequente, sob pena de aplicacdo de multa por atraso no pagamento;

9.42. Nos termos dalnstrucdo Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19/01/2010, a contratada devera adotar
as seqguintes providéncias:

a) realizar o _adequado acondicionamento dos residuos reciclaveis descartados pela
Administracdo.

a.1) os residuos solidos reutilizaveis e reciclaveis _devem ser acondicionados
adequadamente e de forma diferenciada, para fins de disponibilizacdo a coleta seletiva.

b) otimizar a utilizacdo de recursos e a reducdo de desperdicios e de poluicdo, através das
seguintes medidas, dentre outras:

b.1) racionalizar o uso de substancias potencialmente toxicas ou poluentes:

b.2) substituir as substancias téxicas por outras atéxicas ou de menor toxicidade;

b.3) usar produtos de limpeza e conservacédo de superficies e objetos inanimados que
obedecam as classificacdes e especificacdes determinadas pela ANVISA:

b.4) racionalizar o consumo de energia (especialmente elétrica) e adotar medidas para
evitar o desperdicio de agua tratada;
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b.5) realizar um programa interno_de treinamento _de seus empregados, nos trés
primeiros meses de execucdo contratual, para reducdo de consumo _de energia elétrica, de
consumo_de agua e reducdo _de producdo de residuos soélidos, observadas as normas
ambientais vigentes;

b.6) treinar e capacitar periodicamente os empregados em boas praticas de reducéo de
desperdicios e poluicéo;

c) utilizar lavagem com agua de reuso ou outras fontes, sempre que possivel (Aguas de chuva,
pocos cuja daqua seja certificadade ndo contaminacado por metais pesados ou agentes bacteriolégicos,
minas e outros);

d) observar a Resolucdo CONAMA n° 20, de 7/12/94, e leqgislacdo correlata, quanto aos
equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu funcionamento;

e) fornecer aos empregados 0s eguipamentos de sequranca gue se fizerem necessarios, para
a execucao de servicos;

f) respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos soélidos;

q) desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais potencialmente
poluidores, dentre 0s quais:

g.1) pilhas e baterias gue contenham em suas composicées chumbo, cadmio, mercurio
e seus compostos devem ser recolhidas e encaminhadas aos estabelecimentos gue as
comercializam ou a rede de assisténcia técnica autorizada pelas respectivas indistrias, para
repasse aos fabricantes ou importadores;

g.2) lampadas fluorescentes e frascos de aerossois em geral devem ser separados e
acondicionados em recipientes adequados para destinacdo especifica;

gd.3) pneumaticos inserviveis devem ser encaminhados aos fabricantes para destinacéo
final, ambientalmente adequada, conforme disciplina normativa vigente.”

9.43. A contratada observara ainda a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC
52/2014, bem como leqgislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigildncia sanitaria estaduais, distrital e
municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis”.

9.44. Pagar mensalmente, até o guinto dia Util do més subsequente, o valor da taxa de concesséao
de uso e das despesas de rateio _referentes aos servicos manutencdo, conservacdo e vigilancia do
prédio, que devera ser recolhido a conta Unica do Tesouro Nacional, mediante GRU. Em caso de
eventual inadimplemento, a Administracdo podera efetuar a retencéo na fatura mensal do valor devido
pelo contratado a titulo de concessado de uso e providenciar o recolhimento mediante GRU, em
atencdo ao postulado de unidade de tesouraria, com a decorrente compensacao na via administrativa
com os valores devidos pela Administracdo em relacdo ao servico de fornecimento de refeicdo
custeado pelo erério.

9.45. A CONTRATANTE podera, agualguer momento, solicitar ainstalacdo de medidores individuais
de dqua e energia elétrica as concessionarias locais em substituicdo aos de sua propriedade, caso
em_que os _pagamentos das tarifas correspondentes deverdo ser efetuados diretamente pela
CONTRATADA aos prestadores dos servicos publicos.

9.46. O CONTRATADO poderda realizar benfeitorias julgadas necessarias, mediante autorizacdo
prévia do (indicar a autoridade competente), ficando incorporadas ao imével, sem que |lhe assista
qualguer direito de indenizacdo/compensacao, sob gualguer titulo.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO (art. 92, XII)
11.1. Nao-haveraexigénciadegarantiacontratual-da-execucio-

od

11.2. A contratacdo conta com garantia de execuc¢éo, nos moldes do art. 96 da Lei n°® 14.133, de 2021, na
modalidade XXXXXX, em valor correspondente a X% (XXXX por cento) do valor inicial/total/anual do contrato.

od

Pagina 11|18
Céamara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Atualizagdo: maio/2023
Termo de contrato modelo para Pregédo Eletrdnico — Servicos sem mao de obra em regime de dedicacéo exclusiva - Lei n.° 14.133, de 2021.

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagao


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2018/lei/l13709.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2018/lei/l13709.htm#art6
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2018/lei/l13709.htm#art15
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2018/lei/l13709.htm#art16
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2018/lei/l13709.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2018/lei/l13709.htm#art26§1
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art92
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art96

TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N°© XXXX/XXXX

oy

11.4. O contratado apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacédo de garantia, podendo
optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fianca bancaria, em valor
correspondente a X% (XXXX por cento) do valor inicial/total/anual do contrato.

od

11.5. O contratado apresentard, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia, podendo
optar por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fianca bancéria, em valor
correspondente a correspondente a 5% (cinco por cento) do valor inicial/total/anual do contrato, acrescido
do valor dos bens abaixo arrolados, dos quais o contratado sera depositario:

11.5.1.
11.5.2.
11.5.3.

11.5.4.

11.6. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apdlice dever4 ter validade durante a vigéncia do
contrato e por mais 90 (noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor mesmo
gue o contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

11.7. A apdlice do seguro garantia deverd acompanhar as modificagdes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

11.8. Sera permitida a substituicdo da apolice de seguro-garantia na data de renovagao ou de aniversario,
desde que mantidas as condi¢cdes e coberturas da apodlice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvado o disposto no item 11.9 deste contrato.

11.9. Na hipétese de suspensao do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracéo, o contratado
ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da
execucao ou o adimplemento pela Administracéo.

11.10. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.10.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes nele previstas;

11.10.2. multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada; e

11.10.3. obrigacbes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, nao

adimplidas pelo contratado, quando couber.
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11.11. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
11.1011.10, observada a legislagdo que rege a matéria.

11.12. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica na Caixa
Econdmica Federal, com corre¢cdo monetaria.

11.13. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custédia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da Economia.

11.14. No caso de garantia na modalidade de fianca bancéria, devera ser emitida por banco ou instituicdo
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa
rendncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

11.15. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada ou renovada, seguindo 0s mesmos parametros utilizados quando da contratagéo.

11.16. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagéo, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cdo no prazo méaximo de 10 (dez) dias Uteis, contados da
data em que for notificada.

11.17. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

11.17.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo contratante quanto
ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas contratuais (art. 137,
§4° dalein.°14.133, de 2021).

11.17.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizacdo e comunicagdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato
gue justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados 0s prazos prescricionais aplicados ao contrato
de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

11.18. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta fian¢a ou autorizacdo para a liberacédo de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo do contratante,
mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as clausulas do contrato;

11.19. A garantia somente sera liberada ou restituida apos a fiel execugéo do contrato ou apds a sua extingao
por culpa exclusiva da Administracdo e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

11.20. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sanc¢des a contratada.

11.21. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste
Contrato.

11.22. A garantia de execucdo € independente de eventual garantia do produto ou servico prevista
especificamente no Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)

12.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecucao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugéo total do contrato;
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d) ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacéo falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execucdo do contrato;
f)  praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
12.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infrac6es acima descritas as seguintes sancoes:

i) Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucao parcial do contrato, sempre que nao se
justificar a imposicéo de penalidade mais grave (art. 156, 82°, da Lei n® 14.133, de 2021);
i) Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e
“d” do subitem acima deste Contrato, sempre que néo se justificar a imposi¢cao de penalidade mais grave
(art. 156, 8§ 4° da Lei n®14.133, de 2021);
iii) Declaracéo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas “e”, “f’, “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que
justifiguem a imposi¢éo de penalidade mais grave (art. 156, 85°, da Lei n°® 14.133, de 2021).
iv) Multa:
(1) Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
da parcela inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias;
(2) Moratoéria de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso
injustificado, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacéo, suplementagéo ou reposicéo da garantia.
a. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a extingdo
do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispfe o
inciso 1 do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

3) Compensatoéria, para as infragdes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 12.1, de —~%-=a
10% (dez por cento) do valor do Contrato.

(4) Compensatéria, para a inexecugéo total do contrato prevista na alinea “c” do subitem 12.1,
de —%-a 10% (dez por cento) do valor do Contrato.

(5) Para infracdo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de —%-a 10% (dez por
cento) do valor do Contrato.

(6) Para infragbes descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa sera de —%-a 10% (dez por
cento) do valor do Contrato.

@) Para a infragao descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de —%-a 10% (dez por

cento) do valor do Contrato, ressalvadas as seguintes infracdes:

12.3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacédo de
reparacéo integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.4. Todas as sancdes previstas neste Contrato poderéo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art.
156, 87° da Lein® 14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicagcdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias Uteis, contado da data de sua intimacgéo (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.5. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, 88°, da Lei n® 14.133, de 2021).
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12.6. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa poderda ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicacao
enviada pela autoridade competente.

12.7. A aplicacd@o das sancdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditorio e a
ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da
Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragédo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

12.8. Na aplicacao das sancdes serdo considerados (art. 156, 81°, da Lei n® 14.133, de 2021):

a) anatureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

€) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) aimplantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos
orgaos de controle.

12.9. Os atos previstos como infracdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitacBes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°®
12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o0 rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

12.10. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para
provocar confuséo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sanc¢des aplicadas a pessoa juridica serdo
estendidos aos seus administradores e s6cios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora
ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado,
observados, em todos os casos, o contraditdrio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
(art. 160, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.11. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da
sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n°® 14.133, de
2021)

12.12. Assanc0Oes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar
sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

12.13. Os débitos do contratado para com a Administragdo contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizagBes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os
créditos devidos pelo referido 6rgéo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos
gue o contratado possua com o mesmo érgao ora contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME
n° 26, de 13 de abril de 2022.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINCAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)
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13.4. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obriga¢gBes de ambas as partes contraentes.

13.5. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante, quando esta
nao dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais
Ihe oferece vantagem.

13.6. A extincdo nesta hipétese ocorrerd na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja a
notificacdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia
desse dia.

13.7. Caso a notificagdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos de
2 (dois) meses da data de aniverséario, a extingdo contratual ocorrerd apés 2 (dois) meses da data da
comunicagéo.

13.8. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133/21, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.8.1. Nesta hipétese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.8.2. A alteragéo social ou a modifica¢é@o da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extingcdo se ndo restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.8.2.1. Se a operagdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteracdo subjetiva.

13.9. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
13.9.1.1. Balango dos eventos contratuais j& cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.9.1.2. Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.9.1.3. Indenizag¢Bes e multas.

13.10. A extingdo do contrato ndo configura ébice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hiptese em que sera concedida indenizagdo por meio de termo indenizatério (art. 131, caput, da
Lein.°14.133, de 2021).

13.11. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgao ou entidade contratante ou com
agente publico que tenha desempenhado funcao na licitacdo ou atue na fiscaliza¢do ou na gestéo do contrato,
ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau (art. 14, inciso 1V, da Lei n.° 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOTACAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

14.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotacao abaixo discriminada:

. Gestao/Unidade: 26435/152757
1. Fonte de Recursos: 100000000000
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Il Programa de Trabalho: 231799

V. Elemento de Despesa: 339032
V. Plano Interno: L2994P23AEN

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS (art. 92, Il

15.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n°
14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas
na Lei n® 8.078, de 1990 — Cdodigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — ALTERACOES

16.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e sequintes da Lei n°
14.133, de 2021.

16.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0S acréscimos ou supressdes
gue se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

16.3. As alteracdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo, submetido
a prévia aprovacdo da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de
antecipacgéo de seus efeitos, hipétese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de
1 (um) més (art. 132 da Lei n® 14.133, de 2021).

16.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebracédo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO

17.1. Incumbird ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratag6es Publicas
(PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet,
em atencao ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, 82° da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art.
7°, 83° inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (art. 92, §1°)

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em ...... , Sec¢do Judiciaria de ...... para dirimir os litigios que
decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagéo,
conforme art. 92, 81°,da Lein® 14.133/21.

[Locall], [dia] de [més] de [anq].

Representante legal do CONTRATANTE
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Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:
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ANEXO V

AUTORIZACAO COMPLEMENTAR AO CONTRATO N° __/2024-PROAD

A empresa ................. , inscrita no CNPJ n° ......... , por intermédio de seu representante
legal, o Sr(a). ........... , portadora da Cédula de Identidade RG n° ...... edo CPFn°......... ,
AUTORIZA o INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
DO RIO GRANDE DO NORTE - IFRN CAMPUS NOVA CRUZ:

1) que sejam descontados da fatura o pagamento do valor da concessao de uso do espago
da cantina ndo comprovado, ndo sendo dispensado a cobranga de multas e juros devidos
pela contratada por pagamento em atraso.

Representante legal do licitante
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