PREGAO ELETRONICO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE
PREGAO ELETRONICO N° 03/2023
CAMPUS PARNAMIRIM - POLO LESTE/AGRESTE (UASG 152756)
(Processo Administrativo n.° 23424.001606.2022-09)

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do
Norte — Campus Parnamirim — Polo Leste/Agreste, por meio da Diretoria de Licita¢des, sediado na Rua
Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol —Natal/RN, realizara licitacdo, para registro de precos, na
modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, sob a forma de execucéo indireta, nos termos da Lei
n°®10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019, do Decreto 9.507,
de 21 de setembro de 2018, do Decreto n® 7.746, de 05 de junho de 2012, do Decreto n° 7.892, de 23
de janeiro de 2013, das Instru¢cdes Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de 2017 e n° 03, de
26 de abril de 2018 e da Instrucdo Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei
Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015,
aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas
neste Edital.

Data da sesséo: 22 de junho de 2023

Horario: 09 horas (horario de Brasilia)

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compras/pt-br
Critério de Julgamento: menor preco por item

Regime de Execucéo: Empreitada por Pre¢o Unitario

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a contratacdo de
empresa especializada para prestacdo de servicos de fornecimento de refeicdes diarias
(almoco e jantar), a serem ofertadas aos seus discentes, e em paralelo a concessao onerosa
para uso e exploracdo comercial da area da cantina, para os campi Parnamirim e S&o Paulo
do Potengi, deste IFRN, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste
Edital e seus anexos.

1.2. Alicitacéo seré dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referéncia, facultando-
se ao licitante a participagdo em quantos itens forem de seu interesse.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor precgo do item, observadas as exigéncias contidas
neste Edital e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. As regras referentes aos 0rgaos gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesdes sao
as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participagdo dos interessados na modalidade licitatoria Pregéo, em sua forma eletrénica.
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3.2, O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no
sitio https://www.gov.br/compras/pt-br/ por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura
de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante
ou de seu representante legal e a presuncao de sua capacidade técnica para realizacdo das
transagOes inerentes a este Pregéo.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transactes efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgéo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis pela informacéo, devendo proceder,
imediatamente, a correcéo ou a alteragdo dos registros tao logo identifique incorrecdo ou aqueles
se tornem desatualizados.

3.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior poder4d ensejar
desclassificagdo no momento da habilitacdo

DA PARTICIPACAO NO PREGAO.

4.1. Poderéo participar deste Pregéo interessados cujo ramo de atividade seja compativel
com o objeto desta licitagdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN
SEGES/MP n° 3, de 2018.

4.1.1 Os licitantes deveréo utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema

4.1.2 Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, de 2007, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica
e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n® 123, de 2006.

4.2. N&o poderédo participar desta licitacdo os interessados:

4.2.1 proibidos de participar de licita¢cdes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislacéo vigente;

4.2.2 que ndo atendam as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citacéo e responder administrativa ou judicialmente;

4.2.4 que se enquadrem nas vedacles previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de
1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo
de dissolucéo ou liquidacao;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consércio;

4.2.7 organizac¢des da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condicao (Acérdao n°® 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 sociedades cooperativas, considerando a vedacdo contida no art. 10 da
Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.
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4.3.

Nos termos do art. 5° do Decreto n° 9.507, de 2018, é vedada a contratacédo de pessoa

juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de direcao, familiar de:

a) detentor de cargo em comissao ou funcdo de confianca que atue na area responsavel pela

demanda ou contratacao; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no &mbito do 6rgéo contratante.

4.4,

4.3.1 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cbnjuge, o
companheiro ou o parente em linha reta ou colateral, por consanguinidade ou
afinidade, até o terceiro grau (Simula Vinculante/STF n° 13, art. 5°, inciso V,
da Lei n°® 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 29, inciso Ill, do Decreto n.°
7.203, de 04 de junho de 2010);

Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizacdo, na

execucdo dos servicos contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comissédo ou funcdo de confianca neste 6rgéo contratante.

4.5,

Como condigéo para participacdo no Pregéo, o licitante assinalara “sim” ou “ndo” em

campo préprio do sistema eletrdnico, relativo as seguintes declaragées:

4.6.

4.5.1 que cumpre 0s requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123,
de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 a 49.

45.1.1. nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de

pequeno porte, a assinalacdo do campo “nao” impedira o prosseguimento no
certame;

45.1.2. nos itens em que a participagdo ndo for exclusiva para microempresas e

empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “nao” apenas produzira o
efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa.

4.5.2 que esté ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

4.5.3 que cumpre 0s requisitos para a habilitagdo definidos no Edital e que a proposta
apresentada estd em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.5.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.5.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicédo
de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constituicéo;

4.5.6 que a proposta foi elaborada de forma independente;

4.5.7 que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou forcado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° € no
inciso Il do art. 5° da Constituicao Federal,

4.5.8 que os servigos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado
da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na
legislacdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n® 8.213, de 24 de julho de 1991.

A declaracao falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigdo sujeitara o licitante

as sancoes previstas em lei e neste Edital.



5. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGCAO

5.1 Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente
com os documentos de habilitacéo exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto ofertado
€ 0 preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sesséo publica, quando, entéo,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentagéo

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste
Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderéo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem
do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos
sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentacdo de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n°® 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operac¢des no sistema eletrdnico durante a
sessao publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios, diante
da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta
e os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema

5.7. N&o serd estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as
propostas apresentadas, o que somente ocorrerd apds a realizacdo dos procedimentos de
negociagao e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compfem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serdo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico
apos o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrbnico, dos seguintes campos:

6.1.1 Valor unitario do item;

6.1.2 Descricdo do objeto, contendo as informacgfes similares a especificacdo do
Termo de Referéncia

6.2. Todas as especificagBes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestacdo dos servigos, apurados mediante o preenchimento do modelo de
Planilha de Custos e Formacao de Precos, conforme anexo deste Edital;

6.3.1 A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco
no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos
custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores
providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso
0 previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento
do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do 8§1° do artigo 57 da Lei n° 8.666, de 1993.



6.3.2 Caso o0 eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele
superior as necessidades da contratante, a Administracdo devera efetuar o
pagamento seguindo estritamente as regras contratuais de faturamento dos
servicos demandados e executados, concomitantemente com a realizacéo, se
necessario e cabivel, de adequacédo contratual do quantitativo necessario, com
base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei n. 8.666/93 e nos termos do art.
63, 82° da IN SEGES/MP n.5/2017.

6.4. A empresa € a Unica responsavel pela cotacdo correta dos encargos tributarios. Em
caso de erro ou cotagdo incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo adotadas
as orientacdes a seguir:

6.4.1 cotacdo de percentual menor que o adequado: o percentual sera mantido durante
toda a execucéo contratual,

6.4.2 cotacdo de percentual maior que o adequado: 0 excesso sera suprimido,
unilateralmente, da planilha e havera glosa, quando do pagamento, e/ou reducéo,
guando da repactuacao, para fins de total ressarcimento do débito.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotagdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da
empresa nhos Ultimos doze meses, devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou
a fiscalizacéo, a qualquer tempo, comprovacéo da adequacéo dos recolhimentos, para os fins do
previsto no subitem anterior.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos
servicos, serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

6.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das
disposi¢cbes nelas contidas, em conformidade com o que dispbe o Termo de Referéncia,
assumindo o proponente 0 compromisso de executar 0S servigos nos seus termos, bem como de
fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e

qualidades adequadas a perfeita execu¢do contratual, promovendo, quando requerido, sua
substitui¢&o.

6.8. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracéo,
sob alegacéo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentacao.

6.10. Os licitantes devem respeitar 0os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagcdes publicas.

6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracéo por parte
dos contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da
Unido e, ap6s o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias:
assinatura de prazo para a adocdo das medidas necessdrias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou
condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao
pagamento dos prejuizos ao erdrio, caso verificada a ocorréncia de
superfaturamento por sobrepreco na execuc¢éo do contrato



7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO DE
LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrénico,
na data, horério e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que
néo estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios
insanaveis, ilegalidades, ou ndo apresentem as especificacbes exigidas no Termo de
Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2 A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A nédo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrério, levado a efeito na fase de aceitacao.

7.3. O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participaréo da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e 0s
licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

7.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessdao e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao
ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relacdo aos lances intermediérios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera
ser de R$ 0,01 (um centavo de real).

7.9. Sera adotado para o envio de lances no pregéo eletrénico o modo de disputa “aberto”, em que os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

7.10. Aetapade lances da sessao publica tera duragéo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo
de duragéo da sessao publica.

7.11. Aprorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de dois minutos
e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

7.12. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessédo publica
encerrar-se-a automaticamente.

7.13. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacao automatica pelo sistema, podera o
pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sesséo publica
de lances, em prol da consecucéo do melhor preco.

7.14. Na&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido
e registrado em primeiro lugar.



7.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes seréo informados, em tempo real, do valor
do menor lance registrado, vedada a identificacédo do licitante.

7.16. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢édo dos lances.

7.17. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessédo publica sera suspensa e reiniciada somente apés decorridas vinte e quatro horas
da comunicagéo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgacao.

7.18. O critério de julgamento adotado ser4 o menor prego, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. Emrelacao a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna propria as microempresas
e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de
aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538,
de 2015.

7.21. Nessas condi¢cbes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.22. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma ultima oferta
para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados ap6s a comunicagao automatica para tanto.

7.23. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagéo,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.24. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.25. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais
da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.26. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 3°, § 2°, da Lei n° 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia, sucessivamente,
ao objeto executado:

7.26.1 por empresas brasileiras;

7.26.2 por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia
no Pais;

7.26.3 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em
lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que
atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacao.

7.27. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as
propostas ou os lances empatados.

7.28. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, o pregoeiro devera encaminhar, pelo
sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para que
seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢cBes diferentes das previstas neste
Edital.



7.29.

7.28.1 A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

7.28.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 24 (vinte
e quatro) horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado apés a
negociagdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste
Edital e j& apresentados.

7.28.3 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagéo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

Apés a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacao e julgamento da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

Encerrada a etapa de negociacao, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar
guanto a adequacgéo ao objeto e & compatibilidade do preco em relacdo ao maximo estipulado
para contratagcdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo Gnico do art.
7° e no § 9°do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

A andlise da exequibilidade da proposta de precos devera ser realizada com o auxilio da Planilha
de Custos e Formacéo de Precos, a ser preenchida pelo licitante em relagdo a sua proposta final,
conforme anexo deste Edital.

A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Custos e Formacéo de
Precos néo caracteriza motivo suficiente para a desclassificacdo da proposta, desde que néo
contrariem exigéncias legais.

Seré desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A da
In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.4.1 ndo estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.4.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.4.3 ndo apresente as especificacdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;

8.4.4 apresentar preco final superior ao prego maximo fixado (Acérdédo n° 1455/2018 -
TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que
apresentar preco manifestamente inexequivel;.

8.4.4.1. Quando o licitante ndo conseguir comprovar gue possui Ou possuira recursos
suficientes para executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a
proposta de precos ou menor lance que:

8.4.4.1.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da contratacéo, apresente
precos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis
com os precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos
respectivos encargos, ainda que o ato convocatdrio da licitagcdo nédo tenha
estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e
instalacdes de propriedade do préprio licitante, para os quais ele renuncie a
parcela ou a totalidade da remuneragéo.

8.4.4.1.2. apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam
inferiores aqueles fixados em instrumentos de carater normativo obrigatorio,
tais como leis, medidas provisérias e convencdes coletivas de trabalho
vigentes.



8.5. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo
43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.6. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos precos
ofertados para o mesmo item, e a inexequibilidade da proposta nado for flagrante e evidente pela
andlise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata desclassificacéo, sera obrigatoria
a realizacéo de diligéncias para aferir a legalidade e exequibilidade da proposta.

8.7. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a
suspeita.

8.7.1 Na hipétese de necessidade de suspenséo da sessao publica para a realizacéo
de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente
podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro
horas de antecedéncia, e a ocorréncia seré registrada em ata

8.8. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 24 (vinte e guatro) horas, sob pena de nao
aceitacdo da proposta.

8.8.1 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo

8.8.2 Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se as
planilhas de custo readequadas com o valor final ofertado.

8.9. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverao refletir com fidelidade os custos
especificados e a margem de lucro pretendida.

8.10. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos precos unitarios apresentados na Planilha de
Custos e Formacao de Precos com aqueles praticados no mercado em relacdo aos insumos e
também quanto aos salarios das categorias envolvidas na contratagao;

8.11. Erros no preenchimento da planilha n&o constituem motivo para a desclassificagdo da proposta.
A planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que ndo haja
majoracéo do preco.

8.11.1 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nao
alterem a substéncia das propostas;

8.11.2 Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a
indicagado de recolhimento de impostos e contribuigées na forma do Simples
Nacional, quando n&o cabivel esse regime.

8.12. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especifica¢cdes do objeto, podera
ser colhida a manifestagcdo escrita do setor requisitante do servico ou da &rea especializada no
objeto.

8.13. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinard a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao.

8.14. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e
horéario para sua continuidade.

8.15. Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente, havera nova
verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da
LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.



8.16. Encerrada a andlise quanto a aceitacdo da proposta, 0 pregoeiro verificara a habilitacdo do
licitante, observado o disposto neste Edital

9 DA HABILITAGCAO

9.1.Como condicao prévia ao exame da documentacao de habilitacdo do licitante detentor
da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual
descumprimento das condicdes de participagdo, especialmente quanto a existéncia de
sancdo que impeca a participacdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela

Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,

mantido pelo Conselho Nacional de Justica

(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php).

d) Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido -

TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAQO:0);

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das
consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa
Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também
de seu sOcio majoritério, por forgca do artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, que prevé,
dentre as sancdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade
administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por
intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.1.2.1.1. A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.

9.1.2.1.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a
sua desclassificacao.

9.1.3. Constatada a existéncia de sancéo, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado,
por falta de condi¢éo de participagéo.

9.1.4. No caso de inabilitacdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n°® 123, de
2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta
subsequente.

9.2. Caso atendidas as condic8es de participacdo, a habilitacéo dos licitantes sera verificada
por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos, em relacdo a habilitacdo
juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificacdo econdémico-financeira e
habilitacdo técnica, conforme o disposto na Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 03, de
2018.

9.2.1. O interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instrucdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema, devera atender as
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condicdes exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia Gtil anterior a
data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovacdes constantes do SICAF
para que estejam vigentes na data da abertura da sessao publica, ou encaminhar,
em conjunto com a apresentacdo da proposta, a respectiva documentagéo
atualizada.

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do licitante, exceto
se a consulta aos sitios eletrénicos oficiais emissores de certiddes feita pelo
Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(des) valida(s), conforme art. 43,
83°, do Decreto 10.024, de 2019.

9.3.Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares,
necessarios a confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante
sera convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 24 (vinte
€ gquatro) horas, sob pena de inabilitagéo.

9.4.Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentacéo dos documentos originais ndo-digitais quando houver ddvida em
relacdo & integridade do documento digital.

9.5.Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se
o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para
atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1. Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de
nameros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizacdo do recolhimento dessas contribui¢des.

9.7. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentacao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacéo

9.8. Habilitacdo juridica:

9.8.1. no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da
Condigdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficard condicionada
a verificacdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.8.3. No caso de sociedade empreséria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento
comprobatério de seus administradores;

9.8.4. inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal,
filial ou agéncia;

9.8.5. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos
seus administradores;



9.9.

9.10.

9.8.6. decreto de autorizacdo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira
em funcionamento no Pais;

9.8.7. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteracdes ou
da consolidacao respectiva.

Regularidade fiscal e trabalhista:

9.9.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro
de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do
Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751,
de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da
Fazenda Nacional.

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.9.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos
termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei
n°®5.452, de 1° de maio de 1943;

9.9.5. prova de inscri¢cdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio
ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao
objeto licitatério, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracéo
da Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

Qualificacdo Econ6mico-Financeira:
9.10.1. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.10.2. balango patrimonial e demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacao financeira da
empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisorios, podendo ser
atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de
apresentacéo da proposta;

9.10.2.1.no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se
a apresentacdo de balanco patrimonial e demonstragdes contabeis
referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2.é¢ admissivel o balanco intermediario, se decorrer de lei ou
contrato/estatuto social.

9.10.3. comprovacdo da boa situacdo financeira da empresa mediante obtengéo de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores
a 1 (um), obtidos pela aplicacao das seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

LG =



9.10.4.

Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Circulante
Passivo Circulante

As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer
dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente
(LC), deverao comprovar patrimdnio liquido de 10% (dez por cento) do valor total
estimado da contratacdo ou do item pertinente.

9.11. Qualificacdo Técnica:

9.11.1.

9.11.2.

Reqistro _ou_inscricdo _da empresa licitante _na entidade profissional
Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) competente da regido _a gque
estiver vinculada, pertinente ao_seu ramo_de atividade relacionada com o
objeto do presente Pregdo, em plena validade, conforme previsto na LEI N°
6.583, de 20 de outubro de 1978 e na RESOLUCAO CFEN N° 378, de 28 de
dezembro de 2005.

Comprovacdo de aptiddo para a prestacdo dos servicos em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o
item pertinente, mediante a apresentacdo de atestado(s) fornecido(s) por
pessoas juridicas de direito publico ou privado.

9.11.2.1.Para fins da comprovacéo de gue trata este subitem, os atestados
deverdo dizer respeito_a servicos executados com _as sequintes
caracteristicas minimas:

9.11.2.1.1. Devera haver a comprovacado da experiéncia minima de
12 (doze) meses na prestacao dos servicos, sendo aceito
0_somatério de atestados de periodos diferentes, ndo
havendo obrigatoriedade de os 12 (doze) meses serem
ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n. 5/2017.

9.11.2.2.0s atestados deverao referir-se a servicos prestados no ambito
de sua atividade econémica principal ou secundaria especificadas
no contrato social vigente;

9.11.2.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apés a conclusédo do
contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua
execucdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior,
conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

9.11.2.4.Podera ser admitida, para fins de comprovacdo de guantitativo
minimo _do_servico, a apresentacdo de diferentes atestados de
servicos executados de forma concomitante, pois essa situacdo se
equivale, para fins _de comprovacdo de capacidade técnico-
operacional, a uma Unica contratacdo, nos termos do item 10.9 do
Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.2.5.0 licitante disponibilizara todas as informacfes necessarias a
comprovacdo da leqgitimidade dos atestados apresentados,
apresentando, dentre outros documentos, cépia do contrato que
deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local




em gue foram prestados os servicos, consoante o disposto no item
10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.3. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz
ou da filial da empresa licitante.;

9.11.4. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de
vistoria assinado pelo servidor responsavel.

9.11.4.1.0 atestado_de vistoria poderd ser_substituido _por_declaracdo
emitida pelo_licitante_ em_gue conste, alternativamente, ou gue
conhece as condicdes locais para execucdo do objeto; ou que tem
pleno conhecimento das condicdes e peculiaridades inerentes a
natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato
e ndo utilizara deste para quaisguer guestionamentos futuros gue
ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a contratante.

9.12. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.13. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede
que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.13.1. Adeclaracao do vencedor acontecerd no momento imediatamente posterior a fase
de habilitacéo.

9.14. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a
mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apés a declaragdo do vencedor,
comprovar a regularizagdo. O prazo poderd ser prorrogado por igual periodo, a critério da
administracdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentacdo de justificativa.

9.15. A ndo-regularizagéo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara
a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sanc¢des previstas neste Edital, sendo facultada a
convocacdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de
classificagéo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
com alguma restricdo na documentacao fiscal e trabalhista, sera concedido o0 mesmo prazo para
regularizacéo.

9.16. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sess&o, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.

9.17. Seré inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresenti-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

9.18. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitagdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitacéo da proposta subsequente.

9.19. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em outro
item, ficara obrigado a comprovar os requisitos de habilitagdo cumulativamente, isto €, somando
as exigéncias do item em que venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim
sucessivamente, sob pena de inabilitacdo, além da aplicacdo das sanc¢des cabiveis.



9.19.1. Nao havendo a comprovacdo cumulativa dos requisitos de habilitacdo, a
inabilitacdo recaira sobre o(s) item(ns) de menor(es) valor(es), cuja retirada(s)
seja(m) suficiente(s) para a habilitacdo do licitante nos remanescentes.

9.20. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 24 (vinte
e quatro) horas, a contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrnico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem
emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a Ultima folha ser assinada
e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. apresentar a planilha de custos e formagéo de precos, devidamente ajustada
ao lance vencedor, em conformidade com o modelo anexo a este Edital;

10.1.3. conter a indica¢@o do banco, nUmero da conta e agéncia do licitante vencedor,
para fins de pagamento.

10.2. A proposta final deverd ser documentada nos autos e serd levada em
consideracdo no decorrer da execucao do contrato e aplicacdo de eventual sancdo a Contratada,
se for o caso.

10.3. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

10.4. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n°® 8.666/93).

10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre 0s precos unitarios e o preco global, prevaleceréo os
primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores
expressos por extenso, prevalecerdo estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste
Edital, sem conter alternativas de preco ou de qualquer outra condicdo que induza o julgamento a
mais de um resultado, sob pena de desclassificacéo.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que ndo corresponda as especificacdes ali contidas ou que estabeleg¢a vinculo
a proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apos a homologacéo.

11 DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacgéo fiscal e trabalhista da licitante
gualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o0 caso, sera concedido o
prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencéo de recorrer,
de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer e por quais
motivos, em campo préprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, caber4 ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.



11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas
verificard as condicdes de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entéo, o prazo de
trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletrdnico, ficando os demais licitantes,
desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazes também pelo sistema
eletrénico, em outros trés dias, que comecarado a contar do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispenséaveis a defesa de seus

interesses.
11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de
aproveitamento.
11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no

endereco constante neste Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve & anulag&o de atos anteriores
a realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a prépria sessédo
publica, situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagdo do preco melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, nao retirar o instrumento equivalente
ou ndo comprovar a regularizacéo fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, 81°da LC n°
123/2006, serdo adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento
da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessao
reaberta.

12.2.1. A convocacao se dara por meio do sistema eletrdnico (“chat’) ou e-mail de
acordo com a fase do procedimento licitatorio.

12.2.2. A convocacdao feita por e-mail dar-se-4 de acordo com os dados contidos no
SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

13 DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1. O objeto da licitagcdo serd adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposicao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
deciséo dos recursos apresentados.

13.2. Apés a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatério.

14 DA GARANTIA DE EXECUCAO

14.1 Serd exigida a prestacdo de garantia na presente contratacdo, conforme regras
constantes do Termo de Referéncia



15 DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

15.1 Homologado o resultado da licitacdo, tera o adjudicatario o prazo de 5 (cinco) dias,
contados a partir da data de sua convocacédo, para assinar a Ata de Registro de Precos, cujo
prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decair do direito a contratacao, sem
prejuizo das sanc¢fes previstas neste Edital.

15.2 Alternativamente a convocacao para comparecer perante o 6rgédo ou entidade para a
assinatura da Ata de Registro de Pregos, a Administracdo podera encaminha-la para
assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio
eletrbnico, para que seja assinada e devolvida no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da data
de seu recebimento.

15.3 O prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de Registro de Precos
podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo, quando solicitado pelo(s) licitante(s)
vencedor(s), durante o seu transcurso, e desde que devidamente aceito.

15.4 Serao formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quanto necessérias para o
registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indica¢do do licitante
vencedor, a descri¢do do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e demais
condicdes.

15.4.1 Serédincluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes que aceitarem
cotar 0os bens ou servicos com precos iguais aos do licitante vencedor na
sequéncia da classificacdo do certame.

16 DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

16.1 Ap6s a homologacao da licitagdo, em sendo realizada a contratagdo, serd firmado
Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

16.2 O adjudicatario tera o prazo de 10 (dez) dias Uteis, contados a partir da data de sua
convocacao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o
caso (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizagéo), sob pena de decair do direito & contratacao,
sem prejuizo das sanc¢Bes previstas neste Edital.

16.2.1 Alternativamente a convocacao para comparecer perante o 6rgdo ou entidade
para a assinatura do Termo de Contrato, a Administragdo podera encaminha-lo
para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR), disponibilizacéo de acesso a sistema de processo eletrbnico para esse fim
ou outro meio eletrdnico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 10 (dez)
dias, a contar da data de seu recebimento ou da disponibilizacdo do acesso ao
sistema de processo eletrénico.

16.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por
solicitacao justificada do adjudicatario e aceita pela Administracéo.

16.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa
adjudicada, implica no reconhecimento de que:

16.3.1 referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagdo de negécios ali
estabelecida as disposi¢cfes da Lei n°® 8.666, de 1993;

16.3.2 a contratada se vincula & sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus
anexos;

16.3.3 a contratada reconhece que as hipéteses de rescisdo sao aquelas previstas nos
artigos 77 e 78 da Lei n°® 8.666/93 e reconhece os direitos da Administracdo
previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.



16.4 O prazo de vigéncia da contratacao é o estabelecido no Termo de Referéncia.

16.5 Previamente a contratacdo a Administracédo realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensao tempordria de participacdo em licitacdo, no ambito do érgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Puablico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instru¢édo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos
do art. 6°, Ill, da Lei n° 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

16.5.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato,
e o fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu
cadastramento, sem 6nus, antes da contratagdo.

16.5.2 Na hipo6tese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situacao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias uteis,
sob pena de aplicacdo das penalidades previstas no edital e anexos.

16.6 Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovagéo
das condi¢cbes de habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante
durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

16.7 Na hipotese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condi¢cdes de habilitacéo
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a
Administracdo, sem prejuizo da aplicacdo das san¢Bes das demais cominacdes legais cabiveis a
esse licitante, poderd convocar outro licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para, apos a
comprovacdo dos requisitos para habilitagdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociac¢do, assinar o contrato ou a ata de registro de precos.

17 DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

17.1 As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as
estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

18 DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

18.1 Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo estédo previstos no
Termo de Referéncia.

19 DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

19.1 As obrigagBes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

20 DO PAGAMENTO

20.1 As regras acerca do pagamento séo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo
a este Edital.

20.1.1 E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratagdo de que trata este
Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a
este Edital.

21 DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

211 Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatéario que:



21.1.1 ndo assinar 0 termo de contrato ou aceitar/retirar 0 instrumento equivalente,
quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

21.1.2 nao assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;
21.1.3 apresentar documentacao falsa;

21.1.4 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
21.1.5 ensejar o retardamento da execuc¢éo do objeto;

21.1.6 ndo mantiver a proposta;

21.1.7 cometer fraude fiscal;

21.1.8 comportar-se de modo inidéneo;

21.2 As sanc¢des do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva,
em pregao para registro de precos, que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido
injustificadamente.

21.3 Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as
condi¢cbes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualguer momento da licitagdo, mesmo apos o encerramento da fase de lances.

21.4 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragBes discriminadas nos
subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes
sanc¢des:

21.4.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem
prejuizos significativos ao objeto da contratacao;

21.4.2 Multade 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s)
pela conduta do licitante;

21.4.3 Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

21.4.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF,
pelo prazo de até cinco anos;

21441 A Sancéo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem
também é aplicavel em quaisquer das hipéteses previstas como infracéo
administrativa neste Edital.

21.4.5 Declaragédo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracéo Publica,
enquanto perdurarem o0s motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade,
que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos
prejuizos causados;

215 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sanc¢ées.

21.6 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo &
administracdo publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a
apuracao da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo
preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacdo — PAR.



21.7 A apuracédo e o julgamento das demais infracdes administrativas nao consideradas
como ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de
1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

21.8 O processamento do PAR n&o interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracédo
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao
de agente publico.

21.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

21.10 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurara o contraditéorio e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n°® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n®
9.784, de 1999.

21.11 A autoridade competente, na aplicacdo das sanc¢les, levard em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

21.12 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

21.13 As sanc¢des por atos praticados no decorrer da contratacdo estéo previstas no Termo
de Referéncia.

22 DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

22.1 ApOGs o0 encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderao reduzir seus precos
ao valor da proposta do licitante mais bem classificado.

22.2 A apresentagdo de novas propostas na forma deste item n&o prejudicara o resultado
do certame em relacao ao licitante melhor classificado.

22.3 Havendo um ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em valor igual ao do
licitante vencedor, estes serdo classificados segundo a ordem da Ultima proposta individual
apresentada durante a fase competitiva.

22.4 Esta ordem de classificacdo dos licitantes registrados deverd ser respeitada nas
contratacdes e somente sera utilizada acaso o melhor colocado no certame néo assine a ata ou
tenha seu registro cancelado nas hip6teses previstas nos artigos 20 e 21 do Decreto n° 7.892/213.

23 DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

23.1 Até 03 (trés) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sessédo publica,
qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

23.2 A impugnacao podera ser realizada por forma eletrdnica, pelo e-mail dilic@ifrn.edu.br,
ou por peticdo dirigida ou protocolada no endereco Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol —
Natal/RN, secdo DILIC.

23.3 Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracdo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnacgéo no prazo de até 2 (dois) dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacéao.



23.4 Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do
certame.

23.5 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser
enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sessao
publica, exclusivamente por meio eletrdnico via internet, no endereco indicado no Edital.

23.6 O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias
Uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboragéo do Edital e dos anexos.

23.7 As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem o0s prazos previstos no
certame.

23.7.1 A concesséo de efeito suspensivo a impugnacédo é medida excepcional e devera
ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitacao.

23.8 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a Administragéao.

24 DAS DISPOSICOES GERAIS
24.1 Da sessao publica do Pregéo divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

24.2 N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horéario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja
comunicacado em contrério, pelo Pregoeiro.

24.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessédo publica
observaréo o horério de Brasilia — DF.

24.4 No julgamento das propostas e da habilitagéo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
gue ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de habilitacdo e classificagao.

24.5 A homologacgédo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagéo.

24.6 As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranc¢a da contratagéo.

24.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas
propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducg&o ou do resultado do processo licitatorio.

24.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-a 0 do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente
na Administracao.

24.9 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais nao importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

24.10 Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

24.11 O Edital estd disponibilizado, na integra, nos enderecos eletronicos
https://www.gov.br/compras/pt-br/ ou https://portal.ifrn.edu.br/, e também poderédo ser lidos e/ou



obtidos no endereco Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol — Natal/RN, nos dias Uteis, no
horario das 8 horas as 17 horas, mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo
administrativo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.

24.12 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
24.12.1 ANEXO | - Termo de Referéncia,
24.12.1.1  ANEXO | do Termo de Referéncia: Modelo de Termo de Vistoria;

24.12.1.2 ANEXO Il do Termo de Referéncia: Modelo de Instrumento de Medicao
de Resultado — IMR;

24.12.1.3 ANEXO Ill do Termo de Referéncia — Estudo Técnico Preliminar.
24.12.2 ANEXO Il — Minuta de Ata de Registro de Precos;

24.12.3 ANEXO Ill — Minuta de Termo de Contrato;
24.12.4 ANEXO IV — Modelo de Termo de Renlncia de Vistoria.

Natal/RN, 26 de maio de 2023

Julio César Carneiro Camilo
Diretor de Licitacéo

Tatiana Millions Rivasplata
Servidora da DILIC

Responsavel pela elaboracéo do edital



TERMO DE REFERENCIA

(Prestacao de servico continuado sem dedicacao exclusiva de mao-de-obra)

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAOQ, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE
CAMPUS PARNAMIRIM
PREGAO N° XX /2023
(Processo Administrativo n.° 23424.001606.2022-09)

1. DO OBJETO

1.1. Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servicos de
fornecimento de refeicbes diarias (almoco e jantar), a serem ofertadas aos seus discentes,
e em paralelo a concessédo onerosa para uso e exploracdo comercial da area da cantina,
para 0os campi Parnamirim e S8o Paulo do Potengi, deste IFRN, conforme condi¢fes,
guantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos:

Valor Quant. Valor Quant. Valor
Item Campus CATSER | Unidade| wunit. | estimada/ | mensal | estimada/ anual
(R$) més (R$) ano (R$)
Fornecimento de refeicoes
diarias, compreendendo
almoco e jantar para 0s
alunos do IFRN/ Campus .
— ; Unidade R$ R$
1 Parnamirim, sendo esta 3697 =——— |R$ 16,10 2.088 e 25.056 ry
vinculada a concessdo de (Refeicdo) 33.616.80 403.401,60
uso da area destinada a
cantina e cozinha do
refeitério deste campus
Fornecimento de refeicoes
didrias, compreendendo
almoco e jantar para os
alunos do IFRN/ Campus
Sédo Paulo do Unidade R$ R$
2 Potengi, sendo esté 3697 | (Refeicao) [R22640| L1920 5091509 23040 | 70944 00
vinculada a concessdo de
uso da area destinada a
cantina e cozinha do
refeitdrio deste campus
1.1.1.Estimativas_de consumo individualizadas, do 6érgdo gerenciador e 6rgao(s) e
entidade(s) participante(s):
Orgdo gerenciador — IFRN, Campus Parnamirim (UASG 152756)
ITEM DESCRICAO/ Unidade Quantidade Quantidade
ESPECIFICACAO de Medida | estimada/Més estimada/Ano
1 Fornecimento de refeicdes didrias, compreendendo 2.088 25.056

almoco e jantar para os alunos do IFRN/ Campus
Parnamirim, sendo esta vinculada a concessdo de

uso da area destinada & cantina e cozinha do Unidade
refeitorio deste campus (Refeicao)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicacgéo exclusiva de méao de obra
Atualizagéo: Julho/2021



Orgdo Participante — IFRN, Campus S&o Paulo do Potengi (UASG 154840)

ITEM DESCRIQAO{ Unidade Quantidade Quantidade
ESPECIFICACAO de Medida | estimada/Més estimada/Ano
2 Fornecimento de refeicoes didrias, compreendendo 1.920 23.040

almoco e jantar para os alunos do IFRN/ Campus
Sé&o Paulo do Potengi, sendo esté vinculada a

concessdo de uso da area destinada & cantina e Unidade
cozinha do refeitdrio deste campus (Refeicéo)

1.2. O objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum de fornecimento de refeicées diarias
(almoco e jantar), a serem ofertadas aos seus discentes, e em paralelo a
concessdo onerosa para uso e exploracdo comercial da area da cantina para os campi

supracitados.

1.3. Os quantitativos e respectivos cadigos dos itens séo os discriminados na tabela acima.

1.4. A presente contratacdo adotard como regime de execucdo a_Empreitada por Preco Unitério

1.5. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (meses), podendo ser prorrogado por interesse das
partes até o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, I, da Lei 8.666, de 1993.

1.6. A contratacdo abordara o Sistema de Registro de Precos. A opcdo por SRP dar-se-a de
acordo com o que diz o Inciso 1V, do Artigo 3° do Decreto 7.892/2013, em razdo da
possibilidade de variabilidade do guantitativo.

1.7. Dadas as especificidades do objeto para atender os campi do IFRN, de acordo com
condicdes gue lhes sdo peculiares, como a area de atuacdo, contingente de usuarios
dos servicos, especificacdes das areas das cantinas e consequente valor da concesséo,
nao_sera divulgada IRP, conforme prevé o Paragrafo 1° do Artigo 4° do Decreto
7.892/2013.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Topico especifico dos

Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO:

3.1 A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Tdépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

4.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de méo de obra em
regime de dedicacao exclusiva, a ser contratado mediante licitacdo, na modalidade pregdo, em
sua forma eletrénica.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507,
de 21 de setembro de 2018, nédo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3°
do aludido decreto, cuja execuc¢éo indireta é vedada.

4.3. A prestacdo dos servigos nao gera vinculo empregaticio entre os empregados da
Contratada e a Administracdo Contratante, vedando-se qualquer relagdo entre estes que
caracterize pessoalidade e subordinacéo direta.
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5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratacdo abrangem o seguinte:

5.1.1. Servico continuado, sem fornecimento de méo de obra em regime de
dedicacédo exclusiva;

5.1.2.0s servicos a serem prestados compreendem a operacionalizacdo de todas
as atividades pertinentes ao fornecimento de refeicées de almoco e jantar,
preparadas e servidas no |Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do Norte, Campus Parnamirim, Parnamirim/RN
e Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do
Norte, Campus Sdo Paulo do Potengi, SPP/RN.

5.1.3.Consideram-se atividades pertinentes a producdo e distribuicdo de
refeicoes:

e Planejamento de cardapio;

e Aquisicdo, recebimento e armazenamento de géneros alimenticios, insumos
e utensilios;

e Pré-preparo; preparo; acondicionamento e distribuicdo de refeicoes;

e Seletividade e manejo dos residuos;

e Higienizacdo de ambiente, dos equipamentos e dos utensilios;

e Manutencdo preventiva e corretiva das instalacdes e equipamentos, com
substituicbes quando necessarias;

e FElaboracdo e aplicacdo do Manual de Boas Praticas e dos Procedimentos
Operacionais Padronizados;

e Seqguranca patrimonial,

e Contratacdo e administracdo de pessoal, atividades e acfes a_ serem
exercidas pela CONTRATADA.

5.1.4.A CONTRATADA devera manter em seu quadro de pessoal, responsavel
técnico Nutricionista conforme a Lei n°®8.234/91, regularmente inscrito em
Conselho Regional competente, gue devera totalizar 20h_semanais. O
nutricionista deveréa ter autonomia para imediata resolucao de problemas
e dentre outras funcbes observar as condicdes da recepcdo dos
alimentos; destinar o _acondicionamento adequado das preparacdes;
acompanhar a afericdo de temperaturas de acordo com os Procedimentos
Operacionais Padronizados (POPs); supervisionar 0 _porcionamento e
avaliar a aceitacdo das preparacdes, por meio de planilha do guantitativo
de sobras/restos planilhas de controle (Ex.: check list de boas praticas de
manipulacdo, controle de temperatura etc).

Quanto a infraestrutura, ambiente interno do IFRN, mobiliarios, equipamentos e utensilios.

5.1.5.E de responsabilidade da CONTRATADA a adequacdo do espaco
destinado _a concessdo aos seus equipamentos e instalacdes, sendo
necessaria _a prévia autorizacdo da Administracdo em caso de
modificacdes na estrutura do imovel.

5.1.6.A CONTRATADA né&o poderéa fazer uso de mobilidrio e equipamentos de
qualquer natureza da CONTRATANTE, exceto em situacfes nas guais a
CONTRATANTE, a seu critério, podera ceder & CONTRATADA, mediante
inventario e Termo _de Responsabilidade, o direito de uso de moveis,
equipamentos e maguinas, gue por acaso _existam nas dependéncias da
cantina/restaurante;
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5.1.7.A distribuicdo das refeicbes ocorrera no refeitério e area da cantina,
utilizando-se obrigatoriamente de balcbes de distribuicdo quente, com
aquecimento tipo banho-maria ou a seco; balcdes refrigerados; balcdes
de apoio; refresqueiras _elétricas; pratos elou_ terrinas; talheres;
guardanapos; e copos descartaveis.

5.1.8.E de responsabilidade (inica e exclusiva da CONTRATADA prover os
moveis, equipamentos, maguinas, vasilhames e utensilios, necessarios
para a prestacdo dos servicos, em quantidade suficiente a proporcionar
um atendimento adequado;

5.1.9.A CONTRATADA devera apresentar a lista de todos os materiais
instalados no espaco reservado ao funcionamento da cantina ao fiscal do
contrato, por ocasido da instalacdo, gue encaminhara posteriormente ao
responsavel pelo setor de almoxarifado e patriménio destes Campi;

5.1.10. A CONTRATADA deveréa fornecer lixeiras com tampa mdével acionadas
por pedal e sacos de plasticos no interior, para toda area do
estabelecimento e de _acordo _com _as normas_de coleta seletiva, ou
conforme determinado pela Diretoria do Campus responsavel;

5.1.11. A licitante vencedora receberd as instalacoes, sendo de sua inteira
responsabilidade as despesas com as adequacles necessarias a
execucao dos servicos;

5.1.12. Deverao_ser observadas as reqgras internas de funcionamento da
CONTRATANTE, sobre a utilizacdo das dependéncias e horérios
estipulados.

5.1.13. As atividades exercidas pela CONTRATADA ndo poderdo prejudicar as
atividades fim ou o funcionamento da CONTRATANTE;

5.1.14. A CONTRATADA devera responsabilizar-se totalmente pela aguisicao e
instalacdo do gas GLP, no atendimento do objeto destalicitacdo, sequindo
e mantendo as normas de seguranca vigente;

5.1.15. A licitante vencedora devera manter as instalacdes (cozinha, cantina e
ilhas de porcionamento) destinadas a operacionalizacdo das atividades,
em perfeitas condicdes de uso e conservacao, higiene e limpeza, de
acordo com as legislacdes vigentes;

5.1.16. A CONTRATADA devera fornecer todo o material descartavel,
necessario a boa execucdo do servico; Os materiais descartaveis devem
apresentar embalagens integras, proprias para cada consumo.

5.1.17. A CONTRATADA devera fornecer todos os talheres totalmente em aco
inoxidavel, tais como talheres e conchas, sem conter partes plasticas.
Utilizar pratos e talheres com as seguintes especificacfes: prato de mesa
raso em vidro temperado opaco na cor branca, liso, resistente a lavagem
aguente e com 27 a 30 cm de diametro externo, aproximadamente; garfo
de mesa totalmente em aco inoxidavel, liso, sem reentrancias, resistente a
deformacdo; colher de mesa totalmente em aco inoxidavel, lisa,
sem reentrancias, resistente a deformacdo: faca de mesa totalmente em
aco _inoxidavel, lisa, sem reentrancias, resistente a deformacdo. Todos
deverdo passar pela aprovacdo da equipe de fiscalizacdo do IFRN do
campus responsavel.

5.1.18. Os utensilios utilizados na distribuicdo das refeicdes, tais como talheres
e pratos, guando néo estiverem em condicdes adeguadas de uso, deveréo
ser__substituidos apdés identificada a necessidade pela prépria
CONTRATADA ou em inspecao realizada pela CONTRATANTE através dos
fiscais do contrato.

5.1.19. A CONTRATADA deverd manter em perfeito estado de asseio e limpeza,
utensilios, areas de trabalho, instalac6es e o material utilizado pelo setor
durante o periodo em gue estiver prestando seus servicos, empregando
produtos de boa gualidade e adequados a higienizacdo das diversas areas
e das superficies, ndo deixando residuos ou cheiros.
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Quanto a necessidade de manutencdes e reparos.

5.1.20. TODA manutencdo/reparo sera de responsabilidade da CONTRATADA,
devendo _ser previamente aprovadas pela Administracdo e mantidos os
mesmos padroes de materiais e acabamentos. A manutencdo abrange os
sequintes itens: agua/esqgoto, energia (eletrodutos e conexdes, lampadas,
disjuntores, reatores, interruptores), GLP (valvulas, conexdes, recarga e
reposicdo de vasilhame, etc.).

5.1.21. As manutencdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de
fatores externos, alheios ao uso incorreto, deverdo ser avaliados pela
Diretoria do Campus responsavel e promovidos pela CONTRATANTE.

Quanto alimpeza e controle de pragas e roedores.

5.1.22. A limpeza total da cantina (cozinha, area de atendimento — interna e
externa_e _equipamentos) devera ser diaria, sob a responsabilidade da
CONTRATADA:

5.1.23. E de responsabilidade da CONTRATADA a retirada e 0 armazenamento
apropriado do lixo produzido dentro da area concedida;

5.1.24. A CONTRATADA devera providenciar bombonas plasticas de 200 L, com
tampa, de forma a caber adeguadamente o _guantitativo _de lixo orgéanico
produzido, para que possa ser direcionado para a coleta de lixo.

5.1.25. A CONTRATADA deverd manter um __programa _peridodico de
desinsetizacdo e desratizacdo, com frequéncia de acordo com a
necessidade local, devendo ser submetido o programa a Administracdo
para aprovacao.

5.1.26. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizacdo e desratizacdo
deverdo apresentar alvara de funcionamento, expedido pelo Centro de
Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro do responsavel técnico em um
dos sequintes Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRO, etc.;

5.1.27. As empresas deverdo apresentar informacdes seguras sobre o uso de
pesticidas utilizados, especialmente guanto_a toxicidade e ao tempo de
auséncia do local. Os responsaveis pela aplicacdo destes inseticidas
deverdo usar uniformes e outros equipamentos de seguranca, estritamente
de acordo com a legislacdo em vigor;

5.1.28. A CONTRATADA ficar4 responsavel pela preparacdo do local a ser
dedetizado e desratizado providenciando aretirada de alimentos, utensilios
etc. Este tipo de servico devera ser realizado apenas em periodos em que
nao haja fornecimento de refeicdes.

Quanto aos empregados.

5.1.29. Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que
tenham idade permitida por lei para o exercicio da atividade, e que gozem
de boa salde fisica e mental;

5.1.30. O pessoal necessario a execucdo do servico, objeto da presente
concessdo, serda de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA,
observando alegislacao trabalhista e as normas de Sequranca e Higiene do
Trabalho;

5.1.31. Disponibilizar vestuario adequado _ao desempenho das atividades dos
funcionarios, os quais devem ser mantidos em perfeito estado de
conservacao e higiene, predominantemente na cor branca, toucas, sapatos
fechados, impermeaveis e antiderrapantes ou outros que se fizerem
necessarios; e substituidos sempre gqgue houver necessidade,
independentemente da solicitacdo formal dos Fiscais do Contrato e sem
onus para os funciondrios;

5.1.32. Fornecer os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) e treinamento de
uso, tornando compulséria a sua utilizacdo, observada a legislacdo
pertinente, em especial as de higiene e de sequranca do trabalho;
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5.1.33. Apresentar, aos fiscais do Contrato, comprovacdo dos exames médicos
peridodicos dos empregados, de acordo com o _estabelecido nas Normas
Regulamentadoras NR 07 e 09 do Ministério do Trabalho e Emprego,
Portaria 3214 de 08 de junho de 1978 ou outra correlata em _vigor, em
periodos anuais e guando da admissdo/demissédo de funcionérios, ou por
solicitacdo do Gestor/Fiscal do Contrato.

5.1.34. Ndo empregar sob gualguer regime ou alegacdo pessoas que mantenha
vinculo _empregaticio com o Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do Norte.

5.1.35. O funcionario, na funcdo de caixa, ndo podera servir ou _manipular
alimentos;

5.1.36. A CONTRATADA devera sequir as normas legais e sindicais aplicaveis as
obrigacdes trabalhistas junto aos seus funcionéarios.

5.1.37. A empresa deverd enviar a contratante a cada 3 meses ou sempre que
ocorrer mudancas no quadro de profissionais a listagem dos nomes dos
funcionérios e seus respectivos cargos.

Quanto as obrigacdes e responsabilidades da contratada.

5.1.38. Ficavedado alicitante vencedora a sublocacdo dos servicos objeto desta
licitacdo; Responsabilizar-se integralmente pelos _servicos contratados,
nos termos da legislacdo vigente; sendo vedada a terceirizacdo ou

5.1.39. Naprestacado dos servicos, aempresa CONTRATADA devera executa-los,
observando-se rigorosamente as disposicdes do TERMO DE REFERENCIA;

5.1.40. A_ CONTRATADA compromete-se inteqgralmente a cumprir com as
exigéncias do Termo _de Referéncia no _que concerne a especificacdo
detalhada do servico.

5.1.41. A CONTRATADA devera apresentar PREPOSTO, munido da carta de
preposicdo noinicio davigénciado contrato ou guando houver substituicdo
ao _posto, o mesmo _deverd estar presente diariamente no ambiente de
trabalho onde o fiscal tenha facil comunicacdo. A carta devera conter
expressamente os poderes e deveres em relacdo a execucdo do objeto.

5.1.42. A CONTRATADA é a Unica responsavel por todos 0s impostos, taxas e
encargos de natureza social, trabalhista, fiscal e previdenciaria decorrente
da execucao dos servicos contratados.

5.1.43. No_primeiro_més da prestacdo dos servicos, a contratada devera
apresentar a documentacdo a sequir descrita de acordo com o disposto no
Anexo VII-B da I.N. n°® 05 de 25/05/2017 do MPDG, item 10, alinea ‘g’:

e Relacdo dos empregados, contendo_nome completo, cargo _ou funcdao,
horario do posto de trabalho, nimeros da carteira de identidade (RG) e da
inscricdo _no Cadastro _de Pessoas Fisicas (CPF), com indicacdo dos
responsaveis técnicos pela execucao dos servicos, quando for o caso;

e Carteirade Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) dos empregados admitidos
e dos responsaveis técnicos pela execucao dos servicos, quando for o caso,
devidamente assinada pela contratada;

e Exames médicos admissionais dos empregados da contratada que prestardo
0s servicos; e

e Declaracdo de responsabilidade exclusiva da contratada sobre a guitacéo
dos encargos trabalhistas e sociais decorrentes do contrato.
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5.1.44. Entregar, quando solicitado pela Administracdo, de quaisquer dos
sequintes documentos de acordo com o disposto no AnexoVIII-B da I.N. n°
05 de 25/05/2017 do MPDG, item 2, alinea ‘c’:

. Extrato da conta do INSS e do FGTS de qualquer empregado, a
critério da Administracdo contratante;
. Copia da folha de pagamento analitica de gualguer més da

prestacdo dos servicos, em que conste como tomador o 6rgdo ou entidade
contratante;

. Cépia dos contrachegues dos empregados relativos a qualguer
més da prestacdo dos servicos ou, ainda, guando necessario, cépia de recibos
de depdsitos bancarios;

. Comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-
transporte, vale-alimentacdo, entre outros), a gue estiver obrigada por forca de
lei ou de Convencdo ou Acordo Coletivo de Trabalho, relativos a gualquer més
da prestacdo dos servicos e de qualguer empregado; e

. Comprovantes de realizacdo de cursos de treinamento e
reciclagem, periodicidade semestral, que forem exigidos por lei ou pelo contrato.

5.1.45. Manter-se, durante toda a execucado do Contrato, em compatibilidade com
as obrigacdes por _ele assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e
qualificacdo exigidas na contratacao.

5.1.46. A CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios (pratos de vidro,
copos descartaveis e talheres de inox) necessarios para servir a refeicdo e
responsabilizar-se pelos mesmos, ndo cabendo a CONTRATANTE fazer a
reposicdo de utensilios extraviados.

5.1.47. Nao_sera permitido_ o uso _das instalacdoes do campus do IFRN para
preparacdo de qualquer atividade gue nédo esteja ligada ao IFRN.

5.1.48. Manter o servico com sacos de lixos compativeis com a capacidade para
acondicionar _todo o lixo, panos de chao, talheres, pratos e demais
utensilios, suficientes para a demanda. Ndo serd permitido o uso de panos
de copa ("de prato") para as atividades ligadas ao servico contratado.

5.1.49. A empresadevera apresentar o Manual de Boas Préaticas, com no maximo
3 meses apds o inicio do servico.

5.1.50. A _empresa vencedora devera SEGUIR padrfes técnicos da ANVISA
(Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria), observando o0 exposto na
Resolucdo RDC ANVISA 216 de 2004, bem como legislacdo e/ou normas de
Orgaos de vigilancia sanitaria estaduais (SUVISA/RN (Subcoordenadoria da
Vigilancia Sanitaria do Rio Grande do Norte), e municipal.

5.1.51. Devera obter alvard/licenca de funcionamento e manter atualizada a
licenca, exigida pela Vigilancia Sanitaria Municipal, com envio de copia para
os fiscais do Contrato.

5.1.52. Além das refeicOes solicitadas e pagas, a CONTRATADA, deverafornecer
01 (um) almoco e 01 (um) jantar, gratuitamente, a fim de ser avaliada pelo
fiscal técnico ou por quem o tiver substituindo.

5.1.53. A CONTRATADA devera, as sextas-feiras, expor em local visivel no
refeitério, o cardapio do almoco/jantar da semana subsequente, elaborado
pelo(a) nutricionista da empresa.
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5.1.54. Manter, durante a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacOes assumidas, todas as _condicdes de habilitacdo exigidas na
licitacdo e nas legislacdes municipal, estadual e federal.

5.1.55. Fornecer as refeicdes e demais géneros de acordo com o estabelecido no
Edital e anexos do Pregdo e com as exigéncias da fiscalizacdo da
CONTRATANTE, sequindo rigorosamente as normas de higiene.

5.1.56. A CONTRATADA é a Unicaresponsavel por todos 0os impostos, encargos
sociais, taxas, obrigac8es trabalhistas, salde e seguranca no trabalho,
meio_ambiente, vigilancia sanitaria, servicos de telefonia ou quaisquer
outros gerados pelas suas atividades.

5.1.57. A CONTRATADA devera realizar o afastamento de qualguer funcionario
da _empresa _com conduta julgada inconveniente pela Administracdo,
retirando-o no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas apés notificacdo,
sem prejuizo a continuidade na execucdo dos servicos prestados.

5.1.58. Seré considerada inconveniente a permanéncia, no servico prestado ao
IFRN, de funcionario que, dentre outras acdes:

Obstruir_a realizacdo de fiscalizacdo (inclusive _negando ou_ protelando o
fornecimento de informacdes sobre 0s servicos prestados, no meio fisico e na
forma que for decidido pela FISCALIZACAOQ):

Dirigir-se insistentemente a servidores ndo_designados pela CONTRATANTE
solicitando/exigindo decisdes ou informacdes cuja competéncia seja do FISCAL
DO CONTRATO ou_da Administracdo, conforme definido _neste Termo de
Referéncia, no Contrato e pela Administracdo via Oficio a CONTRATADA;
Expressar-se ou referir-se a servidores ou guaisquer outros usuarios de modo
depreciativo, vexatério, constrangedor ou inconveniente, incitar a discérdia de
qualquer forma; e

Descumprir_normas_estabelecidas pelo IFRN sobre o uso _dos espacos do
campus (estacionamento, banheiros, jardins, espacos para pratica de esportes
etc.), dos bens moveis e instalacdes.

5.1.59. A CONTRATADA devera fornecer ao Fiscal do Contrato, guando
solicitado por este, listagem de TODOS os produtos e servicos ofertados na
Cantina e seus respectivos precos, no meio gue for determinado pelo fiscal
(impresso, em planilha digital editavel etc.).

5.1.60. As empresas licitantes deverdo apresentar juntamente com a proposta,
dos sequintes documentos:

Certiddo do Acervo Técnico da empresa.

Comprovacado da existéncia em seu guadro funcional, técnico qualificado e
especializado e devidamente registrado em conselho (CRN — Conselho Regional
de Nutricionistas), com comprovacado documental vigente.

Declaracdo, fornecida pelo licitante, de gque dispfde de pessoal qualificado e
equipamentos necessarios para execucdo dos servicos;

Atestado (s) de Capacidade Técnica fornecido (s) por pessoas juridicas de direito
publico ou privado, em nome da empresa licitante, para execucdo de servicos
contidos no_presente _instrumento, contendo _os dados relativos ao_servico
realizado, devendo ser compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com
0 objeto desta licitacao.

Certiddo__Negativa de Faléncia _ou Recuperacdo Judicial expedida pelo
distribuidor judicial da pessoa juridica.
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5.1.61. O Responsavel técnico devera acompanhar a execucdo dos servicos nos
campi, devendo estar presente _em todas as visitas técnicas prévias
(Vistoria Técnica).

5.2. Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaracdo de que tem pleno
conhecimento das condicBes necessarias para a prestacdo do servico como requisito para
celebracdo do contrato.

CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas especificagbes do objeto e/ou
obrigacdes da contratada e/ou no edital como requisito previsto em lei especial.

6.1.1.A CONTRATADA devera adotar as préaticas de sustentabilidade ambiental
de acordo como Art. 6° da Instrucdo Normativa n°® 01 de 19 de janeiro de
2010 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacdo do Ministério
do Planejamento, orcamento e Gestao.

7. VISTORIA PARA A LICITACAO

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboracdo de sua proposta, o licitante poderd realizar
vistoria nas instalacdes do local de execucdo dos servicos, acompanhado por servidor
designado para esse fim, em hordrio previamente agendado, a saber:

7.1.1.IFRN, Campus Parnamirim através do e-mail: carla.ionara@ifrn.edu.br ou
através do telefone: 84-4005-4108, Ramal: 7025.

7.1.2.|FRN, Campus Sdo Paulo do_Potengi, através do e-mail:
fernanda.bonini@ifrn.edu.br ou através do telefone: 84-4005-4112, Ramal:
7625.

7.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a4 no dia Gtil seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-
se até o dia Util anterior & data prevista para a abertura da sesséo publica.

7.2.1. Para a vistoria o licitante, ou 0 seu representante legal, devera estar devidamente
identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido
pela empresa comprovando sua habilitagéo para a realizacdo da vistoria.

7.3. Por ocasido da vistoria, ao licitante, ou ao seu representante legal, podera ser entregue CD-
ROM, “pen-drive” ou outra forma compativel de reproducéo, contendo as informacdes relativas
ao objeto da licitacdo, para que a empresa tenha condicBes de bem elaborar sua proposta.

7.4. A ndo realizacao da vistoria hdo poderd embasar posteriores alegacdes de desconhecimento
das instalacdes, davidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos
servigos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

7.5. Alicitante devera declarar que tomou conhecimento de todas as informacdes e das condi¢cdes
locais para o cumprimento das obriga¢ces objeto da licitacao.

7.6. O modelo de Declaracdo de Vistoria, esta disponivel no Anexo |I.
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8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

8.1. A execucdao do objeto seguira a seguinte dinamica:

8.1.1.As refeicOes deverdo ser preparadas, porcionadas e distribuidas nas

dependéncias do Instituto Federal de educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Rio Grande do Norte, nos seguintes enderecos:

Item da Unidade Endereco
licitacdo
1 Campus Parnamirim Rua Anténia de Lima Paiva, 155 - Bairro Nova
Esperanca, Parnamirim/RN, CEP 59143-455
2 Campus S&o Paulo do | RN-120, Km 2, Novo Juremal, S8o Paulo do

Potengi Potenqgi/RN, CEP 59460-000

8.1.2.Do fornecimento de refeicoes.

8.1.2.1. O_qguantitativo didrio_previsto é calculado dividindo o valor
contratado _para _um_ano_por 200 dias letivos, podendo haver
alteracdes desse quantitativo em funcdo dos eventos previstos no
calendéario _académico, sem que haja alteracdo do numero de
refeicbes previstas para o _ano e considerando a capacidade
operacional na empresa contratada.

8.1.2.2. As refeicdes serdo servidas nos horarios: 11:00 as 13:00
(almoco); e 18:00 as 19:00 (jantar);

8.1.2.3. Alteracdes naformade fornecimento deverdo ser autorizadas pelo
fiscal técnico do contrato;

8.1.2.4. 0Os gquantitativos diarios de refeicbes serdo repassados
semanalmente pelo fiscal do contrato, na sexta-feira gue antecede a
semana;

8.1.25. A alimentacdo sera servida em dias Uteis e letivos, podendo,
ocasionalmente, ser servida em dias de final de semana e/ou feriados,
desde que o fiscal do contrato solicite a alteracdo com 5 dias Uteis de
antecedéncia;

8.1.2.6. A CONTRATADA utilizara as dependéncias do IFRN, onde a
alimentacdo sera preparada, porcionada e distribuida;

8.1.2.7. O servico de fornecimento de refeicdes a ser prestado no formato
prato feito a ser servido em balcdes guente e frio, com os alimentos
devidamente acondicionados pela CONTRATADA, conforme o
estabelecimento dos per captas exigidos no _cardapio contratado.
Serad porcionado somente o prato principal e/ou a proteina por
funcionario da CONTRATADA.

8.1.2.8. Todas as etapas do processo de operacionalizacdo e distribuicdo
das refeicdes deverdo estar de acordo com as legislacdes pertinentes
e vigentes, entre elas a RDC n° 216/2004-ANVISA (Regulamento
Técnico de Boas Préaticas para Servicos de Alimentacdo) e RDC n°
218/2005-ANVISA  (Regulamento Técnico de Procedimentos
Higiénico-Sanitarios para Manipulacdo de alimentos e bebidas
preparados com vegetais).

8.1.2.9. A CONTRATADA disponibilizara todos os itens contidos no
cardapio previsto, durante todo o periodo de distribuicdo das
refeicbes, mantendo todas as caracteristicas organolépticas das
preparacdes até o uUltimo minuto do horario programado para o
atendimento.
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8.1.2.10. O fornecimento dos géneros e produtos alimenticios, materiais de
consumo_em geral (utensilios, loucas, descartaveis, materiais _de
higiene e limpeza, recarga de gas GLP, entre outros), equipamentos e
sua respectiva manutencdo, mao-de-obra especializada, operacional
e administrativa, em quantidades suficientes, para desenvolver todas
as atividades previstas, serdo de responsabilidade da CONTRATADA,
observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e outros
preceitos legais;

8.1.2.11. Em hipétese alguma_ serad permitida a negociacdo, entre a
CONTRATADA e o discente beneficiado com direito a refeicdo pelo
plano de alimentacao institucional, da troca da refeicdo por outros
produtos ofertados pela CONTRATADA.

8.1.2.12. AsrefeicOes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina
por _pessoas capacitadas, cuja operacdo de preparo_devera ser
efetuada, obrigatoriamente, no dia correspondente ao fornecimento
destes produtos aos usuarios e sequindo rigorosamente o padrdo de
higiene, qualidade e conservacdo. Ndo aproveitar sobras durante a
elaboracdo das preparacdes, sendo vedado esse procedimento por
partes da CONTRATANTE.

8.1.2.13. A CONTRATADA devera disponibilizar um cardapio mensal
informatizado _até o dia 20 (vinte) do _més anterior, para analise
adequacado do fiscal em comum acordo com a CONTRATADA.

8.1.2.14. A CONTRATADA sera responsavel por respeitar os principios de
uma alimentacdo equilibrada e saudavel, e orientacdes do Guia
Alimentar _para_a Populacdo Brasileira, evitando alimentos com
excessivo teor de gordura, sodio e acucar.

8.1.2.15. A CONTRATADA devera apresentar as fichas técnicas de todas as
preparacdes gque serdo _contempladas no cardapio, no prazo de 30
dias, apods inicio da prestacdo do _servico. Um nova ficha técnica
devera ser_apresentada sempre que for _acrescentada uma nova
preparacdo ao cardapio.

8.1.2.16. O _cardapio deverd estar assinado pelo (a) nutricionista da
CONTRATADA. Em caso de eventuais substituicdes de gualquer item
do cardapio, devera ser feita uma comunicacdo com 72 (setenta e
duas) horas de antecedéncia, para a devida aprovacao.

8.1.2.17. Quando necessario, devem ser previstas adaptacdes no cardapio,
contendo preparacdes diferenciadas para contemplar alunos gue
possuam alguma restricdo alimentar, a fim de manter o estado clinico
e nutricional dos mesmos, devendo as adaptacOes ser aprovadas
pelo fiscal do contrato.

8.1.3. Para o preparo das refeicdes, devera ser observado o0s itens a sequir:

8.1.3.1. Deve haver rigida observancia em especial guanto a consisténcia,
principios nutritivos (de acordo com o que é preconizado pelo PNAE)
e demais especificacfes sendo relevante a higienizacdo e o controle
da assepsia has preparacdes e manipulacdes.

8.1.3.2. Deve-se seguir o hordrio de distribuicdo da alimentacdo, conforme
determinacdo da CONTRATANTE.

8.1.3.3. Antes de todas as preparacdes serem servidas, estas serdo
degustadas pelo fiscal técnico do contrato ou seu substituto, para
avaliacdo das caracteristicas _organolépticas (cor, textura, sabor,
temperatura, aroma). Umavez ndo aprovado, a preparacdo devera ser
trocada e substituida por outra, que também deve passar pelo mesmo
processo de avaliacdo.
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8.1.3.4. A elaboracdo da alimentacdo deve ocorrer dentro do melhor
padrdo técnico alimenticio no que se refere a: Valor energético e
nutricional, o qual deve obedecer ao que é preconizado na Resolucéo
n° 06 de 08 de maio de 2020 do Ministério da Educacdo/FNDE. Tipos
de alimentos e preparacdes, levando-se em consideracdo a restricao
a_aquisicado _de alimentos enlatados, embutidos, doces, alimentos
compostos(dois ou mais alimentos embalados separadamente para
consumo_conjunto), preparacdes semi _prontas ou prontas para o
consumo, ou alimentos concentrados (em p6 ou desidratados para
reconstituicdo); Considerar os fatores psicoldgicos relacionados com
a aceitacdo do alimento, ou seja, odor, sabor textura e regionalismo;
Considerar _a safra dos alimentos, ndo descuidando _do aspecto

qualidade;

8.1.3.5. Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se
instituir medidas gue garantam gue o 6leo e a gordura utilizados néo
constituam uma fonte de contaminacdo quimica aos alimentos e em
hipétese alguma devem ser reutilizados.

8.1.3.6. Os o6leos e gorduras utilizados devem ser aguecidos a
temperaturas ndo superiores a 180°C.

8.1.3.7. Nao utilizar alimentos industrializados pré-prontos com teores
elevados de gordura saturada, gordura trans, sédio_em nenhuma

preparacéo.

8.1.3.8. Realizar retiradas de amostras de no _minimo 100g de cada
preparacao/alimento _servido em todas as refeicdes. Devendo elas
serem _acondicionadas _em__sacos plasticos transparentes, em
temperaturas abaixo de - 4°C, identificadas com 0 nome da
preparacao/alimento, data, horario de coleta, nome do responsavel
pela coleta da amostra e devem ser_mantidas sob _controle por um
periodo de no minimo 72 horas corridas apos serem coletadas e
armazenadas.

8.1.3.9. Utilizacdo de produtos de origem animal e derivados adquiridos
de estabelecimentos gue tenham Selo de Inspecao Federal (SIF), Selo
de Inspecdo Estadual (DIPOA) ou inspecdo do Ministério da
Agricultura_ou S.ILM. (Selo de inspecdo municipal) do 6rgéo
fiscalizador municipal;

8.1.3.10. Feijao novo tipo 1 (um), cores variadas; Arroz tipo 1 (um); Massas
com ovos, de primeira gualidade (embalagens integras. O produto
deverd apresentar validade minima de seis meses da entrega);
Folhosos de primeira qualidade, sem defeitos, com folhas verdes,
firmes e bem desenvolvidas; Legumes, raizes, tubérculos de primeira
qualidade. Isentos de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos
estranhos aderidos a casca; Leite pasteurizado e queijos com selo de
inspecdo; Frutas de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem
desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de prévia

deterioracéo.

8.1.4. Quanto a composicdo das refeicbes, a CONTRATADA devera observar os

itens sequintes:

8.1.4.1. A elaboracdo da alimentacdo deve estar de acordo com a Lei n°
11.947/2009 e a Resolucao do FNDE n° 06/2020, que disp6em sobre a
alimentacdo escolar, no que se refere a:

8.1.4.2. Valor energético e recomendacdes nutricionais; Tipos de
alimentos e preparacdes; atender o disposto no Art. 19 da Resolucéao
do FNDE n° 06/2020, o qual recomenda para as refeicées da
alimentacdo dos estudantes com mais de trés anos de idade, no
maximo:
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8.1.43. —= 7% (sete por cento) da energia total proveniente de acdcar
simples adicionado;

8.1.4.4. - 15 a 30% (quinze a trinta por cento) da energia total proveniente
de qgorduras totais; c.3)- 7% (sete por cento) da energia total
proveniente de gordura saturada;

8.1.4.5. - 600 mg (seiscentos miligramas) de sédio ou 1,5 gramas de sal
per capita, em periodo parcial, qguando ofertada uma refeicdo;

8.1.4.6. - 800 mqg (oitocentos miligramas) de sédio ou 2,0 gramas de sal
per capita, em periodo parcial, guando ofertadas duas refeicées;

8.1.4.7. - 1.400 mg (mil e quatrocentos miligramas) de sédio ou 3,5 gramas
de sal per capita, em periodo integral, quando ofertadas trés ou mais

refeicdes.

8.1.5.As refeicdes devem conter no minimo:

a.1) opcdo de salada: vegetais crus ou cozidos, com a porcao
variando de 60 a 120g. Na composicdo das cruas deve ter, no minimo,
trés vegetais com combinacdes diferentes. As cozidas devem ter, no
minimo, dois vegetais. As saladas cruas podem incluir frutas.

a.2) 1 opcdo de prato principal, sendo respeitadas as opcées: carne
bovina, suina, pescados, aves.

a.3) 1 opcao de guarnicdo: batata doce, macaxeira, macarrdo, puré,
farofa e etc;

a.4) 2 opcdes de acompanhamentos: feijdo (sem carne) e arroz.

a.5) 1 opcdo de suco de fruta com e sem acucar. Os sucos deverdo
ser concentrados, naturais da fruta ou da polpa, seu preparo devera
respeitar a concentracdo de 40% de fruta ou polpa, e/ou de acordo
com a aceitacdo dos usuarios. Devera ser servido dois sabores por
dia, com rodizio dos sabores, sempre optando pelas frutas da safra.

a.6) opcao de sobremesa (fruta). Utilizar frutas da época, sem cascae
que estejam sempre prontas para consumo, ou seja, nem verde nem
madura demais, ou azeda. Uma vez na semana podera ser servido um
doce de fruta ou compota de fruta.

b) Jantar:

b.1) 1 opcéao de prato principal, sendo respeitadas as opcdes: carne
bovina, suina, pescados, aves, ovos ou calabresa; Ou sopa completa.

b.2) 1 opcdo de guarnicdo: lequmes cozidos, puré, batata doce,
macaxeira e etc.;

b.3) 1 opcdo de acompanhamento: arroz, macarrdo, cuscuz ou pao;

b.4) 1 opcdo de suco com e sem acUcar, respeitando as
especificacdes do item anterior;

b.5) Café com leite: xicara de 250 ml, deixar uma garrafa térmica com
café ndo adocado e outra com leite para porcionamento conforme o
(a) aluno (a) preferir. Oferecer aclcar e adocante para adocar.

E vedado o uso de substéncias industrializadas para amaciamento de
carnes ou de outros aditivos guimicos com a finalidade de modificar
as caracteristicas desses géneros alimenticios.

8.1.5.1. Deve-se evitar o uso de condimentos industrializados, dando-se
preferéncia as ervas aromaticas e especiarias naturais (frescas ou

desidratadas).

8.1.5.2. Frequéncia e porcionamento dos géneros alimenticios.
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8.1.5.3. Os cardapios elaborados para cada refeicdo (almoco e jantar)
atenderdo_as frequéncias e porcdes descritas nas tabelas a sequir.
Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparacfes para
composicdo do almoco (considerando 4 semanas com 5 dias).

8.1.5.4. Os itens para o cardapio basico, incidéncia das preparacdes por
refeicdo, informacdes relativas ao porcionamento e descricdo e
qualidade dos insumos, estdo disponiveis no Anexo | do Estudo
Técnico Preliminar.

8.1.6. Planejamento dos cardapios

8.1.6.1. Os cardapios serdo _compativeis com as estacdes climaticas, a
sazonalidade e o potencial agricola da regido, e elaborados
mensalmente pela Contratada de acordo com a Contratante,
considerando-se a promocdo de uma alimentacdo saudavel, tal como
preconizada _pela Organizacdo _Mundial de Saude, além da
composicao nutricional proposta, da cultura alimentar e da seguranca
higiénico-sanitaria, com atencdo aos aspectos socioambientais.

8.1.6.2. A _ responsabilidade técnica dos_servicos de alimentacao
executados no Campus ficarda a cargo de Nutricionista (s),
disponibilizados (as) pela CONTRATADA atendendo _a demanda do
numero de alunos e carga horéaria conforme Resolucdo N° 465/2010
levando em consideracao a Resolucado N° 380/2005 em seu ANEXO | -
AREA DE ALIMENTACAO COLETIVA - Tabela 01, ambas Resolucdes
do Conselho Federal de Nutricionista - CEN.

8.1.6.3. 0Os (as) nutricionista(s) devera(do) ter o registro profissional
(Carteira _de ldentidade Profissional) emitido pelo CEN, conforme
Resolucdo 466/2010 - CEN, e o contrato de trabalho ou outro vinculo
que mantém com o fornecedor.

8.1.6.4. Os cardapios deverdo ser elaborados por nutricionista (s) da
CONTRATADA, de modo a suprir, no minimo, 20% (vinte por cento)
das necessidades nutricionais didrias adequando-as as faixas etarias
e perfil epidemiolégico da populacdo atendida.

8.1.6.5. Os cardapios deverdo ser elaborados utilizando alimentos
considerados basicos, priorizando os “in natura” e os minimamente
processados, ndo sendo permitido servir _bebidas de baixo teor
nutricional, tais como refrigerantes, sucos e outras bebidas similares
que contenham corantes e/ou aromatizantes artificiais, evitar ou
restringir ao_maximo alimentos e preparacdes com alto teor de
gordura saturada, gordura trans, acucar livre e sal.

8.1.6.6. Os (as) nutricionista (s) da CONTRATADA devera(ao) identificar
0s _alunos com necessidades nutricionais especificas, tais como
doenca celiaca, diabetes, hipertensdo, anemias, alergias e
intolerdncias alimentares, dentre outras, para gue recebam uma
alimentacdo adequada.

8.1.6.7. Nao deverdo ser utilizados alimentos cuja qualidade seja inferior
ao _tipo proposto neste instrumento (Anexo | do Estudo Técnico

Preliminar).
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8.1.6.8. A prestacao de servico de alimentacdo envolvera todas as etapas
do processo de operacionalizacdo e distribuicdo das refeicdes aos
alunos, conforme o padrdo estabelecido, no _gue se refere aos
géneros alimenticios _gue compordo os cardapios, guantidade,
numero e tipo de refeices (anexo 1), nos horéarios definidos pelo
IFRN, Campus Parnamirim.

8.1.6.9. Peso minimo das refeic6es: o per capita total do prato pronto para
servir ao _aluno ndo devera ser inferior a 700 gramas, tanto para o
almoco como para o jantar.

8.1.7.Especificacdo detalhada do fornecimento na cantina.

8.1.7.1. A freguéncia a cantina é frangueada a comunidade da Instituicdo
e ao publico em geral;

8.1.7.2. A CONTRATADA deverda manter a pontualidade no cumprimento
dos horérios estipulados abaixo, observando gue 0S _mesmos
poderdo ser alterados em caso de necessidade da Administracao;

8.1.7.3. O horario de atendimento devera ser de 06h30min as 21h, de
seqgunda a sexta-feira (dias_uteis), e ocasionalmente aos sabados,
domingos e feriados, bem como _em horarios diversos, em comum
entendimento entre a Empresa CONTRATADA e a Administracdo do
Campus, quando houver atividades que justifiguem _essa
necessidade;

8.1.7.4. Quando houver ocorréncia de servicos nos sabados, domingos e
feriados, a CONTRATADA devera ser informada pela CONTRATANTE
com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias lteis;

8.1.7.5. Durante o periodo de recesso escolar (férias, recesso, gqreve ou
outro_tipo _de paralisacdo das atividades da_ Instituicdo), o
funcionamento da cantina, sera em horario diferenciado/reduzido, a
ser acordada com a Administracdo de cada campus.

8.1.7.6. Qualguer_alteracdo no horario de funcionamento, ampliacdo ou
diversificacdo consideravel, s6 deverad ser procedida com prévia
autorizacdo da Direcao-Geral do referido Campus;

8.1.7.7. Qualquer alteracdo ou ampliacdo gue impligue em obras ou
modificacdes do Espaco Fisico, objeto da concessdo, sé devera ser
executada com a aprovacdo da CONTRATANTE;

8.1.7.8. A CONTRATADA devera disponibilizar um nidmero de no minimo
03 (trés) funcionarios em cada turno, visando prestar um atendimento
de boa qualidade aos seus usuarios. Sendo um funcionario APENAS
para o caixa, ndo podendo o mesmo manipular alimentos preparados,
embalados ou nao.

8.1.7.9. A CONTRATADA deverd sequir as normas sindicais, federais,
estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e 0s procedimentos
técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo e
acondicionamento, a fim de garantir a qualidade higiénico- sanitaria,
nutritivas e sensoriais dos lanches servidos;

8.1.7.10. NAO SERA PERMITIDA EM HIPOTESE ALGUMA A VENDA DE
CIGARROS e NEM DE BEBIDAS ALCOOLICAS;

8.1.7.11. N&ao serd permitida colocacdo de propagandas comerciais nas
paredes, mesas ou na area de acordo com a Regqulamentacdo da
Comercializacdo de Alimentos em Escolas no Brasil do Ministério da
Saude publicada em 2007 (Nota Teécnica no 02/2012 -
COTAN/CGPAE/DIRAE/ENDEL).
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8.1.7.12. A CONTRATADA devera adotar as praticas de sustentabilidade
ambiental de acordo como Art. 6° da Instrucdo Normativa n® 01 de 19
de janeiro de 2010 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informacdo do Ministério do Planejamento, orcamento e Gestdo.

8.1.8.Do fornecimento dos lanches:

8.1.8.1. O Cardéapio sugerido para venda na cantina, esta disponivel no
Anexo Il do Estudo Técnico Preliminar.

8.1.8.2. Os lanches serdo preparados nas dependéncias da lanchonete
por _pessoas capacitadas, cuja operacdo de preparo devera ser
efetuada obrigatoriamente, no dia correspondente a venda destes
produtos aos usuarios, e, sequindo _rigorosamente o padrdo de
higiene, qualidade e conservacdo; podendo haver excecbes se
comunicadas previamente aos fiscais do contrato;

8.1.8.3. Todas as pessoas que manipulam os alimentos, do preparo _ao
servico, deverdo utilizar toucas para o cabelo, sapato fechado e
uniforme devidamente limpo;

8.1.8.4. O _armazenamento _de produtos pereciveis e estocaveis deve
obedecer as reqras de temperatura (Estocaveis: temperatura
ambiente 25°; Refrigerados: 4° a 10° C; Congelados: 0 a =189);

8.1.8.5. Os sanduiches deverdo ser preparados com ingredientes de
primeira_gualidade, devendo, ap6és o preparo, ser_entregues aos
usuarios devidamente acondicionados em sacos de papel ou
plasticos apropriados;

8.1.8.6. Os sucos naturais, vitaminas e leites deverdo ser fornecidos em
copos descartaveis.

8.1.8.7. Os precos dos itens ofertados e propostos ndo _poderdo_ser
superiores aos praticados no mercado local;

8.1.8.8. A tabela de precos praticados devera ser exposta para o0s
usuarios. A Administracdo poderéa solicitar a reducdo dos precos, a
qualguer época, se for verificada a incompatibilidade com os
praticados no mercado local, através de pesquisa de precos de no
minimos trés fornecedores locais. A CONTRATADA DEVERA reduzir
seus precos ao valor médio de mercado, conforme for demonstrado
pela pesquisa mercadolégica citada.

8.1.8.9. Os atendimentos especiais de lanches deverao ter seus precos e
condicdes de fornecimento previamente solicitadas e negociadas
entre a Direcao do Campus responsavel e a CONTRATADA;

8.1.8.10. A CONTRATADA nao podera onerar os precos dos alimentos
quando estes forem solicitados guentes ou adocados.

8.1.9.Do fornecimento de refeicdes para venda.

8.1.9.1. A CONTRATADA devera ofertar através de servico de self-service,
refeic6es aos servidores e publico em geral, para comercializacdo. O
cardapio deste, podera ser diferente do cardapio contratado para o
fornecimento aos discentes contemplados com o Programa de
Alimentacdo Escolar. O local para ofertadas refeicées de self-service,
devera ser distinto do servico de refeicdo contratado aos discentes
contemplados por este programa.

8.1.9.2. Os valores dessas, deverao ser previamente informados ao Fiscal
do contrato para avaliacdo de conformidade com os valores
praticados no mercado local.
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8.1.9.3. Se for demonstrado gue o valor praticado se encontra acima da
média local do servico prestado (calculada através de pesguisa a, no
minimo, trés estabelecimentos que prestem o servico de
fornecimento de refeicfes), a CONTRATADA DEVERA reduzir os
precos a média calculada pela CONTRATANTE.

8.1.9.4. AsrefeicOes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina
por _pessoas capacitadas, cuja operacdo de preparo_devera ser
efetuada obrigatoriamente, no dia correspondente a venda destes
produtos aos usuarios, e, sequindo rigorosamente o padrdo de
higiene, gualidade e conservacao;

8.1.9.5. As sobras das preparacdes que ficarem no balcdo térmico apds o
término do horario destinado ao almoco NAO poderdo ser reutilizadas
em outras preparacdes ou refeicdes.

8.1.9.6. N&o serd permitida a comercializacdo de alimentos, no interior do
Campus por terceiros ndo vinculados 8 CONTRATADA, com excecao
de alguns alunos em casos especiais autorizados pelo Campus. EX.:
Venda de trufas para ou outros itens alimenticios _em prol da
formatura de turmas concluintes.

8.1.9.7. O _itens sugeridos para o cardapio das refeicfes self-service da
cantina, estdo disponiveis no anexo lll do Estudo _deste documento.

8.1.10. Gestao de qualidade dos alimentos

8.1.10.1. Conforme ja exposto, a CONTRATADA devera disponibilizar ao
fiscal do contrato, uma cépiado Manual de Boas Préaticas da empresa.

8.1.10.2. Conforme ja exposto, a CONTRATADA devera disponibilizar ao
fiscal do _contrato o diagnéstico _da aplicacdo _de check list para
verificacdo das Boas Préticas de Fabricacdo (BPF) guinzenalmente ou
quando _solicitado, fornecendo, quando_ solicitado, amostras de
alimentos para que sejam efetuadas andlises de controle de qualidade
dos alimentos fornecidos.

8.1.10.3. A CONTRATADA devera atender aos dispositivos da Resolucdo
N° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde o Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao.

8.1.10.4. Os funcionarios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneira
limpa e higiénica, e deverdo usar toucas e luvas;

8.1.10.5. Conservar o uniforme sempre limpo e completo. Touca; bata;
calca comprida; sapato fechado ou bota; avental; mascara (quando

necessario);

8.1.10.6. Retirar_anéis, alianca, relégios ou outro objeto _que possa
acumular sujeira nas maos ou cair sobre os alimentos;

8.1.10.7. Nao levar para o local de manipulacdo de alimentos objetos néo
pertencentes ao mesmo, como celular, radio, jornal, bolsas, etc.;

8.1.10.8. Em atendimento ao disposto no artigo 2° da Lei 9.294/96 é
terminantemente proibido fumar dentro do local de manipulacdo de
alimentos;

——

8.1.10.9. E obrigatério manter a maxima higiene dentro do local de
manipulacdo de alimentos;

8.1.10.10. Os uniformes serdo de responsabilidade da empresa vencedora,
bem como, todas as despesas com sua manutencado e reposicao.
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8.1.10.11. O funcionario que trabalhar como caixa, ndo podera manipular
alimentos.

8.1.10.12. A_ CONTRATADA devera promover semestralmente cursos de
capacitacdo em boas praticas de manipulacdo para 0S seus
funcionarios, devendo apresentar a  CONTRATANTE  os
comprovantes de realizacdo das capacitacfes através de listas de
presenca e certificado assinado pelo(a) nutricionista responsavel
técnico da CONTRATADA.

8.1.10.13. E vedada & CONTRATADA e seus funciondrios o acolhimento e
hospitalidade a qualquer animal doméstico (gato, cachorro, etc.) nas
dependéncias da CONTRATANTE.

1 https:/iwww.fnde.gov.br/index.php/centrais-de-conteudos/publicacoes/category/116-
alimentacao-escolar download=8691:nota-tecnica-n-02-2012-regulamentacao-de-
cantinas-escolares-em-escolas-publicas-do-brasil

8.2. A execucdo dos servicos sera iniciada mediante a assinatura do contrato, na forma que
segue:

8.2.1.0s Servicos deverdo ser iniciados em no maximo até 15 (quinze) dias Uteis
apo6s a assinatura do contrato ou em outra data a ser combinada entre as
partes, desde que tenha motivo justificado a aceito pela Administracao.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1. Para a perfeita execucao dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a
seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

9.1.1.A CONTRATADA devera apresentar a lista de todos 0s materiais instalados
no_espaco reservado ao funcionamento da cantina/lanchonete ao fiscal
técnico do contrato por ocasido da instalacdo desses itens;

9.1.2. A relacdo dos materiais e equipamentos serd encaminhada ao _setor de
patrimOnio _para conhecimento e sera solicitado ao setor de manutencéo
uma_avaliacdo quanto _a carga dos equipamentos elétricos que serdo
utilizados;

9.1.3. A CONTRATADA devera manter as _instalacdes destinadas a
operacionalizacao das atividades, em perfeitas condicfes de uso, higiene e
limpeza, de acordo com as legislacdes vigentes.
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10. INFORMACOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
10.1. A demanda do érgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1. Para o campus Parnamirim, o quantitativo demandado foi calculado com
base no Relatério de Gestdo (Anexo IV do Estudo Técnico Preliminar),
extraido _do SUAP, referente ao exercicio _de 2022, considerando a
gquantidade total de refeicdes servidas (almoco e jantar). A partir destes
dados, foi realizado um__tratamento, excluindo-se 0S _meses que
descaracterizaram a demanda real, em razdo do formato de aulas hibridas e
recesso escolar. Assim, a média mensal de 1.670 (mil, seiscentos e setenta)
refeicdes servidas mensalmente, totalizando 20.040 (vinte mil e quarenta)
refeicdes anualmente.

10.1.1.1. Com os dados trabalhados, calculou-se a média mensal e sua
projecdo para um ano, inserindo-se uma margem de seguranca em
torno de 25%.

10.1.2. Para o Campus Sao Paulo do Potengi, também se utilizou o Relatério de
Gestao (Anexo V do Estudo Técnico Preliminar) extraido do SUAP, com 0s
dados das refeicdes ofertadas no periodo anterior (2022). Foi considerada
uma oferta média mensal de 1.920(mil novecentos e vinte) refeicdes. Para
este calculo foi necessério excluir _os meses de marco, abril e
setembro/2023, em gue houveram aulas em sistema hibrido de
presencialidade, recesso e férias escolares, pois estes ndo correspondiam
a realidade de execucdo de oferta de refeicOes. Apds este tratamento
calculou-se a média anual de 23.034 (vinte e trés mil e trinta e guatro)
refeicdes. De acordo com estes dados e analisando o cendrio orcamentario
disponivel do campus, para a assisténcia estudantil, optou-se por manter
aprojetacdo da estimativa de contratacdes de refeicdes para um ano_em
23.040 (vinte e trés mil e guarenta refeicdes), sendo estimado _a oferta de
1.920 (mil novecentos e vinte) refeicdes mensais.

11. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

11.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Contratada, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

11.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servigos, por servidor ou comisséo
especialmente designados, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més
e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis;

11.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execucdo dos servicos, fixando prazo para a sua
correcéo, certificando-se que as solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestagdo do servi¢o, no prazo e condi¢des
estabelecidas neste Termo de Referéncia;

11.5. Efetuar as retencgfes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da
contratada, no que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n.
5/2017.

11.6. N&o praticar atos de ingeréncia na administragdo da Contratada, tais como:
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11.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo
reportar-se somente aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o
objeto da contratacdo previr o atendimento direto, tais como nos servicos de recepcgao e
apoio ao usuario;

11.6.2. direcionar a contratacdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;
11.6.3. promover ou aceitar o desvio de fungBes dos trabalhadores da Contratada,

mediante a utilizacdo destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da
contratacéo e em relagdo a funcéo especifica para a qual o trabalhador foi contratado; e

11.6.4. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do
préprio 6rgdo ou entidade responsavel pela contratacdo, especialmente para efeito de
concessao de diarias e passagens.

11.7. Fornecer por escrito as informacgdes necessarias para o desenvolvimento dos servicos
objeto do contrato;

11.8. Realizar avaliag6es periddicas da qualidade dos servicos, ap0s seu recebimento;
11.9. Cientificar o 6rgéo de representac¢édo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adog¢éo

das medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela Contratada;

11.10. Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se
beneficiado da preferéncia estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.11. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalacdes,
apresentem condi¢cbes adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranca e
salde no trabalho, quando o servi¢o for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

12. OBRIGACOES DA CONTRATADA

12.1. Executar os servicos conforme especificagfes deste Termo de Referéncia e de sua
proposta, com a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessérios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em
sua proposta;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, &s suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execug¢do do objeto, bem como
por todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente
a Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia,
caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos
danos sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem
executados, em conformidade com as normas e determina¢des em vigor;

12.5. Vedar a utilizacdo, na execucdo dos servicos, de empregado que seja familiar de
agente publico ocupante de cargo em comisséo ou fungdo de confianca no érgdo Contratante, nos
termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de 2010;
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12.6. Quando néo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores — SICAF, a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela
fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servigos, 0s
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta
relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certid6es que comprovem a regularidade
perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certiddo
de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT,
conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo,
Convencao, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo
contrato, por todas as obrigacfes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a
Contratante;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informacédo solicitada pela Contratante ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugéo do empreendimento.

12.10. Paralisar, por determinacdo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranc¢a de pessoas ou bens
de terceiros.

12.11. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que
for necessario a execucao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

12.12. Promover a organizacao técnica e administrativa dos servi¢os, de modo a conduzi-los
eficaz e eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdes que integram este Termo
de Referéncia, no prazo determinado.

12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacao pertinente,
cumprindo as determina¢des dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos
e nas melhores condi¢cBes de seguranca, higiene e disciplina.

12.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacao, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagfes do memorial descritivo.

12.15. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicéo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢fes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacdo;

12.17. Cumprir, durante todo o periodo de execucao do contrato, a reserva de cargos prevista
em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras
de acessibilidade previstas na legislagdo, quando a contratada houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pela Lei n° 13.146, de 2015.

12.18. Guardar sigilo sobre todas as informac@es obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;
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12.19. Arcar com o 0nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros
e incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o
atendimento do objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos
do § 1°do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal,
as normas de seguranca da Contratante;

12.21. Prestar os servi¢os dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos
0s materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com
a observancia as recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

12.22. Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e
“b”, do Anexo VIl — F da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

12.22.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos,
inclusive sobre as eventuais adequacdes e atualizagbes que vierem a ser
realizadas, logo ap6s o recebimento de cada parcela, de forma permanente,
permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitagdes;

12.22.2. Os direitos autorais da solu¢éo, do projeto, de suas especificacBes
técnicas, da documentacdo produzida e congéneres, e de todos os demais
produtos gerados na execucdo do contrato, inclusive aqueles produzidos por
terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista
autorizagdo expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das
sancdes civis e penais cabiveis.

13. DA SUBCONTRATACAO

13.1. N&o serd admitida a subcontratacéo do objeto licitatério.

14. ALTERACAO SUBJETIVA

14.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacéo
exigidos na licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢cdes do contrato; ndo
haja prejuizo a execugdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracao a
continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

15.1. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execucé@o do servigo, devera comunicar a
autoridade responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracao dos valores contratuais previstos no
§ 1° do artigo 65 da Lei n°® 8.666, de 1993.

15.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execucao dos
servicos devera ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relacdo
detalhada dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as
respectivas quantidades e especificagcdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.
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15.3. O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais,
conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art. 67 da Lei n°® 8.666, de 1993.

15.4. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejara a aplicacéo de san¢8es administrativas, previstas neste Termo de Referéncia
e na legislag&o vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos
77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.5. As atividades de gestéo e fiscalizagdo da execucao contratual devem ser realizadas de
forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de
fiscalizacdo ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas atribuicdes, fique assegurada a
distincdo dessas atividades e, em razao do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho
de todas as acdes relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.6. A fiscalizacdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execucao do objeto.

15.7. Durante a execucao do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel
de qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a corregédo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliacdo da
execucao do objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacao dos
servigos realizada.

15.9. Em hipétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a
avaliacdo de desempenho e qualidade da prestagéo dos servicos realizada.

15.10. A CONTRATADA poderd apresentar justificativa para a prestacdo do servico com
menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao
controle do prestador.

15.11. Na hipbtese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servigo
em relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis
previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sanc¢fes a
CONTRATADA de acordo com as regras previstas neste Termo de Referéncia.

15.12. O fiscal técnico podera realizar avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o
periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade
da prestacéo dos servicos.

15.13. A fiscalizagdo da execucéo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

15.13.1. Mensalmente, através da planilha que trata dos fatores de
avaliacdo do fiscal do contrato, constante do IMR, promover o registro e,
caso haja necessidade de ajuste no valor a ser pago a empresa ou abertura
de processo para aplicacdo de sancdes, encaminhar.

15.13.2. Semestralmente, realizar avaliacdo guanto a satisfacdo dos
usuarios dos servicos contratados e da operacionalizacdo da cantina, para
propor melhorias na prestacdo de servicos.

15.13.3. Anualmente, atestar através de parecer técnico de fiscalizacdo a
possibilidade ou ndo de prorrogacdo contratual, a partir da série histérica
de ocorréncias ou nada consta registrado no IMR ao longo _da execucao
contratual.
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15.13.4. A conformidade do material a ser utilizado na execucado dos
servicos deverd ser verificada juntamente com o documento da
CONTRATADA que contenha sua relacdo detalhada, de acordo com o
estabelecido _neste Termo de Referéncia e na proposta, informando _as
respectivas _gquantidades e especificacées técnicas, tais como: marca,
gualidade e forma de uso. As disposicdes previstas nesta clausula nao
excluem o disposto no Anexo VIl da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 05,
de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

15.14. A fiscalizac@o de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeices técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus
agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da Lei n°® 8.666, de 1993.

16. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDICAO PARA FATURAMENTO

16.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizard o Instrumento de Medi¢do de Resultado
(IMR), conforme previsto no Anexo |l deste documento,, devendo haver o redimensionamento no
pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:

a) ndo produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade
minima exigida as atividades contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execug¢éo do servigo,
ou utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

16.1.1. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros
mecanismos para a avaliagcdo da prestacdo dos servicos.

16.2. A afericdo da execuc¢édo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes
critérios:

16.2.1. Agueles estabelecidos no Instrumento de Medicdo de Resultado

16.3. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instru¢gdo Normativa SEGES/MP n° 05, de
2017, serd indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional & irregularidade verificada,
sem prejuizo das sang¢bes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

16.3.1. ndo produziu os resultados acordados;

16.3.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a
qualidade minima exigida;

16.3.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugéo
do servico, ou utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

17. DO RECEBIMENTO E ACEITACAO DO OBJETO

17.1. A emissao da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto
contratual, nos termos abaixo.

17.2. No prazo de até 5 (cinco) dias corridos do adimplemento da parcela, a
CONTRATADA devera entregar toda a documentacdo comprobatéria do cumprimento da
obrigacao contratual;
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17.3.

O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de

fiscalizacdo ap0s a entrega da documentacao acima, da seguinte forma:

17.3.1. A contratante realizard inspecao minuciosa de todos os servicos executados,
por meio de profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais
encarregados pelo servico, com a finalidade de verificar a adequacdo dos
servicos e constatar e relacionar os arremates, retoques e revisdes finais que se
fizerem necessarios.

17.3.1.1. Para efeito de recebimento provisoério, ao final de cada periodo de
faturamento, o fiscal técnico do contrato ira apurar o resultado das
avaliacfes da execucdo do objeto e, se for o caso, a andlise do
desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em
consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando
em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato

17.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou
substituir, &s suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorre¢Bes resultantes da execucdo ou
materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo nédo atestar a Ultima e/ou
Unica medicdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

17.3.1.3. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a
conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e
Instrucdes exigiveis.

17.3.2. No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento dos
documentos da CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera
elaborar Relatério Circunstanciado em consonéncia com suas atribuicbes, e
encaminha-lo ao gestor do contrato.

17.3.2.1. quando a fiscalizagdo for exercida por um uUnico servidor, o relatério
circunstanciado devera conter o registro, a analise e a conclusédo acerca
das ocorréncias na execucao do contrato, em relacéo a fiscalizacéo técnica
e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

17.3.2.2. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a
entrega do relatério circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser
feito, com a entrega do ultimo.

17.3.2.2.1. Na hipétese de a verificacdo a que se refere o
paragrafo anterior ndo ser procedida tempestivamente, reputar-
se-4 como realizada, consumando-se o recebimento provisério
no dia do esgotamento do prazo.

17.3.3. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos
servigos prestados, com base nos relatérios e documentacdes apresentadas; e

17.3.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor
exato dimensionado pela fiscalizacdo, com base no Instrumento de Medicdo de
Resultado (IMR).
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17.4. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da
Contratada pelos prejuizos resultantes da incorreta execucao do contrato, ou, em qualquer época,
das garantias concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por forca das
disposicdes legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

17.5. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com
as especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada,
sem prejuizo da aplicagéo de penalidades.

18. DO PAGAMENTO

18.1. A emisséo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servico,
conforme este Termo de Referéncia.

18.2. Quando houver glosa parcial dos servicos, a contratante devera comunicar a empresa
para que emita a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

18.3. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura.

18.3.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, dever&o ser
efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados da data da apresentagéo
da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 5°, § 3°, da Lei n° 8.666, de 1993.

18.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagao
da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade
de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a
documentacdo mencionada no art. 29 da Lei n°® 8.666, de 1993.

18.4.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacéo de irregularidade do fornecedor
contratado, deverdo ser tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da
Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018.

18.5. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou
Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

18.5.1. o prazo de validade;

18.5.2. a data da emisséo;

18.5.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

18.5.4. o periodo de prestacdo dos servigos;

18.5.5. o valor a pagar; e

18.5.6. eventual destaque do valor de retencdes tributérias cabiveis.

18.6. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, 0 pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hip6tese, 0 prazo para pagamento iniciar-se-a ap0s a comprovacao
da regularizacao da situacdo, ndo acarretando qualquer énus para a Contratante;

18.7. Seré considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancéaria para pagamento.

18.8. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar
a manutencéo das condi¢cfes de habilitacdo exigidas no edital.
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18.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize
sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, a critério da contratante.

18.10. N&o havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante devera comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal
quanto a inadimpléncia da contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessdarios para garantir o

recebimento de seus créditos.

18.11. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a
contratada a ampla defesa.

18.12. Havendo a efetiva execucéo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente,
até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada nao regularize sua situacao junto
ao SICAF.

18.12.1. Serd rescindido o contrato em execu¢do com a contratada
inadimplente no SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranga nacional
ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em
gualquer caso, pela méxima autoridade da contratante.

18.13. Previamente a emissao de nota de empenho e a cada pagamento, a Administragao
devera realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensao temporaria de participagédo
em licitagdo, no ambito do érgédo ou entidade, proibicao de contratar com o Poder Publico, bem
como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa
n° 3, de 26 de abril de 2018.

18.14. Quando do pagamento, serd efetuada a retengdo tributaria prevista na legislacdo
aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo
Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

18.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servigos prestados, & empresa privada
gue tenha em seu quadro societario servidor publico da ativa do 6rgdo contratante, com
fundamento na Lei de Diretrizes Orgamentarias vigente.

18.16. concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de
atualizacao financeira, e sua apuracao se fara desde a data de seu vencimento até a data do
efetivo pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento)
ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes férmulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = NUmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensac&o financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100) | =0,00016438
I =(TX) = 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%
18.1. No periodo de férias escolares e paralisacfes das atividades de ensino e

administrativas do IFRN, o valor do aluquel a ser pago sera proporcional as horas de
funcionamento, considerando o valor unitario da hora cobrado do aluguel cheio mensal.
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18.2. Na existéncia do medidor de energia elétrica individualizado para a cantina, sera
descontado o valor proporcional referente a este consumo _ao valor a ser pago no

aluguel.

18.3. O valor da concessédo de uso, naformade compensacdo mensal, sera reajustado
anualmente sempre no més de aniversario da proposta vencedora do certame licitatorio,
com base no indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), acumulado dos
ultimos 12 (doze) meses. Optou-se por_esse indice_ em face da recomendacdo da
Assessoria de Gestdo de Contratos da Pro-Reitoria de Administracdo do IFRN, realizada
por meio do Oficio Circular 05/2021/GECON PROAD/RE/IFRN, em anexo Xll do Estudo
Técnico Preliminar.

18.3.1. Dado que o valor da concessédo se trata de uma composicdo em gue
incide as despesas com energia e agua, os valores das tarifas deverao ser
atualizados de acordo _com as concessionarias responsaveis pelo
fornecimento _desses recursos, devendo _compor o _novo valor total da
concessao.

19. REAJUSTE

19.1. Os pregos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano
contado da data limite para a apresentacéo das propostas.

19.2. Apbs o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os
precos iniciais seréo reajustados, mediante a aplicagao, pela CONTRATANTE, do indice Nacional
de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e
concluidas apés a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte férmula (art. 5° do Decreto n.°
1.054, de 1994):

R=V (-1°/I° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data
fixada para entrega da proposta na licitagcao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

19.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado
a partir dos efeitos financeiros do Gltimo reajuste.

19.4. No caso de atraso ou ndo divulgacéo do indice de reajustamento, 0 CONTRATANTE
pagard a CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liqguidando a
diferenca correspondente téo logo seja divulgado o indice definitivo.

19.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

19.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer
forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado
pela legislacdo entdo em vigor.

19.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo
indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

19.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.
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20. GARANTIA DA EXECUGCAO

20.1. A Contratada apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por
igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de
prestagdo de garantia, podendo optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica,
seguro-garantia ou fianca bancaria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor
total do contrato, com validade durante a execucdo do contrato e 90 (noventa) dias apos
término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogacao.

20.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a
aplicacdo de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do
contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

20.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracao a promover
a rescisao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas
clausulas, conforme dispéem os incisos | e Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

20.2. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o0 pagamento de:

20.2.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do n&o
adimplemento das demais obrigacdes nele previstas;

20.2.2. prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo
durante a execuc¢do do contrato;

20.2.3. multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada; e

20.2.4. obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o
FGTS, ndo adimplidas pela contratada, quando couber.

20.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior, observada a legislacéo que rege a matéria.

20.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta
especifica na Caixa Econémica Federal, com correcdo monetéria.

20.5. Caso a opg¢édo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos
sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacao e de custodia
autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme
definido pelo Ministério da Economia.

20.6. No caso de garantia na modalidade de fiangca bancéaria, devera constar expressa
renudncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

20.7. No caso de alteragéo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia
devera ser ajustada a nova situagdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados
quando da contratacao.

20.8. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacao, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de 10 (dez)
dias Uteis, contados da data em que for notificada.

20.9. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.
20.10. Sera considerada extinta a garantia:

20.10.1. com adevolucao da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para o levantamento
de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de
declaracdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada
cumpriu todas as clausulas do contrato;
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20.11.

20.10.2. no prazo de 90 (noventa) dias apos o término da vigéncia do contrato, caso a
Administracdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera
ampliado, nos termos da comunicacao, conforme estabelecido na alinea "h2" do
item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela

contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢fes a contratada.

20.12.

A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma

prevista no neste Edital e no Contrato.

21. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

21.1.
que:

Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONTRATADA

a) falhar na execucdo do contrato, pela inexecucéo, total ou parcial, de quaisquer das
obrigacdes assumidas na contratagéo;

b)  ensejar o retardamento da execucéo do objeto;

c) fraudar na execugdo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

21.2.

Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar

a CONTRATADA as seguintes sangdes:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigacdes
contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que nado acarretam
prejuizos significativos para o servigo contratado;

i) Multade:

(1)

()

®3)

(4)

(5)

(6)

0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execucdo dos servicos, limitada a incidéncia a 15
(quinze) dias. Ap6s o décimo quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de
execucao com atraso, podera ocorrer a ndo-aceitacdo do objeto, de forma a configurar,
nessa hipétese, inexecucao total da obrigacdo assumida, sem prejuizo da resciséo
unilateral da avenca;

0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de atraso na execucao do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem
acima, ou de inexecucéo parcial da obrigacédo assumida;

0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em
caso de inexecucao total da obrigagdo assumida;

0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento
constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na
apresentacao da garantia (seja para reforco ou por ocasido de prorrogacéo), observado
0 maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara
a Administracdo CONTRATANTE a promover a rescisdo do contrato;

as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas
independentes entre si.

Camara Nacional de Modelos de Licitagcdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicacéo exclusiva de méo de obra

Atualizagdo: Julho/2021



iii) Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo
de até dois anos;

iv) Sancgdo de impedimento de licitar e contratar com 6rgéos e entidades da Unido, com o
consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

21.3. A Sancgdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é
aplicavel em quaisquer das hip6teses previstas como infragcdo administrativa neste Termo de
Referéncia.

21.4. As sangbes previstas nos subitens “i", “iii”, “iv’ e “v’ poderdo ser aplicadas a
CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem
efetuados.

21.5. Para efeito de aplicacdo de multas, as infragBes sdo atribuidos graus, de acordo com
as tabelas 1 e 2:

Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU
Permitir situacdo que crie a possibilidade de causar
1 dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais, 05
por ocorréncia;
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Suspender ou interromper, salvo motivo de forca
2 maior ou caso fortuito, os servicos contratuais por dia 04
e por unidade de atendimento;

Manter funcionario sem qualificacéo para executar os

: . 03
servicos contratados, por empregado e por dia;

Recusar-se a executar servigo determinado pela

. . . 02
fiscalizag&o, por servico e por dia;

Retirar funcionarios ou encarregados do servico
5 durante o expediente, sem a anuéncia prévia do 03
CONTRATANTE, por empregado e por dia;

Para os itens a sequir, deixar de:

Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a
6 pontualidade de seu pessoal, por funcionério e por 01
dia;

Cumprir determinagéo formal ou instrucéo

P - 02
complementar do 6rgéo fiscalizador, por ocorréncia;

Substituir empregado que se conduza de modo
8 inconveniente ou ndo atenda as necessidades do 01
servigo, por funcionario e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos
nao previstos nesta tabela de multas, apés

9 S . o~ 03
reincidéncia formalmente notificada pelo érgao
fiscalizador, por item e por ocorréncia;
10 Indicar e manter durante a execucao do contrato os o1
prepostos previstos no edital/contrato;
Providenciar treinamento para seus funciondrios
11 conforme previsto na relacdo de obriga¢gfes da 01
CONTRATADA
21.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as

empresas ou profissionais que:

21.6.1. tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

21.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;
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21.6.3. demonstrem néo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em
virtude de atos ilicitos praticados.

21.7. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-
se o0 procedimento previsto na Lei n°® 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de
1999.

21.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores
a serem pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando
for o caso, serdo inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

21.8.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo
de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicacao enviada pela
autoridade competente.

21.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cdédigo Civil.

21.10. A autoridade competente, na aplicagcdo das sancdes, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracdo, observado o principio da proporcionalidade.

21.11. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de préatica de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo
a administragdo publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias
a apuracao da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente,
com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de
investigacao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacdo - PAR.

21.12. A apuragéo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo a Administracéo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846,
de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

21.13. O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragédo
Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a
participagdo de agente publico.

21.14. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

22. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

22.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista séo as usuais
para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

22.2. Os critérios de qualificacdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor
estdo previstos no edital.
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22.3.

Os critérios de qualificacdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor seréo:

22.3.1. Registro ou inscricdo da empresa licitante na entidade profissional Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN) competente da regido a gue estiver
vinculada, pertinente ao seu ramo de atividade relacionada com o objeto do
presente Pregdo, em plena validade, conforme previsto na LEI N° 6.583, de 20
de outubro de 1978 e na RESOLUCAO CFN N° 378, de 28 de dezembro de 2005;

22.3.2. Comprovacao de aptiddo para a prestacdo dos servicos em caracteristicas,
quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, ou com o item
pertinente, mediante a apresentacdo de atestado(s) fornecido(s) por pessoas
juridicas de direito publico ou privado.

22.3.2.1. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados
deverdo dizer respeito a servicos executados com as seguintes
caracteristicas minimas:

22.3.2.1.1. Devera haver a comprovacédo da experiéncia minima
de 12 (doze) meses na prestacao dos servicos, sendo aceito o
somatério de atestados de periodos diferentes, ndo havendo
obrigatoriedade de os 12 (doze) meses anoes serem
ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n. 5/2017.

22.3.2.2. Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua
atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato
social vigente;

22.3.2.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apés a conclusao do
contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucao,
exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8
do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

22.3.2.4. Podera ser admitida, para fins de comprovacado de quantitativo minimo
do servico, a apresentacao de diferentes atestados de servicos executados
de forma concomitante, pois essa situacdo se equivale, para fins de
comprovacdo de capacidade técnico-operacional, a uma Unica
contratacéo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n.
5/2017.

22.3.25. O licitante disponibilizard todas as informacdes necessarias a
comprovacao da legitimidade dos atestados apresentados, apresentando,
dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados
0s servi¢cos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MP n. 5/2017.

22.3.3. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo apresentar atestado de
vistoria assinado pelo servidor responsavel
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22.3.3.1. O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdo emitida
pelo licitante em que conste, alternativamente, ou que conhece as
condicdes locais para execuc¢éo do objeto; ou que tem pleno conhecimento
das condicdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume
total responsabilidade por este fato e nao utilizara deste para quaisquer
guestionamentos futuros que ensejem desavencgas técnicas ou financeiras
com a contratante.

22.4., Os critérios de aceitabilidade de precos seréo:

22.4.1. Valor Global: R$ 774.345,60 (setecentos e setenta e quatro mil e trezentos
e quarenta e cinco reais e sessenta centavos).

22.5. O critério de julgamento da proposta € o menor preco glebal-por_item, ressaltando
gue nenhum item podera ser superior ao estimado.

22.6. As regras de desempate entre propostas séo as discriminadas no edital.

23. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS.

23.1. O custo estimado da contratacéo é de R$ 774.345,60 (setecentos e setenta e guatro mil e
trezentos e gquarenta e cinco reais e sessenta centavos).

24. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS.

24.1. A indicagdo da dotagdo orgcamentaria fica postergada para 0 momento da assinatura
do contrato ou instrumento equivalente.

Municipio de Parnamirim/RN, 23 de maio de 2023.

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi
Matricula 1677949

Integrante Administrativo

Carla lonara Xavier da Silveira Cardoso

Matricula 1078443

Integrante Técnico

Fernanda Cristina Nonato Bonini
Matricula 769848

Integrante Técnico
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ANEXO | - DECLARAGAO DE VISTORIA

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO
NORTECAMPUS PARNAMIRIM - POLO LESTE/AGRESTE

Licitacao: Pregdo N° XX/2023— UASG: 152756.

Objeto: contratacdo de empresa especializada na prestacdo do servico de preparo e
fornecimento de refeicGes para os discentes que se enquadram no Programa de Alimentacéo
do IFRN/Parnamirim, ou S&o Paulo do Potengi, vinculada a concessdo onerosa para uso e
exploragdo comercial da area destinada a cantina.

Declaro para os devidos fins que o Sr(a).

,CPF No°, , responsavel pela empresa
,CNPJ Ne°.
compareceu ao IFRN/ , local onde sera

prestado o supracitado servigo, tendo tomado conhecimento de todas as informacgfes e
condicdes locais para o cumprimento das obrigag6es objeto da licitacéo.

Por ser verdade, firmamos o presente.

(Local), de

2021.

NOME COMPLETO DO REPRESENTANTE LEGAL DA
LICITANTE(NOME DA EMPRESA)

NOME DO SERVIDOR
RESPONSAVEL(MATRICULA)

P.S. O licitante devera apresentar uma declaracdo por campi do IFRN.
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ANEXO Il = INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO

INDICADOR

Proporcionalidade ao atingimento de metas estabelecidas no IMR

Iltem Descricao

Garantir o fornecimento de refei¢des, incluindo preparo e distribuicdo no
local, com a finalidade de assistir os estudantes participantes do
programa de alimentacéo estudantil dos campi Parnamirim e Sdo Paulo
do Potengi, deste IFRN, e operar a cantina com a venda de lanches e
refeicdes.

Finalidade

(1) Fornecimento de 100% das refeicbes contratadas, observando as
exigéncias contidas no contrato e seus anexos.

Meta a Cumprir (2) Operacionalizar a cantina do campus com a venda de lanches e
refeicbes, obedecendo 100% dos critérios e requisitos previstos no
contrato e seus anexos.

Instrumento de | Planilha de controle do servico executado, preenchida pelos fiscais do
medicao contrato.

A fiscalizagdo do contrato acompanhara mensalmente o cumprimento
das atividades da execucdo dos servicos, conforme perspectiva da
Administracdo e posterior lancamento do resultado na planilha de
controle.

(1) As ocorréncias seréo lancadas em livro ou formulario eletrénico de

Z(C:)grrr:%anhamento e ocorrencias. . ) - .
(2) A qualidade dos servigos prestados sera, periodicamente, avaliada
também pelos usuérios dos servicos através de formulario préprio.
(3) A CONTRATADA sera notificada mensalmente do resultado da
avaliacdo, pelo fiscal do contrato, com vistas a promover a manutengéo
ou melhoria da qualidade dos servicos prestados.

Periodicidade Mensal.
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Mecanismo de
Calculo

A empresa comecara com 100 pontos e por cada falta serd atribuida
pontuacdo conforme indicado a seguir:

(1) Considera-se falta 0 descumprimento ou atraso no cumprimento das
metas estabelecidas neste quadro.

(2) A falta podera ser considerada leve, média ou grave. Faltas leves
sdo aquelas que, por sua natureza, ndo interrompem a prestacdo dos
servicos e ndo trazem prejuizo a realizacdo dos servi¢os, valendo 1
ponto para cada ocorréncia; faltas médias sdo aquelas que, por sua
natureza, ndo interrompem a prestacdo dos servicos, mas ocasionam
algum tipo de prejuizo ao servico, valendo 3 pontos para cada
ocorréncia; e faltas graves, sdo aquelas que proporcionam a interrupcao
temporaria ou definitiva do servigco prestado, valendo 10 pontos para
cada ocorréncia.

(3) Qualquer que seja o prejuizo decorrente das faltas cometidas pelo
ndo cumprimento dos itens que compdem as metas deste quadro, a
empresa contratada sera obrigada a assumir a responsabilidade pelos
danos causados, sem prejuizo das multas previstas e outras
penalidades.

4) A pontuacdo obtida a partir das ocorréncias registradas no més
refletira o percentual de atingimento da meta (%) ou, a glosa, pelo nao
atingimento.

Inicio de Vigéncia

Data da assinatura do contrato.

Faixas de ajuste no

-0 a 4 pontos, considera-se o alcance de 100 pontos = 100% da metd

pagamento =Pagamento recebimento de 100% da fatura.
- 95 pontos alcangados = - 1% (99% da fatura)
- 94 pontos alcangados = - 2% (98% da fatura)
- 93 pontos alcangados = - 3% (97% da fatura)
- 92 pontos alcangados = - 4% (96% da fatura)
- 91 pontos alcangados = - 5% (95% da fatura)
- 90 pontos alcancados = 90% da meta = recebimento de 90% da fatura.
Sancgoes Em um més, o deficit de mais de 30 (trinta) pontos caracterizar-se-4

inexecucdo parcial do contrato, ensejando em abertura de processo de
rescisdo contratual e aplicagdo de multa grave prevista no termo de
referéncia, sem prejuizo do ajuste previsto neste IMR, assim como, se
somados 60 pontos negativos ao longo do periodo de vigéncia do
contrato, considerando o intervalo de 12 meses.

Resultados esperados

O atingimento de 100 pontos corresponde ao cumprimento, peld
empresa contratada, da meta prevista neste quadro. Espera-se que 0
indicador alcance sua pontuagdo méaxima, ou 0 mais proximo possivel,
para que 0s servicos sejam prestados da forma adequada, de acordo
com o que foi planejado, possibilitando a instituicdo o cumprimento de
seu planejamento e objetivos relacionados a contratacao.
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FATORES DE AVALIACAO DO IIMR

Faltas
AVALIACAO Leve* Média** Graver**
MENSAL
Quantidade
Recusar-se a executar servico determinado pela FISCALIZACAO, sem motivo
1 | justificado ou determinacdo formal de autoridade competente do IFRN.
(Coordenacéo de Atividades Estudantis e
Direcéo Geral).
5 Deixar de executar no prazo programado ou de forma satisfatoria asrotinas
constantes dos itens referentes a descrigdo dos servicos.
3 Deixar de observar as determinagdes da Instituicdo quanto apermanéncia e
circulagdo de seus empregados nos prédios.
4 Deixar de cumprir quaisquer dos itens do edital e de seus anexos nédoprevistos
neste quadro.
5 Deixar de prestar esclarecimentos a Contratante quanto aocorréncias
observadas ou notificagfes realizadas.
6 | Deixar de zelar pelas instalacdes do IFRN utilizadas.
7 Deixar de comunicar a instituicdo, por escrito e imediatamente apdso fato,
qualquer anormalidade ocorrida nos servigos.
8 Néo dispor ou dispor de forma insatisfatéria de equipamentos e
acessorios necessarios a execugdo dos servigos.
g | Atrasar na implantacéo de medidas corretivas exigidas pelos fiscaisdo contrato
ou ha execugado de outras obrigacdes contratuais.
Permitir a presenca de empregados sem uniformes e/ou EPIs, com uniformes
10 sujos, manchados ou mal apresentados.
11 Deixar de destinar de forma ambientalmente adequada os residuos emateriais
utilizados na prestagéo de servigo.
Deixar de cumprir com o cronograma e cardapio das refei¢cdes,estabelecidos
12 para o dia, sem autorizacéo prévia dos fiscais do contrato.
Concorrer para quaisquer tipos de danos aos usuarios dos servicos ea
13 | CONTRATANTE. Danos a saude (surto alimentar) aos usuarios; ao clima
organizacional, entre outros que possam causar transtornos e/ou
constrangimentos no ambiente da Instituic&o.
Nao dispor de funcionérios suficientes para a prestagdo de servigos
14 | concorrendo para possiveis atrasos e descumprimento de normativos
previstos.
15 | Descumprimento do quantitativo minimo do cardépio sugerido.
TOTAL DE OCORRENCIAS 00 00 00
PONTOS OBTIDOS POR TIPO DE OCORRENCIA (0x 1) (0x 3) (0x10)

TOTAL DE PONTOS
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UASG 152756 Estudo Técnico Preliminar 14/2023

Estudo Técnico Preliminar 14/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23424.001606.2022-09

2. Descricao da necessidade

A politica de Assisténcia Estudantil do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia
do Rio Grande do Norte, “busca promover a garantia de acesso, permanéncia e conclusio de
curso pelos estudantes assistidos, contribuindo, entdo, para a concretizagdo do direito social

referente & Educacéo” (PDI/IFRN, 2019, p. 1781).

Assim, um dos programas de assisténcia ao discente desenvolvido pela Instituicdo é o
Programa de Auxilio Alimentacdo Estudantil, regulamentado através da Resolucéo n° 37/2017
2 do CONSUP. Neste, busca-se dar as condicdes necessérias & permanéncia dos alunos na
escola no contra turno, para que possam desenvolver diversas atividades, como estudar;
participar de projetos de pesquisa e inovagao, de extensdo; praticar esportes e desenvolver
atividades artistico-culturais. Tudo isso, em conformidade ao que preconiza a Constituicdo
Federal de 1988, a Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional (9.394/96) e a Lel do
Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (Lei 7.234/2010), as quais preveem o direito a
educacdo, bem como o direito a0 acesso e a permanéncia na escola, aém de dar apoio ao
programa de apoio aformacao estudantil.

Nesse sentido, o IFRN, Campus Parnamirim e Campus S&o Paulo do Potengi, possuem de
forma continuada a necessidade de servigos de fornecimento de refeicBes didrias (almogo e
jantar), a serem ofertadas aos seus discentes, e em paralelo a concessao onerosa para uso e
exploragdo comercial da area de suas cantinas, necessaria a0 cumprimento da politica de
suporte a estes nas suas diversas atividades letivas, bem como a oferta de refeicdes e lanches
para servidores, demais estudantes ndo contemplados pelo programa e publico que frequentam
ainstituicéo.

No IFRN, Campus Parnamirim, a necessidade de deflagracdo de um novo processo licitatorio
se deu em razdo da equipe de fiscalizagdo do contrato em curso (188/2021 PROAD/IFRN)
estar recebendo muitas reclamacdes tanto por parte do publico do Programa de Alimentacdo
como por agueles que consomem os alimentos disponibilizados na cantina.

Ja no IFRN, Campus S&o Paulo do Potengi, a necessidade de deflagracdo de um novo
processo licitatorio se deu em razdo da empresa do contrato anterior (N°59/2022- IFRN
/PROAD), ndo apresentar interesse em renovar a contratagdo com o Campus.

Por fim, diante do exposto, o presente estudo abordara a viabilidade da contratacdo do servico
jadescrito anteriormente.

IDisponivel em: https://portal .ifrn.edu.br/instituci onal/pdi-2019-2026, acesso em 21 de marco de 2023.

1de 27



UASG 152756 Estudo Técnico Preliminar 14/2023

2Disponivel em: https://portal.ifrn.edu.br/consel hos/consup/resol ucoes/2017/resol ucao-no-37-2017-1
/view, acesso em 21 de margo de 2023.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenacdo de Atividades Estudantis (COAES) - IFRN -
Campus Sdo Paulo do Potengi

Coordenacdo de Atividades Estudantis (COAES) - IFRN -
Campus Parnamirim

Fernanda Cristina Nonato Bonini (matricula 1769848)

Carla Ionara Xavier da Silveira Cardoso (matricula 1078443)

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Os servicos a serem prestados compreendem a operacionalizacdo de todas as atividades
pertinentes ao fornecimento de refei¢cdes de almoco e jantar, preparadas e servidas no Instituto
Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte, Campus Parnamirim,
Parnamirim/RN e Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do
Norte, Campus S&o Paulo do Potengi, SPP/RN.

Consideram-se atividades pertinentes a producéo e distribuicéo de refeicoes:

* Plangjamento de cardapio;

Aquisicdo, recebimento e armazenamento de géneros alimenticios, insumos e utensilios;

Pré-preparo; preparo; acondicionamento e distribuicéo de refeicles;

Seletividade e manejo dos residuos;

Higienizagdo de ambiente, dos equipamentos e dos utensilios;

Manutencdo preventiva e corretiva das instalagbes e equipamentos, com substituicoes

guando necessarias,

* Elaboracéo e aplicacdo do Manual de Boas Préticas e dos Procedimentos Operacionais
Padronizados;

* Seguranca patrimonial,

e Contratacdo e administracdo de pessoal, atividades e acbes a serem exercidas pela
CONTRATADA.

A CONTRATADA devera manter em seu quadro de pessoal, responsavel técnico
Nutricionista conforme a Lei n° 8.234/91, regularmente inscrito em Conselho Regional
competente, que devera totalizar 20h semanais. O nutricionista devera ter autonomia para
imediata resolucdo de problemas e dentre outras fungdes observar as condicdes da recepcao dos
alimentos; destinar o acondicionamento adequado das preparacfes, acompanhar a afericdo de
temperaturas de acordo com os Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs);
supervisionar o porcionamento e avaliar a aceitagdo das preparagdes, por meio de planilha do
guantitativo de sobras/restos planilhas de controle (Ex.: check list de boas préticas de
manipulagdo, controle de temperatura etc).

Quanto ainfraestrutura, ambienteinterno do IFRN, mobiliérios, equipamentos e utensilios.
E de responsabilidade da CONTRATADA a adequacio do espaco destinado & concessio aos
Seus eguipamentos e instalagdes, sendo necessaria a prévia autorizagdo da Administragdo em
caso de modificacdes na estrutura do imovel.

A CONTRATADA néo podera fazer uso de mobiliério e equipamentos de qualquer natureza da
CONTRATANTE, exceto em situacdes nas quais a CONTRATANTE, a seu critério, podera
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ceder a CONTRATADA, mediante inventério e Termo de Responsabilidade, o direito de uso
de moéveis, equipamentos e maquinas, que por acaso existam nas dependéncias da cantina
[restaurante;

A distribuicdo das refeicdes ocorrera no refeitorio e &ea da cantina, utilizando-se
obrigatoriamente de balctes de distribuicdo quente, com aquecimento tipo banho-maria ou a
seco; balcdes refrigerados; balcdes de apoio; refresqueiras elétricas; pratos e/ou terrinas,
talheres; guardanapos; e copos descartaveis.

E de responsabilidade Unica e exclusiva da CONTRATADA prover os moveis, equipamentos,
maguinas, vasilhames e utensilios, necessarios para a prestacdo dos servicos, em guantidade
suficiente a proporcionar um atendimento adequado;

A CONTRATADA devera apresentar a lista de todos os materiais instalados no espaco
reservado ao funcionamento da cantina ao fiscal do contrato, por ocasido da instalagdo, que
encaminhara posteriormente ao responsavel pelo setor de amoxarifado e patriménio destes
Campi;

A CONTRATADA devera fornecer lixeiras com tampa mével acionadas por pedal e sacos de
plasticos no interior, para toda area do estabelecimento e de acordo com as normas de coleta
seletiva, ou conforme determinado pela Diretoria do Campus responsavel;

A licitante vencedora receberd as instalacfes, sendo de sua inteira responsabilidade as despesas
com as adequagdes necessarias a execugao dos servicos;

Deverdo ser observadas as regras internas de funcionamento da CONTRATANTE, sobre a
utilizagdo das dependéncias e horérios estipul ados.

As atividades exercidas pela CONTRATADA né&o poderdo prejudicar as atividades fim ou o
funcionamento da CONTRATANTE;

A CONTRATADA devera responsabilizar-se totalmente pela aquisico e instalagdo do gés
GLP, no atendimento do objeto desta licitagdo, seguindo e mantendo as normas de seguranca
vigente;

A licitante vencedora deverd manter as instalacfes (cozinha, cantina e ilhas de porcionamento)
destinadas a operacionalizac8o das atividades, em perfeitas condicdes de uso e conservacao,
higiene e limpeza, de acordo com as |egislagdes vigentes;

A CONTRATADA devera fornecer todo o material descartavel, necessario a boa execucéo do
servico; Os materiais descartaveis devem apresentar embalagens integras, proprias para cada
CONsumo.

A CONTRATADA devera fornecer todos os talheres totalmente em aco inoxidavel, tais como
talheres e conchas, sem conter partes plasticas. Utilizar pratos e talheres com as seguintes
especificagdes: prato de mesa raso em vidro temperado opaco na cor branca, liso, resistente a
lavagem a quente e com 27 a 30 cm de didmetro externo, aproximadamente; garfo de mesa
totalmente em aco inoxidével, liso, sem reentréncias, resistente a deformacéo; colher de mesa
totalmente em ago inoxidavel, lisa, sem reentrancias, resistente a deformacdo: faca de mesa
totalmente em ago inoxidavel, lisa, sem reentréncias, resistente a deformac&o. Todos dever&o
passar pela aprovacao da equipe de fiscalizagdo do IFRN do campus responsavel.

Os utensilios utilizados na distribuicdo das refeicdes, tais como talheres e pratos, quando ndo
estiverem em condi¢des adequadas de uso, deverdo ser substituidos apds identificada a
necessidade pela prépria CONTRATADA ou em inspegdo realizada pela CONTRATANTE
através dos fiscais do contrato.
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A CONTRATADA devera manter em perfeito estado de asseio e limpeza, utensilios, éreas de
trabalho, instalagbes e o material utilizado pelo setor durante o periodo em que estiver prestando
seus servigos, empregando produtos de boa qualidade e adequados a higienizacdo das diversas
areas e das superficies, ndo deixando residuos ou cheiros.

Quanto a necessidade de manutencdes e r epar os.

TODA manutencao/reparo serd de responsabilidade da CONTRATADA, devendo ser
previamente aprovadas pela Administracdo e mantidos os mesmos padrbes de materiais e
acabamentos. A manutencdo abrange 0s seguintes itens. agua/esgoto, energia (eletrodutos e
conexdes, lampadas, disuntores, reatores, interruptores), GLP (valvulas, conexdes, recarga e
reposicdo de vasilhame, etc.).

As manutencdes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao
uso incorreto, deverdo ser avaliados pela Diretoria do Campus responsavel e promovidos pela
CONTRATANTE.

Quanto a limpeza e controle de pragas e r oedor es.

A limpeza total da cantina (cozinha, area de atendimento — interna e externa e equipamentos)
deverd ser didria, sob aresponsabilidade da CONTRATADA;

E de responsabilidade da CONTRATADA a retirada e o armazenamento apropriado do lixo
produzido dentro da area concedida;

A CONTRATADA devera providenciar bombonas plésticas de 200 L, com tampa, de forma a
caber adequadamente o quantitativo de lixo orgéanico produzido, para que possa ser direcionado
para a coleta de lixo.

A CONTRATADA devera manter um programa periodico de desinsetizacéo e desratizacdo, com
frequéncia de acordo com a necessidade local, devendo ser submetido o programa a
Administracdo para aprovacao.

As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizac8o e desratizac8o deverdo apresentar
alvara de funcionamento, expedido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro
do responsavel técnico em um dos seguintes Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF,
CRQ, etc.;

As empresas deverdo apresentar informagfes seguras sobre o0 uso de pesticidas utilizados,
especialmente quanto a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela
aplicacdo destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos de seguranca,
estritamente de acordo com alegislagdo em vigor;

A CONTRATADA ficara responsavel pela preparacéo do local a ser dedetizado e desratizado
providenciando a retirada de alimentos, utensilios etc. Este tipo de servico deverd ser realizado
apenas em periodos em que ndo hagja fornecimento de refeicoes.

Quanto aos empregados.

Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham idade permitida
por lei para o exercicio da atividade, e que gozem de boa salde fisica e mental;

O pessoal necessario a execucdo do servico, objeto da presente concessao, sera de exclusiva
responsabilidade da CONTRATADA, observando a legislacdo trabalhista e as normas de
Seguranca e Higiene do Trabal ho;
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Disponibilizar vestuario adequado a0 desempenho das atividades dos funcionérios, os quais
devem ser mantidos em perfeito estado de conservacdo e higiene, predominantemente na cor
branca, toucas, sapatos fechados, impermeaveis e antiderrapantes ou outros que se fizerem
necess&rios, e substituidos sempre que houver necessidade, independentemente da solicitagdo
formal dos Fiscais do Contrato e sem 6énus para os funcionarios;

Fornecer os Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) e treinamento de uso, tornando
compulsodria a sua utilizagdo, observada a legislacdo pertinente, em especial as de higiene e de
seguranca do trabal ho;

Apresentar, aos fiscais do Contrato, comprovacdo dos exames meédicos periodicos dos
empregados, de acordo com o estabelecido nas Normas Regulamentadoras NR 07 e 09 do
Ministério do Trabalho e Emprego, Portaria 3214 de 08 de junho de 1978 ou outra correlata em
vigor, em periodos anuais e quando da admissao/demissdo de funcionarios, ou por solicitacéo
do Gestor/Fiscal do Contrato.

N&o empregar sob qualguer regime ou alegacdo pessoas que mantenha vinculo empregaticio
com o Instituto Federal de Educacéo, Ciénciae Tecnologia do Rio Grande do Norte;

O funcionario, nafuncdo de caixa, ndo podera servir ou manipular alimentos;

A CONTRATADA devera seguir as normas legais e sindicais aplicaveis as obrigacbes
trabal histas junto aos seus funcionarios.

A empresa devera enviar a contratante a cada 3 meses ou sempre que ocorrer mudancas no
guadro de profissionais a listagem dos nomes dos funcionérios e seus respectivos cargos.

Quanto as obrigacdes e responsabilidades da contratada.

Fica vedado a licitante vencedora a sublocagdo dos servicos objeto desta licitacao;
Responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da legislagdo vigente;
sendo vedada a terceirizacdo ou quarteirizagao.

Na prestagdo dos servigos, a empresa CONTRATADA devera executalos, observando-se
rigorosamente as disposi¢cbes do TERMO DE REFERENCIA;

A CONTRATADA compromete-se integralmente a cumprir com as exigéncias do Termo de
Referéncia ho que concerne a especificacdo detalhada do servico.

A CONTRATADA devera apresentar PREPOSTO, munido da carta de preposicdo no inicio da
vigéncia do contrato ou quando houver substituicdo ao posto, 0 mesmo devera estar presente
diariamente no ambiente de trabalho onde o fiscal tenha facil comunicacdo. A carta devera
conter expressamente os poderes e deveres em relagcdo a execucao do objeto.

A CONTRATADA ¢€ a unica responsavel por todos os impostos, taxas e encargos de natureza
social, trabalhista, fiscal e previdenciaria decorrente da execucdo dos servigos contratados.

No primeiro més da prestacdo dos servicos, a contratada devera apresentar a documentacdo a
seguir descrita de acordo com o disposto no Anexo VIII-B da I.N. n° 05 de 25/05/2017 do
MPDG, item 10, alinea‘qg’:

* Relacdo dos empregados, contendo nome completo, cargo ou funcdo, horario do posto de
trabalho, nimeros da carteira de identidade (RG) e da inscricdo no Cadastro de Pessoas
Fisicas (CPF), com indicagdo dos responsaveis técnicos pela execucdo dos servicos,
guando for o caso;
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¢ Carteira de Trabalho e Previdéncia Socia (CTPS) dos empregados admitidos e dos
responsaveis técnicos pela execugdo dos servigos, quando for o caso, devidamente
assinada pela contratada;

* Exames médicos admissionais dos empregados da contratada que prestardo os servicos; e

* Declaragdo de responsabilidade exclusiva da contratada sobre a quitagdo dos encargos
trabal histas e sociais decorrentes do contrato.

Entregar, quando solicitado pela Administracdo, de quaisquer dos seguintes documentos de
acordo com o disposto no AnexoVII1-B da l.N. n® 05 de 25/05/2017 do MPDG, item 2, alinea

c':

e Extrato da conta do INSS e do FGTS de qualquer empregado, a critério da Administracéo
contratante;

* Copia da folha de pagamento analitica de qualquer més da prestacéo dos servicos, em que
conste como tomador o 6rgéo ou entidade contratante;

e Copia dos contracheques dos empregados relativos a qualquer més da prestacdo dos
servicos ou, ainda, quando necessério, copia de recibos de depdsitos bancarios;

e Comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale-alimentacéo,
entre outros), a que estiver obrigada por for¢a de lel ou de Convengéo ou Acordo Coletivo
de Trabal ho, relativos a qualquer més da prestacéo dos servicos e de qualquer empregado;
e

e Comprovantes de realizagcdo de cursos de treinamento e reciclagem, periodicidade
semestral, que forem exigidos por lei ou pelo contrato.

Manter-se, durante toda a execugdo do Contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ele
assumidas, todas as condi¢oes de habilitacéo e qualificagdo exigidas na contratacdo.

A CONTRATADA devera fornecer todos os utensilios (pratos de vidro, copos descartaveis e
talheres de inox) necess&rios para servir a refeicdo e responsabilizar-se pelos mesmos, nao
cabendo a CONTRATANTE fazer areposicao de utensilios extraviados.

N&o serd permitido o uso das instalacbes do campus do IFRN para preparacdo de qualquer
atividade que néo estejaligada ao IFRN.

Manter o servigco com sacos de lixos compativeis com a capacidade para acondicionar todo o
lixo, panos de chéo, talheres, pratos e demais utensilios, suficientes para a demanda. Ndo sera
permitido o uso de panos de copa ("de prato") para as atividades ligadas ao servico contratado.

A empresa devera apresentar o Manual de Boas Préticas, com no méximo 3 meses ap0s 0 inicio
do servigo.

A empresa vencedora devera SEGUIR padrdes técnicos da ANVISA (Agéncia Naciona de
Vigilancia Sanitéria), observando o exposto na Resolucdo RDC ANVISA 216 de 2004, bem
como legislacdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitéria estaduais (SUVISA/RN
(Subcoordenadoria da Vigilancia Sanitaria do Rio Grande do Norte), e municipal.

Devera obter alvard/licenca de funcionamento e manter atualizada a licenca, exigida pela
Vigilancia Sanitaria Municipal, com envio de cépia para os fiscais do Contrato.

Além das refeicdes solicitadas e pagas, a CONTRATADA, deverafornecer 01 (um) aimogo e 01
(um) jantar, gratuitamente, a fim de ser avaliada pelo fiscal técnico ou por quem o tiver
substituindo.

A CONTRATADA devera, as sextas-feiras, expor em local visivel no refeitério, o cardgpio do
almoco/jantar da semana subsequente, elaborado pelo(a) nutricionista da empresa.
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Manter, durante a execucao do contrato, em compatibilidade com as obrigacbes assumidas, todas
as condic¢oes de habilitagcdo exigidas nalicitagéo e nas legislagdes municipal, estadual e federal.

Fornecer as refeicOes e demais géneros de acordo com o estabelecido no Edital e anexos do
Pregdo e com as exigéncias da fiscalizagdo da CONTRATANTE, seguindo rigorosamente as
normas de higiene.

A CONTRATADA é a unica responsavel por todos 0s impostos, encargos sociais, taxas,
obrigacfes trabalhistas, salde e seguranca no trabalho, meio ambiente, vigilancia sanitaria,
servigos de telefonia ou quaisquer outros gerados pelas suas atividades.

A CONTRATADA devera realizar o afastamento de qualquer funciondrio da empresa com
conduta julgada inconveniente pela Administracdo, retirando-o no prazo maximo de 24 (vinte e
guatro) horas apos notificacdo, sem prejuizo a continuidade na execucdo dos servicos prestados.

Ser& considerada inconveniente a permanéncia, no servico prestado ao IFRN, de funcionario
que, dentre outras agoes:

¢ Obstruir a realizacéo de fiscalizacdo (inclusive negando ou protelando o fornecimento de
informagdes sobre 0s servigos prestados, no meio fisico e na forma que for decidido pela
FISCALIZACAO);

* Dirigir-se insistentemente a servidores ndo designados pela CONTRATANTE solicitando
/exigindo decisdes ou informagdes cuja competéncia sgja do FISCAL DO CONTRATO
ou da Administracéo, conforme definido neste Termo de Referéncia, no Contrato e pela
Administracgo via Oficio a CONTRATADA;

e Expressar-se ou referir-se a servidores ou quaisguer outros usuarios de modo depreciativo,
vexatorio, constrangedor ou inconveniente, incitar a discérdia de qualquer forma; e

e Descumprir normas estabelecidas pelo IFRN sobre o uso dos espagos do campus
(estacionamento, banheiros, jardins, espacos para pratica de esportes etc.), dos bens
moveis e instalacOes.

A CONTRATADA devera fornecer ao Fiscal do Contrato, quando solicitado por este, listagem
de TODOS os produtos e servicos ofertados na Cantina e seus respectivos precos, no meio que
for determinado pelo fiscal (impresso, em planilhadigital editavel etc.).

As empresas licitantes deverdo apresentar juntamente com a proposta, dos seguintes documentos.

¢ Certidao do Acervo Técnico da empresa.

e Comprovacado da existéncia em seu quadro funcional, técnico qualificado e especializado e
devidamente registrado em conselho (CRN — Conselho Regional de Nutricionistas), com
comprovagao documental vigente.

* Declaragéo, fornecida pelo licitante, de que dispde de pessoal qualificado e equipamentos
Necessarios para execucao dos servicos;

¢ Atestado (s) de Capacidade Técnica fornecido (s) por pessoas juridicas de direito publico
ou privado, em nome da empresa licitante, para execucéo de servicos contidos no presente
instrumento, contendo os dados relativos ao servico realizado, devendo ser compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto desta licitacéo.

* Certiddo Negativa de Faléncia ou Recuperacdo Judicia expedida pelo distribuidor judicial
da pessoa juridica.

O Responsavel técnico deverd acompanhar a execucdo dos servigos nos campi, devendo estar
presente em todas as visitas técnicas prévias (Vistoria Técnica).

7 de 27



UASG 152756 Estudo Técnico Preliminar 14/2023

5. Levantamento de Mercado

Considerando as op¢es disponiveis no mercado para o alcance do objetivo almejado, tem-se as
seguintes opgoes.

e Contratacdo de empresa especializada em fornecimento de refeicdes transportadas
prontas e acondicionadas (quentinhas), seria uma solugdo para a necessidade dos campi,
porém, esta contratacdo trata-se de um setor de alto risco, de acordo com a RDC N° 153,
de 26 de abril de 2017, que dispbe sobre a classificagdo do grau de risco para as atividades
econdémicas sujeitas a vigilancia sanitaria, para fins de licenciamento, e da outras
providéncias, além de ser de elevado custo, pela responsabilidade na manutencdo
higiénica-sanitéria das refeicdes e a logistica no seu preparo, transporte e distribuicéo.
Ademais, foi avaliado também que este tipo de contrato seria ainda mais oneroso pelo fato
da CONTRATADA ter que dispor de uma cozinha central fora do espago dos campi e de
equipe de trabalho exclusiva para conduzir os servicos da cantina. Desse modo, este tipo
de solucdo ndo seria a maisviavel técnica e economicamente para 0 campus.

* Implantacdo de servico de autogestédo nos campi Parnamirim e Sdo Paulo do Potengi,
gue se responsabilizariam com toda a cadeia de producdo de refeicbes. Entretanto,
para que isso ocorra, seria necessario a contratagdo de outros servigos afins, como por
exemplo: profissional nutricionista, m&do de obra especializada; manutencdo de
equipamento de cozinha, servico de gés GLP, além de ser necessario realizar a reforma do
setor de nutricdo e de alimentagdo para abrigar os servigos requeridos. Diante do exposto,
levamos em consideracdo que essa solucdo, a principio, impactaria o orcamento destes
campus, ndo sendo viavel a sua realizacao.

¢ Contratacdo de empresa especializada na prestacdo do servico de preparo e fornecimento
de refeicOes para os discentes que se enquadram no Programa de Alimentacdo do IFRN
para os campi Parnamirim e S0 Paulo do Potengi, vinculada a concessao onerosa para
uso e exploracéo comercial da area destinada a cantina.

Considerando as opcdes levantadas a mais viavel foi aterceira, ou sgja, a contratacdo de empresa
especializada na prestacéo de fornecimento de refeicdes diérias vinculada & concessdo de uso de
area destinada a cantina. Conforme ja exposto, observou-se que h& a necessidade dessa
vinculagdo, com o objetivo de também atender a oferta de refei¢des e lanches para servidores e
demais alunos ndo contemplados pelo programa, uma vez que, muitos deles precisam passar
longos periodos, as vezes até mesmo o dia inteiro, nestes Campi. Torna-se uma op¢ao mais
vantajosa economicamente, pois 0s campi j& possuem uma estruturagdo parcial para que uma
empresa realize este tipo de servico; e mais adequada tecnicamente, pois os fiscais conseguem
acompanhar melhor toda o servico a ser contratado (desde o recebimento dos géneros, até a
distribuicéo darefeicéo aos discentes).

6. Descricdo da solucao como um todo

Contratacdo de empresa especializada na prestacdo do servico de preparo e fornecimento de
refeicOes para os discentes que se enquadram no Programa de Alimentacdo do IFRN para os
campi Parnamirim e S8o Paulo do Potengi do IFRN, vinculada & concessdo onerosa para uso e
exploracéo comercial da area destinada a cantina, tem-se:
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Do fornecimento der efei¢oes.

O quantitativo diério previsto € calculado dividindo o valor contratado para um ano por 200 dias
letivos, podendo haver alteracOes desse quantitativo em fungdo dos eventos previstos no
calendario académico, sem que haja alteracdo do nimero de refei¢bes previstas para 0 ano e
considerando a capacidade operacional ha empresa contratada.

Asrefeicbes serdo servidas nos horarios: 11:00 as 13:00 (almogo); e 18:00 as 19:00 (jantar);
Alteracfes na forma de fornecimento deveréo ser autorizadas pelo fiscal técnico do contrato;

Os quantitativos dirios de refeices serdo repassados semanalmente pelo fiscal do contrato, na
sexta-feira que antecede a semana;

A alimentacdo sera servida em dias Uteis e letivos, podendo, ocasionalmente, ser servida em dias
de final de semana e/ou feriados, desde que o fiscal do contrato solicite a alteragdo com 5 dias
Uteis de antecedéncia;

A CONTRATADA utilizara as dependéncias do IFRN, onde a alimentacdo sera preparada,
porcionada e distribuida;

O servico de fornecimento de refeicbes a ser prestado no formato prato feito, a ser servido em
balcdes quente e frio, com os alimentos devidamente acondicionados pela CONTRATADA,
conforme o estabelecimento dos per captas exigidos no cardapio contratado. Sera porcionado
somente o prato principal e/ou a proteina por funcionario da CONTRATADA.

Todas as etapas do processo de operacionalizagéo e distribuicéo das refeicdes deverdo estar de
acordo com as legislacbes pertinentes e vigentes, entre elas a RDC n° 216/2004-ANVISA
(Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servicos de Alimentagdo) e RDC n° 218/2005-
ANVISA (Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para Manipulacéo de
alimentos e bebidas preparados com vegetais).

A CONTRATADA disponibilizara todos os itens contidos no cardapio previsto, durante todo o
periodo de distribuicdo das refeicdes, mantendo todas as caracteristicas organolépticas das
preparacdes até o tltimo minuto do horario programado para o atendimento.

O fornecimento dos géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral (utensilios,
loucas, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, recarga de gas GLP, entre outros),
equipamentos e sua respectiva manutencdo, mao-de-obra especializada, operacional e
administrativa, em quantidades suficientes, para desenvolver todas as atividades previstas, seréo
de responsabilidade da CONTRATADA, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria e
outros preceitos legais;

Em hipétese alguma sera permitida a negociacdo, entre a CONTRATADA e o discente
beneficiado com direito a refeicdo pelo plano de alimentagdo institucional, da troca da refeicéo
por outros produtos ofertados pela CONTRATADA.

As refeicBes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina por pessoas capacitadas, cuja
operacdo de preparo devera ser efetuada, obrigatoriamente, no dia correspondente ao
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fornecimento destes produtos aos usuarios e seguindo rigorosamente o padréo de higiene,
gualidade e conservacdo. N&o aproveitar sobras durante a elaboracéo das preparacdes, sendo
vedado esse procedimento por partes da CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera disponibilizar um cardapio mensal informatizado até o dia 20 (vinte)
do més anterior, para andise adequacdo do fiscal em comum acordo com a CONTRATADA.

A CONTRATADA sera responsavel por respeitar os principios de uma alimentacdo equilibrada
e saudavel, e orientacdes do Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira, evitando alimentos
com excessivo teor de gordura, sodio e agUcar.

A CONTRATADA devera apresentar as fichas técnicas de todas as preparages que serdo
contempladas no cardépio, no prazo de 30 dias, apds inicio da prestacdo do servico. Um nova
ficha técnica devera ser apresentada sempre que for acrescentada uma nova preparacéo ao
cardapio.

O carddpio deverd estar assinado pelo (a) nutricionista da CONTRATADA. Em caso de
eventuais substitui¢des de qualquer item do cardapio, devera ser feita uma comunicagdo com 72
(setenta e duas) horas de antecedéncia, para a devida aprovacao.

Quando necessario, devem ser previstas adaptaces no cardapio, contendo preparacoes
diferenciadas para contemplar alunos que possuam alguma restricdo alimentar, a fim de manter o
estado clinico e nutricional dos mesmos, devendo as adaptacOes ser aprovadas pelo fiscal do
contrato.

Para o preparo dasrefeicdes, devera ser observado ositens a seguir:

Deve haver rigida observancia em especial quanto a consisténcia, principios nutritivos (de
acordo com o que é preconizado pelo PNAE) e demais especificacdes sendo relevante a
higienizac&o e o controle da assepsia nas preparacdes e mani pul agoes.

Deve-se seguir o horario de distribuicdo da alimentacdo, conforme determinacdo da
CONTRATANTE.

Antes de todas as preparacOes serem servidas, estas serdo degustadas pelo fiscal técnico do
contrato ou seu substituto, para avaliacdo das caracteristicas organol épticas (cor, textura, sabor,
temperatura, aroma). Uma vez ndo aprovado, a preparacdo devera ser trocada e substituida por
outra, que também deve passar pelo mesmo processo de avaliagdo.

A elaboracdo da alimentacdo deve ocorrer dentro do melhor padrdo técnico alimenticio no que se
refere a Valor energético e nutricional, o qual deve obedecer ao que é preconizado na Resolugdo
n° 06 de 08 de maio de 2020 do Ministério da Educacdo/FNDE. Tipos de alimentos e
preparacoes, levando-se em consideracdo a restricdo a aquisicdo de alimentos enlatados,
embutidos, doces, alimentos compostos(dois ou mais alimentos embalados separadamente para
consumo conjunto), preparagcbes semi prontas ou prontas para 0 consumo, ou alimentos
concentrados (em pd ou desidratados para reconstituicdo); Considerar os fatores psicol 6gicos
relacionados com a aceitagdo do alimento, ou seja odor, sabor textura e
regionalismo; Considerar a safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade;
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Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que garantam que
o0 dleo e a gordura utilizados ndo constituam uma fonte de contaminagdo quimica aos alimentos e
em hipotese alguma devem ser reutilizados.

Os 0leos e gorduras utilizados devem ser aguecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C.

N&o utilizar alimentos industrializados pré-prontos com teores elevados de gordura saturada,
gordura trans, sddio em nenhuma preparagao.

Realizar retiradas de amostras de no minimo 100g de cada preparacéo/alimento servido em todas
as refeicdes. Devendo elas serem acondicionadas em sacos pléasticos transparentes, em
temperaturas abaixo de - 4°C, identificadas com o nome da preparacdo/alimento, data, horario de
coleta, nome do responsavel pela coleta da amostra e devem ser mantidas sob controle por um
periodo de no minimo 72 horas corridas ap6s serem coletadas e armazenadas.

Quanto as caracteristicas dos ingredientes, preparo e elaboracdo das refeicOes, a
CONTRATADA deveraobservar e cumprir ositens abaixo.

Utilizac&o de produtos de origem animal e derivados adquiridos de estabel ecimentos que tenham
Selo de Inspecéo Federal (SIF), Selo de Inspecdo Estadual (DIPOA) ou inspecdo do Ministério
daAgriculturaou S.I.M. (Selo de inspecdo municipal) do 6rgéo fiscalizador municipal;

Feijao novo tipo 1 (um), cores variadas; Arroz tipo 1 (um); Massas com ovos, de primeira
gualidade (embalagens integras. O produto devera apresentar validade minima de seis meses da
entrega); Folhosos de primeira qualidade, sem defeitos, com folhas verdes, firmes e bem
desenvolvidas; Legumes, raizes, tubérculos de primeira qualidade. 1sentos de sujidades, insetos,
parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos a casca; Leite pasteurizado e queijos com selo de
inspecdo; Frutas de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem
apresentar pontos de prévia deterioracao.

Quanto a composicdo dasrefeicbes,a CONTRATADA devera observar ositens seguintes.

A elaboracdo da alimentacdo deve estar de acordo com a Lei n°® 11.947/2009 e a Resolucéo do
FNDE n° 06/2020, que dispdem sobre a alimentagdo escolar, no que se refere a

Valor energético e recomendacgdes nutricionais, Tipos de alimentos e preparacoes, Atender o
disposto no Art. 19 da Resolucdo do FNDE n° 06/2020, o qual recomenda para as refeicoes da
alimentacao dos estudantes com mais de tres anos de idade, no maximo:

— 7% (sete por cento) da energiatotal proveniente de acucar simples adicionado;

- 15 a 30% (quinze a trinta por cento) da energia total proveniente de gorduras totais; ¢.3)— 7%
(sete por cento) da energiatotal proveniente de gordura saturada;

- 600 mg (seiscentos miligramas) de sodio ou 1,5 gramas de sal per capita, em periodo parcial,
guando ofertada uma refeicao;

- 800 mg (oitocentos miligramas) de sodio ou 2,0 gramas de sal per capita, em periodo parcial,
gquando ofertadas duas refei coes;
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- 1.400 mg (mil e quatrocentos miligramas) de sodio ou 3,5 gramas de sal per capita, em periodo
integral, quando of ertadas tres ou mais refei coes.

Asr efeicbes devemn conter no minimo:
a) Almocgo:

a.l) opcéo de salada: vegetais crus ou cozidos, com a por¢do variando de 60 a 120g. Na
composicdo das cruas deve ter, no minimo, trés vegetais com combinacdes diferentes. As
cozidas devem ter, no minimo, dois vegetais. As saladas cruas podem incluir frutas.

a.2) 1 opcao de prato principal, sendo respeitadas as opcoes: carne bovina, suina, pescados, aves.
a.3) 1 opcao de guarnicdo: batata doce, macaxeira, macarréo, puré, farofa e etc;
a.4) 2 opcoes de acompanhamentos: feij&o (sem carne) e arroz.

a.5) 1 opcdo de suco de fruta com e sem agUcar. Os sucos deverdo ser concentrados, naturais da
fruta ou da polpa, seu preparo devera respeitar a concentracdo de 40% de fruta ou polpa, e/ou de
acordo com a aceitacdo dos usudrios. Devera ser servido dois sabores por dia, com rodizio dos
sabores, sempre optando pelas frutas da safra.

a.6) opcdo de sobremesa (fruta). Utilizar frutas da época, sem casca e que estejam sempre
prontas para consumo, ou Sgja, nem verde nem madura demais, ou azeda. Uma vez na semana
podera ser servido um doce de fruta ou compota de fruta.

b) Jantar:

b.1) 1 opcdo de prato principal, sendo respeitadas as opgdes. carne bovina, suina, pescados, aves,
ovos ou calabresa; Ou sopa compl eta.

b.2) 1 opcdo de guarnicéo: legumes cozidos, puré, batata doce, macaxeirae etc.;
b.3) 1 opcéo de acompanhamento: arroz, macarréo, CUscCUz ou pPao;
b.4) 1 op¢do de suco com e sem aglcar, respeitando as especificagdes do item anterior;

b.5) Café com leite: xicara de 250 ml, deixar uma garrafa térmica com café ndo adocado e outra
com leite para porcionamento conforme o (a) aluno (a) preferir. Oferecer aglcar e adocante para
adocar.

E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros aditivos
guimicos com afinalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios.

Deve-se evitar 0 uso de condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas arométicas
e especiarias naturais (frescas ou desidratadas).

Frequéncia e porcionamento dos géneros alimenticios.

Os cardapios elaborados para cada refeicdo (almoco e jantar) atender&o as frequéncias e porcoes
descritas nas tabelas a seguir. Referéncia de frequéncia de alimentos ou preparacdes para
composi¢do do almogo (considerando 4 semanas com 5 dias).
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Os itens para o cardapio béasico, incidéncia das preparacdes por refeicdo, informagdes relativas
ao porcionamento e descricdo e qualidade dos insumos, estdo disponiveis no Anexo |.

Planejamento dos car dapios

Os cardapios serdo compativel's com as estagOes climéticas, a sazonalidade e o potencial agricola
da regido, e elaborados mensalmente pela Contratada de acordo com a Contratante,
considerando-se a promocdo de uma alimentacdo saudavel, tal como preconizada pela
Organizacdo Mundial de Salde, além da composicdo nutricional proposta, da cultura alimentar e
da seguranca higiénico-sanitaria, com atencdo aos aspectos socioambientais.

A responsabilidade técnica dos servicos de alimentacéo executados no Campus ficard a cargo de
Nutricionista (s), disponibilizados (as) pela CONTRATADA atendendo a demanda do nimero
de alunos e carga horéria conforme Resolugdo N° 465/2010 levando em consideragdo a
Resolugdo N° 380/2005 em seu ANEXO | - AREA DE ALIMENTACAO COLETIVA - Tabela
01, ambas Resolugdes do Conselho Federal de Nutricionista- CFN.

Os (as) nutricionista(s) devera(ao) ter o registro profissional (Carteira de Identidade Profissional)
emitido pelo CFN, conforme Resolucéo 466/2010 - CFN, e o contrato de trabalho ou outro
vinculo que mantém com o fornecedor.

Os cardapios deverdo ser elaborados por nutricionista (s) da CONTRATADA, de modo a suprir,
no minimo, 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais diérias adequando-as as faixas
etérias e perfil epidemiol dgico da populacdo atendida.

Os cardapios deverdo ser elaborados utilizando alimentos considerados basicos, priorizando os
“in natura’ e os minimamente processados, ndo sendo permitido servir bebidas de baixo teor
nutricional, tais como refrigerantes, sucos e outras bebidas similares que contenham corantes e
/ou aromatizantes artificiais, evitar ou restringir ao maximo alimentos e preparacbes com alto
teor de gordura saturada, gordura trans, acucar livre e sal.

Os (as) nutricionista (s) da CONTRATADA devera(&o) identificar os alunos com necessidades
nutricionais especificas, tais como doenca celiaca, diabetes, hipertensdo, anemias, aergias e
intolerancias alimentares, dentre outras, para que recebam uma alimentagéo adequada.

N&o deverdo ser utilizados alimentos cuja qualidade seja inferior ao tipo proposto neste
instrumento (Anexo 1).

A prestacdo de servico de alimentacdo envolvera todas as etapas do processo de
operacionalizacdo e distribuicdo das refeicbes aos alunos, conforme o padréo estabelecido, no
gue se refere aos géneros alimenticios que compordo os cardapios, quantidade, nimero e tipo de
refeicOes (Anexo |), nos horarios definidos pelos campi Parnamirim e Sao Paulo do Potengi.

Peso minimo das refei¢fes: o per capitatotal do prato pronto para servir ao aluno ndo devera ser
inferior a 700 gramas, tanto para 0 almogo como para o jantar.

Especificacdo detalhada do for necimento na cantina.

A frequéncia a cantina é franqueada a comunidade da I nstitui¢céo e ao publico em geral;
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A CONTRATADA deverd manter a pontualidade no cumprimento dos horérios estipulados
abaixo, observando que os mesmos poderdo ser alterados em caso de necessidade da
Administracao;

O horario de atendimento devera ser de 06h30min as 21h, de segunda a sexta-feira (dias Uteis), e
ocasionamente aos sabados, domingos e feriados, bem como em horéarios diversos, em comum
entendimento entre a Empresa CONTRATADA e a Administracdo do Campus responsavel,
guando houver atividades que justifiquem necessidade;

Quando houver ocorréncia de servi¢os nos sdbados, domingos e feriados, a CONTRATADA
devera ser informada pela CONTRATANTE com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias Uteis;

Durante o periodo de recesso escolar (férias, recesso, greve ou outro tipo de paralisacdo das
atividades da Instituicdo), sera obrigatorio o funcionamento da cantina/lanchonete, em horério
diferenciado/reduzido, a ser acordada com a Administracdo do campus responsavel;

Qualquer ateracdo no horério de funcionamento, ampliacdo ou diversificagdo consideravel, s6
devera ser procedida com prévia autorizacgo da Direcéo-Geral do referido Campus responsavel;

Qualquer ateracdo ou ampliacdo que implique em obras ou modificagdes do Espaco Fisico,
objeto da concessdo, SO devera ser executada com a aprovacdo da CONTRATANTE;

A CONTRATADA devera disponibilizar um nimero de no minimo 03 (trés) funcionarios em
cada turno, visando prestar um atendimento de boa qualidade aos seus usuérios. Sendo um
funciondrio APENAS para o caixa, ndo podendo o mesmo manipular alimentos preparados,
embal ados ou néo.

A CONTRATADA devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais,
higiénico-sanitérias e os procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo
e acondicionamento, a fim de garantir a qualidade higiénico- sanitéria, nutritivas e sensoriais dos
lanches servidos;

NAO SERA PERMITIDA EM HIPOTESE ALGUMA A VENDA DE CIGARROS e NEM DE
BEBIDAS ALCOOLICAS;

N&o serd permitida colocacdo de propagandas comerciais nas paredes, mesas ou na area de
acordo com a Regulamentacdo da Comercializacdo de Alimentos em Escolas no Brasil do
Ministério da Salde publicada em 2007 (Nota Técnica no 02/2012 — COTAN/CGPAE/DIRAE

IFNDED).

A CONTRATADA devera adotar as praticas de sustentabilidade ambiental de acordo como Art.
6° da Instrucdo Normativa n°® 01 de 19 de janeiro de 2010 da Secretaria de Logistica e
Tecnologia da Informagdo do Ministério do Planejamento, orcamento e Gestéo.

Do fornecimento dos lanches:

O Cardpio sugerido para venda na cantina, esta disponivel no anexo Il deste documento.

Os lanches serdo preparados nas dependéncias da lanchonete por pessoas capacitadas, cuja
operacéo de preparo devera ser efetuada obrigatoriamente, no dia correspondente a venda destes
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produtos aos usuarios, e, seguindo rigorosamente o padréo de higiene, qualidade e conservacao;
podendo haver excecdes se comunicadas previamente aos fiscais do contrato;

Todas as pessoas que manipulam os alimentos, do preparo ao servico, deverdo utilizar toucas
para o cabelo, sapato fechado e uniforme devidamente limpo;

O armazenamento de produtos pereciveis e estocaveis deve obedecer as regras de temperatura
(Estocaveis: temperatura ambiente 25°, Refrigerados. 4° a 10° C; Congelados: 0 a—18°);

Os sanduiches dever&o ser preparados com ingredientes de primeira qualidade, devendo, apés o
preparo, ser entregues aos usuarios devidamente acondicionados em sacos de papel ou plasticos
apropriados;

Os sucos naturais, vitaminas e leites deverdo ser fornecidos em copos descartaveis.

Os pregos dos itens ofertados e propostos ndo poderdo ser superiores aos praticados no mercado
local;

A tabela de precos praticados devera ser exposta para os usuarios. A Administracdo podera
solicitar a reducéo dos precos, a qualquer época, se for verificada a incompatibilidade com os
praticados no mercado local, através de pesquisa de pregos de no minimos trés fornecedores
locais. A CONTRATADA DEVERA reduzir seus pregos ao valor médio de mercado, conforme
for demonstrado pela pesguisa mercadol 6gica citada.

Os atendimentos especiais de lanches deverdo ter seus pregos e condigdes de fornecimento
previamente solicitadas e negociadas entre a Direcdo do Campus responsavel e a
CONTRATADA;

A CONTRATADA néo poderd onerar os pregos dos alimentos quando estes forem solicitados
guentes ou adocados.

Do fornecimento derefeigdes para venda.

A CONTRATADA devera ofertar através de servico de self-service, refeicbes aos servidores e
publico em geral, para comercializacdo. O cardapio deste, podera ser diferente do cardapio
contratado para o fornecimento aos discentes contemplados com o Programa de Alimentagdo
Escolar. O local para oferta das refeicbes de self-service, devera ser distinto do servico de
refeicdo contratado aos discentes contemplados por este programa.

Os valores dessas, deverdo ser previamente informados ao Fiscal do contrato para avaliagcdo de
conformidade com os valores praticados no mercado local.

Se for demonstrado que o valor praticado se encontra acima da média local do servico prestado
(calculada através de pesquisa a, no minimo, trés estabelecimentos que prestem o servico de
fornecimento de refeicdes), a CONTRATADA DEVERA reduzir os pregos & média calculada
pela CONTRATANTE.

As refeicbes deverdo ser preparadas nas dependéncias da cantina por pessoas capacitadas, cuja
operacdo de preparo devera ser efetuada obrigatoriamente, no dia correspondente a venda destes
produtos aos usuérios, e, seguindo rigorosamente o padréo de higiene, qualidade e conservacao;
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As sobras das preparacdes que ficarem no balcéo térmico apds o término do horario destinado ao
almoco NAO poder&o ser reutilizadas em outras preparacdes ou refei coes.

N&o serd permitida a comercializagdo de alimentos, no interior do Campus por terceiros néo
vinculados a CONTRATADA, com excecdo de alguns alunos em casos especiais autorizados
pelo Campus. Ex.: Venda de trufas para ou outros itens alimenticios em prol da formatura de
turmas concluintes.

O itens sugeridos para o cardapio das refeicdes self-service da cantina, estdo disponiveis no
anexo |11 deste documento.

Gestdo de qualidade dos alimentos

Conforme ja exposto, a CONTRATADA devera disponibilizar ao fiscal do contrato, uma copia
do Manual de Boas Préticas da empresa.

Conforme ja exposto, a CONTRATADA devera disponibilizar ao fiscal do contrato o
diagnéstico da aplicacdo de check list para verificacdo das Boas Praticas de Fabricacdo (BPF)
guinzenalmente ou quando solicitado, fornecendo, quando solicitado, amostras de alimentos para
gue segjam efetuadas analises de controle de qualidade dos alimentos fornecidos.

A CONTRATADA devera atender aos dispositivos da Resolucdo N° 216, de 15 de setembro de
2004, que dispde 0 Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servicos de Alimentacao.

Os funcionarios deverdo apresentar-se uniformizados, de maneiralimpa e higiénica, e deveréo
usar toucas e luvas,

Conservar o uniforme sempre limpo e completo. Touca; bata; calca comprida; sapato fechado ou
bota; avental; mascara (quando necessario);

Retirar anéis, alianca, rel6gios ou outro objeto que possa acumular sujeira nas maos ou cair
sobre os alimentos;

N&o levar para o local de manipulagdo de alimentos objetos ndo pertencentes ab mesmo, como
celular, radio, jornal, bolsas, etc.;

Em atendimento ao disposto no artigo 2° da Lei 9.294/96 é terminantemente proibido fumar
dentro do local de manipulagdo de alimentos;

E obrigatorio manter a méxima higiene dentro do local de manipulacéo de alimentos;

Os uniformes seréo de responsabilidade da empresa vencedora, bem como, todas as despesas
COm sua manutencao e reposi ¢ao.

O funcionéario que trabalhar como caixa, ndo podera manipular alimentos.

A CONTRATADA devera promover semestralmente cursos de capacitacdo em boas préticas de
manipulacdo para os seus funcionarios, devendo apresentar a CONTRATANTE os
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comprovantes de realizacdo das capacitacfes através de listas de presenca e certificado assinado
pelo(a) nutricionista responsavel técnico da CONTRATADA.

E vedada & CONTRATADA e seus funcionarios o acolhimento e hospitalidade a qualquer
animal domeéstico (gato, cachorro, etc.) nas dependéncias da CONTRATANTE.

Ihttps://www.fnde.gov.br/index.php/centrais-de-conteudos/publicacoes/category/116-
alimentacao-escolar downl0ad=8691:nota-tecni ca-n-02-2012-regulamentacao-de-cantinas-
escol ares-em-escol as-publicas-do-brasil

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

1.

As quantidades demandadas pelos campi envolvidos neste contratagdo, encontram-se na tabela a
Seguir.

ITEM DESCRICAO |CATSER
UNIDADE QTD QTD ESTIMADA

ESTIMADA JANO
IMES

01 Fornecimento | 3697
de refeicOes
diarias,
compreendendo
amoco e
jantar para 0s
alunos do
IFRN/ Campus
Parnamirim,
sendo esta4
vinculada a
concessao de
uso daarea
destinada a
cantinae
cozinhado
refeitdrio deste
campus
02 Fornecimento | 3697 | Unidade 1.920 23.040

de refeicoes (Refeicdo)
didrias,
compreendendo
amoco e
jantar para 0s

Unidade 2.088 25.056
(Refeicao)
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alunos do
IFRN/ Campus
S8o Paulo do
Potengi, sendo
estavinculada
aconcessao de
uso daarea
destinada a
cantinae
cozinhado
refeitdrio deste
campus

Para o campus Parnamirim, o quantitativo demandado foi calculado com base no Relatorio de
Gestdo (Anexo 1V), extraido do SUAP, referente ao exercicio de 2022, considerando a
guantidade total de refeicbes servidas (almoco e jantar). A partir destes dados, foi realizado um
tratamento, excluindo-se os meses gque descaracterizaram a demanda real, em razéo do formato
de aulas hibridas e recesso escolar. Assim, a média mensal de 1.670 (mil, seiscentos e setenta)
refei cOes servidas mensal mente, totalizando 20.040 (vinte mil e quarenta) refeicdes anualmente.

Com os dados trabalhados, calculou-se a média mensal e sua projecéo para um ano, inserindo-se
uma margem de seguranca em torno de 25%.

Para o Campus S&o Paulo do Potengi, também utilizou-se o Relatério de Gestédo (Anexo V)
extraido do SUAP, com os dados das refeicdes ofertadas no periodo anterior (2022). Foi
considerada uma oferta média mensal de 1.920(mil novecentos e vinte) refeicdes. Para este
calculo foi necessario excluir os meses de marco, abril e setembro/2023, em gque houveram aulas
em sistema hibrido, recesso e férias escolares, pois estes ndo correspondiam a realidade de
execucao de oferta de refeicbes. Apos este tratamento calculou-se a média anua de 23.034 (vinte
e trés mil e trinta e quatro) refeicdes. De acordo com estes dados e analisando o cenério
orcamentario disponivel do campus, para a assisténcia estudantil, optou-se manter a projetacéo
da estimativa de contratacGes de refeicbes para um ano em 23.040 (vinte e trés mil e quarenta
refeicoes), sendo estimado a oferta de 1.920 (mil novecentos e vinte) refeicdes mensais.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 774.345,60

Considerando a solugéo encontrada, a pesquisa de mercado realizada priorizou 0s servigos de
refeicOes elaboradas e servidas no local, tomando por base os pregdes recentes realizados no
IFRN e Pesquisa direta com fornecedor do ramo.

A utilizagdo dos pregdes recentes realizados no ambito da Instituicdo, justifica-se em razéo da
especificidade/peculiaridade do servico a ser contrato.

O resumo da pesquisa de preco, bem como os seus comprovantes (Termos de Homologagéo),
encontram-se em anexo aeste ETP (Anexo VI e VI, respectivamente).

18 de 27



UASG 152756 Estudo Técnico Preliminar 14/2023

De acordo a Instrucdo Normativa n° 73/2020, da Secretaria Especial de Desburocratizacdo,
Gestdo e Governo Digital, a pesquisa de precos devera conter:

| - identificacdo do agente
responsavel pela cotacao;

[l - caracterizacdo das fontes
consultadas,

I11- série de precos coletados;
V.- método matemético aplicado para a defini¢do do valor estimado;

V- justificativas para a metodologia utilizada, em especial para a desconsideracéo de valores
inexequives, inconsistentes e excessivamente elevados, se aplicavel.”

Dessa forma, apresentam-se as informagdes abaixo, para a composi¢ao do preco maximo que o
IFRN se propde a pagar por cada refeicdo fornecida pela contratada.

| - Identificagdo dos agentes responsaveis pela cotacdo: Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi,
Matricula SIAPE 1677949 e Carla lonara Xavier da Silveira Cardoso, Matricula SIAPE
1078443.

I1- Caracterizagéo das fontes consultadas:

Foram consultados os precos contidos no Portal de Compras do Governo Federal para o
fornecimento de refei¢es, sendo filtrados agueles que eram do IFRN. Esses pregos foram
considerados por terem sido contratados no Ultimo ano, estando ainda vigentes a data da
pesquisa, dia 03 de abril de 2023.

No més de marco/abril de 2023, foram encaminhadas solicitagbes de cotacdes a 10 (dez)
empresas do ramo, via e-mail, porém s6 obtivemos retorno de 2 (duas) empresas. Os
comprovantes de solicitagdo, estdo disponiveis no Anexo VIlI. As cotagBes das empresas que
responderam estdo no anexo 1 X.

11L. 1. - Série de pregos coletados:

Os precos coletados constam do relatério anexado a este ETP, num total de 04 (quatro)
registros, ou sgja, 03 (trés) de pregdes realizados no ultimo ano no ambito do IFRN, e 01 (uma)
cotacdo, através de pesguisa feita diretamente com o fornecedor.

Foram desconsiderados dois precos, um coletado direto com o fornecedor por ser
excessivamente elevado e do menor valor dos pregdes realizado.

Iv. 1. - método matemético aplicado para a definicdo do valor estimado: Média

Conformeoitem V.
Assim, o preco maximo que o IFRN se propde a pagar por cada refeicdo nesta licitacdo & R$
16,10 (Dezesseis reais e dez centavos).

A tabela abaixo apresenta o valor estimado para a contratacéo total no que se refere ao
fornecimento de refei¢cdes para os campi participantes desta licitacéo:
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Campus

CATSER

Unidade

Valor
unit.
(RY)

Quant.
estimada/
més

Estudo Técnico Preliminar 14/2023

Valor
mensal
(RY)

Quant.
estimada/
ano

Valor
anual (R%)

Fornecimento de refei¢bes
diarias, compreendendo
amogo e jantar para os

alunos do IFRN/ Campus
Parnamirim, sendo esta

vinculada & concessdo de
uso da drea destinada a
cantina e cozinha do
refeitorio deste campus

3697

Unidade
(Refeigdo)

R$ 16,10

2.088

R$
33.616,80

25.056

R$
403.401,60

Fornecimento de refei¢des
diarias, compreendendo
amogo e jantar para os

alunos do IFRN/ Campus

Séo Paulo do
Potengi, sendo esta
vinculada a concessdo de
uso da drea destinada a
cantina e cozinha do
refeitorio deste campus

3697

Unidade
(Refeicéo)

R$ 16,10

1.920

R$
30.912,00

23.040

R$
370.944,00

Para a composi¢do do prego do aluguel da cantina, visando oferecer a empresa 0 espago para o
preparo das refeicoes e a sua exploracéo comercial, considerou-se:

| - Identificacdo do agente responsavel pela cotacdo: Ana Claudia Nobrega de Medeiros,
Matricula SIAPE 1732307 (Diretora de Administracgo).

I1- Caracterizacéo das fontes consultadas:

Dada a dificuldade de encontrar iméveis com caracteristica similar as cantinas dos campi
participante, dificultando o processo de pesquisa e avaliagdo no momento atual, considerou-se 0s
precos atuais dos aluguéis devidamente atualizados pelo IPCA (indice Nacional de Pregos ao
Consumidor Amplo), trazendo o acumulado desse indice desde a Ultima atualizacdo sofrida nos

contratos anteriores (Anexo XII1).

Para fins de incorporagdo das despesas relacionadas ao consumo de energia elétrica e dgua,
foram considerados os pregos praticados pelas concessiondarias para a carga estimada de
energia a partir dos equipamentos relacionados no rol de equipamentos previstos para a
cantina, relacdo em anexo, e, com relacdo ao consumo de &gua, a partir do nimero de
refeicOes previstos para serem servidos, estimando-se o consumo de agua de acordo com a
NBR 5626, que trata de instalacdo predial de aguafria
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I11 - série de pregos coletados: A seguir, serdo apresentados os pregos coletados que subsidiram a
composicao dos precos da cantina, aém do valor a ser acrescido referente ao custo estimado
para energia e agua, custo esse que sera incorporado ao valor da concessao.

ATUALIZACAO DO VALOR DO ALUGUEL

Para o Campus Parnamirim, segue tabela abaixo:

CAMPUS VALORANTERIOR |DATA DA ULTIMA|IPCA ACUMULADON AL OR
ATUALIZACAO DO|ATE ABRIL/2023 ATUALIZADO (R$)
(R$) PRECO
Parnamirim R$ 983,48 Fevereiro de 2021 18,37% R$ 1.164,16

*Fonte : Calculadora do cidadédo do Banco Central do Brasil — memoria de célculo em anexo.

a. Valor do preco da concessdo sem considerar o valor das despesas com 0 consumo de
agua e energia elétrica.

b. 1. Valor estimado da energia elétrica.

Para a definicéo desse valor, foi realizada consulta a Coordenagéo de Atividades Estudantis
guanto aos equipamentos elétricos comumente utilizados nas cantinas, apds isso houve uma
padronizacdo desses para evitar discrepancias quanto a cobranca do valor estimado para essa
despesa e para padronizar a cantina do campus, tendo em vista que todas guardam grande
semelhanca. Apos isso, foi estimado o tempo de uso e definida a carga dos referidos
eguipamentos, com pequenas diferencas entre as cantinas dos campi, em razdo da realidade
local.

A planilha com a memoria de calculo encontra-se em Anexo X.

QUADRO RESUMO DA DESPESA ESTIMADA COM ENERGIA

Campus Par namirim

Total (KWh)
Tarifa concessiondriaa COSERN (R$/KWh)= R$ 1,33
Despesa mensal estimada (R$) R$ 1.668,76

c. 1. Valor estimado da &gua.

O Campus Parnamirim, ndo apresenta despesa com &gua, pois a &gua utilizada pela cantina é
oriunda de poco tubular existente nesse campi.
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Para a definicéo do valor total da concessdo foram somados, o valor atualizado do aluguel de
cada Campus e das respectivas despesas estimadas com o0 consumo de agua e energia el étrica.

VALOR TORTAL DA CONCESSAO

CAMPUS AREA DA|VALOR DO|VALOR DOIVALOR REF.VALOR REF.[VALOR TOTAL
CANTINA (M?) |ALUGUEL  |ALUGUEL CONSUMO DE|CONSUMO DE[D A
POR M2 (R$) ENERGIA AGUA CONCESSAO
(R$) (ESTIMADO) [(ESTIMADO)
(R9) (R9)
PARNAMIRIM (146 R$ 7,97/ m? R$ 1.164,16  |R$ 1.668,76 0,00 R$ 2.832,90

1v. 1.- método matemético aplicado para a definicéo do valor estimado:

. 1. Para a definicdo do valor do aluguel do prédio sem as despesas, foi considerado a
atualizacdo dos precos constantes dos contratos anteriores atraves do IPCA.

. 1. Paraa definicéo do valor referente ao custo estimado do consumo de energia elétrica, foi
estabelecido um rol de equipamentos elétricos comumente utilizados das cantinas dos
campi participantes, com a padronizagao das cargas de cada equipamento revisadas por
Engenheiro Eletricista da Reitoria do IFRN, multiplicando-se o valor da carga encontrado
pelo preco cobrado pela Concessionaria de Energia Elétrica.

. 1. Para a definicdo do valor referente ao custo estimado do consumo de agua, foi
considerada a Norma NBR 5626 para estimar o consumo de acordo com as refeicdes
fornecidas.

. 1. - judtificativas para a metodologia utilizada, em especial para a desconsideracdo de
valores inexequivel's, inconsistentes e excessivamente elevados, se aplicavel.

. 1. Como os campi Parnamirim, disp8e de pogo tubular para alimentagdo do sistema hidrico
dos respectivos campi, ndo se estimou o valor com despesas de agua para esses.
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b. 1. Quanto a composi¢ao de precos do aluguel, optou-se pela atualizagdo dos Ultimos precos
vigentes pelo IPCA, em decorréncia da auséncia de locais similares que possibilitassem
estabel ecer uma média de precos cobrados nos municipios abrangidos.

Para 0 Campus S&o Paulo de Potengi , segue tabela abaixo:

Como neste campus incluem-se o custo da &gua, segue quadro abaixo:

251 por Consumo anual Consumo 16a20 Total
refeicio* de dgua mensal em estimado
Cantina Quantidade previsto para m3 até10® | 11a15m? mix |21a30 | 31a50 (R$)
derefeicoes refeicdes R$ m3x méx
R$5,19 6,84
R$7,71| R$8387

Campus
Séo Paulo
do 23040 25 576000 48 51,19 28,95 34,20 | 77,10 159,66 351,81
Potengi/IFRN

* A definicdo do quantitativo de &gua para a preparacao das refeicdes levou em consideracéo

as seguintes referéncias:

- A NBR 5626:1998 - Instalacéo predial de aguafria.

- Cartilha da Fecomércio/ SP— Agua: o que o empresario do setor do comércio e e servicos
precisa saber e fazer para preservar este precioso recurso/ Federacdo do Comércio de Bens,
Servicos e Turismo do Estado de Séo Paulo . — S&o Paulo: Fecomercio, 2014.

- NUNES, R. T. S. Conservacio da Agua em Edificios Comerciais: Potencial de Uso Racional
e Reliso em Shopping Center. Dissertacdo apresentada ao Programa de Pés-Graduagédo da

Universidade Federal do Rio de Janeiro. Rio de Janeiro, RJ, 2006.

O vaor do célculo da concessao para este campus, esta disponivel natabela abaixo:

Campus

Areada
cantina

(m?)

Valor do

(R$)

aluguel por m2

Valor do
aluguel
(R9)

Valor ref. consumo de
energia (estimado) (R$)

Valor ref. consumo de agua
(estimado) (R$)

Valor total da

concessao

Sdo Paulo
Potengi

do

177,79

6,03

1.071,84

738,76

351,81

2.162,41

A planilha com a memaria de cdlculo do consumo elétrico, encontra-se em Anexo XI.

O valor da concessdo de uso, na forma de compensagdo mensa, sera regjustado anualmente
sempre no més de aniversario da proposta vencedora do certame licitatrio, com base no Indice
Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA), acumulado dos ultimos 12 (doze) meses.
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Optou-se por esse indice em face da recomendacéo da Assessoria de Gestéo de Contratos da Pré-
Reitoria de Administracdo do IFRN, realizada por meio do Oficio Circular 05/2021/GECON
/PROAD/RE/IFRN, em anexo XII.

Dado que o valor da concesséo se trata de uma composicdo em que incide as despesas com
energia e agua, os valores das tarifas deverdo ser atualizados de acordo com as concessionarias
responsaveis pelo fornecimento desses recursos, devendo compor o0 novo valor total da
COoNcessao.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O objeto a ser licitado é o servico de fornecimento de refeicOes para os discentes que se
enquadram no Programa de Alimentacdo do IFRN para os campi Parnamirim e Sdo Paulo do
Potengi, vinculada a concess&o de uso da érea destinada a cantina. Assim, buscou-se garantir
nao s6 um local adequado para o preparo das refeicdes destinadas aos alunos contemplados
pelo programa de alimentacdo deste Instituto, como também a oferta de refeicdes e lanches
para toda a comunidade académica, ndo contemplada pelo programa, uma vez que muitos
precisam passar longos periodos no Campus.

Sendo assim, diante da natureza do Servico 0 processo serd composto por apenas um item, que
comtemplasse o fornecimento de refeicdo e a concessdo onerosa da cantina, pois o
parcelamento em itens tecnicamente inviabilizaria a prestagdo do servigo, ndo sendo uma
0pcao vantg osa para a Administragao.

Cabe informar, que a contratacdo pretendida estéd fundamentada na lei 8.987/95 (Lei de
Concessbes e Permissfes) e suas e alteragbes e, subsidiariamente, na Lel de licitagbes e

contratos (Lei n° 14.333/21), no Codigo de Defesa do Consumidor (Lel n° 8.078 de 11/09
/1990) e nalnstrucdo Normativan® 5, de 25/05/2017, do MPDG.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o h& necessidade de contratacdo correlata e/ou interdependente, visto que licitacdo englobara
o fornecimentos de refei ¢cbes e a concesséo do uso da cantina.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O ainhamento entre a contratagéo e 0 plangjamento esta demonstrado através dos relatorios
dos campi participantes quando ao planejamento desta agdo, em anexo (X1V e XV) .

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

O sucesso dessa contratacdo estda intimamente ligado aos objetivos do programa de
alimentacdo estudantil do IFRN que trata da possibilidade de garantir a permanéncia dos
estudantes no contra-turno para a participacéo em acdes e atividades relativas ao processo de
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ensino-aprendizagem, artistico cultural, desportivo e politicos estudantis, sendo priorizados os
estudantes em situacdo de vulnerabilidade social e contribuir com a formagdo integral do
estudante através do acompanhamento da equipe multidisciplinar formada por assistente
social, pedagogo, psicologos e profissionais da érea da salde. Assim, espera-se que a referida
contratacao possa contribuir de sobremaneira para arealizagdo desses objetivos.

Para além dessa contribuicdo, espera-se que a empresa, através do cumprimento das clausulas
estabelecidas no contrato, edital, termo de referéncia e demais anexos, possa ofertar servigos
com a maxima qualidade, garantindo aos discentes, com o servico de fornecimento de
refeicdes, e a comunidade, com o servico de operacdo da cantina, uma alimentacdo produzida
com obediéncia as melhores praticas existentes e presentes nas hormas de nutri¢ao.

Espera-se, ainda, o cumprimento desembaracado das determinacbes da fiscalizagdo do
contrato, desde que as mesmas encontrem amparo no contrato e seus anexos e, também, na
legislagdo em vigor.

13. Providencias a serem Adotadas

As providéncias a serem adotadas pela Administracdo encontram-se presentes nos planos de
contingéncia dos mapas de riscos, anexo ao processo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A empresa devera elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados
para reducdo de consumo de energia elétrica, de &gua e reducéo de producdo de residuos sdlidos,
observadas as normas ambientais vigentes;

Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e reducdo de consumo; realizar verificagdes e, se for o caso,
manutencdes periddicas nos seus aparel hos el étricos, extensdes, filtros, e evitar a0 maximo o uso
de extensdes el étricas,

Separar as pilhas e baterias disponiveis para descarte que contenham em suas composi¢oes
chumbo, cé&dmio, mercario e seus compostos, para que adote, por meio de terceiros, 0s
procedimentos de reutilizagdo, reciclagem, tratamento ou disposicdo final ambientalmente
adequada, em face dos impactos negativos causados ao meio ambiente pelo descarte inadequado
desses materiais, em atencdo a Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999;

Utilizar equipamentos elétricos e de consumo de gas que apresentem selo PROCEL ou
CONPET, respectivamente, de melhor classificacgo energética para estes, quando aplicavel.

A contratada deverd utilizar produtos el étricos que possuam a Etiqueta Nacional de Conservagéo
de Energia — ENCE, na (s) classe (s) de melhor classificacdo energética e nos termos das
respectivas portarias do INMETRO, gue aprovam os Requisitos de Avaliagdo da Conformidade
—RAC do produto e trata da etiquetagem compul soria, conforme quadro abaixo:

| =]
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PRODUTO ENCE

MICROONDAS A

GELADEIRA A

FREEZER HORIZONTAL E VERTICAL A

FOGAO COM ACENDEDOR AUTOMATICO, ESTUFA, BANHO MARIA E ~ .
N&o se aplica

LIQUIDIFICADOR

A CONTRATADA devera utilizar liquidificador que possua Selo Ruido, indicativo do
respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos da Resolugdo CONAMA n° 20, de 07/12/94 e da
Instrucdo Normativa MMA n° 3, de 7 de fevereiro de 2000, e legislagdo correlata.

Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos biodegradaveis;
Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servicos devera observar
regra basilar de menor toxidade, livre de corantes e reducéo dréstica de hipoclorito de sodio,
devidamente registrados no 6rgdo de vigilancia sanitaria competente, do Ministério da Salide
(artigos 14 e 15 do Decreto 79.094, de 05 de janeiro de 1997, que regulamentaa Lel 6.360, de 23
de setembro de 1976).

Conforme rege a Instrucdo Normativa n° 05/2017 (Ministério do Plangjamento, Orcamento e
Gestdo), Art. 1° os Orgdos da Administracdo Publica, quando da contratacdo de servicos, 0s
editais deverdo prever que as empresas contratadas adotardo préticas de sustentabilidade na
execucdo dos servicos. Ressalta-se que para definicdo dos critérios de sustentabilidade foi
utilizado o Guia de Licitagdes Sustentéveis da AGU

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Apos todas as consideracOes registradas nos itens anteriores, a Equipe de Plangjamento aponta
como Vviavel esta contratacdo, considerando a essencialidade da demanda, a natureza comum
dos itens, a manifestacéo suficiente de fornecedores no mercado, e pelo fato da solucéo
apontada revelar-se calcada nos normativos que regem a matéria, resguardando assim a
imprescindivel legalidade e o interesse publico. Por fim, o atendimento desta demanda ser&
por meio de realizacdo de Pregéo Eletronico SRP, em que o IFRN, Campus Parnamirim
(UASG 152756), serd o 6rgdo gerenciador e o IFRN, Sdo Paulo do Potengi, como 6rgéo
participante.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

TATIANA CARDOSO DELGADO KOBAYASHI
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1Y
tf Assinou eletronicamente em 23/05/2023 as 16:02:58.

CARLA IONARA XAVIER DA SILVEIRA CARDOSO

Nutricionista do IFRN, Campus Parnamirim

ALANNA RENATA AMARAL DE ARAUJO

Membro da comissdo de contratagdo

GIZELLE RODRIGUES DOS SANTOS

Membro da comissdo de contratagdo

DANYELLA AUGUSTO ROSENDO DA SILVA COSTA

Membro da comissdo de contratagdo

FERNANDA CRISTINA NONATO BONINI
Nutricionista do IFRN, Campus Sédo Paulo do Potengi
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Itens para Cardapio Basico

REFEICAO

COMPOSICAO

Almocgo

[Hortalicas cruas

[Hortalicas cozidas

Alimento de base proteica

[Macarréo ou puré ou pirdo ou farofa ou outro
Arroz e feijao

Fruta OU (doce -uma vez na semana)

Suco (com e sem agucar)

Café (com e sem acUcar)

Durante todo o periodo de distribuicdo devera ser disponibilizado aos comensais:
adocante artificial, farinha, vinagre, azeite de oliva.

Jantar

[Hortalicas cruas

1 opcdo de sopa

Alimento de base proteica

Arroz ou macarrao

Cuscuz ou banana comprida ou inhame ou cara ou batata doce ou macaxeira
Pao ou torrada ou bolo simples ou tapioca

Suco (com e sem agucar)

Café (com e sem agucar)

Cafe com leite (com e sem acgucar)

Durante todo o periodo de distribuicdo devera ser disponibilizado aos comensais:

adocante artificial, vinagre, azeite de oliva.




Incidéncia das preparacdes por refeicao

REFEICAO| COMPONENTE PREPARACAO INCIDENCIA
Frango Semanal
Carne bovina Semanal
Peixe Quinzenal
Carne Suina Quinzenal
PreparacGes  especiais  ou| Semanal
mistas
ALIMENTO Preparacao regional ou tipi Semanal
DE BASE eparacao regional ou tipica | Semana
ALMOCO PROTEICA
Fruta Diario
SOBREMESA Doce ou compota de fruta Semanal
Frango Semanal
Carne bovina Semanal
Pescado Quinzenal
Carne Suina Quinzenal
Ovo Semanal
Calabresa Mensal
JANTAR ALIMENTO Preparacdes especiais ou mistas| Semanal
DE BASE
PROTEICA




A unidade de medida utilizada como referéncia para o servico de producdo e distribuicéo
das refeicOes é a de porcdo (quantidade de alimento preparado).

REFEICAO PREPARACAO PORCAO
Hortaligas Cruas 609
Hortalicas Cozidas 120g
Carne bovina, suina, frango, peixe, prato regional ou 130g (sem
tipico 0SS0,  prep.

sem molho)
150g (sem
0SS0,  prep.
com
molho) 180g
(Com o0sso,
prep.  sem
molho) 200g
(com  o0sso,
prep.  com
molho)
Preparac@es especiais ou mistas 1509
(preparacdes
sem molho)
180g
(preparacdes
com molho)
200g (tortas,
croquetes)
2509
(lasanha)
Arroz 150g
Feijao 120g
Macarrao 150g

ALMOGO Mpiraou pirdo 120g
Farofa 80g
Banana, goiaba, laranja, maca, tangerina ou fruta da 1  unidade
época servida inteira. (100-120g)
Uva, abacaxi, manga ou salada de frutas (min. 3 frutas 100g
diferentes)

Mamao, melancia, meldo ou fruta da época servida com 1309
casca.
Doce ou compota de fruta 709

SOBREMESA




Sopa 300ml
Hortaligas cruas 60g

Carne bovina, suina, frango 130g (sem o0sso, prep.
sem molho) 150g (sem
0ss0, prep. com molho)
180g (Com osso, prep.
sem molho) 200g (com
0SS0, prep. com molho)

Calabresa , Ovo 100g (preparagOes
sem molho) 120g
(preparagcbes  com
JANTAR molho)

Arroz ou macarrao 150g

Cuscuz ou banana comprida ou macaxeira 180g
ou batata doce ou inhame ou cara

Pao ou Torrada ou bolo simples 50g

Suco, café ou café com leite 250ml

Observacoes:

1. Para todos os liquidos deve ser ofertada a opcao sem aculcar, em quantidade
proporcional & demanda da clientela. O comensal fara a opgdo por apenas um
dos liquidos oferecidos.

2. No jantar, seréa facultado a empresa ofertar tapioca com recheios variados.

3. Para todas as preparacdes devera ser testada a aceitacdo do comensal. Aquelas com
baixa aceitabilidade sera solicitada sua substituicdo ou retirada do cardapio.

4. Deverdo ser servidas preparacfes tipicas na véspera ou dia mais proximo de datas
festivas:

a) PASCOA: pescado ou outras preparacdes tipicas da festividade;

b) SAO JOAO: canjica, pamonha, pé de moleque, milho cozido ou outras preparacdes
tipicas da festividade.

Preparacdes especiais ou mistas equivalem a: lasanha, panqueca, empaddo, torta, frango
ou carne xadrez, estrogonofe, salpicdo, macarronada.

Exemplos de preparacdes tipicas: pacoca de carne, escondidinho de carne de sol, baido
de dois com carne, feijao verde etc.



Descricdo e qualidade dos insumos
ITENS DESCRICAO/QUALIDADE

Fruta: As frutas devem ser servidas com cascas (inteiras ou porc¢éo, dependendo da fruta).
Devem ser selecionadas, em grau de maturacdo adequado para consumo, apresentando
textura, cor, aroma e sabor bem desenvolvidos e caracteristicos de cada espécie. As cascas
devem estar intactas, de forma que nédo deixem expostas as polpas, e livres de injurias
mecéanicas. Devem estar livres de insetos, larvas, fungos ou qualquer matéria estranha
além de estarem firmes e livres de podriddo. A sazonalidade deve ser respeitada.

Hortalicas cruas: Com combinacdo de, no minimo, 3 tipos de hortalicas dos grupos A (até
5% de carboidratos) e B (até 10% de carboidratos), em proporc¢des, conforme aceitacao
da clientela. Os folhosos devem ser ofertados no minimo trés vezes por semana, conforme
aceitacdo da clientela. Devem ser selecionadas, em grau de maturagdo adequado para
consumo, apresentando textura, cor, aroma e sabor bem desenvolvidos e caracteristicos
de cada espécie. As cascas das hortalicas devem estar intactas e livres de injdrias
mecanicas. Também devem estar livres de insetos, larvas, fungos ou qualquer matéria
estranha além de estarem firmes e livres de podridao.

Hortalicas cozidas: Com combinagdo de, no minimo, 3 tipos de vegetais. N&o repetir na
refeicio 0 mesmo vegetal nas versdes das saladas cruas e cozidas. Devem ser
selecionadas, em grau de maturagdo adequado para consumo, apresentando textura, cor,
aroma e sabor bem desenvolvidos e caracteristicos de cada espécie. As cascas das
hortalicas devem estar intactas e livres de injdrias mecénicas. Devem estar livres de
insetos, larvas, fungos ou qualquer matéria estranha além de estarem firmes e livres de
podridé&o.

Pao ou torradas ou bolo: Variar entre pao francés, pdo de forma, torrada, bolo simples ou
outro. O bolo simples servido ndo devera ser industrializado. Os pédes devem apresentar
data de fabricacdo do dia. Os paes, torradas ou bolo devem estar inteiros, sem sujidades,
sem esfarelar e com o formato caracteristico adequado.

Cuscuz: O cuscuz devera ser oferecido em preparacGes variadas (cuscuz simples,
temperado, outros). Devera ser produzido com produto de primeira linha que sejam livres
de insetos, larvas, fungos ou qualquer matéria estranha.

Macaxeira, inhame, cara, batata doce: As preparacfes deverdo apresentar cor e textura
uniforme, ndo possuindo partes escuras. Devem ser selecionados, em grau de maturacao
adequado para consumo, apresentando textura, cor, aroma e sabor bem desenvolvidos e
caracteristicos de cada espécie. As cascas devem estar intactas, de forma que néo deixem
expostas as polpas, e livres de injarias mecanicas. Devem estar livres de insetos, larvas,
fungos ou qualquer matéria estranha além de estarem firmes e livres de podridao.

Arroz: Arroz refogado ou branco. Podendo acrescentar vegetais. As preparacées ndo
podem ser acrescidas de ingredientes de origem animal. Deve ser servido solto, sem
grumos ou bolos. A matéria prima utilizada deve ser tipo 1, branco, longo, polido, com
minimo 90% de grdos inteiros, isento de matéria terrosa, pedras, parasitas, detritos



animais ou vegetais. Pode ser do tipo parbolizado (70%) e integral ou branco (30%)
conforme aceitacdo da clientela.

Macarrdo: Deverd ser utilizado massas, variando entre os diversos tipos (espaguete,
parafuso, talharim ou outros) e utilizando molhos variados (tomate, alho e 6leo ou outro)
conforme aceitacdo da clientela. Deve ser servido solto, sem grumos ou bolos.

Feijdo: Deverd variar entre os diversos tipos (mulatinho, preto, branco, carioquinha ou
macassar ou outros) conforme aceitacdo da clientela. Deve ser acrescido vegetais no seu
cozimento. Os gréos deverao ficar de molho por pelo menos 8 horas e deveré ser realizada
atroca da dgua. Deve ser servido solto, sem grumos ou bolos. A matéria prima devera ser
de 1o qualidade isenta de matéria terrosa, pedras, parasitas, detritos animais, vegetais ou
qualquer outro perigo fisico. Os grdos devem se apresentar fisiologicamente
desenvolvidos, séos, limpos e secos.

Farofa: Em conformidade com o prato principal. Deve ser utilizada farinha de 1o
qualidade, isenta de matéria terrosa, pedras, parasitas, detritos animais ou vegetais.

Pirdo: Em conformidade com o prato principal. O pirdo devera ser feito com o caldo
extraido do prato principal produzido no mesmo dia com farinha de 10 qualidade, isenta
de matéria terrosa, pedras, parasitas, detritos animais ou vegetais.

Puré: Em conformidade com o prato principal. O puré deve variar entre macaxeira, batata
doce, batata inglesa, jerimum ou outro. Para o preparo ndo devera ser utilizado produto
em pd para reconstituicdo na forma de puré. A matéria prima devera ser de 10 qualidade.

Sopa: Serdo oferecidas, de forma variada (feijao ou outra leguminosa, abobora, cebola,
legumes variados, espinafre, couve, carne, frango, peixe ou outras). N&do deverdo ser
servidas sopas com base constituida de ingredientes em p0, industrialmente desidratados.
Opcionalmente um tipo de sopa podera ser substituida por uma preparacdo tipica da ceia
regional (mungunza, arroz doce, angu, canjica ou outros).

Alimento de Base Proteica

Em todas as refei¢des seré oferecida 1 (uma) opg¢do de uma preparacdo a base de produtos
de origem animal (ovos, carne bovina, suina, frango, pescado).

OVOS: devem ser servidos em preparacOes variadas (ovos mexidos, cozidos, fritos,
omeletes, entre outros). Podem ser branco ou de cor. Sua casca deve estar livre de
sujidades, aderentes e integras. Devem ser respeitadas as formas de armazenamento a fim
de evitar contaminagoes.

CARNE BOVINA: Deve ser servida cozida, assada ou grelhada, em por¢6es uniformes
e padronizadas variando entre os cortes de musculo, acém, bife do vazio, cupim, paleta,
patinho, fraldinha, coxdo duro ou lagarto. A matéria prima devera ser de consisténcia
firme, eléstica, ligeiramente Umida, sem aponeuroses, tenddes e excesso de tecido
adiposo. Deverd ser dada prioridade para cortes pouco gordurosos, de facil coccao, isentas



de nervos, 0ssos, articulacGes e afins. O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo sanitaria vigente e possuir registro no érgdo competente.

CARNE SUINA: Deve ser servida cozida, assada ou grelhada, variando entre os cortes
de carré, pernil ou lombo, com por¢6es uniformes e padronizadas, A matéria prima deve
ser livre de manchas escuras, ter consisténcia firme, elastica, ligeiramente imidas, cheiro
caracteristico, livre de contaminantes biologicos. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislacdo sanitéria vigente e possuir registro no 6rgdo competente.

FRANGO: Deve ser servido cozido, assado, grelhado ou empanado, em porcoes
uniformes e padronizadas variando entre os cortes de coxa com sobrecoxa e filé do peito.
N&o deve possuir gordura aparente nas preparagdes. A matéria prima devera ter
consisténcia firme, elastica, ligeiramente Umida, cheiro caracteristico, livre de
contaminantes biolégicos, sem gordura aparente. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislacdo sanitaria vigente e possuir registro no 6rgdo competente.

PEIXE: Deve ser do tipo filé (tilapia), sem espinhas e sem pele, e ser servido cozido,
assado, grelhado ou empanado, em porcdes uniformes e padronizadas ou em postas
(tilpia, pescada, garoupa, surubim, atum) e ser servido frito, ao forno, ao molho
conforme aprovacao da clientela. A matéria prima deve ter corte reto e ser sem cabeca,
visceras, escamas ou nadadeiras. Ndo deve apresentar mutilacbes ou deformacdes. O
produto devera possuir textura tenra e suave, odor fresco e agradavel. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacdo sanitaria vigente e possuir registro no 6rgdo
competente.

SUCO: Devera ser servido suco de fruta natural ou de polpa de fruta, de sabores variados
(goiaba, acerola, abacaxi, manga, maracuja, caja, uva, graviola, tamarindo, tangerina,
pitanga, umbu-caja, limédo, abacaxi com horteld dentre outros aprovados pela gestdo do
contrato) com concentragcdo minima de polpa de fruta de 40% (quarenta por cento) ou
conforme recomendacdo do fabricante. Deve ser preparado com agua filtrada e servido
em temperatura inferior a 100C. N&o sera permitido o uso de suco artificial. Os sabores
do suco ndo podem se repetir ao longo do dia. A polpa de fruta utilizada devera ser sem
conservantes, sem adi¢do de agucar e pasteurizada.
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Cardapio sugerido para venda na cantina

ITEM |ALIMENTOS E BEBIDAS ITEM ALIMENTOS E BEBIDAS

1 Agua de coco 16 Leite integral (frio e quente)

2 Agua mineral com gas e sem gas 17 Pao com queijo
(garrafa/copo)

3 Acai na tigela com frutas 18 Péo com ovo frito

4 Achocolatado 19 Torrada de queijo mussarela

5 Barras de cereais (com e sem agucar) 20 Pdo com manteiga

6 Bolo sem cobertura (ovos, coco, cenoura, 21 Sucos naturais: laranja, laranja com
beterraba, milho, banana, laranja, baunilha). mamao, abacaxi, abacaxi com hortel3,
Fatia maracuj4, limao acerola, manga etc.

Com e sem actcar. (Ofertar no minimo
4 sabores); feitos na hora de servir.

7 Café com leite com e sem acgucar 22 Picolés e sorvetes de fruta

8 Café tradicional com e sem acticar 23 Salada de frutas (banana, maga, laranja,
uva, meldo etc)

9 Chés (camomila, erva doce, mate, maca etc) 24 Sanduiche natural (pao de forma,
tomate, cenoura, alface e mussarela no
minimo)

10 Chocolates diversos 25 Sobremesas (pudim, gelatina, pavé,
mousse, delicia de abacaxi, docinhos
etc)

11 Cuscuz temperados e recheados (exceto com 26 Tapioca simples e recheada (frango,
embutidos: como calabresa, presunto e queijo de coalho, mussarela ou carne)
salsicha)

12 Fruta in natura 27 Vitaminas de frutas (in natura ou polpa
de fruta)- graviola, acerola, manga,
banana, abacate, goiaba, mamao etc.
Preparados na hora de servir.

13 Milho verde, pamonha ou canjica 28 Pizza (margarita ou mussarela)

14 Pipoca caseira 29 Salgados de forno, impreterivelmente

15 Granola 30 Sanduiche com paté vegetal

OBSERVACAO 1: O CARDAPIO ACIMA PODERA SER MODIFICADO, DESDE QUE A
MODIFICACAO SEJA EM FUNCAO DAS ESPECIFICIDADES REGIONAIS, MEDIANTE
AUTORIZACAO DA ADMINISTRACAO/FISCALIZACAO DO REFERIDO CAMPUS.

OBSERVACAO 2: COM BASE NO PROGRAMA CANTINA SAUDAVEL, CONFORME MANUAL
DAS CANTINAS ESCOLARES ELABORADO PELO MINISTERIO DA SAUDE E DA NOTA
TECNICA 02/2012- COTAN/CGPAE/DIRAE
/FNDE, A ADMINISTRAGAO PODERA RESTRINGIR OU ELIMINAR A OFERTA DE ALIMENTOS
CONSIDERADOS NAO SAUDAVEIS COMO BALAS, PIRULITOS, GOMAS DE MASCAR, SUCOS
ARTIFICIAIS, SALGADINHOS INDUSTRIALIZADOS, SALGADOS FRITOS, REFRIGERANTES,
PIPOCAS INDUSTRIALIZADAS ENTRE OUTROS.




OBSERVAGCAO 3: NAO SERA PERMITIDA A EXPOSIGAO DE CARTAZES PUBLICITARIOS QUE
ESTIMULEM A AQUISICAO E O CONSUMO DE BALAS, CHICLETES, SALGADINHOS E
REFRIGERANTES.

OBSERVACAO 4: DISPONIBILIZAR NO MINIMO 20 ITENS DOS ITENS SUGERIDOS NOS TRES
TURNOS DE FUNCIONAMENTO.
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Itens sugeridos para o cardapio self service

Deve ser constituido com o minimo de opg¢des de preparagdes abaixo:

ALMOCO:
Dois tipos de saladas (1 crua e 1 cozida)
Dois pratos principais
Dois tipos de guarni¢des
Dois tipos de arroz (sendo um tipo integral)
Um tipo de feijdo
Suco de frutas, naturais ou com no minimo 50% de polpa (com e sem agtcar)

JANTAR

Um tipo de salada (1 crua ou cozida)

Um tipo de arroz

Um tipo de prato principal

Um tipo de guarni¢do

Suco de frutas, naturais ou com no minimo 50% de polpa (com e sem acgucar)

OBSERVACAO:

Podera oferecer as opcdes do cardapio do Programa de Alimentacdo (anexol) e/ou outras
preparagdes aprovadas pela Administracdo. Incluindo preparagdes tipicas/ regionais (tapioca,
cuscuz, sopa etc); preparagdes especiais/ mistas: lasanha, escondidinho, macarronada, panqueca,
empadao etc.
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Relatério de Gestdo - SUAP: Sistema Unificado de Administragédo Publica 23/03/2023 13:57

Relatorio de Gestao

12922 :j

* Filtrar por Ano:

Exibir somente Alunos EAD:

* Filtrar por Renda:

lToda§

Reprocessar Dados:

@ Estes dados foram processados em 23/03/2023 09:12. Para ter dados mais atualizados, vocé pode reprocessd-los nos filtros acima.

Total de Atendimentos

Tipo de
Atendimento

Refeicdo (Café da

manhi + Almoco +
Jantar)

Total de Atendimentos

Somatoério da quantidade de atendimentos

Atendimento a Pais: 26 Atendimento Aluno: 266

Kit de alimentomﬁ ~ Fardamento: 135

Material Didatico: 505

Jantar: 1348

Almoco: 9386

Atendimento Aluno @ Fardamento Almoco Jantar @ Material Didatico @ Kit ¢

Custeio Jan Fev Mar Abr Mai

s}
[}
jle=}
=}

82

Total 1° Total 2° Total

Jun Jul Ago  Set Out Nov Dez Semestre Semestre Anual

=
—
o0
=t
o
0
o)}
—
U
<
N
=
e}
3
—
¢}
vy

1365 163

1647 9087 10734

Atendimento Aluno

- 220 9 8 20

32 26 25

~
W
(e
[\e]
(e}
N
Q

91 175 266

https://suap.ifrn.edu.br/ae/relatorio_gestao/?an0=2022&renda=Todas&reprocessar_dados=False&relatorioatendimento_form=Aguarde... Pagina 1de 3
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Fardamento - 0 2 7 3 19 7 2 4 2 77 6 6 38 97 135
Almogo -0 0 0 0 282 1225 1417 1662 375 1377 1426 1622 1507 7879 9386
Jantar -0 0 0 0 0 140 220 230 61 182 202 313 140 1208 1348
Material Didético -0 0 0 0 0 0 0 0 29 318 67 91 0 505 505
. . Institucional

Kit de alimentos + FNDE 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
Atendimento a Pais Sem custeio 1 5 3 3 3 4 2 0 3 0 2 0 19 7 26
Total 3 27 19 15 324 1408 1667 1921 477 2004 1723 2079 1796 9871 11667

Alunos Assistidos

Alunos Assistidos
Somatério de alunos assistidos em atendimentos
Atendimento a Pais: 20
Kit de alimentos: 1
/
Material Didatico: 22
Jantar: 81 Atendiment
\ Fardamento: 6
Almoco: 220
Atendimento Aluno @ Fardamento Almoco Jantar @ Material Didatico @ Kit ¢
. . s ) ) . . Total 1°  Total 2° Total
Tipo de Atendimento Custeio Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez Semestre Semestre Anual
Refeicdo (Café da manhi + 0 0 0 0 67 126 135 147 131 143 157 199 129 261 266
Almoco + Jantar)

Atendimento Aluno - 2 17 9 6 17 28 23 25 7 48 19 46 70 141 186
Fardamento -0 2 7 2 10 4 1 2 1 39 3 4 22 49 69
Almogo -0 0 0 0 67 116 122 133 109 133 146 181 119 216 220
Jantar -0 0 0 0 0 21 31 26 29 21 29 38 21 80 81
Material Didético -0 0 0 0 0 0 0 0 17 14 8 7 0 22 22
Kit de alimentos Institucional + o 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1

https://suap.ifrn.edu.br/ae/relatorio_gestao/?an0=2022&renda=Todas&reprocessar_dados=False&relatorioatendimento_form=Aguarde... Pagina 2 de 3
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FNDE
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Atendimento a Pais

Sem custeio

1 5

3 3

3

3

2 0

3 0

2 0

16

6

20

Valores Gastos

Os valores gastos com refei¢des sdo gerenciados pelo cadastro do Valor de Refeigdo e podem ser acessados dentro da secdo Programas,

deste relatorio.

Tipo de

Total

321 16 12 91 142 150 160 141 189 170 214

182

335 369

Atendimento | CUStei0 Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out
flﬁrfn o R$000 R$000 R$000 R$5020 R$000 RS000 R$000 R$S000 R$000 R$000 RS
ﬁ‘;ﬁg‘mem" R$000 R$000 R$000  R$000 R$000 R$000 R$000 R$S000 R$000 R$000 RS
iiﬁﬁi‘mem" R$000 R$000 R$000  R$S000 R$000 R$S000 R$000 R$S000 R$000 R$000 RS
Fardamento R$000 R$000 R$000  R$S000 R$000 R$S000 R$000 R$000 R$000 R$000 RS
Material .
Didstion R$000 R$000 R$000  R$S000 R$000 R$S000 R$000 R$S000 R$002 R$000 RS
Total R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 50,20 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,00 R$ 0,02 R$ 0,00 R$ 1

https://suap.ifrn.edu.br/ae/relatorio_gestao/?an0=2022&renda=Todas&reprocessar_dados=False&relatorioatendimento_form=Aguarde...

Pagina 3 de 3
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Anexo V - Comprovante de quantitativo - IFRN - Campus
SPP.pdf



23/03/23, 15:15 Relatorio de Gestéo - SUAP: Sistema Unificado de Administragédo Publica

Kelatorio de Gestao

* Filtrar por Ano: * Filtrar por Renda:

2022 v Todas v
Exibir somente Alunos EAD: Reprocessar Dados:
O U

© Estes dados foram processados em 23/03/2023 15:11. Para ter dados mais atualizados, vocé pode reprocessa-los nos filtros acima.

Total de Atendimentos

Total de Atendimentos

Somatorio da quantidade de atendimentos

Atendimento a Pais: 2 Atendimento Aluno: 59

s —— Fardamento: 628

Almogo: 14704

Atendimento Aluno @® Fardamento Almoco Atendimento a Pais
Tipo de . . Total 1° Total 2° Total
Atendimento Custeio Jan Fev  Mar Abr Mai Jun Jul Ago  Set Out Nov Dez Semestre  Semestre Anual
Refeigdo (Café da
manha + Almogo + 0 0 861 13 1430 1935 1912 2284 393 1869 1949 2058 4239 10465 14704
Jantar)
Atendimento Aluno - 13 1 5 0 4 7 22 5 0 1 1 0 30 29 59
Fardamento - 77 100 172 0 172 45 27 7 9 13 4 2 566 62 628
Almogo - 0 0 861 13 1430 1935 1912 2284 393 1869 1949 2058 4239 10465 14704
Atendimento a Pais Sem 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 1 1 2
custelo
Total 90 101 1039 13 1606 1987 1962 2296 402 1883 1954 2060 4836 10557 15393

https://suap.ifrn.edu.br/ae/relatorio_gestao/?ano=2022&renda=Todas&reprocessar_dados=on&relatorioatendimento_form=Aguarde...&finalize=1 1/3



23/03/23, 15:15

slunos Assistidos

Tipo de Atendimento

Refeigdo (Café da manha +
Almogo + Jantar)

Atendimento Aluno
Fardamento

Almogo

Atendimento a Pais

Total

Valores Gastos

© Os valores gastos com refei¢des sdo gerenciados pelo cadastro do Valor de Refeigéio e podem ser acessados dentro da segdo Programas,

deste relatorio.

Tipo de

Atendimento Custeio

Atendimento
a Pais

Atendimento
Aluno

Fardamento

https://suap.ifrn.edu.br/ae/relatorio_gestao/?ano=2022&renda=Todas&reprocessar_dados=on&relatorioatendimento_form=Aguarde...&finalize=1

Relatorio de Gestéo - SUAP: Sistema Unificado de Administragédo Publica

Almoco: 531

Alunos Assistidos

Somatorio de alunos assistidos em atendimentos

Atendimento a Pais: 2

Atendimento Aluno

Custeio Jan Fev Mar Abr
0 0 205 13
- 12 1 5 0
- 76 97 158 0
- 0 0 205 13

Sem
custeio 0 1 0
83 98 321 13

Jan Fev
R$ 0,00 R$ 0,00
R$ 0,00 R$ 0,00
R$ 0,00 R$ 0,00

Mar

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Atendimento Aluno: 56

\

Fardamento: 560

@ Fardamento Almoco
Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez S;[r‘l)]t:slt:;
238 311 235 220 165 290 322 319 399
4 7 2 4 0 1 1 0 29
172 44 27 7 9 13 4 2 513
238 311 235 220 165 290 322 319 399
o 0o 1 0 0 0 0 0 1
381 327 249 223 173 299 322 319 678

Abr

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Mai

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Jun

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Jul

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Ago

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Set

R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Atendimento a Pais

Total 2°
Semestre

393

28
62
393

416

Out
R$ 0,00

R$ 0,00

R$ 0,00

Total
Anual

531

56
560
531

753

N
R$ 0,

R$ 0,

R$ 0,

2/3



23/03/23, 15:15 Relatorio de Gestéo - SUAP: Sistema Unificado de Administragédo Publica

20 de
stendimento

Total R$ 0,00 R$ 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,00 RS 0,0

Custeio Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out N

https://suap.ifrn.edu.br/ae/relatorio_gestao/?ano=2022&renda=Todas&reprocessar_dados=on&relatorioatendimento_form=Aguarde...&finalize=1 3/3
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Anexo VI - Quadro resumo de psquisa de preco.pdf



UASG 158372 Foram consultados os pregos contidos no Portall
(IFRN, Santa de Compras do Governo Federal para o
UASG 158372 UASG 158155 Cruz) ;’re o fornecimento de refeigdes, sendo filtrados
(IFRN, Santa (IFRN, Reitoria). Fletron fﬂ“ aqueles que eram do IFRN. Esses pregos foram|
Cruz). Pregio Pregdo Eletronico 012022 considerados por terem sido contratados no
Eletronico 01/2022. 08/2022. Homnlogadt; em CH COMERCIO E ltimo ano, estando ainda vigentes a data da
de refeigdes didrias, almogo ¢ jantar para os alunos do IFRN/ oo oo o oo 25/08/2022. (st“;g‘fﬁ]ssgzg;‘ pesaquisa, dia 03 de abril de 2023.
Campus Parnamirim, sendo estd vinculada & concessio de uso da drea destinada 4 cantina e 3697 Unidade (Refeigio) | 12.528 [ 25.056 | RS 13,10 N RS 1340 B 12,88 Empresa RS 25,00 Tenr "I RS 16,10 | RS 403.401,60 | -23,36% 21,15% -2497% 90,45% N N
5 oo Empresa vencedora Empresa 15). Data da No més de margo/abril de 2023, foram
cozinha do refeitorio deste campus encedora N AN -
PAISAGEM vencedora : PAISAGEM pesquisa: encaminhadas solicitagdes de cotagdes a 10
COMERCIO E LEANDRO F COMERCIO E 07/04/2023 (dez) empresas do ramo, via e-mail, porém s6
SERVICOS LTDA TOME SERVICOS obtivemos retorno de 2 (duas) empresas. Foram|
(35.653.880/0001- (04.251.091/0001 desconsiderados dois pregos, um coletado
LTDA - N
80) 99) direto com o fornecedor por ser excessivamente|
(35.653.880/0001 | 2
clevado ¢ do menor valor dos pregdes
realizado.
UASG 158372 Foram consultados os pregos contidos no Portall
(IFRN, Santa de Compras do Governo Federal para o
UASG 158372 UASG 158155 Cruz) ;’re o fornecimento de refeigdes, sendo filtrados
(IFRN, Santa (IFRN, Reitoria). Fletron fﬂ“ aqueles que eram do IFRN. Esses pregos foram|
Cruz). Pregio Pregdo Eletronico 012022 considerados por terem sido contratados no
Eletronico 01/2022. 08/2022. Homnlogadt; em CH COMERCIO E ltimo ano, estando ainda vigentes a data da
deeies i, mogoeamarpars o sncs do TN/ Homologado cn Homologado 2508202 SERVIGOSLTDA pesqi. i 03 d bl de 2023
Campus Sdo Paulo do Potengi, sendo estd vinculada & concessio de uso da drea destinada & 3697 Unidade (Refeigdo) | 11.520 | 23.040 [ RS 13,10 N RS 1340 B 12,88 Empresa RS 25,00 Tenr “| RS 16,10 | RS 370.944,00 | -23,36% 21,15% -24,97% 90,45% N N
) N o Empresa vencedora Empresa 15). Data da No més de margo/abril de 2023, foram
cantina e cozinha do refeitério deste campus. vencedora : N AN -
PAISAGEM vencedora : PAISAGEM pesquisa: encaminhadas solicitagdes de cotagdes a 10
COMERCIO E LEANDRO F COMERCIO E 07/04/2023 (dez) empresas do ramo, via e-mail, porém s6
SERVICOS LTDA TOME SERVICOS obtivemos retorno de 2 (duas) empresas. Foram|
(35.653.880/0001- (04.251.091/0001 desconsiderados dois pregos, um coletado
LTDA - N
80) 99) direto com o fornecedor por ser excessivamente|
(35.653.880/0001 | 2
30) clevado ¢ do menor valor dos pregdes
realizado.
entes responsaveis: Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi (Matricula SIAPE 1677949) e Carla lonara Xavier da Silveira Cardoso (Matricula SIAPE 1078443
Data da pesquisa: Margo e Abril de 2023 [ [
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Anexo VII - Termo de Homologacao - GERAL.pdf



04/04/2023, 11:33 Compras.gov.br - O SITE DE COMPRAS DO GOVERNO

Pregao/Concorréncia Eletrénica

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento e Orgamento
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE
- CAMPUS CEARA MIRIM.

Termo de Homologagdo do Pregao Eletronico
Pregdo N© 00002/2022 - (Decreto N° 10.024/2019)

As 17:10 horas do dia 25 de julho de 2022, apds constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente, Sr. ALAN PAULO OLIVEIRA DA SILVA, HOMOLOGA a adjudicacao referente ao Processo n©°
23516000496202221, Pregdo n° 00002/2022.

Resultado da Homologacao

Item: 1

Descrigao: Fornecimento de Refeigdes / Lanches / Salgados / Doces

Descricdo Complementar: O objeto da presente licitagdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a contratagdo de
servicos de preparo e fornecimento de refeicdes para os discentes que se enquadram no Programa de Alimentacdo do
IFRN - Campus Ceara-mirim, vinculada a concessdao onerosa para uso e exploragdo comercial da area destinada a
lanchonete.

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Decreto 7174: Nao

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao

Quantidade: 1 Unidade de fornecimento: UNIDADE

Valor Maximo Aceitavel: R$ 379.200,0000 Intervalo Minimo entre Lances: R$ 0,01

Situagao: Homologado

Adjudicado para: TIA DEDA REFEICOES COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA , pelo melhor lance de R$
378.900,0000 .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observacgoes
25/07/2022 Adjudicacao em grupo da proposta. Fornecedor: TIA DEDA REFEICOES
Adjudicado 10:21:09 - COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA, CNPJ/CPF: 31.877.045/0001-
TeT 72, Melhor lance: R$ 378.900,0000
ALAN PAULO
Homologado 25/793{92_(5%2 OLIVEIRA DA
U SILVA

Fim do documento

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1059369&tipo=t



04/04/2023, 11:41 Compras.gov.br - O SITE DE COMPRAS DO GOVERNO

Pregao/Concorréncia Eletrénica

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento e Orgamento
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
Campus Santa Cruz

Termo de Homologagao do Pregdo Eletronico
Pregdo N° 00001/2022 - (Decreto N° 10.024/2019)

As 15:32 horas do dia 25 de agosto de 2022, apds constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente, Sr. VINICIUS CARVALHO PINTO, HOMOLOGA a adjudicacao referente ao Processo n® 23138000335202291,
Pregdo n° 00001/2022.

Resultado da Homologagao

Item: 1

Descrigao: Fornecimento de Refeigdes / Lanches / Salgados / Doces

Descricdo Complementar: Fornecimento de refeicdes diarias transportadas (almoco e jantar) para os alunos do IFRN
Campus Santa Cruz

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Decreto 7174: Nao

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao

Quantidade: 36.000 Unidade de fornecimento: UNIDADE

Valor Maximo Aceitavel: R$ 474.480,0000 Intervalo Minimo entre Lances: R$ 0,01

Situagao: Homologado

Adjudicado para: PAISAGEM COMERCIO E SERVICOS LTDA , pelo melhor lance de R$ 474.480,0000 , com valor
negociado a R$ 471.600,0000 .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observacoes
24/08/2022 Adjudicacdo em grupo da proposta. Fornecedor: PAISAGEM COMERCIO E
Adjudicado 08:09:12 - SERVICOS LTDA, CNPJ/CPF: 35.653.880/0001-80, Melhor lance: R$
e 474.480,0000, Valor Negociado: R$ 471.600,0000
VINICIUS
Homologado 2°/08/2022 ~apyaLHO

15:32:25 PINTO

Fim do documento

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1065140&tipo=t



04/04/2023, 11:43 Compras.gov.br - O SITE DE COMPRAS DO GOVERNO

Pregao/Concorréncia Eletrénica

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento e Orgamento
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
CAMPUS SAO GONGCALO DO AMARANTE/IFRN

Termo de Homologagao do Pregdo Eletronico
Pregdo N° 00001/2022 - (Decreto N° 10.024/2019)

As 14:12 horas do dia 25 de outubro de 2022, apos constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente, Sr. EVERSON MIZAEL CORTEZ SILVA, HOMOLOGA a adjudicacdo referente ao Processo n°
23425000078202252, Pregao n° 00001/2022.

Resultado da Homologagao

Grupo 1

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao
Critério de Valor: R$ 521.400,0000
Situagao: Homologado

Adjudicado para: TIA DEDA REFEICOES COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA , pelo melhor lance de R$
518.680,8000 , com valor negociado a R$ 518.320,0000 .

Itens do grupo:

" 1 - Fornecimento de Refeicbes / Lanches / Salgados / Doces

" 2 - Fornecimento de RefeigBes / Lanches / Salgados / Doces

Item: 1 - Grupo 1

Descrigao: Fornecimento de RefeicOes / Lanches / Salgados / Doces

Descricao Complementar: Fornecimento de refeigdes, tipo: Almogo

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao

Quantidade: 40.000 Unidade de fornecimento: UNIDADE
Valor Estimado: R$ 474.000,0000 Intervalo Minimo entre Lances: 0,10 %
Situagcao: Homologado

Adjudicado para: TIA DEDA REFEICOES COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA , pelo melhor lance de R$
471.528,0000 , com valor negociado a R$ 471.200,0000 .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observagoes
18/10/2022 Adjudicagdo individual da proposta. Fornecedor:TIA DEDA REFEICOES
Adjudicado 15:54:54 - COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA, CNPJ/CPF:31.877.045/0001-72,
e Melhor lance : R$ 471.528,0000, Valor Negociado : R$ 471.200,0000
EVERSON
25/10/2022
Homologado 14:12:06 MIZAEL

CORTEZ SILVA

Item: 2 - Grupo 1

Descrigao: Fornecimento de Refeicdes / Lanches / Salgados / Doces

Descricdo Complementar: Fornecimento de refeigdes, tipo: Jantar

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao

Quantidade: 4.000 Unidade de fornecimento: UNIDADE
Valor Estimado: R$ 47.400,0000 Intervalo Minimo entre Lances: 0,10 %
Situacao: Homologado

Adjudicado para: TIA DEDA REFEICOES COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA , pelo melhor lance de R$
47.152,8000 , com valor negociado a R$ 47.120,0000 .

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1081570&tipo=t 1/2
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Eventos do Item

Evento Data Nome Observacgoes
18/10/2022 Adjudicacdo individual da proposta. Fornecedor:TIA DEDA REFEICOES
Adjudicado 15:54:55 - COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA, CNPJ/CPF:31.877.045/0001-72,
e Melhor lance : R$ 47.152,8000, Valor Negociado : R$ 47.120,0000
EVERSON
25/10/2022
Homologado 14:12:09 MIZAEL

CORTEZ SILVA

Fim do documento

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1081570&tipo=t 2/2



04/04/2023, 11:38 Compras.gov.br - O SITE DE COMPRAS DO GOVERNO

Pregao/Concorréncia Eletrénica

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento e Orgamento
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
Campus Mossoro

Termo de Homologagao do Pregdo Eletronico
Pregdo N© 00003/2022 - (Decreto N° 10.024/2019)

As 16:15 horas do dia 04 de maio de 2022, apos constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente, Sr. HELIO HENRIQUE CUNHA PINHEIRO, HOMOLOGA a adjudicacdo referente ao Processo n®
23093001846202111, Pregdao n° 00003/2022.

Resultado da Homologagao

Grupo 1

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao
Critério de Valor: R$ 503.040,0000
Situagao: Homologado

Adjudicado para: TIA DEDA REFEICOES COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA , pelo melhor lance de R$
493.440,0000 .

Itens do grupo:

" 1 - Fornecimento de Refeicbes / Lanches / Salgados / Doces

" 2 - Fornecimento de refeigbes / lanches / salgados / doces

Item: 1 - Grupo 1

Descrigao: Fornecimento de RefeicOes / Lanches / Salgados / Doces

Descricdao Complementar: Fornecimento de refeicdo, tipo almoco. Descrigdo detalhada no termo de referéncia.
Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao

Quantidade: 38.400 Unidade de fornecimento: UNIDADE

Valor Estimado: R$ 402.432,0000 Intervalo Minimo entre Lances: R$ 0,01
Situagcao: Homologado

Adjudicado para: TIA DEDA REFEICOES COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA , pelo melhor lance de R$
397.440,0000 .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observacoes
04/05/2022 Adjudicagao individual da proposta. Fornecedor:TIA DEDA REFEICOES
Adjudicado 10:48:45 - COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA, CNPJ/CPF:31.877.045/0001-

72, Melhor lance : R$ 397.440,0000

04/05/2022 Adjudicagao individual da proposta. Fornecedor:TIA DEDA REFEICOES
Adjudicado 10:48:49 - COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA, CNPJ/CPF:31.877.045/0001-
T 72, Melhor lance : R$ 397.440,0000

Homoloaado 04/05/2022  HELIO HENRIQUE
omologado  44.15:32  CUNHA PINHEIRO

Item: 2 - Grupo 1

Descrigao: Fornecimento de refeicdes / lanches / salgados / doces

Descricdao Complementar: Fornecimento de refeigdes, tipo jantar. Descricdo detalhada no Termo de Referéncia.
Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao

Quantidade: 9.600 Unidade de fornecimento: UNIDADE

Valor Estimado: R$ 100.608,0000 Intervalo Minimo entre Lances: R$ 0,01
Situagao: Homologado

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1034660&tipo=t 1/2
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Adjudicado para: TIA DEDA REFEICOES COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA , pelo melhor lance de R$
96.000,0000 .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observacgoes
04/05/2022 Adjudicacdo individual da proposta. Fornecedor:TIA DEDA REFEICOES
Adjudicado 10:48:47 - COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA, CNPJ/CPF:31.877.045/0001-

72, Melhor lance : R$ 96.000,0000

04/05/2022 Adjudicacao individual da proposta. Fornecedor:TIA DEDA REFEICOES
Adjudicado 10:48:50 - COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA, CNPJ/CPF:31.877.045/0001-
T 72, Melhor lance : R$ 96.000,0000

04/05/2022 HELIO HENRIQUE

Homologado  “y6.95:34  CUNHA PINHEIRO

Fim do documento

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1034660&tipo=t 2/2



04/04/2023, 11:40 Compras.gov.br - O SITE DE COMPRAS DO GOVERNO

Pregao/Concorréncia Eletrénica

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento e Orgamento
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte

Termo de Homologacao do Pregao Eletronico
Pregdo N© 00008/2022 - (Decreto N° 10.024/2019)

As 10:07 horas do dia 02 de fevereiro de 2023, apds constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente, Sr. JOSE ARNOBIO DE ARAUJO FILHO, HOMOLOGA a adjudicagao referente ao Processo n©
23134000971202253, Pregdo n° 00008/2022.

Item: 1

Resultado da Homologacao

Descrigao: Fornecimento de RefeicOes / Lanches / Salgados / Doces

Descricdo Complementar: Fornecimento de refeigdes didrias (almogo) para os alunos do IFRN/ Campus Avancado
Lajes, sendo estd vinculada a concessdo de uso da adrea destinada a cantina do IFRN Campus Avancado Lajes.

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Decreto 7174: Nao

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao

Quantidade: 15.000
Valor Maximo Aceitavel: R$ 203.700,0000

Situagao: Homologado

Unidade de fornecimento: UNIDADE
Intervalo Minimo entre Lances: 0,10 %

Adjudicado para: LEANDRO F TOME , pelo melhor lance de R$ 201.000,0000 .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observagoes
25/01/2023
Volta de fase 14:24:50 - Volta de Fase para Julgamento
02/02/2023 Adjudicacgdo individual da proposta. Fornecedor: TIA DEDA
Adjudicado 10:07:10 - REFEICOES COLETIVAS, SERVICOS E COMERCIO LTDA,
e CNPJ/CPF: 31.877.045/0001-72, Melhor lance: R$ 200.700,0000
H logad 02/02/2023 JOSE ARNOBIO DE
omologado 10:07:29 ARAUJO FILHO
ANTONIA . . . -
Cancelamento de  16/02/2023 A empresa foi punida e esta proibida de contratar com a
h I a 11:35:37 FRANCIMAR DA dministragdo publi ambito da Unia
omologagao :35: SILVA ALVES administragao publica no ambito da Unido.
Volta de fase 1615/208@2(1)33 - Volta de Fase para Julgamento
01/03/2023 Adjudicacdo individual da proposta. Fornecedor: LEANDRO F
Adjudicado 14:29:00 - TOME, CNPJ/CPF: 04.251.091/0001-99, Melhor lance: R$
St 201.000,0000
Homologad 01/03/2023 JOSE ARNOBIO DE
omologado 14:29:26 ARAUJO FILHO

Fim do documento

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1100839&tipo=t



04/04/2023, 11:35 Compras.gov.br - O SITE DE COMPRAS DO GOVERNO

Pregao/Concorréncia Eletrénica

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento e Orgamento
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
Campus Currais Novos

Termo de Homologagao do Pregdo Eletronico
Pregdo N° 00001/2023 - (Decreto N° 10.024/2019)

As 09:54 horas do dia 17 de marco de 2023, apds constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente, Sr. ANDREILSON OLIVEIRA DA SILVA, HOMOLOGA a adjudicagao referente ao Processo n®
23035003390202291, Pregdo n° 00001/2023.

Resultado da Homologagao

Item: 1

Descrigao: Fornecimento de Refeigdes / Lanches / Salgados / Doces

Descricao Complementar: Contratacao de empresa especializada na prestagao de servigos de fornecimento de refeigdes
diarias para os discentes, sendo esta vinculada a concessdo de uso da area des4nada a can4na e cozinha do refeitério do
IFRN do Campus Currais Novos, conforme condicGes, quan4dades, exigéncias e es4ma4vas, estabelecidas no edital e seus
anexos.

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Decreto 7174: Nao

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao

Quantidade: 36.000 Unidade de fornecimento: UNIDADE

Valor Maximo Aceitavel: R$ 810.000,0000 Intervalo Minimo entre Lances: 0,10 %

Situacao: Homologado

Adjudicado para: RESTAURANTE DO FULANO RESTAURANTE E SERVICOS LTDA , pelo melhor lance de R$
464.000,0000 .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observacoes
17/03/2023 Adjudicagdo em grupo da proposta. Fornecedor: RESTAURANTE DO
Adjudicado 08:04:25 - FULANO RESTAURANTE E SERVICOS LTDA, CNPJ/CPF:
T 44.603.549/0001-46, Melhor lance: R$ 464.000,0000
17/03/2023 ANDREILSON

Homologado  “gg.54.37"  QLIVEIRA DA SILVA

Fim do documento

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1117728&tipo=t



04/04/2023, 11:36 Compras.gov.br - O SITE DE COMPRAS DO GOVERNO

Pregao/Concorréncia Eletrénica

MINISTERIO DA EDUCACAO
Secretaria Executiva
Subsecretaria de Planejamento e Orgamento
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
Campus Ipanguacu

Termo de Homologagao do Pregdo Eletronico
Pregdo N° 00001/2023 - (Decreto N° 10.024/2019)

As 15:32 horas do dia 29 de marco de 2023, apds constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente, Sr. JOSE GERALDO BEZERRA GALVAO JUNIOR, HOMOLOGA a adjudicacdo referente ao Processo n®
23037001318202218, Pregao n° 00001/2023.

Resultado da Homologagao

Item: 1

Descrigao: Fornecimento de Refeigdes / Lanches / Salgados / Doces

Descricdo Complementar: Fornecimento de refeicOes, tipo: café da manhd, almogo e jantar. Para os alunos do
IFRN/Campus Ipanguacgu, assegurando uma alimentacdo balanceada e em adequadas condicGes higiénica sanitaria,
conforme especificacdo detalhada no Termo de Referéncia.

Tratamento Diferenciado: -

Aplicabilidade Decreto 7174: Nao

Aplicabilidade Margem de Preferéncia: Nao

Quantidade: 31.320 Unidade de fornecimento: UNIDADE

Valor Maximo Aceitavel: R$ 564.386,4000 Intervalo Minimo entre Lances: 0,10 %

Situagao: Homologado

Adjudicado para: S & F REFEICOES LTDA , pelo melhor lance de R$ 264.500,0000 .

Eventos do Item

Evento Data Nome Observacgoes
29/03/2023 Adjudicacdo em grupo da proposta. Fornecedor: S & F REFEICOES
Adjudicado 07:47:17 - LTDA, CNPJ/CPF: 30.749.636/0001-00, Melhor lance: R$
e 264.500,0000

JOSE GERALDO
Homologado 2?/592/22_253 BEZERRA GALVAO
$32: JUNIOR

Fim do documento

comprasnet.gov.br/livre/pregao/termoHom.asp?prgCod=1123603&tipo=t
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Anexo VIII - Solicitacoes de Cotacoes.pdf



13/04/2023, 09:47 Solicitagédo de cotagéo - Licitagdes - Campus Parnamirim

Solicitacao de cotacao

Licitagbes - Campus Parnamirim

ter 04/04/2023 14:34

Para:COMERCIAL@BOMDEMAISREFEICOES.COM.BR <COMERCIAL@BOMDEMAISREFEICOES.COM.BR>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotacdo.docx; Itens para Cardapio Bésico e demais informagbes.pdf;
Caros,

Solicitamos cotacao, conforme documentos anexos.
Atenciosamente,

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi

Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



13/04/2023, 09:48 Enc: Solicitagéo de cotagéo - Licitagdes - Campus Parnamirim

Enc: Solicitacao de cotacao

Licitagbes - Campus Parnamirim

qua 12/04/2023 12:52

Para:licitacao@nutritirefeicoes.com.br <licitacao@nutritirefeicoes.com.br>;

CcUmbelina@nutritirefeicoes.com.br <Umbelina@nutritirefeicoes.com.br>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotagdo.docx; Itens para Cardapio Basico e demais informacdes.pdf;

Caros,

Solicitamos cotacao, conforme documentos anexos.

FAVOR DESCONSIDERAR O E-MAIL ANTERIOR.

Atenciosamente,
Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi
Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



13/04/2023, 09:48 Solicitagédo de cotagéo - Licitagdes - Campus Parnamirim

Solicitacao de cotacao

Licitagbes - Campus Parnamirim

ter 04/04/2023 14:36

Para:comercial@solrefeicoes.com.br <comercial@solrefeicoes.com.br>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotacdo.docx; Itens para Cardapio Bésico e demais informagbes.pdf;

Caros,

Solicitamos cotagdo, conforme documentos anexos.
Atenciosamente,

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi

Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



13/04/2023, 09:49 Solicitagédo de cotagéo - Licitagdes - Campus Parnamirim

Solicitacao de cotacao

Licitagbes - Campus Parnamirim

ter 04/04/2023 14:38

Para:comercial@nutrifine.com.br <comercial@nutrifine.com.br>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotacdo.docx; Itens para Cardapio Bésico e demais informagbes.pdf;

Caros,

Solicitamos cotagdo, conforme documentos anexos.
Atenciosamente,

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi

Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



13/04/2023, 09:49 Solicitagédo de cotagéo - Licitagdes - Campus Parnamirim

Solicitacao de cotacao

Licitagbes - Campus Parnamirim

ter 04/04/2023 14:41

para:comercialrapidodistribuidora@gmail.com <comercialrapidodistribuidora@gmail.com>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotacdo.docx; Itens para Cardapio Bésico e demais informagbes.pdf;
Caros,

Solicitamos cotacao, conforme documentos anexos.
Atenciosamente,

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi

Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



13/04/2023, 09:49 Enc: Solicitagéo de cotagéo - Licitagdes - Campus Parnamirim

Enc: Solicitacao de cotacao

Licitagbes - Campus Parnamirim

ter 04/04/2023 14:44

Para:CELSOHENRIQUE.COSTA@GMAIL.COM <CELSOHENRIQUE.COSTA@GMAIL.COM>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotacdo.docx; Itens para Cardapio Bésico e demais informagbes.pdf;

Caros,

Solicitamos cotagdo, conforme documentos anexos.
Atenciosamente,

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi

Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



13/04/2023, 09:50 Enc: Solicitagéo de cotagéo - Licitagdes - Campus Parnamirim

Enc: Solicitacao de cotacao

Licitagbes - Campus Parnamirim

ter 04/04/2023 14:45

Para:bigpointcomercioeservicos@gmail.com <bigpointcomercioeservicos@gmail.com>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotacdo.docx; Itens para Cardapio Bésico e demais informagbes.pdf;

Caros,

Solicitamos cotagdo, conforme documentos anexos.
Atenciosamente,

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi

Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



13/04/2023, 09:52 Solicitagédo de cotagdo A/C ALDO - Licitagdes - Campus Parnamirim

Solicitacao de cotacao A/C ALDO

Licitagbes - Campus Parnamirim

ter 04/04/2023 14:23

Para:CONTATO@COZINHADUNORTE.COM.BR <CONTATO@COZINHADUNORTE.COM.BR>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotacdo.docx; Itens para Cardapio Bésico e demais informagbes.pdf;
Caros,

Solicitamos cotacao, conforme documentos anexos.
Atenciosamente,

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi

Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



13/04/2023, 09:52 Solicitagédo de cotagdo A/C ALDO - Licitagdes - Campus Parnamirim

Solicitacao de cotacao A/C ALDO

Licitagbes - Campus Parnamirim

ter 04/04/2023 14:28

Para:comercial@pjrefeicoes.com.br <comercial @pjrefeicoes.com.br>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotacdo.docx; Itens para Cardapio Bésico e demais informagbes.pdf;
Caros,

Solicitamos cotacao, conforme documentos anexos.
Atenciosamente,

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi

Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



13/04/2023, 09:53 Enc: Solicitagédo de cotagdo A/C ALDO - Licitagdes - Campus Parnamirim

Enc: Solicitacao de cotacao A/C ALDO

Licitagbes - Campus Parnamirim

ter 04/04/2023 14:30

Para:FATURAMENTO@LEVEREFEICOES.COM.BR <FATURAMENTO@LEVEREFEICOES.COM.BR>;

@ 2 anexos (92 KB)

Solicitagdo de cotacdo.docx; Itens para Cardapio Bésico e demais informagbes.pdf;

Caros,

Solicitamos cotagdo, conforme documentos anexos.
Atenciosamente,

Tatiana Cardoso Delgado Kobayashi

Coordenadora de Compras

IFRN - Parnamirim
Telefone 4005-4108 R. 7043 ou 7020

https://webmail.ifrn.edu.br/owallicitacoes.par@ifrn.edu.br/#viewmodel=ReadMessageltem&Item|D=AAMKADQzNThiMmIwLTIOOWEtNDMzMi1iYj... 1/1



UASG 152756 Estudo Técnico Preliminar 14/2023

Anexo IX - COTACOES DIRETA COM
FORNECEDORES.pdf



A

CELSO HENRIQUE

COMERCIO E SERVICOS

PROPOSTA DE PRECO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE

CAMPUS PARNAMIRIM

C H COMERCIO E SERVICOS LTDA
CNPJ 15.495.405/0001-15

LLE. 20.269.188-8
Rua Jodo Garcia, 06
Valadado - Macau/RN 59500-000

OBJETO: ESCOLHA DA PROPOSTA MAIS VANTAJOSA PARA A CONTRATAGAO DE SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES DIARIAS PARA OS
DISCENTES, SENDO ESTA VINCULADA A CONCESSAO DE USO DA AREA DESTINADA A CANTINA DO IFRN DO CAMPUS CURRAIS NOVOS.

Declaramos para os devidos fins e sob as penalidades da lei, que o(s) bem(s) cotado(s) na presente proposta e respectivo(s) valore(s)
unitario(s) e total (is) proposto(s), contemplam e atendem as especificagdes minimas exigidas no Pregdo Presencial acima citado.

ITEM/CASTER DESCRICAO UND D) MARCA VALORUNIT.DO | VALOR TOTAL DO
ITEM (R$) ITEM (R$)
01/3697 | FORNECIMENTO DE REFEICOES DIARIAS, COMPREENDENDO ALMOGO | UNIDADE 25.056 C H REFEICOES 25,00 626.400,00
EJANTAR PARA OS ALUNOS DO IFRN/ CAMPUS PARNAMIRIM, SENDO | (REFEIGAO)
ESTA VINCULADA A CONCESSAO DE USO DA AREA DESTINADA A
CANTINA E COZINHA DO REFEITORIO DESTE CAMPUS PARNAMIRIM
02/3697 | FORNECIMENTO DE REFEICOES DIARIAS, COMPREENDENDO ALMOCO | UNIDADE 23.040 C H REFEICOES 25,00 576.000,00
E JANTAR PARA OS ALUNOS DO IFRN/ CAMPUS SAO PAULO DO | (REFEICAQ)
POTENGI, SENDO ESTA VINCULADA A CONCESSAO DE USO DA AREA
DESTINADA A CANTINA E COZINHA DO REFEITORIO DESTE CAMPUS
SAO PAULO DO POTENGI
TOTAL 1.202.400,00

Valor total da proposta: R$ 1.202.400,00 (Um Milhdo, Duzentos e Dois Mil e Quatrocentos Reais), considerando o TOTAL;

Declaramos que estamos de acordo com os termos do edital e acatamos suas determinagdes, bem como, informamos que
nos pregos propostos estdo incluidos todos os custos, como fretes, impostos, obrigagdes, entre outros, necessarios para o
cumprimento do objeto da licitagdo e temos disponibilidade para entrega nas quantidades solicitadas no local definido pela

O prazo de validade desta proposta é de 60 (sessenta) dias consecutivos a contar do dia da apresentagdo dos documentos de

O prazo para atender os servigos é de acordo com os termos do Edital e seus Anexos, contados do recebimento da nota de

DECLARAMOS que assume inteira e completa responsabilidade pelo fornecimento na forma e condigdes editalicias, sujeitos

No ato da entrega os itens com validade ndo podera ter transcorrido 20% (vinte por cento), do prazo de validade dos produtos;
Caso o objeto licitado apresente problema de qualquer natureza que impecga a sua regular utilizagdo enquanto estiverem,
devera ser substituido, sem custo adicional, no prazo maximo estabelecido no Termo de Referéncia, apds a comunicagdo

Caso nos seja homologado o objeto da presente licitagdo, nos comprometemos a assinar o contrato apds convocagdo no prazo
estabelecido no edital, indicando para tanto como nossos representantes legais junto a nossa empresa o Sr. Celso Henrique
Marques da Costa, RG n2 1.856.684, CPF n2 081.697.574-44, Sécio Administrador, com escritério profissional a Rua Augusto

1.
2.
Administragdo Publica;
3. Compromisso de que o fornecimento sera realizado de forma adequada, ndo comprometendo sua qualidade;
4.
habilitagdo e propostas;
5.
empenho ou ordem de servigo;
6. DECLARA que a confecgdo da proposta foi feita de maneira independente;
7.
a fiscalizagdo da Administragdo Publica;
8. DECLARAMOS que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus anexos;
9. DECLARAMOS que a inexisténcia de servidor publico em nosso quadro social e profissional;
10. DECLARAMSO a idoneidade de nossa empresa e dos nossos socios;
11. DECLARAMOS a veracidade e licitude dos documentos apresentados.
12.
13.
deste Orgéo a vencedora/contratada;
14.
Severo, 296, Centro, Macau/RN;
15. Informamos que nossa empresa opera com o Banco do Brasil agéncia 2 0477-4 e conta corrente n2 30.202-3;
16.

Atenciosamente,

Para finalizar, declaramos que estamos de pleno acordo com todas as regras e condigdes colocadas no edital e também em
seus anexos.

Macau/RN, 07 de abril de 2023.

Celso Henrique Marques da Costa
Sécio Administrador
CPF 081.697.574-44




RUA FERNANDO BANDEIRA DE MELO, N° 175 NUTRI TI

BAIRRO MONTE CASTELO - PARNAMIRIM/RN -
CEP: 59146-255 FONE: (84) 3205-2215
ATENDIMENTO@NUTRITIREFEICOES.COM.BR

WWW.NUTRITIREFEICOES.COM.BR

PROPOSTA COMERCIAL

AO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE
CAMPUS PARNAMIRIM

A empresa PONTA DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS E SERVICOS LTDA, inscrita no CNPJ n°
70.163.605/0001-89, com endereco na Rua Fernando Bandeira de Melo, 175, bairro Monte Castelo,
Parnamirim/RN, CEP: 59146-255 por intermédio do seu representante legal o Sr. Martinho Ferreira da Silva
Neto, portador da Carteira de Identidade n® 138.835 ITEP/RN e do CPF n° 201.136.684-49, vém apresentar
proposta comercial para compor pesquisa mercadoldgica, conforme solicitado pelo IFRN Parnamirim.

Objeto:

Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servicos de fornecimento de refeicdes diarias
(almoco e jantar), a serem ofertadas aos seus discentes, e em paralelo & concesséo onerosa para uso e
exploracao comercial da area da cantina, para os campi Parnamirim e Sao Paulo do Potengi, deste IFRN.

QUANTIDADE VALOR

ITEM DESCRICAO CAMPUS | UNIDADE .
ANUAL UNITARIO

VALOR TOTAL

Fornecimento de refeic¢Ges diarias,
compreendendo almoco e jantar para
os alunos do IFRN/ Campus
1 Parnamirim, sendo estd vinculadaa |[Parnamirim|Refeicdo 25.056 RS 36,00 | RS 902.016,00
concessdo de uso da area destinada a
cantina e cozinha do refeitério deste
campus

Fornecimento de refeic¢Ges diarias,
compreendendo almoco e jantar para
os alunos do IFRN/ Campus S3o Paulo S50 Paulo
2 do Potengi, sendo estd vinculada a . |Refeicdo 23.040 RS 36,00 | RS  829.440,00

. , ) . | do Potengi
concessao de uso da area destinada a
cantina e cozinha do refeitério deste
campus

VALOR TOTAL GLOBAL RS 1.731.456,00
(Um milhdo, setecentos e trinta e um mil, quatrocentos e cinquenta e seis reais)

Assinado de forma digital
MARTINHO por MARTINHO FERREIRA

DA SILVA
FERREIRA DA SILVA NETO:20113668449

NETO:20113668449 Dados: 2023.04.12
13:59:58 -03'00"


mailto:ATENDIMENTO@NUTRITIREFEICOES.COM.BR
mailto:O@NUTRITIREFEICOES.COM.BR
http://www.nutritirefeicoes.com.br/

RUA FERNANDO BANDEIRA DE MELO, N° 175 NUTRITI

BAIRRO MONTE CASTELO - PARNAMIRIM/RN -
CEP: 59146-255 FONE: (84) 3205-2215
ATENDIMENTO@NUTRITIREFEICOES.COM.BR

WWW.NUTRITIREFEICOES.COM.BR

- Declaramos que a validade desta proposta é de 30 (trinta) dias a contar da data de sua entrega.

Parnamirim/RN, 12 de abril de 2023.

MARTINHO FERREIRA  Assinado de forma digital por

MARTINHO FERREIRA DA SILVA
DA SILVA NETO0:20113668449
NETO:20113668449 Dados: 2023.04.12 14:00:12 -03'00'

PONTA DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS E SERVICOS LTDA
CNPJ: 70.163.605/0001-89
Martinho Ferreira da Silva Neto
Sécio Administrador
CPF: 201.136.684-49


mailto:ATENDIMENTO@NUTRITIREFEICOES.COM.BR
mailto:O@NUTRITIREFEICOES.COM.BR
http://www.nutritirefeicoes.com.br/
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Anexo X - PAR - PRECO ESTIMADO COM A ENERGIA
E ROL DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS.pdf



QUADRO DE FORMAGAO DO PREGO ESTIMADO COM A ENERGIA E ROL DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS

IFRN PARNAMIRIM

Equipam. Quant. Poténcia Horas / dia Dias/ Més Energia (KWH)
Forno de micro-ondas 20 Litros 1 1,32 1,5 20 39,6
Freezer horizontal 330 1 2 0,2 15,84 30 190,08
Freezer vertical 280 1 1 0,2 15,84 30 95,04
Geladeira 310 1 1 0,19 15,84 30 90,29
Chapeira elétrica 1 2 4,5 20 180
Liquidificador Industrial 1 0,29 4 20 23,2
Refresqueira de suco 1 0,27 8 20 43,2
Extrator de suco 1 0,4 2 20 16
Estufa de salgados 1 0,75 6 20 90
Balcdo self service 2 2 3 20 240
Balc3o refrigerado 1 1 8 20 160
Ll(’;:;”;vr\;‘;‘s 8 0,072 4 20 46,08
Elec‘)sctor 2 0,18 6 20 432
Total KWH 1.256,69
Tarifa concessionaria COSERN (R$/kWh)= 1,33
Despesa mensal estimada (RS) RS 1.668,76
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Relatoério do consumo elétrico (Calculo)

Com base na planilha dos equipamentos eletroeletronicos abaixo, foi-se calculado a poténcia total de cada
um (levando em conta o quantitativo), para que com esta variavel, o consumo em KW/h total fosse

mensurado.
Equipam. Quant. [Poténcia(w) Poténcia TOTAL (w) | Horas / Dia [Dias/ Més| Energia (kWh)
Forno de micro-ondas 20L 1 1100 1100 1,5 30 49,5
Freezer horizontal 330L 1|valor tabelado |valortabelado 15,84 30 46,3
Freezer horizontal 510 L 1|valor tabelado |valortabelado 15,84 30 96
Freezer horizontal 280L 1|valor tabelado |valortabelado 15,84 30 46,3
Geladeira340L 1 100 100 15,84 30 47,52
Expositorrefrigerado vertical 1 470 470 15,84 30 223,344
Balcdo refrigerado (expositor) 1|valor tabelado |valortabelado 15,84 30 1443
Chapa elétrica 1 2800 2800 4 20 224
Liquidificador 1 300 300 4 20 24
Refresqueira de suco 2 240 480 8 20 76,8
Estufa de salgados 3 200 600 8 20 96
Balcdo self service aquecido 1 2500 2500 6 20 300
Balcdo refrigerado 1 260 260 2 20 10,4
Luminarias (2x36W) 13 72 936 8 20 149,76
Coifa 1 70 70 6 20 8,4
Exaustor 2 18,4 36,8 8 20 5,888
Bebedouro 1 308 308 15,84 20 97,5744
Cafeteira Elétrica 1 600 600 6 20 72
TOTAL (kW /h) 1718,0864

Com base nas atuais tarifas cobradas pela COSERN, e levando consideracdo apenas o consumo FORA DA
PONTA (devido ao horario de funcionamento) fez-se o calculo:

Consumo-TE F.Ponta valor KW/h RS$0,34

Consumo-TUSD F.Ponta valor KW/h RS$0,09

- (1718,08 x 0,34) = R$584,14

- (1718,08 x 0,09) = R$154,62

TOTAL MENSAL DE CONSUMO (EM REAIS) R$738,76

(TE—TARIFA DE ENERGIA)

(TUSD - TARIFA DE USO DO SISTEMA DE DISTRIBUICAO)
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Ministério da Educacao
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
REITORIA
Gestao de Contratos da PROAD
Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol, NATAL / RN, CEP 59015-300
Fone: (84) 4005-0768, (84) 4005-0750

Oficio Circular 5/2021 - GECON/PROAD/PROAD/RE/IFRN
29 de margo de 2021

As
Diretorias de Administragao
Campi do IFRN

Assunto: Orientagdes nas concessoes de reajuste contratuais indexados ao IGP-M.

Prezados (as) Diretores (as),

E de amplo conhecimento que oindice Geral de Precos - Mercado (IGP-M), se encontra com
recentes avangos superiores aos demais indices econdmicos. No més de fevereiro de 2021, por exemplo, o
acumulado dos ultimos 12 (doze) meses é de28,94%. indice este, que n3o demonstra corretamente
a realidade dos valores das presta¢des de servico no mercado nacional.

Informamos que nos contratos administrativos que constam o indice Geral de Precos - Mercado
(IGP-M) como indice de reajuste, por ocasido dos requerimentos de revisio de
valores, seja procedida uma Pesquisa de Preco, sendo constatado o valor em desacordo com os valores
praticados no mercado, que seja solicitada uma renegocia¢ao do valor contratual junto a CONTRATADA.

Recomendamos ainda, que seja solicitado, nos contratos que possuam o indice Geral de Precos -
Mercado (IGP-M), & substituicdo peloindice de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), inclusive nos contratos de
concessdo de uso, salvo os contratos que, por sua natureza, possuam um indice especifico.

Atenciosamente,

(assinado digitalmente)
DANIEL NICHOLAS DE JESUS GIBSON
Gestor de Contratos

Documento assinado eletronicamente por:
= Daniel Nicholas de Jesus Gibson, AGENTE ADMINISTRATIVO, em 29/03/2021 11:40:41.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 29/03/2021. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifrn.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Cédigo Verificador: 279694
Cddigo de Autenticagdo: f54e68edab
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£ L BANCD CENTRAL
¥ DO BRASIL

Calculadora do cidadao

Inicio - Calculadora do cidaddo - Corregdo de valores

Resultado da Correcao pelo IPCA-E (IBGE)

Dados basicos da correcado pelo IPCA-E (IBGE)

Dados informados

Data inicial 02/2021
Data final 03/2023

Valor nominal R$ 983,48 ( REAL)
Dados calculados

Indice de corregdo no periodo 1,18371100

Valor percentual correspondente 18,371100 %

Valor corrigido na data final R$ 1.164,16 ( REAL)

*Q cdlculo da correcao de valores pelo IGP-M foi
atualizado e estd mais preciso. Saiba mais clicando aqui.

Acesso publico
04/04/2023 - 17:28

[CALFW0302]


https://www3.bcb.gov.br/CALCIDADAO/jsp/index.jsp
https://www3.bcb.gov.br/CALCIDADAO
https://www3.bcb.gov.br/CALCIDADAO/publico/metodologiaCorrigirIndice.do?method=metodologiaCorrigirIndice
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a > Planejamento e Gerenciamento de Contratagoes

Planejamento e Gerenciamento de Contratacoes -
PGC

Nesta tela a autoridade competente podera aprovar, reprovar ou devolver as contratacoes que
necessitem de ajustes.

Prezado Usuario, a partir do dia 16/05/2022, todas as contratacdes com status "Aprovada’ serao automaticamente divulgadas no Portal Nacional de
o Contratacoes Publicas - PNCP, conforme disposto no art. 14, do Decreto n° 10.947 de 2022.

@ Compras.gov.br 9 v

- . ey e - _ - - _—
@ Elaboragao de DFDs B demandas @ Formagao do PCA U Aprovagao do PCA Execugao do PCA N4
Selecione o contexto do PCA UASG(s) Termo a ser pesquisado
PCA 2023 - Em Execugao v } ( 152756 - INSTITUTO FEDERALD.. v J ‘ Pesquise pelos termos desejados, a pai Q Y
Aguardando Aprovagao Aprovadas Reprovadas

Relagao das contratagoes (27)

Materiais (classes: 0) Servicos (grupos: 1)
Item Grupo Val. Total (R$) v
1 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA 250.000,00
Acompanhamentos
152756-26/2022 Titulo Categoria  UASG atualalor Inicio Conclusao R
APROVADA . . . s Vv
Servicos continuado.. Servicos 152756 R$ 332.854,59 01/03/2023 01/12/2023
152756-25/2022 Titulo Categoria  UASG atualalor Inicio Conclusao o
APROVADA . . . H v
Servicos de dedetiza.. Servicos 152756 R$ 10.000,00 04/01/2023 04/09/2023

o ol N P T N LIACA 3 NI T -~ ' ~

MINISTERIO DA

ECONOMIA

https.//portaldeservicos.economia.gov.br



https://portaldeservicos.economia.gov.br/
http://www.brasil.gov.br/
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04/04/2023, 12:04 Compras.gov.br - Fase Interna

@ Compras.gov.br 9 v

A > Planejamento e Gerenciamento de Contratagées

Planejamento e Gerenciamento de Contratagoes -
PGC

Nesta tela a autoridade competente podera aprovar, reprovar ou devolver as contratacdes que
necessitem de ajustes.

Prezado Usuario, a partir do dia 16/05/2022, todas as contratacdoes com status "Aprovada” serao automaticamente divulgadas no Portal Nacional de
Contratacoes Publicas - PNCP, conforme disposto no art. 14, do Decreto n° 10.947 de 2022.

Consolidacéo das N =
@ Elaboragao de DFDs deman dasg Formacgao do PCA Q Aprovacao do PCA Execugao do PCA

Selecione o contexto do PCA Termo a ser pesquisado
PCA 2023 - Em Execugao v ’ ‘ Pesquise pelos termos desejados, a partir de 3 caracteres Q Y
Aguardando Aprovacao Aprovadas Reprovadas

Relacao das contratacodes (8)

154840-4/2023 Titulo Categoria  UASG atualalor Inicio Conclusao .
APROVADA APOS A . . ¢ Vv
DATA LIMITE Fornecimento de ref.. Servicos 154840 R$ 260.000,00 02/05/202329/12/2023

Materiais (classes: 0) Servicos (grupos: 1)

Item Grupo Val. Total (R$) v

1 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA 260.000,00
Acompanhamentos
Id Acompanhamento Responsavel Data

RENATO DANTAS
2 Inserir na contratagao em curso. 04/04/2023 11:53.01
ROCHA DA SILVA

MINISTERIO DA

ECONOMIA

https:.//portaldeservicos.economia.gov.br

https://cnetmobile.estaleiro.serpro.gov.br/comprasnet-artefatos-web/projeto-compra?aprovacaopca=true


https://portaldeservicos.economia.gov.br/
http://www.brasil.gov.br/
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO
NORTE
POLO LESTE/AGRESTE — CAMPUS PARNAMIRIM
ATA DE REGISTRO DE PRECOS
N.O ...

O Instituto Federal de Educacédo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte, Polo
Leste/Agreste - Campus Parnamirim, com sede no(a) ...... , Na cidade de ........ , inscrito(a) no
CNPJ/MF sob o n° ....., neste ato representado(a) pelo(a) ...... (cargo e nome), nomeado(a) pela
Portaria n° ...... de ..... de ...... de 200..., publicada no ....... de ..... de ....... de ..... , portador da
matricula funcional n® ...........cccoeiiiiiieeeininn, ,» considerando o julgamento da licitacdo na
modalidade de pregdo, na forma eletrdénica, para REGISTRO DE PRECOS n° ....... /20...,
publicada no ...... de ..... [....120....., processo administrativo n° ........ , RESOLVE registrar os
precos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a classificacéo
por ela(s) alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condi¢des previstas no
edital, sujeitando-se as partes as normas constantes na Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e
suas alteracdes, no Decreto n® 7.892, de 23 de janeiro de 2013, e em conformidade com as
disposi¢bes a seguir:

1. DO OBJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de precos para a eventual prestacao de
servico de contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servicos de
fornecimento de refeicbes diarias (almoc¢o e jantar), a serem ofertadas aos seus
discentes, e em paralelo a concesséo onerosa para uso e exploracdo comercial da
area da cantina, para os campi Parnamirim e Sdo Paulo do Potengi, deste IFRN,
especificado(s) no(s) item(ns).......... do......... Termo de Referéncia, anexo ...... do edital de
Pregdon®.......... /20..., que é parte integrante desta Ata, assim como a proposta vencedora,
independentemente de transcri¢éo.

2. DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especificacBes do objeto e as demais condicdes ofertadas
na(s) proposta(s) sao as que seguem:

Prestador do servico (razdo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)
ITEM DESCRICAO/ Unidade | Quantidade | Valor
ESPECIFICACAO de Unitario
Medida
1
2
3
2.2. A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de precos

consta como anexo a esta Ata.



3. ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)
3.1. O érgao gerenciador sera o IFRN — Campus Parnamirim.

3.2. S&o 6rgéos e entidades publicas participantes do registro de precos:

Item n° Orgéos Participantes

4. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

4.1 Nao sera admitida a adesao a ata de registro de precos decorrente desta licitacao.

5. VALIDADE DA ATA

5.1. A validade da Ata de Registro de Precos serd de 12 meses, a partir
[0 [o] €= PP TTUPR , hdo podendo ser prorrogada.

6. REVISAO E CANCELAMENTO

6.1. A Administrag&o realizard pesquisa de mercado periodicamente, em intervalos
nado superiores a 180 (cento e oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos precos
registrados nesta Ata.

6.2. Os precos registrados poderéo ser revistos em decorréncia de eventual redugéo
dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo do objeto registrado,
cabendo a Administracdo promover as negociacdes junto ao(s) fornecedor(es).

6.3. Quando o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por
motivo superveniente, a Administragdo convocara o(s) fornecedor(es) para negociar(em) a
reducdo dos precos aos valores praticados pelo mercado.

6.4. O fornecedor que ndo aceitar reduzir seu pre¢o ao valor praticado pelo mercado
sera liberado do compromisso assumido, sem aplicagdo de penalidade.

6.4.1. A ordem de classificacdo dos fornecedores que aceitarem reduzir seus
precos aos valores de mercado observara a classificagéo original.

6.5. Quando o preco de mercado tornar-se superior aos precgos registrados e o
fornecedor nao puder cumprir o compromisso, o 6rgédo gerenciador podera:

6.5.1. liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso a comunicagéo
ocorra antes do pedido de fornecimento, e sem aplicacdo da penalidade se
confirmada a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados; e

6.5.2. convocar os demais fornecedores para assegurar igual oportunidade de
negociacao.

6.6. N&o havendo éxito nas negociacdes, o 6rgédo gerenciador devera proceder a
revogacao desta ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtencao da
contratacéo mais vantajosa.

6.7. O registro do fornecedor sera cancelado quando:

6.7.1. descumprir as condi¢Bes da ata de registro de precos;



6.7.2. ndo retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracdo, sem justificativa aceitavel,

6.7.3. nao aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipétese deste se tornar
superior aqueles praticados no mercado; ou

6.7.4. sofrer sancdo administrativa cujo efeito torne-o proibido de celebrar
contrato administrativo, alcancando o 6rgéao gerenciador e érgao(s) participante(s).

6.8. O cancelamento de registros nas hipéteses previstas nos itens 5.6.1, 5.6.2 e
5.6.4 sera formalizado por despacho do 6rgdo gerenciador, assegurado o contraditorio e a
ampla defesa.

6.9. O cancelamento do registro de pregos podera ocorrer por fato superveniente,
decorrente de caso fortuito ou forga maior, que prejudique o cumprimento da ata,
devidamente comprovados e justificados:

6.9.1. por razao de interesse publico; ou

6.9.2. a pedido do fornecedor.

7. DAS PENALIDADES

7.1. O descumprimento da Ata de Registro de Pre¢os ensejard aplicacdo das
penalidades estabelecidas no Edital.

7.1.1.As sancdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de
reserva, em pregdo para registro de precos que, convocados, ndo honrarem o
compromisso assumido injustificadamente, nos termos do art. 49, §1° do Decreto
n° 10.024/19.

7.2. E da competéncia do 6rgdo gerenciador a aplicacdo das penalidades
decorrentes do descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 5°, inciso
X, do Decreto n® 7.892/2013), exceto nas hipéteses em que o descumprimento disser
respeito as contratacdes dos 6rgaos participantes, caso no qual cabera ao respectivo 6rgao
participante a aplicagcdo da penalidade (art. 6°, Paragrafo Gnico, do Decreto n° 7.892/2013).

7.3. O o6rgdo participante devera comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das
ocorréncias previstas no art. 20 do Decreto n® 7.892/2013, dada a necessidade de
instauracao de procedimento para cancelamento do registro do fornecedor.

8. CONDICOES GERAIS

8.1. As condi¢cBes gerais do fornecimento, tais como 0s prazos para entrega e
recebimento do objeto, as obrigagcbes da Administracdo e do fornecedor registrado,
penalidades e demais condi¢des do ajuste, encontram-se definidos no Termo de Referéncia,
ANEXO AO EDITAL.

8.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados nesta ata de registro de
precos, inclusive o acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei n°® 8.666/93, nos termos
do art. 12, 81° do Decreto n° 7.892/13.

8.3. A ata de realizacdo da sessdo publica do pregédo, contendo a relacdo dos
licitantes que aceitarem cotar os bens ou servicos com precos iguais ao do licitante vencedor
do certame, sera anexada a esta Ata de Registro de Precos, nos termos do art. 11, 84° do
Decreto n. 7.892, de 2013.



Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em .... (....) vias de igual teor,
gue, depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada cépia aos
demais 6rgéos participantes.

Local e data
Assinaturas

Representante legal do 6rgdo gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(es)
registrado(s)



) TERMO DE CONTRATO )
PRESTAGAO DE SERVIGO SEM DISPONIBILIZAGAO DE MAO DE OBRA

TERMO DE CONTRATO DE PRESTACAO DE
SERVICOS N° ... l.., QUE FAZEM ENTRE SI A
UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)
........................................................ E A EMPRESA

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte, por intermédio

(o [o]C-) I B oo ] 0 B 1= To [ T 0T (= ) , ha cidade de
...................................... /Estado ..., inscrito(a) no CNPJ sob 0 n® ................................, heste ato
representado(a) pelo(@) ......................... (cargo e nome), nomeado(a) pela Portaria n° ...... , de ... de
..................... de 20..., publicadanoDOUde .....de................ de ..........., portador da matricula funcional
N° , doravante denominada CONTRATANTE, € 0(Q) .ccccocovviiiiiiiiieieiennnn.
inscrito(@) no CNPJ/MF sob 0 n® ........cceoovviinnnn. , sediado(@a) Na .......ccoeeiiiiiiiiii, , em
............................. doravante designada CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a)
..................... , portador(a) da Carteira de Identidade n® ................., expedida pela (0) .................., e CPF
NO , tendo em vista o que consta no Processo n° 23424.001606.2022-09 e em

observancia as disposi¢ces da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n® 10.520, de 17 de julho
de 2002, do Decreto n°® 7.892, de 23 de janeiro de 2013, do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de
2018 e da Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 5, de 26 de maio de 2017 e suas alteracdes, resolvem
celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregéo por Sistema de Registro de Precos n°
xx/2023, mediante as clausulas e condi¢bes a seguir enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. Contratagdo de empresa especializada para prestacdo de servicos de fornecimento de
refeicdes didrias (almoco e jantar), a serem ofertadas aos seus discentes, e em paralelo a
concessao onerosa para uso e exploracao comercial da &rea da cantina, para os campi Parnamirim
e Sao Paulo do Potengi, deste IFRN, que serdo prestados nas condi¢des estabelecidas no Termo
de Referéncia, anexo do Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregdo, identificado no preAmbulo e a
proposta vencedora, independentemente de transcrigao.

1.3. Objeto da contratacéo:

o e a Unidade de : Preco
Iltem Descricao/ Especificagédo Medida Quantidade (R$)
Fornecimento de refeigcbes diarias, compreendendo
almogo e jantar para os alunos do IFRN/ Campus Unidade
1 | Parnamirim, sendo est4 vinculada a concesséo de uso da o 25.056
. . N . : e (Refeigéo)
area destinada a cantina e cozinha do refeitério deste
campus

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Contrato - Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicacédo de méo de obra exclusiva
Atualizagéo: Julho/2020



Fornecimento de refeicdes diarias, compreendendo
almoco e jantar para os alunos do IFRN/ Campus Séo
2 |Paulo do Potengi, sendo esta vinculada a concessédo de
uso da &rea destinada a cantina e cozinha do refeitério
deste campus

Unidade

(Refeicao) 23.040

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital, com inicio na data de
........... [.....]........ e encerramento em ...........[.........[.........., podendo ser prorrogado por interesse
das partes até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizagdo formal da autoridade
competente e observados os seguintes requisitos:

2.1.1. Os servicos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestacdo dos servicos tem
natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatorio que discorra sobre a execuc¢ao do contrato, com informagdes
de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém
interesse na realizagdo do servico;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso
para a Administracao;

2.1.6. Haja manifestac@o expressa da contratada informando o interesse na prorrogacao;

2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condig8es iniciais de habilita¢éo.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PRECO
3.1 O valor total da contratacéo € de R$.......... ()

3.1. No valor acima estéo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes
da execucdo do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracéo, frete, seguro e outros
necesséarios ao cumprimento integral do objeto da contratacéo.

3.2. 0 valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos a
CONTRATADA dependerao dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

3.3. O valor da concessdo de uso, pelo espaco da cantina, a ser pago mensalmente pela
CONTRATADA, aos campi Parnamirim e S&o Paulo do Potengi, deste IFRN sera conforme tabela

abaixo:
CAMPUS AREA DA CANTINA (M?) VALOR MENSAL
Parnamirim 146,00 R$ 2.832,90
Séo Paulo do Potengi 177,79 R$ 2.162,41

3.3.1. No valor da retribuicdo mensal estéo inclusos todos as despesas diretas e indiretas com
manutenc¢do, conservacao e vigilancia do prédio, incluindo-se os custos comregiona agua, luz e
gas.
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4. CLAUSULA QUARTA — DOTACAO ORCAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotacdo orcamentaria
prépria, prevista no orcamento da Unido, para o exercicio de 2023, na classificacdo abaixo:

Gestéo/Unidade:
Fonte:

Programa de Trabalho:
Elemento de Despesa:
PI:

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta dos recursos
préprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocacao sera feita no inicio de cada
exercicio financeiro.

5. CLAUSULA QUINTA — PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento & CONTRATADA e demais condicdes a ele referentes encontram-
se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

6. CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

6.1. Asregras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUCAO

7.1. Sera exigida a prestagdo de garantia na presente contratacdo, conforme regras constantes do
Termo de Referéncia.

8. CLAUSULA OITAVA — REGIME DE EXECUCAO DOS SERVICOS E FISCALIZACAO

8.1. O regime de execucao dos servicos a serem executados pela CONTRATADA, os materiais
gue serdo empregados e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE s&o aqueles previstos no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

9. CLAUSULA NONA — OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

9.1. As obrigacdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA séo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA — SANCOES ADMINISTRATIVAS.

10.1. As sancdes relacionadas a execucdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.
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11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — RESCISAO
11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

11.1.1. por ato unilateral e escrito da Administracao, nas situac@es previstas nos incisos | a Xll e
XVIl do art. 78 da Lei n°® 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma
Lei, sem prejuizo da aplicacdo das sancdes previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;

11.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n°® 8.666, de 1993.

11.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

11.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n°® 8.666, de 1993.

11.4. O termo de resciséo, sempre que possivel, sera precedido:
11.4.1. Balanc¢o dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.4.2. Relacao dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indenizacdes e multas.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDACOES E PERMISSOES

12.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob alegacdo de
inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — ALTERAGOES

13.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666, de
1993.

13.2. A CONTRATADA é obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s acréscimos
ou supressodes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor
inicial atualizado do contrato.

13.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas
na Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n® 10.520, de 2002 e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, hormas e principios gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA — PUBLICACAO

15.1. Incumbira a CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por extrato, no
Diério Oficial da Uni&o, no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993.
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16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — FORO

16.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucao deste Termo de Contrato
sera o da Secdo Judiciariade .................. - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas) vias de
igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

Representante legal da CONTRATANTE

Representante legal da CONTRATADA

TESTEMUNHAS:
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ANEXO IV
DECLARAGCAO DE RENUNCIA DE VISTORIA

responsavel pela licitante), responsavel pela empresa

.......... , CNPJ n° localizada no

, declaro que optei pela néo realizacéo de vistoria no IFRN

— Campus XXXXXXX e que assumo inteiramente a responsabilidade ou consequéncias por essa omissao,

mantendo as garantias que vincularem nossa proposta ao processo licitatério XX/2023 do IFRN - Campus

XXXXXXX.

Em nome da empresa que represento.

Visto do representante legal ou procurador da empresa
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