PREGAO ELETRONICO
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE

PREGAO ELETRONICO N° 01/2023
(Processo Administrativo n° 23093.002317.2022-16)

Torna-se publico que o Instituto federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do
Norte/Polo Oeste, por meio da Diretoria de Licitacdes, sediado na Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692,
Tirol, Natal-RN CEP: 59015-300, realizara licitacdo, para registro de precos, na modalidade PREGAOQ,
na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 10.024,
de 20 de setembro de 2019, do Decreto n® 7.746, de 05 de junho de 2012, do Decreto n° 7892, de 23
de janeiro de 2013, da Instru¢cdo Normativa SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Instrugcéo
Normativa SEGES/MP n° 03, de 26 de abril, de 2018, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro
de 2006, da Lei n® 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015,
aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, e as exigéncias estabelecidas
neste Edital.

Data da sessé&o: 02/03/2023

Horario: 09:00 horério de Brasilia

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compras/pt-br
Critério de Julgamento: menor preco por item

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a aquisi¢ao
de géneros alimenticios destinados ao preparo e distribuicdo de alimentacdo escolar para os
alunos do IFRN, com entrega parcelada de acordo com a necessidade de consumo, até a
guantidade limite e entrega de acordo com as exigéncias contidas no cronograma a ser
estabelecido pelas Coordenacbes de Atividades Estudantis dos Campi participantes, conforme
condig¢Bes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagdo sera dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referéncia,
facultando-se ao licitante a participacdo em quantos itens forem de seu interesse.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor pre¢o do item, observadas as exigéncias
contidas neste Edital e seus Anexos quanto as especifica¢cdes do objeto.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

1.1. As regras referentes aos 6rgdos gerenciador e participantes, bem como a eventuais
adesdes sdo as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participacé@o dos interessados na modalidade licitatoria Pregdo, em sua forma eletronica.

3.2 O cadastro no SICAF deverd ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no
sitio https://www.gov.br/compras/pt-br/ por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura
de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.



https://www.gov.br/compras/pt-br
https://www.gov.br/compras/pt-br/

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante
ou de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das
transagOes inerentes a este Pregéo.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em
seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do
sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso
indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatid&o dos seus dados cadastrais no
SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgéos responsaveis pela informacéao, devendo proceder,
imediatamente, a correcéo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecéo ou aqueles
se tornem desatualizados.

3.5.1.A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar
desclassificagdo no momento da habilitag&o.

4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO.

4.1, Poderéo participar deste Pregéo interessados cujo ramo de atividade seja compativel
com o objeto desta licitagdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN
SEGES/MP n° 3, de 2018.

4.1.1.0s licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.

4.1.2.Paraocsitens, 2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20,
21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35, 40, 41, 42, 43, 44, 45,
46, 47, 48, 49, 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57, 58, 59, 60, 61, 62, 63, 64, 65, 66,
67, 68, 69, 70, 71, 72, 73, 74, 75, 76, 77, 78, 79, 80, 81, 82, 83, 84, 85, 86, 87,
88, 89, 90, 91, 92, 93, 94, 95, 96, 97, 98, 99, 100, 101, 102, 103, 104, 105,
106, 107, 108, 109, 110, 111, 112, 113, 114, 115, 116, 117, 118, 119, 120,
121, 122, 123, 124, 125, 126, 127, 128, 129, 130, a participacdo é exclusiva a
microempresas e empresas de pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei
Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

4.1.3.Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da
Lein®11.488, de 2007, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica
e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n° 123, de 2006.

4.2. Nao poderdo participar desta licitacdo os interessados:
4.2.1. proibidos de participar de licitagBes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislacgéo vigente;
4.2.2. gue ndo atendam as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);
4.2.3. estrangeiros que ndo tenham representacéo legal no Brasil com poderes
expressos para receber citacao e responder administrativa ou judicialmente;
4.2.4. gue se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de
1993;
4.2.5. gue estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo

de dissolucéo ou liguidacéo;

4.2.6. entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;



4.2.7. Organizacdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condigdo (Acérdao n° 746/2014-TCU-Plenario;

4.4 Sera permitida a participacdo de cooperativas, desde que apresentem modelo de gestao
operacional adequado ao objeto desta licitagdo, com compartiihamento ou rodizio das
atividades de coordenacgéo e supervisdo do objeto contratual, e desde que a execucéo
ocorra obrigatoriamente pelos cooperados, vedando-se qualquer intermediacdo ou
subcontratacgéo.

4.4.1 Em sendo permitida a participacdo de cooperativas, seréo estendidas a elas
os beneficios previstos para as microempresas e empresas de pequeno porte
quando elas atenderem ao disposto no art. 34 da Lei n°® 11.488, de 15 de junho

de 2007.
4.3. Como condicdo para participacdo no Pregdo, o licitante assinalara “sim” ou “ndo” em
campo proprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaracdes:
4.3.1. que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n°
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts.
42 a 49;

4.3.1.1. nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas
de pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” impedira o
prosseguimento no certame;

4.3.1.2.  nos itens em que a participacdo nédo for exclusiva para microempresas
e empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “nao” apenas
produzir4 o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido
previsto na Lei Complementar n°® 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.3.2. que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos;

4.3.3. que cumpre 0s requisitos para a habilitacdo definidos no Edital e que a
proposta apresentada esta em conformidade com as exigéncias editalicias;

4.3.4. gue inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

4.3.5. gque ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de
aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constitui¢éo;

4.3.6. que a proposta foi elaborada de forma independente;

4.3.7. que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho
degradante ou for¢ado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il
do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.3.8. que o objeto é prestado por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da
Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacéo,
conforme disposto no art. 93 da Lei n°® 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.4, A declaracgéo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condi¢éo sujeitara o licitante
as sancoes previstas em lei e neste Edital.

5. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

5.1. Os licitantes encaminharéo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente
com os documentos de habilitagéo exigidos no edital, proposta com a descri¢cao do objeto ofertado



e 0 preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sesséo publica, quando, entéo,
encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio dessa documentagéo.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo exigidos neste
Edital, ocorrerd por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem
do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos
sistemas.

5.4, As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a
documentacédo de habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista,
nos termos do art. 43, § 1° da LC n° 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operacdes no sistema eletrénico durante a
sessdo publica do Pregéo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante
da inobservéancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta
e os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema;

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as
propostas apresentadas, 0 que somente ocorrera apos a realizacdo dos procedimentos de
negociacao e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serdo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico
apo6s o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletrdnico, dos seguintes campos:

6.1.1.valor unitario do item;

6.1.2. Marca;
6.1.3. Fabricante;
6.1.4. Descricdo do objeto, contendo as informagfes similares & especificacdo do
Termo de Referéncia;
6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.
6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos

previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente no fornecimento dos bens.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, seréo de
exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracéo,
sob alegacéo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

6.5. O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentacao.

6.6. Os licitantes devem respeitar 0s precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagBes publicas federais, quando participarem de licitagbes publicas;

6.6.1.0 descumprimento das regras supramencionadas pela Administracao por
parte dos contratados pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de



7.

Contas da Unido e, apos o devido processo legal, gerar as seguintes
consequéncias: assinatura de prazo para a adogao das medidas necessarias
ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constitui¢ao;
ou condenacao dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada
ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de
superfaturamento por sobrepreco na execucao do contrato.

DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE

LANCES

7.3.

7.4,
7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema
eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2 O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo
aquelas que ndo estejam em conformidade com o0s requisitos estabelecidos neste Edital,
contenham vicios insanaveis, ilegalidades ou ndo apresentem as especificacdes exigidas no
Termo de Referéncia.

7.2.1. Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

7.2.3. A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrério, levado a efeito na fase de aceitagdo.

O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletrbnico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.

7.5.1.0 lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessao e as regras estabelecidas no Edital.

O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao
Ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidird tanto em
relagdo aos lances intermediérios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera
ser de R$ 0,01 (um centavo).

7.9 Sera adotado para o envio de lances no pregéo eletrénico o modo de disputa “aberto”, em que
os licitantes apresentar&o lances publicos e sucessivos, com prorrogacées.

7.10 A etapa de lances da sessao publica terd duracdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos udltimos dois
minutos do periodo de duracéo da sessao publica.

7.11 A prorrogacéo automéatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de dois
minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogacéo, inclusive no caso de lances intermediarios.

7.12 Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao
publica encerrar-se-a automaticamente.



7.13 Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogacao automatica pelo sistema,
podera o pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da
sessdao publica de lances, em prol da consecucéo do melhor preco.

7.14. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real,
do valor do menor lance registrado, vedada a identificac&o do licitante.

7.16. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo,
o sistema eletrdnico poderd permanecer acessivel aos licitantes para a recepcdo dos
lances.

7.17. Quando a desconexdo do sistema eletrdnico para o pregoeiro persistir por tempo
superior a dez minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apoés
decorridas vinte e quatro horas da comunicacéo do fato pelo Pregoeiro aos participantes,
no sitio eletrdnico utilizado para divulgacao.

7.18. O critério de julgamento adotado sera o menor preco, conforme definido neste Edital e
Seus anexos.

7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de

pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagédo
automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara
em coluna propria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes,
procedendo a comparacdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de
maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos
arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.21. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas e empresas de pegueno porte que
se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor
lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

7.22. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma
Ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada,
no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicac¢ao
automatica para tanto.

7.23. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5%
(cinco por cento), na ordem de classificacéo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo
estabelecido no subitem anterior.

7.24. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores,
serd realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera
apresentar melhor oferta.

7.25. SO poderd haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre
lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.26. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aquele previsto no art. 3%, 8 29, da Lei n° 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia,
sucessivamente, ao objeto produzido:

7.26.1. no pais;



7.26.2. por empresas brasileiras;

7.26.3. por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais;

7.26.4. por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia
Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacao.

7.27. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico
dentre as propostas ou 0s lances empatados.

7.28. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera
encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o
melhor preco, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociacdo em condi¢cbes
diferentes das previstas neste Edital.

7.28.1. A negociacdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

7.28.2. O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de
2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apés a
negociacdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste
Edital e ja apresentados.

7.28.3. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de
solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

7.29. Apébs a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitacdo e julgamento da
proposta.

DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro examinard a proposta classificada em
primeiro lugar quanto a adequacéo ao objeto e a compatibilidade do preco em relacdo ao
méaximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto
no paragrafo Unico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

8.2. O licitante qualificado como produtor rural pessoa fisica devera incluir, na sua proposta, 0s
percentuais das contribuigBes previstas no art. 176 da Instru¢do Normativa RFB n. 971, de
2009, em razéo do disposto no art. 184, inciso V, sob pena de desclassificacao.

8.3. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, apresentar preco final superior ao
preco méximo fixado (Acérdédo n°® 1455/2018 -TCU - Plenario), desconto menor do que o
minimo exigido ou que apresentar pre¢co manifestamente inexequivel.

8.3.1.Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitérios
simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos dos
insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda
gue o ato convocatdrio da licitacdo ndo tenha estabelecido limites minimos,
exceto quando se referirem a materiais e instalacdes de propriedade do
proprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da
remuneracao.

8.4. Qualquer interessado poderd requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou 0s indicios
gue fundamentam a suspeita;



8.5. Na hipotese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizagcao de
diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a sessao publica somente podera ser
reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de
antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata;

8.6. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 02 (duas) horas, sob pena de
ndo aceitacdo da proposta.

8.6.1.E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo

8.6.2.Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se
0s que contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como marca,
modelo, tipo, fabricante e procedéncia, além de outras informacdes
pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou propostas, encaminhados por
meio eletrdnico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo indicados pelo
Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletrdnico, sob pena
de ndo aceitacdo da proposta-

8.7. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por
meio de funcionalidade disponivel no sistema, estabelecendo no MiNIMO, prazo de 2 (duas)
horas, sob pena de ndo aceitacdo da proposta.

8.7.1.E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

8.7.2.Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se
0S que contenham as caracteristicas do material ofertado, tais como marca,
modelo, tipo, fabricante e procedéncia, além de outras informacdes
pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou propostas, encaminhados
por meio eletrdnico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo indicados pelo
Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletrénico, sob pena
de ndo aceitacdo da proposta.

8.7.3.Caso a compatibilidade com as especificacdes dos itens demandados,
sobretudo quanto a padrbes de qualidade, ndo possa ser aferida pelas
caracteristicas encaminhadas pelo participante por meio eletrdnico, tais como
marca, tipo, fabricante, o Pregoeiro exigird que o licitante classificado em
primeiro lugar apresente amostra no local a ser indicado dentro do prazo de 3
(trés) dias Uteis e/ou envie catalogo/rétulo no prazo de 1 (um) dia (til, contados
da data de solicitacé@o, sob pena de ndo aceitacdo da proposta. As amostras
deverao ser encaminhas nas quantidades abaixo relacionadas:

Grupo Itens Quantidade
1 Macaxeira descascada e congelada 1 Kg
2 Nao pereciveis 1 unidade ou 1 embalagem unitéria de
cada item
3 Laticinios 1 unidade ou 1 embalagem unitéria de
cada item




4 Carnes e ovos 1 kg ou 1 bandeja com 30 unidades

5 Panificados 1 Kg

6 Polpa de frutas 1 kg de cada sabor

7 Alimentos para necessidades | 1 unidade ou 1 embalagem unitaria de
alimentares especiais cada item

8.7.4.Amostras e/ou catalogos/rotulos poderdo ser solicitados sempre que for
necessario retirar dividas quanto a qualidade do produto e adequacédo aos
critérios especificados em cada item da licitacao.

8.7.5.As amostras e/ou catalogos/rotulos serdo avaliadas pela equipe técnica de
nutricionistas do IFRN e comparados com os critérios exigidos em edital e
seus anexos, tendo como parametro de andlise as caracteristicas
organolépticas tipicas de cada produto. Durante a andlise, as amostras
poderdo ser abertas, testadas, preparadas e/ou consumidas. Apés a
avaliacao, serd emitido um relatério ao Pregoeiro informando a aprovacao ou
ndo das mesmas.

8.7.6.As amostras deverdo ser encaminhadas em embalagens que assegurem a
sua chegada em perfeitas condicdes de andlise, devidamente identificadas
(nome da licitante e n° da licitacdo). Na entrega dos itens, devem constar as
marcas e especificacdes iguais ao da proposta financeira, em conformidade
com as indicacdes do edital. A contratante ndo se responsabilizara por
amostra que seja entregue com embalagem danificada e/ou sem condi¢des
para analise.

8.7.7.Caso haja recusa do item por parte dos membros da equipe técnica de
nutricionistas ou a ndo entrega da amostra dentro do prazo pré-determinado,
o licitante sera desclassificado e o item ser4 negociado com o licitante
subsequente, levando em consideracédo a ordem de classificag&o.

8.7.8. Nao sera realizada devolugdo das amostras, aprovadas ou ndo, tampouco
qualquer tipo de ressarcimento financeiro.

8.8. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou
lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagdo.

8.9. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data
e horério para a sua continuidade.

8.10. Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, sempre que a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a
subsequente, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida, se for o caso.

8.11. Encerrada a andlise quanto a aceita¢ado da proposta, o pregoeiro verificard a habilitagcao
do licitante, observado o disposto neste Edital.

DA HABILITACAO

9.1. Como condicdo prévia ao exame da documentacéo de habilitacdo do licitante detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificar4 o eventual descumprimento



das condicdes de participagdo, especialmente quanto a existéncia de san¢ao que impeca a
participagcdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes
cadastros:

a) SICAF;
b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);
¢) Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa,
mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).
d) Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido -
TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=INABILITADO:CERTIDAQ:0:);
9.1.1.Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das
consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela Consulta Consolidada de
Pessoa Juridica do TCU (https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu
sécio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as
sancbes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a
proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da
gual seja socio majoritario.

9.2.1.Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve
fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas.

9.2.2.A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societéarios, linhas
de fornecimento similares, dentre outros.

9.2.3.0 licitante serd convocado para manifestacdo previamente a sua
desclassificacao.

9.3. Constatada a existéncia de san¢éo, o Pregoeiro reputard o licitante inabilitado, por falta de
condicao de participacéo.

9.4. No caso de inabilitacdo, haverd nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do
empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006, seguindo-se
a disciplina antes estabelecida para aceitagédo da proposta subsequente.

9.5. Caso atendidas as condi¢Bes de participacéo, a habilitacio dos licitantes seré verificada por
meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos em relacdo a habilitacéo juridica, a
regularidade fiscal e trabalhista, & qualificacdo -econdmico financeira e habilitacdo técnica,
conforme o disposto na Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.5.1.0 interessado, para efeitos de habilitacdo prevista na Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizag&o do sistema, devera atender as
condig¢des exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia Util anterior
a data prevista para recebimento das propostas;

9.5.2.E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do
SICAF para que estejam vigentes na data da abertura da sessao publica, ou
encaminhar, em conjunto com a apresentacdo da proposta, a respectiva
documentacao atualizada.

9.5.3.0 descumprimento do subitem acima implicard a inabilitagdo do licitante,
exceto se a consulta aos sitios eletrénicos oficiais emissores de certiddes feita
pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s) certidao(des) valida(s), conforme
art. 43, 83°, do Decreto 10.024, de 2019.


http://www.portaldatransparencia.gov.br/ceis
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9.6.

9.7.

9.8.

9.9.

9.10.

9.11.

Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares,
necessarios a confirmagédo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera
convocado a encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo de 2 (duas) horas,
sob pena de inabilitagéo.

Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver ddvida em relagéo a
integridade do documento digital.

N&o serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se 0
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para
atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prépria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.9.1.Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de
nameros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for
comprovada a centralizac@o do recolhimento dessas contribuicdes.
Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes dever&o encaminhar, nos termos deste
Edital, a documentacéo relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitacao:

Habilitacao juridica:

9.11.1. no caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
9.11.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da

Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara
condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.11.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social
em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhado de documento comprobatério de seus administradores;

9.11.4. inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacg&o no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante
sucursal, filial ou agéncia;

9.11.5. No caso de sociedade simples: inscri¢do do ato constitutivo no Registro
Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da
indicacé@o dos seus administradores;

9.11.6. decreto de autorizac@o, em se tratando de sociedade empreséria
estrangeira em funcionamento no Pais;

9.11.6.1. As empresas estrangeiras que funcionem no Pais, autorizadas por
decreto do Poder Executivo na forma do inciso V, do art. 28, da Lei n°
8.666, de 1993, devem se cadastrar no SICAF com a identificacdo do
Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas. As empresas estrangeiras que
nao funcionem no Pais poderdo se cadastrar no SICAF, mediante codigo
identificador especifico fornecido pelo sistema, observadas as condi¢des
postas na referida IN 10/2020;

9.11.7. No caso de produtor rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS —
CEl, que comprove a qualificagcdo como produtor rural pessoa fisica, nos
termos da Instrucdo Normativa RFB n. 971, de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

9.11.8. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundacao e estatuto social
em vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na
Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da



respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764,
de 1971.

9.11.9. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as
alteracfes ou da consolidacéo respectiva;

9.12. Regularidade fiscal e trabalhista:

9.12.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no
Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.12.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacéo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02/10/2014, do
Secretério da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional.

9.12.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico
(FGTS);

9.12.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do
Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com
efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.12.5. prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

9.12.6. prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede
do licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.12.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto
licitatério, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da
Fazenda Estadual do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.13. Qualificacdo Econbmico-Financeira.

9.13.1. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do
licitante;

9.14. Qualificacdo Técnica:

9.14.1. Para qualificacdo técnica seréo obrigatérios os seguintes documentos:

9.14.2. Os fornecedores devem apresentar Alvara Sanitario de Funcionamento
do estabelecimento, expedido pelo 6rgéo sanitario competente do Estado ou
do Municipio onde estiver instalado;

9.14.3. De acordo com o Decreto-Lei n° 986/1969, que institui normas basicas
sobre alimentos, os estabelecimentos onde sdo fabricados, preparados,
beneficiados, acondicionados, transportados, vendidos ou depositados
alimentos devem ser previamente licenciados pela autoridade sanitaria
competente estadual, municipal ou do Distrito Federal, mediante a expedi¢éo
do respectivo alvard sanitério. Para isso, a empresa interessada deve dirigir-
se ao 6rgdo de vigilancia sanitaria de sua localidade para obter informacdes
sobre os documentos necessarios e a legislacédo sanitéria que regulamenta os
produtos e a atividade pretendida;

9.14.4. Com base na Portaria n° 326/1997 (SVS/MS), os fornecedores de
todos os lotes também devem apresentar o Certificado de Vistoria do Veiculo



utilizado no transporte dos produtos, emitido pela Vigilancia Sanitéaria do
Estado ou do municipio que a empresa vencedora se localiza ou do municipio
sede da transportadora,;

9.14.5. Para os fornecedores de produtos de origem animal (tais como carnes,
aves, leite e derivados):
9.14.6. Classificados como abatedouro frigorifico e/ou unidade de

beneficiamento: deverdo apresentar o rétulo dos produtos com os devidos
registros nos orgaos responsaveis pela inspec¢éo; e o Certificado de Registro
de Estabelecimento, expedido pelo Instituto de Defesa e Inspecdo
Agropecuaria do Rio Grande do Norte (IDIARN), ou de seu respectivo Estado,
comprovando que a empresa esta registrada e evidenciando o nimero do
registro;

9.14.7. Para as empresas classificadas como entreposto de produtos de
origem animal; e casa atacadista, as quais ndo serdo permitidos quaisquer
trabalhos de manipulacdo, de fracionamento ou de reembalagem, deverdo
apresentar o rétulo dos produtos, com os devidos registros nos 0Orgaos
responsaveis pela inspecao;

9.14.8. A execucgdo da inspecdo e da fiscalizacdo pelo Departamento de
Inspecao de Produtos de Origem Animal isenta o estabelecimento de qualquer
outra fiscalizacdo industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal, para
produtos de origem animal (Art. 7°, Decreto N° 9.013/ 2017);

9.14.9. 3.Para os fornecedores de produtos de panificacdo apresentar,
conforme previsto no art. 2°, Resolugdo CFN N° 378/2005, também a
documentacdo do Responsavel Técnico (RT) do local, ou seja, o registro de
inscricdo no Conselho Regional de Nutricdo (CRN). Além da comprovacdo da
existéncia de vinculo com esse RT;

9.14.10. Para os fornecedores das polpas de fruta deverdo ser apresentados
laudos de potabilidade da agua e qualidade microbiolégica. As polpas deverdo
apresentar em sua embalagem o numero de registro no Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento - MAPA.

9.14.11. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em
nome da matriz ou da filial da empresa licitante.
9.15. Em relacdo as licitantes cooperativas sera, ainda, exigida a seguinte documentacao
complementar;

9.15.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos
exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato, com as respectivas
atas de inscricdo e a comprovacdo de que estdo domiciliados na localidade
da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso
| e 42, 882° a 6° da Lei n. 5.764 de 1971;

9.15.2. A declaragéo de regularidade de situacdo do contribuinte individual —
DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;

9.15.3. A comprovagdo do capital social proporcional ao numero de
cooperados necessarios a prestacao do servico;

9.15.4. O registro previsto na Lei n. 5.764/71, art. 107;

9.15.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte
dos cooperados que executardo o contrato; e

9.15.6. Os seguintes documentos para a comprovacdo da regularidade

juridica da cooperativa: a) ata de fundacéo; b) estatuto social com a ata da
assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos
cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocagéo das trés
Ultimas assembleias gerais extraordinéarias; e) trés registros de presenca dos
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cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunifes seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da licitacao;

9.15.7. A Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde
o art. 112 da Lei n. 5.764/71 ou uma declaragéo, sob as penas da lei, de que
tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgéao fiscalizador.

9.16. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006,
estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e
municipal.

9.17. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista nao impede
que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada
vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

9.17.1. A declaragdo do vencedor acontecera no momento imediatamente
posterior a fase de habilitac&o.
9.18. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como

microempresa ou empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a
mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, ap6s a declaracdo do vencedor,
comprovar a regularizacdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da
administracdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa.

9.19. A ndo-regularizacao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara
a inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital, sendo facultada a
convocacdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo. Se, na ordem de
classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
com alguma restricdo na documentacao fiscal e trabalhista, sera concedido 0 mesmo prazo para
regularizacao.

9.20. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.

9.21. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacéo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos para tanto, ou apresentd-los em desacordo com o
estabelecido neste Edital.

9.22. Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo
inabilitacdo, haverd nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto,
previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida
para aceitacéo da proposta subsequente.

9.23. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante
sera declarado vencedor.

DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de
03 (trés) horas, a contar da solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma
via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha
ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

10.1.2. conter a indicacdo do banco, nimero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento.
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10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragéo no
decorrer da execugédo do contrato e aplicacdo de eventual san¢ao a Contratada, se for o caso.

10.3. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta, tais como marca, modelo,
tipo, fabricante e procedéncia, vinculam a Contratada.

10.4. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em
algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n® 8.666/93).

10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre 0s precos unitarios e o preco global,
prevalecerdo os primeiros; no caso de divergéncia entre os valores numéricos
e os valores expressos por extenso, prevalecerdo estes ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem
conter alternativas de preco ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a mais de um
resultado, sob pena de desclassificacao.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo
considerada aquela que nédo corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca vinculo
a proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos
complementares estardo disponiveis na internet, apds a homologag&o.

DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacédo fiscal e trabalhista da licitante
gualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o
prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencao de recorrer,
de forma motivada, isto €, indicando contra qual(is) decisdo(des) pretende recorrer e por quais
motivos, em campo préprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas
apenas verificara as condi¢bes de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intencdo de
recorrer importara a decadéncia desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, 0 recorrente tera, a partir de entédo, o
prazo de trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletrénico, ficando
os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem
contrarrazées também pelo sistema eletrdnico, em outros trés dias, que
comecardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus

interesses.
11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente o0s atos insuscetiveis de
aproveitamento.
11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no

enderec¢o constante neste Edital.

DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

12.1. A sessdo publica poderé ser reaberta:



13.

14.

15.

16.

12.2.
reaberta.

12.1.1. Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos
anteriores a realizacé@o da sessao publica precedente ou em que seja anulada
a propria sessao publica, situagdo em que serdo repetidos os atos anulados e
0s que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagcdo do preco melhor classificado ou
guando o licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o
instrumento equivalente ou ndo comprovar a regularizacao fiscal e trabalhista,
nos termos do art. 43, 81° da LC n° 123/2006, serdo adotados os
procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de
lances.

Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessao

12.2.1. A convocacao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), e-mail,
de acordo com a fase do procedimento licitatério.

12.2.2. A convocagdo feita por e-mail dar-se-4 de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados
cadastrais atualizados.

DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGAO

13.1.

O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do

Pregoeiro, caso ndo haja interposicéo de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular
decisdo dos recursos apresentados.

13.2.

Apés a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade

competente homologara o procedimento licitatério.

DA GARANTIA DE EXECUGAO

14.1.

N&o havera exigéncia de garantia de execucdo para a presente contratacao.

DA GARANTIA CONTRATUAL DOS BENS

15.1.

N&o haverda exigéncia de garantia contratual dos bens fornecidos na presente

contratacao.

DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1.

Homologado o resultado da licitacéo, ter4 o adjudicatario o prazo de 10 (dez) dias,

contados a partir da data de sua convocacdo, para assinar a Ata de Registro de Precos,
cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decair do direito a contratacéo,
sem prejuizo das sancdes previstas neste Edital.

16.2.

Alternativamente a convocagéo para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a

assinatura da Ata de Registro de Precos, a Administracdo podera encaminhd-la para
assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio
eletrbnico, para que seja assinada e devolvida no prazo de 10 (dez) dias, a contar da data
de seu recebimento.

16.3.

O prazo estabelecido no subitem anterior para assinatura da Ata de Registro de Precos

podera ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo, quando solicitado pelo(s)
licitante(s) vencedor(s), durante o seu transcurso, e desde que devidamente aceito.



16.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Pregcos quanto necesséarias para o
registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indicagdo do licitante
vencedor, a descricdo do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e
demais condicdes.

16.4.1. Sera incluido na ata, sob a forma de anexo, o registro dos licitantes que
aceitarem cotar os bens ou servicos com pre¢os iguais aos do licitante
vencedor na sequéncia da classificacdo do certame;

17. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

17.1. Apo6s a homologacédo da licitacdo, em sendo realizada a contratacdo, sera firmado
Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

17.2. O adjudicatario tera o prazo de 10 (dez) dias (teis, contados a partir da data de sua
convocacgdo, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente,
conforme o caso (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizacdo), sob pena de decair do
direito a contratacdo, sem prejuizo das san¢8es previstas neste Edital.

17.2.1. Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o 6rgao ou
entidade para a assinatura do Termo de Contrato, a Administracdo podera
encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de
recebimento (AR), disponibilizacdo de acesso a sistema de processo
eletrnico para esse fim ou outro meio eletrbnico, para que seja assinado e
devolvido no prazo de 10 (dez) dias, a contar da data de seu recebimento ou
da disponibilizacdo do acesso ao sistema de processo eletrénico.

17.2.2. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual
periodo, por solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela
Administracao.

17.3. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa
adjudicada, implica no reconhecimento de que:

17.3.1. referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relacédo de
negocios ali estabelecida as disposi¢des da Lei n° 8.666, de 1993;

17.3.2. a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital
€ Seus anexos;

17.3.3. a contratada reconhece que as hipéteses de rescisdo sdo aquelas
previstas nos artigos 77 e 78 da Lei n°® 8.666/93 e reconhece os direitos da
Administracado previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

17.4. O prazo de vigéncia da contratacdo é o estabelecido no Termo de Referéncia.

17.5. Previamente & contratacdo a Administragdo realizara consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensdo temporaria de participacdo em licitacdo, no &mbito do 6rgdo ou
entidade, proibi¢cdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrucdo Normativa n° 3, de 26 de abril de
2018, e nos termos do art. 6°, 1ll, da Lei n° 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia
ao CADIN.

17.5.1. Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento
de contrato, e o fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este devera
proceder ao seu cadastramento, sem 6nus, antes da contratagdo.



17.5.2. Na hipotese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado
devera regularizar a sua situacdo perante o cadastro no prazo de até 05
(cinco) dias uteis, sob pena de aplicacdo das penalidades previstas no edital
€ anexos.

17.6. Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovagao
das condi¢des de habilitacdo consignadas no edital, que deveréo ser mantidas pelo licitante
durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

17.7. Na hipotese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condi¢cdes de habilitacdo
consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a
Administracdo, sem prejuizo da aplicacdo das san¢Bes das demais cominacdes legais
cabiveis a esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a ordem de
classificacdo, para, ap6s a comprovacdo dos requisitos para habilitacdo, analisada a
proposta e eventuais documentos complementares e, feita a negociacdo, assinar o contrato
ou a ata de registro de precos.

18. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

18.1. As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual séo as estabelecidas
no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

19. DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGCAO

19.1. Os critérios de recebimento e aceitacdo do objeto e de fiscalizagéo estdo previstos no
Termo de Referéncia.

20. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

20.1. As obrigacGes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia.

21. DO PAGAMENTO

21.1. As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo
a este Edital.
21.1.1. E admitida a cess&o de crédito decorrente da contratagio de que trata

este Instrumento Convocatério, nos termos do previsto na minuta contratual
anexa a este Edital.

22. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

22.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:

22.1.1. nao assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento
equivalente, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

22.1.2. ndo assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;
22.1.3. apresentar documentacao falsa;

22.1.4. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
22.1.5. ensejar o retardamento da execug¢édo do objeto;

22.1.6. ndo mantiver a proposta;

22.1.7. cometer fraude fiscal;



22.1.8. comportar-se de modo inidéneo;

22.1.9. néo apresentagdo da amostra solicitada.

22.2. As sancdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva,
em pregdo para registro de precos que, convocados, ndo honrarem 0 compromisso
assumido injustificadamente.

22.3. Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as
condig@es de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualguer momento da licitagdo, mesmo ap6s o encerramento da fase de
lances.

22.4, O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infrac6es discriminadas nos
subitens anteriores ficard sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as
seguintes sancdes:

22.4.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nédo
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagéo;

22.4.2. Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

22.4.3. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade
ou unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;

22.4.4, Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e
descredenciamento no SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

22.4.4.1. A Sancéo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem
também ¢é aplicavel em quaisquer das hipéteses previstas como infracéo
administrativa neste Edital.

22.5. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida
sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

22.6. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sancdes.

22.7. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de prética de
infracdo administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato
lesivo a administracdo publica nacional ou estrangeira, cépias do processo administrativo
necessérias a apuracdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a
autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a
eventual instauracdo de investigagdo preliminar ou Processo Administrativo de
Responsabilizacdo — PAR.

22.8. A apuracé@o e o julgamento das demais infragBes administrativas ndo consideradas
como ato lesivo & Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°
12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

22.9. O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a
Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com
ou sem a participacdo de agente publico.

22.10. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela
conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente,
conforme artigo 419 do Cadigo Civil.

22.11. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4& em processo
administrativo que assegurard o contraditorio e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei
n° 9.784, de 1999.
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22.12. A autoridade competente, na aplicagdo das sanc¢fes, levara em consideracdo a
gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado
a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

22.13. As penalidades seréo obrigatoriamente registradas no SICAF.

22.14. As sancg0Oes por atos praticados no decorrer da contratacdo estdo previstas no Termo
de Referéncia.

DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

23.1. ApOs o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderdo reduzir seus pregos
ao valor da proposta do licitante mais bem classificado.

23.2. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicara o resultado
do certame em relacdo ao licitante melhor classificado.

23.3. Havendo um ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em valor igual ao do
licitante vencedor, estes serdo classificados segundo a ordem da Ultima proposta individual
apresentada durante a fase competitiva.

23.4. Esta ordem de classificacdo dos licitantes registrados devera ser respeitada nas
contratagbes e somente serd utilizada acaso o melhor colocado no certame ndo assine a ata ou
tenha seu registro cancelado nas hipoteses previstas nos artigos 20 e 21 do Decreto n° 7.892/213.

DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

24.1. Até 03 (trés) dias Uteis antes da data designada para a abertura da sesséo publica,
gualquer pessoa podera impugnar este Edital.

24.2. A impugnacédo podera ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail dilic@ifrn.edu.br,
ou por peticao dirigida ou protocolada no endereco Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol —
Natal/RN CEP 59.015-300, secao Diretoria de Licitacdes.

24.3. Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responséaveis pela elaboracéo deste Edital e seus
anexos, decidir sobre a impugnacdo no prazo de até dois dias Uteis contados da data de
recebimento da impugnacao.

24.4, Acolhida a impugnacéo, serd definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.
24.5, Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverdo ser

enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da sessao
publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no endereco indicado no Edital.

24.6. O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias
Uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos
responséaveis pela elaboracéo do Edital e dos anexos.

24.7. As impugnag0es e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem o0s prazos previstos no
certame.

24.7.1. A concesséao de efeito suspensivo a impugnacéo é medida excepcional
e devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitacéo.

24.8. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e
vinculardo os participantes e a Administracao.

DAS DISPOSICOES GERAIS

25.1. Da sessao publica do Pregéo divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.
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25.2. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizagdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia Util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo
haja comunicacdo em contrério, pelo Pregoeiro.

25.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observarao o horario de Brasilia — DF.

25.4, No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas
gue nado alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica,
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
validade e eficacia para fins de habilitacéo e classificacéo.

25.5. A homologacéo do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratacao.

25.6. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da
Administracéo, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacéo.

25.7. Os licitantes assumem todos o0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas
propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducéo ou do resultado do processo licitatério.

25.8. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem o0s prazos em dias de
expediente na Administracéo.

25.9. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndao importara o afastamento
do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da
isonomia e do interesse publico.

25.10. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecerd as deste Edital.

25.11. O Edital est4d disponibilizado, na integra, nos enderecos eletrdnicos
https://mwww.gov.br/compras/pt-br/ ou www.ifrn.edu.br, e também poderdo ser lidos e/ou
obtidos no endereco Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol — Natal/RN, nos dias Uteis,
no horario das 08 horas as 17 horas, mesmo endereco e periodo no qual os autos do
processo administrativo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.

25.12. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
25.12.1. ANEXO | - Termo de Referéncia

13.1.1.1 Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar
25.12.2. ANEXO Il — Minuta de Ata de Registro de Precos.

Natal, 14 de fevereiro de 2023.

Responsével pela elaboracédo do edital

Erivaldo Bezerra de Lima

Coordenador de Compras



Assinatura da autoridade competente

Julio Cesar Carneiro Camilo

Diretor de Licitacdes



TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO
(COMPRAS)

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE
CAMPUS MOSSORO

(Processo Administrativo n.° 23093.002317.2022-16)

1. DO OBJETO

1.1. Aquisicao de géneros alimenticios destinados ao preparo e distribuigdo de alimentagao escolar
para os alunos do IFRN, com entrega parcelada de acordo com a necessidade de consumo, até a
quantidade limite e entrega de acordo com as exigéncias contidas no cronograma a ser estabelecido pelas
Coordenagdes de Atividades Estudantis dos Campi participantes, conforme condi¢ées, quantidades e
exigéncias estabelecidas neste instrumento:

1 ABACAXI 464374 kg 2500 7,41 18.525,00

2 ABOBORA 467424 kg 350 4,83 1.690,50

3 ABOBRINHA 463749 kg 100 5,54 554,00

4 AGCAFRAO 463857 kg 5 22,26 111,30

5 ACELGA 463818 kg 130 13,79 1.792,70

6 ACHOCO'F;%TADO EM | 463554 | Pacote800g | 120 | 12,62 1.514,40

7 AGUCAR 353155 kg 5400 5,24 28.296,00
ADOCANTE DIETETICO Erasco 75ml a

8 | ARTIFICIAL LIQUIDO A | 407523 100ml 40 8,63 345,20
BASE DE SUCRALOSE

9 ALFACE AMERICANO | 463830 kg 150 13,16 1.974,00

10 ALHO 463938 kg 330 | 34,13 11.262,90

11 AMIDO DE MILHO 459077 Caixa 5009 190 8,72 1.656,80

12 | ARROZ PARBOILIZADO | 458910 kg 2850 5,83 16.615,50

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletronico — Compras
Atualizagao: Julho/2021



13 ARROZ POLIDO 474371 kg 2000 | 5,13 10.260,00
14 AVE'AFEIMOF'S-OCOS 460501 Caixa 170g 900 | 670 6.030,00
15 | AZEITE EXTRA VIRGEM | 463696 500ML 300 | 29,63 8.889,00
16 BANANA 464381 Kg 800 | 445 3.560,00
17 BATATA DOCE 463753 Kg 400 | 4,91 1.964,00
18 BATATA INGLESA | 463754 Kg 1620 | 6,55 10.611,00
19 (SiE(B)lRD?/Il(_)AI\?(,:ATNEéO) 339482 litro 600 | 562 3.372,00
20 BERINJELA 463764 kg 50 9,29 464,50

21 BETERRABA 463767 kg 150 | 833 1.249 50
22 |BISCOITO CHAMPAGNE | 278924 |  Caixa 150g 60 714 428 40

23 B'S%%XgéiEAM 235092 | Pacote 400g | 4400 | 6,09 26.796,00
24 | BISCOITO DE ARROZ | 478564 | Embalagem80g | 130 | 8,86 1.151,80
25 Bplhsﬂiﬁ?gc?/&% 316835 | Pacote 400g | 1600 | 8,38 13.408,00
26 | BISCOITOMAISENA | 217132 | Pacote400g | 3150 | 6,44 20.286,00
27 BISCOITO MARIA | 232144 | Pacote400g | 1000 | 6,59 6.590,00
28 BISA?\%L?SQ/&GD%DO 466407 |  Pacote 400g 600 | 826 4.956,00
29 B%%,'?EECCESSS?A 465635 Kg 1000 | 19,95 19.950,00
30 BOIE(S)EDI\/IEI'\?EHC%CI:ECID(I)-')ATE 308146 Kg 1200 | 21,75 26.100,00
31 | BOLO RDIEECAIﬁIIé:—g)? (SEM 1 476817 Kg 1500 | 20,31 30.465,00
32 BOLOQEEC%%S) (SEM | 476817 Kg 1000 | 23,38 23.380,00
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33 CAFE 463575 | Pacote250g | 1000 | 9,35 9.350,00
34 CALDO DE CARNE | 339479 |  caixa 114g 50 8,40 420,00
35 CANELA EM PO 463872 |  pacote 30g 62 3,02 187,24
36 | CARNE ES‘?)'LV'NA DE 1 447736 kg 3500 | 58,56 204.960,00
g7 | CARNEDOLYINAEM | 448214 kg 2000 | 4811 96.220,00
38 CARNE BOLVINA 1 447408 kg 3500 | 38,74 135.590,00
39 CAR#'E(?EEF:%NGO 447594 kg 4100 | 20,04 82.164,00
40 %ﬁggigg;gggfﬁ 447636 kg 2500 | 15,37 38.425,00
41 | CARNE DE“_PEE'XE TIPO | 448953 kg 600 | 47,93 28.758,00
42 CARNISSSTUEI(";Q TIPO | 447508 kg 600 | 19,26 11.556,00
43 CARNESM;’\(‘)A TIPO 1 447518 kg 600 | 37,42 22.452,00
44 CEBOLABRANCA | 463781 kg 1100 | 6,84 7.524,00
45 CEBOLINHA 463878 kg 100 | 15,54 1.554,00
46 CENOURA 463770 kg 850 | 803 6.825,50
47 CH?S(?,/E%TECE\“S PO | 463547 | pacote200g | 1530 | 13,03 19.935,90
48 CHUCHU 463778 kg 370 | 787 2.911,90
49 COENTRO 463876 kg 100 | 16,35 1.635,00
50 COLORIFICO 463937 | Pacote100g | 900 | 1,24 1.116,00
51 COSTELABOVINA | 447412 kg 400 | 30,30 12.120,00
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52 COUVE MANTEIGA 463822 kg 20 9,23 184,60

53 CRAVODAINDIA | 463892 |  pacote 20g 10 2,73 27,30
54 CREME DE LEITE | 446532 |  caixa 200g 550 | 3,91 2.150,50
55 EC%V,\'ILSFI'EAR\EX' 462823 lata 200g 100 | 4,03 403,00
56 | EXTRATO DE TOMATE | 459670 |  caixa 340g 600 | 522 3.132,00
s7 | FARINFADEFLOCOS | 450017 | pacote 5009 | 4500 | 282 12.690,00
58 ANDIOCA 458918 kg 600 | 526 3.156,00

FARINHA DE TRIGO

59 COM FERMENTO

460265 kg 50 7,05 352,50

FARINHA DE TRIGO
60 SEM FERMENTO 465332 kg 50 6,77 338,50

61 FEIJAO CARIOCA 464553 kg 1300 11,32 14.716,00
62 FEIJAO PRETO 464552 kg 700 9,25 6.475,00
63 FEIJAO VERDE 464556 kg 150 11,62 1.743,00
FERMENTO BIOLOGICO
64 SECO INSTANTANEO 459596 Pacote 1259 70 7,49 524,30
65 GOIABA VERMELHA 464392 kg 700 8,62 6.034,00
GOMA/FECULA DE
66 TAPIOCA 459085 kg 220 8,50 1.870,00
67 LARANJA PERA 464393 kg 3100 4,63 14.353,00
68 LEITE CONDENSADO | 464014 Caixa 395g 150 9,44 1.416,00
69 LEITE DE COCO 464011 Garrafa 500mL 130 8,19 1.064,70
70 |LEITE INTEGRAL EM PO | 446019 Pacote 200g 3800 8,29 31.502,00
LEITE EM PO - SEM
71 | ACTOSE 447375 | Embalagem 400g | 25 25,18 629,50
LEITE INTEGRAL
72 LiQuIDO 446003 Litro 8000 8,74 69.920,00
PASTEURIZADO
73 LIMAO TAITI 464398 kg 90 8,41 756,90
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74 | LINGUICA DE FRANGO | 451938 kg 250 | 22,53 5.632,50
LINGUICA TIPO

s CALABRESA 447702 kg 150 | 24,94 3.741,00
LOURO DESIDRATADO

76 FOTH 463904 kg 5 59,73 298,65

77 MACA NACIONAL 464400 kg 3600 | 10,84 39.024.00

MACARRAO TIPO
78 T 458953 | Pacote 500g | 2800 | 438 12.264,00
MACARRAO TIPO

79 S ARAEUSH 458980 | Pacote500g | 2500 | 517 12.925,00
MACAXEIRA/MANDIOCA

80 DESCASCADA E 466600 kg 700 6.65 4.655,00

CONGELADA

81 MAIONESE 459658 kg 90 10,70 963,00

82 MAMAO FORMOSA | 464405 kg 100 450 450,00

83 MANGA TOMMY 464406 kg 150 8.12 1.218,00

MANTEIGA COMUM .

84 o Al 446384 | Unidade500g | 510 | 24,35 12.418,50
MARGARINA CREMOSA

85 oM SAL 446393 kg 200 | 22,69 4.538,00

86 | MASSA PARA LASANHA | 458998 | Pacote 500g 120 | 10,33 1.239.60

87 MELANCIA 464418 kg 1300 | 426 5.538,00

88 MELAO AMARELO | 464422 kg 1000 | 553 5.530,00

89 | MILHO EM CONSERVA | 462824 Ema;(;“(')zgem 250 4,12 1.030,00

90 | MILHO PARA MUGUNZA | 279262 kg 1000 | 10,00 10.000,00

91 | MILHO PARAPIPOCA | 462122 | Pacote 500g 700 8.74 6.118,00

92 MILHO VERDE 462824 kg 100 | 18,45 1.845,00

93 MOLHO DE SOJA 459653 | Frasco500mL | 20 13,57 271,40

94 | MORTADELA FATIADA | 447785 kg 200 | 13.49 2.698,00

95 OLEO DE SOJA 463692 | Garrafa900mL | 570 | 14,00 7.980,00

OREGANO

96 DERIDRATADG 463916 kg 9 5524 497,16

97 OVO DE GALINHA | 446617 | Bandeja30unid | 2330 | 24,26 56.525.80

98 PALMITO 460486 | Embalagem 500g | 20 18,92 378.40

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico — Compras
Atualizagao: Julho/2021




99 PAO DOCE, cobertura | ;5494 kg 850 16,15 13.727,50
creme de confeiteiro

100 PAO FRANCES 460380 kg 1350 16,85 22.747,50

101 PAO SEDA 460385 kg 1000 17,60 17.600,00

102 PAO TIPO HOT DOG 460386 kg 2800 16,92 47.376,00

PEITO DE PERU

103 FATIADO 447791 kg 550 38,57 21213,5

104 PEPINO 463796 kg 100 6,22 622,00

105 PIMENTA DE CHEIRO | 463923 kg 50 12,03 601,50

106 |PIMENTA DP%RE'NO EM| 463919 Embalagem 50g | 320 3,39 1.084,80

107 PIMENTAO VERDE 463809 kg 250 7,20 1.800,00

108 PIMENTAO AMARELO | 463802 kg 30 16,21 486,30

109 | PIMENTAO VERMELHO | 463808 kg 30 16,15 484,50
POLPA DE FRUTA

110 (SABOR ACEROLA) 464484 kg 200 15,96 3.192,00
POLPA DE FRUTA

111 (SABOR CAJA) 464485 kg 200 15,81 3.162,00
POLPA DE FRUTA

112 (SABOR CAJU) 464511 kg 200 14,40 2.880,00
POLPA DE FRUTA

113 (SABOR GOIABA) 464514 kg 200 15,72 3.144,00
POLPA DE FRUTA

114 (SABOR MANGA) 464475 kg 200 15,36 3.072,00
POLPA DE FRUTA

115 (SABOR UVA) 464465 kg 700 15,18 10.626,00

PROTEINA

116 | TEXTURIZADA DE SOJA | 369027 kg 25 13,77 344,25

- SABOR FRANGO
PROTEINA
117 | TEXTURIZADA DE SOJA | 383472 kg 125 12,62 1.577,50
- SABOR CARNE
118 | QUEIJO TIPO COALHO | 447072 kg 100 51,06 5.106,00
QUEIJO TIPO
119 MUSSARELA 446633 kg 1150 46,57 53.555,50
120 REPOLHO BRANCO 463839 kg 150 8,70 1.305,00

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico — Compras
Atualizagao: Julho/2021




121 REPOLHO ROXO 463829 kg 50 9,06 453,00

122 REQUEIJAO INTEGRAL | 405351 kg 50 44,99 2.249,50
123 SAL REFINADO 291893 kg 385 1,49 573,65
124 SALSICHA HOT DOG 447724 kg 150 16,95 2.542,50

SARDINHA EM LATA AO
125 MOLHO DE TOMATE 449002 Lata 1259 1500 7,25 10.875,00

126 TANGERINA 464437 kg 3100 10,53 32.643,00
127 TOMATE 463805 kg 1050 8,22 8.631,00
128 UVAS PASSAS 464883 kg 15 39,92 598,80
129 VAGEM 463807 kg 70 11,85 829,50
130 VINAGRE DE ALCOOL | 249818 Frasco 500mL 140 3,17 443,80
TOTAL 1.634.719,45

1.1.1.As estimativas de consumo individualizadas, do 6rgdo gerenciador e o6rgao(s) e entidade(s)
participante(s) encontram-se detalhadas no Adendo | deste Termo de Referéncia.

1.2. O prazo de vigéncia da contratacdao é de 12 (doze) meses contados da homologagdo do
resultado deste processo licitatorio, prorrogavel na forma do art. 57, § 1°, da Lei n° 8.666/93.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratagao encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO

3.1. A descricado da solugao como um todo, encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. CLASSIFICAGAO DOS BENS COMUNS

4.1. A natureza dos bens a serem contratados é comum, nos termos do art. 1°, paragrafo unico, da
Lei 10.520, de 2002:

“Consideram-se bens e servigos comuns, para os fins e efeitos deste
artigo, aqueles cujos padrées de desempenho e qualidade possam ser
objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagbées usuais no
mercado”.
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5. CRITERIOS DE SUSTENDABILIDADE

5.1.

5.2.

Quanto aos critérios de sustentabilidade ambiental, de acordo com a Instru¢do Normativa N° 01, de 19
de janeiro de 2010, a empresa contratada devera adotar as seguintes praticas de sustentabilidade na
execucgao do objeto, quando couber:

5.1.1.que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atoéxico,
biodegradavel, conforme ABNT NBR - 15448-1 e 15448-2;

5.1.2.que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de certificagao do Instituto
Nacional de Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial — INMETRO como produtos
sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagao aos seus similares;

5.1.3.que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada,
com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima
protecao durante o transporte e o armazenamento; e

5.1.4.que os bens nao contenham substéncias perigosas em concentragdo acima da recomendada na
diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo
(Pb), cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-poliboromados (PBBs), éteres difenil-
polibromados (PBDEs).

A comprovacao do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentagdo de certificagdao
emitida por instituicdo publica oficial ou instituicao credenciada, ou por qualquer outro meio de prova
que ateste que o bem fornecido cumpre com as exigéncias deste Termo de Referéncia.

6. ENTREGA E CRITERIOS DE ACEITAGAO DO OBJETO.

6.1.

6.2.

6.3.
6.4.

6.5.

6.6.

Os licitantes deverao observar rigorosamente as especificagbes dos materiais conforme Adendo I
deste Termo de Referéncia.

Os géneros alimenticios deverao ser de primeira qualidade, atendendo ao disposto na legislagdo de
alimentos com caracteristica de cada produto (organolépticas, fisicoquimicas, microbioldgicas,
microscopicas, toxicologicas), estabelecida pela Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA,
Ministério da Agricultura/Pecuaria e Abastecimento e pelas Autoridades Sanitarias Locais para cada
género descrito conforme tabela de especificagdo e quantidades e registro no érgao fiscalizador
quando couber (SIF, SEIPOA/RN).

Os produtos de origem animal deverao atender as exigéncias do Decreto n. 9.013/2017.

Todos os géneros alimenticios deverao ser entregues no refeitério de cada campus do IFRN, nos
seguintes enderec¢os:

CAMPUS ENDERECO TELEFONE

Apodi RN 233, KM 02, N° 999, Chapada do Apodi, Apodi/RN (84) 4005-4101

RN 118, S/N, Povoado Base Fisica, Zona Rural,

Ipanguagu Ipanguacu-RN, CEP: 59508-000

(84) 4005-4104

Rua Raimundo Firmino de Oliveira n° 400 - Bairro Pres.
Costa e Silva - Mossoré-RN, CEP: 59628-330.

BR 405, KM 154, S/N, Bairro Chico Caja, Pau dos
Ferros/RN, CEP 59900-000

Mossor6 (84) 3422-2652 / 2667

Pau dos Ferros (84) 4005-4109

A empresa devera confirmar o recebimento da Nota de Empenho em até 05 (cinco) dias corridos,
contado a partir do dia do recebimento da referida Nota de Empenho.

No campo assunto do e-mail devera conter apenas o n°® do empenho: 2021 NEXXXXXX.
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6.7. Além da confirmacéao de recebimento, a mensagem devera conter no minimo os seguintes dados: razao
social, CNPJ, n° do pregéo eletrénico, nome completo do representante legal da empresa, telefone para
contato e nome completo do responsavel pelas informagoées.

6.8. O prazo de inicio da entrega dos géneros alimenticios é de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da
Nota de Empenho, em remessa parcelada, nos endere¢os supracitados.

6.9. O prazo para inicio do fornecimento podera ser estendido por autorizagio da Diretoria de
Administragao, conforme o interesse da Administragao.

6.10. Iniciando o fornecimento, as entregas serao feitas conforme o empenho, de forma parcelada, de acordo
com os locais determinados e cronogramas (dias, horarios e quantidades) repassados as empresas
pelo (a) servidor a) designado (a) pela Contratante em cada campus.

6.11. A solicitagdo de entrega sera feita por um dos servidores designados pela Contratante, que enviara a
Contratada, por meio eletrénico (e-mail), uma Ordem de Fornecimento, contendo os géneros
alimenticios solicitados, suas respectivas quantidades e prazo de entrega.

6.12. A Contratada devera confirmar o recebimento da ordem, também por meio eletronico (e-mail) e tomara
as providéncias necessarias para o seu atendimento.

6.13. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega nao podera ser inferior a um
terco do prazo total recomendado pelo fabricante.

6.14. Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 5 (cinco) dias, pelo(a) responsavel pelo
acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade
com as especificagées constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

6.15. Os bens poderéao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagoes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 5 (cinco)
dias, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicagédo das penalidades.

6.16. Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, contados do recebimento
provisorio, apos a verificagao da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagao mediante
termo circunstanciado.

6.17. Na hipétese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento
do prazo.

6.18. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndao exclui a responsabilidade da contratada pelos
prejuizos resultantes da incorreta execug¢ao do contrato.

6.19. E proibido transportar, no mesmo compartimento do veiculo, alimentos e substancias estranhas,
pessoas e animais que possam contaminar o alimento. A cabine do condutor deve ser isolada da parte
que contém os alimentos.

6.20. Os géneros nao pereciveis e pereciveis, como hortalicas e frutas, devem ser transportados em carro
tipo bau, devidamente armazenado em caixotes plasticos e sobre paletes.

6.21. Produtos de panificagdo devem ser transportados em carros fechados (bau), embalados em sacos
plasticos e acondicionados em caixas de polietileno na cor branca.

6.22. Os géneros congelados e/ou resfriados, como carnes, aves e produtos lacteos, devem ser
transportados em veiculos refrigerados, providos de termémetro adequado, temperatura ideal,
assegurando a integridade e a qualidade sanitaria, conforme especificado no quadro abaixo:

Produto Armazenamento Faixa de temperatura
Temperatura ambiente Ambiente Entre 24°C e 26°C

Termolabeis Congelado Igual ou inferior a -18°C
Refrigerado Entre 4°C e 10°C

6.23. Todos os produtos congelados deverao estar, no ato da entrega, completamente congelados.
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6.24.

6.25.

6.26.
6.27.

6.28.

6.29.

6.30.

6.31.

6.32.

6.33.

6.34.

6.35.
6.36.

6.37.

6.38.

6.39.

6.40

6.41.

No ato da entrega dos produtos in natura, congelados e/ou resfriados, o responsavel pelo recebimento
no campus fara a inspecao visual e pesagem (se possivel) dos itens. Em seguida, o mesmo devera
autorizar ou nido o recebimento dos géneros.

Toda mercadoria devera ser entregue conforme a marca licitada, ndo sendo permitida a substituicido de
marcas.

Iniciando o fornecimento, as entregas serao feitas conforme o seguinte cronograma:

Hortifratis e panificados: entrega parcelada, semanalmente, nos dias acordados com o(a) servidor(a)
designado(a) pela Contratante, no horario das 07:00 as 08:30hs.

Carnes, ovos e laticinios: entrega parcelada, quinzenalmente, nos dias acordados com o(a) servidor(a)
designado(a) pela Contratante, no horario das 07:00 as 08:30hs.

Demais alimentos: Entrega parcelada, quinzenalmente, nos dias acordados com o(a) servidor(a)
designado(a).

Fica proibida a entrega de géneros alimenticios fora do horario estabelecido, ou em dias de final de
semana.

Os funcionarios das empresas responsaveis pelas entregas deverdao apresentar-se com uniformes e
Equipamentos de Protecao Individual (EPIs) adequados, bem como com a identificagao funcional.

Nao sera permitido, em hipotese alguma, que os funcionarios no momento da entrega, se apresentem
com vestimentas inadequadas (“shorts”, bermuda, camisa regata, sem camisa ou de sandalias
abertas).

O fornecedor devera enviar funcionarios em niumero suficiente para descarga das mercadorias.

A empresa vencedora devera portar ferramenta de trabalho que facilite a entrega das mercadorias,
como carrinho para o transporte.

Para qualificagao técnica serao obrigatérios os seguintes documentos:

Os fornecedores devem apresentar Alvara Sanitario de Funcionamento do estabelecimento, expedido
pelo 6rgao sanitario competente do Estado ou do Municipio onde estiver instalado.

De acordo com o Decreto-Lei n° 986/1969, que institui normas basicas sobre alimentos, os
estabelecimentos onde sao fabricados, preparados, beneficiados, acondicionados, transportados,
vendidos ou depositados alimentos devem ser previamente licenciados pela autoridade sanitaria
competente estadual, municipal ou do Distrito Federal, mediante a expedi¢cao do respectivo alvara
sanitario. Para isso, a empresa interessada deve dirigir-se ao 6rgao de vigilancia sanitaria de sua
localidade para obter informagdes sobre os documentos necessarios e a legislagdo sanitaria que
regulamenta os produtos e a atividade pretendida.

Com base na Portaria n° 326/1997 (SVS/MS), os fornecedores de todos os lotes também devem
apresentar o Certificado de Vistoria do Veiculo utilizado no transporte dos produtos, emitido pela
Vigilancia Sanitaria do Estado ou do municipio que a empresa vencedora se localiza ou do municipio
sede da transportadora.

Para os fornecedores de produtos de origem animal (tais como carnes, aves, leite e derivados):

. Classificados como abatedouro frigorifico e/ou unidade de beneficiamento: deverao apresentar o rétulo

dos produtos com os devidos registros nos 6rgaos responsaveis pela inspecao; e o Certificado de
Registro de Estabelecimento, expedido pelo Instituto de Defesa e Inspeg¢ao Agropecuaria do Rio Grande
do Norte (IDIARN), ou de seu respectivo Estado, comprovando que a empresa esta registrada e
evidenciando o numero do registro.

Para as empresas classificadas como entreposto de produtos de origem animal; e casa atacadista, as
quais nao serdo permitidos quaisquer trabalhos de manipulagao, de fracionamento ou de reembalagem,
deverao apresentar o rotulo dos produtos, com os devidos registros nos 6rgaos responsaveis pela
inspecao.
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6.42. A execugcdo da inspecdo e da fiscalizagdo pelo Departamento de Inspeg¢do de Produtos de Origem
Animal isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalizagao industrial ou sanitaria federal, estadual
ou municipal, para produtos de origem animal (Art. 7°, Decreto N° 9.013/ 2017).

6.43. Para os fornecedores de produtos de panificagao apresentar, conforme previsto no art. 2°, Resolugiao
CFN N° 378/2005, também a documentagao do Responsavel Técnico (RT) do local, ou seja, o registro
de inscrigdo no Conselho Regional de Nutricido (CRN). Além da comprovagio da existéncia de vinculo
com esse RT.

6.44. Para os fornecedores das polpas de fruta deverao ser apresentados laudos de potabilidade da agua e
qualidade microbiolégica. As polpas deverao apresentar em sua embalagem o nimero de registro no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA.

6.45. Rotulagem:

6.45.1. O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagao, procedéncia, nimero do lote, data de fabricagao, validade
apos aberta a embalagem, peso e validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. De
acordo com a RDC n° 263 de 22/09/05 da ANVISA.

6.45.2. No rétulo da embalagem (inicial) deverdo constar de forma clara e indelével, as seguintes
informagodes:

6.45.2.1. ldentificagao do produto, inclusive marca;
6.45.2.2. Nome e endereco do empacotador;

6.45.2.3. Data de validade ou prazo maximo para consumo: validade minima de 6 (seis) meses a
partir da data de entrega. De acordo com a RDC n° 263 de 22/09/05 da ANVISA.

6.45.2.4. Peso liquido e n°® do lote;
6.45.2.5. Grupo, classe, tipo;

6.45.2.6. Informagdo nutricional: todas as embalagens ou lotes devem conter as especificagées
qualitativas, rotuladas na vista principal, em local de destaque e de facil visualizagao.

6.46. Amostras

6.46.1. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio
de funcionalidade disponivel no sistema, estabelecendo no MINIMO, prazo de 2 (duas) horas, sob
pena de ndo aceitagao da proposta.

6.46.2. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada
feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.46.3. Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se os que contenham
as caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia, além
de outras informagodes pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou propostas, encaminhados
por meio eletronico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo indicados pelo Pregoeiro, sem prejuizo
do seu ulterior envio pelo sistema eletronico, sob pena de nao aceitagdao da proposta.

6.46.4. Caso a compatibilidade com as especificagcbes dos itens demandados, sobretudo quanto a
padroes de qualidade, nao possa ser aferida pelas caracteristicas encaminhadas pelo participante
por meio eletrénico, tais como marca, tipo, fabricante, o Pregoeiro exigira que o licitante classificado
em primeiro lugar apresente amostra no local a ser indicado dentro do prazo de 3 (trés) dias uteis
e/ou envie catalogo/rétulo no prazo de 1 (um) dia util, contados da data de solicitagao, sob pena de
nao aceitagcao da proposta. As amostras deverdo ser encaminhas nas quantidades abaixo
relacionadas:

Grupo Itens Quantidade
1 Macaxeira descascada e congelada 1kg
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2 N&o pereciveis 1 unidade ou 1 embalagem unitaria de cada item
3 Laticinios 1 unidade ou 1 embalagem unitaria de cada item
4 Carnes e ovos 1 kg ou 1 bandeja com 30 unidades

5 Panificados 1 kg

6 Polpa de frutas 1 kg de cada sabor

7 Alimentos para necessidades alimentares especiais 1 unidade ou 1 embalagem unitaria de cada item

6.46.5. Amostras e/ou catalogos/rotulos poderdao ser solicitados sempre que for necessario retirar
diavidas quanto a qualidade do produto e adequacgao aos critérios especificados em cada item da
licitagao.

6.46.6. As amostras e/ou catalogos/rotulos serdao avaliadas pela equipe técnica de nutricionistas do
IFRN e comparados com os critérios exigidos em edital e seus anexos, tendo como parametro de
analise as caracteristicas organolépticas tipicas de cada produto. Durante a analise, as amostras
poderdo ser abertas, testadas, preparadas e/ou consumidas. Apdés a avaliagdo, serda emitido um
relatério ao Pregoeiro informando a aprovacao ou ndo das mesmas.

6.46.7. As amostras deverdao ser encaminhadas em embalagens que assegurem a sua chegada em
perfeitas condi¢coes de analise, devidamente identificadas (nome da licitante e n° da licitagdo). Na
entrega dos itens, devem constar as marcas e especificagdes iguais ao da proposta financeira, em
conformidade com as indicagdes do edital. A contratante ndao se responsabilizara por amostra que
seja entregue com embalagem danificada e/ou sem condi¢6es para analise.

6.46.8. Caso haja recusa do item por parte dos membros da equipe técnica de nutricionistas ou a ndo
entrega da amostra dentro do prazo pré-determinado, o licitante sera desclassificado e o item sera
negociado com o licitante subsequente, levando em consideragado a ordem de classificagao.

6.46.9. Nao sera realizada devolugao das amostras, aprovadas ou nao, tampouco qualquer tipo de
ressarcimento financeiro.

6.47. Visitas técnicas

6.47.1. Serdo realizadas visitas técnicas aos estabelecimentos das empresas concorrentes e/ou
ganhadoras com o objetivo de identificar as condigdes fisicas e higiénico-sanitarias dos mesmos,
quando necessario, conforme a RDC n° 216/2004 - ANVISA.

6.47.2. Sempre que necessario, a equipe de técnica do IFRN, fara novas visitas aos estabelecimentos
com a finalidade de acompanhar as condi¢6es higiénicas sanitarias do ambiente, de pessoal e de
equipamentos.

6.47.3. A comprovacao do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentagido de
certificagdo emitida por instituicao publica oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro
meio de prova que ateste que o bem fornecido cumpre com as exigéncias deste Termo de Referéncia.

7. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

71. Sao obrigagdes da Contratante:
7.1.1. receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Edital e seus anexos;
7.1.2. verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos provisoriamente

com as especificagdes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagédo e recebimento definitivo;

7.1.3. comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeigdes, falhas ou irregularidades verificadas
no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido;

714. acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes da Contratada, através de
comissao/servidor especialmente designado;

7.1.5. efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no
prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico — Compras
Atualizagao: Julho/2021



7.2. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com
terceiros, ainda que vinculados a execugao do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer dano causado
a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

8. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

8.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto
e, ainda:

8.1.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condigdes, conforme especificagdes, prazo e local
constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual
constardo as indicagOes referentes a: marca, fabricante, modelo, procedéncia e prazo de garantia ou
validade;

8.1.2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12,
13 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 1990);

8.1.3. substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de Referéncia, o
objeto com avarias ou defeitos;

8.1.4. comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data
da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao;

8.1.5. manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagcdo e qualificagao exigidas na licitagao;

8.1.6. Informar endereco de correio eletrénico (e-mail) e contatos telefénicos validos para serem
usados como canais oficiais de comunicacdo durante toda a vigéncia do contrato/empenho,
comprometendo-se também em manter a CONTRATANTE atualizada em caso de alteragdes futuras;

8.1.7. Responsabilizar-se por todos os encargos fiscais e comerciais resultantes da contratacao;

8.1.8. Levar imediatamente ao conhecimento do CONTRATANTE quaisquer irregularidades
ocorridas no fornecimento do objeto.

9. DA SUBCONTRATAGAO

8.1 Nao sera admitida a subcontratagao do objeto licitatério.

10. DA ALTERAGAO SUBJETIVA

10.1. E admissivel a fus&o, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que
sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagédo original; sejam
mantidas as demais clausulas e condigdes do contrato; ndo haja prejuizo a execug¢ao do objeto pactuado e haja a
anuéncia expressa da Administracido a continuidade do contrato.

11. DO CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

11.1. Nos termos do art. 67 Lei n® 8.666, de 1993, sera designado representante para acompanhar e fiscalizar
a entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao e
determinando o que for necessario a regularizagao de falhas ou defeitos observados.

11.1.1. O recebimento de material de valor superior a R$ 176.000,00 (cento e setenta e seis mil reais)
sera confiado a uma comissao de, no minimo, 3 (trés) membros, designados pela autoridade competente.

11.2. A fiscalizagdo de que trata este item nao exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigdes técnicas ou vicios redibitorios,
e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Administragcdo ou de seus agentes e prepostos, de
conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.
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11.3. O representante da Administracdo anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com
a execucao do contrato, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente envolvidos,
determinando o que for necesséario a regularizacdo das falhas ou defeitos observados e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

12. DO PAGAMENTO

12.1. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados a partir do
recebimento da Nota Fiscal ou Fatura, através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo contratado.

12.1.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que trata o inciso
Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverao ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias uteis, contados da
data da apresentacéo da Nota Fiscal, nos termos do art. 5°, § 3°, da Lei n° 8.666, de 1993.

12.2. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura no momento em que o 6rgéao contratante
atestar a execugao do objeto do contrato.

12.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagao da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema,
mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de
1993.

12.3.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagéo de irregularidade do fornecedor contratado, deverdo ser
tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instrugao Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018.

12.4. Havendo erro na apresentagao da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagao, ou, ainda,
circunstancia que impeca a liquidagdo da despesa, como, por exemplo, obrigagao financeira pendente, decorrente
de penalidade imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficard sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a comprovagao da regularizagao
da situagao, ndo acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

12.5. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.
12.6. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutencao

das condi¢des de habilitagao exigidas no edital.

12.7. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagao de irregularidade da contratada, sera providenciada sua
notificagéo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

12.8. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administragdo devera realizar
consulta ao SICAF para identificar possivel suspensao temporaria de participagdo em licitacdo, no ambito do
6rgao ou entidade, proibigdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instru¢do Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

12.9. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera
comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da
contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

12.10. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

12.11. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos seréo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada nao regularize sua situagao junto ao SICAF.

10.11.1. Sera rescindido o contrato em execug¢ao com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo
de economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente
justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.
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12.12. Quando do pagamento, sera efetuada a retencéo tributaria prevista na legislagédo aplicavel.

12.12.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar
n® 123, de 2006, n&o sofrera a retengéo tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos por
aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao, por meio
de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

12.13. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada nao tenha concorrido, de
alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagao financeira, e sua apuragao se fara
desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora seréo calculados a
taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicagdo das seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacao financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100) | =0,00016438

I'=(TX) I= TX = Percentual da taxa anual = 6%

365

13. DO REAJUSTE

13.1. Os precgos sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagéo
das propostas.

13.2. Apo6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os pregos
iniciais serdao reajustados, mediante a aplicagdo, pela CONTRATANTE, do indice IPCA/IBGE,
exclusivamente para as obrigagoes iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade, com base na
seguinte formula (art. 5° do Decreto n.° 1.054, de 1994):

R=V (I-1°/1I° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de precos correspondente a data fixada para entrega
da proposta na licitagao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

13.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

13.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente
téo logo seja divulgado o indice definitivo.

13.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

13.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma n&do possa
mais ser utilizado, sera adotado, em substituigdo, o que vier a ser determinado pela legislagao entdo em vigor.

13.7. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

13.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.
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14. DA GARANTIA DE EXECUGAO
14.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugao, pelas razdes abaixo justificadas:

14.11. Por se tratar de aquisicdo de itens de baixa complexidade e de baixo vulto (materiais de
consumo), considerando que, apesar do valor global consideravel, a adjudicagao sera realizada por
item, resultando em diversos empenhos de menor valor por empresa vencedora.

15. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
15.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a Contratada que:

a) falhar na execugao do contrato, pela inexecugao, total ou parcial, de quaisquer das obrigagdes assumidas
na contratagao;

b) ensejar o retardamento da execugao do objeto;
c) fraudar na execugao do contrato;
d) comportar-se de modo inidéneo; ou
e) cometer fraude fiscal.
15.2. Pela inexecugcdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar a

CONTRATADA as seguintes sancgdes:

i) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagdes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretam prejuizos significativos para o
servigo contratado;

i) Multa:

(1) moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

(2) compensatéria de 0,5% (meio por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugao
total do objeto;

iii) Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa pela
qual a Administragao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

iv) Sancdo de impedimento de licitar e contratar com 6rgaos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

v) Declaragdao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

[THR]

15.3. A Sancado de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é aplicavel em
quaisquer das hipoteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

15.4. As sanc¢des previstas nos subitens “I”, “iii”, “iv’ e “v” poderéao ser aplicadas 8 CONTRATADA juntamente
com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

15.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

15.5.1. tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

156.5.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagéo;

15.5.3. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos
ilicitos praticados.
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15.6. A aplicagcdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666,
de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.

15.7. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdao deduzidos dos valores a serem pagos,
ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serao inscritos na
Divida Ativa da Uniao e cobrados judicialmente.

15.7.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias,
a contar da data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

15.8. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante,
a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

15.9. A autoridade competente, na aplicagcao das sangdes, levara em consideragcao a gravidade da conduta
do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragao, observado o principio da
proporcionalidade.

15.10. Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragdo
administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragao publica
nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragao da responsabilidade da
empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e
decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de
Responsabilizagao - PAR.

15.11. A apuragéo e o julgamento das demais infragbes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administragao Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo
seu rito normal na unidade administrativa.

15.12. O processamento do PAR n&o interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuragao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes de
ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao de agente publico.

15.13. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

16. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

16.1. As exigéncias de habilitacdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

16.2. Os critérios de qualificagao econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos
no edital.

16.3. Os critérios de qualificagcao técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:

16.3.1. Comprovacgao de aptiddo para o fornecimento de bens em caracteristicas, quantidades e
prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentagao
de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

16.3.1.1. Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer
respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

16.3.1.1.1. Fornecimento de géneros alimenticios em condicdes adequadas de
transporte e acondicionamento, com manutencao da integridade fisica e
qualidade sanitaria dos itens;

16.3.1.1.2. Entregas parceladas durante o periodo referente a vigéncia da ata de
registro de precos ou instrumento contratual.

16.3.1.1.3. Periodo de execucgao / entrega de pelo menos 1 (um) ano.

16.4. Os critérios de aceitabilidade de pregos serao:
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16.4.1. Valor Global: R$ 689.598,14 (seiscentos e oitenta e nove mil, quinhentos e noventa e oito
reais e quatorze centavos).

16.4.2. Valores unitarios: conforme planilha de composicao de precos anexa ao edital.

16.5. O critério de julgamento da proposta € o menor prego global.

16.6. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

17. ESTIMATIVA DE PREGCOS E PRECOS REFERENCIAIS.
17.1. O custo estimado da contratagdo é de R$ 1.634.719,45 (um milh&do, seiscentos e trinta e quatro
mil, setecentos e dezenove reais e quarenta e cinco centavos).

18. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS
18.1. A indicagédo da dotacdo orcamentaria fica postergada para o momento da assinatura do contrato ou
instrumento equivalente

Mossoré/RN, 24 de janeiro de 2023.

Aline Kelly de Menezes
Contadora
Responsavel pela elaboragao do Termo de Referéncia
Matricula SIAPE: 1748038
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ADENDO |

Estimativas de consumo individualizadas do 6rgao gerenciador e 6rgaos participantes

Orgio Gerenciador: IFRN Campus Mossoré (UASG 158365)

ITEM DESCRIGAO / ESPECIFICAGAO UNIDADE DE MEDIDA RE'&#‘IS“I’I";AO RE“?E)I(?':IE? 2
1 Abacaxi kg
2 Abdbora kg
3 Abobrinha kg
4 Agafrao kg
5 Acelga kg
6 Achocolatado em p6 Pacote 800g
7 | Actcar kg 190 1000
8 Adogante dietético artificial liquido a base de sucralose Frasco 75ml 2 10
9 Alface americano kg
10 | Alho kg ! 40
11| Amido de milho Caixa 500g 2 20
12 Arroz Parboilizado kg
13 Arroz Polido kg
14 Aveia em flocos finos Caixa 170 g 10 300
15 Azeite extra virgem kg
16 Banana kg
17 Batata Doce kg
18 Batata Inglesa kg
19 Bebida lactea (Sabor Morango) Litro
20 Beringela kg
21 Beterraba kg
22 Biscoito Champagne Caixa 150g
23 Biscoito Cream Cracker Pacote 400g 50 900
24 Biscoito de arroz Embalagem 80g 4 40
25 Biscoito doce amanteigado Pacote 400g
26 Biscoito Maisena Pacote 400g 50 900
27 Biscoito Maria Pacote 400g
28 Biscoito salgado amanteigado Pacote 400g
29 Bolo de Cenoura (sem recheio) kg
30 Bolo de Chocolate (sem recheio) kg
31 Bolo de Milho (sem recheio) kg
32 Bolo de ovos (sem recheio) kg
33 | Café Pacote 250g " 100
34 Caldo de Carne Caixa 1149
35 | Canelaem pé Pacote 30g ° 30
36 Carne Bovina de Sol kg
37 Carne Bovina em Bifes kg
38 Carne Bovina Moida kg 20 500
39 Carne de Frango tipo Peito kg 30 900
40 Carne de Frango Tipo Sobrecoxa kg
41 Carne de Peixe tipo Filé kg
42 Carne Suina Tipo Bisteca kg
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43 Carne Suina Tipo Lombo

kg
44 Cebola Branca kg 10 150
45 Cebolinha kg
46 Cenoura kg
47 Chocolate em P6 100% Cacau Pacote 200g 2 180
48 Chuchu kg
49 Coentro kg
5o | Colorifico Pacote 100g " 200
51 Costela Bovina kg
52 Couve Manteiga kg
53 Cravo da India Pacote 20g
54 Creme de Leite Caixa 200g
55 Ervilha em Conserva Lata 200g
56 Extrato de tomate Caixa 340g 10 200
57 Farinha de Flocos de Milho Pacote 500g 40 500
58 Farinha de Mandioca kg
59 Farinha de Trigo com Fermento kg
60 Farinha de Trigo sem Fermento kg
61 Feijao Carioca kg
62 Feijao Preto kg
63 Feijao Verde kg
64 Fermento Bioldgico seco instataneo Pacote 1259
65 Goiaba kg
66 Gomal/Fécula de Tapioca kg
67 Laranja péra kg 40 800
68 Leite condensado Caixa 3959
pg | leite de Coco Garrafa 500m 2 20
70 | leiteemPo Pacote 200g " 2000
71 Leite em pé - Sem Lactose Embalagem 400g 1 10
72 Leite Integral Liquido Litro
73 | Liméo Taii kg 3 30
74 Linguica de Frango kg
75 Linguica Tipo Calabresa kg
76 Louro kg
77 Macéa Nacional kg 20 800
78 Macarrao Tipo Espaguete Pacote 500g 10 300
79 Macarrao tipo Parafuso Pacote 500g
80 Macaxeira/mandioca congelada e descascada kg
81 Maionese kg
82 Mamao formosa kg
83 Manga kg
84 Manteiga Comum com Sal Unidade 5009 8 80
85 Margarina kg
86 Massa para Lasanha Pacote 500g
87 Melancia kg
88 Melao kg
89 Milho em conserva Lata 200g

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregao Eletronico — Compras
Atualizagao: Julho/2021




90 Milho para Mungunza

kg 50
91 | Milho para Pipoca Pacote 500g 20 300
92 Milho Verde kg
g3 | Molho de Soja Frasco 500ml
94 Mortadela kg
95 | Oleo de Soja Garrafa 900ml 0 120
9% Orégano kg 1 1
g7 | Ovode Galinha Bandeja 30 und % 300
gg | Palmito Embalagem 500g
99 Pao doce kg
100 P&o francés kg
101 P&o seda kg
102 P&o tipo Hotdog kg 20 900
103 Peito de Peru kg
104 Pepino kg
105 Pimenta de Cheiro kg
106 Pimenta do reino em pé Embalagem 50g 10 100
107 Pimentao kg 10 100
108 Pimentdo Amarelo kg
109 Pimentdo Vermelho kg
110 Polpa de fruta (Sabor Acerola) kg
11 Polpa de fruta (Sabor Caja) kg
112 Polpa de fruta (Sabor Caju) kg
113 Polpa de fruta (Sabor Goiaba) kg
114 Polpa de fruta (Sabor Manga) kg
115 Polpa de fruta (Sabor Uva) kg 20 200
116 Proteina Texturizada de Soja - Sabor Frango kg
17 Proteina Texturizada de Soja - Sabor Carne kg 5 50
118 Queijo Tipo Coalho kg
119 Queijo Tipo Mussarela kg 10 250
120 Repolho Branco kg
121 Repolho Roxo kg
122 Requeijéao Integral kg
123 | Sa kg ° 50
124 Salsicha kg
125 Sardinha em lata ao molho de tomate Lata 125g 20 900
126 Tangerina kg 20 500
127 | Tomate kg ° 50
128 Uva passas kg
129 | Vagem kg
130 | Vinagre de Alcool Embalagem 500ml § 20

Orgao Participante: IFRN Campus Apodi (UASG 158371)
ITEM DESCRIGAO / ESPECIFICAGAO UNIDADE DE MEDIDA RENQ“%?I\IA%AO RESE)I(?I:I?:‘O
1 Abacaxi kg
2 Abdbora kg 10 150
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3 Abobrinha kg

4 Acafrao kg

5 Acelga kg

6 Achocolatado em p6 Pacote 800g

7 Agucar kg 20 400
8 Adogante dietético artificial liquido a base de sucralose Frasco 75ml 2 10
9 Alface americano kg

10 Alho kg 4 40
11 Amido de milho Caixa 500g 2 20
12 Arroz Parboilizado kg 15 150
13 Arroz Polido kg

14 Aveia em flocos finos Caixa 170 g 10 300
15 Azeite extra virgem kg

16 Banana kg

17 Batata Doce kg

18 Batata Inglesa kg 6 120
19 Bebida lactea (Sabor Morango) Litro

20 Beringela kg

21 Beterraba kg

22 Biscoito Champagne Caixa 150g

23 Biscoito Cream Cracker Pacote 400g 20 500
24 Biscoito de arroz Embalagem 80g 5 40
25 Biscoito doce amanteigado Pacote 400g

26 Biscoito Maisena Pacote 400g 20 250
27 Biscoito Maria Pacote 4009

o8 Biscoito salgado amanteigado Pacote 400g

29 Bolo de Cenoura (sem recheio) kg

30 Bolo de Chocolate (sem recheio) kg

31 Bolo de Milho (sem recheio) kg

32 Bolo de ovos (sem recheio) kg

33 Cafe Pacote 250g 10 100
34 Caldo de Carne Caixa 114g

35 Canela em p6 Pacote 30g 3 30
36 Carne Bovina de Sol kg

37 Carne Bovina em Bifes kg

38 Carne Bovina Moida kg 10 500
39 Carne de Frango tipo Peito kg 10 500
40 Carne de Frango Tipo Sobrecoxa kg

41 Carne de Peixe tipo Filé kg

42 Carne Suina Tipo Bisteca kg

43 Carne Suina Tipo Lombo kg

44 Cebola Branca kg 5 150
45 Cebolinha kg

46 Cenoura kg 5 150
47 Chocolate em P6 100% Cacau Pacote 200g 5 100
48 Chuchu kg 5 120
49 Coentro kg
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Colorifico

50 Pacote 1009 10 200
51 Costela Bovina kg

52 Couve Manteiga kg

53 Cravo da India Pacote 20g

54 Creme de Leite Caixa 200g 10 100
55 Ervilha em Conserva Lata 200g

56 Extrato de tomate Caixa 340g 20 200
57 Farinha de Flocos de Milho Pacote 5009 20 900
58 Farinha de Mandioca kg

59 Farinha de Trigo com Fermento kg

60 Farinha de Trigo sem Fermento kg

61 Feijao Carioca kg

62 Feijao Preto kg

63 Feijao Verde kg

64 Fermento Biolégico seco instataneo Pacote 125g

65 Goiaba kg

66 Gomal/Fécula de Tapioca kg 4 20
67 Laranja péra kg 20 800
68 Leite condensado Caixa 3959

69 Leite de Coco Garrafa 500ml 5 30
70 Leite em P6 Pacote 200g 20 800
71 Leite em p6 - Sem Lactose Embalagem 400g 2 10
72 Leite Integral Liquido Litro

73 Limao Taiti kg 3 30
74 Linguica de Frango kg

75 Linguica Tipo Calabresa kg

76 Louro kg

77 Maca Nacional kg 20 800
78 Macarrao Tipo Espaguete Pacote 500g 20 500
79 Macarrao tipo Parafuso Pacote 5009

80 Macaxeira/mandioca congelada e descascada kg

81 Maionese kg

82 Mamao formosa kg

83 Manga kg

84 Manteiga Comum com Sal Unidade 500g 5 80
85 Margarina kg

86 Massa para Lasanha Pacote 500g

87 Melancia kg

88 Melao kg

89 Milho em conserva Lata 200g

90 Milho para Mungunza kg 20 300
91 Milho para Pipoca Pacote 500g 20 300
92 Milho Verde kg

03 Molho de Soja Frasco 500ml

94 Mortadela kg

95 Oleo de Soja Garrafa 900ml 5 50
9% Orégano kg 1 3
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97 Ovo de Galinha Bandeja 30 und 10 200
98 Palmito Embalagem 500g
99 P&o doce kg

100 Pao francés kg
101 P&o seda kg
102 P&o tipo Hotdog kg 10 400
103 Peito de Peru kg
104 Pepino kg
105 Pimenta de Cheiro kg
106 | Pimenta do reino em p6 Embalagem 50g 10 100
107 | Pimentdo kg 5 100
108 Pimentdo Amarelo kg
109 Pimentao Vermelho kg
110 Polpa de fruta (Sabor Acerola) kg
11 Polpa de fruta (Sabor Caja) kg
112 Polpa de fruta (Sabor Caju) kg
113 Polpa de fruta (Sabor Goiaba) kg
114 Polpa de fruta (Sabor Manga) kg
115 Polpa de fruta (Sabor Uva) kg 20 200
116 Proteina Texturizada de Soja - Sabor Frango kg
117 Proteina Texturizada de Soja - Sabor Carne kg 5 50
118 Queijo Tipo Coalho kg
119 Queijo Tipo Mussarela kg 10 200
120 Repolho Branco kg
121 Repolho Roxo kg
122 Requeijéao Integral kg
123 | S@ kg 3 30
124 Salsicha kg
125 Sardinha em lata ao molho de tomate Lata 125g 20 450
126 | Tangerina kg 10 500
127 | Tomate kg 8 100
128 Uva passas kg
129 Vagem kg
130 | Vinagre de Alcool Embalagem 500ml 2 20

Orgao Participante: IFRN Campus Ipanguacu (UASG 158367)

ITEM DESCRIGAO / ESPECIFICAGAO UNIDADE DE MEDIDA RE&‘;?,"&“ RE&&?&%O
1 Abacaxi kg 20 500
2 Abdbora kg
3 Abobrinha kg
4 Agafrao kg
5 Acelga kg
6 Achocolatado em p6 Pacote 800g
7 Agucar kg 20 500
8 Adogcante dietético artificial liquido a base de sucralose Frasco 75ml 2 20
9 Alface americano kg
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Alho

10 kg

1 Amido de milho Caixa 500g

12 Arroz Parboilizado kg

13 Arroz Polido kg

14 Aveia em flocos finos Caixa 170 g 10 300
15 Azeite extra virgem kg

16 Banana kg

17 Batata Doce kg

18 Batata Inglesa kg

19 Bebida lactea (Sabor Morango) Litro 30 600
20 Beringela kg

21 Beterraba kg

29 Biscoito Champagne Caixa 1509

23 Biscoito Cream Cracker Pacote 400g 50 1000
24 Biscoito de arroz Embalagem 80g 5 50
25 Biscoito doce amanteigado Pacote 400g 30 1000
26 Biscoito Maisena Pacote 400g 30 1000
27 Biscoito Maria Pacote 4009

28 Biscoito salgado amanteigado Pacote 400g

29 Bolo de Cenoura (sem recheio) kg 20 1000
30 Bolo de Chocolate (sem recheio) kg 10 500
31 Bolo de Milho (sem recheio) kg 20 800
32 Bolo de ovos (sem recheio) kg 20 1000
33 Café Pacote 250g

34 Caldo de Carne Caixa 114g

35 Canela em po6 Pacote 30g

36 Carne Bovina de Sol kg

37 Carne Bovina em Bifes kg

38 Carne Bovina Moida kg

39 Carne de Frango tipo Peito kg

40 Carne de Frango Tipo Sobrecoxa kg

41 Carne de Peixe tipo Filé kg

42 Carne Suina Tipo Bisteca kg

43 Carne Suina Tipo Lombo kg

44 Cebola Branca kg

45 Cebolinha kg

46 Cenoura kg

47 Chocolate em P6 100% Cacau Pacote 200g 5 250
48 Chuchu kg

49 Coentro kg

50 Colorifico Pacote 100g

51 Costela Bovina kg

52 Couve Manteiga kg

53 Cravo da India Pacote 20g

54 Creme de Leite Caixa 200g

55 Ervilha em Conserva Lata 200g

56 Extrato de tomate Caixa 340g
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57 Farinha de Flocos de Milho Pacote 500g 10 100
58 Farinha de Mandioca kg

59 Farinha de Trigo com Fermento kg

60 Farinha de Trigo sem Fermento kg

61 Feijao Carioca kg

62 Feijao Preto kg

63 Feijao Verde kg

64 Fermento Biolégico seco instataneo Pacote 125g

65 Goiaba kg

66 Gomal/Fécula de Tapioca kg 10 200
67 Laranja péra kg

68 Leite condensado Caixa 3959

69 Leite de Coco Garrafa 500ml

70 Leite em P6 Pacote 200g

71 Leite em p6 - Sem Lactose Embalagem 400g

72 Leite Integral Liquido Litro

73 Limao Taiti kg

74 Linguica de Frango kg

75 Linguica Tipo Calabresa kg

76 Louro kg

77 Magca Nacional kg 20 1000
78 Macarrdo Tipo Espaguete Pacote 500g

79 Macarrao tipo Parafuso Pacote 5009

80 Macaxeira/mandioca congelada e descascada kg

81 Maionese kg

82 Mamao formosa kg

83 Manga kg

84 Manteiga Comum com Sal Unidade 500g 5 50
85 Margarina kg

86 Massa para Lasanha Pacote 5009

87 Melancia kg 10 500
88 Melao kg 10 500
89 Milho em conserva Lata 200g

90 Milho para Mungunza kg 10 200
91 Milho para Pipoca Pacote 5009

92 Milho Verde kg

93 Molho de Soja Frasco 500ml

94 Mortadela kg 10 200
95 Oleo de Soja Garrafa 900ml

% Orégano kg

97 Ovo de Galinha Bandeja 30 und 30 1500
98 Palmito Embalagem 500g

99 P&o doce kg

100 P&o francés kg 20 500
101 Pé&o seda kg 20 1000
102 Pao tipo Hotdog kg 20 1000
103 Peito de Peru kg 10 200
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Pepino

104 kg
105 Pimenta de Cheiro kg
106 Pimenta do reino em pé Embalagem 50g
107 Pimentao kg
108 Pimentdo Amarelo kg
109 Pimentdo Vermelho kg
110 Polpa de fruta (Sabor Acerola) kg 10 200
11 Polpa de fruta (Sabor Caja) kg 10 200
112 Polpa de fruta (Sabor Caju) kg 10 200
113 Polpa de fruta (Sabor Goiaba) kg 10 200
114 Polpa de fruta (Sabor Manga) kg 10 200
115 Polpa de fruta (Sabor Uva) kg 10 200
116 Proteina Texturizada de Soja - Sabor Frango kg
117 Proteina Texturizada de Soja - Sabor Carne kg
118 Queijo Tipo Coalho kg
119 Queijo Tipo Mussarela kg 10 200
120 Repolho Branco kg
121 Repolho Roxo kg
122 Requeijéao Integral kg
123 Sal kg 1 5
124 Salsicha kg
125 Sardinha em lata ao molho de tomate Lata 125g 10 150
126 Tangerina kg 10 1000
127 Tomate kg
128 Uva passas kg
129 Vagem kg
130 Vinagre de Alcool Embalagem 500ml

Orgao Participante: IFRN Campus Pau dos Ferros (UASG 158374)

ITEM DESCRIGAO / ESPECIFICAGAO UNIDADE DE MEDIDA RENQ"EJ?'\IA%AO RES :)I(?lbl%o
1 Abacaxi kg 20 2000
P Abdbora kg 10 200
3 Abobrinha kg 5 100
4 Acafrao kg 1 5
5 Acelga kg 5 130
6 Achocolatado em pé Pacote 800g 1 120
7 Agucar kg 100 3500
8 Adogante dietético artificial liquido a base de sucralose Frasco 75ml
9 Alface americano kg 10 150
10 Alho kg 5 250
1 Amido de milho Caixa 500g 10 150
12 Arroz Parboilizado kg 100 2700
13 Arroz Polido kg 100 2000
14 Aveia em flocos finos Caixa 170 g
15 Azeite extra virgem kg 10 150
16 Banana kg 20 800
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17 Batata Doce kg 10 400
18 Batata Inglesa kg 50 1500
19 Bebida lactea (Sabor Morango) Litro

20 Beringela kg 5 50
21 Beterraba kg 8 150
29 Biscoito Champagne Caixa 150g 5 60
23 Biscoito Cream Cracker Pacote 400g 100 2000
24 Biscoito de arroz Embalagem 80g

25 Biscoito doce amanteigado Pacote 400g 60 600
2% Biscoito Maisena Pacote 400g 80 1000
27 Biscoito Maria Pacote 400g 80 1000
28 Biscoito salgado amanteigado Pacote 400g 60 600
29 Bolo de Cenoura (sem recheio) kg

30 Bolo de Chocolate (sem recheio) kg 50 700
31 Bolo de Milho (sem recheio) kg 50 700
32 Bolo de ovos (sem recheio) kg

33 Café Pacote 250g 50 800
34 Caldo de Carne Caixa 114g 5 50
35 Canela em po Pacote 30g 1 2

36 Carne Bovina de Sol kg 50 3500
37 Carne Bovina em Bifes kg 40 2000
38 Carne Bovina Moida kg 40 2500
39 Carne de Frango tipo Peito kg 40 2700
40 Carne de Frango Tipo Sobrecoxa kg 40 2500
41 Carne de Peixe tipo Filé kg 30 600
42 Carne Suina Tipo Bisteca kg 30 600
43 Carne Suina Tipo Lombo kg 30 600
24 Cebola Branca kg 20 800
45 Cebolinha kg 5 100
46 Cenoura kg 20 700
47 Chocolate em P6 100% Cacau Pacote 200g 20 1000
48 Chuchu kg 15 250
49 Coentro kg 10 100
50 Colorifico Pacote 100g 10 500
51 Costela Bovina kg 20 400
52 Couve Manteiga kg 2 20
53 Cravo da India Pacote 20g 2 10
54 Creme de Leite Caixa 200g 20 450
55 Ervilha em Conserva Lata 200g 10 100
56 Extrato de tomate Caixa 340g 20 200
57 Farinha de Flocos de Milho Pacote 500g 100 3000
58 Farinha de Mandioca kg 50 600
59 Farinha de Trigo com Fermento kg 5 50
60 Farinha de Trigo sem Fermento kg 5 50
61 Feijao Carioca kg 50 1300
62 Feijao Preto kg 30 700
63 Feijao Verde kg 10 150
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64 Fermento Bioldgico seco instataneo

Pacote 125g 5 70
65 Goiaba kg 20 700
66 Gomal/Fécula de Tapioca kg
67 Laranja péra kg 50 1500
68 Leite condensado Caixa 395g 15 150
69 Leite de Coco Garrafa 500m| 8 80
70 Leite em P6 Pacote 200g 80 1000
71 Leite em p6 - Sem Lactose Embalagem 400g 1 5
72 Leite Integral Liquido Litro 100 8000
73 Limao Taiti kg 3 30
74 Linguica de Frango kg 10 250
75 Linguica Tipo Calabresa kg 10 150
76 Louro kg 1 5
77 Maga Nacional kg 20 1000
78 Macarrao Tipo Espaguete Pacote 5009 50 2000
79 Macarrao tipo Parafuso Pacote 500g 50 2500
80 Macaxeira/mandioca congelada e descascada kg 20 700
81 Maionese kg 8 90
82 Maméo formosa kg 10 100
83 Manga kg 15 150
84 Manteiga Comum com Sal Unidade 500g 20 300
85 Margarina kg 20 200
86 Massa para Lasanha Pacote 5009 12 120
87 Melancia kg 30 800
88 Melao kg 30 500
89 Milho em conserva Lata 200g 20 250
90 Milho para Mungunza kg 20 450
91 Milho para Pipoca Pacote 500g 10 100
92 Milho Verde kg 10 100
03 Molho de Soja Frasco 500ml 2 20
94 Mortadela kg
95 Oleo de Soja Garrafa 900ml 20 400
%6 Orégano kg 1 5
97 Ovo de Galinha Bandeja 30 und 20 330
98 Palmito Embalagem 500g 2 20
99 P&o doce kg 20 850
100 P&o francés kg 20 850
101 P&o seda kg
102 P&o tipo Hotdog kg 20 500
103 Peito de Peru kg 10 350
104 Pepino kg 5 100
105 Pimenta de Cheiro kg 4 50
106 Pimenta do reino em p6 Embalagem 50g 6 120
107 Pimentao kg 5 50
108 Pimentdo Amarelo kg 3 30
109 Pimentao Vermelho kg 3 30
110 Polpa de fruta (Sabor Acerola) kg
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Polpa de fruta (Sabor Caja)

111 kg

112 Polpa de fruta (Sabor Caju) kg

113 Polpa de fruta (Sabor Goiaba) kg

114 Polpa de fruta (Sabor Manga) kg

115 Polpa de fruta (Sabor Uva) kg 10 100
116 Proteina Texturizada de Soja - Sabor Frango kg 4 25
117 Proteina Texturizada de Soja - Sabor Carne kg 4 25
118 Queijo Tipo Coalho kg 10 100
119 Queijo Tipo Mussarela kg 20 500
120 Repolho Branco kg 10 150
121 Repolho Roxo kg 5 50
122 Requeijdo Integral kg 5 50
123 | S@ kg 10 300
124 | Salsicha kg 10 150
125 Sardinha em lata ao molho de tomate Lata 125g

126 | Tangerina kg 20 1100
127 | Tomate kg 20 900
128 Uva passas kg 2 15
120 | Vagem kg 5 70
130 | Vinagre de Alcool Embalagem 500ml 10 100
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ADENDO I

Especificagao detalhada dos itens

ITEM Especificagao

Unidade

ABACAXI. De primeira qualidade, in natura, uniforme, com 80 a 90% de maturacao,
1 tamanho médio, no grau maximo de evolu¢do do tamanho, pesando em média de
1,0 a 1,5 kg por unidade, aroma e sabor da espécie e firme. Isento de danos e

defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

kg

ABOBORA. Jerimum, primeira qualidade, tamanho grande ou médio, uniforme, sem

) ferimentos ou defeitos, casca lisa e com brilho, sem corpos estranhos ou terra
aderidos a superficie externa. Integro, consisténcia firme, livre de fungos e casca
grossa.

kg

ABOBRINHA. In natura, Espécie: ITALIANA. Produto de primeira qualidade, grauda,
sem fungos, integra e consisténcia firme. Madura, no grau maximo de evolucdo no
tamanho. Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio,
3 com polpas firmes e intactas, tamanhas e coloragdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidas e maduras, isentas de fungos, de enfermidades, material terroso,
umidade externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

kg

4 ACAFRAO. Apresentacdo: PO. Condimento, matéria-prima agafrio.

kg

ACELGA. In natura, Espécie: CRESPA. Produto de primeira qualidade, fresca, integra,
tamanho e coloracgdo verde uniforme, devendo ser bem desenvolvida, firma e

5 intacta, isenta material terroso e unidade externa anormal, livre de residuos de

fertilizantes sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do

manuseio e transporte. Acondicionadas em sacos transparentes de primeiro uso.

kg

ACHOCOLATADO EM PO. Soluvel, instantaneo, contendo cacau em po, aglicar e

aromatizante. Enriquecido com vitaminas, ferro e zinco. A embalagem devera conter

6 externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informac&es nutricionais,

numero de lote, data de fabricacdo, data de validade, quantidade do produto.
Validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.

Pacote 800g

ACUCAR CRISTAL. Tipo cristal, de primeira qualidade, obtido de cana-de-aglcar.
Aspecto sélido com cristais bem definidos, coloracdo branca, odor e sabor préprio
do produto. Acondicionada em pacote plastico, integro, resistente, vedado
hermeticamente. Embalagem de 1 kg. A embalagem devera conter externamente os
7 dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data

de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em

vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deve apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir
da data de entrega na unidade requisitante.

kg
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ADOGANTE DIETETICO ARTIFICIAL LIQUIDO A BASE DE SUCRALOSE. Contendo como
ingredientes dgua, sucralose como edulcorante principal, conservante benzoato de
sodio e acidulante acido citrico. Pode conter outros ingredientes e aditivos. Isento de
gluten. Frascos de polietileno atéxico de 100ml. A embalagem deverd conter
externamente os dados de identificagcdo e procedéncia, informacgdo nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com
as resolucdes em vigor do drgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Frasco 75ml

ALFACE AMERICANA. De primeira qualidade, in natura, uniforme, talo verde, folhas
inteiras, firmes e intactas, sem manchas, tamanho médio, no grau maximo de
evolucdo do crescimento, pesando em média de 0,4 a 0,6 kg por unidade. Aroma,
cor e sabor tipicos da espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

kg

10

ALHO IN NATURA. Graudo do tipo comum, de aparéncia fresca e s3, colhidos ao
atingir o grau de evolugao maximo, com bulbos curados, completo e perfeito estado
de desenvolvimento, pesando em média de 25g a 35g por cabeca. Isento de danos e
defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

11

AMIDO DE MILHO. Amido a base de milho, isento de sujidades e matérias estranhas.
Enriquecido com vitaminas (A, B1, B3, B6, B12, C e 4cido félico) e minerais (ferro e
zinco). Embalado em papel impermeadvel, limpo, ndo violado, resistente e
acondicionado em caixas de papeldo resistentes, que garantam a integridade do
produto. Embalagem 500g. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade. Validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

Caixa 500g

12

ARROZ PARBOILIZADO. Longo fino, tipo 1, graos inteiros, isento de sujidades e
matérias estranhas. Acondicionado em pacote plastico, integro, resistente, vedado
hermeticamente. Cor e odor caracteristico. Embalagem com 1kg. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de
acordo com as resolugdes em vigor do 6rgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

kg

13

ARROZ BRANCO. Tipo 1. Grupo: Beneficiado. Subgrupo: Polido, Classe: Longo fino.
Constituidos de graos inteiros, com teor de umidade maxima 15%, isento de
sujidades, materiais estranhos e pragas e/ou insetos. Deve apresentar-se em saco
plastico transparente e atdxico, limpo, ndo violado e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informac&es nutricionais,
numero de lote, data de fabrica¢do, data de validade. Devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega. Embalado em pacotes de
01kg.

kg
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AVEIA EM FLOCOS FINOS. Aveia em flocos finos, isenta de sujidades, parasitas,
larvas e material estranho, acondicionada em embalagem resistente de polietileno
atéxico. Embalagem contendo 170g. Embalagem contendo, externamente, os dados
14 de identificagdo e procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade, quantidade do produto, nimero de registro. Deve estar de acordo com as

resolucdes em vigor do érgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos

embalados e/ou processados. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data
de entrega.

Caixal70g

AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM < 0,5% ACIDEZ. Produto da prensagem a frio da
azeitona, puro, com 0,5% de acidez maxima, embalagem em frasco de vidro escuro,
com bico dosador. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade. O produto devera ter registro no Ministério da
Agricultura e/ou Ministério da Saude. Validade minima 06 (seis) meses a partir da
data de entrega.

15

Litro

BANANA PRATA. Em pencas, in natura, de primeira qualidade, uniforme, com 80 a
90% de maturagdo, tamanho médio a grande, no grau maximo de evolugao do
tamanho, aroma e sabor da espécie, com polpas intactas e firmes, casca sem

ferimentos ou defeitos. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica,

terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

16

kg

BATATA DOCE. Roxa, primeira qualidade, tamanho grandes ou médios, uniformes,
inteiros, sem ferimentos ou defeitos, casca lisa e com brilho, sem corpos estranhos
17 . . . -
ou terra aderidos a superficie externa. Tamanho de médio a grande (13 a 15 cm),
didmetro em torno de 6cm. Casca lisa, sem indicio de germinacgao.

kg

BATATA INGLESA. Tipo inglesa, de primeira qualidade, in natura, uniforme, firme,

ndo brotada, com parte interna intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos,

tamanho médio a grande, no grau maximo de evolu¢do do tamanho. Aroma, cor e

sabor tipicos da espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica,
terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

18

kg

BEBIDA LACTEA (MORANGO). Bebida elaborada a partir de leite e ou leite em p6
reconstituido, soro de leite em pé, acucar, preparado de fruta, espessantes,
19 conservantes, estabilizantes, fermento lacteo, aroma e corantes; Sabor morango e
mamao com laranja; Peso liquido aproximado 1000g; Embalagem com dizeres de
rotulagem, contendo informag&es de ingredientes, data de fabricagdo e prazo de
validade; Registro no 6rgao competente. Inspecdo estadual ou municipal pertinente.

Litro

BERINJELA. In natura, Espécie: AMERICANA/COMUM. Grauda, casca lisa e brilhante.
Madura, no grau mdaximo de evolu¢do no tamanho, aroma e sabor da espécie.
20 Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com polpa

firme e intacta, tamanho e colora¢ao uniforme, isento de fungos, de enfermidades,
material terroso, umidade externa anormal, isento de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

kg
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BETERRABA. /n natura. Grauda, tenra, cor roxa. Madura, no grau méaximo de
evolugdo no tamanho, aroma e sabor da espécie. Produto de primeira qualidade,
com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com polpa firme e intacta, tamanho e
coloracdo uniforme, isento de fungos, de enfermidades, material terroso, umidade
externa anormal, isento de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos
fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

kg

22

BISCOITO CHAMPAGNE. Embalagem contendo 150g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informac&es nutricionais,
numero de lote, data de fabrica¢do, data de validade, peso liquido. Validade minima
06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Caixa 150g

23

BISCOITO TIPO CREAM-CRACKER INTEGRAL. De primeira qualidade, integro e
crocante. A base de farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido félico,
gordura vegetal hidrogenada, agua, sal, fermento, leite ou soro de leite e demais

substancias permitidas. Sem corantes artificiais. Em embalagem plastica resistente,
do tipo 3 em 1, pacote com 400g. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em
vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante.

Pacote 400g

24

BISCOITO DE ARROZ. Biscoito a base de arroz integral e sal. Isento de gluten.
Embalagem plastica de 80g a 90g. A embalagem deverd conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nUmero do lote, data
de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em
vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante.

Embalagem 80g
a90g

25

BISCOITO DOCE AMANTEIGADO. Produto de primeira qualidade, integro e
crocante. Embalagem dupla contendo 400g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacg&es nutricionais,
numero de lote, data de fabrica¢do, data de validade, peso liquido. Validade minima
06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Pacote 400g

26

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA. De primeira qualidade, integro e crocante. A base
de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar, gordura vegetal,
amido de milho, leite ou soro de leite em pd e demais substancias permitidas. Sem
corantes artificiais. Em embalagem plastica resistente, do tipo 3 em 1, pacote com
400g. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do érgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou processados. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

Pacote 400g
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BISCOITO MARIA. Embalagem dupla contendo 400g, divididos em trés fileira de
biscoito.. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informac&es nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de
validade, peso liquido. Validade minima 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Pacote 400g

28

BISCOITO SALGADO AMANTEIGADO. Sabor manteiga do sertdo. Ingredientes:
farinha de trigo especial, sal, agucar, leite, margarina e manteiga do sertdo. Peso
liqguido: 400g. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informag&es nutricionais, nimero de lote, data de fabricagao, data de
validade, peso liquido e de acordo com as Normas e Resolugdes vigentes da
ANVISA/MS Validade minima 06 (seis) meses a partir da data de entrega. Validade
minima 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Pacote 400g

29

Bolo de Cenoura. Sem cobertura, produzido de forma artesanal, com insumos
naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados nos
industrializados. Massa preparada farinha de trigo enriquecida (ferro, calcio e
vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou dleo, agucar e cenoura. Deve estar
livres de sujidades ou quaisquer outros tipos de contaminantes como fungos e
bolores. Acondicionado em embalagem plastica de polietileno transparente
resistente, lacrado, contendo 1kg do produto. A data de fabricagdo igual a da
entrega na unidade requisitante. Na embalagem deve constar informacgdes
nutricionais, data de fabricacao e validade, ingredientes e peso do produto. Serao
rejeitados bolos mal assadas, queimados, amassadas, achatados e aspecto de massa
pesada e de caracteristicas organolépticas anormais.

kg

30

BOLO DE CHOCOLATE. Sem cobertura, produzido de forma artesanal, com insumos
naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados nos
industrializados. Massa preparada farinha de trigo enriquecida (ferro, calcio e
vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou 6leo, aglcar e chocolate em pé. Deve
estar livres de sujidades ou quaisquer outros tipos de contaminantes como fungos e
bolores. Acondicionado em embalagem plastica de polietileno transparente
resistente, lacrado, contendo 1kg do produto. A data de fabricacdo igual a da
entrega na unidade requisitante. Na embalagem deve constar informacdées
nutricionais, data de fabricacao e validade, ingredientes e peso do produto. Serao
rejeitados bolos mal assados, queimados, amassados, achatados e aspecto de massa
pesada e de caracteristicas organolépticas anormais.

kg

31

BOLO DE MILHO. Sem cobertura, produzido de forma artesanal, com insumos
naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados nos
industrializados. Massa preparada com milho, farinha de trigo enriquecida (ferro,
calcio e vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou d6leo, coco e aglcar. Deve
estar livres de sujidades ou quaisquer outros tipos de contaminantes como fungos e
bolores. Acondicionado em embalagem plastica de polietileno transparente
resistente, lacrado, contendo 1kg do produto. A data de fabricagdo igual a da
entrega na unidade requisitante. Na embalagem deve constar informacdes
nutricionais, data de fabricacdo e validade, ingredientes e peso do produto. Serdo
rejeitados bolos mal assados, queimados, amassados, achatados e aspecto de massa
pesada e de caracteristicas organolépticas anormais.

kg
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BOLO DE OVOS. Sem cobertura, produzido de forma artesanal, com insumos
naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados nos
industrializados. Massa preparada farinha de trigo enriquecida (ferro, calcio e
vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou d6leo e acglcar. Deve estar livres de
sujidades ou quaisquer outros tipos de contaminantes como fungos e bolores.
Acondicionado em embalagem plastica de polietileno transparente resistente,
lacrado, contendo 1kg do produto. A data de fabricacdo igual a da entrega na
unidade requisitante. Na embalagem deve constar informacgdes nutricionais, data de
fabricacdo e validade, ingredientes e peso do produto. Serdo rejeitados bolos mal
assadas, queimados, amassadas, achatados e aspecto de massa pesada e de
caracteristicas organolépticas anormais.

kg

33

CAFE EM PO. Café torrado e moido, de primeira qualidade, empacotado a vécuo,
com no maximo de 15% de grao P.V.A (Pretos, Verdes e Ardidos), isento de bebidas
rio ou riozona, ponto de torra média, moagem média/fina e informac&es na
embalagem conforme legislacdo em vigor. Embalagem de 250g. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de
acordo com as resolugdes em vigor do 6rgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Pacote 250g

34

Caldo de Carne

Caixa 114g

35

CANELA EM PO. Canela p6 fino, sem agtcar, corantes, conservantes e aditivos,
acondicionado em embalagem de polietileno, integro, atéxico, resistente, vedado
hermeticamente. Embalagem de 30 a 35g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com
as resolugdes em vigor do drgao competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto deverd apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Pacote 30g

36

CARNE BOVINA. SALGADA (DE SOL). Tipo corte: CHA DE FORA OU LOMBO OU
COXAO DURO. Apresentacdo: PECA INTEIRA. Estado de conservagdo: FRESCA E
RESFRIADA. Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor: propria sem manchas esverdeadas.
Consisténcia: firme e eldstica. Deve possuir no maximo 15% de gordura, sem 0ssos,
tenddes, nervos e aponevroses e vasos sanguineos, glandulas, nodos linfaticos e
sangue sem adicdo de proteina de soja. Deve ser manipulada em condicGes
higiénicas e provenientes de animais em boas condicdes de saude, abatidos sob
inspecdo veterindria devera conter no maximo 1% de residuo. Deve estar embalada
em saco de polietileno, hermeticamente fechado, transparente e atoxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. Deve possuir rotulo de acordo com a legislagdo vigente, contendo de
forma clara e indispensavel as seguintes informacdes: identificacdo de produto,
inclusive a marca, nome e endereco do fabricante, lote, data de fabricacdo, data de
validade e peso liquido, e registro no Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo Federal (SIF). A validade no momento da
entrega ndo podera ser inferior a 06 (seis) meses. Transportado em condi¢Ges que
assegure a manutencdo da temperatura de resfriamento.

kg

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico — Compras
Atualizagao: Julho/2021




37

CARNE BOVINA. Tipo corte: PATINHO ou COXAO MOLE. Apresentacdo: EM BIFES.
Estado de Conservacdo: FRESCA E RESFRIADA. Apresentacdo: bifes de aprox. 100g,
interfolheados em camadas. Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor: prépria sem
manchas esverdeadas. Consisténcia: firme e elastica. Deve possuir no maximo 15%
de gordura, sem o0ssos, tenddes, nervos e aponevroses e vasos sangiineos,
glandulas, nodos linfaticos e sangue sem adicdo de proteina de soja. Deve ser
manipulada em condigGes higiénicas e provenientes de animais em boas condi¢des
de saude, abatidos sob inspe¢do veterindria deverd conter no maximo 1% de
residuo. Deve estar embalada em saco de polietileno, hermeticamente fechado,
transparente e atdxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. Deve possuir rétulo de acordo com a
legislacdo vigente, contendo de forma clara e indispensavel as seguintes
informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca, nome e enderec¢o do
fabricante, lote, data de fabricacdo, prazo de validade e peso liquido, numero de
registro no 6rgdao competente e carimbo de SIF. A validade no momento da entrega
nao podera ser inferior a 06 (seis) meses. Transportado em condi¢des que assegure a
manutenc¢do da temperatura de resfriamento.

kg

38

CARNE BOVINA (TIPO MUSCULO). Carne bovina moida congelada, proveniente de
peca inteira de animais sadios, abatidos sob inspe¢do veterindria, que deve ser
resfriada, limpa, devendo apresentar coloragao vermelho-vivo, odor caracteristico e
aspecto préprio ndo amolecido nem pegajoso. Isenta de: vestigios de
descongelamento, excesso de gordura, 0ssos, cartilagem, coloragdo arroxeada,
manchas esverdeadas ou pardacentas, odor forte e desagradavel, parasitas,
sujidades, larvas e qualquer substancia contaminante, com no maximo 5% de sebo e
gordura, conter no maximo 3% de aponeurose. Embalagem de 1 kg. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero de
lote, quantidade do produto, validade, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de servico de inspecdo federal do Ministério da
Agricultura (SIF) ou estadual (SEIPOA).

kg

39

FRANGO (FILE DE PEITO). Filés de peito de frango congelados, sem pele e sem 0ss0s,
sem adicdo de dagua e sem temperos. Embalados em saco plastico transparente,
atéxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto. Isento
de vestigios de descongelamento. Embalagem de 1kg. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, marca, procedéncia, numero de lote,
quantidade do produto, validade, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de servico de inspecdo federal do Ministério da
Agricultura (SIF) ou estadual (SEIPOA).

kg

40

CARNE DE AVE. Tipo Animal: FRANGO. Tipo corte: COXA E SOBRECOXA.
Apresentacdo: INTEIRO. Processamento: COM PELE, COM OSSO Estado de
Conservagdo: CONGELADO (-12°C). Carne de frango, tipo coxa e sobrecoxa, de
primeira qualidade, peso médio liquido de 350g. Congelado por processo rapido e
conservado a temperatura de congelamento. O produto ndo devera apresentar
qualquer sinal de descongelamento. Manipulado em condic¢des higiénicas e
provenientes de animais em boas condi¢Ges de saude, abatidos sob inspec¢ao
veterinaria, devera conter no maximo 1% de residuo. Aspecto: cheiro e sabor
proprio. Cor: propria sem manchas esverdeadas. Rotulagem: de acordo com a
legislacdo vigente, devem estar impressas de forma clara e indispensavel as
seguintes informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabrica¢do, data de validade e peso liquido, e
registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecao Federal (SIF). O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)

kg
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meses a partir da data de entrega. Transportado em condi¢Bes que assegure a
manutencdo da temperatura de congelamento

41

CARNE DE PEIXE. Tipo Animal: MERLUZA OU TILAPIA. Apresentacio: FIIE.
Processamento: SEM PELE, SEM ESPINHA. Estado de Conservagao: CONGELADO (-
12°C). Filé de Peixe, Tipo merluza ou tilapia, de primeira qualidade, eviscerado, sem
cabeca, sem nadadeiras, sem cauda, sem espinha, na forma de filé, integro,
congelado por processo rapido, ndo apresentando qualquer sinal de
descongelamento. Aspecto caracteristico, ndo amolecido e nem pegajoso, com cor
caracteristica, cheiro e sabor caracteristico, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalado em saco plastico transparente. Rotulagem: de acordo com a
legislacdo vigente, devem estar impressas de forma clara e indispensavel as
seguintes informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabrica¢do, data de validade e peso liquido, e
registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecdo Federal (SIF). Cada unidade devera ser separada individualmente por
embalagem plastica transparente, de primeiro uso. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega. Transportado em
condi¢bes que assegure a manutencao da temperatura de congelamento.

kg

42

CARNE SUINA. Tipo corte: BISTECA. Apresentac3o: BIFE. Estado de Conservagao:
CONGELADO (-12°C). Carne Suina, Tipo Bisteca, de primeira qualidade, congelada (-
12°C), Aspecto: cheiro e sabor préprio, sem sinais de processo de oxida¢do da
gordura (rancificagado). Cor: prépria sem manchas esverdeadas. Consisténcia: firme,
com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Embalado em saco plastico
transparente. Rotulagem: de acordo com a legislagao vigente, devem estar
impressas de forma clara e indispensdvel as seguintes informacgdes: identificacdo de
produto, inclusive a marca, nome e endereco do fabricante, data de fabricacdo, data
de validade e peso liquido, e registro no Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo Federal (SIF). O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.
Transportado em condi¢bes que assegure a manutencao da temperatura de
congelamento.

kg

43

CARNE SUINA. Tipo corte: LOMBO. Apresentacdo: PECA INTEIRA. Estado de
Conservacdo: CONGELADO (-12°C). Carne Suina, Tipo Lombo, de primeira qualidade,
congelada (-12°C), Aspecto: cheiro e sabor prdprio, sem sinais de processo de
oxidacdo da gordura (rancificacdo). Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor: préopria
sem manchas esverdeadas. Consisténcia: firme, com auséncia de sujidades, parasitas
e larvas. Embalado em saco plastico transparente. Rotulagem: de acordo com a
legislacdo vigente, devem estar impressas de forma clara e indispensavel as
seguintes informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabrica¢do, data de validade e peso liquido, e
registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecdo Federal (SIF). O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega. Transportado em condi¢des que assegure a
manutenc¢do da temperatura de congelamento.

kg
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44

CEBOLA BRANCA. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, ndo brotada,
com a parte interna intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, tamanho
médio a grande, no grau maximo de evolu¢do do tamanho. Aroma, cor e sabor
tipicos da espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

kg

45

CEBOLINHA. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com folhas integras,
com raizes, sem manhas, com coloracdo uniforme, turgescentes, intactos, firmes e
bem desenvolvidos, cor e sabor tipicos da espécie. Isento de danos e defeitos de
natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

kg

46

CENOURA. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com a parte interna
intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, tamanho médio a grande, no grau
maximo de evolucdo do tamanho. Aroma, cor e sabor tipicos da espécie. Isenta de
danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas
e larvas.

kg

47

CHOCOLATE EM PO. Chocolate em pé soluvel, 100% cacau, sem adi¢do de agucar.
Embalagem de 200g. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de

fabricacdo, data de validade e quantidade do produto. O produto deverd apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data entrega na unidade requisitante.

Pacote 200g

48

CHUCHU. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com a parte interna
intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, tamanho médio a grande, no grau
maximo de evolucdo do tamanho. Aroma, cor e sabor tipicos da espécie. Isenta de
danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas
e larvas.

kg

49

COENTRO. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com folhas integras,
com raizes, sem manhas, com coloracdo uniforme, turgescentes, intactos, firmes e
bem desenvolvidos, cor e sabor tipicos da espécie. Isento de danos e defeitos de
natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

kg

50

COLORIFICO. Fino, homogéneo, obtido de frutos maduros de urucum, limpos,

descascados e moidos. O colorifico deve apresentar coloracdo avermelhada,

podendo apresentar ingredientes tais como: fuba, éleo de soja e urucum com

matéria prima de boa qualidade. Apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor
caracteristicos do produto. Embalagem plastica de 100g. A embalagem deverd
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de

acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Pacote 100g
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51

CARNE BOVINA. Tipo corte: COSTELA. Apresentagao: INTEIRA. Tipo de Conservagao:
CONGELADA (-129C). Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor: prépria sem manchas
esverdeadas. Consisténcia: firme. Deve possuir no maximo 15% de gordura, sem
0ssos, tenddes, nervos e aponevroses e vasos sanguineos, glandulas, nodos linfaticos
e sangue sem adicdo de proteina de soja, auséncia de parasitas e larvas, isenta de
cartilagens e ossos. Deve ser manipulada em condig¢des higiénicas e provenientes de
animais em boas condi¢des de saude, abatidos sob inspecdo veterinaria devera
conter no maximo 1% de residuo. Deve estar embalada em saco de polietileno,
hermeticamente fechado, transparente e atdxico, limpo, ndo violado, resistente, que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. Deve possuir rétulo
de acordo com a legislagdo vigente, contendo de forma clara e indispensavel as
seguintes informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, lote, data de fabricacdo, data de validade e peso liquido, e
registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecao Federal (SIF). A validade no momento da entrega ndo podera ser inferior a
03 (trés) meses. Transportado em condi¢des que assegure a manutencao da
temperatura de congelamento.

kg

52

COUVE. Innatura. Espécie: MANTEIGA. Tamanho de médio a grande, aspecto

proprio, talo verde ou roxo, inteiros, coloracdo uniforme e sem manchas bem

desenvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso e umidade externa anormal,

livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte.

kg

53

CRAVO DA iNDIA. Condimento, aspecto fisico: FLOR. Constituido de matéria prima

de boa qualidade e apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do produto.

Devera conter a validade de no minimo 06 meses e no maximo 01 ano, com dizeres
de rotulagem, data de fabricacao e data de validade.

Pacote 20g

54

CREME DE LEITE. Creme de leite leve homogeneizado UHT. Ingredientes principais:
creme de leite, soro de leite em pd ou leite em pd e aditivos alimentares. Devera
apresentar consisténcia cremosa e uniforme. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informac&es nutricionais,
numero do lote, quantidade, data de fabricacdo e prazo de validade. Devera
apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Caixa tetra

park de 200g cada. Inspecionado pelo érgdao competente.

Caixa 200g

55

ERVILHA EM CONSERVA. Reidratada, em conserva. Acondicionada em recipiente de
folha de flandres, integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo. Contendo
200g de peso liquido drenado. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo e procedéncia, informag&es nutricionais, nimero do lote, data de
validade, quantidade do produto, data de fabricacdo e prazo de validade. O produto
devera apresentar validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
Embalagem sem amassadura e sem ferrugem. Embalagem saché de 200g. Registro
no MS.

Lata 200g

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico — Compras
Atualizagao: Julho/2021




56

EXTRATO DE TOMATE. Concentrado, isentos de peles e sementes, acondicionado
em recipiente revestido internamente por folha de flandres, integro, resistente,
vedado hermeticamente e limpo. Isento de glutamato monossddico. Embalagem de
340g. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagcdo e
procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do érgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou processados. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

Caixa 340g

57

FARINHA DE MILHO PRE COZIDA TIPO FLOCAO. Farinha com flocos de milho pré-
cozidos de cor amarelada. Acondicionada em pacote plastico, integro, transparente,
limpo, resistente, vedado hermeticamente. Embalagem com 500g. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de
acordo com as resolu¢des em vigor do 6rgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Pacote 500g

58

FARINHA DE MANDIOCA. Fina, branca, torrada, tipo 1. Acondicionada em pacote
plastico, integro, resistente, vedado hermeticamente. Ndo deve conter material ndo
proveniente da raiz de mandioca, tais como: particulas metalicas, argila, areia,
sujidades. Embalagem com 1kg. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia, informagdo nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em
vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante.

kg

59

FARINHA DE TRIGO COM FERMENTO. Tipo 1. Enriquecida com ferro e acido fdlico.,
adicionada de fermento em pé. Deve apresentar-se em saco plastico transparente e
atoéxico, limpo, ndo violado e resistente que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade. Validade minima 06 (seis) meses a partir da data de
entrega.

kg

60

FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO. De primeira qualidade, enriquecida com ferro
e acido fdlico, fabricada a partir de graos de trigo sdos e limpos, isento de matéria
terrosa e parasitas, em perfeito estado de conservacao. Sem fermento, embalada

em sacos limpos, ndo violados, resistentes. Embalagem devera conter externamente
os dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nUmero do lote,

quantidade do produto. Ndo podendo estar Umida fermentada ou rangosa,
contendo 01 kg. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da data de entrega.
Embalagem de 1kg.

kg

61

FEIJAO CARIOQUINHA TIPO 1. De primeira qualidade, constituido de no minimo 98%
de grdos na cor caracteristica da variedade correspondente, tamanho e formatos
naturais, maduros, limpos e secos, sendo permitido no maximo 2% de impurezas e
materiais estranhos e livres de parasitas. Acondicionado em pacote plastico, integro,
resistente, vedado hermeticamente. Embalagem com 1kg. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de
acordo com as resolugdes em vigor do 6rgao competente (ANVISA), referentes a
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alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

62

FEIJAO PRETO. Grupo |, Feijio Comum, Classe Preto, Tipo 1. Constituidos de grios
inteiros, isento de sujidades, materiais estranhos e pragas e/ou insetos. Deve
apresentar-se em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo violado e
resistente que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de fabricacao, data de validade.
Deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.
Embalado em pacotes de 01kg.Entregue em fardo de 30kg.

kg

63

FEIJAO VERDE. /nnatura. Fresco. Produto de primeira qualidade; Debulhado; Livre de
impurezas, cor e textura uniforme e caracteristica, livre de fungos. Deve apresentar-
se em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo violado e resistente que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacées
nutricionais, nimero de lote, data de fabrica¢do, data de validade. Devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.
Embalado em pacotes de 01kg.

kg

64

FERMENTO QUIMICO EM PO. Produto formado de substancias quimicas que por
influéncia do calor e/ou umidade produz desprendimento gasoso capaz de expandir
massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a

porosidade. Contendo no ingrediente bicarbonato de sddio, carbonato de calcio e

fosfato monocalcico.

Pacote 125g

65

GOIABA. Innatura. Tamanho de médio a grande. Integra, consisténcia firme. Livre de
fungos, de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com polpas
firmes e intactas, tamanhas e coloragao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas
e maduras, isentas de enfermidades, material terroso, umidade externa anormal,
isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos
oriundo de manuseio e transporte.

66

GOMA/FECULA DE TAPIOCA. Primeira qualidade, lavada e peneirada, livre de
impurezas. Embalada a vacuo em saco plastico resistente e transparente, contendo
nome e enderecgo do fabricante, data de fabricagdo e prazo de validade. Embalagem

de 1 kg. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do érgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou processados.

kg

67

LARANJA PERA. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com polpa intacta
e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, frutos de tamanho médio a grande, no
grau maximo de evolugdo do crescimento, com 80 a 90% do grau de maturacdo. Cor,
aroma e sabor tipicos da espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.
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68

LEITE CONDENSADO. Produto obtido pela desidratacdo do leite, adicionado de
sacarose ou glicose; de primeira qualidade, com consisténcia e caracteristicas
organolépticas préprias, ingredientes principais: leite integral, agucar, e lactose,
isento de espessantes. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e registro no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo Federal (SIF).
Validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega; Peso aproximado:
395g.

Caixa 395g

69

LEITE DE COCO. Tradicional. Obtido da emulsdo aquosa extraida do endosperma do
fruto sdo e maduro do coqueiro por processos mecanicos adequados. Aspecto
caracteristico, cor branco-leitosa, odor préprio, ndo rangoso, sabor préprio, ndo
rangoso. Deve estar isento de substancias estranhas a sua composicdo, sujidades,
parasitos e larvas. A embalagem com peso liquido de 500ml devera ser plastica
atodxica, resistente e transparente ou de vidro. O produto deve estar de acordo com
a legislacao vigente, especialmente a Resolucdo - RDC n2 272, de 22 de setembro de
2005. O produto devera ser rotulado de acordo com o Regulamento vigente. O
produto devera ser entregue com prazo maximo de 30 (trinta) dias da data de
fabricacgao.

Garrafa 500ml

70

LEITE EM PO INTEGRAL. Tipo instantaneo. Produto obtido a partir da desidratagdo
de leite integral adicionado de vitaminas A, C e D e Ferro. Ndo devera conter aglcar
ou maltodextrina. Embalado em pacotes integros, resistentes, ndo violados.
Embalagem de 200g. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de
validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor
do drgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante.

Pacote 200g

71

LEITE EM PO SEM LACTOSE. Leite de vaca integral contendo enzima lactase,
enriquecido com vitaminas e minerais. Isento de gluten. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacgao nutricional,
numero do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com
as resolucdes em vigor do drgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Embalagem 400g

72

LEITE INTEGRAL (UHT). Leite de vaca tipo UHT, integral em embalagem Tetra Pak de
1 litro, com dados de identificacdo do produto, marca do fabricante, informacg&es
nutricionais, lote e prazo de validade. Produto dentro dos padrdes exigidos pela
legislagao vigente com Registro de certificacdo do Ministério da Agricultura, Pecudria
e Abastecimento e/ou Ministério da Saude. O produto devera apresentar validade
minima de 90 dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Litro

73

LIMAO TAHITI. De primeira qualidade, in natura, com 80 a 90% de maturag3o,
tamanho médio a grande, no grau maximo de evolucdo do tamanho, cor, aroma e
sabor da espécie, com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, firme
e uniforme. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

kg
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LINGUICA de FRANGO. Estado de conserva¢do: CONGELADA. Linguica de frango,
ingredientes principais: carne de ave (frango), gordura, dgua, condimentos e
aditivos. Deve apresentar-se em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo
violado e resistente que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informac&es nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de
validade, e registro no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e
Selo de Inspecdo Federal (SIF). Devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega. Transportado em condi¢des que assegure a
manutencdo da temperatura de congelamento.

kg

75

LINGUICA CALABRESA. Tipo: CALABRESA DEFUMADA. Estado de conservagao:
CONGELADA. Linguica tipo calabresa, ingredientes principais: carne suina, gordura,
agua, condimentos e aditivos. Deve apresentar-se em saco pldstico transparente e
atoéxico, limpo, ndo violado e resistente que garanta a integridade do produto até o

momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de

fabricacdo, data de validade, e registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo Federal (SIF). Devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega. Transportado em condi¢bes
gue assegure a manuteng¢do da temperatura de congelamento.

kg

76

LOURO. Condimento em folha desidratado, obtido de espécimes vegetais genuinos,
folhas sas, limpos e secos, de coloracdo verde pardacenta, com aspecto, cor, cheiro e
sabor prdprio, isento de materiais estranhos a sua espécie. Embalado em saco
plastico transparente, atdxico, limpo, ndo violado e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo.

77

MAGA NACIONAL. Maga nacional, de primeira qualidade, graida, tamanho e cor
uniformes, desenvolvida e madura, sem danos fisicos e quimicos oriundos do
manuseio e transporte, pesando em média de 90g a 110g. Acondicionada em

embalagem transparente atdxica, com etiqueta de pesagem.

kg

78

MACARRAO TIPO ESPAGUETE. Produto obtido a partir da mistura de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, ovos, e demais substancias permitidas. De cor
amarela, isenta de corantes artificiais, sujidades e parasitas. Embalagem de 500g,
em sacos plasticos transparentes e atdxicos, limpos ndo violados, resistentes que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de
acordo com as resolugdes em vigor do 6rgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Pacote 500g

79

MACARRAO PARAFUSO. Tipo: PARAFUSO. Massa alimenticia tradicional, com
farinha de trigo, tipo seca vitaminada, enriquecida com ferro e acido félico. Deve
apresentar-se em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo violado e
resistente que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade.
Deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Pacote 500g
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MANDIOCA/MACAXEIRA CONGELADA E DESCASCADA. De primeira qualidade,
limpa, descascada, congelada, uniforme, firme, aroma, cor e sabor tipicos da
espécie. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente,
sujidades, parasitas e larvas. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de
validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor
do érgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados.

kg

81

MAIONESE. Tipo: TRADICIONAL. Aplicagdo: USO CULINARIO. Embalagem plastica
resistente. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informacg&es nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de
validade, e registro no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e
Selo de Inspegdo Federal (SIF). Validade minima de 6 (seis) meses contada a partir da
data de entrega.

kg

82

MAMAO. Tipo formosa, de primeira qualidade, fresco, bem desenvolvido e maduro,
com polpa firme e intacta, tamanho e coloragao uniformes, livre de sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos de manuseio de
transporte. Acondicionado em embalagem transparente atdxica. Transporte
protegido do sol e em caixas plasticas.

kg

83

MANGA. Innatura. Tipo: ROSA. Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio, com polpas firmes e intactas, tamanhas e coloracdo
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras, isentas de fungos, de
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, isenta de fertilizantes,
sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e
transporte

kg

84

MANTEIGA COMUM. Produto de primeira qualidade, obtido exclusivamente do
creme do leite de vaca, isenta de ran¢o ou outras caracteristicas indesejaveis como
sujidades, com sal. Embalagem com dizeres de rotulagem, contendo informacgdes
dos ingredientes, composi¢do nutricional, data de fabricacdo e prazo de validade.
Registro no Ministério da Agricultura, inspecionado pelo SIF. Transportado em
condicBes que assegure a manutenc¢ado da temperatura a frio (< 10 graus). Prazo de
validade minima de 90 dias a partir da data da entrega da unidade requisitante.

Unidade 500g

85

MARGARINA VEGETAL. Estado de Conservagao: RESFRIDO. Margarina cremosa com
sal, com 77% de lipidios, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares, isenta de ranco e de
outras caracteristicas indesejaveis. Embalagem de polietileno leitoso e resistente,
apresentando vedacdo adequada. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nUmero de lote, data
de fabricacdo, data de validade. Deverd apresentar validade minima de 6 (seis)
meses a partir da data de entrega. Com registro no Ministério da Agricultura,
SIF/DIPOA. Transportado em condi¢Bes que assegure a manutencdo da temperatura
de resfriamento.

kg

86

MASSA PARA LASANHA. Massa alimenticia de sémola. Deve apresentar-se em saco
plastico transparente e atéxico, limpo, ndo violado e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacg&es nutricionais,
numero de lote, data de fabrica¢do, data de validade. Devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Pacote 500g
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MELANCIA. De primeira qualidade, in natura, com 80 a 90% de maturagao, tamanho
médio a grande, no grau maximo de evolu¢do do tamanho, aroma e sabor da
espécie, com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, firme e

uniforme. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente,

sujidades, parasitas e larvas.

kg

88

MELAO JAPONES. De primeira qualidade, in natura, com 80 a 90% de maturag3o,
tamanho médio a grande, no grau maximo de evolu¢do do tamanho, aroma e sabor
da espécie, com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, firme e
uniforme. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente,
sujidades, parasitas e larvas.

kg

89

MILHO VERDE EM CONSERVA. Acondicionado em recipiente de folha de flandres,
integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagcdo e procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto, data da fabricacdo e
prazo de validade. O produto devera apresentar validade minima de 6 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido drenado de 200g. Em
conserva. Registro no MS. Saché contendo 200g.

Lata 200g

90

CANJICA AMARELA. Milho seco processado em graos crus, inteiros, para o preparo
de mungunzd, com aspectos, cor, cheiro e sabor préprios, livre de fertilizantes,
sujidades, parasitas, larvas e detritos animais ou vegetais; Acondicionados em saco
pldstico resistente; A embalagem deve conter informagdes sobre data de fabricacdo
e prazo de validade de no minimo 06 a 01 ano; Classe amarelo; Grupo canjica
especial; subgrupo despeliculada, Tipo I.

91

MILHO PARA PIPOCA. Milho tipo 1, grupo duro, classe amarelo, isenta de mofo ou
bolores, odores estranhos e substancias nocivas. Embalagem de 500g.
Acondicionado em sacos pldsticos transparentes e atdxicos, limpos ndo violados,
resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacgado nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto.
Deve estar de acordo com as resolu¢Ges em vigor do 6rgao competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

Pacote 500g

92

MILHO VERDE EM CONSERVA. Acondicionado em recipiente de folha de flandres,
integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade, quantidade do produto, data da fabricacdo e
prazo de validade. O produto devera apresentar validade minima de 6 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido drenado de 200g. Em
conserva. Registro no MS. Saché contendo 200g.

kg

93

MOLHO DE SOJA. Liquido marrom escuro obtido da fermentagdo de soja, de sabor
salgado, com um caracteristico e agradavel aroma de extratos de carne. Embalagem
de polietileno resistente, transparente, sem sinais de violacao ou vazamento. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de fabricacao, data de validade.

Deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Frasco 500ml
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Mortadela

kg

95

OLEO DE SOJA. De primeira qualidade, 100% natural, comestivel, extrato refinado e
limpo. Embalagem plastica de 900 ml. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informagdo nutricional, nUmero do lote, data

de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em
vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante.

Garrafa 900ml

96

produto. O produto deverd apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da

OREGANO. Condimento, matéria-prima orégano, desidratado, puro, aplicagdo
culindria em geral. Embalado em saco plastico transparente, atéxico, limpo, ndo
violado e resistente que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, nimero do lote, data de fabrica¢do, data de validade e quantidade do

data de entrega na unidade requisitante.

kg

97

rotulada conforme legislagdo vigente. Peso médio de 50g por unidade. Deve possuir

carimbo de servico de inspecao federal do Ministério da Agricultura (SIF) ou estadual

OVO DE GALINHA. Branco, tipo grande, de primeira qualidade. Selecionado, com
casca integra, sem manchas, sujidades ou rachaduras, cor, odor e aspectos
caracteristicos; acondicionados em embalagem primaria atoxica devidamente

registro nos 6rgaos de Inspec¢do Sanitaria. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, nimero de lote, quantidade

do produto, validade, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e

(SEIPOA). Com validade minima de 20 dias do momento da entrega.

Bandeja 30 und

98

Palmito

Embalagem 500g

99

PAO DOCE. Sabor doce, contendo calda doce e coco ralado. Fabricado com matéria
prima de primeira qualidade, contendo farinha de trigo e/ou mistura de outras
farinhas, fermento bioldgico, pode conter ovos, dleo e/ou margarina, sal, agucar,
leite e tamanho uniforme, isento de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservagdo, sem bolor. Sera rejeitado o pdo queimado ou mal-cozido Unidade
de 50g a 100g. Deve apresentar embalagem em saco plastico transparente e atéxico,
limpo, ndo violado e resistente que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informac&es nutricionais, quantidade do produto, data de fabricagao, e

data de validade. Produto deve ser produzido e entregue no mesmo dia.

kg

100

PAO FRANCES. De fabricagdo prépria, fresco, produzido nas ultimas 12 horas, peso
médio unitdrio de 50g, isento de contaminag¢do, embalado em sacos plasticos
transparentes e resistentes. A empresa deve dispor das informag&es nutricionais
caso seja solicitado. A empresa deve ter disponibilidade para entrega semanal no
campus do IFRN em veiculo fechado.

kg

101

PAO SEDA. De fabricagdo propria, fresco, produzido nas ultimas 12 horas, peso
médio unitdrio de 50g, isento de contaminag¢do, embalado em sacos plasticos
transparentes e resistentes. A empresa deve dispor das informag&es nutricionais
caso seja solicitado. A empresa deve ter disponibilidade para entrega semanal no
campus do IFRN em veiculo fechado.
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PAO TIPO HOT DOG. Produto fabricado com matérias-primas de primeira qualidade.
A base de farinha de trigo, 4gua, sal, e fermento quimico. Sem adig¢do de leite e
derivados. Isentos de matéria terrosa, parasitas, fungos e em perfeito estado de

conservagdo. Com teor de sédio baixo (menos que 4% da por¢do). Sem adicao de
farelo de qualquer espécie, leite e corantes. Sera rejeitado o pdo queimado ou mal-
cozido. Embalado em pacotes de 500g com 10 unidades 50g. Deverao ser
acondicionadas em sacos de polietileno atdxico, resistente e transparente de forma
que o produto seja entregue integro e ndo amassado. O produto devera apresentar
validade minima de 48 horas apds entrega. Na embalagem deve constar informacées
nutricionais, data de fabricacdo e validade, ingredientes e peso do produto.

kg

103

PEITO DE PERU. Apresentacdo: PECA. Estado de conservagao: RESFRIADO. Produto
de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricagdo, data de validade, e registro no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspegao
Federal (SIF). Validade minima de 06 (seis) meses contada a partir da data de
entrega. Transportado em condi¢Ges que assegure a manutengdo da temperatura
de resfriamento.

kg

104

PEPINO. In natura. Espécie: COMUM. De tamanho médio, liso. Produto de primeira
qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com polpa firme e intacta,
tamanho e colorac¢ao uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta de
fungos, de enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, isenta de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo de
manuseio e transporte.

kg

105

PIMENTA DE CHEIRO. In natura. Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio, com polpa firme e intacta, tamanho e coloragdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta de fungos, de enfermidades,
material terroso, umidade externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

kg

106

PIMENTA DO REINO. Condimento, matéria-prima pimenta do reino, moida, pura,
aspecto fisico pé, aplicagdo culindria em geral. Embalagem contendo 50g do
produto. Validade minima 06 (seis) meses.

Embalagem 50g

107

PIMENTAO VERDE. De primeira qualidade, in natura, coloragdo verde uniforme,
firme, sem ferimentos ou defeitos, tamanho médio a grande, no grau maximo de
evolugao do crescimento. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica,
terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

kg

108

PIMENTAO AMARELO. /n natura. Espécie: AMARELO. Colorag¢3o verde uniforme,
firme, tamanho médio a grande, no grau maximo de evolug¢do do crescimento.
Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, tamanho e
coloracao uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta de fungos, de
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, isenta de fertilizantes,
sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e
transporte.

kg
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PIMENTAO VERMELHO. /n natura. Espécie: VERMELHO. Coloragdo verde uniforme,
firme, tamanho médio a grande, no grau méximo de evolug¢do do crescimento.
Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, tamanho e
coloracdo uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta de fungos, de
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, isenta de fertilizantes,
sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e
transporte

kg

110

POLPA DE FRUTAS (SABOR ACEROLA). Produto do beneficiamento de fruta
selecionada, obtida da extracdo da fruta in natura. Isenta de contaminacao e
vestigios de descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes, aditivos e
acucar. Embalagem individual de 1,0 kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis,
resistentes e transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar identificacdo
do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso. O produto devera
apresentar validade minima de 90 dias a partir da data de entrega ao requisitante.

kg

111

POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJA). Produto do beneficiamento de fruta selecionada,
obtida da extragdo da fruta in natura. Isenta de contaminagdo e vestigios de
descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes, aditivos e agucar.
Embalagem individual de 1,0 kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis,

resistentes e transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,

Pecudria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar identificacdo

do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso. O produto devera
apresentar validade minima de 90 dias a partir da data de entrega ao requisitante.

kg

112

POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJU). Produto do beneficiamento de fruta selecionada,
obtida da extracgdo da fruta in natura. Isenta de contaminagdo e vestigios de
descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes, aditivos e agucar.
Embalagem individual de 1,0 kg, feita de peliculas pldsticas impermeaveis,

resistentes e transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,

Pecudria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar identificagao

do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso.

113

POLPA DE FRUTAS (SABOR GOIABA). Produto do beneficiamento de fruta
selecionada, obtida da extracdo da fruta in natura. Isenta de contaminacao e
vestigios de descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes, aditivos e
acucar. Embalagem individual de 1 kg, feita de peliculas plasticas impermedveis,
resistentes e transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar identificacdo
do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso.

kg

114

POLPA DE FRUTAS (SABOR MANGA). Produto do beneficiamento de fruta
selecionada, obtida da extracdo da fruta in natura. Isenta de contaminacao e
vestigios de descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes, aditivos e
acucar. Embalagem individual de 1 kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis,
resistentes e transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar identificagao
do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso.
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POLPA DE FRUTAS (SABOR UVA). Produto do beneficiamento de fruta selecionada,
obtida da extragdo da fruta in natura. Isenta de contaminagdo e vestigios de
descongelamento. Sem corantes artificiais, conservantes, aditivos e agucar.

Embalagem individual de 1 kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis, resistentes

e transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar identificagao do
produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso.

kg

116

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA - Sabor Frango. Granulada, de cor escura obtida
por processamento tecnoldgico adequado, a partir de farinha de soja
desengordurada, proteina isolada de soja e proteina concentrada de soja, isenta de
sujidades, deve apresentar umidade maxima de 8% e proteina de base seca minima
de 50%. Embalagem com identificagdo do produto, informagao nutricional e prazo
de validade.

kg

117

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA - Sabor Carne. Granulada, de cor escura obtida
por processamento tecnoldgico adequado, a partir de farinha de soja
desengordurada, proteina isolada de soja e proteina concentrada de soja, isenta de
sujidades, deve apresentar umidade maxima de 8% e proteina de base seca minima
de 50%. Embalagem com identificagcdo do produto, informacgao nutricional e prazo
de validade.

kg

118

QUENO TIPO COALHO. Apresentagdo: PECA. Estado de conservagdo: RESFRIADO.
Produto obtido a partir de leite de vaca integral pasteurizado, sal, cloreto de célcio e
coalho, de primeira qualidade. Embalado a vacuo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informac&es nutricionais,
numero de lote, data de fabricacdo, data de validade, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo Federal (SIF).
Validade minima de 06 (seis) meses contada a partir da data de
entrega. Transportado em condi¢Ges que assegure a manutengdo da temperatura
de resfriamento.

kg

119

QUEIJO MUSSARELA. Fatiado, de 12 qualidade, acondicionado em embalagem
atdxica de 1,0 kg, limpa, ndo violada, em saco plastico transparente e resistente,
com dizeres de rotulagem. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecdo do SIF. O produto devera apresentar validade minima de 30 (trinta) dias a
partir da data de entrega na unidade requisitante.

kg

120

REPOLHO BRANCO. /n natura. Cor: BRANCO. Produto de primeira qualidade, com

aspecto, cor, cheiro e sabor prdprio, tamanho e colora¢do uniformes, devendo ser

bem desenvolvida e madura, isenta de fungos, de enfermidades, material terroso,

umidade externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

kg

121

REPOLHO ROXO. In natura. Cor: ROXO. Produto de primeira qualidade, com aspecto,
cor, cheiro e sabor préprio, tamanho e coloragdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, isenta de fungos, de enfermidades, material terroso,
umidade externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte.
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REQUENAO INTEGRAL. Apresentagdo: Pronto para o uso. Estado de conservag3o:
Resfriado. Cremoso, tradicional, sem gordura vegetal, sem amido. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, numero de lote, data de fabrica¢do, data de validade, e registro no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspegao
Federal (SIF). Validade minima de 03 (seis) meses contada a partir da data de
entrega. Transportado em condi¢des que assegure a manutenc¢do da temperatura
de resfriamento.

kg

123

SAL REFINADO. Sal iodado, constituido de cristais de granulagdo uniforme e isento
de impurezas e umidade, acondicionado em saco plastico, integro, atéxico,
resistente. Embalagem de 1 kg. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informacgao nutricional, nimero do lote, data de
validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor
do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a
partir da data de entrega na unidade requisitante.

kg

124

SALSICHA. Tipo: HOT DOG. Estado de conservagdo: CONGELADO. Ingredientes
principais: carne de frango, carne suina, agua, miudos, condimentos e aditivos.
Embalada a vacuo, embalagem pléstica resistente e transparente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade, e registro no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo
Federal (SIF). Validade minima de 3 (trés) meses contada a partir da data de
entrega. Transportado em condi¢Ges que assegure a manutengdo da temperatura
de congelamento.

kg

125

SARDINHA EM LATA, AO MOLHO DE TOMATE. Lata em folhas de flandres e verniz
sanitario, sardinha em conserva elaborado com pescado integro, fresco, limpo e
eviscerado, sem escamas, conservado em 6leo e molho de tomate, com sal.
Embalagem com dizeres de rotulagem, composi¢ao nutricional, data de fabricagao,
numero de registro no drgao competente, carimbo de SIF. Embalagem em lata de
125g. A lata devera apresentar revestimento interno apropriado, vedada, isento de
ferrugem e substancias nocivas. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Lata 125g

126

TANGERINA. In natura, livre de sujidades, sem qualquer lesdo de origem fisica ou
mecanica que afete a sua aparéncia, sem manchas ou defeitos na casca.

kg

127

TOMATE TIPO ITALIANO. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com
polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, frutos de tamanho médio a
grande, no maximo de evolugdo do crescimento, com 80 a 90% do grau de
maturacdo. Cor, aroma e sabor tipicos da espécie. Isento de danos e defeitos de
natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

kg

128

UVA PASSA. Escura, sem semente, embalagem original com no minimo 250g. Prazo
de validade de 3 meses a partir da data de fornecimento.

kg

129

VAGEM. In natura. Produto de primeira qualidade, consisténcia firme, tamanho de
médio a grande, com as pontas verdes, com aspecto, cor, cheiro e sabor prdprio,
devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta de fungos, de enfermidades,
material terroso, umidade externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

kg

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregéo Eletronico — Compras
Atualizagao: Julho/2021




130

VINAGRE DE ALCOOL. Acido acético obtido mediante a fermentag3o acética de
solugBes aquosas de alcool. Padronizado, refiltrado, pasteurizado e envasado para a
distribuicdo no comércio geral. Com acidez de 4,15% a 4,40%. Embalagem plastica
com 500ml, sem corantes, sem esséncias e sem adi¢do de aglcares. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de
acordo com as resolugdes em vigor do 6rgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O processo devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data entregue na unidade requisitante.

Embalagem
500ml
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Mossoré-RN, 25 de janeiro de 2023.
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Estudo Técnico Preliminar 44/2022

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23093.002317.2022-16

2. Descricao da necessidade

O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE na ocasido da
elaboracdo do Calendério de Compras e Contratagdes Comuns para o exercicio de 2022 manifestou a necessidade de realizacao
de processo licitatério utilizando o Sistema de Registro de Precos para a aquisicdo de géneros alimenticios, sendo a referida
licitacdo feita por Niicleo de Compras visando suprir os Campi que compdem, no nosso caso, 0 NURELIC/OESTE com os
insumos necessarios para o preparo e distribuicdo de alimentacdo escolar para os seus alunos.

Feitas as devidas consideracGes, a presente demanda refere-se a aquisi¢do de géneros alimenticios destinados ao preparo e
distribuicdo de alimentacdo escolar para os alunos do IFRN, com entrega parcelada de acordo com a necessidade de consumo, até
a quantidade limite e entrega de acordo com as exigéncias contidas no Cronograma a ser estabelecido pelas Coordenagoes de
Atividades Estudantis dos Campi.

A contratacdo se faz necessaria para aquisicdio de material de consumo direcionados ao atendimento do PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - PNAE, nos termos da Lei n.° 11.947, de 16/06/2009 e Resolugdo n° 6, de 8 de
maio de 2020 - FNDE, implementado nos diversos campi do IFRN, para o atendimento ao Programa de Alimentacdo Estudantil
do IFRN, no ambito do Programa Nacional de Assisténcia Estudantil - PNAES, normatizado pela Resolugdo n.° 37/2017 -
CONSUP/IFRN, para os campi Natal Central e Pau dos Ferros em que ha autogestao.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
COAES/PF Patricia Mariano dos Santos Vasconcelos
COAES/MO Thais Teixeira dos Santos
COAES/AP Janekeyla Gomes de Sousa
COAES/IP Giselly Patricia Dias de Souza

4. Descricao dos Requisitos da Contratacdo

As licitantes deverdo observar rigorosamente as especificacdes dos materiais conforme tabela abaixo:

ITEM Descricao CATMAT| Unidade

ABACAXI. De primeira qualidade, in natura, uniforme, com 80 a 90% de
maturagdo, tamanho médio, no grau méaximo de evolugdo do tamanho, pesando
1 |em média de 1,0 a 1,5 kg por unidade, aroma e sabor da espécie e firme. Isento 464374 kg
de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades,

parasitas e larvas.

ABOBORA. Jerimum, primeira qualidade, tamanho grande
ou médio, uniforme, sem ferimentos ou defeitos, casca
2 |lisa e com brilho, sem corpos estranhos ou terra aderidos | 467424 kg
a superficie externa. Integro, consisténcia firme, livre de
fungos e casca grossa.
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ABOBRINHA. In natura, Espécie: ITALIANA. Produto de primeira
qualidade, grauda, sem fungos, integra e consisténcia firme. Madura,
no grau maximo de evolugdo no tamanho. Produto de primeira
qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com polpas firmes
3 e intactas, tamanhas e coloracéo uniformes, devendo ser bem 463749 kg
desenvolvidas e maduras, isentas de fungos, de enfermidades,
material terroso, umidade externa anormal, isenta de fertilizantes,
sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecéanicos oriundo
de manuseio e transporte.

ACAFRAO. Apresentacédo: PO. Condimento, matéria-
prima acafrao.

ACELGA. In natura, Espécie: CRESPA. Produto de
primeira qualidade, fresca, integra, tamanho e coloragao
verde uniforme, devendo ser bem desenvolvida, firma e

intacta, isenta material terroso e unidade externa anormal,
livre de residuos de fertilizantes sujidades, parasitas e
larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte. Acondicionadas em sacos
transparentes de primeiro uso.

463857 kg

463818 kg

ACHOCOLATADO EM PO. Sollvel, instantaneo, contendo cacau em
poé, agucar e aromatizante. Enriquecido com vitaminas, ferro e zinco. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, informacgdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto. Validade minima
de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.

463554 Pacote 800g

ACUCAR CRISTAL. Tipo cristal, de primeira qualidade, obtido
de cana-de-acucar. Aspecto soélido com cristais bem
definidos, coloragéo branca, odor e sabor proprio do
produto. Acondicionada em pacote plastico, integro,

resistente, vedado hermeticamente. Embalagem de 1 kg.
A embalagem devera conter externamente os dados de
7 identificagé@o e procedéncia, informacéo nutricional, 353155 kg
nuamero do lote, data de validade, quantidade do produto.
Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do
orgao competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto deve apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

ADOCANTE DIETETICO ARTIFICIAL LIQUIDO A BASE DE
SUCRALOSE. Contendo como ingredientes agua, sucralose como
edulcorante principal, conservante benzoato de sédio e acidulante
acido citrico. Pode conter outros ingredientes e aditivos. Isento de

gliten. Frascos de polietileno atéxico de 100ml. A embalagem devera
8 conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, 407523 Frasco 75ml
informag&o nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do 6rgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.
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ALFACE AMERICANA. De primeira qualidade, in natura,
uniforme, talo verde, folhas inteiras, firmes e intactas, sem
o9 | manchas, tamanho médio, no grau maximo de evolugéo
do crescimento, pesando em média de 0,4 a 0,6 kg por
unidade. Aroma, cor e sabor tipicos da espécie. Isenta de
danos e defeitos de natureza fisica ou mecénica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

463830 kg

ALHO IN NATURA. Graudo do tipo comum, de aparéncia
fresca e s&, colhidos ao atingir o grau de evolugéo
maximo, com bulbos curados, completo e perfeito estado
10 . - 463938 kg

de desenvolvimento, pesando em média de 25g a 359 por
cabeca. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

AMIDO DE MILHO. Amido a base de milho, isento de sujidades e
matérias estranhas. Enriquecido com vitaminas (A, B1, B3, B6, B12, C
e &cido félico) e minerais (ferro e zinco). Embalado em papel
impermeavel, limpo, ndo violado, resistente e acondicionado em caixas
de papeldo resistentes, que garantam a integridade do produto. 459077
Embalagem 500g. A embalagem devera conter externamente os dados
de identifica¢éo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricacao, data de validade. Validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

11 Caixa 500g

ARROZ PARBOILIZADO. Longo fino, tipo 1, graos inteiros,
isento de sujidades e matérias estranhas. Acondicionado
em pacote plastico, integro, resistente, vedado
hermeticamente. Cor e odor caracteristico. Embalagem
com 1lkg. A embalagem deveréa conter externamente 0s

dados de identificag&o e procedéncia, informacao
12 - , : : 458910 kg
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto. Deve estar de acordo com as resolucdes em
vigor do 6rgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega na unidade requisitante.

ARROZ BRANCO. Tipo 1. Grupo: Beneficiado. Subgrupo:
Polido, Classe: Longo fino. Constituidos de graos inteiros,
com teor de umidade maxima 15%, isento de sujidades,
materiais estranhos e pragas e/ou insetos. Deve
apresentar-se em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado e resistente que garanta a integridade
13 . 474371 kg
do produto até o momento do consumo. A embalagem

devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricacdo, data de validade. Devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega. Embalado em pacotes de 01kg.

AVEIA EM FLOCOS FINOS. Aveia em flocos finos, isenta de
sujidades, parasitas, larvas e material estranho, acondicionada em
embalagem resistente de polietileno atéxico. Embalagem contendo
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170g. Embalagem contendo, externamente, os dados de identificacéo
e procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
validade, quantidade do produto, nimero de registro. Deve estar de
acordo com as resolugdes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. Validade minima
de 06 (seis) meses a contar da data de entrega.

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

460501

Caixa 170 g

15

AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM < 0,5% ACIDEZ. Produto da
prensagem a frio da azeitona, puro, com 0,5% de acidez maxima,
embalagem em frasco de vidro escuro, com bico dosador. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade. O produto devera ter registro no
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude. Validade minima 06
(seis) meses a partir da data de entrega.

463696

Litro

16

BANANA PRATA. Em pencas, in natura, de primeira
qualidade, uniforme, com 80 a 90% de maturagéo,
tamanho médio a grande, no grau maximo de evolugéo do
tamanho, aroma e sabor da espécie, com polpas intactas

e firmes, casca sem ferimentos ou defeitos. Isenta de
danos e defeitos de natureza fisica ou mecénica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

464381

kg

17

BATATA DOCE. Roxa, primeira qualidade, tamanho grandes
ou médios, uniformes, inteiros, sem ferimentos ou
defeitos, casca lisa e com brilho, sem corpos estranhos ou
terra aderidos a superficie externa. Tamanho de médio a
grande (13 a 15 cm), didmetro em torno de 6cm. Casca
lisa, sem indicio de germinacdo.

463753

kg

18

BATATA INGLESA. Tipo inglesa, de primeira qualidade, in natura,
uniforme, firme, ndo brotada, com parte interna intacta e firme, casca
sem ferimentos ou defeitos, tamanho médio a grande, no grau maximo
de evolucdo do tamanho. Aroma, cor e sabor tipicos da espécie.
Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou mecéanica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

463754

kg

19

BEBIDA LACTEA (MORANGO). Bebida elaborada a partir de
leite e ou leite em pé reconstituido, soro de leite em pé,
acucar, preparado de fruta, espessantes, conservantes,
estabilizantes, fermento lacteo, aroma e corantes Sabor
morango e maméo com laranja Peso liquido aproximado
1000g Embalagem com dizeres de rotulagem, contendo
informacdes de ingredientes, data de fabricacdo e prazo
de validade Registro no 6rgdo competente. Inspecao
estadual ou municipal pertinente.

339482

Litro

20

BERINJELA. In natura, Espécie: AMERICANA/COMUM.
Grauda, casca lisa e brilhante. Madura, no grau maximo
de evolugdo no tamanho, aroma e sabor da espécie.
Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e
sabor proprio, com polpa firme e intacta, tamanho e
coloracéo uniforme, isento de fungos, de enfermidades,
material terroso, umidade externa anormal, isento de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos
fisicos e mecénicos oriundo de manuseio e transporte.

463764

kg

4 de 45



UASG 158365

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

21

BETERRABA. In natura. Grauda, tenra, cor roxa. Madura, no grau

maximo de evolugdo no tamanho, aroma e sabor da espécie. Produto

de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com

polpa firme e intacta, tamanho e coloracdo uniforme, isento de fungos,

de enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, isento de

fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

463767

kg

22

BISCOITO CHAMPAGNE. Embalagem contendo 150g. A embalagem

devera conter externamente os dados de identificagcdo, procedéncia,

informag6es nutricionais, nimero de lote, data de fabricacéo, data de

validade, peso liquido. Validade minima 06 (seis) meses a partir da
data de entrega.

278924

Caixa 150g

23

BISCOITO TIPO CREAM-CRACKER INTEGRAL. De primeira
qualidade, integro e crocante. A base de farinha de trigo integral
enriquecida com ferro e &cido félico, gordura vegetal hidrogenada,
agua, sal, fermento, leite ou soro de leite e demais substancias
permitidas. Sem corantes artificiais. Em embalagem plastica resistente,
do tipo 3 em 1, pacote com 400g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificac@o e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto.
Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgéo
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

235092

Pacote 4009

24

BISCOITO DE ARROZ. Biscoito a base de arroz integral e sal. Isento
de gluten. Embalagem plastica de 80g a 90g. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do 6rgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

478564

Embalagem 80g
a 90g

25

BISCOITO DOCE AMANTEIGADO. Produto de primeira
gualidade, integro e crocante. Embalagem dupla contendo
400g. A embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia, informacodes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacéo, data de
validade, peso liquido. Validade minima 06 (seis) meses a

partir da data de entrega.

316835

Pacote 400g

26

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA. De primeira qualidade,
integro e crocante. A base de farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, agucar, gordura vegetal, amido
de milho, leite ou soro de leite em p6 e demais
substancias permitidas. Sem corantes artificiais. Em
embalagem plastica resistente, do tipo 3 em 1, pacote
com 400g. A embalagem devera conter externamente 0s

217132

Pacote 400g
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dados de identificac&o e procedéncia, informacédo
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade
do produto. Deve estar de acordo com as resolugcdes em
vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega na unidade requisitante.

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

27

BISCOITO MARIA. Embalagem dupla contendo 400g,
divididos em trés fileira de biscoito.. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricacéo, data de validade, peso liquido.
Validade minima 06 (seis) meses a partir da data de
entrega.

232144

Pacote 4009

28

BISCOITO SALGADO AMANTEIGADO. Sabor manteiga do sertao.
Ingredientes: farinha de trigo especial, sal, agUcar, leite, margarina e
manteiga do sertdo. Peso liquido: 400g. A embalagem devera conter

externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes

nutricionais, nimero de lote, data de fabricacéo, data de validade, peso
liquido e de acordo com as Normas e Resolugdes vigentes da ANVISA

/MS Validade minima 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

Validade minima 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

466407

Pacote 4009

29

Bolo de Cenoura. Sem cobertura, produzido de forma
artesanal, com insumos naturais, sem conservantes,
corantes e outros aditivos utilizados nos industrializados.
Massa preparada farinha de trigo enriquecida (ferro, calcio
e vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou 0leo,
acucar e cenoura. Deve estar livres de sujidades ou
guaisquer outros tipos de contaminantes como fungos e
bolores. Acondicionado em embalagem plastica de
polietileno transparente resistente, lacrado, contendo 1kg
do produto. A data de fabricagéo igual & da entrega na
unidade requisitante. Na embalagem deve constar
informacdes nutricionais, data de fabricagcéo e validade,
ingredientes e peso do produto. Serdo rejeitados bolos
mal assadas, queimados, amassadas, achatados e
aspecto de massa pesada e de caracteristicas
organolépticas anormais.

465635

kg

BOLO DE CHOCOLATE. Sem cobertura, produzido de forma
artesanal, com insumos naturais, sem conservantes,
corantes e outros aditivos utilizados nos industrializados.
Massa preparada farinha de trigo enriquecida (ferro, calcio
e vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou 6leo,
acucar e chocolate em p6. Deve estar livres de sujidades
ou quaisquer outros tipos de contaminantes como fungos
e bolores. Acondicionado em embalagem plastica de
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polietileno transparente resistente, lacrado, contendo 1kg

do produto. A data de fabricacdo igual & da entrega na
unidade requisitante. Na embalagem deve constar

informacgdes nutricionais, data de fabricacéao e validade,

ingredientes e peso do produto. Seréo rejeitados bolos
mal assados, queimados, amassados, achatados e

aspecto de massa pesada e de caracteristicas
organolépticas anormais.

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

308146

kg

31

BOLO DE MILHO. Sem cobertura, produzido de forma artesanal, com
insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos
utilizados nos industrializados. Massa preparada com milho, farinha de
trigo enriquecida (ferro, calcio e vitaminas), fermento, leite, ovos,
manteiga ou 6leo, coco e agUcar. Deve estar livres de sujidades ou
quaisquer outros tipos de contaminantes como fungos e bolores.
Acondicionado em embalagem plastica de polietileno transparente
resistente, lacrado, contendo 1kg do produto. A data de fabricagcéo
igual & da entrega na unidade requisitante. Na embalagem deve
constar informacgdes nutricionais, data de fabricagdo e validade,
ingredientes e peso do produto. Serdo rejeitados bolos mal assados,
queimados, amassados, achatados e aspecto de massa pesada e de
caracteristicas organolépticas anormais.

476817

kg

32

BOLO DE OVOS. Sem cobertura, produzido de forma artesanal, com
insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos
utilizados nos industrializados. Massa preparada farinha de trigo

enriquecida (ferro, calcio e vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga

ou 0Oleo e aclcar. Deve estar livres de sujidades ou quaisquer outros
tipos de contaminantes como fungos e bolores. Acondicionado em
embalagem plastica de polietileno transparente resistente, lacrado,

contendo 1kg do produto. A data de fabricacéo igual a da entrega na

unidade requisitante. Na embalagem deve constar informacdes

nutricionais, data de fabricacdo e validade, ingredientes e peso do

produto. Seréo rejeitados bolos mal assadas, queimados, amassadas,

achatados e aspecto de massa pesada e de caracteristicas
organolépticas anormais.

476817

kg

33

CAFE EM PO. Café torrado e moido, de primeira qualidade,
empacotado a vacuo, com no maximo de 15% de grdo P.
V.A (Pretos, Verdes e Ardidos), isento de bebidas rio ou
riozona, ponto de torra média, moagem média/fina e
informacdes na embalagem conforme legislagédo em vigor.
Embalagem de 250g. A embalagem deveréa conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucdes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA),
referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

463575

Pacote 2509

34

Caldo de Carne

339479

Caixa 114g

CANELA EM PO. Canela po fino, sem agucar, corantes,
conservantes e aditivos, acondicionado em embalagem de
polietileno, integro, atoxico, resistente, vedado
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hermeticamente. Embalagem de 30 a 35g. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagédo e
procedéncia, informacgao nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo
com as resolucdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

463872

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

Pacote 30g

CARNE BOVINA. SALGADA (DE SOL). Tipo corte: CHA DE FORA OU
LOMBO OU COXAO DURO. Apresentacédo: PECA INTEIRA. Estado de
conservacdo: FRESCA E RESFRIADA. Aspecto: cheiro e sabor
proprio. Cor: propria sem manchas esverdeadas. Consisténcia: firme e
elastica. Deve possuir no maximo 15% de gordura, sem 0ssos,
tenddes, nervos e aponevroses e vasos sanguineos, glandulas, nodos

36 [polietileno, hermeticamente fechado, transparente e atéxico, limpo, ndo

momento do consumo. Deve possuir rétulo de acordo com a legislagao

linfaticos e sangue sem adicdo de proteina de soja. Deve ser

manipulada em condi¢Bes higiénicas e provenientes de animais em
boas condi¢des de salde, abatidos sob inspecéo veterinaria devera
conter no maximo 1% de residuo. Deve estar embalada em saco de

violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o

vigente, contendo de forma clara e indispensavel as seguintes
informacdes: identificagdo de produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, lote, data de fabricagdo, data de validade e
peso liquido, e registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecédo Federal (SIF). A validade
no momento da entrega ndo podera ser inferior a 06 (seis) meses.
Transportado em condi¢des que assegure a manutencao da
temperatura de resfriamento.

447736

kg

37

CARNE BOVINA. Tipo corte: PATINHO ou COXAO
MOLE. Apresentacdo: EM BIFES. Estado de
Conservacédo: FRESCA E RESFRIADA. Apresentacéo:
bifes de aprox. 100g, interfolheados em camadas.
Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor: propria sem

manchas esverdeadas. Consisténcia: firme e elastica.
Deve possuir no maximo 15% de gordura, sem 0Ss0s,
tenddes, nervos e aponevroses e vasos sanguineos,

glandulas, nodos linfaticos e sangue sem adigéo de
proteina de soja. Deve ser manipulada em condigfes
higiénicas e provenientes de animais em boas condicdes
de saude, abatidos sob inspec¢ao veterinaria devera conter
no méximo 1% de residuo. Deve estar embalada em saco
de polietileno, hermeticamente fechado, transparente e
atoxico, limpo, néo violado, resistente, que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. Deve

possuir rétulo de acordo com a legislagéo vigente,

contendo de forma clara e indispensavel as seguintes
informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca,
nome e enderec¢o do fabricante, lote, data de fabricacao,

448214

kg
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prazo de validade e peso liquido, nUmero de registro no

momento da entrega nao podera ser inferior a 06 (seis)
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orgdo competente e carimbo de SIF. A validade no

meses. Transportado em condi¢cbes que assegure a
manutencdo da temperatura de resfriamento.

CARNE BOVINA (TIPO MUSCULO). Carne bovina moida congelada,
proveniente de peca inteira de animais sadios, abatidos sob inspecdo

coloragdo vermelho-vivo, odor caracteristico e aspecto proprio ndo
amolecido nem pegajoso. Isenta de: vestigios de descongelamento,
excesso de gordura, 0ssos, cartilagem, coloracéo arroxeada, manchas
38 esverdeadas ou pardacentas, odor forte e desagradavel, parasitas,
sujidades, larvas e qualquer substancia contaminante, com no maximo

Embalagem de 1 kg. A embalagem devera conter externamente o0s
dados de identificagdo, procedéncia, nimero de lote, quantidade do
produto, validade, nUmero do registro no Ministério da Agricultura/SIF

veterinaria, que deve ser resfriada, limpa, devendo apresentar

5% de sebo e gordura, conter no maximo 3% de aponeurose.

/DIPOA e carimbo de servigo de inspecao federal do Ministério da
Agricultura (SIF) ou estadual (SEIPOA).

447498

kg

39

FRANGO (FILE DE PEITO). Filés de peito de frango congelados, sem
pele e sem o0ssos, sem adicdo de agua e sem temperos. Embalados
em saco plastico transparente, atoxico, limpo, ndo violado, resistente,

externamente os dados de identificacdo, marca, procedéncia, nimero

Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de servigo de inspecao

gue garanta a integridade do produto. Isento de vestigios de
descongelamento. Embalagem de 1kg. A embalagem devera conter

de lote, quantidade do produto, validade, nimero do registro no

federal do Ministério da Agricultura (SIF) ou estadual (SEIPOA).

447594

kg

40

tipo coxa e sobrecoxa, de primeira qualidade, peso médio

CARNE DE AVE. Tipo Animal: FRANGO. Tipo corte:
COXA E SOBRECOXA. Apresentacao: INTEIRO.
Processamento: COM PELE, COM OSSO Estado de
Conservacdo: CONGELADO (-12°C). Carne de frango,

liquido de 350g. Congelado por processo rapido e
conservado a temperatura de congelamento. O produto
ndo devera apresentar qualquer sinal de
descongelamento. Manipulado em condic¢des higiénicas e
provenientes de animais em boas condi¢Bes de saude,
abatidos sob inspecéo veterinaria, devera conter no
maximo 1% de residuo. Aspecto: cheiro e sabor proprio.
Cor: propria sem manchas esverdeadas. Rotulagem: de
acordo com a legislacdo vigente, devem estar impressas
de forma clara e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, inclusive a marca, home e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, data de
validade e peso liquido, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecéo Federal (SIF). O produto devera apresentar

447636

kg
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validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega. Transportado em condi¢cdes que assegure a
manutencdo da temperatura de congelamento

CARNE DE PEIXE. Tipo Animal: MERLUZA OU TILAPIA.
Apresentacéo: FIIE. Processamento: SEM PELE, SEM
ESPINHA. Estado de Conservacao: CONGELADO (-12°

C). Filé de Peixe, Tipo merluza ou tilpia, de primeira
qualidade, eviscerado, sem cabeca, sem nadadeiras, sem
cauda, sem espinha, na forma de filé, integro, congelado
por processo rapido, ndo apresentando qualquer sinal de
descongelamento. Aspecto caracteristico, ndo amolecido

€ nem pegajoso, com cor caracteristica, cheiro e sabor
caracteristico, com auséncia de sujidades, parasitas e
larvas. Embalado em saco pléastico transparente.

41 | Rotulagem: de acordo com a legislacgao vigente, devem 448953

estar impressas de forma clara e indispenséavel as

seguintes informagdes: identificacdo de produto, inclusive
a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacdo, data de validade e peso liquido, e registro no

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

(MAPA) e Selo de Inspecao Federal (SIF). Cada unidade
devera ser separada individualmente por embalagem

plastica transparente, de primeiro uso. O produto devera

apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega. Transportado em condi¢des que
assegure a manutengdo da temperatura de congelamento.

kg

CARNE SUINA. Tipo corte: BISTECA. Apresentacao:
BIFE. Estado de Conservagdo: CONGELADO (-12°C).
Carne Suina, Tipo Bisteca, de primeira qualidade,
congelada (-12°C), Aspecto: cheiro e sabor préprio, sem
sinais de processo de oxidagao da gordura (rancificacao).
Cor: prépria sem manchas esverdeadas. Consisténcia:
firme, com auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
Embalado em saco plastico transparente. Rotulagem: de
acordo com a legislacdo vigente, devem estar impressas
42 - > ) : ~ 447508 kg
de forma clara e indispensavel as seguintes informacdes:
identificacdo de produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, data de
validade e peso liquido, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecéao Federal (SIF). O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega. Transportado em condi¢cdes que assegure a
manutencdo da temperatura de congelamento.

CARNE SUINA. Tipo corte: LOMBO. Apresentacédo: PECA
INTEIRA. Estado de Conservacdo: CONGELADO (-12°C).
Carne Suina, Tipo Lombo, de primeira qualidade,
congelada (-12°C), Aspecto: cheiro e sabor préprio, sem

sinais de processo de oxidag&o da gordura
(rancificacao). Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor:
propria sem manchas esverdeadas. Consisténcia: firme,
com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Embalado
em saco plastico transparente. Rotulagem: de acordo com
43 a legislacao vigente, devem estar impressas de forma 447518

kg
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clara e indispensavel as seguintes informacoes:
identificacdo de produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, data de
validade e peso liquido, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecao Federal (SIF). O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega. Transportado em condi¢cdes que assegure a
manutencdo da temperatura de congelamento.

CEBOLA BRANCA. De primeira qualidade, in natura,
uniforme, firme, ndo brotada, com a parte interna intacta e
firme, casca sem ferimentos ou defeitos, tamanho médio a
grande, no grau maximo de evolucao do tamanho. Aroma,
cor e sabor tipicos da espécie. Isenta de danos e defeitos
de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades,

parasitas e larvas.

44 463781 kg

CEBOLINHA. De primeira qualidade, in natura, uniforme,
firme, com folhas integras, com raizes, sem manhas, com
45 colorac&o uniforme, turgescentes, intactos, firmes e bem 463878

desenvolvidos, cor e sabor tipicos da espécie. Isento de
danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

kg

CENOURA. De primeira qualidade, in natura, uniforme,
firme, com a parte interna intacta e firme, casca sem
ferimentos ou defeitos, tamanho médio a grande, no grau

maximo de evolugdo do tamanho. Aroma, cor e sabor
tipicos da espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza
fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e
larvas.
CHOCOLATE EM PO. Chocolate em pé solivel, 100% cacau,

sem adi¢do de acucar. Embalagem de 200g. A
embalagem devera conter externamente os dados de
47 |plent|f|cagao, procedéncia, _mfoera(;,oes nutr|C|_ona|s, 463547 Pacote 200g
namero de lote, data de fabricacéo, data de validade e
guantidade do produto. O produto devera apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data
entrega na unidade requisitante.

46 463770 kg

CHUCHU. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme,
com a parte interna intacta e firme, casca sem ferimentos
ou defeitos, tamanho médio a grande, no grau maximo de
48 ~ P 463778 kg
evolucdo do tamanho. Aroma, cor e sabor tipicos da
espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

COENTRO. De primeira qualidade, in natura, uniforme,
firme, com folhas integras, com raizes, sem manhas, com
coloracao uniforme, turgescentes, intactos, firmes e bem 463876 kg
desenvolvidos, cor e sabor tipicos da espécie. Isento de
danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

COLORIFICO. Fino, homogéneo, obtido de frutos maduros de urucum,
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limpos, descascados e moidos. O colorifico deve apresentar coloragéo
avermelhada, podendo apresentar ingredientes tais como: fuba, 6leo
de soja e urucum com matéria prima de boa qualidade. Apresentar
aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristicos do produto. Embalagem
plastica de 100g. A embalagem deveréa conter externamente os dados
de identificacéo e procedéncia, informagéo nutricional, nimero do lote,
data de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolugdes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

463937

Pacote 100g

51

CARNE BOVINA. Tipo corte: COSTELA. Apresentacao:
INTEIRA. Tipo de Conservagdo: CONGELADA (-12°C).
Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor: prépria sem
manchas esverdeadas. Consisténcia: firme. Deve possuir
no maximo 15% de gordura, sem 0ssos, tenddes, nervos
€ aponevroses e vasos sanguineos, glandulas, nodos
linfaticos e sangue sem adicéo de proteina de soja,
auséncia de parasitas e larvas, isenta de cartilagens e
0ss0s. Deve ser manipulada em condic¢des higiénicas e
provenientes de animais em boas condi¢fes de salde,
abatidos sob inspecéo veterinéria devera conter no
méximo 1% de residuo. Deve estar embalada em saco de
polietileno, hermeticamente fechado, transparente e
atoxico, limpo, néo violado, resistente, que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. Deve
possuir rétulo de acordo com a legislagéo vigente,
contendo de forma clara e indispensavel as seguintes
informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca,
nome e endereco do fabricante, lote, data de fabricacao,
data de validade e peso liquido, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecédo Federal (SIF). A validade no momento da
entrega ndo podera ser inferior a 03 (trés) meses.
Transportado em condicBes que assegure a manutencao
da temperatura de congelamento.

447412

kg

52

COUVE. Innatura. Espécie: MANTEIGA. Tamanho de médio a grande,
aspecto proprio, talo verde ou roxo, inteiros, coloragéo uniforme e sem
manchas bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso
e umidade externa anormal, livre de sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e transporte.

463822

kg

53

CRAVO DA INDIA. Condimento, aspecto fisico: FLOR. Constituido de
matéria prima de boa qualidade e apresentar aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristico do produto. Devera conter a validade de no minimo
06 meses e no maximo 01 ano, com dizeres de rotulagem, data de
fabricacdo e data de validade.

463892

Pacote 20g

54

CREME DE LEITE. Creme de leite leve homogeneizado UHT.
Ingredientes principais: creme de leite, soro de leite em p6 ou leite em
po e aditivos alimentares. Devera apresentar consisténcia cremosa e

uniforme. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero do lote,

446532

Caixa 200g
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quantidade, data de fabricagdo e prazo de validade. Devera apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Caixa
tetra park de 200g cada. Inspecionado pelo 6rgdo competente.

ERVILHA EM CONSERVA. Reidratada, em conserva. Acondicionada
em recipiente de folha de flandres, integro, resistente, vedado
hermeticamente e limpo. Contendo 200g de peso liquido drenado. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e
55 procedéncia, informacgdes nutricionais, nimero do lote, data de 462823 Lata 200g
validade, quantidade do produto, data de fabricacéo e prazo de
validade. O produto devera apresentar validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega. Embalagem sem amassadura e sem
ferrugem. Embalagem saché de 200g. Registro no MS.

EXTRATO DE TOMATE. Concentrado, isentos de peles e sementes,
acondicionado em recipiente revestido internamente por folha de
flandres, integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo. Isento de
glutamato monossodico. Embalagem de 340g. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagao nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do 6rgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

56 459670 Caixa 340g

FARINHA DE MILHO PRE COZIDA TIPO FLOCAO. Farinha com
flocos de milho pré-cozidos de cor amarelada. Acondicionada em
pacote plastico, integro, transparente, limpo, resistente, vedado
hermeticamente. Embalagem com 500g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagéo e procedéncia, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto.
Deve estar de acordo com as resolugées em vigor do érgéao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

57 459017 Pacote 5009

FARINHA DE MANDIOCA. Fina, branca, torrada, tipo 1. Acondicionada
em pacote plastico, integro, resistente, vedado hermeticamente. N&do
deve conter material ndo proveniente da raiz de mandioca, tais como:
particulas metalicas, argila, areia, sujidades. Embalagem com 1kg. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e

58 | procedéncia, informagéo nutricional, nimero do lote, data de validade, 458918 kg

guantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolucdes em

vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.
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59

FARINHA DE TRIGO COM FERMENTO. Tipo 1. Enriquecida com ferro
e &cido folico., adicionada de fermento em p6. Deve apresentar-se em
saco plastico transparente e atdxico, limpo, ndo violado e resistente
que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagcdo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de

fabricagdo, data de validade. Validade minima 06 (seis) meses a partir
da data de entrega.

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

460265

kg

60

FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO. De primeira qualidade,

enriquecida com ferro e acido félico, fabricada a partir de graos de trigo

sdos e limpos, isento de matéria terrosa e parasitas, em perfeito estado
de conservagdo. Sem fermento, embalada em sacos limpos, nao
violados, resistentes. Embalagem devera conter externamente os

dados de identificagéo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero

do lote, quantidade do produto. Ndo podendo estar umida fermentada
ou rangosa, contendo 01 kg. Validade minima de 06 (seis) meses a

contar da data de entrega. Embalagem de 1kg.

465332

kg

61

FEIJAO CARIOQUINHA TIPO 1. De primeira qualidade, constituido de
no minimo 98% de graos na cor caracteristica da variedade
correspondente, tamanho e formatos naturais, maduros, limpos e
secos, sendo permitido no maximo 2% de impurezas e materiais
estranhos e livres de parasitas. Acondicionado em pacote plastico,
integro, resistente, vedado hermeticamente. Embalagem com 1kg. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informagé&o nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em
vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

464553

kg

62

FEIJAO PRETO. Grupo |, Feijio Comum, Classe Preto,
Tipo 1. Constituidos de graos inteiros, isento de sujidades,
materiais estranhos e pragas e/ou insetos. Deve
apresentar-se em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado e resistente que garanta a integridade
do produto até o momento do consumo. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricacao, data de validade. Devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega. Embalado em pacotes de 01kg.Entregue em
fardo de 30kg.

464552

kg

63

FEIJAO VERDE. Innatura. Fresco. Produto de primeira
gualidade; Debulhado; Livre de impurezas, cor e textura
uniforme e caracteristica, livre de fungos. Deve apresentar-
se em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo
violado e resistente que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagédo, procedéncia,
informag®es nutricionais, numero de lote, data de
fabricacéo, data de validade. Devera apresentar validade

464556

kg
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minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.
Embalado em pacotes de 01kg.

FERMENTO QUIMICO EM PO. Produto formado de

substancias quimicas que por influéncia do calor e/ou

umidade produz desprendimento gasoso capaz de

expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou 459596 Pacote 125g

féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade.

Contendo no ingrediente bicarbonato de sédio, carbonato

de célcio e fosfato monocalcico.

GOIABA. Innatura. Tamanho de médio a grande. Integra,
consisténcia firme. Livre de fungos, de primeira qualidade,
com aspecto, cor, cheiro e sabor proprio, com polpas
firmes e intactas, tamanhas e coloracéo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras, isentas de
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal,
isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecéanicos oriundo de manuseio e
transporte.

64

65 464392 kg

GOMA/FECULA DE TAPIOCA. Primeira qualidade, lavada e
peneirada, livre de impurezas. Embalada a vacuo em saco plastico
66 resistente e transparente, contendo nome e endereco do fabricante, 459085 kg
data de fabricacéo e prazo de validade. Embalagem de 1 kg. Deve
estar de acordo com as resolucdes em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou processados.

LARANJA PERA. De primeira qualidade, in natura, uniforme,
firme, com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou
defeitos, frutos de tamanho médio a grande, no grau
maéaximo de evolucéo do crescimento, com 80 a 90% do
grau de maturacdo. Cor, aroma e sabor tipicos da
espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

67 464393 kg

LEITE CONDENSADO. Produto obtido pela desidratacéo
do leite, adicionado de sacarose ou glicose de primeira
gualidade, com consisténcia e caracteristicas

organolépticas préprias, ingredientes principais: leite
integral, agucar, e lactose, isento de espessantes. A
68 gmba_lggerrl devera cqnte_r e_xtername~nte 0s Qa_dos _de 464014 Caixa 395
identificacdo, procedéncia, informacgdes nutricionais,
namero de lote, data de fabricacéo, data de validade,
guantidade do produto e registro no Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecédo Federal (SIF). Validade minima de 6 (seis)
meses a partir da data de entrega Peso aproximado: 395g.

LEITE DE COCO. Tradicional. Obtido da emulsdo aquosa extraida do
endosperma do fruto sédo e maduro do coqueiro por processos
mecanicos adequados. Aspecto caracteristico, cor branco-leitosa, odor
proprio, ndo rangoso, sabor proprio, ndo rangoso. Deve estar isento de
substancias estranhas a sua composicao, sujidades, parasitos e larvas.
60 | A embalagem com peso liquido de 500ml devera ser plastica atoxica, 464011

resistente e transparente ou de vidro. O produto deve estar de acordo
com a legislagéo vigente, especialmente a Resolugéo - RDC n° 272, de
22 de setembro de 2005. O produto devera ser rotulado de acordo com

Garrafa 500mi
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o Regulamento vigente. O produto devera ser entregue com prazo
maximo de 30 (trinta) dias da data de fabricacao.
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Nao devera conter agucar ou maltodextrina. Embalado em pacotes

produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do 6rgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

LEITE EM PO INTEGRAL. Tipo instantaneo. Produto obtido a partir da
desidratagédo de leite integral adicionado de vitaminas A, C e D e Ferro.

integros, resistentes, ndo violados. Embalagem de 200g. A embalagem
70 devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do

446019 Pacote 200g

71

LEITE EM PO SEM LACTOSE. Leite de vaca integral contendo enzima
lactase, enriquecido com vitaminas e minerais. Isento de glaten. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagé&o nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em
vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

447375 |Embalagem 400g

72

LEITE INTEGRAL (UHT). Leite de vaca tipo UHT, integral em
embalagem Tetra Pak de 1 litro, com dados de identificacdo do
produto, marca do fabricante, informagdes nutricionais, lote e prazo de
validade. Produto dentro dos padr&es exigidos pela legislagdo vigente

com Registro de certificacdo do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento e/ou Ministério da Saude. O produto devera apresentar

validade minima de 90 dias a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

446003 Litro

73

LIMAO TAHITI. De primeira qualidade, in natura, com 80 a
90% de maturacdo, tamanho médio a grande, no grau
maximo de evolu¢éo do tamanho, cor, aroma e sabor da
espécie, com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos
ou defeitos, firme e uniforme. Isenta de danos e defeitos
de natureza fisica ou mecéanica, terra aderente, sujidades,

parasitas e larvas.

464398

kg

74

LINGUICA de FRANGO. Estado de conservagao:
CONGELADA. Linguica de frango, ingredientes
principais: carne de ave (frango), gordura, agua,
condimentos e aditivos. Deve apresentar-se em saco
plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado e
resistente que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informacgdes nutricionais, numero de lote, data de
fabricacéo, data de validade, e registro no Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de

451938 kg
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Inspecéo Federal (SIF). Devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

da temperatura de congelamento.

Transportado em condi¢gBes que assegure a manutencao

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

75

LINGUICA CALABRESA. Tipo: CALABRESA
DEFUMADA. Estado de conservacgéao:
CONGELADA. Linguica tipo calabresa, ingredientes
principais: carne suina, gordura, agua, condimentos e
aditivos. Deve apresentar-se em saco plastico

garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificacéo, procedéncia, informacdes
nutricionais, numero de lote, data de fabricacéo, data de
validade, e registro no Ministério da Agricultura, Pecuéria
e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecéo Federal
(SIF). Devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega. Transportado em
condi¢cbes que assegure a manutencdo da temperatura de
congelamento.

transparente e atoxico, limpo, nao violado e resistente que

447702

kg

76

LOURO. Condimento em folha desidratado, obtido de
espécimes vegetais genuinos, folhas sés, limpos e secos,
de coloracao verde pardacenta, com aspecto, cor, cheiro
e sabor préprio, isento de materiais estranhos a sua
espécie. Embalado em saco plastico transparente,
atoxico, limpo, néo violado e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo.

463904

kg

7

MACA NACIONAL. Maca nacional, de primeira qualidade,
grauda, tamanho e cor uniformes, desenvolvida e madura,
sem danos fisicos e quimicos oriundos do manuseio e
transporte, pesando em média de 90g a
110g. Acondicionada em embalagem transparente
atOxica, com etigueta de pesagem.

464400

kg

78

MACARRAO TIPO ESPAGUETE. Produto obtido a partir da mistura de
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, ovos, e demais
substéncias permitidas. De cor amarela, isenta de corantes artificiais,
sujidades e parasitas. Embalagem de 500g, em sacos plasticos
transparentes e atoxicos, limpos nédo violados, resistentes que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagé&o nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em
vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

458953

Pacote 5009

MACARRAO PARAFUSO. Tipo: PARAFUSO. Massa
alimenticia tradicional, com farinha de trigo, tipo seca
vitaminada, enriquecida com ferro e acido folico. Deve
apresentar-se em saco plastico transparente e atoxico,

limpo, ndo violado e resistente que garanta a integridade
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79

do produto até o momento do consumo. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricacao, data de validade. Devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega.
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458980

Pacote 5009

80

MANDIOCA/MACAXEIRA CONGELADA E DESCASCADA. De
primeira qualidade, limpa, descascada, congelada,
uniforme, firme, aroma, cor e sabor tipicos da espécie.
Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacé@o e procedéncia, informacgéao nutricional,
namero do lote, data de validade, quantidade do produto.
Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do
orgao competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados.

466600

kg

81

MAIONESE. Tipo: TRADICIONAL. Aplicagéo: USO
CULINARIO. Embalagem plastica resistente. A
embalagem deveréa conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
namero de lote, data de fabricacdo, data de validade, e
registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecéo Federal (SIF).
Validade minima de 6 (seis) meses contada a partir da
data de entrega.

459658

kg

82

MAMAO. Tipo formosa, de primeira qualidade, fresco, bem
desenvolvido e maduro, com polpa firme e intacta,
tamanho e coloracdo uniformes, livre de sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos

oriundos de manuseio de transporte. Acondicionado em

embalagem transparente atoxica. Transporte protegido do
sol e em caixas plasticas.

464405

kg

83

MANGA. Innatura. Tipo: ROSA. Produto de primeira
qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com
polpas firmes e intactas, tamanhas e coloracdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidas e maduras, isentas de
fungos, de enfermidades, material terroso, umidade
externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecéanicos oriundo
de manuseio e transporte

464406

kg

84

MANTEIGA COMUM. Produto de primeira qualidade, obtido
exclusivamente do creme do leite de vaca, isenta de rango ou outras
caracteristicas indesejaveis como sujidades, com sal. Embalagem com
dizeres de rotulagem, contendo informacdes dos ingredientes,
composi¢do nutricional, data de fabricacdo e prazo de validade.
Registro no Ministério da Agricultura, inspecionado pelo SIF.
Transportado em condi¢des que assegure a manutencao da
temperatura a frio (< 10 graus). Prazo de validade minima de 90 dias a
partir da data da entrega da unidade requisitante.

446384

Unidade 500g

MARGARINA VEGETAL. Estado de Conservacgéo:
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RESFRIDO. Margarina cremosa com sal, com 77% de
lipidios, aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares, isenta de
ranco e de outras caracteristicas indesejaveis.
Embalagem de polietileno leitoso e resistente,
apresentando vedacdo adequada. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricacdo, data de validade. Devera apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de
entrega. Com registro no Ministério da Agricultura, SIF
/DIPOA. Transportado em condi¢cdes que assegure a
manutencado da temperatura de resfriamento.
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446393

kg

86

MASSA PARA LASANHA. Massa alimenticia de sémola.
Deve apresentar-se em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, néo violado e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
namero de lote, data de fabricacéo, data de validade.

Devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a

partir da data de entrega.

458998

Pacote 5009

87

MELANCIA. De primeira qualidade, in natura, com 80 a 90%
de maturacdo, tamanho médio a grande, no grau maximo
de evolugdo do tamanho, aroma e sabor da espécie, com
polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos,
firme e uniforme. Isenta de danos e defeitos de natureza
fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e
larvas.

464418

kg

88

MELAO JAPONES. De primeira qualidade, in natura, com 80
a 90% de maturacdo, tamanho médio a grande, no grau
méaximo de evoluc¢do do tamanho, aroma e sabor da
espécie, com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos
ou defeitos, firme e uniforme. Isento de danos e defeitos
de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades,
parasitas e larvas.

464422

kg

89

MILHO VERDE EM CONSERVA. Acondicionado em recipiente
de folha de flandres, integro, resistente, vedado
hermeticamente e limpo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informag®es nutricionais, numero de lote, data de
validade, quantidade do produto, data da fabricacédo e
prazo de validade. O produto devera apresentar validade
minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante. Peso liquido drenado de 200g. Em
conserva. Registro no MS. Saché contendo 200g.

462824

Lata 200g

90

CANJICA AMARELA. Milho seco processado em graos crus,
inteiros, para o preparo de mungunza, com aspectos, cor,
cheiro e sabor proprios, livre de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e detritos animais ou vegetais
Acondicionados em saco plastico resistente A embalagem
deve conter informacdes sobre data de fabricacdo e prazo
de validade de no minimo 06 a 01 ano Classe amarelo
Grupo canijica especial subgrupo despeliculada, Tipo I.

279262

kg
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de mofo ou bolores, odores estranhos e substancias nocivas.

Deve estar de acordo com as resolu¢cfes em vigor do érgéao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou

MILHO PARA PIPOCA. Milho tipo 1, grupo duro, classe amarelo, isenta

Embalagem de 500g. Acondicionado em sacos plasticos transparentes
e atoxicos, limpos néo violados, resistentes que garantam a integridade

do produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter
91 externamente os dados de identificagéo e procedéncia, informacéo
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto.
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462122 Pacote 5009

processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

MILHO VERDE EM CONSERVA. Acondicionado em recipiente

de folha de flandres, integro, resistente, vedado

hermeticamente e limpo. A embalagem devera conter

externamente os dados de identificacdo e procedéncia,

informagdes nutricionais, numero de lote, data de

92 . . S 462824
validade, quantidade do produto, data da fabricacédo e

prazo de validade. O produto devera apresentar validade

minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega na

unidade requisitante. Peso liquido drenado de 200g. Em

kg

conserva. Registro no MS. Saché contendo 200g.

94

03 sinais de violacdo ou vazamento. A embalagem devera

MOLHO DE SOJA. Liguido marrom escuro obtido da

fermentacédo de soja, de sabor salgado, com um
caracteristico e agradavel aroma de extratos de carne.
Embalagem de polietileno resistente, transparente, sem

conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricacdo, data de validade. Devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega.

459653 Frasco 500ml

Mortadela

447785

kg

95

OLEO DE SOQJA. De primeira qualidade, 100% natural, comestivel,
extrato refinado e limpo. Embalagem plastica de 900 ml. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagcdo e procedéncia,
informag&o nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do 6rgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

Garrafa 900ml

96

OREGANO. Condimento, matéria-prima orégano,
desidratado, puro, aplicacéo culinaria em geral. Embalado
em saco plastico transparente, atdxico, limpo, nao violado
e resistente que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
numero do lote, data de fabricacao, data de validade e
guantidade do produto. O produto devera apresentar
validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de

entrega na unidade requisitante.

kg
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97

OVO DE GALINHA. Branco, tipo grande, de primeira qualidade.
Selecionado, com casca integra, sem manchas, sujidades ou
rachaduras, cor, odor e aspectos caracteristicos; acondicionados em
embalagem priméaria atéxica devidamente rotulada conforme legislagao

vigente. Peso médio de 50g por unidade. Deve possuir registro nos
orgaos de Inspecdo Sanitaria. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacéo, procedéncia, nimero de lote,
quantidade do produto, validade, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de servigo de inspec¢éo federal do
Ministério da Agricultura (SIF) ou estadual (SEIPOA). Com validade
minima de 20 dias do momento da entrega.
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446617

Bandeja 30 und

98

Palmito

460486

Embalagem 500g

99

PAO DOCE. Sabor doce, contendo calda doce e coco
ralado. Fabricado com matéria prima de primeira
gualidade, contendo farinha de trigo e/ou mistura de
outras farinhas, fermento biolégico, pode conter ovos, 6leo
e/ou margarina, sal, aclcar, leite e tamanho uniforme,
isento de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado
de conservacao, sem bolor. Sera rejeitado o pédo
gueimado ou mal-cozido Unidade de 50g a 100g. Deve
apresentar embalagem em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, nao violado e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
quantidade do produto, data de fabricacéo, e data de
validade. Produto deve ser produzido e entregue no
mesmo dia.

460391

kg

100

PAO FRANCES. De fabricacg&o propria, fresco, produzido nas dltimas
12 horas, peso médio unitario de 50g, isento de contaminacéo,
embalado em sacos plasticos transparentes e resistentes. A empresa
deve dispor das informagdes nutricionais caso seja solicitado. A
empresa deve ter disponibilidade para entrega semanal no campus do
IFRN em veiculo fechado.

460380

kg

101

PAO SEDA. De fabricag&o propria, fresco, produzido nas
dltimas 12 horas, peso médio unitério de 50g, isento de
contaminacao, embalado em sacos plasticos
transparentes e resistentes. A empresa deve dispor das
informacdes nutricionais caso seja solicitado. A empresa
deve ter disponibilidade para entrega semanal no campus
do IFRN em veiculo fechado.

460385

kg

102

PAO TIPO HOT DOG. Produto fabricado com matérias-primas de
primeira qualidade. A base de farinha de trigo, 4gua, sal, e fermento
guimico. Sem adicdo de leite e derivados. Isentos de matéria terrosa,
parasitas, fungos e em perfeito estado de conservagdo. Com teor de

sédio baixo (menos que 4% da porgdo). Sem adicéo de farelo de
qualquer espécie, leite e corantes. Sera rejeitado o pdo queimado ou

mal-cozido. Embalado em pacotes de 500g com 10 unidades 50g.
Deverao ser acondicionadas em sacos de polietileno atéxico, resistente
e transparente de forma que o produto seja entregue integro e ndo

460386

kg
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amassado. O produto devera apresentar validade minima de 48 horas
apos entrega. Na embalagem deve constar informagdes nutricionais,
data de fabricacao e validade, ingredientes e peso do produto.
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PEITO DE PERU. Apresentacédo: PECA. Estado de
conservacdo: RESFRIADO. Produto de primeira
qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificac@o, procedéncia, informag¢des nutricionais,
namero de lote, data de fabricacdo, data de validade, e
registro no Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecéo Federal (SIF).
Validade minima de 06 (seis) meses contada a partir da
data de entrega. Transportado em condi¢des que
assegure a manutencéo da temperatura de resfriamento.

447791

kg

104

PEPINO. In natura. Espécie: COMUM. De tamanho
médio, liso. Produto de primeira qualidade, com aspecto,
cor, cheiro e sabor proprio, com polpa firme e intacta,
tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, isenta de fungos, de
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal,
isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecéanicos oriundo de manuseio e
transporte.

463796

kg

105

PIMENTA DE CHEIRO. In natura. Produto de primeira
qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor proprio, com
polpa firme e intacta, tamanho e coloragdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta de
fungos, de enfermidades, material terroso, umidade
externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecéanicos oriundo
de manuseio e transporte.

463923

kg

106

PIMENTA DO REINO. Condimento, matéria-prima pimenta do

reino, moida, pura, aspecto fisico pd, aplicacéo culinaria

em geral. Embalagem contendo 50g do produto. Validade
minima 06 (seis) meses.

463919

Embalagem 50g

107

PIMENTAO VERDE. De primeira qualidade, in natura,
coloracéo verde uniforme, firme, sem ferimentos ou
defeitos, tamanho médio a grande, no grau maximo de
evolugéo do crescimento. Isento de danos e defeitos de
natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades,
parasitas e larvas.

463809

kg

PIMENTAO AMARELO. In natura. Espécie:
AMARELO. Coloracéo verde uniforme, firme, tamanho
médio a grande, no grau maximo de evolugdo do
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crescimento. Produto de primeira qualidade, com aspecto,
cor, cheiro e sabor proprio, tamanho e coloracéo
uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura,
isenta de fungos, de enfermidades, material terroso,
umidade externa anormal, isenta de fertilizantes,
sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecanicos oriundo de manuseio e transporte.
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463802

kg

109

PIMENTAO VERMELHO. In natura. Espécie:
VERMELHO. Coloragao verde uniforme, firme, tamanho
médio a grande, no grau maximo de evolucdo do
crescimento. Produto de primeira qualidade, com aspecto,
cor, cheiro e sabor proprio, tamanho e coloracdo
uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura,
isenta de fungos, de enfermidades, material terroso,
umidade externa anormal, isenta de fertilizantes,
sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecéanicos oriundo de manuseio e transporte

463808

kg

110

POLPA DE FRUTAS (SABOR ACEROLA). Produto do beneficiamento
de fruta selecionada, obtida da extracdo da fruta in natura. Isenta de
contaminagdo e vestigios de descongelamento. Sem corantes
artificiais, conservantes, aditivos e agtcar. Embalagem individual de
1,0 kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e
transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar
identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade e
peso. O produto devera apresentar validade minima de 90 dias a partir
da data de entrega ao requisitante.

464484

kg

111

POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJA). Produto do beneficiamento de
fruta selecionada, obtida da extragc&o da fruta in natura. Isenta de
contaminagao e vestigios de descongelamento. Sem corantes
artificiais, conservantes, aditivos e agUcar. Embalagem individual de
1,0 kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e
transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar
identificacdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade e
peso. O produto devera apresentar validade minima de 90 dias a partir
da data de entrega ao requisitante.

464485

kg

112

POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJU). Produto do beneficiamento de
fruta selecionada, obtida da extragéo da fruta in natura. Isenta de
contaminacgao e vestigios de descongelamento. Sem corantes
artificiais, conservantes, aditivos e acucar. Embalagem individual de
1,0 kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e
transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar
identificac@o do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso.

464511

kg

POLPA DE FRUTAS (SABOR GOIABA). Produto do beneficiamento de

23 de 45



UASG 158365

113

fruta selecionada, obtida da extra¢éo da fruta in natura. Isenta de
contaminacgao e vestigios de descongelamento. Sem corantes
artificiais, conservantes, aditivos e aglcar. Embalagem individual de 1
kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e
transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar

identificag@o do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso.
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464514

kg

114

POLPA DE FRUTAS (SABOR MANGA). Produto do beneficiamento de
fruta selecionada, obtida da extragc&o da fruta in natura. Isenta de
contaminagao e vestigios de descongelamento. Sem corantes
artificiais, conservantes, aditivos e agucar. Embalagem individual de 1
kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e
transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar

identificacédo do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso.

464475

kg

115

POLPA DE FRUTAS (SABOR UVA). Produto do beneficiamento de
fruta selecionada, obtida da extragdo da fruta in natura. Isenta de
contaminagdo e vestigios de descongelamento. Sem corantes
artificiais, conservantes, aditivos e aglcar. Embalagem individual de 1
kg, feita de peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e
transparentes. Registro do produto no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA). As embalagens deverdo apresentar

identificac@o do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso.

464465

kg

116

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA - Sabor Frango.
Granulada, de cor escura obtida por processamento
tecnolégico adequado, a partir de farinha de soja
desengordurada, proteina isolada de soja e proteina
concentrada de soja, isenta de sujidades, deve apresentar
umidade maxima de 8% e proteina de base seca minima
de 50%. Embalagem com identificagdo do produto,
informacg&o nutricional e prazo de validade.

369027

kg

117

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA - Sabor Carne.
Granulada, de cor escura obtida por processamento
tecnoldgico adequado, a partir de farinha de soja
desengordurada, proteina isolada de soja e proteina
concentrada de soja, isenta de sujidades, deve apresentar
umidade maxima de 8% e proteina de base seca minima
de 50%. Embalagem com identificacdo do produto,
informac&o nutricional e prazo de validade.

383472

kg

118

QUEIJO TIPO COALHO. Apresentacédo: PECA. Estado de
conservacdo: RESFRIADO. Produto obtido a partir de leite
de vaca integral pasteurizado, sal, cloreto de calcio e
coalho, de primeira qualidade. Embalado a vacuo. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificac@o, procedéncia, informag¢fes nutricionais,
namero de lote, data de fabricacdo, data de validade, e
registro no Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecéo Federal (SIF).

447072

kg
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Validade minima de 06 (seis) meses contada a partir da
data de entrega. Transportado em condi¢des que
assegure a manutencao da temperatura de resfriamento.
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119

QUEIJO MUSSARELA. Fatiado, de 12 qualidade, acondicionado em
embalagem atéxica de 1,0 kg, limpa, n&o violada, em saco plastico
transparente e resistente, com dizeres de rotulagem. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagcdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto,
numero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF. O produto devera apresentar validade minima de
30 (trinta) dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

446633

kg

120

REPOLHO BRANCO. In natura. Cor: BRANCO. Produto
de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor
proprio, tamanho e coloragéo uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, isenta de fungos, de
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal,
isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e
transporte.

463839

kg

121

REPOLHO ROXO. In natura. Cor: ROXO. Produto de

primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor

proprio, tamanho e coloragéo uniformes, devendo ser bem

desenvolvida e madura, isenta de fungos, de

enfermidades, material terroso, umidade externa anormal,

isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e

transporte.

463829

kg

122

REQUEIJAO INTEGRAL. Apresentacdo: Pronto para o
uso. Estado de conservacado: Resfriado. Cremoso,
tradicional, sem gordura vegetal, sem amido. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
namero de lote, data de fabricacéo, data de validade, e
registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecéo Federal (SIF).
Validade minima de 03 (seis) meses contada a partir da
data de entrega. Transportado em condi¢des que
assegure a manutencao da temperatura de resfriamento.

405351

kg

123

SAL REFINADO. Sal iodado, constituido de cristais de granulagao
uniforme e isento de impurezas e umidade, acondicionado em saco
plastico, integro, atéxico, resistente. Embalagem de 1 kg. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagé&o nutricional, nimero do lote, data de validade,
quantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em
vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. O produto devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na unidade
requisitante.

291893

kg

SALSICHA. Tipo: HOT DOG. Estado de conservacao:
CONGELADO. Ingredientes principais: carne de frango,
carne suina, agua, miados, condimentos e aditivos.
Embalada a vacuo, embalagem plastica resistente e
transparente. A embalagem devera conter externamente
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os dados de identificacéo, procedéncia, informagoes
nutricionais, numero de lote, data de fabricacédo, data de
validade, e registro no Ministério da Agricultura, Pecuéria
e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecéo Federal
(SIF). Validade minima de 3 (trés) meses contada a partir
da data de entrega. Transportado em condi¢des que
assegure a manutencao da temperatura de congelamento.
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447724

kg

125

SARDINHA EM LATA, AO MOLHO DE TOMATE. Lata em folhas de
flandres e verniz sanitario, sardinha em conserva elaborado com
pescado integro, fresco, limpo e eviscerado, sem escamas, conservado
em 6leo e molho de tomate, com sal. Embalagem com dizeres de
rotulagem, composigdo nutricional, data de fabricacédo, nimero de
registro no 6rgdo competente, carimbo de SIF. Embalagem em lata de
125g. A lata dever4 apresentar revestimento interno apropriado,
vedada, isento de ferrugem e substancias nocivas. O produto devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

449002

Lata 1259

126

TANGERINA. In natura, livre de sujidades, sem qualquer
les&o de origem fisica ou mecénica que afete a sua
aparéncia, sem manchas ou defeitos na casca.

464437

kg

127

TOMATE TIPO ITALIANO. De primeira qualidade, in natura,
uniforme, firme, com polpa intacta e firme, casca sem
ferimentos ou defeitos, frutos de tamanho médio a grande,
no maximo de evolucdo do crescimento, com 80 a 90% do
grau de maturacao. Cor, aroma e sabor tipicos da
espécie. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

463805

kg

128

UVA PASSA. Escura, sem semente, embalagem original
com no minimo 250g. Prazo de validade de 3 meses a
partir da data de fornecimento.

464883

kg

129

VAGEM. In natura. Produto de primeira qualidade,
consisténcia firme, tamanho de médio a grande, com as
pontas verdes, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio,

devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta de

fungos, de enfermidades, material terroso, umidade
externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo
de manuseio e transporte.

463807

kg

130

VINAGRE DE ALCOOL. Acido acético obtido mediante a fermentacéo
acética de solugdes aquosas de alcool. Padronizado, refiltrado,
pasteurizado e envasado para a distribuicdo no comércio geral. Com
acidez de 4,15% a 4,40%. Embalagem plastica com 500ml, sem
corantes, sem esséncias e sem adicao de aguUcares. A embalagem
deveré conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagao nutricional, nimero de lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do 6rgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O processo devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data entregue na unidade requisitante.

249818

Embalagem 500m
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Os géneros alimenticios deverdo ser de primeira qualidade, atendendo ao disposto na legislacdo de alimentos com caracteristica
de cada produto (organolépticas, fisicoquimicas, microbiolégicas, microscépicas, toxicoldgicas), estabelecida pela Agencia
Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, Ministério da Agricultura/Pecudria e Abastecimento e pelas Autoridades Sanitérias
Locais para cada género descrito conforme tabela de especificagdo e quantidades e registro no érgao fiscalizador quando couber
(SIF, SEIPOA/RN).

Os produtos de origem animal deverdo atender as exigéncias do Decreto n. 9.013/2017.

Todos os géneros alimenticios deverdo ser entregues no refeitério dos seguintes Campi, no seguinte endereco:

CAMPUS ENDERECO TELEFONE

BR 405, KM 154, S/N, Bairro Chico Caja, Pau dos Ferros
/RN, CEP 59900-000

Pau dos Ferros (84) 4005-4109

Rodovia RN 233, KM 02, n°. 1000, Bairro Chapada do

Apodi 84) 4005-4101
podt Apodi, Apodi-RN, CEP: 59.700-000. &)
, Rua Raimundo Firmino de Oliveira, 400 - Conj. Ulrick Graff
Mossoro — Mossoré-RN, CEP: 59.628-330. (84) 3422-2660
RN 11 N, P Base Fisica, Z Rural | T -
Ipanguacu 8, S/N, Povoado Base Fisica, Zona Rural | Ipanguacu (84) 4005-4104

RN | CEP: 59508-000.

A empresa devera confirmar o recebimento da Nota de Empenho em até 05 (cinco) dias corridos, contado a partir do dia do
recebimento da referida Nota de Empenho.

No campo assunto do e-mail devera conter apenas o n° do empenho: 2022NEXXXXXX.

Além da confirmagdo de recebimento, a mensagem deverad conter no minimo os seguintes dados: razdo social, CNPJ, n° do
pregdo eletronico, nome completo do representante legal da empresa, telefone para contato e nome completo do responsavel
pelas informacdes.

O prazo de inicio da entrega dos géneros alimenticios é de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da Nota de Empenho, em
remessa parcelada, nos enderecos supracitados.

O prazo para inicio do fornecimento podera ser estendido por autorizacdo da Diretoria de Administracdo, conforme o interesse da
Administragdo.

Iniciando o fornecimento, as entregas serdo feitas conforme o empenho, de forma parcelada, de acordo com os locais
determinados e cronogramas (dias, horarios e quantidades) repassados as empresas pelo (a) servidor a) designado (a) pela
Contratante.

A solicitagdo de entrega serd feita por um dos servidores designados pela Contratante, que enviard a Contratada, por meio
eletronico (e-mail), uma Ordem de Fornecimento, contendo os géneros alimenticios solicitados, suas respectivas quantidades e
prazo de entrega.

A Contratada devera confirmar o recebimento da ordem, também por meio eletrdnico (e-mail) e tomard as providéncias
necessarias para o seu atendimento.

No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a um terco do prazo total
recomendado pelo fabricante.

Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de 5 (cinco) dias, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagcdo do
contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e
na proposta.

Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de
Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da notificagdo da contratada, as suas
custas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, contados do recebimento provisorio, apés a verificacdo da
qualidade e quantidade do material e consequente aceitacdo mediante termo circunstanciado.
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Na hipétese de a verificagdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-4 como
realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos prejuizos resultantes da
incorreta execugdo do contrato.

E proibido transportar, no mesmo compartimento do veiculo, alimentos e substancias estranhas, pessoas e animais que possam
contaminar o alimento. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos.

Os géneros ndo pereciveis e pereciveis, como hortaligas e frutas, devem ser transportados em carro tipo bad, devidamente
armazenado em caixotes plésticos e sobre paletes.

Produtos de panificacdo devem ser transportados em carros fechados (bati), embalados em sacos plésticos e acondicionados em
caixas de polietileno na cor branca.

Os géneros congelados e/ou resfriados, como carnes, aves e produtos lacteos, devem ser transportados em veiculos refrigerados,
providos de termometro adequado, temperatura ideal, assegurando a integridade e a qualidade sanitaria, conforme especificado
no quadro abaixo.

Produto Armazenamento Faixa de temperatura
Temperatura ambiente Ambiente Entre 24°C e 26°C
o Congelado Igual ou inferior a -18°C
Termolabeis
Refrigerado Entre 4°C e 10°C

Todos os produtos congelados deverdo estar, no ato da entrega, completamente congelados.

No ato da entrega dos produtos in natura, congelados e/ou resfriados, o responsavel pelo recebimento no campus faré a inspecao
visual e pesagem (se possivel) dos itens. Em seguida, o mesmo devera autorizar ou ndo o recebimento dos géneros.

Toda mercadoria devera ser entregue conforme a marca licitada, ndo sendo permitida a substituicdo de marcas.
Iniciando o fornecimento, as entregas serdo feitas conforme o seguinte cronograma:

® Hortifritis e panificados: entrega parcelada, semanalmente, nos dias acordados com o(a) servidor(a) designado(a) pela
Contratante, no horario das 07:00 as 08:30hs.

® Carnes, ovos e laticinios: entrega parcelada, quinzenalmente, nos dias acordados com o(a) servidor(a) designado(a) pela
Contratante, no horario das 07:00 as 08:30hs.

® Demais alimentos: Entrega parcelada, quinzenalmente, nos dias acordados com o(a) servidor(a) designado(a).

Fica proibida a entrega de géneros alimenticios fora do horério estabelecido, ou em dias de final de semana.

Os funcionarios das empresas responsaveis pelas entregas deverdo apresentar-se com uniformes e Equipamentos de Protecdao
Individual (EPIs) adequados, bem como com a identificagdo funcional.

Nédo sera permitido, em hipdtese alguma, que os funciondrios no momento da entrega, se apresentem com vestimentas
inadequadas (“shorts”, bermuda, camisa regata, sem camisa ou de sanddlias abertas).

O fornecedor devera enviar funcionarios em niimero suficiente para descarga das mercadorias.

A empresa vencedora deverd portar ferramenta de trabalho que facilite a entrega das mercadorias, como carrinho para o
transporte.

Para qualificacdo técnica serdo obrigatdrios os seguintes documentos:

® Os fornecedores de todos os lotes devem apresentar Alvara Sanitario de Funcionamento do estabelecimento, expedido
pelo 6rgdo sanitario competente do Estado ou do Municipio onde estiver instalado.

® De acordo com o Decreto-Lei n°® 986/1969, que institui normas basicas sobre alimentos, os estabelecimentos onde sdo
fabricados, preparados, beneficiados, acondicionados, transportados, vendidos ou depositados alimentos devem ser
previamente licenciados pela autoridade sanitdria competente estadual, municipal ou do Distrito Federal, mediante a
expedicdo do respectivo alvara sanitério. Para isso, a empresa interessada deve dirigir-se ao 6rgdo de vigilancia sanitaria
de sua localidade para obter informagdes sobre os documentos necessarios e a legislacdo sanitaria que regulamenta os
produtos e a atividade pretendida.
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® Com base na Portaria n° 326/1997 (SVS/MS), os fornecedores de todos os lotes também devem apresentar o Certificado
de Vistoria do Veiculo utilizado no transporte dos produtos, emitido pela Vigilancia Sanitaria do Estado ou do municipio
que a empresa vencedora se localiza ou do municipio sede da transportadora.

® Para os fornecedores de produtos de origem animal (tais como carnes, aves, leite e derivados):

1. Classificados como abatedouro frigorifico e/ou unidade de beneficiamento: deverdo apresentar o rétulo dos produtos
com os devidos registros nos 6rgaos responsaveis pela inspecdo; e o Certificado de Registro de Estabelecimento,
expedido pelo Instituto de Defesa e Inspecdo Agropecudria do Rio Grande do Norte (IDIARN), ou de seu respectivo
Estado, comprovando que a empresa esta registrada e evidenciando o nimero do registro.

2. Para as empresas classificadas como entreposto de produtos de origem animal; e casa atacadista, as quais ndo serdo
permitidos quaisquer trabalhos de manipulacédo, de fracionamento ou de reembalagem, deverdo apresentar o rétulo dos
produtos, com os devidos registros nos érgdos responsaveis pela inspecgao.

® A execucdo da inspecgdo e da fiscalizagdo pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal isenta o
estabelecimento de qualquer outra fiscalizagdo industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal, para produtos de
origem animal (Art. 7°, Decreto N° 9.013/ 2017).

® Para os fornecedores de produtos de panificacdo (lote 5) apresentar, conforme previsto no art. 2°, Resolucdo CFN N° 378
/2005, também a documentacdo do Responsavel Técnico (RT) do local, ou seja, o registro de inscricdo no Conselho
Regional de Nutricdo (CRN). Além da comprovacdo da existéncia de vinculo com esse RT.

® Para os fornecedores das polpas de fruta (lote 6) deverdo ser apresentados laudos de potabilidade da 4gua e qualidade
microbiolégica. As polpas deverdo apresentar em sua embalagem o nimero de registro no Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento - MAPA.

Rotulagem:

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislacdo vigente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero do lote, data de fabricacdo, validade ap6s aberta a embalagem, peso e validade minima de 6
(seis) meses a partir da data de entrega. De acordo com a RDC n° 263 de 22/09/05 da ANVISA.

No rétulo da embalagem (inicial) deverdo constar de forma clara e indelével, as seguintes informacgoes:

Identificagdo do produto, inclusive marca;

Nome e endereco do empacotador;

Data de validade ou prazo maximo para consumo: validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. De
acordo com a RDC n° 263 de 22/09/05 da ANVISA.

Peso liquido e n° do lote;

Grupo, classe, tipo;

Informacdo nutricional: todas as embalagens ou lotes devem conter as especificagdes qualitativas, rotuladas na vista
principal, em local de destaque e de facil visualizacdo.

Amostras:

O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de funcionalidade disponivel no
sistema, estabelecendo no MINIMO, prazo de 2 (duas) horas, sob pena de néo aceitacio da proposta.

E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de
findo o prazo.

Dentre os documentos passiveis de solicitacdao pelo Pregoeiro, destacam-se os que contenham as caracteristicas do material
ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia, além de outras informacGes pertinentes, a exemplo de
catalogos, folhetos ou propostas, encaminhados por meio eletronico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo indicados pelo
Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletrdnico, sob pena de ndo aceitagdo da proposta.

Caso a compatibilidade com as especificacoes dos itens demandados, sobretudo quanto a padrdes de qualidade, ndo possa ser
aferida pelas caracteristicas encaminhadas pelo participante por meio eletronico, tais como marca, tipo, fabricante, o Pregoeiro
exigird que o licitante classificado em primeiro lugar apresente amostra no local a ser indicado dentro do prazo de 3 (trés) dias
uteis e/ou envie catdlogo/rétulo no prazo de 1 (um) dia ttil, contados da data de solicitacdo, sob pena de ndo aceitacdo da
proposta. As amostras deverdo ser encaminhas nas quantidades abaixo relacionadas:

Itens Quantidade
Nao pereciveis 1 unidade ou 1 embalagem unitéria de cada item
Laticinios 1 unidade ou 1 embalagem unitéria de cada item
Carnes e ovos 1 kg ou 1 bandeja com 30 unidades
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" Panificados || 1kg "

Amostras e/ou catdlogos/rétulos poderdo ser solicitados sempre que for necessério retirar diividas quanto a qualidade do produto
e adequacdo aos critérios especificados em cada item da licitacdo.

As amostras e/ou catalogos/rétulos serdo avaliadas pela equipe técnica de nutricionistas do IFRN e comparados com os critérios
exigidos em edital e seus anexos, tendo como parametro de andlise as caracteristicas organolépticas tipicas de cada produto.
Durante a andlise, as amostras poderdo ser abertas, testadas, preparadas e/ou consumidas. Apds a avaliacdo, serd emitido um
relatério ao Pregoeiro informando a aprovagdo ou ndo das mesmas.

As amostras deverdo ser encaminhadas em embalagens que assegurem a sua chegada em perfeitas condi¢des de andlise,
devidamente identificadas (nome da licitante e n° da licitagdo). Na entrega dos itens, devem constar as marcas e especificagoes
iguais ao da proposta financeira, em conformidade com as indicagdes do edital. A contratante ndo se responsabilizara por amostra
que seja entregue com embalagem danificada e/ou sem condic¢des para andlise.

Caso haja recusa do item por parte dos membros da equipe técnica de nutricionistas ou a ndo entrega da amostra dentro do prazo
pré-determinado, o licitante sera desclassificado e o item serd negociado com o licitante subsequente, levando em consideracdo a
ordem de classificac@o.

Ndo serd realizada devolugdo das amostras, aprovadas ou ndo, tampouco qualquer tipo de ressarcimento financeiro.
Visitas técnicas

Poderdo ser realizadas visitas técnicas aos estabelecimentos das empresas concorrentes e/ou ganhadoras com o objetivo de
identificar as condigdes fisicas e higiénico-sanitarias dos mesmos, quando necessario, conforme a RDC n° 216/2004 - ANVISA.

Sempre que necessario, a equipe de técnica do IFRN, fara novas visitas aos estabelecimentos com a finalidade de acompanhar as
condigOes higiénicas sanitarias do ambiente, de pessoal e de equipamentos.

Critérios de sustentabilidade

Quanto aos critérios de sustentabilidade ambiental, de acordo com a Instru¢do Normativa N° 01, de 19 de janeiro de 2010, a
empresa contratada deverd adotar as seguintes praticas de sustentabilidade na execucdo do objeto, quando couber:

I - que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atéxico, biodegradavel,
conforme ABNT NBR — 15448-1 e 15448-2;

IT - que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de certificacdo do Instituto Nacional
de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial — INMETRO como produtos sustentaveis ou de
menor impacto ambiental em relagdo aos seus similares;

IIT - que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada,
com o menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecdo
durante o transporte e o armazenamento; e

IV - que os bens ndo contenham substancias perigosas em concentragdo acima da recomendada na
diretiva RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como merctrio (Hg), chumbo (Pb),
cromo hexavalente (Cr(VI)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados
(PBDESs).

A comprovacdo do disposto nos itens acima podera ser feita mediante apresentacdo de certificacdo emitida por institui¢do publica
oficial ou instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio de prova que ateste que o bem fornecido cumpre com as exigéncias
do edital.

O edital podera estabelecer que, selecionada a proposta, antes da assinatura do contrato ou documento equivalente, em caso de
inexisténcia de certificacdo que ateste a adequagdo, o 6rgdo ou entidade contratante podera realizar diligéncias para verificar a
adequacao do produto as exigéncias do ato convocatério, correndo as despesas por conta da licitante selecionada. O edital ainda
deve prever que, caso ndo se confirme a adequacdo do produto, a proposta selecionada sera desclassificada.
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5. Levantamento de Mercado

Atualmente, no ordenamento juridico brasileiro, a Lei n°® 8666/93 é a responsavel por instituir normas para licitagdes e contratos
da Administracdo Publica, sejam eles pertinentes a obras, servicos, inclusive de publicidade, compras, alienagtes e locagdes no
ambito dos Poderes da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.

Subordinam-se ao regime desta Lei, além dos 6rgdos da administragdo direta, os fundos especiais, as autarquias, as fundagdes
puiblicas, as empresas publicas, as sociedades de economia mista e demais entidades controladas direta ou indiretamente pela
Unido, Estados, Distrito Federal e Municipios. O IFRN, portanto, se enquadra no rol supracitado na condigdo de autarquia, criada
por lei especifica.

A Lei n° 8666/93 trouxe como modalidades a concorréncia, a tomada de pregos, o convite, o concurso e o leildo. Modalidades
estas utilizadas com frequéncia até o advento da Lei n° 10.520/02, a qual instituiu a nova modalidade de licitacdo denominada
pregdo (posteriormente teve sua forma eletronica regulamentada pelo Decreto n° 10.024/19), para aquisicdo de bens e servicos
comuns. Esta lei caracterizou bens e servicos de natureza comum como sendo aqueles cujos padrdes de desempenho e qualidade
possam ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especifica¢gdes usuais no mercado.

A categoria dos géneros alimenticios se enquadra nesta definicdo, haja vista serem itens passiveis de detalhamento, sendo
possivel estabelecer, para efeito de julgamento das propostas, mediante especificacdes utilizadas no mercado, padrdes de
qualidade e desempenho peculiares ao objeto, consequentemente possibilitando que sua escolha possa ser feita tdo somente com
base nos precos ofertados, haja vista serem comparaveis entre si.

Explorando um pouco mais a base legal da matéria, especificamente quanto aos normativos referentes a alimentagdo escolar, a
resolugcdo n° 6/2020 do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo - FNDE, que dispde sobre o atendimento da
alimentagdo escolar aos alunos da educagdo basica no dmbito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE, em seus
artigos 24 e 25, estabelece que:

Art. 24 A aquisigdo dos géneros alimenticios com recursos do PNAE deverd ocorrer por:

I - Dispensa de licitagdo, por meio de Chamada Publica, quando das compras da agricultura familiar
nos termos do Art. 14 da Lei 11.947/2009 e dos arts. 29 a 49 desta Resolugdo, sem prejuizo das demais
possibilidades de dispensa de licitagdo previstas na Lei 8.666/1993;

II - Licitagdo, obrigatoriamente na modalidade de pregdo, na forma eletrénica, nos termos da Lei
10.520/2002 e, subsidiariamente, da Lei 8.666/1993.

Art. 25 Os contratos referentes aos processos de aquisi¢do de géneros alimenticios no dmbito do PNAE
sdo regidos pela Lei n° 8.666/1993 e demais dispositivos legais aplicdveis.

Ainda sobre os processos para aquisicdo de géneros alimenticios, a referida resolucdo traz em seu Art. 27:

Art. 27 A aquisi¢do de géneros alimenticios no dmbito do PNAE, ressalvadas as hipdteses de dispensa
de licitagdo previstas no art. 24, inciso I, desta resolugdo, deverd ser realizada por meio de licitagdo
publica, na modalidade de pregdo, na forma eletrénica, nos termos da Lei 10.520, de 17 de julho de
2002 e do Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019.

Pardgrafo tinico: A Entidade Executora que se utilizar de modalidade de licitagdo diversa do pregdo
eletrénico deverd apresentar a(s) devida(s) justificativa(s) em sistema disponibilizado pelo FNDE.

Das duas possibilidades de contratacdo indicados pelo normativo, a Dispensa de licitagdo, por meio de Chamada Publica, ja vem
sendo utilizada em processos distintos, considerando suas especificidades legais e atendendo a previsdo de que, do total dos
recursos financeiros repassados pelo FNDE no dmbito do PNAE, no minimo 30% (trinta por cento) deve ser utilizado na
aquisicdo de géneros alimenticios diretamente da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural ou suas organizacdes,
priorizando os assentamentos da reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e comunidades quilombolas, conforme o
art. 14, da Lei n° 11.947/2009.

Diante do exposto, como a primeira solu¢do jé& vem sendo cumprida pelo IFRN, a recomendagdo normativa para a presente
demanda é suficientemente clara no sentido de apontar que o processo seja instruido na modalidade pregdo, na forma eletronica,
haja vista esta trata-se de aquisicdo complementar aquela.

A solugdo proposta mostra-se também viavel no atual cendrio das compras governamentais, pela observancia do éxito obtido em
contratacdes semelhantes por parte de outros 6rgdos da Administracdo Direta e entidades da Administragdo Indireta, conforme
exemplos a seguir:
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6. Descricao da solugcao como um todo

Para atendimento da demanda em questdo, a solugdo proposta é a realizacdo de processo licitatério amplo na modalidade Pregao
(Lei n° 10.520/02), no formato eletronico (Decreto n° 10.024/19), utilizando-se o Sistema de Registro de Precos - SRP (Decreto
n°® 7.892/13), para aquisicdo de géneros alimenticios destinados ao preparo e distribuicdo de alimentagdo escolar para os alunos
do IFRN, com entrega parcelada de acordo com a necessidade de consumo, até a quantidade limite e entrega de acordo com as
exigéncias contidas no Cronograma a ser estabelecido pelas Coordenagdes de Atividades Estudantis dos Campi.

O certame devera possibilitar a ampla concorréncia entre os fornecedores interessados, desde que atendam os requisitos minimos
de habilitacdo e do objeto, a se fazerem constantes no Edital e Termo de Referéncia.

No caso especifico, justifica-se a propositura da utilizagdo do Sistema de Registro de Precos, em virtude da (1) possibilidade de
haver ampliacdo da demanda dos produtos a serem adquiridos, (2) necessidade de entregas parceladas por se tratar de géneros
pereciveis. Desta forma, o presente processo se enquadra nos incisos I, II e III do art. 3° do Decreto 7.892/2013, que rezam que:

Art. 3° O Sistema de Registro de Pregos podera ser adotado nas seguintes hip6teses:

I - quando, pelas caracteristicas do bem ou servigo, houver necessidade de contrata¢des frequentes;

I - quando for conveniente a aquisicdo de bens com previsdo de entregas parceladas ou contratacdo de
servicos remunerados por unidade de medida ou em regime de tarefa;

IIT - quando for conveniente a aquisicdo de bens ou a contratagdo de servigos para atendimento a mais
de um 6rgdo ou entidade, ou a programas de governo;

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

No calculo da estimativa, foi utilizado o valor per capta estabelecido por item multiplicado pelo quantitativo de alunos atendidos
pela Coordenacdo de Atividades Estudantis (COAES) dos Campi do NURELIC-OESTE.

Dessa forma, a quantidade por Campus se encontra anexo a esse Estudo e a quantidade total de itens a serem adquiridos

encontram-se detalhados na tabela abaixo:

ITEM Descricéao Unidade TOTAL
1 |Abacaxi kg 2500
Abdbora kg 350
3 [Abobrinha kg 100
4 |Agafréo kg 5
5 |Acelga kg 130
6 [Achocolatado em p6 Pacote 800g 120
7 |Agucar kg 5400
8 |Adocante dietético artificial liquido a base de sucralose| Frasco 75ml 40
9 |Alface americano kg 150
10 |Alho kg 330
11 [Amido de milho Caixa 500g 190
12 |Arroz Parboilizado kg 2850
13 |Arroz Polido kg 2000
14 |Aveia em flocos finos Caixa 170 g 900
15 |Azeite extra virgem kg 150
16 [Banana kg 800
17 |Batata Doce kg 400
18 |Batata Inglesa kg 1620
19 (Bebida lactea (Sabor Morango) Litro 600
20 |Beringela kg 50
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21 |Beterraba kg 150
22 |[Biscoito Champagne Caixa 150g 60

23 |Biscoito Cream Cracker Pacote 400g 4400
24 |[Biscoito de arroz Embalagem 80g | 130
25 |[Biscoito doce amanteigado Pacote 400g 1600
26 |Biscoito Maisena Pacote 400g 3150
27 |[Biscoito Maria Pacote 400g 1000
28 |Biscoito salgado amanteigado Pacote 4009 600
29 |Bolo de Cenoura (sem recheio) kg 1000
30 [Bolo de Chocolate (sem recheio) kg 1200
31 |Bolo de Milho (sem recheio) kg 1500
32 [Bolo de ovos (sem recheio) kg 1000
33 [Café Pacote 2509 1000
34 |Caldo de Carne Caixa 1149 50

35 |Canela em po Pacote 30g 62

36 |Carne Bovina de Sol kg 3500
37 |Carne Bovina em Bifes kg 2000
38 |Carne Bovina Moida kg 3500
39 |Carne de Frango tipo Peito kg 4100
40 |Carne de Frango Tipo Sobrecoxa kg 2500
41 |Carne de Peixe tipo Filé kg 600
42 |Carne Suina Tipo Bisteca kg 600
43 |Carne Suina Tipo Lombo kg 600
44 |Cebola Branca kg 1100
45 |Cebolinha kg 100
46 |Cenoura kg 850
47 |Chocolate em P6 100% Cacau Pacote 200g 1530
48 |Chuchu kg 370
49 |Coentro kg 100
50 |[Colorifico Pacote 100g 900
51 |Costela Bovina kg 400
52 |Couve Manteiga kg 20

53 |Cravo da India Pacote 20g 10

54 |Creme de Leite Caixa 200g 550
55 |Ervilha em Conserva Lata 200g 100
56 |Extrato de tomate Caixa 3409 600
57 |Farinha de Flocos de Milho Pacote 5009 4500
58 |Farinha de Mandioca kg 600
59 [Farinha de Trigo com Fermento kg 50

60 |[Farinha de Trigo sem Fermento kg 50

61 |Feijao Carioca kg 1300
62 |Feijao Preto kg 700
63 |Feijao Verde kg 150
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64 |Fermento Bioldgico seco instataneo Pacote 125¢g 70

65 |Goiaba kg 700
66 |Goma/Fécula de Tapioca kg 220
67 |Laranja péra kg 3100
68 |Leite condensado Caixa 395¢g 150
69 |Leite de Coco Garrafa 500ml 130
70 |Leite em PO Pacote 200g 3800
71 |Leite em po - Sem Lactose Embalagem 400g| 25

72 |Leite Integral Liquido Litro 8000
73 |Lim&o Taiti kg 90

74 |Linguica de Frango kg 250
75 |Linguica Tipo Calabresa kg 150
76 |Louro kg 5

77 |Macéa Nacional kg 3600
78 |Macarrao Tipo Espaguete Pacote 5009 2800
79 |Macarréo tipo Parafuso Pacote 5009 2500
80 [Macaxeira/mandioca congelada e descascada kg 700
81 [Maionese kg 90

82 |Maméo formosa kg 100
83 [Manga kg 150
84 [Manteiga Comum com Sal Unidade 500g 510
85 |Margarina kg 200
86 |Massa para Lasanha Pacote 5009 120
87 [Melancia kg 1300
88 |Melédo kg 1000
89 [Milho em conserva Lata 200g 250
90 |Milho para Mungunzéa kg 1000
91 [Milho para Pipoca Pacote 5009 700
92 [Milho Verde kg 100
93 [Molho de Soja Frasco 500ml| 20

94 |Mortadela kg 200
95 |Oleo de Soja Garrafa 900ml | 570
96 [Orégano kg 9

97 |Ovo de Galinha Bandeja 30 und | 2330
98 |Palmito Embalagem 500g | 20

99 |[P&o doce kg 850
100 [P&o francés kg 1350
101 |Pao seda kg 1000
102 [Pao tipo Hotdog kg 2800
103 [Peito de Peru kg 550
104 |Pepino kg 100
105 |Pimenta de Cheiro kg 50

106 [Pimenta do reino em po Embalagem 50g | 320
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107 [Piment&o kg 250
108 [Pimentdo Amarelo kg 30

109 |Pimentdo Vermelho kg 30

110 (Polpa de fruta (Sabor Acerola) kg 200
111 |Polpa de fruta (Sabor Caja) kg 200
112 |Polpa de fruta (Sabor Caju) kg 200
113 [Polpa de fruta (Sabor Goiaba) kg 200
114 |Polpa de fruta (Sabor Manga) kg 200
115 |Polpa de fruta (Sabor Uva) kg 700
116 |Proteina Texturizada de Soja - Sabor Frango kg 25

117 |Proteina Texturizada de Soja - Sabor Carne kg 125
118 |Queijo Tipo Coalho kg 100
119 |Queijo Tipo Mussarela kg 1150
120 |Repolho Branco kg 150
121 [Repolho Roxo kg 50

122 |Requeijao Integral kg 50

123 (Sal kg 385
124 (Salsicha kg 150
125 |Sardinha em lata ao molho de tomate Lata 125¢g 1500
126 |Tangerina kg 3100
127 (Tomate kg 1050
128 |Uva passas kg 15

129 [Vagem kg 70

130 |Vinagre de Alcool Embalagem 500ml{ 140

8. Estimativa do Valor da Contratacao

No ambito das aquisi¢oes publicas, a pesquisa de pregos possui como uma das principais finalidades, estimar o custo do objeto
para fins de andlise quanto a existéncia de recursos orcamentarios suficientes para o pagamento da despesa com a contratagdo e
servir de pardmetro objetivo para julgamento das ofertas apresentadas quando da aceitagdo das propostas.

O inciso V do art. 15. da Lei 8.666 de 1993 apresenta a necessidade de que as compras, sempre que possivel, deverao balizar-se
pelos precos praticados no dmbito dos 6rgéos e entidades da Administracdo Publica.

Fundamenta-se ainda na Instrucdo Normativa n° 73 de 5 de agosto de 2020, que dispde sobre os procedimentos administrativos
basicos para a realizacdo de pesquisa de precos para a aquisicdo de bens e contratacdo de servicos em geral, bem como
na jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unido sobre o tema.

Com base nos normativos supracitados, tentou-se obter os precos praticados por fornecedores da regido através de solicitacdo
formal de orgamento. De forma complementar a este método, buscou-se obter os valores praticados em contratagdes similares de
outros entes publicos através da ferramenta Banco de Precos. Foi dada a preferéncia por certames realizados em o6rgdos e
entidades da esfera federal, localizados na regido Nordeste, visando obter valores condizentes com a realidade local,
minimizando as distor¢des. Foram considerados também apenas os valores obtidos através da realizacdo de certames na
modalidade pregao eletronico, desconsiderando-se valores obtidos em processos de dispensa de licitacdo. Para a grande maioria
dos itens, foram encontrados pelo menos 5 (cinco) valores vélidos, dos quais foram desconsiderados os valores maximos e
minimos. Dos valores restantes, foi calculada a média aritmética, valor este que foi definido como valor maximo por item a ser
aceito pela Administracdo.

O resultado da pesquisa encontra-se detalhado no quadro abaixo:
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10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

ABACAXI

ABOBORA
ABOBRINHA
ACAFRAO

ACELGA

ACHOCOLATADO EM PO

ACUCAR

ADOCANTE DIETETICO ARTIFICIAL
LIQUIDO A BASE DE SUCRALOSE

ALFACE AMERICANO

ALHO
AMIDO DE MILHO
ARROZ PARBOILIZADO
ARROZ POLIDO
AVEIA EM FLOCOS FINOS
AZEITE EXTRA VIRGEM
BANANA

BATATA DOCE

BATATA INGLESA

BEBIDA LACTEA (SABOR
MORANGO)

BERINJELA
BETERRABA

BISCOITO CHAMPAGNE

BISCOITO CREAM CRACKER

kg

kg

kg

kg

kg

Pacote 800g

kg

Frasco 100ml

kg

kg

Caixa 500g

kg

kg

Caixa 170g

500ML

Kg

Kg

Kg

litro

kg

kg

Caixa 150g

Pacote 400g

2500

350

100

130

120

5400

40

150

330

190

2850

2000

900

300

800

400

1620

600

50

150

60

4400

7,41 18525
4,83 1690,5
5,54 554
22,26 111,3
13,79 17927
12,62 1514.,4
5,24 28296
8,63 345,2
13,16 1974
34,13 11262,9
8,72 1656,8
5,83 16615,5
5,13 10260
6,70 6030
29,63 8889
4,45 3560
4,91 1964
6,55 10611
5,62 3372
9,29 464,5
8,33 1249,5
7,14 428,4
6,09 26796
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24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

45

46

47

BISCOITO DE ARROZ

BISCOITO DOCE AMANTEIGADO

BISCOITO MAISENA
BISCOITO MARIA

BISCOITO SALGADO AMENTEIGADO

BOLO DE CENOURA (SEM RECHEIO)

BOLO DE CHOCOLATE (SEM
RECHEIO)

BOLO DE MILHO (SEM RECHEIO)

BOLO DE OVOS (SEM RECHEIO)

CAFE

CALDO DE CARNE

CANELA EM PO

CARNE BOLVINA DE SOL

CARNE BOLVINA EM BIFES

CARNE BOLVINA MOIDA

CARNE DE FRANGO TIPO PEITO

CARNE DE FRANGO TIPO
SOBRECOXA

CARNE DE PEIXE TIPO FILE

CARNE SUINA TIPO BISTECA

CARNE SUINA TIPO LOMBO

CEBOLA BRANCA

CEBOLINHA

CENOURA

CHOCOLATE EM PO 100% CACAU

Embalagem 80g

Pacote 400g

Pacote 400g

Pacote 400g

Pacote 400g

Kg

Kg

Kg

Kg

Pacote 2509g

caixa 1149

pacote 30g

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

pacote 200g

130

1600

3150

1000

600

1000

1200

1500

1000

1000

50

62

3500

2000

3500

4100

2500

600

600

600

1100

100

850

1530

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

8,86 1151,8
8,38 13408
6,44 20286
6,59 6590
8,26 4956
19,95 19950
21,75 26100
20,31 30465
23,38 23380
9,35 9350
8,40 420
3,02 187,24
58,56 204960
48,11 96220
38,74 135590
20,04 82164
15,37 38425
47,93 28758
19,26 11556
37,42 22452
6,84 7524
15,54 1554
8,03 6825,5
13,03 19935,9
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48

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

66

67

68

69

70

71

72

73

CHUCHU
COENTRO
COLORIFICO
COSTELA BOVINA
COUVE MANTEIGA
CRAVO DA iNDIA
CREME DE LEITE
ERVILHA EM CONSERVA
EXTRATO DE TOMATE
FARINHA DE FLOCOS DE MILHO

FARINHA DE MANDIOCA

FARINHA DE TRIGO COM
FERMENTO

FARINHA DE TRIGO SEM
FERMENTO

FEIJAO CARIOCA
FEIJAO PRETO

FEIJAO VERDE

FERMENTO BIOLOGICO SECO
INSTANTANEO

GOIABA VERMELHA

GOMA/FECULA DE TAPIOCA
LARANJA PERA

LEITE CONDENSADO

LEITE DE COCO
LEITE INTEGRAL EM PO

LEITE EM PO - SEM LACTOSE

LEITE INTEGRAL LiQUIDO
PASTEURIZADO

LIMAO TAITI

kg

kg

Pacote 100g

kg

kg

pacote 20g

caixa 200g

lata 200g

caixa 3409

pacote 5009

kg

kg

kg

kg

kg

kg

Pacote 125¢g

kg

kg

kg

Caixa 3959

Garrafa 500mL

Pacote 200g

Embalagem 400g

Litro

kg

370

100

900

400

20

10

550

100

600

4500

600

50

50

1300

700

150

70

700

220

3100

150

130

3800

25

8000

90
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7,87 29119
16,35 1635
1,24 1116
30,30 12120
9,23 184,6
2,73 27,3
3,91 2150,5
4,03 403
5,22 3132
2,82 12690
5,26 3156
7,05 352,5
6,77 338,5
11,32 14716
9,25 6475
11,62 1743
7,49 524,3
8,62 6034
8,50 1870
4,63 14353
9,44 1416
8,19 1064,7
8,29 31502
25,18 629,5
8,74 69920
8,41 756,9
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74

75

76

77

78

79

80

81

82

83

84

85

86

87

88

89

90

91

92

93

94

95

96

97

98

LINGUICA DE FRANGO
LINGUICA TIPO CALABRESA

LOURO DESIDRATADO (FOLHA)

MACA NACIONAL
MACARRAO TIPO ESPAGUETE
MACARRAO TIPO PARAFUSO

MACAXEIRA/MANDIOCA
DESCASCADA E CONGELADA

MAIONESE

MAMAO FORMOSA

MANGA TOMMY

MANTEIGA COMUM COM SAL

MARGARINA CREMOSA COM SAL
MASSA PARA LASANHA
MELANCIA

MELAO AMARELO
MILHO EM CONSERVA
MILHO PARA MUGUNZA
MILHO PARA PIPOCA
MILHO VERDE
MOLHO DE SOJA
MORTADELA FATIADA
OLEO DE SOJA
OREGANO DESIDRATADO
OVO DE GALINHA

PALMITO
PAO DOCE, cobertura creme de

kg

kg

kg

kg

Pacote 5009g

Pacote 500g

kg

kg

kg

kg

Unidade 500g

kg

Pacote 5009

kg

kg

Emabalagem 200g

kg

Pacote 500g

kg

Frasco 500mL

kg

Garrafa 900mL

kg

Bandeja 30 unid

Embalagem 500g
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250 22,53 5632,5
150 24,94 3741
5 59,73 298,65
3600 10,84 39024
2800 4,38 12264
2500 5,17 12925
700 6,65 4655
90 10,70 963
100 4,50 450
150 8,12 1218
510 24,35 12418,5
200 22,69 4538
120 10,33 1239,6
1300 4,26 5538
1000 5,53 5530
250 4,12 1030
1000 10,00 10000
700 8,74 6118
100 18,45 1845
20 13,57 271,4
200 13,49 2698
570 14,00 7980
9 55,24 497,16
2330 24,26 56525,8
20 18,92 378,4
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99

100

101

102

103

104

105

106

107

108

109

110

111

112

113

114

115

116

117

118

119

120

121

122

confeiteiro

PAO FRANCES
PAO SEDA
PAO TIPO HOT DOG
PEITO DE PERU FATIADO
PEPINO
PIMENTA DE CHEIRO

PIMENTA DO REINO EM PO

PIMENTAO VERDE
PIMENTAO AMARELO

PIMENTAO VERMELHO

POLPA DE FRUTA (SABOR
ACEROLA)

POLPA DE FRUTA (SABOR CAJA)
POLPA DE FRUTA (SABOR CAJU)
POLPA DE FRUTA (SABOR GOIABA)
POLPA DE FRUTA (SABOR MANGA)

POLPA DE FRUTA (SABOR UVA)

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA
- SABOR FRANGO

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA
- SABOR CARNE

QUEIJO TIPO COALHO
QUEIJO TIPO MUSSARELA
REPOLHO BRANCO

REPOLHO ROXO

REQUEIJAO INTEGRAL

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

Embalagem 50g

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

kg

850

1350

1000

2800

550

100

50

320

250

30

30

200

200

200

200

200

700

25

125

100

1150

150

50

50

16,15

16,85

17,60

16,92

38,57

6,22

12,038

3,39

7,20

16,21

16,15

15,96

15,81

14,40

15,72

15,36

15,18

13,77

12,62

51,06

46,57

8,70

9,06

44,99

Estudo Técnico Preliminar 44/2022

13727,5

22747,5

17600

47376

21213,5

622

601,5

1084,8

1800

486,3

484,5

3192

3162

2880

3144

3072

10626

344,25

1577,5

5106

53555,5

1305

453

2249,5
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123 SAL REFINADO kg 385 1,49 573,65
124 SALSICHA HOT DOG kg 150 16,95 25425
125 SARDINHA EMTIC_)?/-II-:T'EO MOLHO DE Lata 1259 1500 7,25 10875
126 TANGERINA kg 3100 10,53 32643
127 TOMATE kg 1050 8,22 8631

128 UVAS PASSAS kg 15 39,92 598,8
129 VAGEM kg 70 11,85 829,5
130 VINAGRE DE ALCOOL Frasco 500mL 140 3,17 443,8

TOTAL 1.634.719,45

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Buscando-se o aumento da competitividade, sendo tecnicamente possivel e inexistindo prejuizo a economia de escala ou ao
conjunto da contratacdo, as disputas licitatorias devem ser divididas em parcelas ou itens (adjudicacdo por itens), gerando
certames autdbnomos, mesmo que em um mesmo edital, de forma a beneficiar o aumento da competitividade.

Assim ja prevé a Stimula n° 247 do Tribunal de Contas da Unido, que estabeleceu que “é obrigatéria a admissdo da adjudicacdo
por item e ndo por preco global, nos editais das licitacdes para a contratagdo de obras, servigos, compras e alienacdes, cujo objeto
seja divisivel, desde que ndo haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o
objetivo de propiciar a ampla participacdo de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade para a execucgdo, fornecimento
ou aquisicdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relacdo a itens ou unidades autdnomas, devendo as exigéncias de
habilitacdo adequar-se a essa divisibilidade”.

Diante do exposto, a adjudicacdo do processo em questdo devera ser realizada pelo menor preco por item.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao se fazem necessarias contratagOes correlatas e/ou interdependentes com o objeto da contratacdo em referéncia.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo estd em conformidade com o Plano de Desenvolvimento Institucional - PDI do IFRN, conforme quadro a
seguir:

Projeto estratégico ||AC - Rotinas de Atividades Estudantis - DIGAE

1 - Acompanhamento do planejamento e da implementacdo das a¢des e programas da assisténcia

Etapa estudantil

Atividades Alimentagdo Estudantil
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Origem de recurso |[AC.2994.171169.3

A contratagdo em questdo também foi contemplada no Plano Anual de Contrata¢cdes dos Campi que compdem o NURELIC
/OESTE (Campus Pau dos Ferros, Mossord, Apodi e Ipanguacu), conforme comprovante anexo a este Estudo Preliminar.

12. Resultados Pretendidos

A presente contratagdo tem como objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o
rendimento escolar e a formacdo de praticas alimentares saudéaveis dos alunos, por meio de agdes de educacdo alimentar e
nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo letivo.

Além disso, a contratagdo possibilitara:

1. O emprego da alimentacdo saudavel e adequada no ambiente escolar, compreendendo o uso de alimentos variados,
seguros, que respeitem a cultura, as tradi¢des e os habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o crescimento e o
desenvolvimento dos alunos e para a melhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etéria e seu
estado de saude, inclusive dos que necessitam de atengdo especifica;

2. A inclusdo da educacdo alimentar e nutricional no processo de ensino e aprendizagem, promovendo a alimentacao
adequada e o desenvolvimento de praticas saudaveis de vida na perspectiva da seguranca alimentar e nutricional;

3. A promocao do direito a alimentacdo escolar, visando garantir a seguranca alimentar e nutricional dos alunos, com
acesso de forma igualitaria, respeitando as diferencas biolégicas entre idades e condi¢des de saide dos alunos que
necessitem de atengao especifica e aqueles que se encontrem em vulnerabilidade social.

4. Ofertar o servigo de refeicdo aos estudantes dos campi Natal Central e Pau dos Ferros, com vistas a possibilitar a
permanéncia do estudante no contraturno para participacdo em acdes e atividades relativas ao processo de ensino-
aprendizagem, artistico-cultural, desportivo e politico estudantes, priorizando o estudante em situacdo de vulnerabilidade
social.

13. Providencias a serem Adotadas

Seguindo as orientacdes apresentadas no Art. 42 da Resolugdo n°® 6/2020 - FNDE, caberd as unidades participantes adotar
medidas de controle higiénico-sanitario que garantam condigoes fisicas e processos adequados as boas préaticas de manipulagdo e
processamento de alimentos na aquisicdo, no transporte, na estocagem, no preparo/manuseio e na distribuicdo de alimentos aos
alunos atendidos;

Devem ser implantados Manual de Boas Préticas - MBP e Procedimentos Operacionais Padronizados - POPs especificos para
cada unidade escolar, em conformidade com as normativas da ANVISA e 6rgdos locais de vigilancia sanitaria.

Deve haver capacitagdo periddica dos manipuladores de alimentos com vistas a implementacao das boas préaticas e dos POP’s.

Registros de capacitagdo e de monitoramento do MBP e dos POPs e relatérios de inspec¢do sanitaria de servigos de alimentacao
escolares devem ser arquivados permanecer a disposicdo dos 6rgdos fiscalizadores e do FNDE por um prazo de cinco anos.

As unidades devem também atender ao Art. 21 da Resolucdo n® 06/2020 no que diz respeito a aplicacdo dos recursos no ambito
do PNAE, respeitando os percentuais de aquisi¢do de alimentos in natura ou minimamente processados; processados e
ultraprocessados; e ingredientes culinarios processados.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Um possivel impacto ambiental relacionado a contratagdo pleiteada é a destinagdo incorreta dos residuos oriundos das
embalagens dos produtos. Apds o uso, as embalagens dos itens devem passar por um processo de triagem e posteriormente serem
destinadas ao servico de coleta especifico, no caso da unidade possuir ou participar de programa de coleta seletiva local.

Outra categoria de residuo proveniente das atividades de pré-preparo, preparo e distribuicdo de alimentos e da limpeza regular
das areas das Unidades sdo os residuos organicos. Quando ndo tratados adequadamente, podem causar risco de contaminacdo,
seja pelo favorecimento da proliferacdo de micro-organismos como as bactérias ou pela atracdo de vetores e pragas.
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A principal norma relacionada ao manejo e ao descarte de residuos é a Resolucdo ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004.
Ela determina que os estabelecimentos deve dispor de recipientes identificados e integros, de facil higienizacdo e transporte, em
nimero e capacidade suficientes para conter os residuos. Ainda, os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das areas de
preparacdo e armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual. O normativo dispde
também que os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e isolado da area de preparagdo e
armazenamento dos alimentos. Isso de modo a evitar focos de contaminagdo e atragdo de pragas e vetores urbanos.

Os residuos alimentares, ap6s armazenados corretamente, devem ser descartados também de forma adequada. Mesmo se forem

industriais, os residuos alimentares também podem ser reaproveitados. Opgdes vidveis sdo a compostagem e a biodigestdao desses
residuos.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe declara a contratagdo viavel baseada nas informacdes constantes nesse estudo.
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16. Responsaveis

ALINE KELLY DE MENESES
Membro NURELIC

KAIZZER RONNO LEITE LIMA
Membro NURELIC

JOSE WILSON FIRMINO JUNIOR
Membro NURELIC

LEIDIANA ARCANJO DA SILVA
Membro NURELIC

PATRICIA MARIANO DOS SANTOS VASCONCELOS

Membro Requisitante

THAIS TEIXEIRA DOS SANTOS

Membro Requisitante

JANEKEYLA GOMES DE SOUSA

Membro Requisitante

VISUALIZAREDITAR GISELLY PATRICIA DIAS DE SOUZA GISELLY PATRICIA DIAS DE
SOUZA

Membro Requisitante
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QUANTIDADE POR CAMPUS

ITEM

Descrigao

CATMAT

Unidade

Pau dos Ferros

Mossoro

Apodi

Ipanguacu

TOTAL

ABACAXI. De primeira qualidade, in natura, uniforme, com 80 a 90% de
maturagdo, tamanho médio, no grau maximo de evolugcdo do tamanho,
pesando em média de 1,0 a 1,5 kg por unidade, aroma e sabor da espécie
e firme. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

464374

kg

2000

500

2500

ABOBORA. Jerimum, primeira qualidade, tamanho grande ou médio,
uniforme, sem ferimentos ou defeitos, casca lisa e com brilho, sem
corpos estranhos ou terra aderidos a superficie externa. Integro,
consisténcia firme, livre de fungos e casca grossa.

467424

kg

200

150

350

ABOBRINHA. In natura, Espécie: ITALIANA. Produto de primeira
qualidade, grauda, sem fungos, integra e consisténcia firme. Madura, no
grau maximo de evoluc¢do no tamanho. Produto de primeira qualidade,
com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com polpas firmes e intactas,

tamanhas e coloragdo uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras, isentas de fungos, de enfermidades, material terroso, umidade
externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem

danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

463749

kg

100

100

ACAFRAO. Apresentacdo: PO. Condimento, matéria-prima agafrao.

463857

kg

ACELGA. In natura , Espécie: CRESPA. Produto de primeira qualidade,
fresca, integra, tamanho e coloragdo verde uniforme, devendo ser bem
desenvolvida, firma e intacta, isenta material terroso e unidade externa
anormal, livre de residuos de fertilizantes sujidades, parasitas e larvas,

sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte.
Acondicionadas em sacos transparentes de primeiro uso.

463818

130

130




ACHOCOLATADO EM PO. Soluvel, instantaneo, contendo cacau em po,
aculcar e aromatizante. Enriquecido com vitaminas, ferro e zinco. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,

procedéncia, informacdes nutricionais, nUumero de lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto. Validade minima de
6 (seis) meses a partir da data de entrega.

463554

hcote 80( 120

120

ACUCAR CRISTAL. Tipo cristal, de primeira qualidade, obtido de cana-de-
acucar. Aspecto sélido com cristais bem definidos, coloracdo branca, odor
e sabor préprio do produto. Acondicionada em pacote plastico, integro,
resistente, vedado hermeticamente. Embalagem de 1 kg. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacédo nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do érgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deve apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

353155

kg 3500

1000

400

500

5400

ADOGANTE DIETETICO ARTIFICIAL LiQUIDO A BASE DE SUCRALOSE.
Contendo como ingredientes dgua, sucralose como edulcorante principal,
conservante benzoato de sddio e acidulante acido citrico. Pode conter
outros ingredientes e aditivos. Isento de gliten. Frascos de polietileno
atoxico de 100ml. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote,
data de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucdes em vigor do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

407523

rasco 75ml

10

10

20

40




ALFACE AMERICANA. De primeira qualidade, in natura, uniforme, talo
verde, folhas inteiras, firmes e intactas, sem manchas, tamanho médio,
no grau maximo de evoluc¢do do crescimento, pesando em média de 0,4 a
0,6 kg por unidade. Aroma, cor e sabor tipicos da espécie. Isenta de danos
e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades,
parasitas e larvas.

463830

150

150

10

ALHO IN NATURA. Graudo do tipo comum, de aparéncia fresca e s3,
colhidos ao atingir o grau de evolugdo maximo, com bulbos curados,
completo e perfeito estado de desenvolvimento, pesando em média de
25g a 35g por cabeca. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

463938

250

40

40

330

11

AMIDO DE MILHO. Amido a base de milho, isento de sujidades e matérias
estranhas. Enriquecido com vitaminas (A, B1, B3, B6, B12, C e acido fdlico)
e minerais (ferro e zinco). Embalado em papel impermeavel, limpo, ndo
violado, resistente e acondicionado em caixas de papelao resistentes, que
garantam a integridade do produto. Embalagem 500g. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informacgdes nutricionais, nimero de lote, data de fabricacao, data de
validade. Validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega
na unidade requisitante.

459077

Caixa 500

150

20

20

190
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ARROZ PARBOILIZADO. Longo fino, tipo 1, graos inteiros, isento de
sujidades e matérias estranhas. Acondicionado em pacote plastico,
integro, resistente, vedado hermeticamente. Cor e odor caracteristico.
Embalagem com 1kg. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do
lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com
as resolucBes em vigor do érgdo competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

458910

kg 2700

150

2850

13

ARROZ BRANCO. Tipo 1. Grupo: Beneficiado. Subgrupo: Polido, Classe:
Longo fino. Constituidos de grdos inteiros, com teor de umidade maxima
15%, isento de sujidades, materiais estranhos e pragas e/ou insetos. Deve
apresentar-se em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo violado

e resistente que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricacdo, data de validade. Devera apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega. Embalado em pacotes de
01kg.

474371

kg 2000

2000

14

AVEIA EM FLOCOS FINOS. Aveia em flocos finos, isenta de sujidades,
parasitas, larvas e material estranho, acondicionada em embalagem
resistente de polietileno atéxico. Embalagem contendo 170g. Embalagem
contendo, externamente, os dados de identificacdo e procedéncia,
informacdes nutricionais, nUmero de lote, data de validade, quantidade
do produto, nimero de registro. Deve estar de acordo com as resolugdes
em vigor do érgdao competente (ANVISA), referentes a alimentos
embalados e/ou processados. Validade minima de 06 (seis) meses a
contar da data de entrega.

460501

aixal70g

300

300

300

900
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AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM < 0,5% ACIDEZ. Produto da prensagem a
frio da azeitona, puro, com 0,5% de acidez maxima, embalagem em
frasco de vidro escuro, com bico dosador. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagao, procedéncia, informacgdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade. O
produto devera ter registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério
da Saude. Validade minima 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

463696

Litro

150

150

16

BANANA PRATA. Em pencas, in natura, de primeira qualidade, uniforme,
com 80 a 90% de maturag¢do, tamanho médio a grande, no grau maximo
de evolugdo do tamanho, aroma e sabor da espécie, com polpas intactas
e firmes, casca sem ferimentos ou defeitos. Isenta de danos e defeitos de
natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

464381

kg

800

800

17

BATATA DOCE. Roxa, primeira qualidade, tamanho grandes ou médios,
uniformes, inteiros, sem ferimentos ou defeitos, casca lisa e com brilho,
sem corpos estranhos ou terra aderidos a superficie externa. Tamanho de
médio a grande (13 a 15 cm), diametro em torno de 6cm. Casca lisa, sem
indicio de germinacdo.

463753

kg

400

400

18

BATATA INGLESA. Tipo inglesa, de primeira qualidade, in natura,
uniforme, firme, ndo brotada, com parte interna intacta e firme, casca
sem ferimentos ou defeitos, tamanho médio a grande, no grau maximo
de evolugdo do tamanho. Aroma, cor e sabor tipicos da espécie. Isenta
de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente,
sujidades, parasitas e larvas.

463754

kg

1500

120

1620




19

BEBIDA LACTEA (MORANGO). Bebida elaborada a partir de leite e ou

leite em pd reconstituido, soro de leite em pé, agucar, preparado de

fruta, espessantes, conservantes, estabilizantes, fermento lacteo, aroma
e corantes; Sabor morango e mamao com laranja; Peso liquido

aproximado 1000g; Embalagem com dizeres de rotulagem, contendo

informacgdes de ingredientes, data de fabricacdo e prazo de validade;
Registro no érgdo competente. Inspec¢do estadual ou municipal

pertinente.

339482

Litro

600

600

20

BERINJELA. /n natura , Espécie: AMERICANA/COMUM. Grauda, casca lisa
e brilhante. Madura, no grau maximo de evolu¢do no tamanho, aroma e
sabor da espécie. Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio, com polpa firme e intacta, tamanho e coloragdo
uniforme, isento de fungos, de enfermidades, material terroso, umidade
externa anormal, isento de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

463764

kg

50

50

21

BETERRABA. In natura . Gralda, tenra, cor roxa. Madura, no grau maximo
de evolugdo no tamanho, aroma e sabor da espécie. Produto de primeira
qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com polpa firme e
intacta, tamanho e coloragao uniforme, isento de fungos, de
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, isento de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos
oriundo de manuseio e transporte.

463767

kg

150

150

22

BISCOITO CHAMPAGNE. Embalagem contendo 150g. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informacgdes nutricionais, nimero de lote, data de fabricacao, data de
validade, peso liquido. Validade minima 06 (seis) meses a partir da data

de entrega.

278924

[aixa 150

60

60
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BISCOITO TIPO CREAM-CRACKER INTEGRAL. De primeira qualidade,
integro e crocante. A base de farinha de trigo integral enriquecida com
ferro e acido fdlico, gordura vegetal hidrogenada, agua, sal, fermento,

leite ou soro de leite e demais substancias permitidas. Sem corantes
artificiais. Em embalagem plastica resistente, do tipo 3 em 1, pacote

com 400g. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucdes em vigor do orgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

235092

hcote 40(

2000

900

500

1000

4400

24

BISCOITO DE ARROZ. Biscoito a base de arroz integral e sal. Isento de
gliten. Embalagem plastica de 80g a 90g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto.
Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do drgao competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega na unidade requisitante.

478564

Embala
gem
80g a
90g

40

40

50

130

25

BISCOITO DOCE AMANTEIGADO. Produto de primeira qualidade, integro
e crocante. Embalagem dupla contendo 400g. A embalagem deverd
conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informacgdes nutricionais, nimero de lote, data de fabricacao, data de
validade, peso liquido. Validade minima 06 (seis) meses a partir da data
de entrega.

316835

hcote 40(

600

1000

1600
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BISCOITO DOCE TIPO MAISENA. De primeira qualidade, integro e
crocante. A base de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
aclcar, gordura vegetal, amido de milho, leite ou soro de leite em pé e
demais substancias permitidas. Sem corantes artificiais. Em embalagem
plastica resistente, do tipo 3 em 1, pacote com 400g. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacao nutricional, numero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgado
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

217132

hcote 40(

1000

900

250

1000

3150

27

BISCOITO MARIA. Embalagem dupla contendo 400g, divididos em trés
fileira de biscoito.. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,

data de fabricacdo, data de validade, peso liquido. Validade minima 06

(seis) meses a partir da data de entrega.

232144

hcote 40(

1000

1000

28

BISCOITO SALGADO AMANTEIGADO. Sabor manteiga do sertdo.
Ingredientes: farinha de trigo especial, sal, aclcar, leite, margarina e
manteiga do sertdo. Peso liquido: 400g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes

nutricionais, numero de lote, data de fabricacdo, data de validade, peso
liguido e de acordo com as Normas e Resoluc¢des vigentes da ANVISA/MS
Validade minima 06 (seis) meses a partir da data de entrega. Validade
minima 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

466407

hcote 40(

600

600




Bolo de Cenoura. Sem cobertura, produzido de forma artesanal, com
insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados
nos industrializados. Massa preparada farinha de trigo enriquecida (ferro,
calcio e vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou 6leo, agucar e
cenoura. Deve estar livres de sujidades ou quaisquer outros tipos de
59 contaminantes como fungos e bolores. Acondicionado em embalagem
plastica de polietileno transparente resistente, lacrado, contendo 1kg do
produto. A data de fabricacdo igual a da entrega na unidade requisitante.
Na embalagem deve constar informagées nutricionais, data de fabricacdo
e validade, ingredientes e peso do produto. Serdo rejeitados bolos mal
assadas, queimados, amassadas, achatados e aspecto de massa pesada e

de caracteristicas organolépticas anormais.

465635

kg

1000

1000

30

BOLO DE CHOCOLATE. Sem cobertura, produzido de forma artesanal,

enriquecida (ferro, calcio e vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou

resistente, lacrado, contendo 1kg do produto. A data de fabricagao igual a

com insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos
utilizados nos industrializados. Massa preparada farinha de trigo

Oleo, aclcar e chocolate em pé. Deve estar livres de sujidades ou
quaisquer outros tipos de contaminantes como fungos e bolores.
Acondicionado em embalagem plastica de polietileno transparente

da entrega na unidade requisitante. Na embalagem deve constar
informacgdes nutricionais, data de fabricacdo e validade, ingredientes e
peso do produto. Serdo rejeitados bolos mal assados, queimados,
amassados, achatados e aspecto de massa pesada e de caracteristicas
organolépticas anormais.

308146

kg

700

500

1200




DULU VL VIILAUV. Sclll coOpertura, proauZido ac 1071Td ditesarial, COIm
insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados
nos industrializados. Massa preparada com milho, farinha de trigo
enriquecida (ferro, calcio e vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou
dleo, coco e agucar. Deve estar livres de sujidades ou quaisquer outros
31 tipos de contaminantes como fungos e bolores. Acondicionado em
embalagem pldstica de polietileno transparente resistente, lacrado,
contendo 1kg do produto. A data de fabricagdo igual a da entrega na
unidade requisitante. Na embalagem deve constar informacgées
nutricionais, data de fabricacao e validade, ingredientes e peso do
produto. Serdo rejeitados bolos mal assados, queimados, amassados,

476817

kg

700

800

1500

s T
achatadac n ncnvnctan da vmancea moacada o A cavactavicticac anvasnallnticace

BOLO DE OVOS. Sem cobertura, produzido de forma artesanal, com
insumos naturais, sem conservantes, corantes e outros aditivos utilizados
nos industrializados. Massa preparada farinha de trigo enriquecida (ferro,
calcio e vitaminas), fermento, leite, ovos, manteiga ou dleo e agucar.
Deve estar livres de sujidades ou quaisquer outros tipos de
32 contaminantes como fungos e bolores. Acondicionado em embalagem
plastica de polietileno transparente resistente, lacrado, contendo 1kg do
produto. A data de fabricagdo igual a da entrega na unidade requisitante.
Na embalagem deve constar informacgdes nutricionais, data de fabricacao
e validade, ingredientes e peso do produto. Serao rejeitados bolos mal
assadas, queimados, amassadas, achatados e aspecto de massa pesada e
de caracteristicas organolépticas anormais.

476817

kg

1000

1000
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CAFE EM PO. Café torrado e moido, de primeira qualidade, empacotado a
vacuo, com no maximo de 15% de grdo P.V.A (Pretos, Verdes e Ardidos),
isento de bebidas rio ou riozona, ponto de torra média, moagem
média/fina e informac&es na embalagem conforme legislacdo em vigor.
Embalagem de 250g. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacgdo nutricional, nimero do
lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com
as resolugdes em vigor do 6rgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

463575

hcote 25(

800

100

100

1000

34

Caldo de Carne

339479

[aixa 114

50

50

35

CANELA EM PO. Canela po6 fino, sem aclcar, corantes, conservantes e
aditivos, acondicionado em embalagem de polietileno, integro, atéxico,
resistente, vedado hermeticamente. Embalagem de 30 a 35g. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor
do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

463872

acote 30

30

30

62
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CARNE BOVINA. SALGADA (DE SOL). Tipo corte: CHA DE FORA OU
LOMBO OU COXAO DURO. Apresentacdo: PECA INTEIRA. Estado de
conservagdo: FRESCA E RESFRIADA. Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor:
propria sem manchas esverdeadas. Consisténcia: firme e elastica. Deve
possuir no maximo 15% de gordura, sem ossos, tenddées, nervos e
aponevroses e vasos sanguineos, glandulas, nodos linfaticos e sangue
sem adicdo de proteina de soja. Deve ser manipulada em condi¢des
higiénicas e provenientes de animais em boas condi¢des de saude,
abatidos sob inspecdo veterindria deverd conter no maximo 1% de
residuo. Deve estar embalada em saco de polietileno, hermeticamente
fechado, transparente e atdxico, limpo, ndo violado, resistente, que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. Deve
possuir rétulo de acordo com a legislagdo vigente, contendo de forma
clara e indispensavel as seguintes informacdes: identificacdo de produto,
inclusive a marca, nome e enderecgo do fabricante, lote, data de
fabricacdo, data de validade e peso liquido, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo Federal
(SIF). A validade no momento da entrega ndo podera ser inferior a 06
(seis) meses. Transportado em condi¢des que assegure a manutengao da
temperatura de resfriamento.

447736

kg

3500

3500
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CARNE BOVINA. Tipo corte: PATINHO ou COXAO MOLE. Apresentagdo:
EM BIFES. Estado de Conservacao: FRESCA E RESFRIADA. Apresentacgao:
bifes de aprox. 100g, interfolheados em camadas. Aspecto: cheiro e sabor
proprio. Cor: prépria sem manchas esverdeadas. Consisténcia: firme e
eldstica. Deve possuir no maximo 15% de gordura, sem ossos, tenddes,
nervos e aponevroses e vasos sangiiineos, glandulas, nodos linfaticos e
sangue sem adicdo de proteina de soja. Deve ser manipulada em
condicdes higiénicas e provenientes de animais em boas condices de
saude, abatidos sob inspecdo veterinaria devera conter no maximo 1% de
residuo. Deve estar embalada em saco de polietileno, hermeticamente
fechado, transparente e atodxico, limpo, ndo violado, resistente, que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. Deve
possuir rétulo de acordo com a legislagdo vigente, contendo de forma
clara e indispensavel as seguintes informacdes: identificacdo de produto,
inclusive a marca, nome e enderecgo do fabricante, lote, data de
fabricacdo, prazo de validade e peso liquido, nimero de registro no 6rgao
competente e carimbo de SIF. A validade no momento da entrega nao
podera ser inferior a 06 (seis) meses. Transportado em condi¢bes que
assegure a manutengao da temperatura de resfriamento.

448214

kg

2000

2000
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CARNE BOVINA (TIPO MUSCULO). Carne bovina moida congelada,
proveniente de peca inteira de animais sadios, abatidos sob inspecao
veterinaria, que deve ser resfriada, limpa, devendo apresentar coloragdo
vermelho-vivo, odor caracteristico e aspecto prdprio ndo amolecido nem
pegajoso. Isenta de: vestigios de descongelamento, excesso de gordura,
0ssos, cartilagem, coloragao arroxeada, manchas esverdeadas ou
pardacentas, odor forte e desagradavel, parasitas, sujidades, larvas e
qualquer substancia contaminante, com no maximo 5% de sebo e
gordura, conter no maximo 3% de aponeurose. Embalagem de 1 kg. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, nUmero de lote, quantidade do produto, validade, nimero
do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de servico
de inspecdo federal do Ministério da Agricultura (SIF) ou estadual
(SEIPOA).

447498

kg

2500

500

500

3500
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FRANGO (FILE DE PEITO). Filés de peito de frango congelados, sem pele e
sem 0ssos, sem adicdo de agua e sem temperos. Embalados em saco
plastico transparente, atéxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta
a integridade do produto. Isento de vestigios de descongelamento.
Embalagem de 1kg. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, marca, procedéncia, nimero de lote, quantidade do
produto, validade, nimero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de servigo de inspecédo federal do
Ministério da Agricultura (SIF) ou estadual (SEIPOA).

447594

kg

2700

900

500

4100
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CARNE DE AVE. Tipo Animal: FRANGO. Tipo corte: COXA E SOBRECOXA
Apresentacao: INTEIRO. Processamento: COM PELE, COM OSSO Estado
de Conservagao: CONGELADO (-12°C). Carne de frango, tipo coxa e
sobrecoxa, de primeira qualidade, peso médio liquido de 350g. Congelado
por processo rapido e conservado a temperatura de congelamento. O
produto ndo devera apresentar qualquer sinal de descongelamento.
Manipulado em condigdes higiénicas e provenientes de animais em boas
condicdes de saude, abatidos sob inspecdo veterinaria, devera conter no
maximo 1% de residuo. Aspecto: cheiro e sabor prdprio. Cor: prépria sem
manchas esverdeadas. Rotulagem: de acordo com a legislacao vigente,
devem estar impressas de forma clara e indispensavel as seguintes
informacodes: identificacdo de produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, data de fabricagao, data de validade e peso
liquido, e registro no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(MAPA) e Selo de Inspegao Federal (SIF). O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.
Transportado em condigdes que assegure a manuteng¢do da temperatura
de congelamento

447636

2500

2500
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CARNE DE PEIXE. Tipo Animal: MERLUZA OU TILAPIA. Apresentaco: FIIE.
Processamento: SEM PELE, SEM ESPINHA. Estado de Conservacao:
CONGELADO (-12°C). Filé de Peixe, Tipo merluza ou tildpia, de primeira
qgualidade, eviscerado, sem cabeca, sem nadadeiras, sem cauda, sem
espinha, na forma de filé, integro, congelado por processo rapido, nao
apresentando qualquer sinal de descongelamento. Aspecto caracteristico,
ndo amolecido e nem pegajoso, com cor caracteristica, cheiro e sabor
caracteristico, com auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Embalado
em saco plastico transparente. Rotulagem: de acordo com a legislacdo
vigente, devem estar impressas de forma clara e indispensavel as
seguintes informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca, nome
e endereco do fabricante, data de fabricacao, data de validade e peso
liquido, e registro no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(MAPA) e Selo de Inspecdo Federal (SIF). Cada unidade devera ser
separada individualmente por embalagem plastica transparente, de
primeiro uso. O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega. Transportado em condi¢des que
assegure a manutengdo da temperatura de congelamento.

448953

kg

600

600
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CARNE SUINA. Tipo corte: BISTECA. Apresentac3o: BIFE. Estado de
Conservagdo: CONGELADO (-12°C). Carne Suina, Tipo Bisteca, de primeira
qualidade, congelada (-12°C), Aspecto: cheiro e sabor préprio, sem sinais

de processo de oxidacdo da gordura (rancificacdo). Cor: propria sem
manchas esverdeadas. Consisténcia: firme, com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas. Embalado em saco plastico transparente. Rotulagem:
de acordo com a legislacdo vigente, devem estar impressas de forma
clara e indispensavel as seguintes informacdes: identificacdo de produto,
inclusive a marca, nome e endereco do fabricante, data de fabricacao,
data de validade e peso liquido, e registro no Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspec¢do Federal (SIF). O
produto devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega. Transportado em condi¢des que assegure a manutengao
da temperatura de congelamento.

447508

kg

600

600

43

CARNE SUINA. Tipo corte: LOMBO. Apresentagdo: PECA INTEIRA. Estado
de Conservacdo: CONGELADO (-12°C). Carne Suina, Tipo Lombo, de
primeira qualidade, congelada (-12°C), Aspecto: cheiro e sabor préprio,
sem sinais de processo de oxidacdo da gordura (rancificagcdo). Aspecto:
cheiro e sabor préprio. Cor: prépria sem manchas esverdeadas.
Consisténcia: firme, com auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
Embalado em saco plastico transparente. Rotulagem: de acordo com a
legislagdo vigente, devem estar impressas de forma clara e indispensavel
as seguintes informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca,
nome e endereco do fabricante, data de fabricacdo, data de validade e
peso liquido, e registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo Federal (SIF). O produto
devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega. Transportado em condi¢des que assegure a manutengao da
temperatura de congelamento.

447518

kg

600

600
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CEBOLA BRANCA. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, nao
brotada, com a parte interna intacta e firme, casca sem ferimentos ou
defeitos, tamanho médio a grande, no grau maximo de evolucdo do
tamanho. Aroma, cor e sabor tipicos da espécie. Isenta de danos e
defeitos de natureza fisica ou mecénica, terra aderente, sujidades,
parasitas e larvas.

463781

kg

800

150

150

1100

45

CEBOLINHA. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com
folhas integras, com raizes, sem manhas, com coloracdo uniforme,
turgescentes, intactos, firmes e bem desenvolvidos, cor e sabor tipicos da
espécie. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

463878

kg

100

100

46

CENOURA. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com a
parte interna intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, tamanho
médio a grande, no grau maximo de evolu¢do do tamanho. Aroma, cor e
sabor tipicos da espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou

mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

463770

kg

700

150

850

47

CHOCOLATE EM PO. Chocolate em pé soltvel, 100% cacau, sem adigdo
de aguicar. Embalagem de 200g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de validade e
quantidade do produto. O produto devera apresentar validade minima de
6 (seis) meses a partir da data entrega na unidade requisitante.

463547

hcote 20(

1000

180

100

250

1530

48

CHUCHU. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com a parte
interna intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, tamanho
médio a grande, no grau maximo de evolugdo do tamanho. Aroma, cor e
sabor tipicos da espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

463778

250

120

370




COENTRO. De primeira qualidade, in natura, uniforme, firme, com folhas
integras, com raizes, sem manhas, com coloracdo uniforme, turgescentes,
intactos, firmes e bem desenvolvidos, cor e sabor tipicos da espécie.
Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra aderente,
sujidades, parasitas e larvas.

463876

kg

100

100

COLORIFICO. Fino, homogéneo, obtido de frutos maduros de urucum,
limpos, descascados e moidos. O colorifico deve apresentar coloragao
avermelhada, podendo apresentar ingredientes tais como: fub3, dleo de
soja e urucum com matéria prima de boa qualidade. Apresentar aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos do produto. Embalagem plastica de
100g. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do lote, data
de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com as
resolucdes em vigor do orgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na

unidade requisitante.

463937

hcote 10(

500

200

200

900
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CARNE BOVINA. Tipo corte: COSTELA. Apresentagao: INTEIRA. Tipo de
Conservacdo: CONGELADA (-129C). Aspecto: cheiro e sabor préprio. Cor:
propria sem manchas esverdeadas. Consisténcia: firme. Deve possuir no
maximo 15% de gordura, sem 0ssos, tenddes, nervos e aponevroses e
vasos sanguineos, glandulas, nodos linfaticos e sangue sem adicdo de
proteina de soja, auséncia de parasitas e larvas, isenta de cartilagens e
0ssos. Deve ser manipulada em condi¢Ges higiénicas e provenientes de
animais em boas condi¢des de saude, abatidos sob inspec¢do veterindria
devera conter no maximo 1% de residuo. Deve estar embalada em saco
de polietileno, hermeticamente fechado, transparente e atdxico, limpo,
nao violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. Deve possuir rétulo de acordo com a legislacdo
vigente, contendo de forma clara e indispensavel as seguintes
informacdes: identificacdo de produto, inclusive a marca, nome e
endereco do fabricante, lote, data de fabricacdo, data de validade e peso
liquido, e registro no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(MAPA) e Selo de Inspecdo Federal (SIF). A validade no momento da
entrega ndo podera ser inferior a 03 (trés) meses. Transportado em
condi¢des que assegure a manutencao da temperatura de congelamento.

447412

kg

400

400

52

COUVE. Innatura . Espécie: MANTEIGA. Tamanho de médio a grande,
aspecto proéprio, talo verde ou roxo, inteiros, coloragdo uniforme e sem
manchas bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de material terroso e

umidade externa anormal, livre de sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte.

463822

kg

20

20
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matéria prima de boa qualidade e apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor

CRAVO DA iNDIA. Condimento, aspecto fisico: FLOR. Constituido de

caracteristico do produto. Devera conter a validade de no minimo 06
meses e no maximo 01 ano, com dizeres de rotulagem, data de
fabricacdo e data de validade.

463892

acote 20

10

10

54

CREME DE LEITE. Creme de leite leve homogeneizado UHT. Ingredientes
principais: creme de leite, soro de leite em p6 ou leite em pé e aditivos
alimentares. Devera apresentar consisténcia cremosa e uniforme. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informacgdes nutricionais, nimero do lote, quantidade, data
de fabricacdo e prazo de validade. Devera apresentar validade minima de
6 (seis) meses a partir da data de entrega. Caixa tetra park de 200g cada.

446532

Laixa 200

450

100

550

55

ERVILHA EM CONSERVA. Reidratada, em conserva. Acondicionada em
recipiente de folha de flandres, integro, resistente, vedado
hermeticamente e limpo. Contendo 200g de peso liquido drenado. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informacdes nutricionais, nUmero do lote, data de validade,
quantidade do produto, data de fabricacdo e prazo de validade. O
produto devera apresentar validade minima de 6 meses a partir da data
de entrega. Embalagem sem amassadura e sem ferrugem. Embalagem
saché de 200g. Registro no MS.

462823

| ata 200g

100

100

56

EXTRATO DE TOMATE. Concentrado, isentos de peles e sementes,
acondicionado em recipiente revestido internamente por folha de
flandres, integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo. Isento de
glutamato monossédico. Embalagem de 340g. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacdo nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou

processados. O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)

459670

[aixa 340

200

200

200

600
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FARINHA DE MILHO PRE COZIDA TIPO FLOCAO. Farinha com flocos de
milho pré-cozidos de cor amarelada. Acondicionada em pacote plastico,
integro, transparente, limpo, resistente, vedado hermeticamente.
Embalagem com 500g. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo e procedéncia, informacdo nutricional, nimero do
lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com
as resolucBes em vigor do érgdo competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

459017

hcote 50(

3000

500

900

100

4500

58

FARINHA DE MANDIOCA. Fina, branca, torrada, tipo 1. Acondicionada em
pacote plastico, integro, resistente, vedado hermeticamente. Ndo deve
conter material ndo proveniente da raiz de mandioca, tais como:
particulas metalicas, argila, areia, sujidades. Embalagem com 1kg. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informacgao nutricional, nimero do lote, data de validade,
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolucdes em vigor
do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

458918

kg

600

600

59

FARINHA DE TRIGO COM FERMENTO. Tipo 1. Enriquecida com ferro e
acido fdlico., adicionada de fermento em pd. Deve apresentar-se em saco
plastico transparente e atdxico, limpo, ndo violado e resistente que
garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de
fabricacdo, data de validade. Validade minima 06 (seis) meses a partir da
data de entrega.

460265

50

50




FARINHA DE TRIGO SEM FERMENTO. De primeira qualidade, enriquecida

com ferro e 4cido félico, fabricada a partir de graos de trigo sdos e
limpos, isento de matéria terrosa e parasitas, em perfeito estado de

60 conservagdo. Sem fermento, embalada em sacos limpos, ndo violados,

resistentes. Embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagées nutricionais, nimero do lote,
guantidade do produto. Ndo podendo estar Umida fermentada ou

rangosa, contendo 01 kg. Validade minima de 06 (seis) meses a contar da

465332

50

50

61 hermeticamente. Embalagem com 1kg. A embalagem devera conter

no maximo 2% de impurezas e materiais estranhos e livres de parasitas.
Acondicionado em pacote plastico, integro, resistente, vedado

externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do produto.
Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do drgao competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega na unidade requisitante.

FEIJAO PRETO. Grupo |, Feijio Comum, Classe Preto, Tipo 1. Constituidos

FEIJAO CARIOQUINHA TIPO 1. De primeira qualidade, constituido de no
minimo 98% de graos na cor caracteristica da variedade correspondente,
tamanho e formatos naturais, maduros, limpos e secos, sendo permitido

464553

kg

1300

1300

62

de grdos inteiros, isento de sujidades, materiais estranhos e pragas e/ou
insetos. Deve apresentar-se em saco pldstico transparente e atdxico,

limpo, ndo violado e resistente que garanta a integridade do produto até

o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os

dados de identificacdo, procedéncia, informagées nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade. Devera apresentar validade

minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega. Embalado em

pacotes de 01kg.Entregue em fardo de 30kg.

464552

kg

700

700
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FEIJAO VERDE. /nnatura . Fresco. Produto de primeira qualidade;
Debulhado; Livre de impurezas, cor e textura uniforme e caracteristica,
livre de fungos. Deve apresentar-se em saco pldastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado e resistente que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagao, procedéncia, informacgdes
nutricionais, numero de lote, data de fabricacdo, data de validade. Devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega. Embalado em pacotes de 01kg.

464556

kg

150

150

64

FERMENTO QUIMICO EM PO. Produto formado de substancias quimicas
gue por influéncia do calor e/ou umidade produz desprendimento gasoso
capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. Contendo no ingrediente
bicarbonato de sddio, carbonato de célcio e fosfato monocalcico.

459596

hcote 12F

70

70

65

GOIABA. Innatura . Tamanho de médio a grande. Integra, consisténcia
firme. Livre de fungos, de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e
sabor préprio, com polpas firmes e intactas, tamanhas e coloracgdo
uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e maduras, isentas de
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, isenta de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos
oriundo de manuseio e transporte.

464392

kg

700

700

66

GOMA/FECULA DE TAPIOCA. Primeira qualidade, lavada e peneirada,
livre de impurezas. Embalada a vacuo em saco plastico resistente e
transparente, contendo nome e endereco do fabricante, data de
fabricacdo e prazo de validade. Embalagem de 1 kg. Deve estar de acordo
com as resolucBes em vigor do érgdo competente (ANVISA), referentes a

alimentos embalados e/ou processados.

459085

20

200

220




LARANJA PERA. De primeira qualidade, in natura , uniforme, firme, com
polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos, frutos de
tamanho médio a grande, no grau maximo de evolug¢do do crescimento,
com 80 a 90% do grau de maturagao. Cor, aroma e sabor tipicos da
espécie. Isenta de danos e defeitos de natureza fisica ou mecanica, terra
aderente, sujidades, parasitas e larvas.

464393

1500

800

800

3100

LEITE CONDENSADO. Produto obtido pela desidratacao do leite,
adicionado de sacarose ou glicose; de primeira qualidade, com
consisténcia e caracteristicas organolépticas préprias, ingredientes
principais: leite integral, acucar, e lactose, isento de espessantes. A
embalagem deverd conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e registro no
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e Selo de
Inspecdo Federal (SIF). Validade minima de 6 (seis) meses a partir da data
de entrega; Peso aproximado: 395g.

464014

[aixa 395

150

150

LEITE DE COCO. Tradicional. Obtido da emulsdo aquosa extraida do
endosperma do fruto sdo e maduro do coqueiro por processos mecanicos
adequados. Aspecto caracteristico, cor branco-leitosa, odor préprio, ndo
rangoso, sabor prdprio, ndo rangoso. Deve estar isento de substancias
estranhas a sua composicdo, sujidades, parasitos e larvas. A embalagem
com peso liquido de 500ml devera ser plastica atdxica, resistente e
transparente ou de vidro. O produto deve estar de acordo com a

legislacao vigente, especialmente a Resolucao - RDC n2 272, de 22 de
setembro de 2005. O produto devera ser rotulado de acordo com o

464011

rrafa 500

80

20

30

130

Regulamento vigente. O produto devera ser entregue com prazo maximo
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informacao nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do

LEITE EM PO INTEGRAL. Tipo instantaneo. Produto obtido a partir da
desidratacdo de leite integral adicionado de vitaminas A, Ce D e Ferro.
N3o devera conter aclcar ou maltodextrina. Embalado em pacotes
integros, resistentes, ndo violados. Embalagem de 200g. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,

produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto deverd apresentar validade minima de 06 (seis)

446019

hcote 20(

1000

2000

800

3800

71
guantidade do produto. Deve estar de acordo com as resolucdes em vigor

LEITE EM PO SEM LACTOSE. Leite de vaca integral contendo enzima
lactase, enriquecido com vitaminas e minerais. Isento de gliten. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informacgao nutricional, nimero do lote, data de validade,

do 6rgdo competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

447375

alagem 4

10

10

25

72

LEITE INTEGRAL (UHT). Leite de vaca tipo UHT, integral em embalagem
Tetra Pak de 1 litro, com dados de identificacdo do produto, marca do
fabricante, informagGes nutricionais, lote e prazo de validade. Produto

dentro dos padrdes exigidos pela legislacdao vigente com Registro de
certificacdo do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e/ou
Ministério da Saude. O produto devera apresentar validade minima de 90
dias a partir da data de entrega na unidade requisitante.

446003

Litro

8000

8000

73

LIMAO TAHITI. De primeira qualidade, in natura, com 80 a 90% de
maturacdo, tamanho médio a grande, no grau maximo de evolucdo do
tamanho, cor, aroma e sabor da espécie, com polpa intacta e firme, casca
sem ferimentos ou defeitos, firme e uniforme. Isenta de danos e defeitos
de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e

larvas.

464398

30

30

30

90




74

LINGUICA de FRANGO. Estado de conservagdo: CONGELADA. Linguiga de
frango, ingredientes principais: carne de ave (frango), gordura, agua,
condimentos e aditivos. Deve apresentar-se em saco plastico
transparente e atéxico, limpo, nado violado e resistente que garanta a
integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero de lote, data de fabricacdo, data de
validade, e registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo Federal (SIF). Devera
apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de
entrega. Transportado em condi¢des que assegure a manutengdo da
temperatura de congelamento.

451938

kg

250

250

75

LINGUIGA CALABRESA. Tipo: CALABRESA DEFUMADA. Estado de
conservacdo: CONGELADA. Linguica tipo calabresa, ingredientes
principais: carne suina, gordura, agua, condimentos e aditivos. Deve
apresentar-se em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo violado
e resistente que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricacdo, data de validade, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspec¢do Federal
(SIF). Devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir da
data de entrega. Transportado em condi¢des que assegure a manutengao
da temperatura de congelamento.

447702

kg

150

150

76

LOURO. Condimento em folha desidratado, obtido de espécimes vegetais
genuinos, folhas sas, limpos e secos, de coloracdo verde pardacenta, com
aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, isento de materiais estranhos a sua
espécie. Embalado em saco plastico transparente, atéxico, limpo, nao
violado e resistente que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo.

463904

kg
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MAGA NACIONAL. Mac3 nacional, de primeira qualidade, gratda,
tamanho e cor uniformes, desenvolvida e madura, sem danos fisicos e
guimicos oriundos do manuseio e transporte, pesando em média de 90g
a 110g. Acondicionada em embalagem transparente atdxica, com
etiqueta de pesagem.

464400

kg

1000

800

800

1000

3600

78

MACARRAO TIPO ESPAGUETE. Produto obtido a partir da mistura de
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, ovos, e demais
substancias permitidas. De cor amarela, isenta de corantes artificiais,
sujidades e parasitas. Embalagem de 5008, em sacos plasticos
transparentes e atdxicos, limpos ndo violados, resistentes que garantam a
integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacao nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do érgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

458953

hcote 50(

2000

300

500

2800

79

MACARRAO PARAFUSO. Tipo: PARAFUSO. Massa alimenticia tradicional,

com farinha de trigo, tipo seca vitaminada, enriquecida com ferro e acido

folico. Deve apresentar-se em saco plastico transparente e atdxico, limpo,

nao violado e resistente que garanta a integridade do produto até o

momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os

dados de identificacdo, procedéncia, informagées nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade. Devera apresentar validade

minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

458980

hcote 50(

2500

2500




80

MANDIOCA/MACAXEIRA CONGELADA E DESCASCADA. De primeira
qualidade, limpa, descascada, congelada, uniforme, firme, aroma, cor e
sabor tipicos da espécie. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacao nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgado
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados.

466600

kg

700

700

81

MAIONESE. Tipo: TRADICIONAL. Aplicagdo: USO CULINARIO. Embalagem
plastica resistente. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricacdo, data de validade, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspec¢do Federal
(SIF). Validade minima de 6 (seis) meses contada a partir da data de
entrega.

459658

kg

90

90

82

MAMADO. Tipo formosa, de primeira qualidade, fresco, bem desenvolvido
e maduro, com polpa firme e intacta, tamanho e colora¢do uniformes,
livre de sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos de manuseio de transporte. Acondicionado em embalagem
transparente atdxica. Transporte protegido do sol e em caixas plasticas.

464405

kg

100

100

83

MANGA. Innatura. Tipo: ROSA. Produto de primeira qualidade, com
aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com polpas firmes e intactas,
tamanhas e coloragao uniformes, devendo ser bem desenvolvidas e
maduras, isentas de fungos, de enfermidades, material terroso, umidade
externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem
danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e transporte

464406

150

150




84

MANTEIGA COMUM. Produto de primeira qualidade, obtido
exclusivamente do creme do leite de vaca, isenta de rango ou outras
caracteristicas indesejaveis como sujidades, com sal. Embalagem com
dizeres de rotulagem, contendo informac¢d&es dos ingredientes,
composicao nutricional, data de fabricacdo e prazo de validade. Registro
no Ministério da Agricultura, inspecionado pelo SIF. Transportado em

condicdes que assegure a manutencdo da temperatura a frio (< 10 graus).

Prazo de validade minima de 90 dias a partir da data da entrega da
unidade requisitante.

446384

idade 50

300

80

80

50

510

85

MARGARINA VEGETAL. Estado de Conservagao: RESFRIDO. Margarina
cremosa com sal, com 77% de lipidios, aspecto, cheiro, sabor e cor
peculiares, isenta de rango e de outras caracteristicas indesejaveis.

Embalagem de polietileno leitoso e resistente, apresentando vedacao
adequada. A embalagem devera conter externamente os dados de

identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,

data de fabricacdo, data de validade. Deverd apresentar validade minima
de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Com registro no Ministério

da Agricultura, SIF/DIPOA. Transportado em condi¢cdes que assegure a

manutencao da temperatura de resfriamento.

446393

200

200

86

MASSA PARA LASANHA. Massa alimenticia de sémola. Deve apresentar-
se em saco plastico transparente e atdxico, limpo, ndo violado e
resistente que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricacdo, data de validade. Deverd apresentar validade minima
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

458998

hcote 50(

120

120




87

MELANCIA. De primeira qualidade, in natura, com 80 a 90% de
maturagdo, tamanho médio a grande, no grau maximo de evolugao do
tamanho, aroma e sabor da espécie, com polpa intacta e firme, casca sem
ferimentos ou defeitos, firme e uniforme. Isenta de danos e defeitos de
natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

464418

kg

800

500

1300

88

MELAO JAPONES. De primeira qualidade, in natura, com 80 a 90% de
maturagdo, tamanho médio a grande, no grau maximo de evolugdo do
tamanho, aroma e sabor da espécie, com polpa intacta e firme, casca sem
ferimentos ou defeitos, firme e uniforme. Isento de danos e defeitos de
natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

464422

kg

500

500

1000

89

MILHO VERDE EM CONSERVA. Acondicionado em recipiente de folha de
flandres, integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informagdes nutricionais, nUmero de lote, data de validade,
guantidade do produto, data da fabricacao e prazo de validade. O
produto deverd apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da
data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido drenado de 200g.
Em conserva. Registro no MS. Saché contendo 200g.

462824

| ata 200g

250

250

90

CANJICA AMARELA. Milho seco processado em graos crus, inteiros, para
o preparo de mungunzd, com aspectos, cor, cheiro e sabor préprios, livre
de fertilizantes, sujidades, parasitas, larvas e detritos animais ou vegetais;
Acondicionados em saco plastico resistente; A embalagem deve conter
informacgdes sobre data de fabricagdo e prazo de validade de no minimo
06 a 01 ano; Classe amarelo; Grupo canjica especial; subgrupo
despeliculada, Tipo .

279262

kg

450

50

300

200

1000




91

MILHO PARA PIPOCA. Milho tipo 1, grupo duro, classe amarelo, isenta de

mofo ou bolores, odores estranhos e substancias nocivas. Embalagem de

500g. Acondicionado em sacos plasticos transparentes e atoxicos, limpos
ndo violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os

dados de identificacdo e procedéncia, informacgdo nutricional, nimero do

lote, data de validade, quantidade do produto. Deve estar de acordo com

as resolugdes em vigor do 6rgao competente (ANVISA), referentes a
alimentos embalados e/ou processados. O produto devera apresentar
validade minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega na
unidade requisitante.

462122

hcote 50(

100

300

300

700

92

MILHO VERDE EM CONSERVA. Acondicionado em recipiente de folha de
flandres, integro, resistente, vedado hermeticamente e limpo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e
procedéncia, informagdes nutricionais, nUmero de lote, data de validade,
qguantidade do produto, data da fabricacdo e prazo de validade. O
produto deverd apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da
data de entrega na unidade requisitante. Peso liquido drenado de 200g.
Em conserva. Registro no MS. Saché contendo 200g.

462824

kg

100

100

93

MOLHO DE SOJA. Liquido marrom escuro obtido da fermentac¢ao de soja,
de sabor salgado, com um caracteristico e agraddvel aroma de extratos
de carne. Embalagem de polietileno resistente, transparente, sem sinais

de violacdo ou vazamento. A embalagem devera conter externamente os

dados de identificacdo, procedéncia, informagées nutricionais, nimero de
lote, data de fabricacdo, data de validade. Devera apresentar validade
minima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

459653

asco 500

20

20

94

Mortadela

447785

kg

200

200




95

OLEO DE SOJA. De primeira qualidade, 100% natural, comestivel, extrato
refinado e limpo. Embalagem plastica de 900 ml. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacao nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do 6rgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

463692

rrafa 900

400

120

50

570

96

OREGANO. Condimento, matéria-prima orégano, desidratado, puro,
aplicagdo culinaria em geral. Embalado em saco plastico transparente,
atéxico, limpo, ndo violado e resistente que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia, numero do lote,
data de fabricacao, data de validade e quantidade do produto. O produto
devera apresentar validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de
entrega na unidade requisitante.

463916

kg

97

OVO DE GALINHA. Branco, tipo grande, de primeira qualidade.
Selecionado, com casca integra, sem manchas, sujidades ou rachaduras,
cor, odor e aspectos caracteristicos; acondicionados em embalagem
primaria atéxica devidamente rotulada conforme legislagao vigente. Peso
médio de 50g por unidade. Deve possuir registro nos 6rgaos de Inspec¢do
Sanitaria. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de lote, quantidade do produto,
validade, nimero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e
carimbo de servico de inspecado federal do Ministério da Agricultura (SIF)
ou estadual (SEIPOA). Com validade minima de 20 dias do momento da
entrega.

446617

ndeja 30

330

300

200

1500

2330

98

Palmito

460486

alagem §

20

20




99

PAO DOCE. Sabor doce, contendo calda doce e coco ralado. Fabricado
com matéria prima de primeira qualidade, contendo farinha de trigo e/ou
mistura de outras farinhas, fermento bioldgico, pode conter ovos, dleo
e/ou margarina, sal, aclcar, leite e tamanho uniforme, isento de matéria
terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo, sem bolor. Sera
rejeitado o pao queimado ou mal-cozido Unidade de 50g a 100g. Deve
apresentar embalagem em saco plastico transparente e atdxico, limpo,
nao violado e resistente que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo, procedéncia, informacées nutricionais,
quantidade do produto, data de fabricacdo, e data de validade. Produto
deve ser produzido e entregue no mesmo dia.

460391

kg

850

850

100

PAO FRANCES. De fabrica¢do prépria, fresco, produzido nas Gltimas 12
horas, peso médio unitario de 50g, isento de contaminac¢do, embalado
em sacos plasticos transparentes e resistentes. A empresa deve dispor
das informagdes nutricionais caso seja solicitado. A empresa deve ter
disponibilidade para entrega semanal no campus do IFRN em veiculo
fechado.

460380

kg

850

500

1350

101

PAO SEDA. De fabricag¢do prépria, fresco, produzido nas Gltimas 12 horas,
peso médio unitario de 50g, isento de contaminagdo, embalado em sacos
plasticos transparentes e resistentes. A empresa deve dispor das
informacgdes nutricionais caso seja solicitado. A empresa deve ter
disponibilidade para entrega semanal no campus do IFRN em veiculo
fechado.

460385

kg

1000

1000




102

PAO TIPO HOT DOG. Produto fabricado com matérias-primas de primeira
qualidade. A base de farinha de trigo, 4gua, sal, e fermento quimico. Sem
adicdo de leite e derivados. Isentos de matéria terrosa, parasitas, fungos
e em perfeito estado de conservacdo. Com teor de sddio baixo (menos
que 4% da porc¢do). Sem adicao de farelo de qualquer espécie, leite e
corantes. Serd rejeitado o pdo queimado ou mal-cozido. Embalado em
pacotes de 500g com 10 unidades 50g. Deverdo ser acondicionadas em
sacos de polietileno atoxico, resistente e transparente de forma que o
produto seja entregue integro e ndo amassado. O produto devera
apresentar validade minima de 48 horas apds entrega. Na embalagem
deve constar informacgdes nutricionais, data de fabricacdo e validade,
ingredientes e peso do produto.

460386

kg

500

900

400

1000

2800

103

PEITO DE PERU. Apresentagao: PECA. Estado de conservagdo:
RESFRIADO. Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e
sabor proprio. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacgdes nutricionais, nimero de lote,

data de fabricacdo, data de validade, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspecdo Federal
(SIF). Validade minima de 06 (seis) meses contada a partir da data de
entrega. Transportado em condigdes que assegure a manuteng¢do da
temperatura de resfriamento.

447791

kg

350

200

550

104

PEPINO. In natura. Espécie: COMUM. De tamanho médio, liso. Produto
de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com
polpa firme e intacta, tamanho e coloracdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, isenta de fungos, de enfermidades, material
terroso, umidade externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e
transporte.

463796

100

100




105

PIMENTA DE CHEIRO. /n natura . Produto de primeira qualidade, com
aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, com polpa firme e intacta, tamanho
e coloragao uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta
de fungos, de enfermidades, material terroso, umidade externa anormal,

isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e

mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

463923

50

50

106

PIMENTA DO REINO. Condimento, matéria-prima pimenta do reino,
moida, pura, aspecto fisico po, aplicagao culindria em geral. Embalagem
contendo 50g do produto. Validade minima 06 (seis) meses.

463919

balagem

120

100

100

320

107

PIMENTAO VERDE. De primeira qualidade, in natura , coloragdo verde
uniforme, firme, sem ferimentos ou defeitos, tamanho médio a grande,
no grau maximo de evolucdo do crescimento. Isento de danos e defeitos

de natureza fisica ou mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e

larvas.

463809

kg

50

100

100

250

108

PIMENTAO AMARELO. /n natura. Espécie: AMARELO. Colorag3o verde
uniforme, firme, tamanho médio a grande, no grau maximo de evolucao
do crescimento. Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro

e sabor préprio, tamanho e coloragao uniformes, devendo ser bem
desenvolvida e madura, isenta de fungos, de enfermidades, material
terroso, umidade externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos oriundo de manuseio e
transporte.

463802

kg

30

30




109 e sabor préprio, tamanho e coloragao uniformes, devendo ser bem

PIMENTAO VERMELHO. In natura. Espécie: VERMELHO. Coloragdo verde
uniforme, firme, tamanho médio a grande, no grau maximo de evolugdo
do crescimento. Produto de primeira qualidade, com aspecto, cor, cheiro

desenvolvida e madura, isenta de fungos, de enfermidades, material
terroso, umidade externa anormal, isenta de fertilizantes, sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecéanicos oriundo de manuseio e
transporte

463808

kg

30

30

110

POLPA DE FRUTAS (SABOR ACEROLA). Produto do beneficiamento de
fruta selecionada, obtida da extragao da fruta in natura . Isenta de
contaminacao e vestigios de descongelamento. Sem corantes artificiais,
conservantes, aditivos e aglcar. Embalagem individual de 1,0 kg, feita de
peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e transparentes. Registro do
produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
As embalagens deverdo apresentar identificacdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso. O produto devera apresentar
validade minima de 90 dias a partir da data de entrega ao requisitante.

464484

kg

200

200

111

POLPA DE FRUTAS (SABOR CAIJA). Produto do beneficiamento de fruta
selecionada, obtida da extracao da fruta in natura . Isenta de
contaminacao e vestigios de descongelamento. Sem corantes artificiais,
conservantes, aditivos e agucar. Embalagem individual de 1,0 kg, feita de
peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e transparentes. Registro do
produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
As embalagens deverao apresentar identificacdo do produto, marca do

fabricante, prazo de validade e peso. O produto devera apresentar
validade minima de 90 dias a partir da data de entrega ao requisitante.

464485

kg

200

200




112

POLPA DE FRUTAS (SABOR CAJU). Produto do beneficiamento de fruta
selecionada, obtida da extracdo da fruta in natura . Isenta de
contaminacao e vestigios de descongelamento. Sem corantes artificiais,
conservantes, aditivos e aclcar. Embalagem individual de 1,0 kg, feita de
peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e transparentes. Registro do
produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
As embalagens deverdo apresentar identificacdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso.

464511

kg

200

200

113

POLPA DE FRUTAS (SABOR GOIABA). Produto do beneficiamento de
fruta selecionada, obtida da extracao da fruta in natura . Isenta de
contaminacgao e vestigios de descongelamento. Sem corantes artificiais,
conservantes, aditivos e agucar. Embalagem individual de 1 kg, feita de
peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e transparentes. Registro do
produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
As embalagens deverdo apresentar identificacdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso.

464514

kg

200

200

114

POLPA DE FRUTAS (SABOR MANGA). Produto do beneficiamento de
fruta selecionada, obtida da extragao da fruta in natura . Isenta de
contaminacao e vestigios de descongelamento. Sem corantes artificiais,
conservantes, aditivos e aglcar. Embalagem individual de 1 kg, feita de
peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e transparentes. Registro do
produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
As embalagens deverdo apresentar identificacdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso.

464475

kg

200

200




115

POLPA DE FRUTAS (SABOR UVA). Produto do beneficiamento de fruta
selecionada, obtida da extracdo da fruta in natura . Isenta de
contaminacao e vestigios de descongelamento. Sem corantes artificiais,
conservantes, aditivos e aglucar. Embalagem individual de 1 kg, feita de
peliculas plasticas impermeaveis, resistentes e transparentes. Registro do
produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).
As embalagens deverdo apresentar identificacdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade e peso.

464465

kg

100

200

200

200

700

116

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA - Sabor Frango. Granulada, de cor
escura obtida por processamento tecnoldégico adequado, a partir de
farinha de soja desengordurada, proteina isolada de soja e proteina
concentrada de soja, isenta de sujidades, deve apresentar umidade
maxima de 8% e proteina de base seca minima de 50%. Embalagem com
identificagcdo do produto, informacdo nutricional e prazo de validade.

369027

kg

25

25

117

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA - Sabor Carne. Granulada, de cor
escura obtida por processamento tecnoldgico adequado, a partir de
farinha de soja desengordurada, proteina isolada de soja e proteina
concentrada de soja, isenta de sujidades, deve apresentar umidade
maxima de 8% e proteina de base seca minima de 50%. Embalagem com
identificacao do produto, informacdo nutricional e prazo de validade.

383472

kg

25

50

50

125




de identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote,
118

QUENO TIPO COALHO. Apresentagdo: PECA. Estado de conservagao:
RESFRIADO. Produto obtido a partir de leite de vaca integral

pasteurizado, sal, cloreto de calcio e coalho, de primeira qualidade.

Embalado a vidcuo. A embalagem devera conter externamente os dados

data de fabricacdo, data de validade, e registro no Ministério da

Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspec¢do Federal

(SIF). Validade minima de 06 (seis) meses contada a partir da data de

entrega. Transportado em condicdes que assegure a manutencdo da
temperatura de resfriamento.

QUENO MUSSARELA. Fatiado, de 12 qualidade, acondicionado em

447072

kg

100

100

119

embalagem atdxica de 1,0 kg, limpa, ndo violada, em saco plastico

transparente e resistente, com dizeres de rotulagem. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia,
informacgdes nutricionais, nimero de lote, quantidade do produto,
numero do registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de

inspecdo do SIF. O produto deverd apresentar validade minima de 30

446633

kg

500

250

200

200

1150

120

REPOLHO BRANCO. In natura . Cor: BRANCO. Produto de primeira
qualidade, com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, tamanho e coloragao
uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta de fungos, de

enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, isenta de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos
oriundo de manuseio e transporte.

463839

150

150

121

REPOLHO ROXO. /n natura. Cor: ROXO. Produto de primeira qualidade,
com aspecto, cor, cheiro e sabor préprio, tamanho e coloragédo
uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta de fungos, de
enfermidades, material terroso, umidade externa anormal, isenta de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e mecanicos

oriundo de manuseio e transporte.

463829

kg

50

50




122

REQUEIJAO INTEGRAL. Apresentacdo: Pronto para o uso. Estado de
conservacgao: Resfriado. Cremoso, tradicional, sem gordura vegetal, sem
amido. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote,
data de fabricacdo, data de validade, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspec¢do Federal
(SIF). Validade minima de 03 (seis) meses contada a partir da data de
entrega. Transportado em condigdes que assegure a manuteng¢do da
temperatura de resfriamento.

405351

kg

50

50
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SAL REFINADO. Sal iodado, constituido de cristais de granulagdo uniforme
e isento de impurezas e umidade, acondicionado em saco plastico,
integro, atéxico, resistente. Embalagem de 1 kg. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacdo nutricional, nimero do lote, data de validade, quantidade do
produto. Deve estar de acordo com as resolugdes em vigor do érgao
competente (ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou
processados. O produto devera apresentar validade minima de 06 (seis)
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

291893

kg

300

50

30

385
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SALSICHA. Tipo: HOT DOG. Estado de conservagao: CONGELADO.
Ingredientes principais: carne de frango, carne suina, agua, miudos,
condimentos e aditivos. Embalada a vacuo, embalagem plastica
resistente e transparente. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificacdo, procedéncia, informacgées nutricionais, nimero de
lote, data de fabricagdo, data de validade, e registro no Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) e Selo de Inspec¢do Federal
(SIF). Validade minima de 3 (trés) meses contada a partir da data de
entrega. Transportado em condigdes que assegure a manutenc¢do da
temperatura de congelamento.

447724

kg

150

150
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SARDINHA EM LATA, AO MOLHO DE TOMATE. Lata em folhas de flandres
e verniz sanitario, sardinha em conserva elaborado com pescado integro,
fresco, limpo e eviscerado, sem escamas, conservado em éleo e molho de
tomate, com sal. Embalagem com dizeres de rotulagem, composicao
nutricional, data de fabricacdo, nimero de registro no drgao competente,
carimbo de SIF. Embalagem em lata de 125g. A lata devera apresentar
revestimento interno apropriado, vedada, isento de ferrugem e
substancias nocivas. O produto devera apresentar validade minima de 06
(seis) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante.

449002

| ata 125g

900

450

150

1500
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TANGERINA. /n natura, livre de sujidades, sem qualquer lesdo de origem
fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia, sem manchas ou defeitos
na casca.

464437

kg

1100

500

500

1000

3100
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TOMATE TIPO ITALIANO. De primeira qualidade, in natura, uniforme,
firme, com polpa intacta e firme, casca sem ferimentos ou defeitos,
frutos de tamanho médio a grande, no maximo de evolucdo do
crescimento, com 80 a 90% do grau de maturagao. Cor, aroma e sabor
tipicos da espécie. Isento de danos e defeitos de natureza fisica ou
mecanica, terra aderente, sujidades, parasitas e larvas.

463805

kg

900

50

100

1050
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UVA PASSA. Escura, sem semente, embalagem original com no minimo
250g. Prazo de validade de 3 meses a partir da data de fornecimento.

464883

kg

15

15

129

VAGEM. In natura. Produto de primeira qualidade, consisténcia firme,
tamanho de médio a grande, com as pontas verdes, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio, devendo ser bem desenvolvida e madura, isenta
de fungos, de enfermidades, material terroso, umidade externa anormal,
isenta de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecanicos oriundo de manuseio e transporte.

463807

70

70
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VINAGRE DE ALCOOL. Acido acético obtido mediante a fermentagdo
acética de solugdes aquosas de alcool. Padronizado, refiltrado,
pasteurizado e envasado para a distribuicdo no comércio geral. Com
acidez de 4,15% a 4,40%. Embalagem plastica com 500ml, sem corantes,
sem esséncias e sem adicdo de acgucares. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacao
nutricional, nimero de lote, data de validade, quantidade do produto.
Deve estar de acordo com as resolu¢des em vigor do 6rgdo competente
(ANVISA), referentes a alimentos embalados e/ou processados. O
processo devera apresentar validade minima de 06 (seis) meses a partir
da data entregue na unidade requisitante.

249818

hlagem 5

100

20

20

140
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Ministério da Educacdo
Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
REITORIA
Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692, Tirol, Natal/RN - CEP 59015-300
Fone: (84) 4005-0768, (84) 4005-0750

TA-ETP 5/2022 - NURELIC/DIAD/DG/MO/RE/IFRN
TERMO DE APROVACAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

ETP DIGITAL N° 44/2022

OBJETO: Aquisi¢do de Géneros alimenticios para o PNA dos Campi integrantes do NURELIC OESTE (Campi
Mossoro, Apodi, Pau dos Ferros e Ipanguagu).

Processo: 23093.002317.2022-16

EQUIPE RESPONSAVEL PELA ELABORACAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

MATRICULA |NOME CAMPUSDE LOTACAO [FUNGCAO NA EQUIPE
1717604 Kaizzer Ronno Leite Lima Campus Pau dos Ferros|[Membro Administrativo
1888111 |Jose Wilson Firmino Junior |Campus Mossoré Membro Administrativo
1748038  |Aline Kelly de Menezes Campus Apodi Membro Administrativo
3088221 |Janekeyla Gomes de Sousa |[Campus Apodi Membro Demandante
3128882 Leidiana Arcanjo da Silva Campus lpanguagu Membro Administrativo
1361256 Giselly Patricia Dias de Souza|Campus Ipanguacgu Membro Demandante

APROVACAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Aprovo o presente Estudo Técnico Preliminar, considerando que o objeto da aquisicdo esta claro e justificado; os
requisitos relevantes da aquisi¢do foram adequadamente relacionados e analisados; a andlise de mercado foi
devidamente realizada e demonstrou haver boa capacidade em atender ao objetivo da aquisicdo; o modelo de
prestagdo de servicos sugerido ¢ apropriado e plenamente compativel com a Institui¢do, especialmente do ponto de
vista legal; Portanto, demonstra a viabilidade técnica e economica da solugdo identificada, fornecendo as
informagdes necessarias para subsidiar o respectivo processo de aquisigao.

12 de dezembro de 2022

MARIA ALEXANDRA RIBEIRO PINTO
Matricula SIAPE n° 708818
Diretor Geral do Campus Mossoro - Substituta eventual
PORTARIA N° 19, DE 4 DE JANEIRO DE 2021, Publicada no Diario Oficial da Unido em:
12/01/2021 | Edigdo: 7 | Secdo: 2 | Pagina: 18
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ANEXO |

ATA DE REGISTRO DE PRECOS
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE

ATA DE REGISTRO DE PRECOS

N.O.........
O Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte, com sede no(a) ,
na cidade de ........ , inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° ....., neste ato representado(a) pelo(a) (cargo
e nome), nomeado(a) pela Portarian®...... de ..... de ...... de 200..., publicada no ....... de ..... de .......
de ..... , portador da matricula funcional n° ................... ,» considerando o julgamento da licitacdo na
modalidade de pregéo, na forma eletrdnica, para REGISTRO DE PRECOSn°........ /200 , publicada no
...... de ..../[....J200....., processo administrativo n.° ......., RESOLVE registrar os precos da(s)

empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a classificacdo por ela(s)
alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condi¢des previstas no edital, sujeitando-
se as partes as normas constantes na Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas altera¢des, no
Decreto n.° 7.892, de 23 de janeiro de 2013, e em conformidade com as disposi¢cdes a seguir:

1. DO OBJETO

1.1. Aquisicao de géneros alimenticios destinados ao preparo e distribuicao de alimentacao
escolar para os alunos do IFRN, com entrega parcelada de acordo com a necessidade de
consumo, até a quantidade limite e entrega de acordo com as exigéncias contidas no cronograma
a ser estabelecido pelas Coordenacdes de Atividades Estudantis dos Campi, conforme condicdes,
guantidades e exigéncias estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo do edital de Pregao

n° ......... /20..., que é parte integrante desta Ata, assim como a proposta vencedora,
independentemente de transcri¢&o.

2. DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especificacdes do objeto, a quantidade, fornecedor(es) e as
demais condicbes ofertadas na(s) proposta(s) sdo as que seguem:

RAZAO SOCIAL E CNPJ DO FORNECEDOR

Item
do Especificago Marca Unidade | Quantidade V".’“?r. Valor Total
R Unitario
1
2
3
2.2. A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de precos consta

como anexo a esta Ata.

3. ORGAO GERENCIADOR E PARTICIPANTES

Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Ata de Registro de Pregos — modelo — pregdo compras
Atualizagdo: Dezembro/2019




3.1. O 6rgéo gerenciador sera o Instituto Federal de Educacgado, Ciéncia e Tecnologia do Rio
Grande do Norte — Campus Mossord (UASG 158365)

3.2. Séo érgédos e entidades publicas participantes do registro de pregos:

Item n° Orgéos Participantes Unidade Quantidade

158365 - INST.FED.DO R.G.DO
NORTE/CAMPUS MOSSORO
158371 - INST.FED.DO R.G.DO
NORTE/CAMPUS APODI

158374 - INST.FED.DO R.G.DO
NORTE/CAMPUS PAU DOS FERROS
158365 - INST.FED.DO R.G.DO
NORTE/CAMPUS MOSSORO
158371 - INST.FED.DO R.G.DO
NORTE/CAMPUS APODI

158374 - INST.FED.DO R.G.DO
NORTE/CAMPUS PAU DOS FERROS

4. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS

4.1 N&o serd admitida a adesé&o a ata de registro de precos decorrente desta licitacéo.

5. VALIDADE DA ATA

5.1 A validade da Ata de Registro de Precos sera de 12 (doze) meses, a partir da
homologacéo do processo licitatorio, ndo podendo ser prorrogada.

6. REVISAO E CANCELAMENTO

6.1. A Administragdo realizara pesquisa de mercado periodicamente, em intervalos ndo
superiores a 180 (cento e oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos precos registrados
nesta Ata.

6.2. Os precos registrados poderao ser revistos em decorréncia de eventual reducgdo dos
precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo do objeto registrado, cabendo a
Administracdo promover as negociacdes junto ao(s) fornecedor(es).

6.3. Quando o preco registrado tornar-se superior ao preco praticado no mercado por
motivo superveniente, a Administracdo convocard o(s) fornecedor(es) para negociar(em) a
reducao dos pregos aos valores praticados pelo mercado.

6.4. O fornecedor que néo aceitar reduzir seu prego ao valor praticado pelo mercado sera
liberado do compromisso assumido, sem aplicagdo de penalidade.

Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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6.4.1. A ordem de classificagdo dos fornecedores que aceitarem reduzir seus precos
aos valores de mercado observara a classificagdo original.

6.5. Quando o pre¢co de mercado tornar-se superior aos pre¢os registrados e o fornecedor
nao puder cumprir 0 compromisso, o érgado gerenciador podera:

6.5.1. liberar o fornecedor do compromisso assumido, caso a comunicacdo ocorra
antes do pedido de fornecimento, e sem aplicacdo da penalidade se confirmada a
veracidade dos motivos e comprovantes apresentados; e

6.5.2. convocar os demais fornecedores para assegurar igual oportunidade de
negociacgao.
6.6. N&o havendo éxito nas negociacGes, o 6rgdo gerenciador devera proceder a revogacao
desta ata de registro de pre¢os, adotando as medidas cabiveis para obtengdo da contratacdo mais
vantajosa.
6.7. O registro do fornecedor sera cancelado quando:
6.7.1. descumprir as condicdes da ata de registro de precos;
6.7.2. nao retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo

estabelecido pela Administragcdo, sem justificativa aceitavel,

6.7.3. nao aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipétese deste se tornar superior
agueles praticados no mercado; ou

6.7.4. sofrer sancdo administrativa cujo efeito torne-o proibido de celebrar contrato
administrativo, alcancando o 6rgdo gerenciador e 6rgao(s) participante(s).

6.8. O cancelamento de registros nas hip6teses previstas nos itens 6.7.1,6.7.2 € 6.7.4 sera
formalizado por despacho do 6rgdo gerenciador, assegurado o contraditorio e a ampla defesa.

6.9. O cancelamento do registro de precos podera ocorrer por fato superveniente,
decorrente de caso fortuito ou forca maior, que prejudique o cumprimento da ata, devidamente
comprovados e justificados:

6.9.1. por razéo de interesse publico; ou

6.9.2. a pedido do fornecedor.

7. DAS PENALIDADES

7.1 O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicacao das penalidades
estabelecidas no Edital.

7.1.1.As sanc¢des do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva,
em pregéo para registro de precos que, convocados, ndo honrarem o0 compromisso
assumido injustificadamente, nos termos do art. 49, §1° do Decreto n°® 10.024/19.

7.2. E da competéncia do 6rg&o gerenciador a aplicacdo das penalidades decorrentes do
descumprimento do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 5°, inciso X, do Decreto n°
7.892/2013), exceto nas hipéteses em que o descumprimento disser respeito as contratacées dos
orgdos participantes, caso no qual cabera ao respectivo 6rgdo participante a aplicacdo da
penalidade (art. 6°, Paragrafo Gnico, do Decreto n° 7.892/2013).

7.3. O 6rgao participante devera comunicar ao 6rgao gerenciador qualquer das ocorréncias
previstas no art. 20 do Decreto n® 7.892/2013, dada a necessidade de instauracdo de
procedimento para cancelamento do registro do fornecedor.

8. CONDICOES GERAIS

Camara Nacional de Modelos de Licitacdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
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8.1. As condicdes gerais do fornecimento, tais como 0s prazos para entrega e recebimento do objeto,
as obrigacfes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condi¢cdes do ajuste,
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO AO EDITAL.

8.2. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados nesta ata de registro de pregos, inclusive o
acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei n° 8.666/93, nos termos do art. 12, 81° do Decreto n°
7892/13.

8.3. No caso de adjudicacdo por preco global de grupo de itens, s6 ser4 admitida a contratagdo dos
itens nas seguintes hipéteses:

8.3.1.contratacdo da totalidade dos itens de grupo, respeitadas as propor¢bes de quantitativos
definidos no certame; ou

8.3.2.contratacdo de item isolado para o qual o preco unitario adjudicado ao vencedor seja 0 menor
preco valido ofertado para 0 mesmo item na fase de lances

8.4. A ata de realizacédo da sesséao publica do pregéo, contendo a relacéo dos licitantes que aceitarem
cotar os bens ou servicos com precos iguais ao do licitante vencedor do certame, compde anexo a esta Ata
de Registro de Precos, nos termos do art. 11, 84° do Decreto n. 7.892, de 2014.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em 3 (trés) vias de igual teor, que, depois de
lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada cOpia aos demais 6rgaosparticipantes.

Mossor6/RN, de de

Hélio Henrique Cunha Pinheiro Diretor Geral —
IFRN Campus MossoréPortaria n® 1782/2020 -
RE/IFRN Matricula SIAPE: 2334607

Representante legal do fornecedor registrado

Testemunhas

Nome:
CPF:

Nome:

CPF:
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