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CONTRATANTE - UASG - 158374 — PAU DOS FERROS/IFRN

OBJETO
CESSAO DE USO (ALUGUEL DA CANTINA) - IFRN CAMPUS PAU DOS
FERROS

VALOR TOTAL DA CONTRATA(}AO
A presente licitagcdo n&do importa dispéndio financeiro por parte do
IFRN.

DATA DA SESSAO PUBLICA
Dia 24.01.2024 as 09h (horario de Brasilia)

CRITERIO DE JULGAMENTO:

Menor preco por grupo

MODO DE DISPUTA:
Aberto

PREFERENCIA ME/EPP/EQUIPARADAS
SIM
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Baixe o APP Compras.gov.br
e apresente sua proposta!
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Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte
Campus Pau dos Ferros

PREGAO ELETRONICO N° 001/2023

(Processo Administrativo n°® 23093.000710.2023-48)

1.1. Torna-se publico que o Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte,
campus Pau dos Ferros, por meio da Diretoria de Licitacdes, sediada a Rua Dr. Nilo Bezerra Ramalho, 1692
— Bairro Tirol — Nata/RN — CEP — 59015-300, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma
ELETRONICA, nos termos da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislacdo aplicavel e, ainda,
de acordo com as condi¢fes estabelecidas neste Edital.

2. DO OBJETO

2.1. O objeto da presente licitagédo € a concesséo de uso, mediante locacéo de area fisica localizada
no IFRN Campus pau dos Ferros, para a exploracdo de atividade comercial de lanchonete balcéo e
autosservico, conforme condi¢fes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

2.2. A licitagdo seré realizada em grupo Unico, formado por 36 itens, conforme tabela constante no
Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o comp&em.

3. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

3.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo
Federal (www.gov.br/compras).

3.1.1. Os interessados deverdo atender as condi¢des exigidas no cadastramento no Sicaf até o
terceiro dia Gtil anterior a data prevista para recebimento das propostas.

3.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transactes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgdo ou entidade
promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
gue por terceiros.

3.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos Orgaos responsaveis pela informacao,
devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou
agueles se tornem desatualizados.

3.4. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitacéo.

3.5. Para 0 grupo Unico a participacéo é exclusiva a microempresas e empresas de pequeno porte, nos
termos do art. 48 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

3.5.1. A obtencéo do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as
empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizacdo da licitacdo, ainda ndo tenham
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celebrado contratos com a Administracdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

3.6. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para
as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021, para o agricultor familiar, o
produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

3.7. N&o poderéo disputar esta licitacao:
3.7.1. aguele que ndo atenda as condi¢ces deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.7.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,
guando a licitacéo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

3.7.3. empresa, isoladamente ou em consoércio, responsavel pela elaboracéo do projeto basico ou
do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista
ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servicos ou fornecimento de bens a ela necessérios;

3.7.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar
da licitagcdo em decorréncia de san¢éo que Ihe foi imposta;

3.7.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econbmica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do érgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe
funcdo na licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cbnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.7.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n°® 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

3.7.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragcdo de trabalho infantil, por submissao de
trabalhadores a condi¢Bes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislacéo trabalhista;

3.7.8. agente publico do 6rgdo ou entidade licitante;

3.7.9. pessoas juridicas reunidas em consorcio;

3.7.10. OrganizagOes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢&o;
3.7.11. N&o poderd participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execugédo do contrato agente

publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam configurar
conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, hos termos da legislacdo que
disciplina a matéria, conforme 8§ 1° do art. 9°da Lei n® 14.133, de 2021.

3.8. O impedimento de que trata o item 3.7.4 ser4 também aplicado ao licitante que atue em substituicéo
a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancéo a ela aplicada, inclusive a
sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacdo
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.9. A critério da Administracao e exclusivamente a seu servico, o autor dos projetos e a empresa a que
se referem os itens 3.7.2 e 3.7.3 poder&o participar no apoio das atividades de planejamento da contratacéo,
de execucéo da licitagdo ou de gestédo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos
do 6rgéo ou entidade.

3.10. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdmico.
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3.11. Odisposto nos itens 3.7.2 e 3.7.3 ndo impede a licitacdo ou a contratacdo de servico que inclua como
encargo do contratado a elaboragéo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratacdes integradas, e
do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

3.12. Em licitacBes e contratacdes realizadas no &mbito de projetos e programas parcialmente financiados
por agéncia oficial de cooperacdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol
de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidbnea nos termos da Lei n°
14.133/2021.

3.13. A vedacdo de que trata o item 3.7.8 estende-se a terceiro que auxilie a conducao da contratacdo na
gualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

4. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

4.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacdo de propostas e lances
e de julgamento.

4.2 Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, a proposta com o preco
ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sesséo publica.

4.3. Caso a fase de habilitacdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de
habilitacdo e a proposta com o pre¢co ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 8.1.1 e
8.12.1 deste Edital.

4.4, No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarard, em campo préprio do sistema, que:

4.4.1. esta ciente e concorda com as condi¢gdes contidas no edital e seus anexos, bem como de que
a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencgées coletivas
de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que
cumpre plenamente os requisitos de habilitacéo definidos no instrumento convocatorio;

4.4.2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIII, da Constituicéo;

4.4.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou for¢cado, observando o disposto
nos incisos lll e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.4.4, cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

4.5, O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema
eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

4.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre 0s requisitos estabelecidos no
artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido
em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §8 1° ao 3° do art. 4° da Lei n.° 14.133, de 2021.
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4.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagado do campo “n&o” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

4.6.2. nos itens em que a participacdo ndo for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante nao ter direito ao
tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa
de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.7. A falsidade da declaracéo de que trata os itens 4.4 ou 4.6 sujeitara o licitante as sancdes previstas
na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

4.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hip6tese de a fase de habilitacdo anteceder
as fases de apresentacao de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitacdo anteriormente
inseridos no sistema, até a abertura da sesséo publica.

4.9. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e dos documentos de
habilitacé@o pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessao publica e da
fase de envio de lances.

4.10. Seréo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentagdo de propostas, apés a fase de envio de lances.

4.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor
final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as
seguintes regras:

4.11.1. a aplicacé@o do intervalo minimo de diferen¢a de valores ou de percentuais entre os lances,
gue incidira tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo ao lance que cobrir a melhor
oferta; e

4.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

4.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser
alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

4.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor preco; e

4.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por maior desconto.

4.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 4.11
possuira caréater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitacao,
podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgaos de controle externo e interno.

4.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as opera¢des no sistema
eletrénico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante
da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracao ou de sua desconexao.

4.15. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:
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5.1.1. Valor unitario e total do item;
5.1.2. Marca;
5.1.3. Fabricante;

5.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

5.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucao do
objeto.

5.4, Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegacao de erro,
omissao ou qualquer outro pretexto.

5.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos Gltimos doze
meses.

5.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento seréo retidos na fonte
0s percentuais estabelecidos na legislacao vigente.

5.7. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderdo se beneficiar do
regime de tributacéo pelo Simples Nacional.

5.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposicfes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessérios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicéo.

5.8.1. O prazo de validade da proposta nédo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentacao.

5.8.2. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

5.8.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, 0 preco ja decorrente da aplicagdo
do desconto ofertado devera respeitar os precos maximos previstos no item 4.9.

5.9. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragéo por parte dos contratados pode
ensejar a responsabilizacao pelo Tribunal de Contas da Unido e, ap6s o devido processo legal, gerar as
seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢ao das medidas necessarias ao exato cumprimento
da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condena¢éo dos agentes publicos responsaveis e
da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de
superfaturamento por sobrepreco na execucao do contrato.

5.10. Em se tratando de servicos com fornecimento de mao de obra em regime de dedicacéo exclusiva, o
licitante devera indicar os sindicatos, acordos coletivos, convencdes coletivas ou sentengas normativas que
regem as categorias profissionais que executardo o servigo e as respectivas datas bases e vigéncias, com
base na Classificacdo Brasileira de Ocupac¢fes — CBO.

5.11. Emtodo caso, devera ser garantido o pagamento do salario normativo previsto no instrumento coletivo
aplicavel ou do salario-minimo vigente, o que for maior.
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6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGCAO DE LANCES

6.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sesséo publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horério e local indicados neste Edital.

6.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou 0os documentos de habilitagdo, quando for o
caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sesséo publica.

6.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

6.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

6.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

6.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

6.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

6.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidird tanto em
relagdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de
0,10% (zero virgula dez por cento).

6.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu Ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos
apos o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.10. O procedimento seguira de acordo com o0 modo de disputa adotado.

6.11. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto”, os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

6.11.1. A etapa de lances da sessdo publica ter4 duracdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do
periodo de duracdo da sesséo publica.

6.11.2. A prorrogacgdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

6.11.3. N&o havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de
classificagao.

6.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir
o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacdes.

6.11.5. Apés o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

6.12. Caso seja adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “aberto e fechado”,
os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

6.12.1. A etapa de lances da sessdao publica tera duracao inicial de quinze minutos. Apds esse prazo,
o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de
até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual ser4 automaticamente encerrada a recep¢ao
de lances.
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6.12.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, 0 sistema abrira oportunidade para que o
autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até 10% (dez por cento) superiores aquela
possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento
deste prazo.

6.12.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o seu
ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

6.12.4. N&o havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas neste item, poderéo os autores
dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés, oferecer um lance
final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

6.12.5. Ap6s o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e divulgara
os lances segundo a ordem crescente de valores.

6.13. Caso seja adotado para o envio de lances no pregéo eletrénico o modo de disputa “fechado e aberto”,
poderdo participar da etapa aberta somente os licitantes que apresentarem a proposta de menor preco/ maior
percentual de desconto e os das propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores aquela, em que os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, até o encerramento da sesséo e eventuais prorrogacoes.

6.13.1. N&o havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no item 6.13, poderdo
os licitantes que apresentaram as trés melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer novos
lances sucessivos.

6.13.2. A etapa de lances da sessdo publica terd duracdo de dez minutos e, apods isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos Ultimos dois minutos do
periodo de duragdo da sessao publica.

6.13.3. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacao,
inclusive no caso de lances intermediérios.

6.13.4. N&o havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessédo publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de
classificacéo.

6.13.5. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacéo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir
o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacdes.

6.13.6. Apbs o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

6.14. Apbs o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

6.15. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

6.16. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificac&o do licitante.

6.17. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o sistema
eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgéo dos lances.

6.18. Quando a desconexdo do sistema eletrbnico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessao publica serd suspensa e reiniciada somente apés decorridas vinte e quatro horas da
comunicacao do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgacao.
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6.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.20. Emrelacao a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita Federal, do
porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas e empresas de
pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts.
44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

6.20.1. Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serao
consideradas empatadas com a primeira colocada.

6.20.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automética para tanto.

6.20.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacao,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

6.20.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.21. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

6.21.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

6.21.1.1. disputa final, hip6tese em que os licitantes empatados poder&o apresentar nova proposta em
ato continuo a classificacéo;

6.21.1.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigacdes previstos nesta Lei;

6.21.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, conforme regulamento;

6.21.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orienta¢des dos érgaos
de controle.

6.21.2. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos
produzidos ou prestados por:

6.21.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgédo ou entidade
da Administracao Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagao realizada por érgéo ou
entidade de Municipio, no territorio do Estado em que este se localize;

6.21.2.2. empresas brasileiras;
6.21.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

6.21.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigagdo, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.
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6.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do pre¢go maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacéo, o pregoeiro
podera negociar condi¢des mais vantajosas, ap6s definido o resultado do julgamento.

6.22.1. A negociacdo poderd ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacéo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacao, for desclassificado em
razdo de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administracéao.

6.22.2. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
6.22.3. O resultado da negociacédo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do

processo licitatorio.

6.22.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 24 (vinte e guatro)
horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacéo realizada, acompanhada,
se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmacéo daqueles exigidos
neste Edital e j& apresentados.

6.22.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada
feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.23. Apods a negociacao do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitacao e julgamento da proposta.

7. DA FASE DE JULGAMENTO

7.1. Encerrada a etapa de negociacéo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado
em primeiro lugar atende as condi¢bes de participag@o no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n®
14.133/2021, legislacéo correlata e no item 3.7 do edital, especialmente quanto a existéncia de sancéo que
impeca a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. SICAF,;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-
Geral da Uniao (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

7.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

7.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio
majoritario, por forca da vedacgéo de que trata o artigo 12 da Lei n°® 8.429, de 1992.

7.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas,
o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n® 3/2018, art. 29, caput)

7.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societérios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros. (IN n® 3/2018, art. 29, §19°).

7.3.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a uma eventual desclassificacao.
(IN n° 3/2018, art. 29, §2°).

7.3.3. Constatada a existéncia de sanc¢ao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condigéo
de participacgéo.

7.4. Na hipotese de inversao das fases de habilitacdo e julgamento, caso atendidas as condi¢des de
participacéo, sera iniciado o procedimento de habilitag&o.
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7.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com os itens 3.5.1 e
4.6 deste edital.

7.6. Verificadas as condi¢cdes de participagdo e de utilizacdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagédo ao objeto e a compatibilidade do
preco em relacdo ao maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o
disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

7.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

7.7.1. contiver vicios insanaveis;

7.7.2. nédo obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

7.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratacéo;

7.7.4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;

7.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,

desde que insanavel.

7.8. No caso de bens e servigos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a
50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administracéo.

7.8.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput, sé sera considerada ap6és diligéncia do
pregoeiro, que comprove:

7.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
7.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

7.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

7.10. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacdo da proposta. A
planilha poderd ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que néo haja majoracdo
do preco e que se comprove que este é o0 bastante para arcar com todos os custos da contratagéo;

7.10.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substéancia das propostas;

7.10.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corre¢do a indicagdo de
recolhimento de impostos e contribuicdes na forma do Simples Nacional, quando néo cabivel esse regime.

7.11. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, podera ser
colhida a manifestacao escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada no objeto.

7.12. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacao de amostra, o licitante classificado em primeiro
lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de ndo aceitacdo da
proposta.

7.13. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horéario de realizagao do procedimento
para a avaliagdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais
licitantes.

7.14. Os resultados das avaliagfes seréo divulgados por meio de mensagem no sistema.
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7.15. No caso de nado haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo
Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificacdes previstas neste Edital, a proposta do
licitante sera recusada.

7.16. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o Pregoeiro
analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-4 com a
verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda as especificagdes
constantes no Termo de Referéncia.

8. DA FASE DE HABILITAGAO

8.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, seréo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos
dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

8.2. Quando permitida a participacao de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias
de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugéo
livre.

8.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que néo funcione no Pais, para fins de
assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, os documentos exigidos para a habilitagdo seréo
traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

8.4. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poder&o ser apresentados em original, por cépia ou
por e-mail: cofinc.pf@ifrn.edu.br, diad.pf@ifrn.edu.br.

8.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro cadastral
emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei
n° 14.133/2021.

8.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaracao de que atende aos requisitos de habilitacéo, e o
declarante respondera pela veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei (art. 63, I, da Lei n°
14.133/2021).

8.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaracdo de que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

8.8. O licitante deverd apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que suas propostas
econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados
na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho
e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

8.9. Considerando que na presente contratacao a avaliagdo prévia do local de execucao é imprescindivel
para o conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, o licitante deve atestar,
sob pena de inabilitagdo, que conhece o local e as condi¢Bes de realizacdo do servigo, assegurado a ele o
direito de realizag&o de vistoria prévia.

8.9.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administracdo data e
horério exclusivos, a ser agendado por e-mail: cosgem.pf@ifrn.edu.br; cofinc.pf@ifrn.edu.br ou por
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meio de telefone: (84)4005-4109, ramais 6610(Cosgem) e 6606 (DIAD), de modo que seu agendamento
néo coincida com o agendamento de outros licitantes.

8.9.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaracdo exigida no
presente item por declaracéo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno
das condicdes e peculiaridades da contratacao.

8.10. A habilitagdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

8.10.1. Somente havera a necessidade de comprovacédo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacdo dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relacdo a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN_n° 3/2018, art. 4°, 81°, e art. 6°, 849°).

8.11. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos érgaos responsaveis pela informacéo, devendo proceder, imediatamente, a correcédo
ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados. (IN_n°
3/2018, art. 7°, caput).

8.11.1. A nédo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagcdo no momento
da habilitacdo. (IN n°® 3/2018, art. 7°, paragrafo Unico).

8.12. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletrbnicos oficiais de 6rgdos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacéo.

8.12.1. Os documentos exigidos para habilitagcdo que n&o estejam contemplados no Sicaf serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, prorrogavel por
igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

8.12.2. Na hip6tese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentacéo de propostas e lances,
os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitacéo e a
proposta com o prec¢o ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 1° do art. 36 e no § 1° do
art. 39 da Instrucdo Normativa SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

8.13. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente seré feita em
relacéo ao licitante vencedor.

8.13.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente
serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do
licitante mais bem classificado.

8.13.2. Respeitada a excecao do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de
habilitacdo anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento, a verificagcdo ou
exigéncia do presente subitem ocorrera em rela¢éo a todos os licitantes.

8.14. Apbs a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a apresentacao
de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, 84°):

8.14.1. complementacado de informagfes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

8.14.2. atualizacao de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de recebimento das
propostas;

8.15. Na andlise dos documentos de habilitacdo, a comissdo de contratacdo podera sanar erros ou falhas,
gue nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,
registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacéo e classificagao.

Pagina 14|19
Camara Nacional de Modelos de Licitagfes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
Edital modelo para Pregéo Eletronico - Lei n°® 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovacédo


https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018#art4
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-seges-me-no-73-de-30-de-setembro-de-2022
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-seges-me-no-73-de-30-de-setembro-de-2022
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art64
https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-seges-me-no-73-de-30-de-setembro-de-2022

EDITAL - PREGAO ELETRONICO N° 001/2023

8.16. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuracédo de uma proposta
gue atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 8.12.1.

8.17. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagédo do licitante cuja
proposta atenda ao edital de licitagédo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

8.18. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno
porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condi¢do para participacdo na licitacdo
(art. 4° do Decreto n° 8.538/2015).

8.19. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera
exclusdo de licitante por motivo relacionado a habilitacdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou sé
conhecidos apés o julgamento.

9. DOS RECURSOS

9.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitacdo de
licitantes, & anulacdo ou revogac¢éo da licitagédo, observara o disposto no art. 165 da Lei n° 14.133, de 2021.

9.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimag&o ou de lavratura da ata.

9.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou
inabilitacdo do licitante:

9.3.1. a intencgédo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;
9.3.2. 0 prazo para a manifestagdo da intencao de recorrer ndo sera inferior a 10 (dez) minutos.
9.3.3. 0 prazo para apresentacdo das razfes recursais sera iniciado na data de intimag&o ou de

lavratura da ata de habilitag&o ou inabilitagéo;

9.3.4. na hip6tese de adog¢do da inversdo de fases prevista no 8 1° do art. 17 da Lei n°® 14.133, de
2021, o prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimacdo da ata de
julgamento.

9.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

9.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisédo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisao no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso
para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado do
recebimento dos autos.

9.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serao conhecidos.

9.7. O prazo para apresentacao de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias
Uteis, contados da data da intimacéo pessoal ou da divulgacao da interposicao do recurso, assegurada a vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

9.8. O recurso e o pedido de reconsideracéo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até
gue sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

9.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente 0s atos insuscetiveis de aproveitamento.

9.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados no sitio eletronico
http://www.ifrn.edu.br/.
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10. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANGCOES

10.1. Comete infragcdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

10.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

10.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta
em especial quando:

10.1.2.1. nao enviar a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado ou apds a negociacao;
10.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel,

10.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
10.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

10.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificaces do edital;

10.1.3. néo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacéo exigida para a contratacdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

10.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou a aceitar
ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragéo;

10.1.4. apresentar declaracdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar declaracio
falsa durante a licitacado

10.1.5. fraudar a licitacéo
10.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
guando:

10.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

10.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

10.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
10.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao
10.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

10.2. Com fulcro na Lein® 14.133, de 2021, a Administragcdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar aos
licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes san¢des, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

10.2.1. adverténcia;

10.2.2. multa;

10.2.3. impedimento de licitar e contratar e

10.2.4. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem 0s motivos

determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a propria autoridade que
aplicou a penalidade.

10.3. Na aplicacao das sanc¢8es serdo considerados:

10.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.
10.3.2. as peculiaridades do caso concreto
10.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes
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10.3.4. os danos que dela provierem para a Administracdo Publica

10.3.5. a implantagcdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgdos de controle.

10.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado,
recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, a contar da comunicacao oficial.

10.4.1. Para as infragBes previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do
valor do contrato licitado.

10.4.2. Para as infracdes previstas nos itens 10.1.4, 10.1.5, 10.1.6, 10.1.7 e 10.1.8, a multa sera de
15% a 30% do valor do contrato licitado.

10.5. As sancdes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para
licitar ou contratar poderédo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

10.6. Na aplicacdo da sancao de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data de sua intimagéo.

10.7. A sanc¢éo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em decorréncia das
infracdes administrativas relacionadas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, quando nao se justificar a imposi¢ao
de penalidade mais grave, e impedird o responsével de licitar e contratar no &mbito da Administracéo Publica
direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgdo ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

10.8. Podera ser aplicada ao responséavel a sancéo de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar,
em decorréncia da pratica das infra¢gfes dispostas nos itens 10.1.4, 10.1.5,10.1.6, 10.1.7 ¢ 10.1.8, bem como
pelas infragBes administrativas previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3 que justifiquem a imposi¢céo de
penalidade mais grave que a sancédo de impedimento de licitar e contratar, cuja duracdo observara o prazo
previsto no art. 156, 85°, da Lei n.° 14.133/2021.

10.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de pre¢co, ou em
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracdo, descrita no item 10.1.3,
caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades e a imediata perda
da garantia de proposta em favor do 6rgédo ou entidade promotora da licitagcdo, nos termos do art. 45, §4° da
IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

10.10. A apuracgéo de responsabilidade relacionadas as sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracdo de processo de
responsabilizacédo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias Gteis, contado da data de sua intimacéo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.

10.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagdo das san¢des de adverténcia, multa e
impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacéo, o qual ser& dirigido a autoridade que tiver
proferido a deciséo recorrida, que, se nao a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhard o
recurso com sua motivagao a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20
(vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

10.12. Cabera a apresentacédo de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da sancdo de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimacao, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias (teis, contado do seu recebimento.

10.13. O recurso e o pedido de reconsideracéo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até
gue sobrevenha decisdo final da autoridade competente.
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10.14. A aplicacdo das sancfes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral dos danos causados.

11. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

11.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagcdo da Lei n°
14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

11.2. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrdnico oficial
no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Ultimo dia Gtil anterior a data da abertura do certame.

11.3. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica, pelo
sequinte meio: e-mail dilic@ifrn.edu.br.

11.4. Asimpugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0s prazos previstos no certame.

11.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacéo é medida excepcional e devera ser motivada
pelo agente de contratacdo, nos autos do processo de licitacéo.

11.5. Acolhida a impugnagéo, sera definida e publicada nova data para a realizag&o do certame.

12. DAS DISPOSICOES GERAIS

12.1. Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

12.2. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do
certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente,
no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagéo em contrario, pelo Pregoeiro.

12.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo puUblica observar&do o horario
de Brasilia - DF.

12.4. A homologacgédo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagéo.

12.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa
entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracéo, o principio da isonomia,
a finalidade e a seguranca da contratacéo.

12.6. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugdo
ou do resultado do processo licitatério.

12.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a4 o dia do inicio e
incluir-se-4 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao.

12.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse
publico.

12.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

12.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes Publicas
(PNCP) e endereco eletrdnico http://www.ifrn.edu.br/.

12.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

12.11.1. ANEXO | - Termo de Referéncia
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12.11.1.1. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar
12.11.2. ANEXO II — Minuta do Termo de Contrato
12.11.3. ANEXO IIl — Modelo de Termo de Vistoria

12.11.4. ANEXO IV — Modelo de declaragao de rentincia de vistoria
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Termo de Referéncia 2/2023

Informacoées Basicas

N d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
2/2023 158374-INST.FED.DO R.G.DO NORTE/CAMPUS PAU KAIZZER RONNO LEITE 22/12/2023 16:44
DOS FERRO LIMA (v 1.0)
Status
ASSINADO

Outras informacoes

Nuamero da Processo

Categoria ~ .. .
g Contratacao Administrativo

IV - concessao e permissdo de uso de bens publicos/Concessédo de uso de bens

- 23093.000710.2023-48
publicos

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Concessdo de uso, mediante locagdo de area fisica localizada no IFRN Campus pau dos Ferros, para a exploracédo de
atividade comercial de lanchonete balcao e autosservigo, nos termos da tabela abaixo, conforme condigdes e exigéncias
estabelecidas neste instrumento.

CATMAT Unidade de Valor Valor

Grupo Item / CATSER Descricao formecimento Quant.

unitario total

Achocolatado, apresentagdo: liquido, sabor: chocolate,
1 265966 prazo validade: 6 meses, caracteristicas adicionais: Caixa 200ml 1 R$ 3,32 R$ 3,32
enriquecido com vitaminas

Agua coco, material: dgua coco verde, prazo validade: 120

2 307148 dias, caracteristicas adicionais: embalagem tipo longa vida Unidade L R$ 4,57 R§ 4,57
s vy Sl e gt G wsao
4 s o ambalagem descaiel T L RS207 RS2
5 3697 Bauru, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 5,30 R$5,30
6 3697 Bolo simples, fatia com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 2,68 R$ 2,68
7 3697 Cachorro quente, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 4,92 R$4,92
8 3697 Café com leite, com aproximadamente 300ml Unidade 1 R$ 2,58 R$ 2,58
9 3697 Café copo grande, com aproximadamente 300ml Unidade 1 R$ 2,42 R$2,42
10 3697 Café, copo pequeno, com aproximadamente 200ml Unidade 1 R$ 2,00 R$2,00
11 3697 Cha, sabores variados, 300ml Unidade 1 R$ 5,13 R$5,13
2T com aprosimadaments 200p | Unidade 1 RS483 RS483
13 3697 Hamburguer, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 4,75 R$ 4,75
s ool cor st el o i S s
15 3697 Mini-pizza, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 4,75 R$4,75
16 3697 Misto quente, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 3,42 R$ 3,42
17 3697 Pdo com manteiga, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$2,17 R$2,17
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Grupo 18 3697 Pao com ovo, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 3,33 R$3,33

1 19 305351 Refrigerante, material: 4gua gasosa, xarope, sabor: variado Lata 350ml 1 R$5,17 R$5,17
20 3697 Salada de frutas, com aproximadamente 300ml Unidade 1 R$ 3,58 R$ 3,58
21 3697 Sﬂﬁ:g;)i igﬁii‘;ﬁﬁiﬁfﬁaﬁﬁf@ho esfiha, pastel, ;i dade 1 R$ 4,08 RS$ 4,08
22 3697 Sanduiche natural, com aproximadamente 120g Unidade 1 R$ 6,42 R$ 6,42
23 3697 Sopa, com aproximadamente 200g Unidade 1 R$ 6,00 R$ 6,00
a4 g7 Sucosnatserlrecos desabores aradon 1o, 1 Rs300 RS300
25 3697 "f:g;oca Recheada (carne de sol), com aproximadamente Unidade 1 R$ 6,42 RS 6,42
26 3697 Tapioca Recheada (frango), com aproximadamente 140g  Unidade 1 R$5,33 R$5,33
27 3697 Tapioca recheada (ovo), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$ 4,17 R$4,17
28 3697 :;f;;c;;ﬁ:if; 1(23:]'0 e presunto), com Unidade 1 R$ 4,75 RS$4,75
29 3697 Tapioca recheada (queijo), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$ 4,42 R$4,42
30 3697 Tapioca simples (manteiga), com aproximadamente 90g  Unidade 1 R$2,92 R$2,92
31 3697 Torrada com queijo, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 3,42 R$ 3,42
32 3697 Torta de frango, com aproximadamente 120g Unidade 1 R$ 3,58 RS$ 3,58

Vitaminas de frutas preparadas com leite integral ou
33 3697 desnatado, de sabores variados, com aproximadamente Unidade 1 R$ 4,17 R$4,17
300ml

34 3697 Refeicdo, tipo self service (buffet), valor por quilograma  Kg 1 R$ 54,90 R$ 54,90
5 s ldolomoseenstemEnl on g1 iR
o s MGomoseendensan  uge 1 mnsmsns

Valor estimado total do grupo R$

216,26

1.2.  O(s) servigo(s) objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo
Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 (doze) meses contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos,
na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.3.1. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista a perenidade da demanda, sendo a vigéncia plurianual mais
vantajosa considerando os aspectos observados na ocasido da elaboracdo do Estudo Técnico Preliminar.

1.4. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da contratagdo.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

3.1. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.
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4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem ser atendidos os seguintes
requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

4.1.1. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislagdo e/ou
normas de 6rgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

4.1.2. A contratada observara a Resolucdo RDC ANVISA 216, de 2004, a Resolucdo RDC ANVISA 182, de 2017, alterada pela
RDC 331/2019 e Resolu¢do RDC 173/2006 — bem como legislacdo e/ou normas de érgaos de vigilancia sanitaria estaduais,
distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicéveis.

4.1.3. De acordo com o Art. 4° do Decreto n° 7.746 de 5 de junho de 2012, sdo considerados critérios e préticas sustentaveis a
serem observados na aquisicdo de bens e contratagdo de servigos e obras, entre outras: (Redacdo dada pelo Decreto n° 9.178, de
2017):

4.1.3.1. baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e 4gua; (Redacédo dada pelo Decreto n° 9.178, de 2017)
4.1.3.2. preferéncia para materiais, tecnologias e matérias primas de origem local;

4.1.3.3. maior eficiéncia na utilizacdo de recursos naturais como agua e energia;

4.1.3.4. maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

4.1.3.5. maior vida ttil e menor custo de manutengdo do bem e da obra;

4.1.3.6. uso de inovagdes que reduzam a pressao sobre recursos naturais; (Redagdo dada pelo Decreto n° 9.178, de 2017)

4.1.3.7. origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servigos e nas obras; e (Redagdo dada pelo Decreto n°
9.178, de 2017)

4.1.3.8. utilizacdo de produtos florestais madeireiros e ndo madeireiros originarios de manejo florestal sustentdvel ou de
reflorestamento. (Incluido pelo Decreto n° 9.178, de 2017)

4.1.4. Além destes, conforme Instrucdo Normativa n°® 01 de 19 de janeiro de 2010, em seu Art. 6°, as empresas contratadas
adotardo as seguintes praticas de sustentabilidade na execucdo dos servicos, quando couber:

4.1.4.1. uso produtos de limpeza e conservagao de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificagoes e
especificagdes determinadas pela ANVISA;

4.1.4.2. adogdo de medidas para evitar o desperdicio de 4gua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro
de 2003;

4.1.4.3. Observancia da Resolucago CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem
ruido no seu funcionamento;

4.1.4.4. fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execucdo de servigos;

4.1.4.5. Realizagdo de programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucdo contratual,
para reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e reducédo de producéo de residuos sélidos, observadas as
normas ambientais vigentes;

4.1.4.6. separacdo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgdos e entidades da Administragdo Publica Federal direta,
autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinagdo as associacOes e cooperativas dos catadores de materiais
reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN'MARE n° 6, de 3
de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

4.1.4.7. respeito as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;
e

4.1.4.8. previsdo da destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolucao
CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999.
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Subcontratacdo
4.5. Nao é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.
Garantia da contratac¢do

4.9. Seré exigida a garantia da contratacdao de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, no percentual e
condicdes descritas nas clausulas do contrato.

4.10. Em caso de opcdo pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenté-la, no maximo, até a data de assinatura do
contrato.

4.11. A garantia, nas modalidades caugdo e fianca bancéria, devera ser prestada em até 10 dias tteis apds a assinatura do
contrato.

4.12. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a garantia da contratacéo.
Vistoria

4.14. A avaliacdo prévia do local de execugdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condicoes e
peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacéo de vistoria prévia,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 8h as 12h e das 14h as 17h.

4.15. Serdo disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.16. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizacdo
da vistoria.

4.17. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal assinada pelo responsavel técnico do
licitante acerca do conhecimento pleno das condicGes e peculiaridades da contratagao.

4.18. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou
esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagdo dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servicos
decorrentes.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicoes de execucao

5.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

Lanches e bebidas

5.1.1. O cardédpio minimo oferecido pela lanchonete devera constar dos itens 1 a 33 do pregdo.

5.1.2. Além do carddpio minimo, a Concessiondria podera oferecer outros itens como, por exemplo: pdo de queijo, coxinha de
massa de macaxeira ou batata recheada com frango, crepioca, omelete, bolo com cobertura, pipoca, fruta in natura e picolés e
sorvetes de frutas.

Refeicoes

5.1.3. O cardapio das refei¢des sera composto dos seguintes itens de refeicdo e seus respectivos tipos de preparo, conforme
tabela abaixo e de acordo o tipo de refeicdo, os quais serdo detalhadas mais adiante.

Itensda Tipos de

o Descricao Porc¢ado
refeicio  preparo
130g
(filé)
Sem ou

O preparo sera apenas com proteina animal de primeira qualidade (carne branca ou
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adicionais no vermelha), isolada, sem acréscimo de carboidratos e vegetais. 180g

preparo (com

0S50)

Prato Com massas O preparo envolverd proteina animal (carne branca ou vermelha) e carboidratos. Como entre
principal ~ adicionadas  exemplo, podemos citar lasanha, panqueca, torta, suflé etc. Obs.: No preparo, deve-se 250 e
ao preparo garantir que a por¢do para consumo contenha no minimo 130g de proteina animal. 300g

O preparo envolverd proteina animal (carne branca ou vermelha) e molhos ou vegetais.
Com molhos

ol vegetais Como exemplo, podemos citar preparagdes tipo estrogonofe, carnes picadinhas com entre
a diciogna dos legumes, frango desfiado, frango cozido tipo salpicdo ou creme de frango, dentre outras. 200 e
20 DreDaro Obs.: No preparo, deve-se garantir que a porcao para consumo contenha no minimo 130g de 250g
prep proteina animal.
Vegetariano* O preparo sera apenas com proteina vegetal. 150g
Sera utilizado feijdo de 1* qualidade (preto, carioquinha, verde, branco, dentre outros). O
- reparo devera ter uma propor¢do de 20% de vegetais ou tubérculos acrescidos (no minimo
Feijao Com caldo P .p . P .p . ¢ ? & , ( . 150g
dois tipos, a saber: batata, jerimum com casca, cenoura, couve, repolho, ricula, quiabo ou
maxixe) e nenhuma carne.
Solto,
refogado com
condimentos P ~ . - .
Arroz . Seré utilizado arroz grdo longo, tipo 1 (branco, parboilizado, integral, da terra, dentre outros). 150g
e vegetais, ao
leite, dentre
outros
Com molho
. de tomate ou I L .
Macarrdo Serdo utilizadas massas com ovos de primeira qualidade. 150g
refogado com
condimentos

A farofa serd preparada com farinha de mandioca ou flocos de milho (cuscuz), leo e
Farofa condimentos naturais ou secos. A farofa seré acrescida, pelo menos duas vezes por semana, 40g
de ervas e verduras.

Puré de O puré sera preparado com jerimum (abdbora), macaxeira, batata inglesa, inhame, dentre 708
Guarnigdo tubérculo outros.

Tubérculo em

pedacos Serdo utilizados tubérculos como jerimum (abdbora) com casca, macaxeira, batata inglesa, 708

cozidos ou batata doce, inhame, dentre outros.

assados

A salada crua deve ter, no minimo, trés vegetais com combinagdes diferentes: acelga, alface
americana e crespa, tomate, pepino, cenoura ralada, beterraba ralada, ricula, couve folha,

Crua dentre outros. A critério dos comensais, um dos vegetais pode ser uma fruta, como abacaxi, 60g
manga, maracujd, uva, dentre outras. Além disso, deverdo ser temperadas com azeite de
oliva extravirgem puro, limao, vinagre de maga ou orégano.

Salada
A salada cozida deve ter, no minimo, trés vegetais: cenoura, chuchu, beterraba, brocolis,
abobrinha, berinjela, vagem, repolho, batata inglesa, dentre outros. Além disso, deverdo ser
Cozida temperadas com pelo menos uma das opgoes a seguir: salsa, alho, cebola, manjericdo, limdo, 130g
pimenta calabresa, cebolinha, cheiro verde, gengibre, curry, chimichurri, paprica e/ou
coentro.
Fruta em - . . . ~ . . ~
edacos Deverdo ser oferecidas frutas como laranja, tangerina, meldo, melancia, abacaxi, mamao,
f o del(i . ’ manga, goiaba, dentre outras. A fruta devera estar pronta para o consumo (descascadas e 200g
. ’ cortadas, exceto no caso de banana) e nem verde nem madura demais, ou azeda.
unidades etc.
Sobremesa

O suco devera ser concentrado, natural da fruta ou da polpa, ndo industrializados e por¢éo
per capita de no minimo 200ml. Seu preparo devera respeitar rigorosamente as

Suco de fruta recomendagdes de rotulagem de cada produto. Devera ser servido um sabor por dia, sendo 200ml
feito rodizio semanal entre os sabores, sempre optando pelas frutas da safra.
* Apenas para a refeicdo, tipo self-service.
5.1.4. As variag¢des do prato principal estdo demonstradas na tabela a seguir:
Opcionais
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Tipo Especificacao Corte Preparacodes no preparo
Cozido, frito, a Massas ou
Alcatra, patinho e contra filé Moidos, em cubos, em filé, em iscas milanesa, molhos ou
grelhado vegetais
Carne bovina sem
0SS0 Sem
Filé e figado Em filé Frito, grelhado adicionais no
preparo
Coxdo mole Picados Cozido Molhos

Cozido, frito, a Massas ou
Carne de frango sem

0850 Filé de peito de frango Desfiados, em cubos, em iscas, em filé milanesa, molhos ou
grelhado vegetais
Sem
Carne de frango com - L
0850 g Coxa / sobrecoxa A porgao Assado adicionais no
preparo
Carne de pescados Cozido, frito, a Sem
(pescada, merluza,  Filé ou posta de peixe Em filé milanesa, adicionais no
tilapia) grelhado preparo
Proteina de soja, legumes Proteina texturizada de soja escura e Refogados,
Opcdo vegetariana  variados, lentilha e grdo de  clara, legumes cortados em cubos ou  assados, ao Vegetais
bico, tofu em fatias molho, cozidos

Refeicao tipo self-service

5.1.5. As refei¢des tipo self-service deverdo ser expostas em balcdes térmicos de aquecimento (calor seco) e refrigeracdo, tipo
“self service”, disponibilizados pela Concessionaria.

5.1.6. Os balcdes térmicos deverdo possuir protetor de saliva e ser em nimero suficiente para armazenar adequadamente todos
os itens do cardapio.

5.1.7. As refei¢Ges do tipo self-service deverdo ser servidas imediatamente apds o seu preparo, através do sistema de pesagem,
com no minimo o seguinte cardapio diario, observando os tipos de preparo apresentadas anteriormente e as variacdes do prato

principal apresentadas a seguir.

5.1.8. O cardépio didrio da refeicao, tipo self-service, para o almogo estd demonstrado na tabela abaixo:

Item da Quantidade de -
- e Observacoes

refeicdo opcoes/dia
Pelo menos duas das opgdes didrias de prato principal devem ser sem adicionais no
preparo.

Prato

- 6 T - .

principal Pelo menos duas das opgoes didrias de prato principal devem ser vegetarianas.
Pelo menos uma vez por semana, uma das opgoes deve ser filé de peixe.

Feijao 2 -

Arroz 2 -

Sendo servidas diariamente:

uma opg¢do de macarrdo;

Guarnicio 4 ® uma opcao de farofa;
duas opgdes de tubérculos cozidos ou assados (ou uma opcao de tubérculos
cozidos e uma opc¢do de puré)

Saladas 4 Sendo duas saladas cruas e duas cozidas

Sobremesa 3 Sendo trés opgoes de frutas, uma vez que o suco ndo esta incluido neste tipo de refeicdo

5.1.9. No almogo, deverad ser disponibilizada diariamente pelo menos um tipo de farinha funcional, como de linhaga, de
gergelim, de quinoa, de amaranto, dentre outras.
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5.1.10. No almogo, poderdo ser comercializados no ambiente do restaurante: sucos, 4gua mineral com e sem gas, sobremesas
etc.

Refeicdo tipo prato feito para piuiblico em geral

5.1.11. As refeicGes do tipo prato feito para ptiblico em geral deverdo ser servidas na lanchonete, imediatamente apés o seu
preparo, composta pelo prato principal (2 por¢oes) e no minimo 600g dos demais itens da refei¢do, com no minimo o seguinte
cardapio diario, observando os tipos de preparo e as variagdes do prato principal anteriormente detalhadas:

Item da Quantidade . Quantidade de
Observacgoes

refeicio  de opcoes/dia opcoes / comensal!

Pelo menos duas das op¢des didrias de prato principal devem ser sem
adicionais no preparo.

Prato ~ R, -
rincipal Pelo menos duas das opgoes didrias de prato principal devem ser 2
P P vegetarianas.
Pelo menos uma vez por semana, uma das opgoes deve ser filé de peixe.
Feijdo 2 - 1
Arroz e/ou ) Caso o comensal opte por consumir as duas op¢oes (arroz e macarrao), o 1
macarrao peso total da porcdo deve ser de aproximadamente 150g.

Sendo servidas diariamente:

uma opgdo de macarrao;

Guarnicdo 3 ® uma opgdo de farofa; 1
duas opgdes de tubérculos cozidos ou assados (ou uma opcao de
tubérculos cozidos e uma opgdo de puré)

Saladas 2 Sendo duas saladas cruas e duas cozidas 2

Sendo trés opgoes de frutas, uma vez que o suco ndo esta incluido neste tipo

Sobremesa 2 de refeicio

1

1 Quantidade de porcédo(des) a que o comensal tem direito por item da refeicdo. Por exemplo, diariamente sdo servidas duas
opcoes de sobremesa (uma fruta e um suco) e o comensal deve optar por uma destas opgdes, ja que para este item da refeigdo foi
estabelecida a quantidade de 1 porgdo/comensal.

Refeicao tipo prato feito para os discentes

5.1.12. As refeicGes do tipo prato feito para os discentes deverao ser servidas imediatamente apds o seu preparo, composta pelo
prato principal (1 porc¢do) e no minimo 500g dos demais itens da refei¢do, com no minimo o seguinte cardapio diario, observando
os tipos de preparo e as variagdes do prato principal anteriormente detalhadas:

Item da Quantidade . Quantidade de
Observacoes

refeicdo de opcoes/dia opcoes / comensal!

Pelo menos duas das opgdes didrias de prato principal devem ser sem
adicionais no preparo.

Prato ~ e -
rincipal 2 Pelo menos duas das opgoes diarias de prato principal devem ser 1
P P vegetarianas.
Pelo menos uma vez por semana, uma das opgdes deve ser filé de peixe.
Feijdo 2 - 1
Arroz e/ou ) Caso o comensal opte por consumir as duas opgoes (arroz e macarrao), o 1
macarrao peso total da porcdo deve ser de aproximadamente 150g.

Sendo servidas diariamente:

® uma op¢do de macarrdo;
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Guarnicdo 3 ® uma opgao de farofa; 2
® duas opgdes de tubérculos cozidos ou assados (ou uma opgdo de
tubérculos cozidos e uma opgdo de puré)

Saladas 2 Sendo duas saladas cruas e duas cozidas 1

Sendo trés opgoes de frutas, uma vez que o suco ndo esta incluido neste tipo

1
de refeicdo

Sobremesa 2

1 Quantidade de por¢ao(des) a que o comensal tem direito por item da refeicdo. Por exemplo, diariamente sdo servidas duas
opcoes de sobremesa (uma fruta e um suco) e o comensal deve optar por uma destas opgoes, ja que para este item da refeigdo foi
estabelecida a quantidade de 1 por¢do/comensal.

5.1.13. Para adquirir este tipo de refeicdo, o discente devera comprovar ser aluno do IFRN através de carteira de estudante ou
declaragdo da Diretoria de Ensino ou da respectiva diretoria académica.

5.1.14. Poderdo ser servidas como prato principal, no méximo 2 vezes por semana, preparagoes alternativas que diminuam o
custo do cardapio, como: bolinho de carne moida (50g per capita) e lingui¢a ou hamburguer de carne e/ou frango (50g per capita).

Local e horario da prestacao dos servicos

5.2.  Os servicos serdo prestados no seguinte endereco: BR 405, KM 154, S/N, Bairro Chico Caja, Pau dos Ferros/RN, CEP
59900-000

5.3.  Os servicos serdo prestados no seguinte horario: 6:30h as 21:30h

Rotinas a serem cumpridas

5.4. A execucdo contratual observara as rotinas [abaixo] / em anexo

Funcionamento da cantina

5.5.  Os servicos serdo executados de segunda a sexta-feira, ressalvados os dias em que ndo houver expediente no campus.
5.6. O acesso a cantina é franqueada a comunidade do campus e aos seus visitantes.

5.7. Entende-se por comunidade do campus, o conjunto formado por seus alunos, servidores, estagiarios e prestadores de
servico.

5.8. Nado temos uma estimativa de clientes da lanchonete/restaurante.

5.9. O atendimento aos clientes sera realizado no horario das 06h30min as 21h30min, de forma ininterrupta, de segunda a sexta-
feira, e ocasionalmente aos sabados, domingos e feriados, bem como em horarios diversos, em comum entendimento entre a
Concessiondria e a Concedente, quando houver atividades que justifiquem essa necessidade.

5.10. A refeicdo tipo prato feito devera ser ofertada no horario das 11h30min as 13h30min.
5.11. A refeicdo tipo self-service devera ofertada no horéario das 11hs as 14hs
5.12.  Os lanches deverdo ser ofertados no horario das 6h30min as 21h30min.

5.13.  Quando houver a necessidade de funcionamento aos sabados, domingos e feriados, bem como em horérios diversos, a
Concedente devera ser informada pela Concessionaria com antecedéncia minima de 03 (trés) dias titeis;

5.14. Qualquer alteragdo no horario de funcionamento ou na forma de fornecimento das refeicdes deve ser previamente
autorizada pelo fiscal do contrato, mediante consulta a Diretoria de Atividades Estudantis e a Diretoria de Administragao.

5.15. Durante o periodo de recesso escolar (férias, recesso, greve ou outro tipo de paralisacdo das atividades da Institui¢do),
serd obrigatério o funcionamento da lanchonete e do restaurante, por periodo minimo de 2 (duas) horas, em cada expediente,
podendo esta condi¢do ser modificada desde que acordado com a Administragdo do campus;

5.16. Nao seré permitida colocagdo de propagandas comerciais nas paredes ou area concedida para uso da lanchonete e do
restaurante.

5.17. E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcoélica de qualquer natureza e cigarros nas dependéncias da
lanchonete ou do restaurante.
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5.18. Devera ser disponibilizada aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e débito, de pelo menos duas
bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado;

Precos praticados

5.19. Os precos por item do cardapio minimo exigido, bem como dos itens ofertados e propostos ndo poderdo ser superiores aos
praticados no mercado da cidade onde estd localizado o objeto da concessdo de uso, no caso, na cidade de Pau dos Ferros/RN.

5.20. A tabela com os precos dos produtos ofertados deverd ser afixada no espaco da lanchonete e do restaurante, de modo a
possibilitar a consulta pelos usuérios.

5.21. A Concessiondria podera fornecer outros produtos ndo relacionados no carddpio minimo.
5.22. Os precos dos produtos ofertados devem ser compativeis com os praticados no mercado de lanchonetes e restaurantes.

5.23. E resguardado a Administracdo o direito de solicitar pesquisas, de forma a comprovar o preco praticado e solicitar a
reducdo dos pregos, a qualquer época, se for verificada a incompatibilidade com os pregos praticados no mercado local, se
necessario.

5.24. Os precos dos itens ofertados somente poderdo ser reajustados anualmente e em consonancia com as disposi¢des contidas
no Termo de Referéncia.

5.25. Os atendimentos especiais de lanches deverdo ter seus pregos e condi¢des de fornecimento previamente solicitadas e
negociadas entre a Direcdo Geral do campus Pau dos e a Concessionaria.

5.26. A Concessionaria ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes ou adogados.
Responsabilidade técnica pela execucao dos servicos

5.27. O responsavel técnico deverd efetuar visitas semanais ao estabelecimento e ao técnico em Nutrigdo, trés vezes por
semana, totalizando, no minimo 18 horas semanais.

5.28. O cardéapio do almogo, assinado pelo responsavel técnico, devera ser disponibilizado até o dia 20 do més anterior, para
analise e adequacdo do fiscal em comum acordo com a Concessiondria, contendo os valores de energia, carboidrato, proteina,
gorduras totais, gorduras saturadas, gordura trans, fibras, calcio e sédio. Em caso de eventuais substitui¢des de qualquer item do
cardapio, devera ser feita uma comunicagdo com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovagao.

5.29. O valor calérico diario dos alimentos incluidos no cardapio deve ser controlado, devendo totalizar algo em torno de
900Kcal (novecentas calorias) para o almogo, seguindo rigorosamente as orientagdes nutricionais aqui definidas e atendendo ao
valor nutritivo fixado pelo Ministério do Trabalho e Emprego (PAT) Portaria Interministerial n° 05/1999 para as atividades leves
e intensas.

5.30. Deverao ser incluidos no cardapio alimentos que atendam também aos comensais com necessidades nutricionais
especificas, tais como celiacos (intolerancia radical ao gliten), diabéticos, hipertensos e intolerantes a lactose.

5.31. Amostras de cada preparacao servida no almoco (no minimo 100g de cada alimento) deverao ser guardadas diariamente,
embaladas adequadamente, em sacos de alimentos especificos para andlise, com area para descri¢do de dados, para avaliagdo
microbiol6gica em laboratério especializado, quando necesséria e sem 6nus adicional para a CONCEDENTE.

5.32.  As amostras deverdo ficar guardadas por um periodo minimo de 72 horas.

5.33. Conforme a necessidade (em caso de suspeita de surto de Doenga Transmitida por Alimento), devera ser feita analise
microbioldgica dos seguintes itens:

Alimentos: 3 (trés) tipos in natura e/ou processados;

Equipamentos e utensilios: no minimo de 2 (dois) tipos;

Pessoal: no minimo de 10% do total de empregados;

Ambiental: no minimo 1 (uma) 4rea designada para fornecimento de alimentagao;
Agua.

5.34. A Concessiondria devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e os
procedimentos técnicos adequados a aquisi¢do, estocagem, pré-preparo e acondicionamento a fim de garantir a qualidade
higiénico-sanitéria, nutritivas e sensoriais dos lanches e refeicdes servidos.
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Empregados

5.35. O pessoal necessario a execucdo do servigo, objeto da presente concessdo, sera de exclusiva responsabilidade da
Concessiondria, observando a legislagdo trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

5.36. Devera ser disponibilizado nimero de funciondrios suficiente, visando prestar um atendimento de boa qualidade aos seus
usuérios, sendo um funcionario apenas para o caixa, ndo podendo o mesmo manipular alimentos preparados, embalados ou nao.

5.37. Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o exercicio
da atividade, e que gozem de boa satde fisica e mental.

5.38. Deverdo ser utilizados empregados habilitados, em caso de exigéncia legal, e com conhecimentos basicos dos servigos a
serem executados, em conformidade com as normas e determinacoes em vigor.

5.39. Os empregados s6 poderdo circular na area de preparacdo dos alimentos devidamente uniformizados e com toucas e a
higiene pessoal adequada e de acordo com a legislacdo vigente:

5.39.1. Sera exigido dos empregados, o uso de uniforme de cor clara e calgados fechados;

5.39.2. Os manipuladores de alimentos ndo poderdo portar anéis, alianga, rel6gios ou outros adornos que possam acumular
sujeira nas maos ou cair sobre os alimentos;

5.39.3. Nado sera permitido o uso de “bonés” como prote¢do para os cabelos, bem como o uso de calcas jeans como uniforme.
Manipulacao, preparacao, a conservacao e o fornecimento dos alimentos
5.40. As orientagdes minimas para a manipulagdo, a preparacao, a conservagao e o fornecimento dos alimentos sdo:

5.40.1. Obedecer as resolucdes RDC ANVISA n° 216/2004 e 218/2005, bem como a NR 6 do Ministério do Trabalho e
Emprego, a Portaria n° 1.428/1993 do Ministério da Satde e a Portaria Interministerial n°® 1010/2006 dos Ministérios da Saude e
da Educacao.

5.40.2. Preparar os lanches, as refeigdes e as bebidas (com excecdo das industrializadas, a saber: refrigerantes, iogurte, agua
mineral com e sem gés e 4gua de coco) serdo preparados no espago locado e no dia em que forem fornecidas aos usuérios.

5.40.2.1. Ndo seré permitido, no interior da cantina, o preparo de fritura, por imersdo ou por chapa, de salgados, tais como:
quibe, coxinha, enroladinho, pastel, etc., sendo permitido, porém, que os salgados sejam assados em forno convencional ou de
microondas, ou fritos em outro local e mantidos em expositores térmicos.

5.40.2.2. Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que garantam que o 6leo e a gordura
utilizados ndo constituam uma fonte de contaminagdo quimica aos alimentos e em situagdo alguma os mesmos devem ser
reutilizados.

5.40.2.3. Os 6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C, sendo substituidos sempre
que houver alteracdo em suas caracteristicas.

5.40.3 Utilizar matéria-prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios organolépticos, de higiene e nutricionais
abaixo:

5.40.3.1. Produtos de origem animal (como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos, queijos, entre outros) devem possuir selo
de inspecdo sanitdria federal (SIF) e identificacdo do fornecedor e que sejam adquiridos preferencialmente resfriados e ndo
congelados;

5.40.3.2. Feijdo deve ser novo tipo 1(um), com umidade até 15% (quinze por cento), cores variadas;
5.40.3.3. Massas com ovos devem ser de primeira qualidade (embalagem integra);

5.40.3.4. Folhosos, legumes e verduras devem ser de primeira qualidade (com textura e consisténcia de vegetal fresco, com
folhas integras e de primeira qualidade, coloracdo uniforme; isenta de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos
aderidos a superficie externa; sem quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou biolégica);

5.40.3.5. Frutas devem ser de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de
prévia deterioragao;
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5.40.3.6. Produtos adquiridos processados de outras empresas devem ser de boa qualidade e transportados de forma que
assegure tempo e temperatura adequados, sendo que as empresas fornecedoras devem possuir alvara de funcionamento e registro
da vigilancia sanitéria.

5.40.4. Acondicionar os alimentos em geladeira, balcdo refrigerado, freezer e todos os outros ambientes e equipamentos
necessarios e indispensaveis a prestacdo dos servigos, conforme abaixo:

Produto Armazenamento Faixa de temperatura
Temperatura ambiente Ambiente No méximo 26° C
i Refrigerado Entre 4° C e 10° C
Termolabeis
Congelado Entre 0° C e -18°C

5.40.5. Lavar os vegetais de forma a retirar as impurezas em dgua corrente e, apés, imergi-las em solugdo clorada para
desinfeccdo, enxaguando em agua corrente.

5.40.6. Poderdo ser utilizados produtos como Hipoclor, Sumaveg, Aquatabs ou agua sanitaria, desde que sejam seguidas as
instru¢des do fabricante.

5.40.7. Utilizar equipamentos, utensilios e recipientes préprios para higienizacdo, conservando-os limpos e em niimero
suficiente, assim como armazena-los em local prdprio e exclusivo para essa finalidade.

5.40.8. Utilizar luvas, toucas e mascaras descartaveis na preparacao e manipulacdo dos alimentos.

5.40.9. Utilizar luvas de malha de ago para corte de carnes.

5.40.10. Nao utilizar utensilios de madeira (tabuas e colheres) para o preparo dos alimentos.

5.40.11. Lavar as mdos, sempre que necessario, com agua e sabdo e manter unhas cortadas e sem esmalte.
5.40.12. Utilizar utensilios limpos na manipulagdo dos alimentos prontos.

5.40.13. Afastar da manipulacdo dos alimentos funcionérios que apresentem manchas, machucados e alergias ou estiverem
doentes.

5.40.14. Nunca apoiar as panelas no chdo, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo quando vazias).
5.40.15. Exigir a manutencgdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e depois das preparacdes.
5.40.16. Ndo reaproveitar alimentos preparados no dia anterior.

5.40.17. Preparar os sucos com polpa ou frutas “in natura”, contemplando a variedade de sabores existentes no mercado e se
necessario, utilizar somente 4gua mineral no preparo destes.

5.40.18. Preparar os sanduiches com ingredientes de primeira qualidade, devendo, ap6s o preparo, ser entregues aos usudrios
devidamente acondicionados em sacos de papel ou plastico apropriados.

5.40.19. Os sanduiches preparados com queijo/presunto deverdo conter no minimo 50g de cada ingrediente (sanduiche de
queijo, sanduiche de presunto e misto quente).

5.40.20. Preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sédio e gordura possivel, a fim de prevenir as doengas crénico-
degenerativas.

5.40.21. Preparar os alimentos dentro do melhor padrdo técnico alimenticio no que se refere a:

5.40.22. Valor energético e nutricional, o qual deve obedecer ao que é preconizado na Resolucdo n°® 26 de 17 de junho de 2013
do Ministério da Educacdo/FNDE;

5.40.23. Tipos de alimentos e preparagoes, levando-se em consideragdo a restri¢do a aquisicdo de alimentos enlatados,
embutidos, doces, alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados separadamente para consumo conjunto), preparacoes
semiprontas ou prontas para o consumo, ou alimentos concentrados (em p6 ou desidratados para reconstituicao);

5.40.24. Caracteristicas organolépticas relacionada com a aceitagdo do alimento, como odor, sabor, cor e textura;
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5.40.25. Caracteristicas regionais, respeitando os alimentos e os preparos aos quais a clientela estd habituada;
5.40.26. Safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade.

5.40.27. Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70°C por pelo menos 15 minutos.
5.40.28. Ndo permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos.

5.40.29. Ndo permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura ambiente.

5.40.30. Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condi¢Ges de calor (em torno ou acima de 60°C) ou de frio (em
torno ou abaixo de 5°C).

5.40.31. Cumprir o horéario de fornecimento das refeigdes.

5.40.32. Identificar os alimentos expostos nos balcdes por meio de displays de acrilico com visor duplo, informando a presenga
de gliten, leite e agticar nas preparacdes.

Acondicionamento e descarte de lixo

5.41. A Concessiondria devera disponibilizar recipientes para o acondicionamento de lixo seco, organico e reciclavel no espaco
da cantina;

5.41.1. O lixo deverd ser acondicionado em lixeiras com tampa acionadas por pedal ou com tampa basculante e providas de
sacos plasticos proprios para tal fim, e retirado diariamente de modo a garantir a segurancga contra riscos de contaminagdo durante
a remogao;

5.42. 0O lixo seco devera ser separado do lixo organico em sacos coloridos de acordo com o tipo de residuo;

5.43. O descarte do 6leo proveniente de fritura devera ser feito de acordo com a legislagdo vigente;

5.44. A retirada do lixo é de responsabilidade da Concedente, devendo o manuseio do lixo ser seguido da higienizagdo das
maos.

Higienizacdao do ambiente e dos utensilios

5.45. A limpeza total da cantina (cozinha, area de atendimento e equipamentos), dos utensilios devera ser diaria, sob a
responsabilidade da Concessionaria.

5.46. A higienizacdo de pratos, bandejas e talheres devera ser feita através de maquina de lavagem elétrica com detergente
neutro.

5.46.1. A higienizacao dos utensilios também podera ser realizada por imersdo em solugdo sanitizante, caso ndo seja possivel a
utilizacdo de maquina de lavagem.

5.47. Deverao ser utilizados produtos de limpeza adequados e com poder bactericida, promovendo ampla higienizacdo do
ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha;

5.47.1. Os produtos de limpeza devem ser armazenados em local separado dos alimentos;

5.48. A periodicidade de higienizacdo do ambiente e produtos utilizados estdo dispostos na tabela abaixo:

Objeto Frequéncia Diluicdo e tempo
e . Detergente neutro, hipoclorito de sédio a 0,02% por 20 (vinte

Extrato de suco e liquidificador Diéria . g ; p . ° p ( )
minutos (partes méveis), dlcool a 70 GL (partes fixas)

Balcéo e pias Diéria Detergente neutro e alcool a 70 GL

Geladeira e freezer Mensal Detergente neutro e alcool a 70 GL

. _ . Desincrustante a base de tensoativos, sequestrantes, base

Fornos de micro-ondas e elétrico Diéria .. . .
alcalinizante e agente anti-redepositante

Recipientes de Inox, pléstico, aluminio e vidro  Didria Hipoclorito de sédio a 0,02%

Armarios Semanal Hipoclorito de sodio a 0,02%

Caixa de Gordura Quinzenal -

Pisos, paredes, mesas, cadeiras, rodapés, porta,
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lumindrias, interruptores e tomadas Semanal  Detergente neutro cloro ativo
Ralos e calhas Semanal = Detergente ativo cloro ativo
Vidros e esquadrias internas Semanal  Alcool a 70 GL e limpa vidros
Frutas e Hortalicas Diéria Agentes doadores de cloro ativo

5.49. Nao sdo permitidos nos procedimentos de higienizacdo do ambiente:

Varrigdo a seco nas areas de manipulacéo;

Uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 13, palha de aco, madeira, amianto e materiais rugosos e porosos;
Reaproveitamento de embalagem de produtos de limpeza;

Uso nas areas de manipulacdo dos mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados em banheiros e sanitérios.

5.50. O provimento, manutencdo e lavagem de todas as roupas, panos de prato e de chdo serdo de responsabilidade da
Concessiondria e ndo poderdo ser higienizados e passados nas dependéncias da lanchonete e do restaurante.

Controle de pragas e roedores

5.51. A Concessiondria devera manter um programa periédico de desinsetizacdo e desratizacdo do ambiente utilizado, com
frequéncia de acordo com a necessidade local, e atender a RDC n° 326 de 09 de novembro de 2005 da ANVISA (Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitéria).

5.52. As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizagdo e desratizagdo deverdo apresentar alvara de funcionamento
expedido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em um dos seguintes conselhos regionais: CREA, CRBio,
CRMYV, CRF, CRQ, etc.

5.53. As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados, especialmente quanto a
toxicidade e ao tempo de auséncia do local.

5.54. Os responsaveis pela aplicacdo destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos de seguranga,
estritamente de acordo com a legislacdo em vigor.

5.55. A Concessionaria ficara responsavel pela preparacdo do local a ser desinsetizado e desratizado, providenciando a retirada
de alimentos, utensilios etc.

5.56. Os procedimentos realizados deverdo ser registrados e este controle ficara disponivel para consulta quando solicitado.
Manutencgdes e reparos

5.57. Toda manutencio/reparo do espaco fisico sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, devendo ser mantidos os
mesmos padrdes de materiais e acabamentos. A manutengdo abrange os seguintes itens:

® Agua/esgoto,
® Energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores),
® GLP (valvulas, conexdes, etc.).

5.58. As manutenc¢des mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso incorreto, deverdo ser
avaliados pela Diretoria do Campus responsavel e promovidos pela CONCEDENTE.

Materiais a serem disponibilizados

5.59. Para a perfeita execucdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando
necessario:

5.59.1. Equipamentos e méveis:

Expositor resfriado pequeno instalado junto ao balcdo de atendimento;
Expositor aquecido pequeno instalado junto ao balcdo de atendimento;

Balcdes térmicos de aquecimento (calor seco) e refrigeracao, tipo “self service”;
Fogdo industrial com, no minimo, 4 queimadores;

Forno elétrico semi-profissional;

Chapa/Sanduicheira;

Refrigerador;

Freezer;

Refrigerador de bebidas;
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5.59.2

5.59.3

5.60. Devera ser mantido estoque suficiente para reposicdo dos itens comercializados ou disponibilizados, de forma a evitar

Forno micro-ondas;

Liquidificador;

Processador de alimentos;

Coifa;

Ma4équina de café expresso;

Ma4quinas para pagamento por meio eletroénico — cartdes de crédito e débito;
Mesas e cadeiras.

. Materiais para o funcionamento da cantina:
Panelas;
Pegadores em inox;
Xicaras pequenas e grandes de louga ou vidro com pires;
Colheres grandes;
Espatulas;
Facas;
Peneiras;
Talheres em aco (garfos, facas, colheres de sobremesa, colheres de sopa, colheres de café/chd);
Pratos em louca (fundos, rasos e para sobremesa);
Panos de prato;
Pano de chéo;
Materiais para limpeza e higienizagdo;
Rodos;
Vassouras;

Lixeiras grandes com tampa e pedal;
Sacos de lixo;

Luvas descartaveis;

Toucas descartaveis;

Mascaras descartaveis.

. Materiais disponibilizados para os usuérios:

Talheres plasticos para viagem;

Saches de sal;

Saches de actcar;

Saches de adogante;

Saches de ketchup;

Saches de mostarda;

Saches de maionese;

Palitos em embalagens individuais;

Canudos em embalagens individuais;

Guardanapos de papel em suportes;

Palheta pléstica para café de no minimo 11cm;

Copos descartaveis;

Embalagens para acondicionamento de lanches e para transporte;
Embalagem com adocante liquido (sacarose e stévia).
Galheteiros, limdo e cestas de pdo. Estes serdo repostos sempre que se fizer necessario.

desabastecimento e reclamacdo dos usudrios.

Termo de Referéncia 2/2023

5.61. Todos os utensilios utilizados pela Concessiondria deverdo ser de primeira qualidade, seguindo as especifica¢des constantes
deste Termo de Referéncia, podendo a fiscalizagdo do contrato, solicitar, a qualquer momento, a substituicao daquele que julgar
inadequado.

5.61.1

. Quanto aos equipamentos eletroeletronicos, a concessiondria devera:

5.61.1.1. Utilizar equipamentos refrigeradores e assemelhados com a Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia — ENCE, na

classe

A, nos termos da Lei 10.295/2001 e Portaria INMETRO n20, de 01/02/2006;

5.61.1.2. Utilizar liquidificadores que possuam selo de ruido, indicativo do respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos da
Resolucdo Conama n 20, de 07/12/1994 e da Instru¢do Normativa MMA n 3, de 07/02/2000;
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5.61.1.3. Utilizar Forno de micro-ondas que possua Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia — ENCE classe A, nos termos
da Portaria INMETRO n° 497, de 28/12/2011;

Informacoes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.62. A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.62.1. A circulacdo média nas instalacdes do IFRN Campus Pau dos Ferros é de 128 (cento e vinte e oito) entre docentes,
servidores técnicos administrativos e estagiarios, assim como 950 alunos matriculados nos diversos cursos ofertados, distribuidos
nos 3 turnos. No entanto, o IFRN ndo garante quantidade minima nem estimada de consumo dos itens a serem ofertados.

5.62.2. Sobre o espaco fisico a ser explorado pela contratada, temos as seguintes caracteristicas:

Area fisica de 66,31m2

04 (quatro) pias completas

05 (cinco) bancadas em granito

InstalagOes para aparelhos de ar condicionado (parte elétrica e drenagem)
Piso em cerdmica

Especificacao da garantia do servico (art. 40, §1°, inciso II1, da Lei n° 14.133, de 2021)

5.63. O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cdédigo de
Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transicao e finalizacao do contrato
5.64. Nao serdo necessarios procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato devido as caracteristicas do objeto.
Taxa mensal de utilizacdo (aluguel)

5.65. A taxa mensal a ser paga pela CONTRATADA sera no valor de R$ 917,60 (novecentos e dezessete reais e sessenta
centavos).

5.66. O valor mensal a ser pago pela contratada foi obtido com base no valor praticado em 3 campi do IFRN com estrutura e
demandas semelhantes, aplicando-se ainda o percentual do IGP-M (FGV) vigente, buscando-se obter um valor condizente com a
natureza do objeto e devidamente atualizado, conforme quadro a seguir:

Campi Area  Valor mensal (RS) referente apenas ao Valor por metro Fonte/Contrato
pesquisados (m?)  espaco fisico quadrado (R$/m?)
Campus Contrato n° 078
Mossord 145,91 R$2.772,29 R$ 19,00 /2023 PROAD/IFRN

L Contrato n° 017
Campus Caic6 129,47 RS 1.423,49 R$ 10,99 12022 PROAD/IFRN
Campus Natal- Contrato n°® 113
Central 222,24 RS 2.580,21 R$ 11,61 /2020 PROAD/IFRN
(A) Valor médio por m? R$ 13,87
(B) Area da cantina 66,31 m?
(C) Valor proporcional do contrato de vigilancia (061/2019) 47,70
(D) IGP-M acumulado em jun/2023 -5,15%

VALOR TOTAL {[(A x B) + C] x D} R$ 917,60

5.67. O valor da concessdo de uso sera reajustado anualmente com base no IGP-M (FGV) do més de aniversario do contrato. Ja
para os valores dos itens do cardépio base, seré utilizado o Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA/IBGE).

5.68. Além do valor referente a concessdo de uso, sera cobrado da contratada a um valor mensal referente ao consumo de energia
da area destinada a cantina.
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5.69. A mensuracdo do consumo serd feita através de medidor especifico instalado pela CONTRATANTE para se obter o
quantitativo de quilowatt-hora (kWh) consumido no periodo de 1 (um) més. O valor a ser efetivamente pago sera obtido a partir
do valor verificado através da leitura do medidor de energia (quantidade de kWh) multiplicado pela tarifa vigente cobrada pela
concessiondria de energia que consta na fatura de energia mensal do IFRN Campus Pau dos Ferros.

5.70. Os valores referentes a concessao de uso deverdo ser pagos mensalmente por meio de Guia de Recolhimento da Unido, até
0 10° (décimo) dia titil do més subsequente ao més de competéncia, contado a partir da data de assinatura do contrato, entregando
o comprovante autenticado do recolhimento ao fiscal do contrato para conferéncia.

5.71. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento mensal da concessdo, serd cobrada uma multa de 2% e os valores devidos
deverdo ser atualizados financeiramente desde a data prevista no subitem 1.4 até a data do efetivo pagamento, tendo como base o
indice Geral de Preco de Mercado — FGV, mediante a aplicacio da seguinte férmula:

5.72. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento mensal da concessdo, sera cobrada uma multa de 2% e os valores devidos
deverdo ser atualizados financeiramente desde a data prevista no subitem 15.1.2 até a data do efetivo pagamento, tendo como
base o Indice Geral de Preco de Mercado — FGV, mediante a aplicacdo da seguinte férmula:

AF = [(1 + IGPM-FGV/100)N/30 - 1] x VP

Onde:

+ IGPM-FGV = Indice Geral de Preco de Mercado - Fundacio Getiilio Vargas;

* AF = Atualizacdo Financeira;

* VP = Valor da parcela a ser paga

* N = ntimero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento.

5.73. O pagamento por parte da contratada dar-se-4 através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU)

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n°
14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdao ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado
automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal
formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato.

6.5. Apobs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgao ou entidade podera convocar o representante da empresa
contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigacoes
contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugado da
contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das san¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servigos, indicando no
instrumento os poderes e deveres em relagdo a execucdo do objeto contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execuc¢do do objeto durante o periodo ..........

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencao do preposto da empresa, hipdtese
em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos
(Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, caput).
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Fiscalizacao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanharé a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condicoes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22,
VI);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato, com a descri¢do do que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n°
14.133, de 2021, art. 117, §1° e Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, II);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a correcao da
execucdo do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, III);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adogdo
de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato
comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacdo contratual (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacdo Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutengdo das condigdes de habilitagdo da contratada, acompanhara o
empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer
documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obriga¢Ges contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na
solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 23, IV).

Gestor do Contrato

6.19. O gestor do contrato coordenard a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato contendo todos
os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de
ocorréncias, das alteragdes e das prorrogages contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da necessidade de
adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua
competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.21. O gestor do contrato acompanhard a manutengdo das condigdes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério
de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, III).

6.22. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial quanto ao cumprimento de obrigacGes assumidas pelo contratado, com mengdo ao seu desempenho na execugao
contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigacoes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.23. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins
de aplicacdo de sancdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo
setor com competéncia para tal, conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.24. O gestor do contrato deverd elaborar relatério final com informagoes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham
justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo nos termos do contrato.

Obrigacdes da contratada
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6.26. [Iniciar suas atividades no prazo maximo de trinta dias corridos, a contar da data de assinatura do contrato;

6.27. Utilizar a area a ser sublocada, unica e exclusivamente, para instalacdo da cantina/lanchonete, conforme previsto no
Inciso III, art. 12 do Decreto n 3.725/01;

6.28. Mobiliar o espaco da lanchonete com, no minimo, os equipamentos, mobilidrios e materiais especificados no subitem
5.59. deste Termo de Referéncia;

6.29. Equipar a lanchonete com utensilios novos em quantidade suficiente para a execucdo dos servigos, bem como produtos e
materiais especificos, indispensaveis a limpeza e higieniza¢do do espaco sublocado;

6.30. Executar os servigos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos
empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais e equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade especificados neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

6.31. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em conformidade com as
normas e determinacdes em vigor;

6.32. Manter a drea sublocada no mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumacao;

6.33. Fornecer diariamente, no minimo, os produtos especificados no subitem 1.1 deste Termo de Referéncia, podendo
acrescentar outros produtos e/ou suspender os produtos que ndo tiverem aceitagdo dos usudrios, comunicando oficialmente a
fiscalizagdo do contrato;

6.34. Apresentar a Contratante, quando for o caso, a relacdo nominal dos empregados que adentrardo o 6rgdo para a execugao
do servico;

6.35. Substituir, sempre que solicitado pela Contratante, qualquer empregado cuja atuacdo, permanéncia e/ou comportamento
sejam julgados pela Contratante prejudiciais, inconvenientes, insatisfatorios, ou ainda, incompativeis com o exercicio das fun¢des
que lhe foram atribuidas;

6.36. Respeitar e fazer cumprir a legislacdo de seguranca e saide no trabalho e as normas de segurancga e protecdo do
Ministério do Trabalho, fornecendo a seu pessoal equipamento individual de seguranca, orientando e fiscalizando o uso,
conforme determinag¢Oes constantes nas normas de seguranca, higiene e medicina do trabalho;

6.37. Respeitar e fazer cumprir a legislacdo de protecdo ao meio ambiente, previstas nas normas regulamentadoras pertinentes;

6.38. Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos
e os parametros estabelecidos na Lei n°® 12.305/2010 — Politica Nacional de Residuos sélidos;

6.39. Efetuar o recolhimento do produto ou embalagem oriundos da prestagdo dos servicos, para fins de destinacdo final
ambientalmente adequada, a cargo dos fabricantes, importadores, distribuidores e comerciantes, conforme artigo 33 da Lei n°®
12.305, de 2010, artigos 13 a 32 do Decreto n° 7.404, de 2010 e legislacdo correlata;

6.40. Nao utilizar na execucdo dos servicos, de qualquer das substdncias que destroem a Camada de Oz6nio — SDO
abrangidas pelo Protocolo de Montreal, notadamente CFCs, Halons, CTC e tricloroetano, ou de qualquer produto ou
equipamento que as contenha ou delas faca uso, a excecdo dos usos essenciais permitidos pelo Protocolo de Montreal,
conforme artigo 1°, paragrafo unico, do Decreto n° 2.783, de 1998, e artigo 4° da Resolucdo CONAMA n° 267, de 14/11/2000 e
legislagao correlata;

6.41. Utilizar produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificagdes e
especificagdes determinadas pela ANVISA;

6.42. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n°® 48.138, de 08 de outubro de
2003;

6.43. Orientar regularmente seus empregados acerca da adequada metodologia de otimizacdo dos servigos, dando énfase a
economia no emprego de materiais e a racionalizacdo de energia elétrica no uso dos equipamentos;

6.44. Efetivar praticas de sustentabilidade ambiental, quando da execucdo dos servicos, utilizando produtos biodegradaveis,
atoxicos, conforme ABNT NBR 15448-1 e 15448-2 economizando energia, gas, agua, assim como separar seletivamente os
residuos oriundos da prestacdo dos servigos;
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6.45. Realizar a separagdo dos residuos reciclaveis oriundos da prestacdo dos servicos em parceria com a Contratante,
observados os dispositivos legais e de acordo com o Decreto n° 5.940/06 e IN/MARE n° 6/1995;

6.46. Respeitar os parametros estabelecidos na Instru¢do Normativa n 01, de 19 de janeiro de 2010, no que couber;
6.47. Instruir os seus empregados, quanto a prevencao de incéndios nas areas da Contratante;

6.48. Observar a Resolucdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido
no seu funcionamento;

6.49. Utilizar equipamentos refrigeradores e assemelhados que minimizem o desperdicio de energia de acordo com os
parametros estabelecidos na Lei 10.295/2001 e Portaria INMETRO n20, de 01/02/2006;

6.50. Utilizar liquidificadores que possuam selo de ruido, indicativo do respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos da
Resolucdo Conama n 20, de 07/12/1994 e da Instru¢do Normativa MMA n 3, de 07/02/2000;

6.51. Utilizar Forno de micro-ondas que possua Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia — ENCE, nos termos da Portaria
INMETRO n° 497, de 28/12/2011;

6.52. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, de acordo com os artigos 14 e 17 a 27, do
Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida
no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

6.53. Seguir as orientacdes sobre os principios subjacentes a responsabilidade social e formas de integrar o comportamento
socialmente responsével na organizacao de acordo com os pardmetros estabelecidos na NBR ISO 26000:2010 da ABNT;

6.54. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de farda e/ou crach4, além de prové-los
com os Equipamentos de Protecdo Individual - EPI, quando for o caso;

6.55. Cumprir todas as exigéncias dos 6rgdos de saude, inclusive quanto aos exames de satide de seus empregados;

6.56. Nao permitir a manipulagdo de alimentos por funcionarios que apresentem feridas, lesdes, corte na maos e bragos, bem
como aqueles acometidos de gripe/resfriado;

6.57. Preparar os alimentos dentro de padrdes higiénico-sanitarios, de acordo com as normas de manipulagdo e preparacdo de
alimentos, obedecendo aos parametros estabelecidos na Resolugao CNNPA n° 33 de 09/11/1977, RDC n° 216 de 15/09/2004 da
Anvisa e todas as outras normas vigentes afetas ao assunto;

6.58. Apresentar a Contratante, sempre que solicitado, as cdpias das carteiras de trabalho de seus empregados, devidamente
assinadas, os comprovantes de pagamento de salario e beneficios e do recolhimento dos impostos obrigatérios de acordo com a
legislacdo vigente:

6.58.1. O prazo que a Contratada terd para a apresentacdo dos comprovantes sera de 05 (cinco) dias tteis, a contar da data do
recebimento da solicitacdo da Contratante.

6.59. Responsabilizar-se por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas na
legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a Contratante;

6.60. Atender as solicitagdes da Contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacdes relativas a execucdo do servico, conforme descrito
neste Termo de Referéncia;

6.61. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragdo;

6.62. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executar atividades ndo
abrangidas pelo contrato, devendo a Contratada relatar a Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar
desvio de funcgdo;

6.63. Responsabilizar-se, mensalmente, pelo recolhimento da Taxa Mensal de Utilizagdo via GRU, conforme especificado no
item 7 deste Termo de Referéncia.

6.64. Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacdo dos servicos;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de TR em branco — Atualizagdo: 12/2022 19 de 26
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 158374 Termo de Referéncia 2/2023

6.65. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os
maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre;

6.66. Arcar com o ©6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento ao objeto da
licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993;

6.67. Facilitar a fiscalizacdo dos 6rgdos de Vigilancia Sanitaria no espaco sublocado, cientificando a Contratante do resultado
das inspecdes;

6.68. Providenciar, junto aos 6rgdos competentes, as licencas, autorizagoes de funcionamento e alvaras, para o exercicio de
suas atividades;

6.69. Manter preposto disponivel, aceito pela Administragdo, para representa-la na execugdo do contrato;

6.70. Manter quantidade suficiente de troco para atender prontamente aos usudrios, ndo sendo permitida a emissdo de vale-
troco;

6.71. Prestar todos os esclarecimentos solicitados pela fiscalizacdo do contrato no que diz respeito ao cumprimento do objeto
contratado;

6.72. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condi¢des de
habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo;

6.73. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo II.

7.1.1. Sera indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sang¢oes
cabiveis, caso se constate que a Contratada:

7.1.1.1. ndo produzir os resultados acordados,
7.1.1.2. deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.1.1.3. deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou utiliz-los com qualidade ou
quantidade inferior a demandada.

7.2. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicacdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestacdo dos
Servigos.

Do recebimento

7.4. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante
termos detalhados, quando verificado o camprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, I, a, da Lei n°
14.133, de 2021 e Arts. 22, X e 23, X do Decreto n® 11.246, de 2022).

7.5. O prazo da disposicdo acima serd contado do recebimento de comunicacdo de cobranga oriunda do contratado com a
comprovacao da prestacdo dos servicos a que se referem a parcela a ser paga.

7.6. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n® 11.246, de 2022).

7.7. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que
comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.
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7.9. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ir4 apurar o
resultado das avaliacGes da execucdo do objeto e, se for o caso, a anélise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos
realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.9.1. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a
ser feito, com a entrega do tltimo;

7.9.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o
objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a
fiscalizacdo ndo atestar a tiltima e/ou tinica medigdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam
vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.9.3. A fiscaliza¢do ndo efetuard o ateste da tltima e/ou tinica medicao de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisério. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n® 14133, de 2021)

7.9.4. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos
Manuais e Instrugdes exigiveis.

7.9.5. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificages constantes neste
Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades.

7.10. Quando a fiscalizagdo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise e a
conclusédo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais
documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.11. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 5 (cinco) dias, contados do recebimento provisério, por servidor
ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente
aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.11.1. Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no
cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mengao ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado em
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacoes, conforme regulamento (art. 21, VIIIL, Decreto n° 11.246, de 2022).

7.11.2. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que
impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as cldusulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por
escrito, as respectivas correcoes;

7.11.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e
documentacdes apresentadas; e

7.11.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizacao.

7.11.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagdo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestdo.

7.12. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, devera ser observado o
teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela
incontroversa da execucéo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.13.  Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solucdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na
execugdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.14. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluiré a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servigo nem
a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.

Liquidacao

7.15. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias tteis para fins de liquidacao,
na forma desta segdo, prorrogéaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §2° da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.16. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacao, nos casos de
contrata¢Oes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso II do art. 75 da Lei n° 14.133, de
2021
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7.17. Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos
necessarios e essenciais do documento, tais como:

o prazo de validade;

a data da emissdo;

os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

o periodo respectivo de execucdo do contrato;

o valor a pagar; e

eventual destaque do valor de retencdes tributdrias cabiveis.

7.18. Havendo erro na apresenta¢do da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara
sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacao da regularizagdo
da situagdo, sem Onus a contratante;

7.19. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacéo da regularidade fiscal, constatada por
meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletronicos
oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n° 14.133/2021.

7.20. A Administracdo deverd realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das condigdes de habilitacdo exigidas
no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagdo, no dmbito do 6rgdo ou entidade, proibicado de
contratar com o Poder Piiblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 26 DE
ABRIL DE 2018).

7.21. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagdo, por
escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo
podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.22. Ndo havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd comunicar aos 6rgaos
responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de
pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

7.23. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessdrias a rescisdo contratual nos autos do
processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

7.24. Havendo a efetiva execuc¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do
contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.25. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias uteis, contados da finalizacdo da liquidacdo da despesa,
conforme secdo anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.26. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo
final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacao, mediante aplicagdo do indice IGP-M (FGV) de corregao
monetaria.

Forma de pagamento

7.27. O pagamento do valor da taxa mensal de utilizagdo (aluguel) sera realizado através de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU).

Cessao de crédito

7.28. E admitida a cessdo fiduciria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de julho de 2020, conforme as regras deste presente
topico.

7.28.1. As cessdes de crédito ndo fiducidrias dependerdo de prévia aprovagdo do contratante.

7.29. A eficicia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relacdo a Administragdo, estd condicionada a celebragdo de
termo aditivo ao contrato administrativo.
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7.30. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condi¢Oes de habilitagdo por
parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também
se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessiondrio, bem como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra
impedido de licitar e contratar com o Poder Ptiblico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de
maio de 2020.

7.31. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado) pela execucdo do objeto
contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e exce¢des ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes
ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a
possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacéo do fato gerador, quando for o caso, e
o desconto de multas, glosas e prejuizos causados & Administragio. (INSTRUGAO NORMATIVA N° 53, DE 8 DE JULHO DE
2020 e Anexos)

7.32. A cessdo de crédito ndo afetara a execucéo do objeto contratado, que continuara sob a integral responsabilidade do
contratado.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECED

Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITAGCAO, na modalidade PREGAO, sob a
forma ELETRONICA, com adogdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO por GRUPO.

Regime de execuc¢ao

8.2. O regime de execucio do contrato sera EMPREITADA POR PRECO UNITARIO (ALUGUEL MENSAL).
Exigéncias de habilitacao

8.3. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitacao juridica

8.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de
identificacdo em todo o territério nacional;

8.5. Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede;

8.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condig¢do de Microempreendedor Individual - CCME], cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/empreendedor;

8.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Ptiblico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da
Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a
qual sera considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.9. Sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de documento comprobatorio de seus administradores;

8.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscri¢do do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia
da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de
Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a matriz
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8.11. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado
na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107
da Lei n° 5.764, de 16 de dezembro 1971.

8.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.
Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

8.13. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os
créditos tributérios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa
ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lein®5.452, de 1° de maio de 1943;

8.17. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.18. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em
cujo exercicio contrata ou concorre;

8.19. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual ou Municipal relacionados ao objeto contratual, devera
comprovar tal condi¢do mediante a apresentacao de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.20. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de
contribuintes estadual e municipal.

8.21. O licitante classificado em primeiro lugar devera apresentar Alvara/Licenca de funcionamento expedido pelo 6rgédo
competente

Qualificacdo Econémico-Financeira

8.22. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa
fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitagcdo (art. 5°, inciso II, alinea “c”, da Instru¢do Normativa Seges/ME n° 116,
de 2021), ou de sociedade simples;

8.23. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, caput,
inciso II);

8.24. Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contébeis dos 2 (dois) ultimos
exercicios sociais, comprovando:

8.24.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

8.24.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura; e

8.24.3. Os documentos referidos acima limitar-se-do ao tltimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida ha
menos de 2 (dois) anos.

8.24.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para
transmissdo da Escrituragdo Contébil Digital - ECD ao Sped.

8.25. Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), seré exigido para fins de habilitacdo capital minimo de 5% do valor total
estimado da contratagdo.
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8.26. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitacdo e poderdo
substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.27. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragdo assinada por
profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

8.28. Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacoes e das condigdes locais para o cumprimento
das obrigacdes objeto da licitacao;

8.29. A declaracdo acima podera ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsével técnico do licitante acerca do
conhecimento pleno das condig¢des e peculiaridades da contratacao.

8.30. Comprovacdo de aptiddo para execucdo de servico de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou superior
com o objeto desta contratacdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacao de certiddes ou atestados, por pessoas
juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.30.1. Sera admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentacdo e o somatério de diferentes atestados
executados de forma concomitante.

8.30.2. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial da empresa licitante.

8.30.3. O licitante disponibilizara todas as informages necessarias a comprovacdo da legitimidade dos atestados, apresentando,
quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em
que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.31. Registro ou inscricdo da empresa licitante no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) competente da regido a que
estiver vinculada, conforme art. 15, paragrafo tinico c/c art. 18, da Lei n° 6.583, de 20 de outubro de 1978 e Decreto n° 84.444 de
30 de janeiro de 1980.

8.32. Comprovagao da capacitacdo técnico-profissional: comprovacao do licitante de possuir em seu quadro permanente, na data
prevista para entrega da proposta, profissional de nivel superior de Nutricdo reconhecido pelo Conselho Regional de
Nutricionistas (art. 1°, caput, da Lei n. 8.234/1991 e art. 17 do Decreto n. 84.444/1980), detentor de atestado de responsabilidade
técnica relativo a execucdo dos servigos que compdem as parcelas de maior relevancia técnica e valor significativo da
contratacao, a saber:

8.32.1. Para o profissional Nutri¢do: servicos de planejamento, organizacdo, direcdo, supervisdo e avaliacdo de servicos de
alimentacdo e nutrigdo e controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios (art. 3° inc. II e art. 4°, inc. IV, da Lei n. 8.234
/1991).

8.33. Entende-se, para fins do item acima, como pertencente ao quadro permanente da licitante, na data prevista para entrega da
proposta, o sécio que comprove seu vinculo por intermédio de contrato/estatuto social; o administrador ou o diretor; o empregado
devidamente registrado em Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servicos com contrato escrito firmado
com a licitante, ou com declara¢do de compromisso de vinculagdo futura, caso a licitante se sagre vencedora do certame

8.34. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo complementar:

8.34.1. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato,
com as respectivas atas de inscri¢cdo e a comprovagao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado
o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso I e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

8.34.2. A declaragao de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
8.34.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestacdo do servico;

8.34.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.34.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato;

8.34.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de fundagdo; b) estatuto
social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d)
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editais de convocagao das trés tltimas assembleias gerais extraordindrias; e) trés registros de presenca dos cooperados que
executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da licitagdo; e

8.34.7. A tltima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma
declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O prego estimado total do cardépio base da cantina é de R$ 216,26 (duzentos e dezesseis reais e vinte e seis centavos),
conforme custos unitarios apostos na tabela do item 1.1.

10. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

KAIZZER RONNO LEITE LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 22/12/2023 as 16:44:37.
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ANEXO |

Layout da area destinada a cantina/lanchonete
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ANEXO Il
Modelo de Pesquisa de Opinidao

Qual é a sua opinido sobre os servigos prestados na cantina?
Por favor, preencha este questionario e deposite-o na caixa da recepgao.
Considere 1-Insatisfatério e 5-Excepcional.
Muito obrigado!

Apresentacao do cardapio

1 2 3 4 5 Nao sei
responder

O o O O O O

Sabor dos alimentos

1 2 3 4 5 Nao sei
responder

O o O O O O

Apresentagao dos alimentos

1 2 3 4 5 Nao sei
responder

O o o O O O

Limpeza das mesas

1 2 3 4 5 Nao sei
responder

O o O O O O

Higienizagao de copos, xicaras, pratos e talheres

1 2 3 4 5 Nao sei
responder

O o O O O O

Apresentacgao pessoal dos funcionarios (asseio, uniformes e aparéncia)

1 2 3 4 5 Nao sei
responder

O o O O O O

Tempo de espera

1 2 3 4 5 Nao sei
responder

O o o O O O

Organizacgéo e limpeza geral

1 2 3 4 5 Nao sei
responder

O O O O O O




Qualidade dos produtos

2 3 4

O O O O

5

O

Nao sei
responder

O

Temperatura das bebidas

2 3 4

O OO O O

5

O

Nao sei
responder

O

Atendimento dispensado pelos funcionarios

2 3 4

O OO O O

5

O

Nao sei
responder

O

Variedade dos produtos

2 3 4

O O O O

5

O

Nao sei
responder

O

» Se desejar, faga comentarios ou sugestdes adicionais




UASG 158374 Termo de Referéncia 2/2023

Anexo lll - Anexo lll - Check list limpeza.pdf



ANEXO Il

CHECK LIST PARA VERIFICAGAO DE HIGIENE PESSOAL, ARMAZENAMENTO, PREPARO DOS ALIMENTOS,
INSTALACOES E ETC.

INSTALAGOES S N NA
Auséncia de focos de insalubridade (imediagbes, local e dependéncias);
Auséncia de objetos em desuso e animais domésticos;
Acesso controlado, ndo comum a outros usos;
Organizagéo do local projetada de forma a possibilitar um fluxo ordenado e sem cruzamentos, de forma a
facilitar a manutencéo e limpeza;

Piso
Em bom estado de conservacao, livres de rachaduras, trincas ou outros que possibilite a contaminagao
dos alimentos.

Parede
Em bom estado de conservacgao, livres de rachaduras, trincas ou outros que possibilite a contaminagao
dos alimentos.

Teto
Em bom estado de conservacgao, livres de rachaduras, trincas ou outros que possibilite a contaminagéo
dos alimentos.

lluminagédo
lluminacdo adequada, sem zona de sombras ou contrastes excessivos;
Luminarias localizadas sobre a area de producéo dos alimentos estéo protegidas contra exploséo ou queda
acidental.

Agua

Agua potavel originada de: rede publica tratada, pogo raso ou pogo profundo tratados.

Instalagdes sanitarias
Instalagbes sanitarias e vestiarios sem comunicagao direta com area de preparagdo e armazenamento de
alimentos ou refeitérios;
Em bom estado de conservagéo, organizacgao e higienizagéo;
Sé&o dotadas de lavatorios, com acessorios para higienizagdo das maos (sabonete liquido anti-séptico ou
sabonete liquido e produto anti-séptico e toalhas de papel n&o reciclado);
Caixa de gordura em bom estado de conservagao e funcionamento, ralo sinfonado e tampa giratdria;
Possuem lixeiras dotadas de saco plastico e tampa com acionamento automatico (sem contato manual).

EQUIPAMENTOS S N NA
Higienizacdo das instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios
Possui local adequado e protegido para o depésito de material de limpeza;
Os utensilios utilizados na higienizag&o das instalagdes sdo distintos daqueles usados para higienizagéo
das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o alimento.

CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS S N NA
Edificacao, instalagdes, os equipamentos, os moveis e os utensilios livres da presenga ou indicio da
presencga de vetores e pragas urbanas (insetos, roedores, etc.);

MANEJO DE RESIDUOS S N NA
Recipientes identificados e integros, de facil higienizagéo e transporte, em numero e capacidade
suficientes para conter os residuos;
Recipientes destinados a Coleta Seletiva (Papel e Plastico) identificados e integros;
Recipientes dotados de tampa e acionadas sem contato manual;
Séo estocados em local fechado e isolado da area de preparacdo e armazenamento de alimentos.

MANIPULADORES S N NA
Usando uniforme de trabalho completo de cor clara, em bom estado e limpo;

Possui cartazes de orientagcdo aos manipuladores sobre a correta lavagem e antissepsia das méaos e
demais habitos de higiene, afixados em locais de facil visualizagéo, inclusive nas instala¢des sanitarias e
lavatorios;

Cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro acessorio apropriado para este fim, sem barba
ou bigode, unhas curtas e sem esmalte ou base, sem adornos e sem maquiagem.

O responsavel pelas atividades de manipulagédo dos alimentos possui curso de capacitagao, abordando,
no minimo, os seguintes temas:

a) Contaminantes alimentares;
b) Doengas transmitidas por alimentos;
c) Manipulagdo higiénica dos alimentos;
d) Boas Praticas.

MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES E EMBALAGENS S N NA
As matérias primas, ingredientes e embalagens sdo armazenadas em local limpo e organizado de forma
a garantir protecéo contra contaminacéo;
As matérias primas e ingredientes obedecem, para sua utilizag&o o prazo de validade;
As matérias primas, ingredientes e embalagens s&o armazenados sobre palletes, estrados ou prateleiras
com altura minima de 30 cm do piso e no minimo 40 cm afastados das paredes.




PREPARACAO DO ALIMENTO

NA

As matérias primas e ingredientes que n&o sao utilizadas em sua tonalidade sdo adequadamente
acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informagdes: designagéo do produto, data
de fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem original;

O ¢leo e gordura utilizados s&o substituidos quando estdo com aroma e sabor alterados e formacao
intensa de espuma e fumaga;

A temperatura dos equipamentos de frios (geladeiras, freezeres, etc.) sdo regularmente monitoradas;

ARMAZENAMENTO E TRASNPORTE DO ALIMENTO PREPARADO

NA

Os alimentos preparados e mantidos na area de armazenamento estao protegidos contra contaminagéo e
identificados com, no minimo, a designag&o do produto, data de preparo e o prazo de validade.

EXPOSICAO AO CONSUMO DO ALIMENTO PREPARADO

NA

A area de exposicao do alimento preparado e de consumagao sdo mantidos organizados e em condigdes
higiénico-sanitarias adequadas;

Os manipuladores usam utensilios ou luvas descartaveis;

Os utensilios como pratos, copos e talheres sdo descartaveis ou quando ndo sao descartaveis sao
devidamente higienizados e armazenados em local protegido;

A area reservada para as atividades de recebimento de dinheiro, cartdes e outros tipos de pagamento de
despesas sao reservadas e os funcionarios responsaveis por esta atividade ndo manipulam alimentos.

PRODUTOS ALIMENTICIOS

NA

Respeita a proibicdo de venda de sucos artificiais, salgados industrializados, salgados fritos e
salgadinhos de milho;

Vende refrigerante apenas em lata;

OBSERVAGOES:

PAU DOS FERROS/RN, / /

CONTRATANTE

CONTRATADA
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Estudo Técnico Preliminar 20/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23093.000710.2023-48

2. Descricao da necessidade

A contratacao em questdo se justifica pela demanda do IFRN Campus Pau dos Ferros por estabelecimento comercial de venda de
alimentagdo (lanchonete/restaurante) apta a suprir as necessidades da comunidade académica em relagdo a alimentagdo, uma vez
que hé precariedade de estabelecimentos comerciais préximos ao Campus, limitando o acesso aqueles que ndo possuem veiculo
proprio a estabelecimentos que comercializem refei¢oes e lanches de qualidade.

Considerando que o campus funciona nos trés turnos e em alguns cursos, alguns alunos eventualmente podem exercer atividades
em periodo integral, torna-se relevante a necessidade de fornecer aos trés segmentos que formam a comunidade académica
(docentes, discentes e servidores técnico-administrativos), a possibilidade de se alimentarem adequadamente, garantindo o bem-
estar dos mesmos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
COAES/PF Cassio Clayton Martins Andrade

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

O contrato oriundo do certame serd de natureza continuada e terd vigéncia de 12 (doze) meses, prorrogaveis até o limite de 10
(dez) anos, conforme Art. 107 da Lei n° 14.133/21.

A contratada devera observar no que tange aos Contratos Administrativos, a contratacdo de servigos de apoio administrativo, a
outorga de uso de iméveis da Administracdo, os seguintes diplomas legais:

A Lei n°® 8.245/1991, que dispoe sobre as locages dos imdveis urbanos e os procedimentos a elas pertinentes;
A Lei n° 8.078/1990, que dispde sobre a protecdo do consumidor;
A Portaria MS/GM n° 1428/1993, que aprova “Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitdria de Alimentos", as
"Diretrizes para o Estabelecimento de Boas Préticas de Producio e de Prestacio de Servicos na Area de Alimentos" e o
"Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrao de Identidade e Qualidade (PIQ's) para Servigos e Produtos na
Area de Alimentos";

® A Portaria n° 326/1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitaria, do Ministério da Satide, que aprova Regulamento Técnico
de Condigdes Higiénicos-Sanitdrias e de Boas Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores
/Industrializadores de Alimentos;

® A Resolugdo RDC ANVISA n° 275/2002, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados Aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo de
Boas Praticas de Fabricagdo em Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos;
A Resolucdo RDC ANVISA n° 216/2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigo
A Resolugdo RDC ANVISA n° 218/2005, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico
Manipulacdo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais;

® A Portaria Interministerial n® 1.010/2006, que institui as diretrizes para a Promoc¢do da Alimentacdo Saudavel nas
Escolas de Educacdo Infantil, Fundamental e Nivel Médio das Redes Publicas e Privadas, em ambito nacional;

® A Portaria SES-RS n° 78/2009, aprova a lista de verificacdo em Boas Praticas para servigos de a capacitagdo em Boas
Praticas para servicos de alimentacdo e da outras providéncias;

® A Portaria SES prevenir a disseminacdo do virus HIN1 na area de exposicdo de alimentos preparados em servicos de
alimentacdo;
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Decreto n° 8.553/2015, que institui o Pacto Nacional para Alimentacdo Saudavel;
A Portaria Normativa n® 07/2016, da Secretaria de Gestdo de Pessoas e Relagdes do Trabalho no Servico Piblico, do
Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo, que Institui as diretrizes de promogdo da alimentacdo adequada
e saudavel nos ambientes trabalho; e

® No que couber, as normas do INMETRO relativas aos servigos de industrializagdo e preparacao de alimentos.

A empresa vencedora devera fornecer o cardapio minimo exigido no termo de referéncia e podera disponibilizar outros produtos
ndo mencionados no card4pio realizado pelo IFRN, desde que estejam de acordo com a legislacdo vigente e com os precos atuais
de marcado.

O licitante devera apresentar junto aos demais documentos de habilitacdo a declaragdo de visita técnica realizada para
conhecimento local de execucdo dos servicos.

A CONCESSIONARIA devera apoiar a unidade escolar na difusdo da pratica de consumo por alimentacdes saudaveis, em
observacao as diretrizes da Portaria Interministerial, n° 1010/06, de 08/05/2006, do Ministério da Saude - MS e Ministério da
Educacdao — MEC.

CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

De acordo com o Art. 4° do Decreto n° 7.746 de 5 de junho de 2012, sdo considerados critérios e praticas sustentaveis a serem
observados na aquisi¢do de bens e contratacdo de servigos e obras, entre outras: (Redacdo dada pelo Decreto n° 9.178, de 2017)

baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e agua; (Redagdo dada pelo Decreto n° 9.178, de 2017)
preferéncia para materiais, tecnologias e matérias primas de origem local;

maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia;

maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra local;

maior vida til e menor custo de manutengdo do bem e da obra;

uso de inovagOes que reduzam a pressdo sobre recursos naturais; (Redacdo dada pelo Decreto n° 9.178, de 2017)

origem sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens, nos servicos e nas obras; e (Redacdo dada pelo Decreto n°
9.178, de 2017)

® utilizacdo de produtos florestais madeireiros e ndo madeireiros originarios de manejo florestal sustentdvel ou de
reflorestamento. (Incluido pelo Decreto n° 9.178, de 2017)

Além destes, conforme Instru¢do Normativa n° 01 de 19 de janeiro de 2010, em seu Art. 6°, as empresas contratadas adotardo as
seguintes praticas de sustentabilidade na execucado dos servigos, quando couber:

® uso produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificagdes e
especificacOes determinadas pela ANVISA;

® adogdo de medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro
de 2003;

® Observancia da Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem
ruido no seu funcionamento;
fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execugdo de servicos;
Realizacdo de programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucdo contratual,
para reducao de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e reducao de producdo de residuos sélidos, observadas
as normas ambientais vigentes;

® separacdo dos residuos reciclaveis descartados pelos 6rgaos e entidades da Administracdo Publica Federal direta,
autarquica e fundacional, na fonte geradora, e a sua destinagdo as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais
reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/'MARE n°
6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006;

® respeito as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sélidos;
e

® previsdo da destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolucdo
CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999

Na presente contratacdo nao serd utilizado o catalogo eletrénico de padronizagdo pois a institui¢do ainda ndo implementou seu
uso NOS Processos.
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5. Levantamento de Mercado

Em apreciagdo sobre objeto similar ao desta demanda, o Tribunal de Contas da Unido (TCU), em parecer acolhido em parte pelo
Ministro Relator no Acérdéao n® 1443/2006 - Plenério, dispds que:

2.11 Pelo exposto, podemos concluir que a modalidade de outorga aplicdvel a restaurantes e lanchonetes é 'concessao
administrativa de uso de bem publico, ato bilateral, de natureza contratual, pelo qual a Administracdo Ptiblica 'atribui a
utilizacdo exclusiva de um bem de seu dominio ao particular, para que o explore segundo sua destinacdo especifica’,
devendo ser precedida de licitacdo, conforme entendimento deste Tribunal, proferido na Decisdo n.° 585/97-
TCUPlenério. "

E a concessdo de uso, tradicionalmente precedida de licitacdo na modalidade de concorréncia, também pode ser (e é até
recomendével que o seja), precedida de pregdo (inclusive o eletrénico). Assim ja se posicionou o TCU no Acérdéo n° 2050/2014,
proferido nos autos da TC n°® 012.613/2013-4:

a) E recomendavel a utilizacio de pregio eletrdnico para a concessio remunerada de uso de bens piiblicos.

b) Ainda na Auditoria Operacional realizada na Ceagesp, foi discutida a possibilidade de se utilizar o pregdo para a
concessdo remunerada de uso de bens publicos. Nesse aspecto, o relator mencionou que, nos autos da representacao
objeto do TC 011.355/2010-7, o TCU se deparara com situagdo anadloga ao examinar a concessdo de areas comerciais em
aeroportos, em que a Infraero havia adotado o pregdo como modalidade licitatéria. Na ocasido, fora acolhida a tese que,
diante do escasso disciplinamento sobre ajustes que geram receitas para a Administragdo Ptblica, a analogia com a
legislagdo para a aquisicdo de bens e servicos poderia ser aplicada. Assim, nos termos do voto condutor do Acérddo 2.844
/2010 - Plenério, a "adogdo do critério de julgamento pela maior oferta, em lances sucessivos, nada mais é que a
adequada aplicacdo da lei ao caso concreto, ajustando-a a natureza do objeto do certame, restando assegurada a escolha
da proposta mais vantajosa que, conjuntamente com a isonomia de todos os interessados, constituem as finalidades
primeiras de todo procedimento licitatério". O posicionamento do Tribunal, anunciado no sumério do citado acérdao,
firmara-se no sentido de ser "plenamente legal a utilizacdo da modalidade pregdo para licitagdo destinada a outorga de
concessoes de uso de areas comerciais em aeroportos". Como ressalva naquela oportunidade, houvera o registro de que a
Infraero deveria "evoluir dos pregdes presenciais, para a modalidade totalmente eletronica, que dispensa a participagcdo
fisica e o contato entre os interessados", a fim de concretizar os imperativos constitucionais da isonomia e da melhor
proposta para a Administracdo. Do que expds a relatoria, o Tribunal recomendou a Ceagesp que utilize a modalidade
pregdo eletronico nas futuras licitagdes para concessdo remunerada de uso de areas de comercializacdo do Entreposto do
Terminal de Sdo Paulo. Acérdao 2050/2014-Plendrio, TC 012.613/2013-4, relator Ministro Walton Alencar Rodrigues,
6.8.2014.

Portanto, no que interessa a presente andlise, o Parecer n° 03/2016/CPLC/DEPCONSU/PGF/ AGU firmou os seguintes
entendimentos:

a) Nos IFES, a outorga de uso para restaurantes, lanchonetes e servigos similares, deve ser onerosa; e

b) Além disso, o ente deve realizar um dos procedimentos de disputa previstos em lei, sendo recomendéavel o uso do
Pregdo Eletronico, a fim de atender aos recentes precedentes do TCU.

Jé& o Parecer-Plendrio n° 01/2016/CNU-DECOR-CGU/ AGU (22/06/2016), se ocupou de analisar o cabimento da modalidade do
Pregdo (preferencialmente eletronico) nas "cessdes de uso" de imdveis da Unido. A conclusdo do referido opinativo foi a seguinte:

70. Portanto, dos argumentos assinalados ressai que, na cessdo de uso de imével administrado pela Unido, para fins de
prestacdo de servicos de apoio, estes constituem o verdadeiro objeto contratual, ao passo que a cessdo é apenas elemento,
acessorio e necessario, por intermédio do qual serd alcangada a consecucdo do objetivo principal, que é a prestagdo de
servicos que supram as necessidades dos seus servidores e administrados. Com efeito, para a consecucdo do objeto em
exame, é obrigatéria a utilizagdo do pregdo, preferencialmente na forma eletrnica, com fulcro no art. 4° do Decreto n°
5.450/05. Caso constatada a inviabilidade da forma eletrénica, deverd ser utilizada, excepcionalmente, a forma
presencial, desde que por ato fundamentado em justificativas concretas e detalhadas, rigidamente sindicaveis pelos
orgaos de controle competentes. Como consequéncia, sdo incabiveis as demais modalidades licitatérias convencionais,
previstas na Lei n® 8.666/93.

71. Ademais, as receitas atinentes a cessdo de uso de im6vel deverdo ser prefixadas nos editais e, além disso, o Poder

Publico ndo podera arcar com despesas (v.g. agua, luz, telefone, internet, entre outras) em beneficio do prestador de
servicos, sendo imperiosa a prévia desvinculagdo, a fim de possibilitar a afericdo auténoma dos gastos. No entanto, por
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ato administrativo fundamentado e em situagoes de justificada inviabilidade da imediata individualizagdo, observado o
disposto no Acérdao 187/2008 TCU Plendrio a respeito do reembolso das despesas, devera ser realizado estudo técnico
especifico a respeito de gastos decorrentes da utilizacdo do bem.

72. Cumpre salientar, ainda, que o contratado deve cumprir as disposi¢des normativas, no que couber, da Lei do
Inquilinato (Lei n° 8.245/91), além do Decreto n° 5.940/2006, que institui a separacdo dos residuos reciclaveis
descartados pelos 6rgédos e entidades da administragdo ptblica federal direta e indireta, na fonte geradora, e a sua
destinagdo as associagdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis.

73. Destarte, sugere-se a parcial superacdo do entendimento firmado no Parecer n° 117/2010/DECOR/CGU/AGU, que
entendeu adequadas as modalidades tradicionais (v.g. convite, tomada de precos) para fins de prestacdo de servicos de
apoio que englobem cessdes de uso de iméveis administrados pela Unido. Por conseguinte, resta patente a necessidade
de atualizacdo do Manual de LicitagOes e Contratagdes Administrativas da Consultoria-Geral da Unido.

74. Além da ciéncia de todas as unidades consultivas, é imperioso que o Tribunal de Contas da Unido e a Secretaria de
Gestdo do Ministério do Planejamento Orcamento e Gestdo sejam informados, para fins de conhecimento acerca da
evolucdo do entendimento no seio da Consultoria-Geral da Unido. Ha que se dar ciéncia, adicionalmente, a Secretaria do
Patrim6nio da Unido para as providéncias de sua al¢ada, vez que a tese firmada tangencia a temética das avaliagdes
imobilidrias.

Assim, interpretando o texto supra, podemos concluir que:

a) Quando ha uma outorga de uso de imével para servigos como os de lanchonete, restaurantes ou similares, o objeto
principal do ajuste ndo é a "cessdo" em si, mas sim a prestacdo do servico comum. Sendo assim, é, esta outorga, um fato
acessorio em relacdo ao objeto principal do contrato, que seria o fornecimento do produto (p. Ex.: refei¢oes);

b) O proveito econdmico obtido com a outorga (receita) deve estar fixada em edital, bem como que as despesas
necessarias ao uso do bem (dgua, luz, Internet, telefone, etc.) devem ser arcadas pelo particular;

c) Para o procedimento, "é obrigatéria a utilizacdo do pregdo, preferencialmente na forma eletrénica, com fulcro no art.
4° do Decreto n° 5.450/05. Caso constatada a inviabilidade da forma eletrénica, devera ser utilizada, excepcionalmente, a
forma presencial, desde que por ato fundamentado em justificativas concretas e detalhadas, rigidamente sindicaveis pelos
o6rgdos de controle competentes. Como consequéncia, sao incabiveis as demais modalidades licitatérias convencionais,
previstas na Lei n°® 8.666/93".

Analisando os pontos de intersecdo entre o Parecer n° 03/201 6 /CPLC/ DEPCONSU/PGF/AGU e do novel Parecer-Plenario n°®
01 /2016/CNUDECOR-CGU/ AGU (22/06/2016), verificamos que ndo ha incompatibilidade entre ambos. Em se tratando da
outorga de uso de imével para fins de prestacdo de servigos de apoio (ex.: por exemplo, para uso de restaurantes, lanchonetes ou
similares), quando hé& necessidade da administracdo de disponibilizar o servico aos seus servidores ou visitantes (interesse
puiblico), faz sentido que se considere como objeto do contrato a prépria prestacdo do servico comum, sendo irrelevante que seja
ela remunerada pela administragdo ou pelo usudrio, através de preco predefinido.

Neste caso, a ocupagdo do espago seria apenas um aspecto do ajuste, na verdade uma necessidade do contratado. Sem ocupar o
imével publico, o contratado ndo poderd fornecer o produto/servigo ao publico destinado.

Parece ndo haver qualquer 6bice, inclusive, em se fixar em edital que o prestador possa oferecer os servigos/produtos também ao
publico em geral (visitantes, ptiblico externo etc.). Tal situacdo torna a contratacdo mais vantajosa e tende a atrair mais
participantes para a disputa.

Assim, independentemente de estar atendendo a necessidade do ente ptblico, respeitadas as especificidades de cada 6rgdo ou
autarquia, o prestador podera exercer atividade econémica no local e ter mais lucro, o que pode favorecer a administracdo a obter
maiores descontos no preco, dado o aumento no volume de vendas.

E também pela possibilidade de exercer atividade econdmica no local (além do atendimento da necessidade do ente), é
imprescindivel que a administragdo seja remunerada pelo uso do espaco. Especialmente nas hipdteses em que se adota o0 menor
valor do produto/servico como critério de julgamento na licitagdo, deve ser definido um valor de mercado para a utilizagdo do
bem imével, previamente definido em edital, a fim de que os concorrentes possam compor a proposta de preco levando em
consideragao este custo.

Pelo mesmo motivo, as despesas com agua, luz, Internet, telefone etc., devem também ser arcadas pelo particular, ja que ndo ha
como mensurar qual percentual destas despesas refere-se ao fornecimento aos servidores ou ao publico em geral.

Corroboramos, pois, com o entendimento do Parecer-Plenario n° 01 /2016/CNU-DECORCGU/ AGU (22/06/2016) quanto ao uso
obrigatdrio do Pregéo (preferencialmente, Eletronico) quando o objeto principal for a prestacdo dos servicos em si.
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No entanto, quando o objeto ndo for necessariamente pautado pelo interesse da administracdo em disponibilizar servico ao
publico, mas sim o de realizar a prépria outorga, seja para obter receita, seja para dar finalidade a bem desafetado, esta ndo deve
se realizar sob a forma do Pregdo, seja Presencial ou Eletronico, tendo em vista ndo se tratar, o objeto principal, de uma prestacdo
de servicos, mas sim de uma outorga de uso.

E que nem sempre, e até mesmo nos casos de outorgas de uso para restaurantes e lanchonetes, o objetivo que se busca é o
atendimento de um interesse ptblico através do fornecimento de servicos/produtos. Néo raras vezes, um ente pode ter um espago
desafetado aos seus interesses institucionais e querer outorgar o uso deste bem para obter receita. Neste caso, ndo ha que se falar
em prestacdo de servico e tampouco na possibilidade de se realizar um Pregdo para a consecucdo da outorga. Esta deve ocorrer
pela modalidade legal admitida para o caso, a depender do tipo do bem e do tipo da outorga (se autorizacdo, permissdo,
concessado, cessao de uso etc.)

6. Descricao da solucdao como um todo

A solucdo escolhida para a demanda em questdo é a concessdo onerosa de uso da area destinada a cantina do IFRN Campus Pau
dos Ferros para exploracdo de atividade comercial, através da realizacdo de procedimento licitatério na modalidade pregao
eletronico.

A metodologia de apuragdo dos valores a serem pagos pela contratada é por metro quadrado, modelo ja difundido e utilizado por
varios campi do IFRN e outros 6rgaos.

J4 o critério de selecdo serd o menor preco ofertado sobre o cardapio base, considerado a sua adjudicagdo por grupo de itens.
Apbs este estudo preliminar, deve ser elaborado o Mapa de Riscos da contratacdo, de maneira a ponderar e mitigar os riscos
implicitos no objeto pleiteado tanto na fase de planejamento quanto na fase de gestdo do contrato, Termo de Referéncia e Edital

juntamente com seus respectivos anexos facilitando a visualizacdo por parte dos licitantes interessados das obrigacdes implicitas
na participacdo do certame.

Apbs realizada a licitacdo, faz-se necessario a formalizagdo de contrato administrativo entre as partes.

Vale ressaltar mais uma vez que a contratagdo pretendida estd fundamentada na lei 8.987/95 (Lei de Concessdes e Permissoes) e
suas alteracOes e subsidiariamente a Lei de licitagdes e contratos (Lei n° 14.133/21).

Os itens referentes a este processo de contratacio NAO sdo enquadrados como sendo itens de luxo.
As condicdes de pagamento devem ser similares as condi¢cdes de mercado

Na presente contratagdo ndo serd utilizado o catalogo eletrénico de padronizagdo pois a institui¢do ainda ndo implementou seu
uso NOS Processos.

Funcionamento da cantina

Os servigos serdo executados de segunda a sexta-feira, ressalvados os dias em que ndo houver expediente no campus.

O acesso a cantina é franqueada a comunidade do campus e aos seus visitantes.

Entende-se por comunidade do campus, o conjunto formado por seus alunos, servidores, estagiarios e prestadores de servigo.

Nao temos uma estimativa de clientes da lanchonete/restaurante.

O atendimento aos clientes sera realizado no horario das 06h30min as 21h30min, de forma ininterrupta, de segunda a sexta-feira,
e ocasionalmente aos sabados, domingos e feriados, bem como em horarios diversos, em comum entendimento entre a
Concessionaria e a Concedente, quando houver atividades que justifiquem essa necessidade.

A refeicdo tipo prato feito deverd ser ofertada no horario das 11h30min as 13h30min.

A refeicdo tipo self-service devera ofertada no horario das 11hs as 14hs

Os lanches deverio ser ofertados no horario das 6h30min as 21h30min.

Quando houver a necessidade de funcionamento aos sdbados, domingos e feriados, bem como em horarios diversos, a
Concedente devera ser informada pela Concessionaria com antecedéncia minima de 03 (trés) dias tteis;
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Qualquer alteracdo no horério de funcionamento ou na forma de fornecimento das refeicdes deve ser previamente autorizada pelo
fiscal do contrato, mediante consulta a Diretoria de Atividades Estudantis e a Diretoria de Administracao.

Durante o periodo de recesso escolar (férias, recesso, greve ou outro tipo de paralisagdo das atividades da Instituicdo), sera
obrigatério o funcionamento da lanchonete e do restaurante, por periodo minimo de 2 (duas) horas, em cada expediente, podendo
esta condi¢do ser modificada desde que acordado com a Administracdo do campus;

Ndo serd permitida colocacdo de propagandas comerciais nas paredes ou area concedida para uso da lanchonete e do restaurante.

E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica de qualquer natureza e cigarros nas dependéncias da lanchonete
ou do restaurante.

Devera ser disponibilizada aos clientes a possibilidade de pagamento com cartdo de crédito e débito, de pelo menos duas
bandeiras distintas, sem acréscimo no valor cobrado;

Precos praticados

Os precos por item do carddpio minimo exigido, bem como dos itens ofertados e propostos ndo poderdo ser superiores aos
praticados no mercado da cidade onde estd localizado o objeto da concessdo de uso, no caso, na cidade de Pau dos Ferros/RN.

A tabela com os precos dos produtos ofertados deverd ser afixada no espago da lanchonete e do restaurante, de modo a
possibilitar a consulta pelos usuérios.

A Concessiondria podera fornecer outros produtos ndo relacionados no cardapio minimo.
Os precos dos produtos ofertados devem ser compativeis com os praticados no mercado de lanchonetes e restaurantes.

E resguardado a Administracio o direito de solicitar pesquisas, de forma a comprovar o preco praticado e solicitar a reducio dos
precos, a qualquer época, se for verificada a incompatibilidade com os pregos praticados no mercado local, se necessério.

Os precos dos itens ofertados somente poderdo ser reajustados anualmente e em consonancia com as disposi¢des contidas no
Termo de Referéncia.

Os atendimentos especiais de lanches deverdo ter seus precos e condicdes de fornecimento previamente solicitadas e negociadas
entre a Direcdo Geral do campus Natal-Central e a Concessionaria.

A Concessiondria ndo poderd onerar os pregos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes ou adogados.
Equipamentos, materiais e insumos
A Concessiondria devera disponibilizar para o funcionamento da cantina, no minimo, os equipamentos e méveis listados abaixo:

Expositor resfriado pequeno instalado junto ao balcdo de atendimento;
Expositor aquecido pequeno instalado junto ao balcdo de atendimento;
Balcdes térmicos de aquecimento (calor seco) e refrigeracao, tipo “self service”;
Fogao industrial com, no minimo, 4 queimadores;

Forno elétrico semi-profissional;

Chapa/Sanduicheira;

Refrigerador;

Freezer;

Refrigerador de bebidas;

Forno micro-ondas;

Liquidificador;

Processador de alimentos;

Coifa;

Maéquina de café expresso;

MaAquinas para pagamento por meio eletronico — cartdes de crédito e débito;
Mesas e cadeiras.

A Concessiondria devera disponibilizar para o funcionamento da cantina, no minimo os materiais listados abaixo:

Panelas;

Pegadores em inox;

Xicaras pequenas e grandes de louga ou vidro com pires;
Colheres grandes;
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Espatulas;

Facas;

Peneiras;

Talheres em aco (garfos, facas, colheres de sobremesa, colheres de sopa, colheres de café/chd);
Pratos em louga (fundos, rasos e para sobremesa);
Panos de prato;

Pano de chao;

Materiais para limpeza e higienizagao;

Rodos;

Vassouras;

Lixeiras grandes com tampa e pedal;

Sacos de lixo;

Luvas descartaveis;

Toucas descartaveis;

Mascaras descartaveis.

Deverao ser disponibilizados aos usuarios no espago da cantina e em quantidade adequada os materiais relacionados abaixo:

Talheres plésticos para viagem;

Saches de sal;

Saches de actcar;

Saches de adocgante;

Saches de ketchup;

Saches de mostarda;

Saches de maionese;

Palitos em embalagens individuais;

Canudos em embalagens individuais;

Guardanapos de papel em suportes;

Palheta pléstica para café de no minimo 11cm;

Copos descartaveis;

Embalagens para acondicionamento de lanches e para transporte;
Embalagem com adogante liquido (sacarose e stévia).
Galheteiros, liméo e cestas de pao. Estes serdo repostos sempre que se fizer necessario.

Deverd ser mantido estoque suficiente para reposicdo dos itens comercializados ou disponibilizados, de forma a evitar
desabastecimento e reclamacdo dos usuérios.

Todos os utensilios utilizados pela Concessiondria deverdo ser de primeira qualidade, seguindo as especificagdes constantes deste
Termo de Referéncia, podendo a fiscalizacdo do contrato, solicitar, a qualquer momento, a substituicdo daquele que julgar
inadequado.

Responsabilidade técnica pela execucdo dos servicos

O responsavel técnico deveré efetuar visitas semanais ao estabelecimento e ao técnico em Nutrigdo, trés vezes por semana,
totalizando, no minimo 18 horas semanais.

O cardépio do almocgo, assinado pelo responsavel técnico, devera ser disponibilizado até o dia 20 do més anterior, para andlise e
adequacdo do fiscal em comum acordo com a Concessiondria, contendo os valores de energia, carboidrato, proteina, gorduras
totais, gorduras saturadas, gordura trans, fibras, calcio e sédio. Em caso de eventuais substituices de qualquer item do cardapio,
devera ser feita uma comunica¢do com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, para a devida aprovacao.

O valor calérico diario dos alimentos incluidos no cardapio deve ser controlado, devendo totalizar algo em torno de 900Kcal
(novecentas calorias) para o almogo, seguindo rigorosamente as orienta¢es nutricionais aqui definidas e atendendo ao valor
nutritivo fixado pelo Ministério do Trabalho e Emprego (PAT) Portaria Interministerial n° 05/1999 para as atividades leves e
intensas.

Deverdo ser incluidos no cardapio alimentos que atendam também aos comensais com necessidades nutricionais especificas, tais
como celiacos (intolerancia radical ao gliten), diabéticos, hipertensos e intolerantes a lactose.

Amostras de cada preparacdo servida no almogo (no minimo 100g de cada alimento) deverdo ser guardadas diariamente,
embaladas adequadamente, em sacos de alimentos especificos para andlise, com 4rea para descri¢do de dados, para avaliacdo
microbiol6gica em laboratério especializado, quando necesséria e sem 6nus adicional para a CONCEDENTE.

As amostras deverdo ficar guardadas por um periodo minimo de 72 horas.
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Conforme a necessidade (em caso de suspeita de surto de Doenga Transmitida por Alimento), deverd ser feita anélise
microbiolégica dos seguintes itens:

Alimentos: 3 (trés) tipos in natura e/ou processados;

Equipamentos e utensilios: no minimo de 2 (dois) tipos;

Pessoal: no minimo de 10% do total de empregados;

Ambiental: no minimo 1 (uma) 4rea designada para fornecimento de alimentagdo;
Agua.

A Concessionaria deverd seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e os procedimentos
técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo e acondicionamento a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria,
nutritivas e sensoriais dos lanches e refei¢des servidos.

Empregados

O pessoal necessério a execugdo do servico, objeto da presente concessao, sera de exclusiva responsabilidade da Concessionaria,
observando a legislacdo trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

Deveré ser disponibilizado nimero de funcionérios suficiente, visando prestar um atendimento de boa qualidade aos seus
usudrios, sendo um funcionério apenas para o caixa, ndo podendo o mesmo manipular alimentos preparados, embalados ou ndo.

Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o exercicio da
atividade, e que gozem de boa satide fisica e mental.

Deverdo ser utilizados empregados habilitados, em caso de exigéncia legal, e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determina¢des em vigor.

Os empregados s6 poderdo circular na area de preparacdo dos alimentos devidamente uniformizados e com toucas e a higiene
pessoal adequada e de acordo com a legislagdo vigente:

Sera exigido dos empregados, o uso de uniforme de cor clara e calgcados fechados;

Os manipuladores de alimentos ndo poderdo portar anéis, alianga, relégios ou outros adornos que possam acumular sujeira nas
maos ou cair sobre os alimentos;

Nado serd permitido o uso de “bonés” como protegdo para os cabelos, bem como o uso de calgas jeans como uniforme.
Manipulagao, preparacao, a conservacao e o fornecimento dos alimentos
As orienta¢Oes minimas para a manipulagdo, a preparacdo, a conservacao e o fornecimento dos alimentos sdo:

Obedecer as resolugdes RDC ANVISA n° 216/2004 e 218/2005, bem como a NR 6 do Ministério do Trabalho e Emprego, a
Portaria n° 1.428/1993 do Ministério da Sadde e a Portaria Interministerial n® 1010/2006 dos Ministérios da Satide e da Educagdo.

Preparar os lanches, as refeicdes e as bebidas (com excecdo das industrializadas, a saber: refrigerantes, iogurte, agua mineral com
e sem gas e dgua de coco) serdo preparados no espaco locado e no dia em que forem fornecidas aos usuarios.

Nao serd permitido, no interior da cantina, o preparo de fritura, por imersdo ou por chapa, de salgados, tais como: quibe, coxinha,
enroladinho, pastel, etc., sendo permitido, porém, que os salgados sejam assados em forno convencional ou de microondas, ou

fritos em outro local e mantidos em expositores térmicos.

Para os alimentos que forem submetidos a fritura, devem-se instituir medidas que garantam que o 6leo e a gordura utilizados nao
constituam uma fonte de contaminac¢do quimica aos alimentos e em situagdo alguma os mesmos devem ser reutilizados.

Os 6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C, sendo substituidos sempre que houver
alteracdo em suas caracteristicas.

Utilizar matéria-prima de qualidade que se enquadrem nos padrdes e critérios organolépticos, de higiene e nutricionais abaixo:
Produtos de origem animal (como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos, queijos, entre outros) devem possuir selo de inspecdo
sanitaria federal (SIF) e identificacdo do fornecedor e que sejam adquiridos preferencialmente resfriados e ndo congelados;

Feijdo deve ser novo tipo 1(um), com umidade até 15% (quinze por cento), cores variadas;

Massas com ovos devem ser de primeira qualidade (embalagem integra);
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Folhosos, legumes e verduras devem ser de primeira qualidade (com textura e consisténcia de vegetal fresco, com folhas integras
e de primeira qualidade, coloracdo uniforme; isenta de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos a
superficie externa; sem quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou biolégica);

Frutas devem ser de primeira qualidade, firmes, sem defeitos, bem desenvolvidas, maduras sem apresentar pontos de prévia
deterioragdo;

Produtos adquiridos processados de outras empresas devem ser de boa qualidade e transportados de forma que assegure tempo e
temperatura adequados, sendo que as empresas fornecedoras devem possuir alvara de funcionamento e registro da vigilancia
sanitaria.

Acondicionar os alimentos em geladeira, balcéo refrigerado, freezer e todos os outros ambientes e equipamentos necessarios e
indispensaveis a prestagdo dos servicos, conforme abaixo:

Produto Armazenamento Faixa de temperatura
Temperatura ambiente Ambiente No méaximo 26° C
Refrigerado Entre 4° Ce 10° C
Termolébeis
Congelado Entre 0° C e -18° C

Lavar os vegetais de forma a retirar as impurezas em agua corrente e, apds, imergi-las em solucdo clorada para desinfecgdo,
enxaguando em 4gua corrente.

Poderdo ser utilizados produtos como Hipoclor, Sumaveg, Aquatabs ou dgua sanitéria, desde que sejam seguidas as instru¢des do
fabricante.

Utilizar equipamentos, utensilios e recipientes préprios para higienizacdo, conservando-os limpos e em ntimero suficiente, assim
como armazena-los em local préprio e exclusivo para essa finalidade.

Utilizar luvas, toucas e méscaras descartaveis na preparacao e manipulacao dos alimentos.

Utilizar luvas de malha de ago para corte de carnes.

Ndo utilizar utensilios de madeira (tabuas e colheres) para o preparo dos alimentos.

Lavar as mdos, sempre que necessario, com agua e sabdo e manter unhas cortadas e sem esmalte.

Utilizar utensilios limpos na manipulacdo dos alimentos prontos.

Afastar da manipulacdo dos alimentos funciondrios que apresentem manchas, machucados e alergias ou estiverem doentes.
Nunca apoiar as panelas no chéo, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo quando vazias).

Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e depois das preparacdes.

Nao reaproveitar alimentos preparados no dia anterior.

Preparar os sucos com polpa ou frutas “in natura”, contemplando a variedade de sabores existentes no mercado e se necessdrio,
utilizar somente 4gua mineral no preparo destes.

Preparar os sanduiches com ingredientes de primeira qualidade, devendo, apds o preparo, ser entregues aos usuarios devidamente
acondicionados em sacos de papel ou plastico apropriados.

Os sanduiches preparados com queijo/presunto deverdo conter no minimo 50g de cada ingrediente (sanduiche de queijo,
sanduiche de presunto e misto quente).

Preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sédio e gordura possivel, a fim de prevenir as doengas cronico-
degenerativas.

Preparar os alimentos dentro do melhor padrdo técnico alimenticio no que se refere a:

Valor energético e nutricional, o qual deve obedecer ao que é preconizado na Resolugdo n° 26 de 17 de junho de 2013 do
Ministério da Educacdo/FNDE;
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Tipos de alimentos e preparagoes, levando-se em consideracdo a restricao a aquisi¢do de alimentos enlatados, embutidos, doces,
alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados separadamente para consumo conjunto), preparacoes semiprontas ou
prontas para o consumo, ou alimentos concentrados (em p6 ou desidratados para reconstituicdo);

Caracteristicas organolépticas relacionada com a aceitacdo do alimento, como odor, sabor, cor e textura;
Caracteristicas regionais, respeitando os alimentos e os preparos aos quais a clientela esta habituada;
Safra dos alimentos, ndo descuidando do aspecto qualidade.

Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70°C por pelo menos 15 minutos.
Ndo permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos.

Néo permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura ambiente.

Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condicdes de calor (em torno ou acima de 60°C) ou de frio (em torno ou
abaixo de 5°C).

Cumprir o horério de fornecimento das refeicoes.

Identificar os alimentos expostos nos balcdes por meio de displays de acrilico com visor duplo, informando a presenca de gliiten,
leite e aguicar nas preparagoes.

Lanches e bebidas

O cardapio minimo oferecido pela lanchonete devera constar dos itens 1 a 33 do pregdo.

Além do carddpio minimo, a Concessiondria podera oferecer outros itens como, por exemplo: pdo de queijo, coxinha de massa de
macaxeira ou batata recheada com frango, crepioca, omelete, bolo com cobertura, pipoca, fruta in natura e picolés e sorvetes de
frutas.

Refeicoes

O cardédpio das refeicdes serd composto dos seguintes itens de refeicdo e seus respectivos tipos de preparo, conforme tabela
abaixo e de acordo o tipo de refeigdo, os quais serdo detalhadas mais adiante.

Itens da refeicao Tipos de preparo Descricao Porcao

O preparo sera apenas com proteina animal de primeiral| 130g (filé)
Sem adicionais no preparo qualidade (carne branca ou vermelha), isolada, sem| ou 180g
acréscimo de carboidratos e vegetais. (com 0s50)

O preparo envolverd proteina animal (carne branca ou
. vermelha) e carboidratos. Como exemplo, podemos citar
Com massas adicionadas ao ) « PO, P entre 250 e
Feparo lasanha, panqueca, torta, suflé etc. Obs.. No preparo, 300

prep deve-se garantir que a por¢do para consumo contenha no g

minimo 130g de proteina animal.

Prato principal = = -
O preparo envolverd proteina animal (carne branca ou

vermelha) e molhos ou vegetais. Como exemplo,
podemos citar preparagdes tipo estrogonofe, carnes
picadinhas com legumes, frango desfiado, frango cozido
tipo salpicdo ou creme de frango, dentre outras. Obs.: No
preparo, deve-se garantir que a por¢do para CoOnsumo
contenha no minimo 130g de proteina animal.

entre 200 e
250g

Com molhos ou vegetais
adicionados ao preparo

Vegetariano* O preparo sera apenas com proteina vegetal. 150g

Sera utilizado feijdo de 1* qualidade (preto, carioquinha,
verde, branco, dentre outros). O preparo devera ter uma
proporcao de 20% de vegetais ou tubérculos acrescidos
(no minimo dois tipos, a saber: batata, jerimum com
casca, cenoura, couve, repolho, ricula, quiabo ou maxixe)
e nenhuma carne.

Feijao Com caldo 150g
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Serd utilizado arroz grao longo, tipo 1 (branco,
parboilizado, integral, da terra, dentre outros).

150g

Macarrao

Com molho de tomate
refogado com condimentos

Serdo utilizadas massas com ovos de primeira qualidade.

150g

Guarnicdo

Farofa

A farofa serd preparada com farinha de mandioca ou
flocos de milho (cuscuz), 6leo e condimentos naturais ou
secos. A farofa serd acrescida, pelo menos duas vezes por
semana, de ervas e verduras.

40g

Puré de tubérculo

O puré serd preparado com jerimum (abdbora),
macaxeira, batata inglesa, inhame, dentre outros.

70g

Tubérculo em pedagos cozidos ou

assados

Serdo utilizados tubérculos como jerimum (abdbora) com
casca, macaxeira, batata inglesa, batata doce, inhame,
dentre outros.

708

Salada

Crua

A salada crua deve ter, no minimo, trés vegetais com
combinagdes diferentes: acelga, alface americana e
crespa, tomate, pepino, cenoura ralada, beterraba ralada,
rucula, couve folha, dentre outros. A critério dos
comensais, um dos vegetais pode ser uma fruta, como
abacaxi, manga, maracuj4, uva, dentre outras. Além disso,
deverdo ser temperadas com azeite de oliva extravirgem
puro, limdo, vinagre de maca ou orégano.

60g

Cozida

A salada cozida deve ter, no minimo, trés vegetais:
cenoura, chuchu, beterraba, brocolis, abobrinha, berinjela,
vagem, repolho, batata inglesa, dentre outros. Além disso,
deverdo ser temperadas com pelo menos uma das opcdes
a seguir: salsa, alho, cebola, manjericdo, limdo, pimenta
calabresa, cebolinha, cheiro verde, gengibre, curry,
chimichurri, paprica e/ou coentro.

130g

Fruta

unidades etc.

em pedacos, rodelas,

Deverdo ser oferecidas frutas como laranja, tangerina,
meldo, melancia, abacaxi, mamdo, manga, goiaba, dentre
outras. A fruta deverd estar pronta para 0 CONsumo
(descascadas e cortadas, exceto no caso de banana) e nem
verde nem madura demais, ou azeda.

200g

Sobremesa

Suco de fruta

O suco deverd ser concentrado, natural da fruta ou da
polpa, ndo industrializados e porcdo per capita de no
200ml. Seu preparo deverd respeitar
rigorosamente as recomendagdes de rotulagem de cada
produto. Devera ser servido um sabor por dia, sendo feito
rodizio semanal entre os sabores, sempre optando pelas
frutas da safra.

minimo

200ml

* Apenas para a refeicao, tipo self-service.

As variagdes do prato principal estdo demonstradas na tabela a seguir:

Opcionais no

Carne bovina sem 0sso

Tipo Especificacao Corte Preparacoes
p P! ¢ parag preparo
. . L Massas ou
. .., |[Moidos, em cubos, em Cozido, frito, a
Alcatra, patinho e contra filé ||,.., . . molhos ou
filé, em iscas milanesa, grelhado .
vegetais

Sem adicionais

Filé e figado Em filé Frito, grelhado
no preparo
Coxao mole Picados Cozido Molhos
o, . Desfiados, em cubos, em |[Cozido, frito, a Massas ou
Carne de frango sem osso |[Filé de peito de frango . s . molhos ou
iscas, em filé milanesa, grelhado vegetais

Carne de frango com o0sso

Coxa / sobrecoxa

A porgdo Assado

Sem adicionais
no preparo
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Carne de pescados ] Filé ou posta de peixe Em filé Cozido, frito, a Sem adicionais
(pescada, merluza, tilapia) milanesa, grelhado No preparo
, . Proteina texturizada de
Proteina de soja, legumes .
. . . . - soja escura e clara, Refogados, assados, .
Opcdo vegetariana variados, lentilha e grdo de . Vegetais
. legumes cortados em ao molho, cozidos
bico, tofu .
cubos ou em fatias

Refeicdo tipo self-service

As refeigdes tipo self-service deverdo ser expostas em balcdes térmicos de aquecimento (calor seco) e refrigeragdo, tipo “self
service”, disponibilizados pela Concessiondria.

Os balcdes térmicos deverdo possuir protetor de saliva e ser em niimero suficiente para armazenar adequadamente todos os itens
do cardéapio.

As refei¢des do tipo self-service deverdo ser servidas imediatamente apds o seu preparo, através do sistema de pesagem, com no
minimo o seguinte cardapio didrio, observando os tipos de preparo apresentadas anteriormente e as variagdes do prato principal
apresentadas a seguir.

O cardapio diario da refeigdo, tipo self-service, para o almoco estd demonstrado na tabela abaixo:

Item da refeicdo | Quantidade de op¢des/dia Observacoes

® Pelo menos duas das opgdes didrias de prato principal devem ser
sem adicionais no preparo.
® Pelo menos duas das opgoes diarias de prato principal devem ser

Prato principal 6 .
vegetarianas.
® Pelo menos uma vez por semana, uma das opgoes deve ser filé de
peixe.
Feijao 2 -
Arroz 2 -

Sendo servidas diariamente:

uma opg¢do de macarrdo;

Guarnicdo 4 ® uma opcdo de farofa;

duas opgdes de tubérculos cozidos ou assados (ou uma opgao de
tubérculos cozidos e uma opgao de puré)

Saladas 4 Sendo duas saladas cruas e duas cozidas

Sendo trés op¢des de frutas, uma vez que o suco ndo esta incluido neste

Sobremesa 3 . o
tipo de refeicdo

No almocgo, devera ser disponibilizada diariamente pelo menos um tipo de farinha funcional, como de linhaga, de gergelim, de
quinoa, de amaranto, dentre outras.

No almogo, poderdo ser comercializados no ambiente do restaurante: sucos, 4gua mineral com e sem gas, sobremesas etc.
Refeicdo tipo prato feito para publico em geral
As refeicdes do tipo prato feito para publico em geral deverdo ser servidas na lanchonete, imediatamente apés o seu preparo,

composta pelo prato principal (2 por¢des) e no minimo 600g dos demais itens da refei¢do, com no minimo o seguinte cardapio
diério, observando os tipos de preparo e as varia¢des do prato principal anteriormente detalhadas:

tidade d tidade d
Item da refeicdao Quan ~l 4 ',: ¢ Observacoes Qu~a ntidade de
opcoes/dia opcodes/comensal!
Pelo menos uma das opgdes diarias de prato principal
devem ser sem adicionais no preparo.
Prato principal 2 2
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Pelo menos uma vez a cada duas semanas, uma das opgoes
deve ser filé de peixe.
Feijao 2 - 1
Caso o comensal opte por consumir as duas opgdes (arroz e
Arroz e/ou macarrdo 2 macarrdo), o peso total da porcdo deve ser de 1
aproximadamente 150g.
Sendo servidas diariamente:
uma opgao de farofa;
Guarnicao 3 duas opgdes de tubérculos cozidos ou assados (ou 1
uma opgdo de tubérculos cozidos e uma opcéo de
puré)
Salada 2 Sendo uma salada crua e uma cozida. 2
Sendo servidos diariamente uma fruta e um suco. O
Sobremesa 2 . 1
comensal devera escolher um ou outro.

1 Quantidade de porcdo(des) a que o comensal tem direito por item da refeicdo. Por exemplo, diariamente sdo servidas duas
opcdes de sobremesa (uma fruta e um suco) e o comensal deve optar por uma destas op¢des, jd que para este item da refeicao foi
estabelecida a quantidade de 1 por¢do/comensal.

Refeicao tipo prato feito para os discentes

As refei¢des do tipo prato feito para os discentes deverdo ser servidas imediatamente ap6s o seu preparo, composta pelo prato
principal (1 por¢do) e no minimo 500g dos demais itens da refeicdo, com no minimo o seguinte cardépio diario, observando os
tipos de preparo e as variagoes do prato principal anteriormente detalhadas:

— uantidade de - uantidade de
Item da refeicao Q e Observacoes Q ~
opcoes/dia opcoes/comensal!
Pelo menos uma das opgdes diarias de prato principal
devem ser sem adicionais no preparo.
Prato principal 2 1
Pelo menos uma vez a cada duas semanas, uma das opgoes
deve ser filé de peixe.
Feijao 2 - 1
Caso o comensal opte por consumir as duas opgdes (arroz e
Arroz e/ou macarrdo 2 macarrdo), o peso total da por¢do deve ser de 1
aproximadamente 150g.
Sendo servidas diariamente:
uma opgdo de farofa;
Guarnicdo 3 duas opgoes de tubérculos cozidos ou assados (ou 2
uma opcdo de tubérculos cozidos e uma opgdo de
puré)
Salada 2 Sendo uma salada crua e uma cozida. 1
Sendo servidos diariamente uma fruta e um suco. O
Sobremesa 2 , 1
comensal devera escolher um ou outro.

! Quantidade de porcao(des) a que o comensal tem direito por item da refei¢do. Por exemplo, diariamente sdo servidas duas
opcoes de sobremesa (uma fruta e um suco) e o comensal deve optar por uma destas op¢des, ja que para este item da refeicao foi
estabelecida a quantidade de 1 por¢do/comensal.

Para adquirir este tipo de refeicdo, o discente devera comprovar ser aluno do IFRN através de carteira de estudante ou declaragdo
da Diretoria de Ensino ou da respectiva diretoria académica.
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Poderdo ser servidas como prato principal, no maximo 2 vezes por semana, preparacdes alternativas que diminuam o custo do
cardapio, como: bolinho de carne moida (50g per capita) e linguica ou hambtrguer de carne e/ou frango (50g per capita).

Acondicionamento e descarte de lixo

A Concessiondria devera disponibilizar recipientes para o acondicionamento de lixo seco, organico e reciclavel no espaco da
cantina;

O lixo devera ser acondicionado em lixeiras com tampa acionadas por pedal ou com tampa basculante e providas de sacos
plasticos proprios para tal fim, e retirado diariamente de modo a garantir a seguranca contra riscos de contaminacao durante a
remocao;

O lixo seco devera ser separado do lixo organico em sacos coloridos de acordo com o tipo de residuo;

O descarte do 6leo proveniente de fritura devera ser feito de acordo com a legislacdo vigente;

A retirada do lixo é de responsabilidade da Concedente, devendo o manuseio do lixo ser seguido da higienizacdo das mdos.
Higienizacdao do ambiente e dos utensilios

A limpeza total da cantina (cozinha, drea de atendimento e equipamentos), dos utensilios devera ser didria, sob a responsabilidade
da Concessiondria.

A higienizacdo de pratos, bandejas e talheres devera ser feita através de maquina de lavagem elétrica com detergente neutro.

A higienizacdo dos utensilios também podera ser realizada por imersdo em solucdo sanitizante, caso ndo seja possivel a utilizacdo
de méquina de lavagem.

Deverdo ser utilizados produtos de limpeza adequados e com poder bactericida, promovendo ampla higienizacdo do ambiente,
equipamentos e utensilios de cozinha;

Os produtos de limpeza devem ser armazenados em local separado dos alimentos;

A periodicidade de higienizacdo do ambiente e produtos utilizados estdo dispostos na tabela abaixo:

Objeto Frequéncia Diluicdo e tempo

Detergente neutro, hipoclorito de s6dio a 0,02% por 20

Extrato de suco e liquidificador Diéaria (vinte) minutos (partes méveis), alcool a 70 GL (partes
fixas)
Balcdo e pias Diéria Detergente neutro e alcool a 70 GL
Geladeira e freezer Mensal Detergente neutro e alcool a 70 GL

Desincrustante a base de tensoativos, sequestrantes, base

Fornos de micro-ondas e elétrico Diaria .. . .
alcalinizante e agente anti-redepositante

Recipientes de Inox, plastico, aluminio e

. Diéria Hipoclorito de sédio a 0,02%
vidro
Armarios Semanal Hipoclorito de sédio a 0,02%
Caixa de Gordura Quinzenal -
Pisos, paredes, mesas, cadeiras, rodapés, .
R Semanal Detergente neutro cloro ativo
porta, lumindrias, interruptores e tomadas
Ralos e calhas Semanal Detergente ativo cloro ativo
Vidros e esquadrias internas Semanal Alcool a 70 GL e limpa vidros
Frutas e Hortalicas Diéria Agentes doadores de cloro ativo

Ndo sdo permitidos nos procedimentos de higieniza¢do do ambiente:

Varrigdo a seco nas areas de manipulagdo;

Uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 13, palha de aco, madeira, amianto e materiais rugosos e porosos;
Reaproveitamento de embalagem de produtos de limpeza;

Uso nas areas de manipulagdo dos mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados em banheiros e sanitérios.
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O provimento, manutencao e lavagem de todas as roupas, panos de prato e de chado serdo de responsabilidade da Concessionéria e
ndo poderdo ser higienizados e passados nas dependéncias da lanchonete e do restaurante.

Controle de pragas e roedores

A Concessiondria deverd manter um programa periodico de desinsetizacdo e desratizagdo do ambiente utilizado, com frequéncia
de acordo com a necessidade local, e atender a RDC n° 326 de 09 de novembro de 2005 da ANVISA (Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria).

As empresas responsaveis pelo servico de desinsetizagdo e desratizacdo deverdo apresentar alvara de funcionamento expedido
pelo Centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em um dos seguintes conselhos regionais: CREA, CRBio, CRMV,
CRF, CRQ, etc.

As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados, especialmente quanto a toxicidade e
ao tempo de auséncia do local.

Os responsaveis pela aplicagdo destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos de seguranga, estritamente de
acordo com a legislacdo em vigor.

A Concessiondria ficara responsavel pela preparacdo do local a ser desinsetizado e desratizado, providenciando a retirada de
alimentos, utensilios etc.

Os procedimentos realizados deverdo ser registrados e este controle ficara disponivel para consulta quando solicitado.
Manutencdes e reparos

Toda manutencio/reparo do espaco fisico serd de responsabilidade da CONCESSIONARIA, devendo ser mantidos 0s mesmos
padroes de materiais e acabamentos. A manutencdo abrange os seguintes itens:

® Agua/esgoto,
® Energia (eletrodutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores),
® GLP (valvulas, conexdes, etc.).

As manutencOes mencionadas, se decorrentes de tempo de uso ou de fatores externos, alheios ao uso incorreto, deverdo ser
avaliados pela Diretoria do Campus responsavel e promovidos pela CONCEDENTE.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Como os itens licitados ndo serdo adquiridos pela administracdo do campus em si, mas sim pelas pessoas que o frequentam,
estabeleceu-se a quantidade de 1 (uma) unidade para cada item do cardapio.

Para um melhor dimensionamento por parte dos licitantes, salientamos que a circulacdo média nas instalagdes do IFRN Campus
Pau dos Ferros é de 128 (cento e vinte e oito) entre docentes, servidores técnicos administrativos e estagiarios, assim como 950
alunos matriculados nos diversos cursos ofertados, distribuidos nos 3 turnos. No entanto, o IFRN ndo garante quantidade minima
nem estimada de consumo dos itens a serem ofertados.

Sobre o espaco fisico a ser explorado pela contratada, temos as seguintes caracteristicas:

Area fisica de 66,31m2

04 (quatro) pias completas

05 (cinco) bancadas em granito

Instala¢des para aparelhos de ar condicionado (parte elétrica e drenagem)
Piso em ceramica

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 204,40

O cardépio bésico discriminado abaixo sera o parametro de andlise das propostas dos eventuais participantes no certame. Os
valores de referéncia foram obtidos através de pesquisa de cupreliminar realizada diretamente com fornecedores locais.
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Como os itens licitados ndo serdo adquiridos pela administracdo do campus em si, mas sim pelas pessoas que o frequentam,
estabeleceu-se a quantidade de 1 unidade para cada item do cardapio, conforme tabela abaixo:

Item CATMAT/ Descricao/Especificacdo LT HC Quantidade VAL
CATSER & P s fornecimento estimado

Achocolatado, apresentacdo: liquido, sabor: chocolate,

1 265966 |[prazo validade: 6 meses, caracteristicas adicionais:|| Caixa 200ml 1 R$ 3,25
enriquecido com vitaminas

9 307148 Agua coco, rfla.terlal: fag.,ua rjoco verde, praz.o vahdade.: 120 Unidade 1 RS 4,00
dias, caracteristicas adicionais: embalagem tipo longa vida

3 445488 Agua mlneral' nfatura}, tipo: especial com 'gas, material Garrafa 500ml 1 RS 2,50
embalagem: plastico, tipo embalagem: descartével

4 445484 Ag’ue? mlrferal natural, tipo: sem’gas, material embalagem: Garrafa 500ml 1 RS 2,00
plastico, tipo embalagem: descartavel

5 3697 Bauru, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 5,00

6 3697 Bolo simples, fatia com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 2,50

7 3697 Cachorro quente, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 4,50

8 3697 Café com leite, com aproximadamente 300ml Unidade 1 R$ 2,50

9 3697 Café copo grande, com aproximadamente 300ml Unidade 1 R$ 2,50

10 3697 Café, copo pequeno, com aproximadamente 200ml Unidade 1 R$ 1,75

11 3697 Cha, sabores variados, 300ml Unidade 1 R$ 5,00

12 3697 Cusc?uz temperado.(verduras e ervas) com ovo cozido ou Unidade 1 RS 4,00
mexido, com aproximadamente 200g

13 3697 Hamburguer, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 5,00

14 446706 logurte natural, teor gordura: integral, sabor: sortidos,| Embalagem 1 RS 5,00
componentes: com polpa ou pedacos de fruta 170g

15 3697 Mini-pizza, com aproximadamente 150g Unidade 1 R$ 4,50

16 3697 Misto quente, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 3,00

17 3697 Pdo com manteiga, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 2,00

18 3697 Pdo com ovo, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 3,00

19 305351 |[Refrigerante, material: 4gua gasosa, xarope, sabor: variado Lata 350ml 1 R$ 5,00

20 3697 Salada de frutas, com aproximadamente 300ml Unidade 1 R$ 3,50

1 3697 Salgados do tipo FCOXHIhEl, enroladinho, esfiha, pastel, Unidade 1 RS 4,00
empada), com aproximadamente 80g

22 3697 Sanduiche natural, com aproximadamente 120g Unidade 1 R$ 6,00

23 3697 Sopa, com aproximadamente 200g Unidade 1 R$ 6,00

4 3697 Sucos. naturais e refrescos, de sabores variados, com Unidade 1 RS 3,00
aproximadamente 300ml
Tapi Rech 1 i

95 3697 apioca Recheada (carne de sol), com aproximadamente Unidade 1 RS 6,00
140g

26 3697 Tapioca Recheada (frango), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$ 5,00

27 3697 Tapioca recheada (ovo), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$ 4,00
Tapi Rech ij

78 3697 aplgca echeada (queijo e presunto), com Unidade 1 RS 4,50
aproximadamente 140g

29 3697 Tapioca recheada (queijo), com aproximadamente 140g Unidade 1 R$ 4,00

30 3697 Tapioca simples (manteiga), com aproximadamente 90g Unidade 1 R$ 3,00

31 3697 Torrada com queijo, com aproximadamente 80g Unidade 1 R$ 3,00

32 3697 Torta de frango, com aproximadamente 120g Unidade 1 R$ 3,50
Vitaminas de frutas preparadas com leite integral ou

33 3697 desnatado, de sabores variados, com aproximadamente Unidade 1 R$ 4,00
300ml
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34 3697 Refeicdo, tipo self service (buffet), valor por quilograma, Kg 1 R$ 49,90
conforme especificado no termo de referéncia.

Refeigdo, tipo prato feito, para publico em geral, com
35 3697 aproximadamente 500g, conforme especificado no termo de| Unidade 1 R$ 16,00
referéncia

Refeicdo, tipo prato feito, para discente, com

36 3697 aproximadamente 500g, conforme especificado no termo de|  Unidade 1 R$ 12,00
referéncia
VALOR TOTAL ESTIMADO DO CARDAPIO BASE R$ 204,40

Jé a taxa mensal a ser paga pela contratada sera na ordem de R$ 917,60 (novecentos e dezessete reais e sessenta centavos).

O valor mensal a ser pago pela contratada foi obtido com base no valor praticado em 3 campi do IFRN com estrutura e demandas
semelhantes, aplicando-se ainda o percentual do IGP-M (FGV) vigente, buscando-se obter um valor condizente com a natureza
do objeto e devidamente atualizado, conforme quadro a seguir:

Valor mensal (RS) V?:Z:;or
Campi pesquisados Area (mn?) | referente Elp’EI'lEIS ao quadrado (R$ Fonte/Contrato
espaco fisico /m?)

Campus Mossord 145,91 R$ 2.772,29 R$ 19,00 Contrato n° 078/2023 PROAD/IFRN
Campus Caicd 129,47 RS 1.423,49 R$ 10,99 Contrato n° 017/2022 PROAD/IFRN
Campus Natal-Central 222,24 R$ 2.580,21 R$ 11,61 Contrato n° 113/2020 PROAD/IFRN

(A) Valor médio por m? R$ 13,87

(B) Area da cantina 66,31 m?

(C) Valor proporcional do contrato de vigilancia (061/2019) 47,70
(D) IGP-M acumulado em jun/2023 -5,15%
VALOR TOTAL {[(A x B) + C] x D} R$ 917,60

O valor da concessao de uso sera reajustado anualmente com base no IGP-M (FGV) do més de aniversario do contrato;

Além do valor referente a concessdo de uso, sera cobrado da contratada a um valor mensal referente ao consumo de energia da
area destinada a cantina.

A mensuracao do consumo sera feita através de medidor especifico instalado pela CONTRATANTE para se obter o quantitativo
de quilowatt-hora (kWh) consumido no periodo de 1 (um) més. O valor a ser efetivamente pago sera obtido a partir do valor
verificado através da leitura do medidor de energia (quantidade de kWh) multiplicado pela tarifa vigente cobrada pela
concessiondria de energia que consta na fatura de energia mensal do IFRN Campus Pau dos Ferros.

Os valores referentes a concessdo de uso deverdo ser pagos mensalmente por meio de Guia de Recolhimento da Unido, até o 10°
(décimo) dia util do més subsequente ao més de competéncia, contado a partir da data de assinatura do contrato, entregando o
comprovante autenticado do recolhimento ao fiscal do contrato para conferéncia.

Nos casos de eventuais atrasos de pagamento mensal da concessdo, sera cobrada uma multa de 2% e os valores devidos deverao
ser atualizados financeiramente desde a data prevista no subitem 1.4 até a data do efetivo pagamento, tendo como base o indice
Geral de Preco de Mercado — FGV, mediante a aplicagdo da seguinte férmula:

Nos casos de eventuais atrasos de pagamento mensal da concessdo, sera cobrada uma multa de 2% e os valores devidos deverdao
ser atualizados financeiramente desde a data prevista no subitem 15.1.2 até a data do efetivo pagamento, tendo como base o
fndice Geral de Preco de Mercado — FGV, mediante a aplicacio da seguinte férmula:

| AF=[1+IGPM-FGV/100)N/30-1]x VP |

Onde:

+ IGPM-FGV = Indice Geral de Preco de Mercado - Fundacéo Getiilio Vargas;

* AF = Atualizacdo Financeira;

* VP = Valor da parcela a ser paga

* N = ntimero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Buscando-se o aumento da competitividade, sendo tecnicamente possivel e inexistindo prejuizo a economia de escala ou ao
conjunto da contratacdo, as disputas licitatérias devem ser divididas em parcelas ou itens (adjudicacdo por itens), gerando
certames autdbnomos, mesmo que em um mesmo edital, de forma a beneficiar o aumento da competitividade.

Assim ja prevé a Simula n° 247 do Tribunal de Contas da Unido, que estabeleceu que “é obrigatéria a admissdo da adjudicacdo
por item e ndo por preco global, nos editais das licitacdes para a contratagdo de obras, servigos, compras e alienacdes, cujo objeto
seja divisivel, desde que ndo haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o
objetivo de propiciar a ampla participacdo de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade para a execucgdo, fornecimento
ou aquisicdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relacdo a itens ou unidades autdnomas, devendo as exigéncias de
habilitacdo adequar-se a essa divisibilidade”.

Ocorre que, conforme a prépria simula supracitada, o raciocinio de parcelamento ou adjudicagdo por itens ndo deve ser levado a
termos absolutos, pois a divisdo da pretensdo contratual, em alguns casos, pode prejudicar a economia de escala e gerar outros
custos relacionados aos diversos contratos, além de potencializar riscos e dificuldades na gestdo de uma pluralidade de contratos
autdbnomos para atendimento da mesma pretensdo contratual.

O préprio TCU ja entendeu em algumas ocasides que seria legitima a reunido de elementos de mesma caracteristica, quando a
adjudicacdo de itens isolados onerar “o trabalho da administracdo publica, sob o ponto de vista do emprego de recursos humanos
e da dificuldade de controle, colocando em risco a economia de escala e a celeridade processual”, o que pode comprometer a
selecdo da proposta mais vantajosa (Acérdao 5301/2013-TCU-Segunda Camara).

De qualquer forma, a decisdo sobre a aglutinacdo, ou nao, de itens envolve contornos técnicos especificos. E possivel que o érgdo
contratante identifique a necessidade de reunido e tome essa decisdo, de forma justificada, fundamentando-a em ponderagoes

econdmicas e gerenciais, como ganhos de economia de escala ou mesmo gerenciamento contratual.

Neste caso, a contratagdo é tinica e indivisivel, envolvendo a concessdo onerosa de uso para exploracdo de atividade comercial de
venda de lanches e refei¢Ges, pois conforme ja demonstrado anteriormente, é o formato adequado para a demanda do IFRN
Campus Pau dos Ferros.

Referente ao cardapio base que servira de critério de selecdo, este sera considerado no todo, pois seria invidvel o fornecimento de
diversos itens diferentes no mesmo espago fisico por empresas distintas. Por este motivo, a adjudicagdo dar-se-a por grupo.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao se faz necessaria a realizacdo de contratagdes correlatas e/ou interdependentes para que o objetivo desta contratagdo seja
atingido.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo ndo estd contemplada no planejamento do IFRN Campus Pau dos Ferros, uma vez que o contrato ndo incorrera em
custos para a Administragdo. Em anos anteriores, o contrato de concessdo de uso era vinculado ao fornecimento de refei¢oes aos
alunos do campus. Hoje em dia, o preparo e fornecimento das refei¢des é feito pela equipe do refeitério do campus, nesse caso, a
contratacdo em questdo contemplard apenas a concessao onerosa de uso (aluguel) da 4rea destinada a cantina.

Cabe informar, que a contratagdo pretendida estd fundamentada na lei 8.987/95 (Lei de Concessdes e Permissdes) e suas
alteracGes e subsidiariamente na Lei de licitacdes e contratos (Lei n° 14.133/21).

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
Espera-se que com a contratagdo proposta, sejam alcangados no minimo os seguintes efeitos:

® Atendimento dos preceitos legais vigentes;
® Garantir uma boa execucdo contratual, como base nos principios de eficiéncia e sustentabilidade.
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® Garantir no campus a comercializacdo de lanches e refei¢coes de qualidade e a precos acessiveis aos alunos, servidores,
prestadores de servigos terceirizados, estagiarios e visitantes do IFRN Campus Pau dos Ferros.

13. Providencias a serem Adotadas

Nao ha necessidade de nenhum tipo de adequagdo ou providéncia a ser adotada, visto que a instituicdo ja oferece ambiente
propicio a execugdo dos servigos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Os servicos demandados apresentam como eventuais pontos criticos referentes a impactos ambientais o descarte de embalagens e
residuos resultantes do preparo e fornecimento dos alimentos, o desperdicio desses mesmos materiais, assim como o consumo de
agua e energia elétrica. Portanto, a contratada deverd instruir seus colaboradores sobre a importancia das politicas de
sustentabilidade. A prestacdo do servigo deverd ser pautado em boas praticas de otimizagdo de recursos, redugdo de desperdicios
e reducdo dos indices de poluicdo, uso racional de dgua, energia elétrica e insumos, adotando medidas para evitar o desperdicio.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Apbs todas as consideragdes registradas nos itens anteriores, a Equipe de Planejamento aponta como viavel a contratacao
considerando a essencialidade da demanda, a natureza comum dos itens, a manifesta suficiéncia de interes no mercado, o

alinhamento com o Planejamento Estratégico do IFRN como um todo, e pelo fato da solucdo apontada revelar-se calcada nos
normativos que regem a matéria, resguardando assim a imprescindivel legalidade e o interesse publico.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

KAIZZER RONNO LEITE LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 29/08/2023 as 16:07:49.

CASSIO CLAYTON MARTINS ANDRADE

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 05/09/2023 as 14:27:48.
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AILDO DA SILVA PIMENTA

Membro da comissdo de contratagdo

&'f Assinou eletronicamente em 30/08/2023 as 14:27:05.

FLAVIO ADRIANO BARRETO SAMPAIO

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 30/08/2023 as 10:40:58.

FRANCISCO ANCHIETA FERREIRA LACERDA

Membro da comissdo de contratagdo

&'f Assinou eletronicamente em 30/08/2023 as 10:44:16.

JOSE CASUZA REGO PESSOA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 30/08/2023 as 11:01:06.

20 de 20



UASG 158374 Estudo Técnico Preliminar 20/2023

Lista de Anexos

non

Atencdo: Apenas arquivos nos formatos ".pdf", ".txt", ".jpg",
diretamente a este documento.

non

.jpeg", ".gif" e ".png" enumerados abaixo sdo anexados

® Anexo I - Anexo I - Layout da area destinada a cantina.pdf (138.6 KB)



UASG 158374 Estudo Técnico Preliminar 20/2023

Anexo I - Anexo I - Layout da area destinada a cantina.pdf



ANEXO |

Layout da area destinada a cantina/lanchonete
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Contrato 1/2023

Informacoées Basicas

N d
umero do UASG Editado por Atualizado em
artefato
12023 158374-INST.FED.DO R.G.DO NORTE/CAMPUS PAU KAIZZER RONNO LEITE 22/12/2023 17:02
DOS FERRO LIMA (v 0.3)
Status
ASSINADO

Outras informacoes

Numero da Processo

Categoria ~ .. .
g Contratacao Administrativo

IV - concessao e permissdo de uso de bens publicos/Concessédo de uso de bens

- 23093.000710.2023-48
publicos

1. Clausula primeira - do objeto

TERMO DE CONTRATO
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVICOS - LICITACAO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO NORTE
CAMPUS PAU DOS FERROS

(Processo Administrativo n°® 23093.000710.2023-48)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ........ /..., QUE FAZEM ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Norte — Campus Pau dos Ferros, com sede na BR 405,
KM 154, S/N, Bairro Chico Caj4, na cidade de Pau dos Ferros/RN, inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° 10.877.412/0006-72, neste
ato representado pelo Diretor Geral, o Sr. Emanuel Neto Alves de Oliveira, nomeado(a) pela Portaria n® 1782/2020 - RE/IFRN
de 21 de dezembro de 2020, publicada no DOU de 22 de dezembro de 2020, portador da matricula funcional n® 1835080,

doravante denominado CONTRATANTE, € 0(a) ...ccovevververrenerennennen , inscrito(a) no CNPJ/MF S0b 0 N° ......cccceeuveuecveruennans , sediado
(@) NA e, I3 J R doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por
.................................. (nome e funcdo no contratado), conforme atos constitutivos da empresa OU procuragdo apresentada nos
autos, tendo em vista 0 que consta no Processo n° ..........cccceeeverennene e em observancia as disposi¢des da Lei n° 14.133, de 1° de

abril de 2021, e demais legislagdo aplicével, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo Eletrénico n.
.../..., mediante as clausulas e condicoes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO (art. 92, I e IT)

1.1. O objeto do presente instrumento é a concessao de uso, mediante locacao de area fisica localizada no IFRN Campus
pau dos Ferros, para a exploracao de atividade comercial de lanchonete balcao e autosservico, nas condicdes estabelecidas
no Termo de Referéncia.

1.2. Cardapio base da contratacao:

CATMAT / Unidade de Valor

It D ica t
em CATSER escricao fornecimento Quan

* unitario
Achocolatado, apresentacdo: liquido, sabor: chocolate, prazo validade: 6
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Contrato sem méao-de-obra - Atualizagdo: maio/2023 1de 18
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo
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265966

307148

445488

445484

3697
3697
3697
3697
3697
3697
3697

3697

3697

446706

3697
3697
3697
3697
305351
3697

3697

3697
3697

3697

3697
3697
3697
3697
3697
3697
3697
3697

3697

3697

3697

3697

meses, caracteristicas adicionais: enriquecido com vitaminas

Agua coco, material: 4gua coco verde, prazo validade: 120 dias,
caracteristicas adicionais: embalagem tipo longa vida

Agua mineral natural, tipo: especial com gas, material embalagem:
plastico, tipo embalagem: descartavel

Agua mineral natural, tipo: sem gés, material embalagem: plastico, tipo
embalagem: descartavel

Bauru, com aproximadamente 150g

Bolo simples, fatia com aproximadamente 80g
Cachorro quente, com aproximadamente 150g
Café com leite, com aproximadamente 300ml
Café copo grande, com aproximadamente 300ml
Café, copo pequeno, com aproximadamente 200ml
Ch4, sabores variados, 300ml

Cuscuz temperado (verduras e ervas) com ovo cozido ou mexido, com
aproximadamente 200g

Hamburguer, com aproximadamente 150g

Togurte natural, teor gordura: integral, sabor: sortidos, componentes: com
polpa ou pedacos de fruta

Mini-pizza, com aproximadamente 150g

Misto quente, com aproximadamente 80g

Pdo com manteiga, com aproximadamente 80g

Pdo com ovo, com aproximadamente 80g

Refrigerante, material: 4gua gasosa, xarope, sabor: variado
Salada de frutas, com aproximadamente 300ml

Salgados do tipo (coxinha, enroladinho, esfiha, pastel, empada), com
aproximadamente 80g

Sanduiche natural, com aproximadamente 120g
Sopa, com aproximadamente 200g

Sucos naturais e refrescos, de sabores variados, com aproximadamente
300ml

Tapioca Recheada (carne de sol), com aproximadamente 140g
Tapioca Recheada (frango), com aproximadamente 140g

Tapioca recheada (ovo), com aproximadamente 140g

Tapioca Recheada (queijo e presunto), com aproximadamente 140g
Tapioca recheada (queijo), com aproximadamente 140g

Tapioca simples (manteiga), com aproximadamente 90g

Torrada com queijo, com aproximadamente 80g

Torta de frango, com aproximadamente 120g

Vitaminas de frutas preparadas com leite integral ou desnatado, de
sabores variados, com aproximadamente 300ml

Refeicdo, tipo self service (buffet), valor por quilograma

Refeicdo, tipo prato feito, para ptiblico em geral, com aproximadamente
500g, 2 porgdes de proteina

Refeicdo, tipo prato feito, para discente, com aproximadamente 500g, 1
porcao de proteina

VALOR TOTAL DO CARDAPIO BASE

1.3. Vinculam esta contratagdo, independentemente de transcri¢do:

1.3.1. O Termo de Referéncia;

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Contrato sem méao-de-obra - Atualizagdo: maio/2023
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo

Caixa 200ml

Unidade

Garrafa 500ml

Garrafa 500ml

Unidade
Unidade
Unidade
Unidade
Unidade
Unidade
Unidade

Unidade

Unidade

Embalagem
170g

Unidade
Unidade
Unidade
Unidade
Lata 350ml
Unidade

Unidade

Unidade
Unidade

Unidade

Unidade
Unidade
Unidade
Unidade
Unidade
Unidade
Unidade
Unidade

Unidade
Kg

Unidade

Unidade

1

_
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Contrato 1/2023
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1.3.2. O Edital da Licitagao;
1.3.3. A Proposta do contratado;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

2. Clausula segunda - vigéncia e prorrogacao
CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo € de ................cccceuuunen... contados do(@) .........ceceeeeeeveeuenuenne , na forma do artigo 105 da
Lei n® 14.133, de 2021.

2.2. O prazo de vigéncia serd automaticamente prorrogado, independentemente de termo aditivo, quando o objeto ndo for
concluido no periodo firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis no caso de culpa do contratado, previstas neste
instrumento.

ou

2.3. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10
anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

2.4. A prorrogacdo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as condigdes e 0s precos
permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociacdo com o contratado , atentando, ainda, para o cumprimento
dos seguintes requisitos:

1.
1.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servicos tem natureza continuada;
1.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagoes de que os servigos
tenham sido prestados regularmente;
1.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracdo mantém interesse na realizacdo do
Servigo;
1.4. Haja manifestacdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogagao;
1.5. Seja comprovado que o contratado mantém as condigdes iniciais de habilitagdo.

2.5. O contratado nao tem direito subjetivo a prorrogacdo contratual.
2.6. A prorrogacdo de contrato devera ser promovida mediante celebracdo de termo aditivo.

2.7. Nas eventuais prorrogagdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo do primeiro periodo de
vigéncia da contratacdo deverdo ser reduzidos ou eliminados como condicéo para a renovacao.

2.8. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas san¢des de declaragdo de inidoneidade
ou impedimento de licitar e contratar com poder ptiblico, observadas as abrangéncias de aplicagao.

3. Clausula terceira - modelos de execucao e gestao contratuais

CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO CONTRATUALIS (art. 92, IV, VII e XVIII)

3.3. O regime de execucdo contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como os prazos e condi¢des de conclusdo,
entrega, observacdo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

4. Clausula quarta - subcontratacao

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATACAO
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4.1. Ndo sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

ou

4..2. E permitida a subcontratacdo parcial do objeto, até o limite de ......% (..... por cento) do valor total do contrato, nas
seguintes condigbes:

4.3. E vedada a subcontratagdo completa ou da parcela principal da obrigagdo, abaixo discriminada:
4.3.1....

4.3.2........

4.4. Poderdo ser subcontratadas as seguintes parcelas do objeto:

44.1.......

4.4.2....

4.5. Em qualquer hipétese de subcontratagdo, permanece a responsabilidade integral do contratado pela perfeita execugdo
contratual, cabendo-lhe realizar a supervisdo e coordenagdo das atividades do subcontratado, bem como responder perante o
contratante pelo rigoroso cumprimento das obrigagdes contratuais correspondentes ao objeto da subcontratagdo.

4.6. A subcontratagdo depende de autorizagdo prévia do contratante, a quem incumbe avaliar se o subcontratado cumpre os
requisitos de qualificagdo técnica necessdrios para a execugdo do objeto.

4.7. O contratado apresentard a Administracdo documentagéo que comprove a capacidade técnica do subcontratado, que serd
avaliada e juntada aos autos do processo correspondente.

4.8. E vedada a subcontratacdo de pessoa fisica ou juridica, se aquela ou os dirigentes desta mantiverem vinculo de natureza
técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgdo ou entidade contratante ou com agente
ptblico que desempenhe fungdo na contratagdo ou atue na fiscalizag¢do ou na gestdo do contrato, ou se deles forem cénjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral, ou por afinidade, até o terceiro grau.

4.9. Caso tenha sido formulada no Termo de Referéncia a exigéncia de subcontratacdo de microempresas ou empresas de
pequeno porte (art. 48, 11, da Lei Complementar n. 123, de 2006, e art. 7°, do Decreto n.° 8.538, de 2015), além do regramento
acima, deverdo ser observadas as seguintes disposi¢des especificas:

4.9.1. O CONTRATADO deverd apresentar, ao longo da vigéncia contratual, sempre que solicitada, a documentagdo de
regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte subcontratadas, sob pena de rescisdo, aplicando-se o prazo
para regularizagdo previsto no § 1° do art. 4° do Decreto n° 8.538, de 2015;

4.9.2. O CONTRATADO deverd a substituir a subcontratada, no prazo mdximo de trinta dias, na hipdtese de extin¢do da
subcontratagdo, mantendo o percentual originalmente subcontratado até a sua execugdo total, notificando o CONTRATANTE,
sob pena de rescisdo, sem prejuizo das sangdes cabiveis, ou a demonstrar a inviabilidade da substitui¢cdo, hipdtese em que ficard
responsdvel pela execugdo da parcela originalmente subcontratada; e

.4.9.3. O CONTRATADO serd responsdvel pela padronizagdo, pela compatibilidade, pelo gerenciamento centralizado e pela
qualidade da subcontratagdo.

4.9.4. Os empenhos e pagamentos referentes ds parcelas subcontratadas serdo destinados diretamente as microempresas e
empresas de pequeno porte subcontratadas.

5. Clausula quinta - preco
CLAUSULA QUINTA - PRECO (art. 92, V)

5.1. O valor mensal a ser pago pela contratada a titulo de taxa de utilizacdo (aluguel) é de R$ 917,60 (novecentos e
dezessete reais e sessenta centavos).

5.2. Além do valor referente ao aluguel, sera cobrado da CONTRATADA um valor mensal referente ao consumo de agua
e energia da area destinada a cantina. A mensuracado do consumo sera feita através de medidores especificos instalados
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pela CONTRATANTE para se obter o quantitativo de quilowatt-hora (kWh) de energia e de metros ciibicos (m?®) de agua
consumidos no periodo de 1 (um) més. O valor a ser efetivamente pago sera obtido a partir do valor verificado através da
leitura do medidor de energia (quantidade de kWh) e de agua (quantidade de m?) multiplicado pela tarifa vigente
cobrada pelas concessionarias de energia e de agua que constam nas faturas de energia e agua mensais do IFRN Campus
Pau dos Ferros.

oy

5.2. O valor total da contratagdo é de RS.......... C....)

5.3. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas decorrentes da execugdo do objeto, inclusive
tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragdo,
frete, seguro e outros necessdrios ao cumprimento integral do objeto da contratagdo.

5.4. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado dependerdo dos quantitativos
efetivamente fornecidos.

6. Clausula sexta - pagamento

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

6.1. O prazo para pagamento da contratada ao contratante e demais condicdes a ele referentes encontram-se definidos no Termo
de Referéncia, anexo a este Contrato.

7. Clausula sétima - reajuste
CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orcamento estimado, em
_/_/__ (DD/MM/AAAA).

7.2. Apés o interregno de um ano, dependentemente de pedido do contratado, os precos iniciais do cardapio base poderao
ser reajustados, mediante a aplicacio, pelo contratante, do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA
/IBGE), exclusivamente para as obrigacoes iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

7.3. Apés o interregno de um ano, dependentemente de pedido do contratado, os precos iniciais do aluguel poderao ser
reajustados, mediante a aplicagio, pelo contratante, do indice Geral de Precos do Mercado (IGP-M / FGV),
exclusivamente para as obrigacoes iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

7.4. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do
ultimo reajuste.

7.5. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara ao contratado a importancia
calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s)
definitivo(s).

7.6. Nas aferic0es finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.7. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma ndo possa(m) mais ser
utilizado(s), serd(ao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacdo entdo em vigor.

7.8. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do prego
do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.9. O reajuste serd realizado por apostilamento.
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8. Clausula oitava - obrigacoes do contratante

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, XI e XIV)

8.1. S&o obrigac¢des do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e seus anexos;
8.3. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no objeto fornecido, para que seja por
ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo Contratado;

8.6. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal em relagdo a parcela incontroversa da execucdo do objeto, para efeito de
liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade,
conforme o art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021;

8.7.Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execucdo do objeto, no prazo, forma e condi¢des estabelecidos
no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.8. Aplicar ao Contratado as sangOes previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para ado¢do das medidas cabiveis quando do
descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execucdo do presente Contrato,
ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa
execucao do ajuste.

8.10.1. A Administracao tera o prazo de 30 (trinta) dias, a contar da data do protocolo do requerimento para decidir,
admitida a prorrogacao motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos pelo contratado no
prazo maximo de 30 (trinta) dias.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuracdo de descumprimento de
cldusulas contratuais.

8.13. Comunicar o Contratado na hip6tese de posterior alteragdo do projeto pelo Contratante, no caso do art. 93, §2°, da Lei n°
14.133, de 2021.

8.14. Analisar, previamente, solicitacdes para possivel realizacdo de benfeitorias que julgar necessarias ao melhor
aproveitamento da area concedida, de modo que ndo afetem os requisitos de seguranca, conforto, estética e demais
regulamentos do CONTRATANTE.

8.15. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda que

vinculados a execucdo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de
seus empregados, prepostos ou subordinados.

9. Clausula nona - obrigacées do contratado

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos, assumindo como exclusivamente
seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao do objeto, observando, ainda, as obriga¢des a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servigo para representa-lo na execugdo do contrato.
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9.3. A indicacdo ou a manutencdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo érgdo ou entidade, desde que devidamente
justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.4. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art. 137, II) e prestar todo
esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito camprimento das clausulas deste contrato, com habilitacdo e conhecimento
adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia
deverdo atender as recomendagdes de boa técnica e a legislacao de regéncia;

9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, os servi¢os nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou dos materiais
empregados;

9.7, Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, de acordo com o Cédigo de Defesa do
Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizacdo ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a
descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.8. Néo contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até
o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo unico, da Lei n°
14.133, de 2021;

9.9. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, o contratado
devera entregar ao setor responsavel pela fiscaliza¢do do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servigos,
os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais
e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou
sede do contratado; 4) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou
equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias e as
demais previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.11.Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou acidente que se
verifique no local dos servigos.

9.12.Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos, garantindo-lhes o acesso, a
qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execucdo do empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que néo esteja sendo executada de acordo com a boa técnica
ou que ponha em risco a segurancga de pessoas ou bens de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutencdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessério a execugdo do objeto,
durante a vigéncia do contrato.

9.15.Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cuamprindo as determinacdes dos Poderes
Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condic6es de seguranca, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovagdo, quaisquer mudangas nos métodos executivos
que fujam as especificacdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

9.17. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os maiores
de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas as condicoes exigidas
para habilitacdo na licitagdo;

9.19 Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia,
para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas na legislacao (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a cladusula acima, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, com a indicagdo
dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo tinico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do camprimento do contrato;
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9.22.Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta, inclusive quanto
aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo complementé-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do objeto da contratagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no
art. 124, 11, d, da Lei n° 14.133, de 2021;

9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de seguranca do
Contratante;

9.24. Iniciar suas atividades no prazo maximo de trinta dias corridos, a contar da data de assinatura do contrato;

9.25. Utilizar a area a ser sublocada, tinica e exclusivamente, para instalacdao da cantina/lanchonete, conforme previsto
no Inciso II1, art. 12 do Decreto n 3.725/01;

9.26. Mobiliar o espaco da lanchonete com, no minimo, os equipamentos, mobiliarios e materiais especificados no
subitem 5.59. do Termo de Referéncia;

9.27. Equipar a lanchonete com utensilios novos em quantidade suficiente para a execu¢ao dos servicos, bem como
produtos e materiais especificos, indispensaveis a limpeza e higienizacdo do espaco sublocado;

9.28. Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocac¢do dos
empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais e
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade especificados neste Termo de Referéncia e
em sua proposta;

9.29. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em conformidade
com as normas e determinacdes em vigor;

9.30. Manter a area sublocada no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e arrumacao;

9.31. Fornecer diariamente, no minimo, os produtos especificados no subitem 1.1 do Termo de Referéncia, podendo
acrescentar outros produtos e/ou suspender os produtos que nao tiverem aceitacao dos usuarios, comunicando
oficialmente a fiscalizacdao do contrato;

9.32. Apresentar a Contratante, quando for o caso, a relacio nominal dos empregados que adentrardo o érgdo para a
execucao do servico;

9.33. Substituir, sempre que solicitado pela Contratante, qualquer empregado cuja atuacdo, permanéncia e/ou
comportamento sejam julgados pela Contratante prejudiciais, inconvenientes, insatisfatérios, ou ainda, incompativeis
com o exercicio das func¢des que lhe foram atribuidas;

9.34. Respeitar e fazer cumprir a legislacdo de seguranca e satide no trabalho e as normas de seguranca e protecao do
Ministério do Trabalho, fornecendo a seu pessoal equipamento individual de seguranca, orientando e fiscalizando o uso,
conforme determinacdes constantes nas normas de seguranca, higiene e medicina do trabalho;

9.35. Respeitar e fazer cumprir a legislacdo de protecdo ao meio ambiente, previstas nas normas regulamentadoras
pertinentes;

9.36. Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacao Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos
solidos e os parametros estabelecidos na Lei n° 12.305/2010 — Politica Nacional de Residuos sélidos;

9.37. Efetuar o recolhimento do produto ou embalagem oriundos da prestacdo dos servicos, para fins de destinacao final
ambientalmente adequada, a cargo dos fabricantes, importadores, distribuidores e comerciantes, conforme artigo 33 da
Lei n° 12.305, de 2010, artigos 13 a 32 do Decreto n° 7.404, de 2010 e legislacdo correlata;

9.38. Nao utilizar na execucdo dos servicos, de qualquer das substiancias que destroem a Camada de Ozonio —
SDO abrangidas pelo Protocolo de Montreal, notadamente CFCs, Halons, CTC e tricloroetano, ou de qualquer produto
ou equipamento que as contenha ou delas faca uso, a excecao

dos usos essenciais permitidos pelo Protocolo de Montreal, conforme artigo 1°, paragrafo tinico, do Decreto n°
2.783, de 1998, e artigo 4° da Resolucao CONAMA n° 267, de 14/11/2000 e legislacdo correlata;

9.39. Utilizar produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacdes e
especificacdes determinadas pela ANVISA;
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9.40. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 08 de
outubro de 2003;

9.41. Orientar regularmente seus empregados acerca da adequada metodologia de otimizacdo dos servicos, dando
énfase a economia no emprego de materiais e a racionalizacdo de energia elétrica no uso dos equipamentos;

9.42. Efetivar praticas de sustentabilidade ambiental, quando da execucao dos servicos, utilizando produtos
biodegradaveis, atéxicos, conforme ABNT NBR 15448-1 e 15448-2 economizando energia, gas, agua, assim como separar
seletivamente os residuos oriundos da prestacao dos servicos;

9.43. Realizar a separacao dos residuos reciclaveis oriundos da prestacdo dos servicos em parceria com a Contratante,
observados os dispositivos legais e de acordo com o Decreto n° 5.940/06 e IN'MARE n° 6/1995;

9.44. Respeitar os parametros estabelecidos na Instrucao Normativa n 01, de 19 de janeiro de 2010, no que couber;
9.45. Instruir os seus empregados, quanto a prevencao de incéndios nas areas da Contratante;

9.46. Observar a Resolucao CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que
gerem ruido no seu funcionamento;

9.47. Utilizar equipamentos refrigeradores e assemelhados que minimizem o desperdicio de energia de acordo com os
parametros estabelecidos na Lei 10.295/2001 e Portaria INMETRO n20, de 01/02/2006;

9.48. Utilizar liquidificadores que possuam selo de ruido, indicativo do respectivo nivel de poténcia sonora, nos termos
da Resolucdo Conama n 20, de 07/12/1994 e da Instrucdao Normativa MMA n 3, de 07/02/2000;

9.49. Utilizar Forno de micro-ondas que possua Etiqueta Nacional de Conservacao de Energia — ENCE, nos termos da
Portaria INMETRO n° 497, de 28/12/2011;

9.50. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de acordo com os artigos 14 e 17 a 27,
do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia,
caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.51. Seguir as orientacées sobre os principios subjacentes a responsabilidade social e formas de integrar o
comportamento socialmente responsavel na organizacao de acordo com os parametros estabelecidos na NBR ISO 26000:
2010 da ABNT;

9.52. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de farda e/ou cracha, além de
prové-los com os Equipamentos de Protecao Individual - EPI, quando for o caso;

9.53. Cumprir todas as exigéncias dos orgaos de satide, inclusive quanto aos exames de satide de seus empregados;

9.54. Nao permitir a manipulacdo de alimentos por funcionarios que apresentem feridas, lesées, corte na maos e bracos,
bem como aqueles acometidos de gripe/resfriado;

9.55. Preparar os alimentos dentro de padrdes higiénico-sanitarios, de acordo com as normas de manipulacao e
preparacao de alimentos, obedecendo aos parametros estabelecidos na Resolu¢ao CNNPA n° 33 de 09/11/1977, RDC n°
216 de 15/09/2004 da Anvisa e todas as outras normas vigentes afetas ao assunto;

9.56. Apresentar a Contratante, sempre que solicitado, as copias das carteiras de trabalho de seus empregados,
devidamente assinadas, os comprovantes de pagamento de salario e beneficios e do recolhimento dos impostos
obrigatorios de acordo com a legislacao vigente:

9.57. O prazo que a Contratada tera para a apresentacdo dos comprovantes sera de 05 (cinco) dias tteis, a contar da
data do recebimento da solicitacao da Contratante.

9.58. Responsabilizar-se por todas as obrigacoes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais
previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a Contratante;

9.59. Atender as solicitacées da Contratante quanto a substituicao dos empregados alocados, no prazo fixado pelo fiscal
do contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacdes relativas a execucao do servico, conforme
descrito neste Termo de Referéncia;

9.60. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracao;
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9.61. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executar atividades
nao abrangidas pelo contrato, devendo a Contratada relatar a Contratante toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a
fim de evitar desvio de funcao;

9.62. Responsabilizar-se, mensalmente, pelo recolhimento da Taxa Mensal de Utilizacdo via GRU, conforme
especificado no item 7 deste Termo de Referéncia.

9.63. Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacao dos servicos;

9.64. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicdo de aprendiz para
os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacao do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno,
perigoso ou insalubre;

9.65. Arcar com o oOnus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao seja satisfatorio para o
atendimento ao objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da
Lei n° 8.666, de 1993;

9.66. Facilitar a fiscalizacdo dos érgaos de Vigilancia Sanitaria no espaco sublocado, cientificando a Contratante do
resultado das inspecoes;

9.67. Providenciar, junto aos 6rgdos competentes, as licencas, autorizacées de funcionamento e alvaras, para o exercicio
de suas atividades;

9.68. Manter preposto disponivel, aceito pela Administracdo, para representa-la na execucao do contrato;

9.69. Manter quantidade suficiente de troco para atender prontamente aos usuarios, nao sendo permitida a emissao de
vale-troco;

9.70. Prestar todos os esclarecimentos solicitados pela fiscalizacdo do contrato no que diz respeito ao cuamprimento do
objeto contratado;

9.71. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacées assumidas, todas as condi¢oes
de habilitacao e qualificacdo exigidas na licitacao;

9.72. Guardar sigilo sobre todas as informacées obtidas em decorréncia do cuamprimento do contrato.

9.73. Pagar mensalmente, até o quinto dia ttil do més subsequente, o valor da taxa de concessio de uso e das despesas
de rateio referentes aos servicos manutencao, conservacao e vigilancia do prédio, que devera ser recolhido a conta tinica
do Tesouro Nacional, mediante GRU. Em caso de eventual inadimplemento, a Administra¢do podera efetuar a retencao
na fatura mensal do valor devido pelo contratado a titulo de concessao de uso e providenciar o recolhimento mediante
GRU, em atencdo ao postulado de unidade de tesouraria, com a decorrente compensacao na via administrativa com os
valores devidos pela Administracao em relacao ao servigo de fornecimento de refeicao custeado pelo erario.

9.74. O CONTRATADO podera realizar benfeitorias julgadas necessarias, mediante autorizacao prévia do (indicar a
autoridade competente), ficando incorporadas ao imével, sem que lhe assista qualquer direito de indenizacao
/compensacao, sob qualquer titulo.

9.73. Realizar os servigos de manutengdo e assisténcia técnica no(s) sequinte(s) local(is) ... (inserir enderego(s));

9.73.1. O técnico deverd se deslocar ao local da reparti¢cdo, salvo se o contratado tiver unidade de prestagdo de servicos em
distdncia de [....] (inserir distdncia conforme avaliagdo técnica) do local demandado.

9.74. Realizar a transi¢do contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas empregadas, sem perda de
informagées, podendo exigir, inclusive, a capacitagdo dos técnicos do contratante ou da nova empresa que continuard a
execugdo dos servigos;

9.75. Ceder ao Contratante todos os direitos patrimoniais relativos ao objeto contratado, o qual poderd ser livremente utilizado e
/ou alterado em outras ocasides, sem necessidade de nova autorizag¢do do Contratado.

9.75.1.Considerando que o projeto contratado se refere a obra imaterial de cardter tecnoldgico, insuscetivel de privilégio, a
cessdo dos direitos a que se refere o subitem acima inclui o fornecimento de todos os dados, documentos e elementos de
informagdo pertinentes a tecnologia de concepg¢do, desenvolvimento, fixacdo em suporte fisico de qualquer natureza e aplicagdo
da obra.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Contrato sem méao-de-obra - Atualizagdo: maio/2023 10 de 18
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



UASG 158374 Contrato 1/2023

10. Clausula décima - obrigacoes pertinentes a LGPD
CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que
tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser firmado, a partir da
apresentacdo da proposta no procedimento de contratacdo, independentemente de declaracdo ou de aceitagdo expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e
com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em Lei.

10.4. A Administragdo deverd ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre todos os contratos de suboperagdo firmados ou
que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do contratado elimina-los, com excec¢do das
hipéteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda de documentacdo para fins de
comprovacdo do cumprimento de obrigacGes legais ou contratuais e somente enquanto ndo prescritas essas obrigacoes.

10.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e responsabilidades decorrentes da
LGPD.

10.7. O Contratado deverd exigir de suboperadores e subcontratados o cuamprimento dos deveres da presente clausula,
permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o Contratado atender
prontamente eventuais pedidos de comprovacao formulados.

10.9. O Contratado deverd prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente, quaisquer informacoes acerca
dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se proponham a armazenar
dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro individual rastredvel de tratamentos realizados
(LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da finalidade, para efeito de responsabilizacdo, em caso de eventuais
omissoes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de garantir a reutilizacdo desses
dados pela Administracdo nas hipéteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados pessoais, quando indicado pela
autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opiniGes técnicas ou recomendagdes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a autoridade nacional.

11. Clausula décima primeira - garantia de execucao
CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO (art. 92, XII)
11.1.Ndo haverd exigéncia de garantia contratual da execugdo.

ou

11.2. A contratagdo conta com garantia de execugdo, nos moldes do art. 96 da Lei n° 14.133, de 2021, na modalidade XXXXXX,
em valor correspondente a X% (XXXX por cento) do valor inicial/total/anual do contrato.

ou
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11.3. A contratagdo conta com garantia de execugdo do contrato, nos moldes do art. 96, combinado com art. 101, ambos da Lei
n° 14.133, de 2021, na modalidade XXXXXX, em valor correspondente a X% (XXXX por cento) do valor total/anual do contrato,
acrescido do valor dos bens abaixo arrolados, dos quais o contratado serd depositdrio:

11.3.1. BEM 1.............. Valor
11.3.2 BEM 2 ............. Valor
11.3.3..

11.3.4 TOTAL ............. Valor total
ou

11.4. O contratado apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias tteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do
contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacao de garantia, podendo optar por caucao em
dinheiro ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fianca bancaria, em valor correspondente a 10% (dez por cento) do
valor anual do contrato.

ou

11.5. O contratado apresentard, no prazo mdximo de 10 (dez) dias tteis, prorrogdveis por igual periodo, a critério do

contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de garantia, podendo optar por caugdo em dinheiro
ou titulos da divida publica ou, ainda, pela fian¢a bancdria, em valor correspondente a correspondente a X% (XXXX por cento)
do valor inicial/total/anual do contrato, acrescido do valor dos bens abaixo arrolados, dos quais o contratado serd depositdrio:

11.5.1 BEM 1.............. Valor
11.5.2 BEM 2 ............. Valor
11.53 ..

11.5.4 TOTAL ............. Valor total

11.6. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apdlice devera ter validade durante a vigéncia do contrato e por mais 90
(noventa) dias ap6s término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor mesmo que o contratado ndo pague o prémio nas
datas convencionadas.

11.7. A apélice do seguro garantia devera acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do contrato principal mediante a
emissao do respectivo endosso pela seguradora.

11.8. Sera permitida a substituicdo da apo6lice de seguro-garantia na data de renovacado ou de aniversario, desde que mantidas as
condigOes e coberturas da apélice vigente e nenhum periodo fique descoberto, ressalvado o disposto no item 11.9 deste contrato.

11.9. Na hipétese de suspenséo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracéo, o contratado ficara desobrigado de
renovar a garantia ou de endossar a ap6lice de seguro até a ordem de reinicio da execugdo ou o adimplemento pela Administracdo.

11.10. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.10.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigacGes nele
previstas;

11.10.2 multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

11.10.3 obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pelo contratado,
quando couber.

11.11. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item 11.1011.10,
observada a legislacdo que rege a matéria.

11.12. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica na Caixa Econdmica Federal,
com corregdo monetaria.
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11.13. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida ptiblica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante
registro em sistema centralizado de liquidagdo e de cust6dia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus
valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia.

11.14. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou institui¢do financeira devidamente
autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa rentincia do fiador aos beneficios do artigo
827 do Cédigo Civil.

11.15. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada ou renovada,
seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagdo.

11.16. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, o Contratado
obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 30 (trinta) dias uteis, contados da data em que for notificada.

11.17. O Contratante executard a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

11.17.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado deveré ser notificado pelo contratante quanto ao inicio de processo
administrativo para apuracdo de descumprimento de clausulas contratuais (art. 137, § 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021).

11.1.17.2 Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apo6lice, sua caracterizagado e
comunicacao poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a negativa do sinistro, desde que
respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n°® 662, de 11 de
abril de 2022.

11.18. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta fianga ou autorizacdo para a liberacdo de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo do contratante, mediante termo circunstanciado, de que
o contratado cumpriu todas as clausulas do contrato;

11.19. A garantia somente sera liberada ou restituida ap6s a fiel execucdo do contrato ou ap6s a sua extingdo por culpa exclusiva
da Administracgdo e, quando em dinheiro, serd atualizada monetariamente.

11.20. O garantidor ndo € parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante com o objetivo de apurar
prejuizos e/ou aplicar sangOes a contratada.

11.21. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste Contrato.

11.22. A garantia de execucdo é independente de eventual garantia do produto ou servico prevista especificamente no Termo de
Referéncia.

12. Clausula décima segunda - infracoes e sancées administrativas
CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV)
12.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o contratado que:

1. der causa a inexecugdo parcial do contrato;

2. der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracao ou ao funcionamento dos servicos
publicos ou ao interesse coletivo;

3. der causa a inexecucdo total do contrato;

4. ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;

5. apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execucdo do contrato;

6. praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;

7. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infra¢cdes acima descritas as seguintes sangoes:

I. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposicado de
penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n° 14.133, de 2021);
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I1. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem
acima deste Contrato, sempre que nao se justificar a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, § 4°, da Lei n° 14.133, de
2021);

£

IIL. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”, “f”, “g
e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposic¢do de penalidade mais
grave (art. 156, §5° da Lei n° 14.133, de 202

IV. Multa:

1. Moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o
limite de 30 (trinta) dias ;
2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso injustificado, até o maximo
de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacdo, suplementacdo ou reposicdo da garantia.
2.1.
2.1.1.
2.1.1.1.

2.1.1.1.1. O atraso superior a 60 (sessenta) dias autoriza a Administracdo a

promover a extin¢do do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular

de suas clausulas, conforme dispée o inciso I do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.
3. Compensatoria, para as infracoes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 12.1, de 5% a 20% do valor do
Contrato.
4. Compensatdria, para a inexecucao total do contrato prevista na alinea “c” do subitem 12.1, de 10% a 20% do
valor do Contrato.
5. Para infracdo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de 10% a 15% do valor do Contrato.
6. Para infragées descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa sera de 5% a 7% do valor do Contrato.
7. Para a infracdo descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de 10% a 15% do valor do Contrato.

12.3 A aplicacdo das sangdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagdo de reparagao integral do dano
causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n° 14.133, de 2021)

12.4. Todas as sangdes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art. 156, §7°, da Lei n°
14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de
sua intimacdo (art. 157, da Lei n° 14.133, de 2021)

12.5. Se a multa aplicada e as indenizagGes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo
Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou sera cobrada
judicialmente (art. 156, §8°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

12.6. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente no prazo
maximo de 60 (sessenta) dias, a contar da data do recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.

12.7. A aplicacdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa ao
Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as
penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.8. Na aplicacdo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n° 14.133, de 2021):

a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos érgaos de controle.

12.9. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagdes e contratos da
Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados
conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).
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12.10. A personalidade juridica do Contratado poderd ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para
facilitar, encobrir ou dissimular a prética dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e,
nesse caso, todos os efeitos das sanc¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e s6cios com
poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligacdo ou controle, de
fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de
analise juridica prévia (art. 160, da Lei n° 14.133, de 2021)

12.11. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data de aplicagdo da sancdo, informar e
manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas
Inid6neas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo
Federal. (Art. 161, da Lei n° 14.133, de 2021)

12.12. As san¢Oes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de
reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n° 14.133/21.

12.13. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes,
ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao
decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgdo ora
contratante, na forma da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

13. Clausula décima terceira - da extin¢ao contratual
CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.1. O contrato serd extinto quando cumpridas as obrigagdes de ambas as partes, ainda que isso ocorra antes do prazo
estipulado para tanto.

13.2. Se as obrigagées ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficard prorrogada até a conclusdo do objeto, caso
em que deverd a Administragdo providenciar a readequagdo do cronograma fixado para o contrato.

13.3. Quando a ndo conclusdo do contrato referida no item anterior decorrer de culpa do contratado:

1. ficard ele constituido em mora, sendo-lhe aplicdveis as respectivas sangdes administrativas; e
2. poderd a Administragdo optar pela extingdo do contrato e, nesse caso, adotard as medidas admitidas em lei para a
continuidade da execugdo contratual

ou

13.4. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido cumpridas ou ndo as
obrigacOes de ambas as partes contraentes.

13.5. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante, quando esta ndo dispuser de créditos
orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais lhe oferece vantagem.

13.6. A extingdo nesta hip6tese ocorrera na préxima data de aniversario do contrato, desde que haja a notificacdo do contratado
pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia desse dia.

13.7. Caso a notificacdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos de 2 (dois) meses da data
de aniversdrio, a extin¢ao contratual ocorrera ap6s 2 (dois) meses da data da comunicagao.

13.8. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo nele fixado, por algum
dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133/21, bem como amigavelmente, assegurados o contraditdrio e a ampla defesa.

13.8.1.Nesta hipétese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.8.2. A alteragdo social ou a modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejard a extingdo se ndo restringir sua
capacidade de concluir o contrato.

13.8.2.1. Se a operagdo implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo para alteracdo
subjetiva.

13.9. O termo de exting¢do, sempre que possivel, sera precedido:
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13.9.1. Balango dos eventos contratuais ja campridos ou parcialmente cumpridos;
13.9.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.9.3 Indenizagdes e multas.

13.10. A extincdo do contrato ndo configura 6bice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-financeiro, hip6tese em
que sera concedida indenizac@o por meio de termo indenizatdrio (art. 131, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021).

13.11. O contrato poderd ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica, comercial,
econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente ptblico que tenha
desempenhado funcéo na licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

14. Clausula décima quarta - dotacdo orcamentaria

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOTAGAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

14.1 As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orcamento Geral
da Unido deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

1.
1.1. Gestdo/Unidade:
1.2. Fonte de Recursos:
1.3. Programa de Trabalho:
1.4. Elemento de Despesa:
1.5. Plano Interno:
1.6. Nota de Empenho:

14.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apdés aprovagdo da Lei Or¢amentdria respectiva
e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

15. Clausula décima quinta - dos casos omissos

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS (art. 92, I1I)

15.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 14.133, de 2021, e demais
normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposigdes contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Cédigo de Defesa do
Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

16. Clausula décima sexta - alteracoes

CLAUSULA DECIMA SEXTA - ALTERACOES
16.1. Eventuais alteragcdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021.

16.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condic¢des contratuais, os acréscimos ou supressoes que se fizerem
necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

16.3. As alteragdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo, submetido a prévia aprovagdo da
consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipotese em que a
formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més (art. 132 da Lei n° 14.133, de 2021).

16.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila, dispensada a celebragdo de
termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n° 14.133, de 2021.
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17. Clausula décima sétima - publicacao
CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

17.1 Incumbird ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), na forma
prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atencéo ao art. 91, caput, da Lei n.
©14.133, de 2021, e ao art. 8° §2° da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

18. Clausula décima oitava - foro

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (art. 92, §1°)

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em ......, Segdo Judicidria de ...... para dirimir os litigios que decorrerem da execugdo
deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §1°, da Lei n° 14.133/21.

Pau dos Ferros/RN, ___de de

Emanuel Neto Alves de Oliveira

Diretor Geral — IFRN Campus Pau dos Ferros
Portaria n° 1782/2020 - RE/IFRN

Matricula STAPE: 1835080

Representante legal do fornecedor registrado

TESTEMUNHAS:

19. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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KAIZZER RONNO LEITE LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 22/12/2023 as 17:02:05.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Contrato sem méao-de-obra - Atualizagdo: maio/2023 18 de 18
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo



Copia de documento digital impresso por Tatiana Rivasplata (1542824) em 09/01/2024 04:21.

Documento Digitalizado Publico

Minuta de contrato - Modelo COMPRASNET (Concessao de uso da area destinada a cantina do IFRN Campus Pau dos
Ferros) - Apos ajustes

Minuta de contrato - Modelo COMPRASNET (Concesséo de uso da area destinada a cantina do IFRN
Campus Pau dos Ferros) - Apds ajustes

Assinado por: Kaizzer Ronno
Tipo do Documento: Minuta
Situagao: Finalizado
Nivel de Acesso: Publico
Tipo do Conferéncia: Copia Simples

Assunto:

Documento assinado eletronicamente por:
» Kaizzer Ronno Leite Lima, ADMINISTRADOR, em 22/12/2023 17:05:19.

Este documento foi armazenado no SUAP em 22/12/2023. Para comprovar sua integridade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse

https://suap.ifrn.edu.br/verificar-documento-externo/ e fornega os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 1652557
Caodigo de Autenticagdo: 14840bef8d

Paginaldel



ANEXO Il

MODELO DE DECLARACAO DE VISTORIA

AO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO ESTADO
DO ESTADO RIO GRANDE DO NORTE — IFRN/ CAMPUS XXXXXXXXX.

Licitagdo: Pregdo N° XX/20XX.

Objeto: XXXXXXXXX XXX XXX XXX KX XXX XX XXX XXX X XXX XXXXX.

Declaro para 0S devidos fins que 0
Sr(a). CPF
Ne. responsavel pela
empresa CNPJ N°.

compareceu ao Campus XXXXXXXXX, local
onde seré prestado o supracitado servico, tendo tomado conhecimento de todas
as informacdes e condicdes locais para 0 cumprimento das obrigacdes objeto da
licitacdo.

Servidor Responsavel

Matricula



ANEXO IV

DECLARAGAO DE RENUNCIA DE VISTORIA

(Nome)............ responsavel legal da empresa .....cccceeeeiiiieiiiiiiiinnn, L CNPJ.........o e ,
localizada na (enderego)............cuoe..... , telefone ................... , e-mail........ooooenn, , declara que
renunciou as visitas técnicas aos locais e as instalacdes para a prestacdo dos servicos
constantes do objeto do Edital n® XX/20XX do IFRN (Campus xx — Polo xx), e o quadro técnico
da empresa tomou conhecimento das reais condi¢cdes de execucgdo dos servicos, bem como
coletaram informacdes de todos os dados e elementos necessérios a perfeita elaboragéo da
proposta comercial, responsabilizando-se por manter as garantias que vincularem nossa

proposta ao presente processo licitatério, em nome da empresa que represento.

Loca, / 20

Assinatura
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